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Mixeur professionnel conçu en fonction des besoins spécifiques des bars, restaurants, 
cantines, etc.
• Corps de la machine en aluminium extrudé et panneaux latéraux en ABS.
• Système d'étanchéité à membrane pour empêcher la pénétration de liquides à l'intérieur
de la machine.
• Puissant moteur avec ventilation forcée, pour un usage prolongé et une majeure
autonomie.
• Microrupteur magnétique de sécurité sur le couvercle du verre sans position imposée.
• Commandes à membrane en silicone avec bouton ON, OFF, Pulse et dispositif NVR.
• Variateur de vitesse.
• Verre carré de 2 litres, réalisé en Tritan transparent incassable, gradué en litres, gallons
UK et USA.
• Très pratique en raison de la possibilité de versement en 3 directions différentes, parfait
pour la préparation de boissons glacées, mixées avec sirops et concentrés.
• Couvercle du verre en caoutchouc avec bouchon pour l'ajout d'ingrédients.
• Corps du moyeu en acier inoxydable, facilement séparable du verre pour un nettoyage
facile.
• Arbre des couteaux soutenu par des paliers à billes afin de prévenir toute surchauffe et
garantir une longue durée de vie utile.
• Système d'entraînement en étoile en acier fritté haute résistance.
• Couteau à 4 branches fabriqué en un seul morceau d'acier trempé spécifique à la
fabrication de couverts, également adapter à la découpe de la glace.
• Le verre carré a été développé pour un travail correct avec de grandes quantités de glace,
également à sec.
• Pratique et fonctionnel : possibilité de verser le produit dans 3 directions différentes.
• Idéal pour la préparation de boissons glacées ou mixées avec sirops et concentrés.
• Système d'entraînement du moteur multipoints en acier inoxydable.
Autres versions:
• Version à 1 ou 2 verres
• Orione Timer: minuterie à réglage manuel et arrêt automatique de la machine
• Orione Plus: version électronique à 9 programmes préconfigurés en usine. 
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