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MOD :  G9/T2BFA12-N
Production code :  DITPG912FGXL



 OPTIMA 900 EVO - FOURNEAU TAQUE COUP DE FEU + FEUX VIFS - S/ ARM.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES:

IPX5  

SPÉCIFICATIONS SUPPLÉMENTAIRES:
AE-allumage électrique  

G9/T2BFA12-N
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Les brûleurs Flex Burner sont équipés de déflecteurs en laiton à flamme auto-stabilisante pour une cuisson en toute 
sécurité et une maintenance plus facile. Les brûleurs de 5,5 / 7 kW ont une plage de puissance réglable de 1,5 kW 
minimum à 5,5 / 7 kW maximum, tandis que les brûleurs de 11 kW ont une plage de puissance réglable de 2 kW 
minimum à 11 kW maximum, offrant ainsi une flexibilité maximale. Le brûleur pilote à faible consommation est intégré 
dans le brûleur principal. La disposition des brûleurs permet l'utilisation de casseroles jusqu'à 40 cm de diamètre. Les 
grilles de pose des plats sont lavables en lave-vaisselle. 


