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series function 600
type pasta cookers / cuiseurs a pates
model FU 60/... CPE..

FU 60/30 CPE
FU 60/60 CPE

technical sheet
fiche technique

General description

Working top made of AISI 304 stainless steel, 10/10
thickness. Cooking well in AISI 316 stainless steel,
14, 30 L capacity. Water drain by tap with safety
control lever on frontal panel. 4 position switch.
Reinforced heating elements situated directly into
heating water for maximum heat transfer. Pilot lamps
indicating power’s and heating elements functioning.

+ Construction plus

e Manual water loading and safety control lever on
frontal panel.

+ Performance plus
e Capacity up to 30 L in a 60x60 cm module

)

Vue d’ensemble

Le plan supérieur, les paniers et le support des
paniers sont réalisés en acier inox AlSI 304; la cuve
est en aci-er inox AlSI 316. Capacité de chaque cuve
14, 30 L. Vidange d’eau par robinet et levier avec
dispositif de sécurité en facade. Commutateur a 4
positions. Résistance blindées a I'intérieur de la bac.
Lampe témoin pour contrdle de tenson et chauffage
des résis-tances.

+ Atouts de conception
e Vidange d’eau par robinet et levier avec dis-

positif de sécurité en facade

+ Atouts de performance
e (Capacité de chaque cuve 14, 30 L
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FU 60/30 CPE 30x60x28 1 25,1x37,3x16 14 L

cm LxWxH - cm LxWxH L kW

3 kW
220-240 1N 50-60Hz

9 kKW

FU 60/60 CPE 60x60x28 1 55,1x37,3x16 30L 380-415V 3N 50-60Hz

tes

FU 60/60 CPE is available with 220-240V 3 50-60Hz power
Modele FU 60/60 CPE sur demande avec puissance
220-240V 3 50-60Hz
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installation diagram
schema d’installation
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_60/30 CPE
— _60/60 CPE —
Prima di intervenire sull i 1" ali elettrica
Unplug the power supply before operating on the appliance
G & Bevor am gerét arbeiten ausschalten sré die elektrische speisung G
Avant dintervenir sur I'appareil, déconnectez I'alimentation électrique
D el on antes cualquier i ion sobre el aparato
MISURE IN cm - DIMENSIONS IN cm - ABMESSUNGEN IN cm - MESURES EN cm - MEDIDAS EN cm - MATEN IN cm
| G - Attacco arrivo gas - Gasanschluss - Gas connection Arrivée gaz - Union de gas - Gasaansluiting EN 10226-1 R 1/2; EN I1SO 228-1 G 1/2 (DK) |
E - Pressacavo entrata linea elettrica / Stopfbuchse / Electric cable stress relief / Presse étoupe de cable él Pisacable / Elektrische kabelwartel
D - Attacco scarico acqua - Wasserablauf - Water outlet - Vidange de I'eau - Desaguadero - Wateraftapaansluiting EN 1SO 228-1 G 1
H20 - Attacco arrivo acqua - Wasseranschluss - ater inlet - Arrivée eau - Union de agua - Wateraansluiting EN ISO 228-1 G 3/4
H|  SCHEMA DI INSTALLAZIONE MODELLO | CODICE H
INSTALLATION DIAGRAM HEAT ECEJUSES%S(.{SOKER
INSTALLATIONSPLAN s |
SCHEMA DE INSTALLATION NUDELKOCHGERATE . 2551134.00
SQUEMA DE INSTALACION S eTES
E COCEDOR DE PASTA
LA DITTA SI RISERVA, A TERMINI DI LEGGE, LA PROPRIETA' DI QUESTO DISEGNO CON DIVIETO DI RIPRODURLO O RENDERLO PUBBLICO A TERZI SENZA LA SUA AUTORIZZAZIONE






