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Introducao

O Manual de instrucdes para a instalacédo (de agora em diante designado por Manual) fornece informacdes
uteis para trabalhar correctamente e em seguranca, facilitando a utilizagdo da maquina (de agora em diante
simplesmente indicada com o termo “maquina”,“abatedor de temperatura”, “abatedor” ou “aparelho”).
As indicacdes seguintes ndo devem ser entendidas como uma longa e gravosa lista de adverténcias,
mas sim como uma série de instrucdes destinadas a melhorar, em todos os sentidos, o0 desempenho da
maquina e, sobretudo, evitar a ocorréncia de danos nas pessoas, coisas ou animais resultantes de procedimentos de
utilizacéo e de conducgao incorrectos.
E muito importante que cada uma das pessoas responsaveis pelo transporte, instalacao, coloca¢ao em funcionamento,
uso, manutencéo, reparacao e desmantelamento da maquina consulte e leia atentamente este manual antes de proceder
as varias operacoes, a fim de prevenir manobras erradas e inconvenientes que possam prejudicar a integridade da
maquina ou ser perigosas para a integridade fisica das pessoas. Recomenda-se informar periodicamente o utilizador
sobre as normas relacionadas com segurancga. Adicionalmente, € importante instruir e actualizar o pessoal autorizado
a operar com a maquina, sobre o uso e a manutencao da mesma.
E igualmente importante que o Manual seja sempre mantido a disposicao do operador e cuidadosamente conservado
no local de exercicio da maquina para que 0 mesmo possa ser consultado de forma facil e imediata em caso de duvida
€ sempre que as circunstancias o exijam.
Se, depois de ler este manual, ainda persistirem duividas ou incertezas sobre a utilizacdo da maquina, nao hesite em
contactar o Fabricante ou o centro de assisténcia autorizado, o qual estara a disposicdo para assegurar uma assisténcia
imediata e rigorosa para um melhor funcionamento e a maxima eficiéncia da maquina.
Recordamos finalmente que, durante todas as fases de utilizacdo da maquina, deverdo ser sempre cumpridas as
normas vigentes sobre segurancga, higiene no trabalho e proteccdo do meio ambiente Cabe, assim, ao utilizador
certificar-se de que a maquina é accionada e utilizada unicamente em condi¢des Optimas de seguranca, tanto para
pessoas como para animais e objectos.
O fabricante declina qualquer responsabilidade por operacdes efectuadas no aparelho sem respeitar as
instrucdes descritas no manual.
E proibida a reproducdao, mesmo que parcial, do presente manual.

Recorda-se que a eventual subdivisdo do presente manual em volumes separados é necessaria por exigéncias
organizativas, mas os volumes devem ser conservados e consultados como partes de um Unico manual de
instrucoes.

O manual deve ser sempre conservado perto da maquina, num local facilmente acessivel.

Os operadores e 0s responsaveis pelo uso e manutencao da maquina devem poder encontra-lo e consulta-lo
facilmente em qualquer momento.

INSTALAGOES A CARGO DO CLIENTE

Para informacgdes relativas a ligagéo eléctrica, consulte o paragrafo B.2.11 “Ligagéo eléctrica”.
Verifique o nivelamento da superficie de apoio da maquina.
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A.1 INFORMACOES GERAIS

A.1.1 INTRODUCAO

A seguir, séo fornecidas algumas informacdes relacionadas com
a finalidade da maquina, testes e sdo descritos os simbolos
utilizados (que assinalam e permitem reconhecer o tipo de
adverténcia), as definicdes dos termos utilizados no manual e
uma série de informacgdes Uteis ao utilizador do aparelho.

A.1.2 FINALIDADE DE UTILIZAGCAO E RESTRICOES

Este aparelho foi projectado para a refrigeragéo e/ou congelagao
réapida dos alimentos (baixa rapidamente a temperatura dos
alimentos cozidos para preservar no tempo as qualidades iniciais
e garantir a durac@o por mais dias). Qualquer outra utilizagao
deve ser considerada impropria.

O aparelho nao deve ser usado por pessoas (incluindo criancas)
com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que uma
pessoa responsavel pela sua seguranca lhes fornegca uma
superviséo ou instrugbes relativas a utilizagdo do aparelho.
ATENCAO: A maquina ndo é apropriada para instalagdes ao ar
livre e/ou ambientes sujeitos a acgao dos agentes atmosféricos
(chuva, sol directo, etc.).

A\

O fabricante declina qualquer responsabilidade por
utilizacoes diferentes das previstas.

ATENCAO!

Nao guarde substancias explosivas tais como
recipientes sob pressao com propelente inflamavel
(/s\) neste aparelho.

A.1.3 TESTE

Os nossos aparelhos sao estudados e optimizados, com testes
de laboratério, a fim de obter desempenhos e rendimentos
elevados. O produto é enviado pronto para ser usado.

A aprovacgao nos testes (visual - eléctrico - funcional) é garantida
e certificada através dos anexos especificos.

A.1.4 DEFINICOES

De seguida, apresentam-se as definicdes dos principais termos
utilizados no Manual. Aconselha-se uma leitura cuidada antes
de iniciar.

Operador
Responsavel pela instalagao, regulacao, utilizagdo, manutencéo,
limpeza, reparagao e transporte da maquina.

Fabricante
Electrolux Professional SPA ou qualquer outro centro de
assisténcia autorizado pela Electrolux Professional SPA.

Responsdvel pela utiliza¢cdo regular da mdquina

Operador que foi informado, formado e treinado no ambito dos
deveres a cumprir e dos riscos associados a utilizacdo regular
da maquina.

Técnico especializado ou Assisténcia técnica.

Operador treinado/formado pelo fabricante que, com base
na sua formacgéo profissional, experiéncia, treino especifico,
conhecimento das normas de prevencdo de acidentes de
trabalho, é capaz de avaliar as intervencdes a realizar na maquina
e reconhecer e evitar eventuais riscos. O seu profissionalismo
abrange os campos da mecénica, electrotecnia e electronica.

Perigo
Fonte de possiveis lesdes ou danos para a saude.

Situagdo perigosa
Qualquer situagdo em que um Operador € exposto a um ou
mais Perigos.

Risco
Combinacao de probabilidade e gravidade de possiveis lesdes
ou danos para a saude numa Situagao perigosa.
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Proteccées

Medidas de seguranca que consistem na utilizacao de meios
técnicos especificos (Resguardos e Equipamento de seguranca)
para proteger os Operadores contra os Perigos.

Resguardo
Elemento de uma maquina usado de forma especifica para
fornecer protecgao mediante uma barreira fisica.

Dispositivo de seguranca

Dispositivo (diferente de um Resguardo) que elimina ou reduz
0 risco; pode ser utilizado sozinho ou ser associado a um
Resguardo.

Cliente
Aquele que adquiriu a maquina e/ou que a gere e utiliza (ex.:
firma, empresario, empresa).

Dispositivo de paragem de emergéncia

Conjunto de componentes destinados a funcao de paragem de
emergéncia; o dispositivo é activado com uma Unica ac¢ao e evita
ou reduz os danos para pessoas/maquinas/objectos/animais.

Electrocussdo
Descarga acidental de corrente eléctrica no corpo humano.

A.1.5 CONVENGOES TIPOGRAFICAS

Para a utilizagdo 6ptima do manual e, consequentemente, da
maquina é aconselhavel ter um bom conhecimento dos termos
e das convencoes tipograficas utilizadas na documentagao.
Para assinalar e permitir reconhecer os varios tipos de perigo,
sdo utilizados no manual os seguintes simbolos:

ATENGAO! )
PERIGO PARA A SAUDE E SEGURANGA DAS
PESSOAS RESPONSAVEIS.

ATENCAO! .
PERIGO DE ELECTROCUSSAO -
TENSAO PERIGOSA.

ATENGAO! )
PERIGO DE DANOS NA MAQUINA.

&> >

No texto, os simbolos encontram-se ao lado das adverténcias
de seguranca, breves frases que exemplificam ulteriormente
o tipo de perigo. As adverténcias servem para garantir a
seguranca do pessoal e evitar danos na maquina ou no produto
em funcionamento.

De referir que os desenhos e 0s esquemas presentes no manual
nao se encontram a escala. Servem para integrar as informagdes
descritas e servem de compéndio para as mesmas, mas nao
se destinam a representacao detalhada da maquina fornecida.
Nos esquemas de instalagdo da maquina os valores numéricos
indicados referem-se a medidas expressas em milimetros.

A.1.6 DADOS DE IDENTIFICAGAO DA MAQUINA E DO
FABRICANTE

Apresentamos, de seguida, a reprodu¢éo da marcacgao ou chapa
de caracteristicas presente na maquina:

LW30B
Cyclopentane

Comm.Model XXXXXXXXX
Ser.Nr. XXXXXxxx
Volt xxxx  xxx

F.Mod. xxxxxxxxx
PNC 9VTX XXXXXXXX
W Tot. xxx kW

xxHz Total Current xxA

Potenza Sbrinamento / Defrost Power xxx kW Classe / Class x
Resistenza Evaporazione / Evaporation Heater EI.  x kW

xW

Refrigerante / Refrigerant xxxxx  xx Kg
llluminazione / Lighting Cap. x
NF nominal Charge
Rated Pressure xx

P23

Mpa

ce 7

Electrolux Professional SPA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (ltaly)

A chapa de caracteristicas contém os dados identificativos e
técnicos do produto.



Listamos de seguida o significado das varias informacdes nela

contidas:
F.Mod. descricao de fabrica do produto

Comm.Model descricao comercial

LW30B(*) grupo de certificacdo

PNC codigo de fabrico

Ser.Nr. numero de série

Vv tensao de alimentacéao

Hz frequéncia de alimentagao
kw poténcia méaxima absorvida

Cyclopentane gas expandido usado no isolamento

Total Current corrente absorvida

Defrost Power
Evaporation

poténcia em descongelagao

poténcia da resisténcia

Heater El.
Lighting poténcia luz interna
Class classe climatica

Refrigerant tipo de gds refrigerante

Cap. capacidade de abatimento nominal
1P23 grau de proteccéo ao po e a 4gua
CE marcacao CE

Electrolux Professional SPA Fabricante
Viale Treviso 15
33170 Pordenone

Italy

* Descricao do grupo de certificacao

LW

30-50-70-100
(com base no modelo)

Gama (Lenghtwise)

Quilos de abatimento

Unidade de refrigeracéo
B= versao do grupo de bordo
R= versao remota

B-R
(com base no modelo)

A chapa de caracteristicas esté situada na parte traseira, no vao
do grupo, do lado esquerdo.

Achapaqueindica o cddigo PNC do aparelho e o numero de série
estd situada por baixo da marca. No momento da instalagdo do
aparelho, certifique-se de que as predisposi¢cdes para a ligacao
eléctrica estdo em conformidade com o indicado na chapa de
caracteristicas.

ATENGCAO!
Nao retire, adultere ou torne ilegivel a marcacao
”CE” da maquina.

ATENGAO!

Consulte os dados contidos na marcacao "CE” da
magquina para obter informacgoes sobre aforma de
contactar o fabricante (por exemplo: para pedir
pecas de substituicao, etc.).

ATENGAO!
Quando a maquina for desmantelada, a marcacao
”CE” devera ser destruida.

A.1.7 IDENTIFICAGCAO DO APARELHO

O presente manual é relativo a diversos modelos de abatedores de
temperatura. Para mais informagdes relativas ao préprio modelo,
consulte o paragrafo A.2.2 DIMENSOES, DESEMPENHOS E
CONSUMOS.

A.1.8 DIREITOS DE AUTOR

O presente manual destina-se exclusivamente a consulta por
parte do operador, podendo ser entregue a terceiros apenas
com a autorizagao por escrito da Electrolux Professional SPA.
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A.1.9 RESPONSABILIDADE

Declina-se toda e qualquer responsabilidade por danos e

anomalias de funcionamento causados por:

e incumprimento das instru¢bes contidas no presente manual;

e reparacbes ndo devidamente efectuadas e substituicao de
pecas distintas das especificadas no catalogo de pecas
sobresselentes (a montagem e a utilizacdo de pecas e
acessorios nao originais pode afectar negativamente o
funcionamento da maquina e levar a anulagéo da garantia);

e intervencgdes por parte de técnicos ndo especializados;

* modificagdes ou intervengdes nao autorizadas;

e falta de manutencao;

® Uso incorrecto da maquina;

* eventos excepcionais nao previsiveis;

o utilizagdo da maquina por parte de pessoal nao informado,
formado e treinado;

¢ ndo aplicacdo das disposigoes vigentes no pais de utilizagao
em matéria de seguranca, higiene e saude no local de trabalho;

Declina-se toda e qualquer responsabilidade por danos causados

por transformagdes e modificagcdes arbitrarias por parte do

utilizador ou do Cliente.

A responsabilidade da identificagdo e da escolha de equipamento

de protecgéo individual adequados e indicados, a usar pelos

operadores, cabe ao empregador ou ao responsavel do local de

trabalho com base nas normas vigentes no pais de utilizagéo.

A Electrolux Professional SPA declina toda e qualquer

responsabilidade por eventuais incorrec¢des contidas no manual,

se imputaveis a erros de impresséo ou de tradugéo.

Eventuais integracdes no manual de instru¢cdes que o fabricante

considere oportuno enviar ao Cliente deverao ser conservadas

juntamente com o manual, do qual farao parte integrante.

A.1.10 EQUIPAMENTO DE PROTECCAO INDIVIDUAL

De seguida, apresenta-se uma tabela com o resumo do

Equipamento de Proteccao Individual (DPI) a utilizar durante

as varias fases de vida da maquina. A responsabilidade da

identificacdo e da escolha do tipo e categoria de equipamento

adequado fica a cargo do Cliente ou do Técnico responsavel
ela assisténcia técnica.

Calgado

de
seguranca

Q

Roupa

de _
proteccio

@

Proteccao
auricular

O

Oculos

@

Luvas Mascara

Capacete

O

Fase

Transporte

Movimentacéao

Desembalamento

Montagem

Uso regular

Regulagbes

Limpeza

reqular
Limpeza

extraordindria

Manutencao

Desmontagem

XXX XX XXX [ X[ X | X

Demoli¢ao

Legenda: DPI (EQUIPAMENTO DE PROTECGAO INDIVIDUAL) PREVISTO
DPI A DISPOSIGAO OU A UTILIZAR SE NECESSARIO

DPI NAO PREVISTO

JON

(*) As luvas durante a utilizacao regular protegem as maos
do tabuleiro frio no momento em que é retirado do aparelho.

NOTA:as luvas a utilizar durante a Limpeza deverao ser
adequadas ao contacto com aletas de arrefecimento
(lamelas metélicas).

Recorda-se que a n&o utilizacdo de equipamento de protecgéao
individual por parte dos operadores, técnicos especializados,
técnicos de manutengdo ou responsaveis pela utilizagdo do
aparelho pode levar a exposicao a riscos quimicos e eventuais
danos para a saude.



A.1.11 CONSERVACAO DO MANUAL

O manual deve ser mantido integro durante todo o tempo de vida
util da maquina, até ao acto de demolicdo da mesma.

Em caso de cesséao, venda, aluguer, concesséao de utilizagdo ou
de locacao financeira da maquina, o presente manual devera
acompanhar a mesma.

A.1.12 DESTINARIOS DO MANUAL

Este manual destina-se:

* a0 transportador e aos responsaveis pela movimentacao;

¢ ao pessoal responsavel pelas instalagoes e pela colocagao do
aparelho em funcionamento;

* ao empregador dos utilizadores da maquina e ao responsavel
do local de trabalho;

* aos responsavel pela utilizagdo regular da maquina;

* a0s técnicos especializados - assisténcia técnica (ver manual
de assisténcia).

A.2 DADOS TECNICOS

A.2.1 MATERIAIS E LIQUIDOS EMPREGUES

As zonas em contacto com o produto sao realizadas em aco. Nos
grupos de refrigeracao, é utilizado umliquido refrigerante aprovado
pelas legislagbes actuais, do tipo HFC (R134a(GWP:1430) /
R404a(GWP:3922)). O tipo de gas refrigerante utilizado esta
indicado na chapa de caracteristicas.

A.2.2 DIMENSOES, DESEMPENHOS E CONSUMOS

1 - Abatedores de temperatura e congeladores de 6
tabuleiros GN 1/1

Dimensoes externas:

- largura mm 897
- profundidade porta fechada mm 1007/994
- profundidade porta aberta mm 1479
- altura mm 1060
Dimensdes do compartimento:

- largura mm 445
- profundidade mm 700
- altura mm 450
Produtividade com base nas especificacdes:

- NF kg 18
- UK de abatimento kg 30
- UK de congelamento kg 25
Tabuleiros:

GASTRONORM 1/1

(325 mm x 530 mm h=65 mm) N.© 6
PASTELARIA

(400 mm x 600 mm h=65 mm) N.° 6

Tens&o de alimentagao
(*)380-415V/3ph+N/50Hz
(*)380-400V/3ph+N/60Hz
(*)com base no modelo

2 - Abatedores de temperatura e congeladores de 10
tabuleiros GN 1/1

Dimensoes externas:

- largura mm 895
- profundidade porta fechada mm 1009/942
- profundidade porta aberta mm 1378
- altura mm 1730
Dimensbes do compartimento:

- largura mm 434
- profundidade mm 700
- altura mm 900
Produtividade com base nas especificagoes:

- NF kg 36
- UK de abatimento kg 50
- UK de congelamento kg 50
Tabuleiros:

GASTRONORM 1/1

(325 mm x 530 mm h=65 mm) N.2 10
PASTELARIA

(400 mm x 600 mm h=65 mm) N.© 10
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Tenséo de alimentagdo com grupo de bordo:
(*) 380-415V/3ph+N/50Hz

(*) 380-400V/3ph+N/60Hz

(*)com base no modelo

Tensao de alimentagdo com grupo remoto:
220-240V/1ph+N/50/60Hz

3 - Abatedores de temperatura e congeladores de 10
tabuleiros GN 2/1

Dimensoes externas:

- largura mm 1250
- profundidade porta fechada mm 1160/1093
- profundidade porta aberta mm 1873
- altura mm 1730
Dimensdes do compartimento:

- largura mm 630
- profundidade mm 840
- altura mm 900
Produtividade com base nas especificagoes:

- NF kg 50,4
- UK de abatimento kg 70
- UK de congelamento kg 70
Tabuleiros:

GASTRONORM 2/1

(325 mm x 530 mm h=65 mm) N.© 10
PASTELARIA

(400 mm x 600 mm h=65 mm) N.2 10

Tens&o de alimentagao
(*)380-415V/3ph+N/50Hz
(*)380-400V/3ph+N/60Hz
(*)com base no modelo

4 - Abatedores de temperatura e congeladores de 20
tabuleiros GN 1/1 (preparados para grupo remoto)

Dimensoes externas:

- largura mm 1040
- profundidade porta fechada mm 895
- profundidade porta aberta mm 1421
- altura mm 1783
Dimens6es do compartimento:

- largura mm 525
- profundidade mm 705
- altura mm 1453
Produtividade com base nas especificacdes:

- NF kg 72
- UK de abatimento kg 100
- UK em congelagéo kg 85
Carros de recolha:

GASTRONORM 1/1

(325 mm x 530 mm h=65 mm) N.© 20
PASTELARIA

(400 mm x 600 mm h=65 mm) N.© 20

Tenséao de alimentagéo
380-415V/3ph+N/50/60Hz

Nivel de pressao acustica equivalente Leq (*) dB(A) <70
(*) O valor podera aumentar conforme o local de trabalho em
que é medido

A.2.2.1 CLASSE CLIMATICA

A classe climatica descrita na chapa de caracteristicas refere-se
aos seguintes valores:

4 = 32°C (IEC/EN 60335-2-89)

4 = 30°C ambiente com 55% de humidade relativa (IEC/EN
1ISO 23953)

5 =43°C (IEC/EN 60335-2-89)
5 = 40°C ambiente com 40% de humidade relativa (IEC/EN
1ISO 23953)



A.2.3 CARACTERISTICAS MECANICAS DE SEGURANCA,
RISCOS

O aparelho nao apresenta superficies afiadas ou elementos que
excedem as dimensdes totais.

As protecgdes para partes em movimento ou sob tensdo sao
fixas a0 moével com parafusos, para impedir acessos acidentais.

B.1 TRANSPORTE, MOVIMENTACAO E
ARMAZENAMENTO

B.1.1 INTRODUCAO

O transporte (ou seja, a transferéncia da maquina de um local
para outro) e a movimentagao (ou seja, a transferéncia para o
interior dos locais de trabalho) deve ocorrer mediante a utilizagao
de meios com uma capacidade adequada.

O transporte da maquina pode ser feito por via rodoviaria,
ferroviaria, maritima ou aérea. Excepto no caso de transporte por
viarodoviaria, amaquina é inserida num contentor, no qual estao
também presentes outras maquinas. A colocagao das maquinas
no interior do contentor pode ser realizada pelo Fabricante ou
pela empresa de expedi¢cdes encarregada pelo transporte.

A\

O Fabricante ndo assume nenhuma responsabilidade por
eventuais danos nas embalagens e na maquina.
No acto da recepgcdo da maquina, certifique-se de que as
embalagens e os componentes ndo estdo danificados. Se
estiverem danificados, é necessario informar imediatamente a
transportadora e alertar o fabricante. Se receber equipamento
danificado, aparente ou oculto, efectue uma reclamagéo junto do
transportador. Danos aparentes ou faltas devem ser assinaladas
na guia de transporte no acto de entrega. O documento de
transporte deve serassinado pelo representante datransportadora
(por ex.: o motorista). Se o documento de transporte nao for
assinado, a transportadora pode recusar a reclamacao.
Envie um pedido de inspecc¢ao ao transportador no prazo de 15
dias se se verificarem danos ocultos ou faltas visiveis apenas
depois de desembalar o equipamento. O transportador deve
providenciarumainspeccao. Guardartodo o conteudo e o material
da embalagem. Em caso algum, um aparelho avariado podera
ser devolvido ao fabricante sem pré-aviso e sem ter obtido prévia
autorizagéo escrita.
Amaquinadevera sertransportada, movimentada e armazenada
exclusivamente por pessoal qualificado, o qual devera possuir:
- formacéo técnica especifica e experiéncia;
- conhecimento das normas de segurancga e das leis aplicaveis
no sector de pertinéncia;
- conhecimento das recomendagdes gerais de seguranca;
- capacidade de reconhecer e evitar todo e qualquer perigo
possivel.

ATENCAO!

Dadas as dimensdes da maquina, nao é possivel
empilhar uma maquina por cima de outra
durante as fases de transporte, movimentacao
e armazenamento; excluem-se, assim, eventuais
riscos de viragem de cargas por empilhamento.

Caso o transporte seja realizado por transportadoras escolhidas
pelo Cliente, o Fabricante nao assume nenhuma responsabilidade.

ATENGAO!

Os responsaveis pelo transporte, movimentagao

e armazenamento da maquina devem
obrigatoriamente possuir uma formacao e treino
adequados no ambito do uso dos sistemas de
elevacao e adoptar o equipamento de proteccao
individual indicado para o tipo de operacao
executada (por ex.: fato-macaco, sapatos de
seguranca, luvas e capacete de proteccao).

B.1.2 TRANSPORTE: INSTRUCOES PARA O TRANSPORTE
Durante aviagem deve controlar-se vérias vezes o tensionamento
dos sistemas de fixacdo, em particular:

* poucos quilémetros apds o inicio da viagem;

* em caso de mudancas bruscas de temperatura;

e em caso de gelo;

e em caso de estradas particularmente mas.
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Ao remover os sistemas de fixacao, certifique-se de que a
estabilidade das partes que compdem a maquina nao depende
da fixagao e que tal operacao nao provocara a queda da carga
do veiculo.

A\
A\

ATENCAO!

Durante as fases de carga e descarga é proibido
permanecer sob as cargas suspensas.

E proibido o acesso de pessoal nao autorizado a
zona de trabalho.

ATENCAO!
O peso da maquina nao é, por si s6, uma condicao
suficiente para a manter fixa. A carga transportada
pode deslocar-se:

- nas travagens;

- nas aceleracgoées;

- nas curvas;

- em caso de estradas em mau estado.

Se, para fixar a maquina, forem utilizados cabos em fibras
sintéticas proteja-os contra fricgdes, abrasdes e danos causados
por arestas pronunciadas da carga. Na presenca de arestas
pronunciadas que possam danificar o cabo, utilize protec¢des
angulares adequadas ou tubulares deslizaveis.

ATENCAO!

Ao remover os sistemas de fixacao, certifique-se

de que a estabilidade das partes que compdéem
a maquina nao depende da fixagcado e que tal
operacao nao provocara a queda da carga do
veiculo. Antes de descarregar os componentes da
maquina, certifique-se de que todos os sistemas
de fixacado foram removidos.

B.1.3 MOVIMENTACAO
Para as operacoes de descarga e armazenamento da maquina,
prepare uma area adequada, com uma pavimentagao plana.

B.1.4 PROCEDIMENTOS PARA AS OPERACOES DE

MOVIMENTACAO

Para o desenvolvimento correcto e seguro das operagdes de

elevacgédo:

e utilize o tipo de ferramentas mais adequado para as
caracteristicas e capacidade (ex.: carros elevatérios ou
transpalete eléctrico);

e cubra as arestas pronunciadas;

Antes de proceder a elevagao:

e faca com que todos os intervenientes se coloquem numa
posicao de seguranga e impega 0 acesso de pessoas a zona
de movimentacao;

o certifique-se da estabilidade da carga;

e verifique se nao existe material que possa cair durante o
levantamento. Faga manobras na vertical de modo a evitar
choques;

* movimente a maquina mantendo-a a uma altura minima do
solo.

ATENCAO!

Para a elevacao da maquina é proibida a fixacao
a partes moveis ou frageis, tais como: carteres,
calhas eléctricas, partes pneumaticas, etc.

B.1.5 TRANSLACAO

O responsavel pela operagao deve:

e ter uma visao geral do percurso a seguir;

e interromper a manobra em caso de situa¢des perigosas.
ATENGAO!
Durante os deslocamentos, ndo empurre ou
arraste o aparelho, para evitar que caia.



B.1.6 COLOCACAO DA CARGA

Antes de colocar a carga certifique-se de que a passagem esta
livre e de que a pavimentagéo € plana e tem uma capacidade
suficiente para suportar a carga. Retire o aparelho da palete
de madeira, descarregue-a por um lado e, de seguida, faca-a
deslizar no solo.

B.1.7 ARMAZENAMENTO
A maquina e/ou as suas partes devem ser armazenadas e
protegidas contra a humidade, num ambiente ndo agressivo,
sem vibracdes e com temperaturas ambiente compreendidas
entre -10°C e 50°C.
O local em que serd armazenada a maquina devera ter uma
superficie de apoio horizontal de modo a evitar deformacdes da
magquina ou danos nos pés de suporte.
ATENGAO!
A colocacdo, a montagem e a desmontagem da
magquina deverao ser efectuados por um técnico
especializado.

ATENCAO!

Nado faca modificacbes nos componentes
fornecidas com a maquina. Os componentes
eventualmente desaparecidos ou avariados devem
ser substituidos por pecas originais.

B.2 INSTALACAO E MONTAGEM

A\

ATENCAO!

As operacgoes de instalagao da maquina s6 devem
ser realizadas por Técnicos especializados
dotados de todo o equipamento de proteccao
individual (sapatos de seguranca, luvas, 6culos,
fato-macaco, etc.), ferramentas, utensilios e meios
auxiliares adequados, com adequada delimitacao
da zona de montagem para evitar o acesso a
terceiros.

Para garantir um funcionamento correcto do aparelho e a
manuten¢do das condi¢des de seguranga durante a utilizacao,
siga escrupulosamente as instrugdes descritas neste paragrafo.

A\
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B.2.1 REQUISITOS E ENCARGOS DO CLIENTE

Os deveres, os requisitos e as obras a cargo do Cliente sao os

seguintes:

- Para informagdes relativas a ligagéo eléctrica, consulte o para-
grafo B.2.11 “Ligacao eléctrica”.

- Verificar o nivelamento da superficie de apoio da maquina.

ATENGAO!

As operacdes abaixo indicadas devem ser
efectuadas em conformidade com as normas
de seguranca em vigor, tanto em relacao
ao equipamento utilizado como aos modos
operacionais.

ATENCAO!

Antes de movimentar o aparelho, certifique-se
de que a capacidade de levantamento do meio
utilizado é adequada ao peso do aparelho.

B.2.2 LIMITES DE ESPACO DA MAQUINA

Avolta da maquina deve ser deixado um espaco adequado (para
realizar intervengdes, acgdes de manutengao, etc.). Tal medida
deve ser aumentada em caso de utilizagéo e/ou passagem de
outras ferramentas e/ou meios ou em caso de necessidade de
vias de saida no interior do local de trabalho. E recomendavel
colocar o aparelho a uma distancia de pelo menos 50 mm de
eventuais outras maquinas presentes no local (de facto, uma
estreita proximidade pode provocar problemas de formacao
de condensagdo nas paredes dos aparelhos) e tenha em
consideragao o espago necessario para a abertura da porta.

B.2.3 COLOCACAO
Instale o aparelho tendo o cuidado de seguir todas as medidas
de seguranca previstas para este tipo de operagdes, incluindo
as indicagdes relativas as medidas anti-incéndio.
Coloque o aparelho num local ventilado, longe de fontes de calor,
tais comoradiadores ou sistemas de ar condicionado, para permitir
ocorrecto arrefecimento dos elementos do grupo de refrigeracao.
Nunca cubra o condensador, nem mesmo temporariamente, para
evitar comprometer o funcionamento regular do condensador
e, consequentemente, do aparelho. Se o aparelho for instalado
em ambientes onde haja a presencga de substancias corrosivas
(cloro, etc.), é aconselhavel passar sobre todas as superficies
de ago inox um pano embebido em dleo de vaselina, de modo a
criar uma camada protectora. A temperatura ambiente ndo deve
superar +32°C para manter as temperaturas internas previstas.
A maquina deve ser levada para o local de instalagao e separada
dabase daembalagem apenas quando estiver para serinstalada.
Colocagao da maquina:
* posicione a maquina no local escolhido;
¢ regule a altura e o nivelamento do aparelho através dos pés
niveladores e certifique-se de que a porta fecha correctamente.

>
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ATENCAO!

E fundamental que o aparelho esteja nivelado;
caso contrario, pode comprometer o seu bom
funcionamento.

e usar luvas de proteccéo e retirar a embalagem da maquina,
seguindo as operacgdes a seguir descritas:

- corte as fitas e retire a pelicula de protecgéo, tendo
cuidado para nao riscar a chapa com tesouras ou laminas
eventualmente utilizadas;

- retire a tampa (de cartdo), as cantoneiras de poliestireno e
as proteccgodes verticais.

Nos aparelhos com mdvel em ago inox, retire muito lentamente
a pelicula protectora, sem rasga-la, para evitar que a cola fique
grudada. Se isso acontecer, retire os vestigios de cola com um
solvente nao corrosivo, enxaguando e secando cuidadosamente;
é aconselhavel passar em todas as superficies de acgo inox
um pano embebido em 6leo de vaselina, de modo a criar uma
camada protectora.

B.2.4 TRATAMENTO DAS EMBALAGENS

O tratamento das embalagens deve ser feito em conformidade
com as normas vigentes no pais de utilizagcdo do aparelho.
Todos os materiais utilizados para a embalagem sao compativeis
com 0 meio ambiente. Estes podem ser conservados sem
perigo, podem ser reciclados ou queimados num sistema préprio
para a combustao de residuos. As partes em material plastico
sujeitas a eventual tratamento com reciclagem estdo marcadas
da seguinte forma:

" - - ’
“; polietileno: pelicula externa da
PE embalagem,
saco das instrugdes

oY

wd

pp Polipropileno: fitas



oY
‘PS’ poliestireno expandido: cantoneiras de proteccao

Os componentes de madeira e cartdo podem ser eliminados
respeitando as normas vigentes no pais de utilizagdo da maquina.

NOTA (para os modelos com grupo a bordo): os aparelhos
com grupo a bordo devem ser movimentados na posicao
vertical. Se o aparelho for movimentado na posicao
horizontal, ligue-o s6 depois de aguardar algumas horas.

B.2.5 COLOCA(;AO_DA CUBA DE RECOLHA
CONDENSACAO

Para os modelos 6 GN 1/1,10 GN 1/1 e 10 GN 2/1: no fundo

externo do aparelho, estdo montadas guias de suporte da cuba

de recolha de condensacdo; pegue na cuba que se encontra

no interior do compartimento e proceda a montagem, fazendo-a

deslizar nas guias de suporte.

Os modelos 20 GN 1/1 ndo possuem bacia de recolha de

condensacao.

B.2.6 POSICIONAMENTO DO ESPACADOR

Para os modelos 6 GN 1/1,10 GN 1/1 e 10 GN 2/1, proceda
a montagem do espacador. O espacador deve ser colocado
na parte traseira do moével (consulte as figuras 4 e 5) e fixado
com parafusos de M5 x 12 nos orificios existentes. O objectivo
do espagador é manter os aparelhos a uma certa disténcia das
paredes e permitir o correcto arrefecimento dos elementos do
grupo de refrigeragéo.

O fabricante ndo se responsabiliza pelo eventual mau
funcionamento do aparelho ou por danos causados ao
mesmo, devido a nao utilizacdo de espacadores.

B.2.7 COLOCACAO NA COLUNA “Cook&Chill”

Se o congelador 6 GN 1/1 estiver predisposto para a coluna
"Cook&Chill", realize as indica¢gdes no manual de instalacao
(codigo 595R068) presente no kit.

Nota: aquando da instalacdo do forno sobre o abatedor de
temperatura, consulte as indica¢des descritas no manual dos
fornos.

Atencao: Caso o abatedor de temperatura possua tampo
superior, retire-o de acordo com as indicagdes fornecidas no
paragrafo B.2.8. O kit da coluna “Cook&Chill” tem o cédigo
F881049.

B.2.8 COLOCACAO DO TAMPO SUPERIOR

Se o congelador 6 GN 1/1 estiver predisposto para a coluna
"Cook&Chill", mas nao estiver instalado na coluna, encomende
o kit do tampo superior cédigo F880027. Efectuar a montagem
como indicado no esquema em anexo, codigo 5897224,

B.2.9 ESCOAMENTO DA AGUA

B.2.9.1 Escoamento manual

Os aparelhos 6 GN 1/1,10 GN 1/1 e 10 GN 2/1 possuem uma
saida de escoamento a partir da qual, uma vez removido o
tampéao, os eventuais liquidos presentes no compartimento
confluem para a cuba situada no fundo do mével. Esta cuba deve
ser esvaziada periodicamente. Feche a saida de escoamento
com o respectivo tampao assim que terminar as operacdes de
limpeza.

Nota: antes de retirar o tampao para escoamento dos
liquidos de lavagem do compartimento, certifique-se de que
esvaziou a cuba de recolha de liquidos.
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B.2.9.2 Escoamento automatico
Para os modelos 6 GN 1/1 GN 1/1, 10 GN 2/1 e 20 GN 1/1: é
possivel evitar esvaziar periodicamente a cuba de recolha de
liquidos, ligando a saida do compartimento “C”, presente no fundo
do aparelho, a um escoamento ou ligar a saida de escoamento
uma borracha e fazer fluir a agua para uma grelha no chéo.

J

)

P §

Para os aparelhos 6 GN 1/1, 10 GN 1/1 e 10 GN 2/1, a saida de
escoamento tem um diametro de 1%2”, pelo que é aconselhavel
liga-laaumtubo de escoamentode 1%2”,ouaumtubodeborracha
com diametro de 25mm.

Para os aparelhos 20 GN 1/1, a saida de escoamento tem um
didmetro de 112", pelo que é aconselhavel liga-la a um tubo de
escoamento de 1%2”,ou a um tubo de borracha com diametro
de 20mm.

O escoamento deve obrigatoriamente efectuar-se através de
um sifao num escoamento aberto, a fim de evitar que eventuais
refluxos da rede de esgotos possam atingir as condutas internas
dos aparelhos. Evite estrangulamentos nas condutas flexiveis ou
cotovelos nas condutas metalicas, ao longo de todo o percurso
de escoamento. Evite ainda trogos horizontais que provoquem
inundagdes de agua.

Nota: antes de retirar o tampao para escoamento dos
liquidos de lavagem do compartimento, certifique-se de que
ligou o aparelho a um sistema de sifao para o escoamento
da agua e que esvaziou a cuba de recolha de liquidos.

B.2.10 COLOCACAO DOS APARELHOS PREDISPOSTOS
PARA O GRUPO REMOTO E COLOCACAO DA
UNIDADE DE CONDENSACAO

ATENCAO!

Para a escolha da unidade de condensacao remota,
consulte a unidade aconselhada pelo fabricante
indicada na ficha técnica do aparelho.

ATENGAO!

Em caso de dimensionamento extraordinario da
unidade de condensacao remota, consulte a ficha
técnica para os dados de poténcia do refrigerante
ou consulte o site do fabricante ou Agéncia/Centro
de Assisténcia local autorizados pelo fabricante.

ATENGAO!

A instalacdo do aparelho e da unidade de
condensacéao do liquido refrigerante deve ser
realizada apenas por técnicos do fabricante ou
técnicos qualificados.

ATENCAO!

As operacoes de instalagao da maquina sé devem
ser realizadas por Técnicos especializados
dotados de equipamento de proteccao individual
(sapatos de segurancga, luvas, 6culos, fato-macaco,
etc.), ferramentas, utensilios e meios auxiliares
adequados.

> B> B b

Instale o grupo tendo o cuidado de seguir todas as medidas de
seguranca previstas para este tipo de operagdes.

Posicione a unidade de condensacao num local bem ventilado
e longe de fontes de calor.

Se o grupo remoto for instalado ao ar livre, devera ser protegido
com uma cobertura adequada contra a acgao dos agentes
atmosféricos, garantindo a correcta ventilagdo da unidade de



condensacao.

Seleccione as secgOes das tubagens de acordo com as

indicacdes fornecidas nos dados técnicos (para os grupos

aconselhados).

Estenda as tubagens de latédo, tendo o cuidado de escolher o

percurso mais curto, limitando ao maximo curvas, cotovelos e

trogos verticais, e tendo atencao ao seguinte:

- Nos trogos horizontais, a linha de aspiragéo deve ter uma
inclinagao para a unidade de condensacao nao inferior a 2%;

- antes de cada secc¢éo de subida da linha de aspira¢édo, devem
instalar-se sifdes (a cada 2 metros);

- isole a linha de aspiracdo com uma bainha adequada
(espessura minima 9 mm);

- E aconselhavel instalar a unidade remota a uma distancia
maxima de 15 m. do aparelho, e com um desnivel maximo de
5 m do aparelho.

* Monte na linha de descarga, na ordem indicada, um filtro
de desidratacdo de dimensbes adequadas, um indicador de

passagem de liquido e uma valvula de solendide.

A\
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B.2.11 LIGACAO ELECTRICA
A ligacao a rede eléctrica deve ser efectuada em conformidade
com as normas e prescrigoes vigentes no pais de utilizagao.

I\

Na fase de ligagéo eléctrica, siga escrupu-losamente as indica-
coes fornecidas na chapa e no paragrafo A.2 DADOS TECNI-
COS. No caso de aparelhos com grupo remoto, a ligacao é feita
de forma distinta para o grupo e para a maquina.

Para a ligacao, certifique-se de que:

» atomada possui um contacto de terra adequado e que atensao
e a frequéncia de rede correspondem as indicadas na chapa
de caracteristicas. Em caso de duvida sobre a eficacia da
ligagéo a terra, solicite que seja feito um controlo do sistema
por parte de pessoal qualificado;

» a alimentacéo eléctrica do sistema esta preparada e é capaz
de suportar a carga efectiva de corrente, para além de ser
devidamente realizada de acordo com as normas em vigor
no pais de utilizacdo do aparelho;

» o aparelho deve ser ligado de forma permanente a rede de ali-
mentacéo, respeitando as polaridades como a seguirindicado:

- castanho/ preto(*)/ cinza(*): fase

(*) presentes apenas nos aparelhos com alimentagéo
trifasica

- amarelo/verde: terra

- azul: neutro;

» instala, entre o cabo de alimentacédo e a linha eléctrica, um
interruptor magnetotérmico (ou uma ficha), devidamente di-
mensionado em fungéo da absor¢éo indicada na etiqueta de
caracteristicas, com uma distancia de abertura dos contactos
que permita a desactivacdo completa nas condicdes da cate-
goria de sobretensdo lll, fabricado de acordo com as normas
em vigor.Para o dimensionamento correcto do interruptor ou
da ficha, consulte a corrente absorvida indicada na chapa de
dados técnicos do aparelho. O dispositivo escolhido deve ter
a possibilidade de ser bloqueado na posicao de abertura

Atencao!

Paraaescolhadaunidade de condensacao remo-
ta, consulte aunidade aconselhada pelo fabrican-
te indicada na ficha técnica do aparelho.

Atencao!

Em caso de dimensionamento extraordinarioda
unidade de condensacao remota, consulteaficha
técnicaparaos dados de poténciado refrigerante
ou consulte o site do fabricante ou Agéncia/Cen-
trode Assisténcialocal autorizados pelo fabricante.

ATENGAO!
Os trabalhos nos sistemas eléctricos s6 devem
ser realizados por um electricista qualificado.
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no caso de manutencao.

ATENGAO: caso seja utilizada uma ficha, esta devera serem

conformidade com as regras de instalacao nacionais. Além

disso, a ficha devera ser:

- acessivel mesmo depois de colocar o aparelho
no local de instalacao;

- colocada numa posicao sempre visivel pelo
operador que esta a efectuar a intervencéao de
manutencao.

» Feita a ligagéo, certifique-se de que a tensao de alimentacao,
com o aparelho a funcionar, néo se afasta do valor da tensao
nominal de +10%.

>

Nota: nos modelos previstos para grupo remoto, efectue a liga-

¢ao eléctrica da unidade de condensacao e do solendide como

indicado no esquema eléctrico que acompanha a maquina. A

ligacédo deve ser efectuada com cabo de secgcédo adequada. In-

troduza e bloqueie os cabos com a respectiva bracadeira. Ligue
correctamente os condutores aos terminais correspondentes.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser subs-
tituido pelo servico de assisténcia técnica ou por pessoal
devidamente qualificado, para evitar quaisquer riscos.

O fabricante nao se responsabiliza por eventuais danos ou
acidentes resultantes da violacao das regras acima expostas
ou das normas de seguranca eléctrica vigentes no pais de
utilizacao da maquina.

ATENCAO!

O cabo de alimentagéo utilizado para a ligagéo per-
manente a rede de alimentacéo é de tipo HO7RNF
(designacao 60245 |IEC 66); em caso de substitui¢ao,
devera ser utilizado um cabo com estas caracteristi-
cas.

ATENCAO!

Em caso de substituicdo do cabo de alimentacgao,
o condutor de terra deve ser mais longo do que os
condutores activos.

> B

B.2.12 COLOCAGAO EM VAZIO NAS LINHAS E CARGA

DO GAS REFRIGERANTE

B.2.12.1 Teste de fugas

- Lave as tubagens de aspiracdo e descarga com azoto seco
sob pressao.

- Ligue as tomadas de alta e baixa pressdo uma bomba de
azoto, lembrando-se de instalar também um mandémetro
(utilizando uma unido em “T”) e injecte o gas quer na linha
de alta quer de baixa pressao, até atingir cerca de 15 bar.
Feche a torneira da bomba e, apds pelo menos uma hora,
certifique-se de que a pressdao nao desce em relacao ao
valor anteriormente medido.

ATENCAO!

As operacoes de instalagao da maquina s6 devem
ser realizadas por Técnicos especializados
dotados de equipamento de proteccao individual
(sapatos de segurancga, luvas, dculos, fato-
macaco, etc.), ferramentas, utensilios e meios
auxiliares adequados.

B.2.12.2 Vazio

- Esvazie manualmente o circuito, abrindo as torneiras das
unides.

- Ligue os mesmos tubos a uma bomba de vazio, de preferéncia
um modelo de duplo estadio equipado com vacuémetro e
tomadas de alta e baixa pressao. Atinja um nivel de vazio igual
ou inferior a 70mTorr (0,0931 mbar). Quando atingir o valor de
vazio acima indicado, apdés a manutengéo do mesmo durante
cerca de 30 minutos, no minimo, proceda a carga do grupo,
do seguinte modo:



B.2.12.3 Carga de refrigerante

- Introduza o refrigerante em forma de liquido no R404a, quer na
linha de alta quer na de baixa pressao, até atingir o equilibrio
entre a presséo nas bombas e no circuito (a carga de liquido
inicial é de cerca de 20+30% da carga total).

- Nesta altura, feche a linha de alta pressao, ponha em movimento
0 compressor e injecte gas lentamente, até desaparecerem as
bolhas no indicador de liquido.

B.2.13VERIFICACOES A EFECTUAR AQUANDO DO
ARRANQUE DO APARELHO

- Antes de ligar o aparelho, efectue um ciclo manual completo
de depressao ou de congelagao rapida.

- Verifique, através do indicador de passagem do liquido
refrigerante, se a carga é suficiente. Caso contrario, proceda
concluir a carga, seguindo as indica¢des no § B.2.13.3.

- Verifique, através de um termémetro digital, a correspondéncia
entre a temperatura indicada no painel de comandos e a
detectada com o instrumento.

- Nas unidades motocondensadoras, convém verificar o correcto
retorno do dleo para o compressor. A verificagdo deve ser
efectuada do seguinte modo:

1. certifique-se de que, com o motocondensador desligado,
a luz do dleo presente no carter do compressor esta cheia
até, pelo menos, % da sua altura;

2.realize em vazio um ciclo completo de HARD CHILLING
(BC) ou FREEZING (BCF);

3.terminado o ciclo, desligue o abatedor;
aguarde pelo menos 15 minutos e verifique o nivel do dleo.
O 6leo deve estar visivel na luz situada no carter; se nao
estiver, acrescente 6leo até cobrir pelo menos metade da
suaaltura (use apenas 6leo com as caracteristicas indicadas
na chapa de caracteristicas do compressor).

C.1 NORMAS DE SEGURANCA GERAL

SE O APARELHO APRESENTAR A MARCA NF NA PARTE
DA FRENTE, BENEFICIA DO DIREITO DE UTILIZACAO DA
MARCA NF DE HIGIENE ALIMENTAR. Todas as modificagoes
efectuadas namaquina anulamodireito de utilizagéo. Informacdes
relativas a marca NF HIGIENE ALIMENTAR:
- organismo de certifica¢do:

AFAQ AFNOR Certification

11 avenue Francis de Pressensé

93571 Saint-Denis La Plaine

Cedex - France

www.marque-NF.com
- conformidade com a prescricdo NF031
- indicacao que as caracteristicas certificadas mais importantes
sdo:

-aptidao a limpeza
-aptidéo ao funcionamento: desempenhos do frigorifico

ATENCAO: o cumprimento do regulamento NF é garantido com
a manutencgao da altura dos pés igual ou superior a 150 mm.

C.1.1 INTRODUGAO

As maquinas estao equipadas com dispositivos de seguranca
eléctricos e/ou mecénicos, destinados a protec¢édo dos
trabalhadores e da propria maquina. Solicitamos, por isso, ao
utilizador que nao remova nem adultere esses dispositivos.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por
danos resultantes de adulteragdes ou da falta de utilizacao de
tais dispositivos.

C.1.2 PROTECGCOES INSTALADAS NA MAQUINA

C.1.2.1 Resguardos

Na maquina os resguardos estao representados por:

- proteccdes fixas (por ex.: carteres, tampas, painéis laterais,
etc.), fixas a maquina e/ou a estrutura com parafusos ou unides
rapidas sempre desmontaveis ou passiveis de serem abertas
apenas com utensilios ou ferramentas;

- protecgdes moveis interbloqueadas (painéis frontais) para o
acesso ao interior da maquina;

- portas de acesso ao equipamento eléctrico da maquina
realizadas com painéis dotados de dobradicas passiveis de
serem sempre abertos com ferramentas; A abertura da porta
nao é permitida durante o funcionamento da maquina.
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ATENCAO!

Algumas ilustracées do manual representam a
maquina, ou partes da mesma, sem protec¢coes
ou com as protec¢cdes removidas. Tal ocorre
unicamente para maior clareza da explicacdo. E
proibido utilizar a maquina sem protecgdes ou
com as proteccoes desactivadas.

A\

C.1.3 SINAIS DE SEGURANCA A EXPOR NA MAQUINA OU
NA PROXIMA DA MESMA.

PROIBIDO| SIGNIFICADO

@
©

i\
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Nao retire, adultere ou torne ilegivel as etiquetas
C.1.4 CESSAGAO DA UTILIZACAO

presentes na maquina.
Quando decidir deixar de utilizar o aparelho, recomendamos
que o inutilize removendo as cablagens de alimentacédo da rede
eléctrica e da rede hidrica.

E proibido retirar os dispositivos de
seguranca.

E proibido usar dgua para apagar
incéndios (exposto nos componentes
eléctricos).

SIGNIFICADO

PERIGO DE QUEIMADURAS

PERIGO DE ELECTROCUSSAO
(exposto nos componentes eléctricos com
indicacao da tensao).

C.1.5 ADVERTENCIAS PARA A UTILIZAGAO E MANUTENGAO
Na maquina estdo sobretudo presentes riscos de natureza
mecanica, térmica e eléctrica.

Os riscos foram neutralizados na medida do possivel:

¢ ou directamente, adoptando solu¢des de projecto adequadas,
* ou indirectamente, adoptando resguardos, protecgdes e
dispositivos de seguranca.

Sao assinaladas no visor, situado no painel de comandos,
eventuais situagdes andmalas.

Durante a manutencao permanecem, no entanto, alguns riscos
que nao é possivel eliminar e que devem ser neutralizados
adoptando comportamentos e precaugdes especificas.

E proibido fazer qualquer operacao de controlo, limpeza,
reparacdo e manutencao sobre os érgaos em movimento.

Os trabalhadores devem ser informados da proibicdo mediante
avisos claramente visiveis. Para garantir a eficiéncia da maquina
e para o seu funcionamento correcto é indispensavel efectuar
a manutencao periddica segundo as indicagdes fornecidas
no presente manual. Em particular, recomendamos que
controle periodicamente o funcionamento correcto de todos os
dispositivos de seguranca e o isolamento dos cabos eléctricos,
0s quais deverao ser substituidos se estiverem danificados.

A\
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ATENCAO!

As operacoes de instalacao da maquina s6 devem
ser realizadas por Técnicos especializados
dotados de equipamento de proteccéao individual
(sapatos de seguranca, luvas, 6culos, fato-
macaco, etc.), ferramentas, utensilios e meios
auxiliares adequados.

ATENCAO!

E proibido fazer funcionar a maquina retirando,
modificando ou adulterando os resguardos, as
proteccées e os dispositivos de seguranca.



ATENCAO!

Antes de efectuar qualquer intervengcao na
maquina, consulte sempre o manual que indica os
procedimentos correctos e contém informacoes
importantes para a seguranca.

C.1.6 USO INCORRECTO RAZOAVELMENTE PREVISIVEL

Considera-se incorrecta qualquer utilizagao diferente da

especificada no presente manual. Durante o funcionamento

da maquina nao sdo admitidos outros tipos de trabalhos ou
actividades que sejam considerados incorrectos e que, em geral,
possam comportar riscos para a seguranca dos responsaveis

e danos no sistema.

Consideram-se usos incorrectos razoavelmente previsiveis:

e falta de manutencgao, limpeza e controlos periédicos da
maquina;

e modificagdes estruturais ou modificagdes na légica de
funcionamento;

e adulteracéo dos resguardos ou dos dispositivos de seguranca;

* ndo utilizagcao de equipamento de proteccao individual por parte
dos operadores, dos técnicos especializados e dos técnicos de
manutengao.

*ndo utilizagdo de acessdérios adequados (por ex.: uso de
ferramentas, escadas néo adequadas);

° 0 depdsito, nas imediagdes da maquina, de materiais
combustiveis, inflamaveis ou ndo compativeis ou néao
pertinentes com a laboracgéo;

e instalagéo errada da maquina;

¢ introdugao na maquina de objectos ou objectos ndo compativeis
com a refrigeracéo, congelacdo ou conservagao ou que possam
danificar a maquina ou as pessoas ou poluir o ambiente;

e subir para a maquina;

e inobservancia das indicagbes fornecidas no uso previsto da
maquina;

* outros comportamentos que causem riscos nao eliminaveis
pelo fabricante.

ATENGAO!
Os comportamentos anteriormente descritos sao
proibidos!

ATENGAO!

E proibido retirar ou tornar ilegivel os sinais de
seguranca, de perigo e de obrigacao presentes na
maquina.

ATENGAO!
E proibido retirar ou adulterar as proteccoes da
maquina.

C.1.7 RISCOS RESIDUAIS

A maquina evidencia riscos que nao foram completamente

eliminados do ponto de vista de projecto ou com a instalagdo

de proteccdes adequadas.

Encetaram-se, porém, todas as diligéncias para informar o

operador de tais riscos, através do presente manual, indicando

cuidadosamente quais o equipamento de proteccao individual

que os responsaveis devem utilizar.

Durante as fases de instalagcdo da maquina sao previstos

espacos suficientes para limitar estes riscos.

Para preservar tais condi¢des, as zonas que circundam a

maquina devem sempre:

¢ ser mantidas livres de obstaculos (como escadas, ferramentas,
recipientes, caixas, etc.);

e estar limpas e secas;

e estar bem iluminadas.

Para a completa informacao do Cliente indicam-se, de

seguida, os riscos residuais que permanecem na maquina: tais

comportamentos devem ser considerados incorrectos e, logo,

sao expressamente proibidos.
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RISCO RESIDUAL

DESCRIGCAO DE SITUAGAO
PERIGOSA

Escorregar ou cair

O operador pode escorregar devido a
presenca de dgua ou de sujidade no
piso.

Queimaduras/abrasoes
(ex.: resisténcias,
tabuleiro frio, lamelas
e tubos do circuito de
arrefecimento)

O operador toca de forma intencional
ou ndo intencional nalguns
componentes internos da maquina
sem usar luvas de proteccao.

Electrocussao

Contacto com partes eléctricas sob
tensdo durante as operagdes de
manutencao realizadas com o quadro
eléctrico sob tensao.

Queda do alto

O operador intervém na maquina
utilizando sistemas de acesso a parte
superior inadequados (ex.: escada de
ma&o ou sobe para o aparelho).

Viragem de cargas

Durante a manutencao da maquina
ou da embalagem que contém

a maquina com a utilizagdo de
acessoérios ou sistemas de elevacao
inadequados ou com a carga
desequilibrada.

Saida (gas refrigerante)

Inalagéo de gas refrigerante. Consultar
sempre a etiqueta do aparelho.

Lesbes oculares, lesdes
cutaneas.

Exposicao a raios U.V. para aparelhos
com lampada germicida, no caso de
avaria do interblogueio da porta.



C.2 USO REGULAR DA MAQUINA

C.2.1 USO PREVISTO

Os nossos aparelhos sé@o estudados e optimizados, com testes
de laboratério, a fim de obter desempenhos e rendimentos
elevados. Este aparelho destina-se apenas ao uso para o qual
foi projectado, ou seja, para a refrigeracdo e/ou congelacdo
rapida de alimentos (baixa rapidamente a temperatura dos
alimentos cozidos para preservar no tempo as qualidades iniciais
e garantir a duragé@o por mais dias). Qualquer outra utilizagéo
deve ser considerada impropria. O aparelho nao deve ser usado
por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, a menos que uma pessoa responsavel pela sua
seguranca lhes fornega uma supervisao ou instru¢des relativas
a utilizagéo do aparelho.

ATENCAO: a maquina nao é apropriada para instalacdes ao ar
livre e/ou ambientes sujeitos a ac¢do dos agentes atmosféricos
(chuva, sol directo, etc.).

O fabricante declina qualquer responsabilidade por
utilizacoes diferentes das previstas.

C.2.2 CARACTERISTICAS DO PESSOAL TREINADO PARA
O USO REGULAR DA MAQUINA

O Cliente deve certificar-se de que os responsaveis pelo uso
regular da maquina estao devidamente treinados e demonstram
competéncia no desempenho das suas fung¢des, adoptando os
devidos cuidados tanto com a prdpria seguranga como com a
de terceiros.

O Cliente devera certificar-se de que o pessoal compreendeu
as instrucdes fornecidas, em particular no que diz respeito aos
aspectos relativos a seguranca e higiene no trabalho ao usar a
maquina.

C.2.3CARACTERiSTI9AS DO PESSOAL AUTORIZADO A
] INTERVIR NA MAQUINA

E da responsabilidade do Cliente certificar-se de que as pessoas

responsaveis pelas varias fungbes possuem o0s requisitos

seguintes:

e leram e compreenderam o manual;

 receberam formacao e treino adequados as suas funcdes, para
as desempenhar em seguranga;

e receberam formacéao especifica para o uso correcto da
maquina.

C.2.4 OPERADOR RESPONSAVEL PELO USO REGULAR

Deve ter pelo menos:

e conhecimento da tecnologia e experiéncia especifica de
condugao da maquina;

e cultura geral de base e cultura técnica de base a um nivel
suficiente para ler e compreender o conteudo do manual;

e incluindo a interpretacdo correcta dos desenhos dos sinais e
dos pictogramas;

e conhecimentos suficientes para efectuar, em seguranca, as
intervengbes da sua competéncia especificadas no manual;

¢ conhecimentos das normas de higiene e seguranca no trabalho;

Caso se verifique qualquer anomalia substancial (por exemplo:

curto-circuitos, recuperacéo de cabos fora da placa de terminais,

avarias de motores, deteriora¢des das bainhas de protecgcéo dos

cabos eléctricos, etc.) o operador responsavel pelo uso ordinario

da maquina deve seguir as seguintes indicagdes:

¢ desactivar imediatamente a maquina.
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D.1 LIMPEZA E MANUTENCAO DA
MAQUINA

Para indicagcdes relativas a limpeza e manutengéao regular e
extraordinaria do aparelho, consulte os capitulos D.1 e D.2 do
manual “INSTRUCOES DE USO E MANUTENGCAOQ?”, fornecido
com o presente manual.

D.1.1 INTERVALOS DE MANUTENCAO

Os intervalos de inspeccao e manutencdo dependem das
condicbes efectivas de funcionamento da maquina (horas
totais de lavagem) e das condicdes ambientais (presenca de
po, humidade, etc.), pelo que nao é possivel fornecer intervalos
de tempo bem definidos. Em todo o caso, é aconselhavel, para
limitar ao minimo as interrupgdes de servico, uma manutengao
rigorosa e periddica da maquina.

E ainda aconselhavel celebrar um contrato de manutencao
preventiva e programada com a assisténcia técnica.

D.1.1.2 Periodicidade das manutengoes
Para garantira constante eficacia da maquina, sugere-se realizar
as verificagdes comafrequénciaindicada natabela que se segue:

Manutencoes, verificacoes, controlos e limpeza Periodicidade

Limpeza regular Diaria
Limpeza geral da maquina e da zona circundante.
Protec¢6es mecanicas Mensal
Controlo do estado de conservagao; se nao existem
deformagées, desafixacdes ou remogoes.
Comando Anual
Controlo da parte mecanica; existéncia de rupturas ou
deformagées, parafusos soltos. Verificagdo da legibilidade
e estado de conservagao da impressao das etiquetas e
dos simbolos e repor se necessario.

Estrutura da maquina

Aperto dos parafusos (parafusos, sistemas de fixagao, etc.)
principais da maquina.

Sinais de seguranca

Verificagdo da legibilidade e estado de conservacao dos
sinais de seguranca.

Quadro eléctrico do comando

Controlo das condigbes dos componentes eléctricos
instalados no interior do Quadro Eléctrico de Comando.
Controlo dos cabos entre o Quadro Eléctrico e os érgaos
da méquina.

Cabo de ligacao eléctrica e tomada eléctrica
Verificagao do estado do cabo de ligagao (eventualmente
substitui-lo) e da tomada eléctrica.

Manutencao extraordinaria da maquina

Verificagao de todos os componentes, equipamento
eléctrico, corrosdes, tubagens, ...

Anual

Anual

Anual

Anual

Decenal (¥)

(*) a méaquina foi construida e projectada para durar cerca de

dez anos. Apds este periodo de tempo (a partir da colocagéo em

funcionamento), deve realizar-se uma revisdo geral da mesma.

Abaixo indicam-se alguns exemplos de controlo a realizar:

- verificagdo de eventuais partes ou componentes eléctricos
oxidados; eventualmente substitui-los e repor as condi¢coes
iniciais;

- verificagao da estrutura e, em particular, das juntas soldadas;

- verificacao e substituicdo dos parafusos e porcas, verificando
igualmente a existéncia de componentes eventualmente
desapertados;

- verificacdo da instalacao eléctrica, electrénica;

- verificagdo e controlo da funcionalidade dos dispositivos de
seguranca;

- verificagcao das condi¢des gerais das protecgdes e resguardos
presentes.



ATENCAO!

As operacoes de manutencao e verificacao, assim
como arevisao damaquinasé devem serrealizadas
por Técnicos especializados ou pela Assisténcia
Técnica, dotados de equipamento de proteccao
individual (sapatos de seguranca, luvas, éculos,
fato-macaco, etc.), utensilios e meios auxiliares
adequados.

A\

ATENCAO!

Os trabalhos nos aparelhos eléctricos devem ser
realizados apenas por electricistas especializados
ou pela Assisténcia Técnica.

>

D.1.5 DESMONTAGEM

Sempre que seja necessaria a desmontagem do aparelho e
posterior montagem, certifique-se de que as varias partes séo
montadas na ordem correcta (eventualmente marque-as durante
a montagem).

Antes de realizar a desmontagem da maquina, verifique
cuidadosamente o estado fisico da mesma e avalie a exisisténcia
de partes da estrutura eventualmente sujeitas a possiveis
afundamentos estrutuais ou quebras. Antes de iniciar a
desmontagem:

- remova todas as pegas presentes na maquina;

- desactive a alimenta¢do da mesma;

- delimitar a zona de trabalho;

- afixe no Quadro Eléctrico Geral de Comando um cartaz que
indique a proibicao de efectuar manobras proprio para maquinas
em manutencao;

- proceda as operacgdes de desmontagem.

ATENCAO!
Todas as operacoes de desmantelamento devem
ser realizadas com a maquina parada e fria e com
a energia eléctrica da alimentacdao da maquina
desligada.

ATENCAO!

Os trabalhos nos aparelhos eléctricos s6 devem
ser realizados por um electricista qualificado e
com a energia eléctrica desligada.

ATENGAO!

Para a realizacao destas operacoes é obrigatorio
o uso de: fato-macaco, calcado de seguranca e
luvas.

ATENCAO!

Durante as operacoées de desmontagem e
movimentacao das varias partes, deve-se manter
a altura minima do chéo.

> P> b B

D.1.6 CESSACAO DE FUNCIONAMENTO

Casonao sejapossivel repararamaquina, proceda as operagdes
de cessacgdo de funcionamento, assinalando a avaria com um
cartaz adequado e solicitando a intervencdo da assisténcia
técnica do fabricante.
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D.2 ELIMINACAO DA MAQUINA

ATENCAO! _

AS OPERACOES DEDESMONTAGEMDEVEM SER

REALIZADAS POR PESSOAL QUALIFICADO.
D.2.1 ARMAZENAGEM DOS RESIDUOS
No final da vida util da maquina, certifique-se de que a elimina
convenientemente. As portas devem ser desmontadas antes da
eliminagdo do aparelho.
E admitida uma armazenagem provisdria de residuos especiais
tendo em vista uma eliminacao mediante tratamento e/ou
armazenagem definitiva. Devem, no entanto, ser observadas

todas as leis vigentes no pais do utilizador em matéria de
protec¢ao do ambiente.

ATENCAO! .
OSTRABALHOS NOS APARELHOS ELECTRICOS
SO DEVEM SER REALIZADOS POR UM
ELECTRICISTA QUALIFICADO E COM A ENERGIA
ELECTRICA DESLIGADA

D22PROCEDIMENTOS RELATIVOS As
MACROOPERACOES DE DESMONTAGEM DO APARELHO
Antes de realizar a desmontagem da maquina, verifique
cuidadosamente o estado fisico da mesma e avalie a
existéncia de partes da estrutura eventualmente sujeitas a
possiveis afundamentos estruturais ou quebras na fase de
desmantelamento. Deve-se eliminar as partes constituintes
da maquina de forma diferenciada, tendo em conta a diferente
natureza das mesmas (por exemplo: metais, 6leos, gorduras,
plasticos, borrachas, etc.). Nos varios paises vigoram leis
diferentes, por isso, devem ser observadas as prescricdes
impostas pelas leis e pelas entidades responsaveis dos paises
onde é feita a demolico.

Em geral, é necessario entregar o aparelho aos centros
especializados para a recolha/demoli¢do. Desmonte o aparelho e
relina os componentes segundo a sua natureza quimica. Lembre-
se que no compressor ha dleo lubrificante e liquido refrigerante,
que podem ser recuperados e reutilizados, e que os componentes
do aparelho séo residuos especiais diferentes dos urbanos.

O simbolo E no produto indica que este nao deve ser
considerado como um residuo doméstico normal, mas deve ser
eliminado correctamente, a fim de prevenir qualquer consequéncia
negativa para o meio ambiente e para a saude publica.

Para mais informacgdes relativas a reciclagem deste produto,
contacte o agente ou o revendedor local do produto, o servigo
de assisténcia pds-venda ou o organismo local competente para
o tratamento dos residuos.

ATENGAO!

Paratornar inutilizavel o aparelho para eliminacao,
retire o cabo de alimentacao e qualquer dispositivo
de fecho dos compartimentos, para evitar que
alguém possa ficar fechado na parte interior.

ATENGAO!

Quando a maquina for desmantelada, a marcacao
”CE”, o presente manual e outros documentos do
aparelho devem ser destruidos.
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