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Il. TABLICZKA ZNAMIONOWA | DANE TECHNICZNE

UWAGA!

Instrukcja niniejsza przeznaczona jest dla wiecej modeli. Kod wyrobu znajduje sie na tabliczce
znamionowej, znajdujacej sie pod panelem sterowania urzadzenia (patrz rysunek wyzej).

MODELE +9IRED2000 | +9IREH4000 | +9IREH400N
Dane techniczne 400m m 800m m 800mm
Napiecie zasilania \' 400 400 230
llos¢ faz Szt. 3N 3N 3
Czestotliwos¢ Hz 50/60 50/60 50/60
Moc maksymalna — ptyta grzewcza kw 6,8 13,6 13,6
Moc maksymalna — piekarnik kW -
Moc maksymalna — ogétem kw 6,8 13,6 13,6
Przekroj poprzeczny kabla zasilania mm? 1,5 2,5 6
MODELE +7IRED2000 | +7IREH4000 | +7IREH40EQ0 | +7IRED200N | +7IREH400N
Dane techniczne 400m m 800mm 800m m 400m m 800mm
Napiecie zasilania \' 400 400 230 230 230
llos¢ faz Szt. 3N 3N 3 3 3
Czestotliwos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Moc maksymalna — ptyta KW 44 88 8.8 44 8.8

| grzewcza
Moc maksymalna — piekarnik kW - - 4,95 - -
Moc maksymalna — ogétem kW 4,4 8,8 13,75 4,4 8,8
Przekroj poprzeczny kabla
zasilania mm? 1,5 2,5 6 1,5 2,5




MODELE +9INED2000 | +9INEH4000 | +9INED200N | +9INEH400N

Dane techniczne 400mm 800mm 800mm 800mm

Napiecie zasilania \' 400 400 230 230

llos¢ faz Szt. 3N 3N 3 3

Czestotliwos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60

Moc maksymalna — ogétem kW 10 20 10 20

Przt_ekréj poprzeczny kabla mm? 25 4 4 10

zasilania

MODELE +7INED2000 | +7INEH4000 | +7INEH2F00 | +7INED200N | +7INEH400N
Dane techniczne 400mm 800mm 800mm 800mm 800mm
Napiecie zasilania v 400 400 400 230 230
llos¢ faz Szt. 3N 3N 3N 3 3
Czestotliwos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Moc maksymalna — ogétem kW 7 14 10 14 14
Prz&_ekrc'gj poprzeczny kabla mm? 25 4 4 10 10
zasilania

MODELE +7INED200P | +7INEH400P | +7INEDWOOP

Dane techniczne 400mm 800mm 400mm

Napiecie zasilania \' 400 400 400

llos¢ faz Szt. 3N 3N 3N

Czestotliwosé Hz 50/60 50/60 50/60

Moc maksymalna — ogétem kW 10 20 5

Przekroj poprzeczny kabla mm? 25 4 25

zasilania




ll. WSKAZOWKI OGOLNE

2 el
ﬁw { = 7
?"j'i@ & * Przed wprowadzeniem urzadzenia do eksploatacji nalezy doktadnie przeczytac
£ niniejszy podrecznik.

» Podrecznik po instalacji przechowywaé w takim miejscu, aby byt do dyspozycji w
przypadku probleméw przy eksploatacji.

@ + NIEBEZPIECZENSTWO POWSTANIA POZARU - otoczenie urzadzenia utrzymywaé
wolne, w jego poblizu nie wolno przechowywaé¢ materialy tatwopalne.
N

| &

, * Urzadzenie nalezy instalowa¢ do pomieszczenia gdzie zabezpieczona jest
dostateczna wentylacja, w innym przypadku w pomieszczeniu bedzie si¢ gromadzi¢
para. System wentylacyjny nie moze mie¢ przeszkéd. Otwory wentylacyjne i wylotowe
urzadzenia nie przykrywac.

{SOS)| * Alarmowe numery telefoniczne umiejscowié na widocznym miejscu.

e Instalacje, konserwacje i nastawienie urzadzenia na inny rodzaj gazu moze wykonac
wytgcznie kwalifikowany, producentem autoryzowany pracownik. Ustugi techniczne wykonuje
serwis klienta, autoryzowany przez producenta, ktory stosuje oryginalne czesci zamienne.

e Urzadzenie przeznaczone jest do gotowania potraw. Stosuje sie w duzej gastronomii. Inne
wykorzystanie jest wzbronione.

e Obstugujacy personel musi byé przeszkolony. Podczas eksploatacji urzagdzenie nie moze
zostac bez nadzoru.

W przypadku awarii urzgdzenie nalezy wytaczyé.

e Do mycia urzadzenia lub podtogi w jego poblizu nie stosowac¢ srodki zawierajgce chlor, nawet
rozcienczony. Do czyszczenia stalowych powierzchni nie uzywaé metalowych przedmiotéw
(szczotki albo druciaki).

o Uwazac aby czesci z tworzyw sztucznych nie doszty do kontaktu z oliwg albo ttuszczem.

o Na urzgdzeniu nie wolno zostawiac resztek potraw, tluszczu lub zanieczyszczen.

e Urzadzenie nie wolno my¢ woda pod cisnieniem.

* Symbol L oznacza, ze likwidowane urzgdzenie nie nalezy wyrzuca¢ do zwyklych odpadéw, ale
nalezy go zlikwidowa¢ zgodnie z zarzadzeniami o ochronie srodowiska i ochronie zdrowia.

Informacje o obrocie wtérnym produktéw udziela miejscowe przedstawicielstwo, sprzedawca produktu,
serwis albo lokalna spotka zajmujgca sie wywozem i likwidacjg odpadéw.

Niedotrzymanie niniejszych wskazéwek moze mie¢ wptyw na bezpieczenstwo podczas eksploataciji
urzadzenia.
Roéwnoczesnie automatycznie zanika gwarancja.




IV. OCHRONA SRODOWISKA

V.INSTALACJA URZADZENIA

4.1 OPAKOWANIE

Materiaty, wykorzystane  do produkcji
opakowania sg ekologiczne i mozna je bez
probleméw i ryzyka ~magazynowal i
zlikwidowaé w spalarni odpadéw. Materiaty,
ktéore mozna wykorzysta¢ w ramach obrotu
wtérnego oznaczone sg symbolem:

Polietylen:  Zewnetrzna  warstwa
ochronna, woreczek na podrecznik i
woreczek na dysze gazowe.

Polipropylen: Zewnetrzne plansze i
tasmy umacniajgce.

Polistyren: Zewnetrzne elementy
ochronne.

4.2 EKSPLOATACJA

Nasze urzgdzenia konstruowane i ulepszane
sg za pomocyg testow laboratoryjnych, aby
zagwarantowa¢ wysoki poziom wydajnosci,
oszczednosci i efektywnosci  urzadzeh.
Pomimo to, w interesie minimalizacji zuzycia
energii (elektrycznos$¢, gaz i woda), nalezy
urzadzenia wykorzystywaé w petni zatadowane
tak, aby nie wptywaé nieprzyjaznie na jego
wydajnos¢, tj. pracowaé zawsze z zamknietg
pokrywag. Polecamy réwniez urzadzenie
zagrzacé przed jego wykorzystaniem.

4.3 MYCIE URZADZENIA

Aby  minimalizowaé emisje  substanciji
szkodliwych do przyrody, nalezy urzadzenie
my¢ (z zewnatrz, a jezeli jest to potrzebne
réwniez wewnatrz) s$rodkami czyszczacymi,
ktore minimum w 90% rozkladajg sie
biologicznie.

4.4 LIKWIDACJA URZADZENIA
Po  zakonczeniu  zywotnosci
E urzadzenie nalezy odpowiednio

zlikwidowaé. 90 %  masy
urzadzenia wyprodukowanych
jest z materiatbw zdatnych do
obrébki wtérnej (stal nierdzewna, zelazo, glin,
galwanizowana stal platerowana, itp.).
Materiaty te mozna wykorzysta¢ w obrobce
wtornej. Zgodnie z przepisami lokalnymi dot.
likwidacji odpaddéw mozna je przekaza¢ do
punktu skupu. Przed likwidacjg urzadzenie
nalezy uczyni¢ catkowicie niezdolnym do
pracy: ucig¢ kabel zasilania oraz usung¢
wszystkie drzwiczki, aby nie zdarzyto sie, ze w
Srodku urzadzenia zamkna sie dzieci.

* Instrukcje instalacji i konserwacji urzadzenia
przeczytaé¢ przed rozpoczeciem pracy.
* Instalacje, konserwacje i
nastawienie urzadzenia na inny
rodzaj gazu moze wykonac
wytgcznie kwalifikowany
pracownik, autoryzowany
producentem. Ustugi techniczne udziela serwis
klienta, autoryzowany przez producenta,
uzywajacy oryginalne czesci zamienne.
* Nie dotrzymanie zaleconego prawidtowego
trybu postepowania podczas instalacji i
konserwacji urzadzenia, przestawianie oraz
zmiany na urzgdzeniach moga spowodowaé
powazne uszkodzenia jak réwniez wypadki
przy pracy. Automatycznie rowniez zanika
gwarancja producenta.

5.1 NORMY REFERENCYJNE

. Urzadzenie instaluje kwalifikowany
pracownik, dotrzymujac wszystkie
obowigzujace przepisy bezpieczenstwa i
normy.

5.2 VYPAKOWANIE URZADZENIA
UWAGA!

Nalezy natychmiast sprawdzi¢, czy
urzadzenie nie uszkodzito sie podczas
transportu.

+ Sprawdzi¢ czy opakowanie nie jest
naruszone.

« Za bezpieczenstwo towaru podczas
transportu i wyladunku odpowiada firma
spedycyjna.

» Jawne i skryte wady nalezy reklamowaé u
spedytora. Uszkodzony lub brakujgcy towar
podczas przejmowania nalezy wpisa¢ do
dokumentu transportowego, ktéry  musi
podpisa¢ kierowca pojazdu. Spedytor ma
prawo do nie przejecia odpowiedzialnosci za
szkode, jezeli dokument transportowy nie
zostat podpisany przez kierowce. (Wiasciwy
druk do dyspozyciji przekaze spedytor).

* W terminie do 15 dni od przejecia towaru
nalezy spedytorowi zgtosi¢ ewentualne usterki,
ktére nie byty widoczne podczas przejmowania
towaru, a zostaty odkryte az po odpakowaniu
urzadzenia.

» Dokumentacje, dotagczong do towaru nalezy
przechowac.

* Urzgdzenie nalezy ostroznie odpakowac, z
plansz zewnetrznych usungé folie ochronna.

Jezeli  zajdzie  potrzeba, odpowiednim
rozpuszczalnikiem usunagcé

e resztki kleju.

- 5 * Podczas odpakowywania

urzadzenia uwazac, aby sie




nie uszkodzito. Pracowa¢ w odpowiednich
rekawicach ochronnych.

5.3 POSADOWIENIE URZADZENIA

» Urzadzenie ostroznie podnie$¢, aby go nie
uszkodzi¢ i aby nie doszto do urazu oséb.
Podczas transportu i posadowienia urzadzenie
powinno by¢ utozone na palecie.

« Wymiary urzadzenia i umiejscowienie
poszczegolnych  przytaczy (woda, gaz,
elektrycznos¢) sq uwidocznione na
schematach instalacyjnych. Na miejscu
instalacji sprawdzi¢, czy sg do dyspozycji i czy
dziatajg wszystkie potrzebne przytgcza.

* Urzadzenia mozna instalowa¢ samodzielnie
albo w zgrupowaniu z innymi urzgdzeniami tej
linii konstrukcyjnej (patrz ust. 3.3)

» Urzadzenia nie sg przeznaczone do instalacji
pod zabudowe.

* Pomiedzy bocznymi albo tylng $ciang
urzadzenia i obok stojgcym urzadzeniem
nalezy pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej
przestrzeni.

» Jezeli w poblizu urzadzenia znajduje sie
przedmiot z materiatu tatwopalnego, podczas
instalacji nalezy zachowaé¢ odpowiednig

odlegtosc.
* Nalezy roéwniez pozostawi¢ przestrzen
potrzebng podczas konserwacji i naprawy
urzadzenia.

» Jezeli wymienione odstepy nie moga byc¢
dotrzymane, nalezy powierzchnie styku
odpowiednio termicznie izolowac.

» Po posadowieniu urzadzenie wyréwnac¢ do
pozycji poziomej i uregulowac jego ostateczne
posadowienie. Jezeli urzadzenie nie zostanie
posadowione w doskonale poziomej pozyciji
moze sie uszkodzic.

5.3.1 Wzajemne zestawienie urzadzen

* (Rys. 1A) Usung¢ 4 $ruby mocujace i
demontowacé panele sterowania urzadzen.

* (Rys. 1B) Z bocznej strony kazdego
urzadzenia, ktére nalezy zestawi¢ z innym,
usung¢ sSrube mocujaca, znajdujacg sie
najblizej do panelu sterowania.

* (Rys. 1D) Urzadzenia zblizy¢ do siebie i
wypoziomowac je obracaniem nézek do
wyréwnania ich powierzchni roboczych.

* (Rys. 1C) Niektora z dwodch plytek,
znajdujacych sie wewnatrz urzgdzenia obrdcic
0 180°.

* (Rys. 1E) Z wnetrza panelu sterujgcego tego
samego urzadzenia potaczyé oba urzadzenia z
przedniej strony, przy czym jedng $rube TE
M5x40 (dostarczong  z urzadzeniem)
umocowac¢ do przeciwlegtej wktadki.

5.3.2 Przytwierdzenie urzadzenia do
podtogi

Aby zapobiec przypadkowemu przewrdceniu
sie pojedynczego urzgdzenia potmodutowego,
zainstalowanego samodzielnie, nalezy
przytwierdzi¢ je do podtogi. Odpowiednie
akcesoria dostarczane sg razem z instrukcja.

5.3.3 Montaz i potaczenie urzadzen do
wspornikébw mostkowych i sciennych
albo betonowych podstawach
Postepowaé¢ zgodnie ze  wskazéwkami,
zataczonymi do wybranej opcji i urzadzenia.

5.3.4 Uszczelnienie szczelin miedzy

urzadzeniami

Postepowaé zgodnie z instrukcjami
zatgczonymi do materiatu uszczelniajgcego
(opcja na zaméwienie).

5.4 PRZYLACZENIA
* Wszystkie prace instalacyjne i
serwis zwigzany z siecig gazowa,
elektryczng i wodociggowg musi
wykona¢ technik, autoryzowany
przez producenta albo firme dostawcza.
* Na podstawie danych podanych na tabliczce
znamionowej okresli¢ o jaki rodzaj urzadzenia
chodzi.
« Ze schematow instalacyjnych nalezy
zlokalizowaé pozycje przylaczy energii
urzadzenia.

5.4.1 Urzadzenia z ogrzewaniem
elektrycznym

5.4.1.1 Podtaczenie urzadzenia do sieci
zasilania

UWAGA! Przed podtgczeniem urzgdzenia do
sieci zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie
i czestotliwos¢ pradu odpowiadajg danym na
tabliczce znamionowe;.

« Dostep do zaciskow ftaczéwki uzyskamy
obluzowaniem srub mocujacych i usunieciem
przedniego panelu urzadzenia.

+ Kabel zasilania przytaczy¢ do zaciskow
taczéwki zgodnie z dotgczonym schematem
przytaczenia.

+ Kabel zasilania umocowac zaciskiem

kablowym.
UWAGA: Producent nie ponosi
odpowiedzialnosé za niedotrzymanie

przepisOw w zakresie bezpieczenstwa.

5.4.1.2 Kabel zasilania

Nasze urzadzenia standardowo dostarczane
sg bez kabla zasilania. Instalujgcy powinien
uzy¢ elastyczny kabel, typu HO5RN-F =z
izolacjg gumowa. Czesé¢ kabla, prowadzona



obok urzgdzenia musi by¢é chroniona rurkg
metalowa albo z utwardzanego plastiku.

5.4.1.3 Wiacznik ochronny

Przed urzadzenie nalezy zainstalowaé
wytacznik bezpieczenstwa (wytacznik)
obowigzujacej klasy  klasyfikacyjnej z
odlegtoscig kontaktéw i maksymalng wartoscig
pradu uptywowego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

54.1.4 Uziemienie i wyréwnanie
potencjatéw

* Urzgdzenie musi by¢ odpowiednio
uziemione. Kabel uziemienia przytaczy¢é do
odpowiedniej kohcowki.

» Urzadzenie réwniez musi by¢ podtgczone do
systemu wyréwnywania potencjatéw (Sruba
pod ramg wprawo z przodu, oznakowana

symbolem miedzynarodowym ).
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VI. WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

6.1 WYKORZYSTANIE KUCHNI

6.1.1 Modele z ogrzewaniem
podczerwienia (ptyta ceramiczna)

¥ M — 2 strefy promiennikéw a 2,2kW
(N7E) lub 3,4kW (N9OE)

1M — 4 strefy promiennikow a 2,2kW
(N7E) lub 3,4kW (N9OE)

+ Kazdy promiennik  chroniony jest
termostatem, ktéry natychmiast po osiggnieciu
maksymalnej temperatury przerwie jego
zasilanie. Termostat resetuje sie
automatycznie.

» Aby prawidlowo wykorzystywac urzadzenie i
utrzymac¢ niskie zuzycie pradu nalezy
dotrzymywac nizej wymienione wskazdéwki:

- Plyte grzewcza wigczaé az po potozeniu
garnka;

- Plyte grzewczg nie pozostawia¢ wigczong
jesli nie jest uzywana;

- Uwazaé, aby na goraca plyte grzewczg nie
kapneta zimna ciecz.

6.1.1.1 Wybor odpowiedniego naczynia
do gotowania

- Mozna wykorzystywa¢ wszystkie rodzaje
metalowych naczyh z gtadkim dniem, aby nie
zadrapaly plyte ceramiczng, na ktérg sa
ktadzione.

-Dno garnka, ktoéry kladziony jest na piyte
ceramiczng musi mie¢ suche i czyste dno.

- Srednica dna garnka musi odpowiada¢
srednicy strefy grzewczej. Optymalna grubosé
naczyn ze stali nierdzewnej jest 4 — 6 mm.

- Dno garnka powinno by¢ gtadkie, aby
doskonale przylegato do piyty ceramicznej -
lepsza wymiana cieplna.

6.1.1.2 Wiaczanie plyty grzewczej

+ Ptyte grzewczg
wigczyé  gtdwnym
wytacznikiem,
znajdujgcym sie
przed urzadzeniem.
* Pokrettem ,M*
wybranej strefy .
grzewczej nastawic e =47
wymagang moc z b
mozliwosci 1 —

I, przy czym warto$¢ ,1“ jest minimum, ,I* jest
moc maksymalna.

- Rozjasnienie czerwonej kontrolki “F”
sygnalizuje, ktéra strefa grzewcza jest
aktywna. Kontrolka zgasnie tylko gdy
temperatura strefy grzewczej obnizy sie pod 50
°C.

- Rozjasnienie zielonej kontrolki  “V”
sygnalizuje, Ze urzadzenie jest wigczone.

» Jezeli majg by¢ wigczone obie strefy (,A“ i
,B“) jednego miejsca ogrzewania, nalezy
obréci¢é pokretto do pozycji ,6“ a potem z
powrotem na wybrang moc cieplna.

» Jezeli aktywna ma by¢ tylko jedna strefa
grzewcza (centralna strefa ,A"), obrdcié
pokretto do pozycji ,0“ a potem na wybrang
moc cieplna.

6.1.1.3 Wyltaczanie plyty grzewczej
* Pokretto ,M* obréci¢ do pozycji ,0“.

6.1.2 Modele indukcyjne

Indukcyjne ptyty grzewcze skiadajg sie z
ceramicznej plyty grzewczej, hermetycznie
umocowanej do korpusu urzgdzenia i z ramy,
wyprodukowanej ze stali CrNi.

6.1.2.1 Pokretta

Urzadzenia indukcyjne majg 2 albo 4
niezalezne okragte strefy grzewcze =z
samodzielng regulacja. Moc elektryczna kazde;j
strefy jest 5 kKW.

Kazda strefa grzewcza regulowana jest
pokrettem ,M*:

+ Witasciwym pokrettem ,M*“ wiaczy¢ strefe
grzewczg i nastawi¢ wymagang moc.

* Pokretto ma 10 pozycji, 0 — 9. Moc
dochodzaca do indukcyjnej ptyty grzewczej
podwyzsza sie liniowo, od najnizszej ,1“ do
najwyzszej ,9“. Wiasciwa strefa grzewcza jest

wytgczona,

jezeli jej

pokretto

nastawione jest

w pozycji ,,0%. L

. Jezeli ™

wilacznik  jest ) N
witgczony i na A=\
powierzchni .. N
grzewczej N Tl
znajduje sie —_—

odpowiedni garnek, rozjasni sie zielona
kontrolka ,V“ — sygnalizuje, ze urzadzenie
dziata. Jezeli na powierzchni nie ma zadnego
garnka albo poftozony na niej jest
nieodpowiedni pojemnik, S$wiatetko co dwie
sekundy pulsuje. Rozjasnienie czerwonej
kontrolki ,R* sygnalizuje powazng usterke
cewki indukcyjnej. W takim przypadku nalezy
kontaktowac serwis.



6.1.2.2 Sposéb dziatania indukcyjnej ptyty
grzewczej

» Po prawej stronie kazdego pokretta znajduje
sie zielona kontrolka ,V“, sygnalizujgca, ze
strefa grzewcza jest aktywna.

+ Kuchnie indukcyjne wyposazone sg
systemem

,fozpoznania naczyn®, tj. Jezeli garnek z
ogrzewanego miejsca odtozycie, miejsce to
automatycznie wylgczy sie. Jezeli ponownie na
miejsce to potozycie garnek, ponownie wigczy
sie.

» System jednak nie jest w stanie rozpoznac
garnki ze s$rednicg < 12 cm; ogrzewanie nie
wigczy sie.

» Jezeli wszystkie pokretta nastawione sg w
pozyciji ,0¢, urzadzenie jest wylgczone, czyli ani
po potozeniu garnka na kuchnie nie wigczy sie
zadna strefa grzewcza. W takim przypadku
réwniez zielonka kontrolka nie pali sie.

6.1.2.3 Przygotowanie urzadzenia do
gotowania

Urzadzenie natychmiast po wiaczeniu jest
przygotowane do pracy, a wiec nie jest
potrzebna Zzadna faza  wczesniejszego
nagrzewania.

6.1.2.4 Wybor odpowiednich naczyn do
gotowania

Kuchnie indukcyjne wyposazone sg systemem
,fozpoznania naczyn®, tj. Jezeli garnek z
ogrzewanego miejsca odtozycie, miejsce to
automatycznie wytgczy sie. Jezeli ponownie na
miejsce to potozycie garnek, ponownie wigczy
sie.

. Zalecamy uzywanie garnkow
przeznaczonych do gotowania indukcyjnego
oraz specjalnych wielowarstwowych
pojemnikéw.

» Garnki powinny mie¢ dno z zelaza, emalii,
zeliwa, albo specjalnego wielowarstwowego
metalu.

* Indukcja nie pracuje z nieodpowiednimi
materiatami, takimi jak.: CrNi stal, aluminium,
miedz, mosigdz, szkfo, porcelana.

» Garnki ze $rednicg < 12 cm system nie
rozpozna,; ogrzewanie nie wigczy sie.

» Aby uzyskac¢ lepsza efektywnos¢ nie uzywaé
garnkow ze srednicg wiekszg niz > 28 cm .

* Dno garnka musi by¢ absolutnie réwne i
gtadkie. Jezeli dno nie  odpowiada
wymaganiom, temperatura nieréwnomiernie
skupi sie w jednym miejscu i urzgdzenie moze
sie uszkodzié.
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6.1.2.5 Wskazoéwki dla uzytkownika

* Aby ogrzewanie pokarmu byto réwnomierne,
garnek musi by¢ potozony doktadnie w srodku
wyznaczonego kota.

* Na jedno miejsce grzewcze nie ktasé wiecej
niz jeden garnek (jeden pojemnik).

« Jezeli na kuchni potozone sg dwa lub wiece;j
garnkéw, nie moga sie w zadnych wypadku
wzajemnie dotykac.

* Indukcja bardzo szybko przenosi energie
elektryczng ze zrédta do gotowanego
produktu. Zmiany nastawienia mocy grzewczej
obréceniem pokretta przejawig sie natychmiast
na gotowanym produkcie.

* Proces jest bardzo szybki: Przy nastawieniu
Maksymalnej mocy dno patelni albo pustego
garnka osiggnie temperature ok. 200°C.

« W przypadku przesuwania naczynia po
desce ceramicznej ciepto na dnie pojemnika
nie szerzy sie réwnomiernie; pokarmy na
niektorych miejscach ,przyklejg sie“. Z tego
powodu garnek zawsze musi by¢ dokftadnie w
Srodku miejsca grzewczego.

* Podczas ogrzewania oleju albo innych
ttuszczy nalezy bardzo uwazaé. Substancje te
ogrzewaija sie bardzo szybko i mogtyby zapali¢
sie.

6.1.2.6 Wskazowki dot. bezpieczenstwa

* Goraca ptyte nie wolno chtodzi¢ woda.
Uwazag¢, aby na ptyte grzewczg nie dostaty sie
z garnka zadne ciecze.

« Dla wytrzymatosci uzywane sg plyty
ceramiczne o grubosci 6mm. Urzadzenie
nadaje sie do pracy w kuchniach duzej
gastronomii. Pomimo o nalezy sie liczy¢ z
ryzykiem uszkodzenia uderzeniem  (np.
padajacy przedmiot).

UWAGA! Naczynie do gotowania nalezy kfa$¢
na kuchnie i przesuwaé bardzo ostroznie.
Uderzeniem ptyta ceramiczna moze sie
uszkodzi¢.

« Jezeli na plycie ceramicznej pojawi sie
pekniecie lub rysa, urzadzenie nie wolno dalej
uzywac. Manipulacja bytaby niebezpieczna.

* Plyty grzewczej nie wolno dotykaé¢ - w skutku
przenoszenia ciepta z garnka jest bardzo
goraca.

* Puste garnki nie ogrzewa¢ bez nadzoru —
przegrzewanie.

* Pomiedzy garnek i ptyte grzewczg nie moze
dosta¢ sie papier, karton, materiat itp., czyli
tatwo palne materiaty.

* Poniewaz przedmioty metalowe prowadzg
ciepto bardzo szybko i nieréwnomiernie, na
plyte grzewczg nie wolno oprocz garnkéw
ktas¢ zadnych innych przedmiotéw. Ich szybkie



i mocne ogrzanie mogloby spowodowac
oparzenia personelu.

* Na plyte grzewczg nie wolno kitasc
zamknietych puszek, folii aluminiowej, sztucce
i inne przedmioty metalowe.

» Jezeli podczas gotowania trzeba stosowac
ostone przeciw pryskaniu, nie moze by¢
metalowa.

UWAGA: jezeli przedmioty takie jak zegarki,
pierscionki itp., ktére nosi obstugujacy
personel, dostang sie do pobliza powierzchni
grzewczej podczas eksploatacji urzadzenia,
mogq sie bardzo szybko ogrzaé.

* Osoby =z Kkardiostymulatorem powinni
zasiegng¢ porady u lekarza, czy pracujac z
takim urzadzeniem nie jest zagrozone ich
zdrowie i bezpieczenstwo.

+ Karty kredytowe, telefoniczne, tasmy
magnetofonowe i podobne przedmioty z
reakcjg magnetyczng nie wolno ktasé na piyte.
* Indukcyjne pole grzewcze ma system
wewnetrznego chtodzenia powietrzem. Otwory
wietrzgce nie wolno nakry¢, aby urzadzenie nie
przegrzato sie i nie uszkodzito.

* Urzadzenie nie wolno my¢ strumieniem
wody.

* Naprawy urzadzenia moze wykonywac
wytacznie fachowo przeszkolony autoryzowany
pracownik serwisu.

* Nalezy dba¢, aby garnki podczas pracy nie
dotykaty sie wzajemnie.

6.1.3 Piekarnik elektryczny

Dziatanie elementéw grzewczych piekarnika
sterowane jest za pomoca pokretta ,D”
ustawianego na jedng z czterech pozyciji, gdzie
z kolei temperatura piekarnika sterowana jest

termostatem ,E. Pokrettami nalezy dobraé
najbardziej przydatny rodzaj grzania,
wykorzystujacy odpowiednie elementy
grzewcze:

0] Pozycja ,,Wylaczone“

—

Pozycja ,,Wlaczone zasilanie
urzadzenia “

,» Gorne i dolne elementy grzewcze “

» Gorne elementy grzewcze “

U n

,»» Dolne elementy grzewcze “
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Uwaga:
Podczas wszystkich programoéow drzwiczki
piekarnika muszg by¢ ciagle zamkniete .

6.1.3.1 Wiaczanie piekarnika

- Przelgcznik elementéw grzewczych
nastawi¢ do wymaganej pozyciji.
Rozjasnienie zielonej kontrolki ,F* sygnalizuje,
ze zasilanie jest wigczone.

- Pokrettem termostatu ,E* nastawic
wymagang temperature obrébki (140 — 320°C).
Zola kontrolka ,G“ sygnalizuje, ze elementy
grzewcze grzeja sie, po  oOsiggnieciu
nastawionej temperatury kontrolka zgasnie.

HD“

6.1.3.2 Wytaczanie piekarnika

Pokretta obroci¢é do pozycji ,0¢. Wytaczy¢
ochronny przetacznik zainstalowany przed
urzadzeniem.

VIl. CZYSZCZENIE URZADZENIA

UWAGA!
Przed myciem urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
sieci zasilania.

7.1 POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

POWIERZCHNIE POLEROWANE ZE STALI
NIERDZEWNEJ (codziennie)

* Wyczysci¢ wszystkie powierzchnie ze stali
nierdzewnej: $wieze zanieczyszczenia o wiele
tatwiej usungg.

» Zanieczyszczenia, tluszcze i resztki
pokarméw usuna¢ z wystudzonej powierzchni;
uzywac¢ roztwér mydlany. Powierzchnie po
umyciu wytrze¢ do sucha.

» Zaschniete brudy usungg¢ scierkg albo

gabka w  kierunku  polerowania  stali
nierdzewnej, powierzchnie czesciej optukiwac.
Polerowanie w koto oraz resztki pokarmow
zatrzymane na $cierce moga uszkodzié¢
polerowanie stali szlachetnej.

* Przedmiotami metalowymi mozna podrapac
powierzchnie: uszkodzona powierzchnia
szybciej sie brudzi i moze ulec koroz;ji.

« W przypadku potrzeby polerowanie stali
nierdzewnej nalezy odnowic.




POWIERZCHNIE POCIEMNIALE Z
POWODU WYSOKIEJ TEMPERATURY
(wedtug potrzeb)

Na powierzchniach wystawionych dziataniu
wysokiej temperatury mogg pojawié¢ sie ciemne
plamy. Mozna je usungé wyzej wymienionym
sposobem.

7.2 POZOSTALE POWIERZCHNIE

CERAMICZNA PLYTA GRZEWCZA
» Ceramiczng ptyte umy¢ papierowg serwetka,

nawilzong specjalnym roztworem
czyszczacym. Powierzchnie optukaé i wytrzeé
czysta suchg szmatka.

» Plyte ceramiczng nie wolno my¢ dopodki nie
ostygnie.

7.2.1 Ogrzewanie podczerwienig

Pomocg skrobaka z ostrym ostrzem
(dotaczony) usunal resztki potraw i krople
oleju.

Cukier albo potrawa z zawartoscig cukru, lub
przypalony plastik nalezy z urzadzenia
grzewczego skrobakiem natychmiast usungc.
W wysokiej temperaturze produkty te stopig sie
i uszkodzg ptyte grzewcza.

7.2.2 Indukcja

Folie aluminiowg nalezy z pola grzewczego
natychmiast usungé —  spowodowataby
uszkodzenie urzadzenia indukcyjnego.

7.3 FILTRY

FILTR POWIETRZA

Aby nie doszto do usterek i uszkodzen
urzadzenia, minimum raz w miesigcu
sprawdzi¢ i wyczyscié filtr. Filtr znajduje sie
w wewnetrznej czesci urzadzenia, prace te
musi wykona¢ autoryzowany technik.

7.3.1 Czyszczenie filtra:

Filtr wyja¢ z uchwytu i mocnym stukaniem
uwolni€c z niego  kurz.  Jezeli filtr
zanieczyszczony jest ttuszczem, nalezy go
umy¢ wodg z mydtem, wyptukaé czystg wodg i
wysuszy¢. Potem filir wlozy¢ na pierwotne
miejsce.

Jezeli filtr jest uszkodzony albo nadmiernie
zanieczyszczony, powinien sie wymienic (ok..
kazde trzy miesigce).

7.4 DLUGA PRZERWA W

EKSPLOATACJI
Jezeli urzgdzenie nie bedzie przez dtuzszy
czas wykorzystywane, nalezy:
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+ Zamkna¢ zawory doprowadzenia gazu i
wody, wytgczy¢ gitdwny wytgcznik;

« Na wszystkie powierzchnie ze stali
nierdzewnej nanies¢ Scierkg delikatnie
warstwe oleju wazelinowego;

* Pomieszczenie regularnie wietrzy¢;

* Przed ponownym uzyciem urzgdzenie

sprawdzi¢;

» Urzadzenia elektryczne wigczy¢ przynajmniej
na 45 minut i pozostawi¢ w ruchu na najnizsze;j
mocy — aby zgromadzona wilgo¢ nie
odparowata za szybko. Urzadzenie mogtoby
sie uszkodzic.

7.5 CZESCI WEWNETRZNE
(Co 6 miesiecy)

UWAGA! Prace te musi
specjalizowany technik.

» Sprawdzi¢ stan elementéw wewnetrznych;

* Usunag¢ osadzone zabrudzenia z przestrzeni
wewnetrznej urzadzenia;

« UWAGA! W szczegoélnych przypadkach (np.
bardzo intensywne wykorzystywanie, za duze
ilosci soli w otoczeniu, itp.) zaleca sie
wspomniane prace wykonywac czescie;.

wykonaé

VIIl. KONSERWACJA URZADZENIA NAD

RAMY ZWYKLEJ

Zalecamy zawrze¢ umowe o konserwacji

urzadzenia z firmg autoryzowang
producentem.
8.1 USTERKI
Usterki urzadzenia sygnalizuje migajaca
czerwona kontrolka. Kolejnos¢ sygnatow

informuje o rodzaju usterki. Pomiedzy dwoma
dtuzszymi sygnatami lampa nadaje pewng
ilos¢ krotkich sygnatow  Swietlnych. 1los¢
migania informuje o kodzie usterki. Kazda
strefa grzewcza ma wewnetrzny czujnik
kontrolny temperatury, ktéry aktywuje sie przed
ewentualnym przegrzaniem urzadzenia — o
30% zredukuje moc danej strefy grzewczej.
Jezeli przegrzewanie jest kontynuowane,
strefa grzewcza czasowo wytgczy sie. Plyta
ceramiczna ostygnie szybciej jezeli goracy
garnek bedzie odsuniety. Zalecamy
przegrzang  strefe  grzewcza  wytaczy¢
pokrettem i zaczeka¢ dopodki ostygnie. Potem
mozna jg ponownie witaczy¢é — pokretio
nastawic z pozyciji ,0“ na wymagany stopien.




8.2 KODY USTEREK

Kod = ilos¢
mignieé¢
kontrolki

Usterka

Nalezy

Bez sygnatu

Eksploatacja bez usterek

Cewka indukcyjna je bez
zasilania, za duzy prad w
hardware

Jezeli usterka nie zniknie po
wytaczeniu i wigczeniu
urzadzenia, kontaktowac
serwis.

Za duzy prad w cewce
indukcyjnej, za duzy prad w
software

Jezeli usterka nie zniknie po
wytaczeniu i wigczeniu
urzadzenia, kontaktowaé serwis

Przegrzewanie inwertora

Urzadzenie pozostawi¢ do
ostygniecia, wyczyscic filtr,
Urzadzenie ponownie wigczyc.

Przegrzewanie strefy grzewczej
Wylgczanie strefy grzewczej
czujnikiem

Urzadzenie pozostawi¢ do
ostygniecia . Jezeli usterka nie
zniknie po wylgaczeniu i
wiaczeniu urzadzenia,
kontaktowac serwis .

Uszkodzony kabel pokretta

Kontaktowaé serwis.

Za wysoka temperatura
wewnetrzna urzgdzenia

Urzadzenie pozostawi¢ do
ostygniecia , obnizy¢
temperature otoczenia.

Zwarcie czujnika strefy
grzewczej

Urzadzenie pracuje nadal
normalnie, ale temperatura
strefy grzewczej nie jest
kontrolowana. Kontaktowaé
serwis .

10

Usterka komunikacyjna: nie ma
potaczenia pomiedzy
ptyta ztacz powierzchniowych i
generatorem

Kontaktowac¢ serwis .
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