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Il. CHAPA DE CARACTERISTICAS e DADOS TECNICOS

oas. Nod. ELX e nfEC [
o e

asuy

Atencéao
Este manual de instrugBes contém indicagdes relativas a diversos aparelhos. Identifique o aparelho adquirido na
chapa de caracteristicas situada por baixo do painel de comando (consulte fig. acima).

TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos a raios infravermelhos
NOE N7E
MODELOS +9IRED2000 | +9IREH4000 | +9IREH400N | +7IRED2000 | +7IREH4000 | +7IREH40EO | +7IRED200N [ +7IREH400N
BAEES TEEMEES 400m m 800m m 800mm 400m m 800m m 800mm 400mm 800m m
Tensao de alim entagao v 400 400 230 400 400 230 230 230
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Fases N.© 34N 3+N 3 3+N 34N 3 3 3
Zonas de aquecimento N 2 4 4 2 4 4 2 4
Zonas de aquecimento da placa kw 6.8 13,6 13,6 a4 88 88 a4 88
Forno kw - - - - B 2,95
Poténcia maxima total kw 6.8 13,6 13,6 4.4 8.8 13,75 a4 8.8
Seccao do cabo de alim entagao mm?| 15 25 6 15 25 6 15 25
TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos de inducao
N9E N7E
MODELOS +9INED2000 | +9INEH4000 | +9INED20ON | +9INEHA00N | +9INEDWOOP | +7INED2000 | +7INEH4000 | +7INEH2FO0 | +7INED20ON | +7INEHA0ON | +7INED200P | +7INEHA00P | +7INEDWOOP
DADOS TECNICOS 400mm 800mm 800mm 800mm 400mm 400mm 800mm 800mm 800mm 800mm 400mm 800mm 400mm
Tens o de alimentagdo v 400 400 230 230 400 400 800 400 230 230 400 400 400
Fases N 3+N 34N 3 3 3+N 3+N 3+N 3+N 3 3 3+N 3+N 3+N
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Zonas de aquecimento Ne 2 4 2 4 1 2 4 2 2 4 2 4 1
Poténcia m &xima total kW 10 20 10 20 5 7 14 10 7 14 10 20 5
Seccao do cabo de alimentagao mm? 25 4 4 10 25 25 4 4 4 10 25 4 25
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. ADVERTENCIAS GERAIS

» PERIGO DE INCENDIO - Deixe a area em volta do aparelho livre e limpa de combustiveis.
Nao guarde materiais inflamaveis préximo deste aparelho.

* Instale o aparelho num local bem ventilado para evitar a formac&o de misturas perigosas
de gas ndo queimado no mesmo ambiente.
« Arecirculacdo do ar deve ter em conta o ar necessério paraacombustdo 2 m3/h/kW de poténcia
do gas, assim como, 0 “bem-estar” das pessoas que trabalham na cozinha.
* Umaventilagdo inadequada provoca asfixia. Nado obstrua o sistema de ventilacdo do ambiente em que
esta instalado este aparelho. Nao obstrua os orificios de ventilacdo e de descarga deste ou de outros
aparelhos.

1] - a . s
@DSOS e Coloque os numeros de telefone de emergéncia num local visivel.
» Ainstalacédo, a manutencéo e a adaptacéo a outro tipo de gas s6 devem ser efectuadas por pessoal qualificado
e autorizado pelo fabricante. Para obter assisténcia, dirija-se a um centro técnico autorizado pelo fabricante.
Exija pecas sobresselentes originais.

e Este aparelho foi concebido para a cozedura de alimentos. Destina-se a uso industrial. Qualquer outra
utilizacé@o deve ser considerada impropria.

» Este aparelho ndo deve ser usado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que uma pessoa responsavel pela
sua seguranga lhes forneca uma supervisdo ou instrugdes relativamente a utilizacao do aparelho.

¢ O pessoal que utiliza o aparelho deve ser formado. Vigie o aparelho durante o seu funcionamento.

¢ Desactive o aparelho em caso de avaria ou mau funcionamento.

* Na&o use produtos (mesmo que diluidos) contendo cloro (hipoclorito de sédio, acido cloridrico

ou muriatico, etc.) para limpar o aparelho ou o pavimento por baixo do aparelho. Ndo use

instrumentos metélicos para limpar o ago (escovas ou palha-de-ago tipo Scotch Brite).

 Evite que o 6leo ou a gordura entrem em contacto com partes de pléstico.

« N&o deixe que sujidade, gorduras, alimentos ou outras substancias incrustem o aparelho.

« Na&o lave o aparelho com jactos de agua directos.

e O simbolo L no produto indica que este ndo deve ser considerado como um residuo doméstico normal,
mas que deve ser eliminado correctamente, a fim de prevenir qualquer consequéncia negativa para o0 meio
ambiente e para a saude publica.

Para mais informacgdes relativas a reciclagem deste produto, contacte o agente ou o revendedor local do
produto, o servigo de assisténcia pés-venda ou o organismo local competente para o tratamento dos residuos.

O nao cumprimento das indicagdes acima pode comprometer a seguranca do aparelho. A garantia
serd anulada se estas indicagdes ndo forem respeitadas.

78



V. CONSIDERACOES
ECOLOGICAS IMPORTANTES

1. EMBALAGEM
A Os materiais usados para a embalagem séao
(A

compativeis com o meio ambiente e podem ser
conservados sem perigo ou queimados num si-

stema especial de combustédo de residuos.

Os componentes de plastico sujeitos a tratamento com

reciclagem estdo marcados com:

L’:‘) Polietileno: pelicula externa da embalagem, saco
e do manual de instrucdes, saco para bicos de gés.

LP;) Polipropileno: painéis do tecto da embalagem, fitas.
L/?) Poliestireno expandido: cantoneiras de protecgao.
PS

2. UTILIZACAO

Os nossos aparelhos tém prestagdes e rendimentos
elevados. Para reduzir o consumo de energia eléctrica, dgua
ou gas, ndo use o aparelho em vazio ou em condigbes que
comprometam o rendimento maximo (por ex. portas ou
tampas abertas, etc.); o aparelho deve ser utilizar num local
bem ventilado, para evitar a criacdo de misturas perigosas
de gas ndo queimado no mesmo local.

Se possivel, efectue o pré-aquecimento somente antes da
utilizag&o.

3. LIMPEZA

A fim de reduzir a emisséo de substancias prejudiciais para
0 meio ambiente, é aconselhavel efectuar a limpeza do
aparelho (externamente e, se necessario, internamente) com
produtos com uma biodegradabilidade superior a 90 % (para
mais informacdes, consulte o capitulo V “LIMPEZA”).

4. ELIMINACAO

N&o abandone no meio ambiente. Os
C nossos aparelhos sdo fabricados em
materiais metélicos reciclaveis (ago inox,
ferro, aluminio, chapa galvanizada, cobre,
etc.) em percentagem superior a 90% do
peso.

Para tornar inutilizavel o aparelho para eliminacao, retire o
cabo de alimentacdo e qualquer dispositivo de fecho dos
compartimentos ou cavidades (se existentes), para evitar
gue alguém possa ficar fechado no interior.

5. INTERFERENCIAS RADIOELECTRICAS

Este aparelho esta em conformidade com a directiva CEE
89/336 relativa a supressdo das interferéncias
radioeléctricas.

V. INSTALACAO
1. NORMAS DE REFERENCIA

Adverténcia!

As operagdes tecnoldgicas e a instalacdo dos aparelhos
devem ser efectuadas por pessoal profissionalmente
qualificado e autorizado a passar certificados de
conformidade e garantir o cumprimento das leis em vigor.

Atencéo!
O aparelho vem marcado com a frequéncia ou o campo de
frequéncias em kHz do gerador de indugéo.

Atencdo campos magnéticos!

()
O simbolo ‘ que figura no painel inferior do aparelho indica

a presenca de campos magnéticos gerados pelo mesmo
(campo de frequéncia: 10-100 kHz).

Atencéo!
Em caso de ruptura acidental da superficie em vitroceramica,
desligue imediatamente o aparelho da corrente eléctrica.

2. DESEMBALAGEM

Retire a embalagem. Remova lentamente as peliculas
protectoras das superficies metdlicas. Limpe residuos de
cola com solvente adequado.

ATENGAO! Verifique de imediato eventuais danos

provocados durante o transporte.

Examine as embalagens antes e depois da descarga.

e O despachante é responsavel pela seguranca da
mercadoria durante o transporte e a entrega.

« Apresente uma reclamacéo junto do despachante em
caso de danos aparentes ou ocultos. A entrega, assinale
na guia de transporte eventuais danos ou faltas.

* O motorista deve assinar a guia de transporte: o
despachante pode rejeitar a reclamagao se a guia de
transporte nédo estiver assinada (o despachante pode
fornecer o formulario necessario).

» Solicite ao despachante, o mais tardar até 15 dias a partir
da data de entrega, a inspec¢édo da mercadoria no que
diz respeito a danos ocultos ou faltas que sejam
evidentes somente apds a desembalagem.

* Guarde toda a documentacao contida na embalagem.

3. POSICIONAMENTO

3.1. GENERALIDADES

* Movimente o aparelho com cuidado para evitar eventu-
ais danos ou perigo para as pessoas. Utilize um porta-
paletes para a sua movimentagao e o0 posicionamento.

* Oesquemade instalagéo presente neste manual de instrugdes
indica as dimensdes do aparelho e a posicdo das ligacdes
(gas, electricidade, &gua).Verifique no local se estéo disponiveis
e prontas para a instalacéo todas as ligagdes necessérias.

e O aparelho pode ser instalado individualmente ou com-
binado com outros aparelhos da mesma gama.

e Os aparelhos ndo sdo adaptados para encastrar. Deixe pelo
menos 10 cm entre o aparelho e as paredes laterais ou traseiras.

» Isole adequadamente do aparelho as superficies a dis-
tancias inferiores as indicadas.

e Mantenha uma distancia adequada entre o aparelho e
eventuais paredes combustiveis. Ndo armazene nem utilize
materiais e liquidos inflaméaveis junto do aparelho.

» Deixe um espaco adequado entre o aparelho e eventu-
ais paredes laterais, de modo a permitir futuras opera-
¢cOes de assisténcia ou manutengao.

» Verifique e, se necessario, nivele o aparelho depois de
posicionado. Um nivelamento incorrecto pode afectar a
combust&o e provocar o mau funcionamento do aparelho.
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3.2. UNIAO DE APARELHOS

» (Fig.1A) Desmonte os painéis de comando dos aparelhos
retirando os 4 parafusos de fixagdo.

» (Fig.1B) Remova do flanco de cada lado a unir o parafuso
de fixac¢&o do flanco mais préximo do painel de comando.

» (Fig.1D) Encoste os aparelhos e nivele-os rodando os
pés até fazer coincidir as prateleiras.

» (Fig.1F) Operando na parte traseira dos aparelhos, insira
nos alojamentos laterais dos fundos a placa de unido
fornecida. Fixe a placa com dois parafusos M5 de cabega
escariada placa fornecidos.

» (Fig.C) Rode 180° uma das duas placas presentes no
interior dos aparelhos.

» (Fig.E) Operando no interior do painel de comando do
mesmo aparelho, una-as na parte da frente apertando
um parafuso TE M5x40 (fornecido) no encaixe oposto.

NOTA: Para os aparelhos instalados individualmente ou

para os aparelhos principais de uma instalagéo (onde ndo &

utilizada a placa de acoplamento), insira nos alojamentos
laterais da parte traseira o tampdo “T" (FiglG) fornecido.

Aperte o tampao com o parafuso auto-roscado fornecido.

3.3 MONTAGEM E UNIAO DE APARELHOS COM

TAMPO NA BASE, FORNO, PONTE, SALIENCIA
Siga as instru¢des anexas ao produto opcional escolhido.

ATENCAO! Os aparelhos de indug&o n4o podem ser montados
numa base higiénica, porque isso impossibilita o arrefecimento
dos componentes, com um consequente mau funcionamento.
Em caso de uma instalagdo sobre uma mesa, posicione um septo
(A) para separar os fluxos de entrada (IN) e saida (OUT) do ar de
arrefecimento. O septo deve fechar o espago entre o fundo e a mesa.

3.4VEDA(;AO DE FUGAS ENTRE APARELHOS
Siga as instru¢des anexas a embalagem opcional de massavedante.
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4. LIGACOES

41. APARELHOS COMALIMENTAGCAOELECTRICA

4.1.1. LIGACAO ELECTRICA (Fig. 2A - Tab. A)

AVISO! Antes de efectuar a ligagéo, verifigue a compatibilidade

dos dados indicados na chapa com a tensao e a frequéncia de

rede.

» Paraacederaréguade terminais, desmonte o painel de comando
do aparelho através dos parafusos de fixagdo (fig. 2A 1-2).

» Ligue o cabo de alimentagéo a régua de terminais como
indicado no esquema eléctrico anexo ao aparelho.

» Fixe o cabo de alimentagdo através do prensa-cabo.

AVISO! O fabricante declina qualquer responsabilidade caso

as normas de prevencéo de acidentes ndo sejam respeitadas.

4.1.2. CABO DE ALIMENTACAO

Salvo indicagéo em contrario, 0s nossos aparelhos nao possuem
cabo de alimentagdo. O responsavel pela instalacao deve usar
um cabo flexivel de caracteristicas ndo inferiores ao tipo com
isolamento em borracha HO5RN-F. Proteja o troco de cabo
externo ao aparelho com um tubo metélico ou em plastico rigido.

4.1.3. INTERRUPTOR DE PROTECCAO

Instale um interruptor de proteccéo a montante do aparelho.
As caracteristicas relativas a distancia de abertura dos
contactos e a corrente de dispersdo méaxima baseiam-se
nas normas em vigor.

4.2 LIGACAO ATERRA E NO EQUIPOTENCIAL

Verifique se o sistema eléctrico esta em conformidade com
as normas e certifique-se de que foram instalados os
dispositivos adequados de seguranca e de proteccdo do
sistema. Ligue o aparelho a uma tomada de terra; inclua-o
depois num no equipotencial através do parafuso situado por
baixo da armagdo na parte dianteira, do lado direito. O
parafuso é identificado pelo simbolo .

VI INSTRUCOES PARA O
UTILIZADOR

1. UTILIZACAO DA PLACA (N9E/N7E)

1.1. MODELOS A INFRAVERMELHOS

As placas de 1/2 médulo estao equipadas com duas zonas

de aquecimento de 3,4kW. (N9E)/2,2 kW (N7E). As placas

de 1 mdédulo estdo equipadas com quatro zonas de

aquecimento de 3,4kW. (N9E)/2,2 kW (N7E).

Todas as zonas de aquecimento estdo equipadas com um

limitador de temperatura que interrompe a alimentagao

eléctrica quando a temperatura atinge o valor méaximo.

O reinicio do limitador ocorre automaticamente.

Para uma utilizagdo correcta e para obter uma poupanca de

energia, observe o seguinte:

» ligue a placa s6 depois de colocar o recipiente;

* ndo deixe a placa ligada inutiimente sem recipiente em
cima ou com o recipiente vazio;

» né&o derrame liquidos frios sobre a placa quente.



1.1.1 SELECCAO DOS RECIPIENTES

* Podem utilizar-se todos os tipos de recipientes metélicos
com fundo n&o aspero, para evitar riscar a vitroceramica.

* O fundo dos recipientes deve estar limpo e seco antes
da utilizagao.

e O diametro do fundo dos recipientes deve coincidir com
0 da zona de aguecimento. Para os recipientes em ago
inox, a espessura ideal é de 4 - 6 mm.

» Os fundos dos recipientes devem ser perfeitamente
planos, a fim de permitir uma melhor transmissdo da
energia durante a cozedura.

Activacéo

 Ligue o interruptor instalado a montante do aparelho.

e Para activar a zona central “A” relativa a placa de
aquecimento em questao, rode o manipulo “M” para a
poténcia desejada.

O manipulo tem as seguintes posigdes:

“0": zonas de aquecimento A-B desligadas;
“1".."5": poténcia minima;
“6".."8": poténcia média:

‘7 poténcia maxima.

» O acendimento da luz verde “V” indica que a maquina
esté ligada.

e Paraaccionar ao mesmo tempo as duas areas concéntricas
de cada zona de cozedura, “A”e “B”, é necessario rodar o
manipulo até a posicéo “6”, depois roda-lo novamente no
sentido inverso para a poténcia desejada.

» Para ter novamente uma Unica zona aquecida (area
central A), coloque a marca do manipulo em “0” e depois
rode-o para o nivel de poténcia desejado.

e Quando a temperatura da zona de aquecimento desejada
exceder 0s 50° C, aluz vermelha “F” correspondente acende-
se. O apagamento da mesma ocorre apenas quando a
temperatura da zona volta a descer abaixo do valor de 50° C.

Desactivagéao
e Coloque os manipulos de comando “M” na posigao “0”.

1.2. MODELOS DE INDUCAO

A cozinha por inducé&o disp6e de 2 ou 4 zonas de
aquecimento circulares independentes uma da outra, que
podem ser reguladas separadamente. A poténcia eléctrica
de cada zona de aquecimento é de 5 kW.

NOTA: A placa de inducdo (em vitroceramica) esta pronta a
usar, ndo é necesséria qualquer fase de pré-aquecimento.

1.2.1 SELECCAO DOS RECIPIENTES

O sistema de cozedura por inducdo dispée de um sistema

de reconhecimento de recipientes. Se o recipiente for retirado

da zona de cozedura activada, esta desactiva-se
automaticamente. Assim que se volta a colocar o recipiente
na zona, esta liga-se novamente.

e Recomenda-se a utilizagdo de recipientes
especificamente concebidos para a inducéo, em particular
recipientes com multiplas camadas.

» Use recipientes com fundo em: ferro, chapa de ferro, ferro
esmaltado, ferro fundido, metais especiais com varias
camadas.

* Na&o use recipientes de metal estratificado com corpo de
aluminio e borda aberta.

« Com materiais improprios, este sistema de aquecimento
ndo funciona; estes sdo: acos inoxidaveis de niquel-
cromo, aluminio, cobre, latéo, vidro, porcelana.

* Recipientes de diametro inferior a cerca de 12 cm néo
sdo reconhecidos pelo sistema; o aquecimento
permanece desactivado.

e Aconselha-se ainda o uso de recipientes com diametro
MAXIMO de 28 cm, a fim de obter a maxima eficacia de
aguecimento.

» Para ndo comprometer a funcionalidade do indutor, evite
absolutamente a utilizagdo de recipientes com fundo
néo perfeitamente plano: a temperatura poderia ndo ser
correctamente detectada, danificando o aparelho.

OK!

l — l

» Nao utilize no aparelho tachos ou panelas vazios, pois
podem atingir temperaturas muito elevadas num curto
espago de tempo.

1.2.3 FUNCIONAMENTO COM MANIPULO
Cada zona de aquecimento é comandada por um manipulo “M”:

* Ligue o interruptor instalado a montante do aparelho.

 Para activar a zona de aquecimento em questdo, rode o
manipulo “M” para a poténcia desejada.

O manipulo tem as seguintes posigdes:

“0": zonas desligadas;

“1m..4r poténcia minima;
“5"."8": poténcia média:
“9”: poténcia maxima.
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Quando o interruptor € ligado e no aparelho é colocado um
recipiente apropriado, a luz verde “V” que indica o
funcionamento acende-se Se no aparelho nao for colocado
nenhum recipiente ou um recipiente improprio, a luz comega
a piscar em intervalos de 2 segundos.

O acendimento da luz vermelha “R” indica um problema grave
no indutor. Neste caso, contacte um técnico autorizado.

1.3. SUGESTOES PARA A COZEDURA

* A uniformidade ideal de aquecimento € atingida com
recipientes bem centrados na serigrafia circular.

* Nunca cologue mais de um recipiente na mesma érea circular.

* Nunca coloque dois ou mais recipientes juntos entre si
sobre uma placa em funcionamento.

* Ainducdo tem uma inércia muito baixa no que concerne
a transferéncia de energia eléctrica da fonte para os
alimentos: variando o valor de energia, a reacgdo nos
alimentos ocorre imediatamente.

» O aquecimento é muito rapido: & poténcia maxima, os fundos
de frigideiras ou panelas vazias atingem cerca de 200°C.

* Movimentos varios do recipiente na placa vitroceramica
provocam uma adugao de calor irregular no fundo e, assim, o
agarrar dos alimentos a uma parte do mesmo: o recipiente
deve permanecer sempre no meio da zona de cozedura.

e Quando aquecer 6leo ou gordura, vigie continuamente o
recipiente, uma vez que estas substancias podem
sobreaquecer rapidamente e queimar.

1.4. INSTRUQOES DE SEGURANCA

» Aplacaquente ndo pode ser arrefecida com &gua. Evite o
derrame dos recipientes na placa quente, por exemplo quando
estes forem enchidos de agua por um distribuidor lateral.

» Por razbes de resisténcia, € utilizada uma superficie
vitroceramica com 6 mm de espessura. Assim, o aparelho
estd adaptado a um funcionamento normal em cozinhas
industriais. E inevitavel um risco residual de ruptura devido
a choques puntiformes, por ex. pela queda de objectos.
ATENCAO! Tenha cuidado na movimentacdo dos
recipientes. Eventuais choques excessivos podem
danificar a superficie em vitroceramica.

e Se a placa vitroceramica apresentar fissuras ou estiver
partida, a cozinha por inducéo ndo deve mais ser ligada.
Isto seria perigoso.

* No seguimento da transmisséo de calor do recipiente, a placa
vitroceramica fica muito quente apds cada processo de
cozedura e, por isso, ndo deve ser tocada (evitar queimaduras).

* Devido ao perigo de sobreaquecimento, ndo aqueca
recipientes vazios sem vigilancia.

» Entre o recipiente e a placa de fogao ndo devem existir papéis,
cartéo, panos etc., pois isto poderia provocar um incéndio.

« Dado que, em objectos metalicos, a transmisséo de calor
ocorre de forma rapida e irregular, ndo devem estar
colocados no plano de cozedura objectos que nao
recipientes adequados. O forte aquecimento poderiam
provocar queimaduras ao pessoal.

» Né&o cologue conservas fechadas, folhas de aluminio, talheres
ou outros objectos metalicos na zona de cozedura.

e Se, para acozedura, se usar um dispositivo anti-salpicos,
este ndo deve ter uma superficie metalica.

« E de notar que, durante o funcionamento dos aparelhos,
0s objectos que o utilizador estiver a usar, como por ex.
anéis, reldgios, etc., podem ficar muito quentes se
estiverem préximo da superficie dos aparelhos.

* As pessoas com pacemaker devem consultar o médico
para saber se a sua seguranga esta garantida junto deste
tipo de placa.
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» Cartbes de crédito, cartGes telefénicos, cassetes de fita
magnética ou outros objectos que reagem a magnetizagao
ndo devem ser colocados sobre a placa de vidro.

e A cozinha por indugdo dispde de um sistema interno de
arrefecimento de ar. As fissuras de aspiragao e de emissédo
nado devem ser obstruidas com objectos ou panos pois,
de outra forma, o aparelho pode ficar danificado devido a
um sobreaquecimento excessivo

» Esta placa ndo deve ser limpa com jactos de agua.

e Eventuais reparagdes s6 podem ser efectuadas por
pessoal devidamente autorizado pelo fabricante.

« Certifique-se de que os recipientes nao se tocam entre si e que
estdo sempre colocados a uma certa distancia um do outro.

2. UTILIZACAO DO FORNO
ELECTRICO

O sistema de funcionamento das resisténcias é controlado por
um selector de quatro posi¢des “D”, enquanto que a tempera-
tura no interior da camara € controlada por um terméstato “E”.
O selector permite escolher o tipo de aquecimento mais
adequado, ligando as resisténcias de forma apropriada:

posicéo de desligado

posicéo “aparelho ligado”
resisténcias superior e inferior
aquecimento superior
aquecimento inferior

mm - e

©

/
25! 66O
T 1 ]

®
i B

Nota! Todas as cozeduras devem ser efectuadas com a
porta do forno fechada.

2.1 ACTIVAQAO DO FORNO

Rode o manipulo “D” do selector de comando das resistén-
cias para uma das posicdes de utilizacao.

O acendimento da luz verde “F” indica que améquina esté ligada.
Rode o manipulo “E” do terméstato até a gradagao correspon-
dente a temperatura de cozedura desejada compreendida entre
140 e 320 °C. O acendimento da luz amarela “G” indica o
funcionamento das resisténcias de aquecimento; o apagamento
da mesma indica que se atingiu a temperatura predefinida.

2.2. APAGAR

Coloque os manipulos de comando na posi¢cao de
desactivacdo “0”. Desligue o interruptor eléctrico instalado a
montante do aparelho.



VIl LIMPEZA

ADVERTENCIA!

Antes de efectuar qualquer operagdo de limpeza, retire a
ficha do aparelho da tomada.

Para a limpeza, n&o use substancias inflaméaveis e ndo deixe
recipientes com estas substancias préximo dos aparelhos.

1. PARTES EXTERNAS

SUPERFICIES POLIDAS EM ACO (todos os dias)

» Limpe todas as superficies em a¢o: a sujidade pode ser
facilmente eliminada enquanto recente.

* Elimine sujidade, gordura, restos de comida das
superficies em ago a baixa temperatura, usando agua e
sab&o, com ou sem detergente, aplicada com um pano
ou uma esponja. No final da operagédo, seque bem todas
as superficies limpas.

e Se sujidade, gordura ou restos de comida estiverem
incrustados, passe um pano/uma esponja pela superficie
polida e enxagle com frequéncia: os movimentos
circulares e as particulas de sujidade depositadas no
pano/esponja poderiam riscar o aco polido.

e Objectos em ferro poderiam riscar ou danificar o ago:
superficies estragadas sujam-se mais facilmente e estao
mais sujeitas a corrosao.

» Se necessario, refaca o polimento.

SUPERFICIES ENEGRECIDAS PELO CALOR (quando
necessario)

A exposicdo a altas temperaturas pode conduzir ao
aparecimento de manchas escuras. Estas ndo constituem
um dano e podem ser eliminadas seguindo as instru¢des do
parégrafo anterior.

2. OUTRAS SUPERFICIES

MATERIAIS EM VITROCERAMICA

» Limpe a superficie vitroceramica com um guardanapo de
papel embebido em detergente especifico para o vidro;
enxague a superficie, depois seque com um pano seco e
limpo.

» Na&o limpe a superficie enquanto estiver quente.

Infravermelhos:

Para limpar a superficie, utilize um raspador (fornecido);

e Elimine imediatamente da zona de cozedura com o
raspador qualquer pedago de plastico ou restos de comida
contendo acucar: ao derreterem-se devido a alta
temperatura, estes danificam a vitroceramica.

Inducéo

* Elimine imediatamente da zona de cozedura qualquer
pedaco de folha de aluminio, para evitar danificar o
dispositivo de inducéo.

3. FILTROS
FILTROS DE AR
Para evitar rupturas e danos da aplicagdo, verifique e limpe
o filtro pelo menos uma vez por més. Esta operagao deve
ser efectuada por um técnico autorizado (o filtro encontra-

se no interior da maquina).

Para a limpeza: retire o filtro da sua sede e bata-o com forca
para eliminar o pd. Se o filtro estiver sujo de gordura, lave-o
com sabdo desengordurante, de seguida enxague e seque.
No final da operacé&o, volte a colocar o filtro na sua sede.
De trés em trés meses, é aconselhavel substituir o filtro,
caso esteja deteriorado.

4. PERIODOS DE INACTIVIDADE

Se estiverem previstos longos periodos de inactividade,

observe as seguintes precaugoes:

» Feche as torneiras ou os interruptores gerais a montante
dos aparelhos.

» Passe energicamente por todas as superficies de aco
inox um pano embebido em 6leo de vaselina, de modo a
estender uma camada protectora.

» Areje periodicamente os locais.

» Inspeccione o aparelho antes de voltar a uséa-lo.

* Ligue durante pelo menos 45 min os aparelhos com
alimentacdo eléctrica, para evitar uma evaporagao
demasiado rapida da humidade acumulada e a
consequente ruptura do elemento.

5. PARTES INTERNAS (de 6 em 6 meses)

AVISO! Operagdes a efectuar exclusivamente por

técnicos especializados.

» Verifique o estado das partes internas.

* Remova eventuais acumulacdes de sujidade no interior
do aparelho.

* Inspeccione e limpe o sistema de descarga.

NOTA ! Em condi¢Ges ambientais particulares (por ex.: uso

intensivo do aparelho, ambiente salobre, etc.), é

aconselhavel aumentar a frequéncia de limpeza acima

indicada.
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VIIl. MANUTENCAO

NOTA: E aconselhavel efectuar um contrato de
manutengao.

1. ADVERTENCIAS

A condicéo da lampada vermelha acesa e a lampada verde
intermitente entre duas fases de iluminagdo mais longas
requer uma primeira intervengéo do utilizador ou eventual-
mente uma examinagcdo mais aprofundada por parte da
assisténcia técnica, segundo o quadro a seguir reportado:

2. CODIGO DE ADVERTENCIAS

Cada zona de cozedura dispde de um dispositivo interno de
controlo da temperatura, que se activa antes de um eventual
sobreaquecimento, reduzindo em 30% a poténcia da zona
de cozedura. Se o sobreaquecimento perdurar, a zona de
cozedura é temporariamente desactivada. O arrefecimento
€ mais rapido se o recipiente for removido da placa
vitroceramica. E aconselhavel desligar a zona com o
manipulo de comando e aguardar algum tempo. Apos o
arrefecimento, a zona de cozedura pode ser novamente
ligada rodando o manipulo de comando do “0” para o grau
desejado.

N.° LAMP. -
LED VERDE AVISO CAUSA MEDIDA CORRECTIVA (UTILIZADOR) MEDIDA CORRECTIVA (ASSISTENCIA)
1 Sobretens&o no hardw are. Material da panela inadequado. Utilize uma panela de material adequado. -
. .- Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . .
2 Falta de corrente no indutor. Indutor n&o ligado ao gerador. técnica. Ligue correctamente o indutor.
Filtros de ar sujos. Limpe os filtros de ar.
. Certifique-se de que a entrada e a saida do ar de
Tubo de arrefecimento obstruido. n — —
3 Temperatura IGBT (finais de poténcia) Desligue o aparelho da rede e chame a @ ar nao estao .
demasiado alta. Entrada de ar quente pelas tomadas de arrefecimento. técnica. Verifique o percurso do ar de arrefecimento.
inha de i ou avariada. Limpe ou substitua a ventoinha de arrefecimento.
Sensor de temperatura dos finais de poténcia avariado. Substitua o sensor de temperatura.
. . A la esta . Retire a panela, desligue a unidade e aguarde que a
4 Temperatura do |nqulor de}maslado alta ou panela esta vazia. zona de cozedura arrefega.
demasiado baixa.
Sensor de temperatura do indutor avariado. - Substitua o sensor de temperatura do indutor.
< . . Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . " .
5 Interrupcao da interface de comando. Interface de comando avariada. técnica. Verifique ou substitua a interface de comando.
Filtros de ar sujos. Limpe os filtros de ar.
" - Certifique-se de que a entrada e a saida do ar de
Tubo de arrefecimento obstruido. fecimento no estio obstruid
6 Temperatura electrénica de poténcia Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia arrefecimento nao estao obstruidas.
demasiado alta ou demasiado baixa. Entrada de ar quente pelas tomadas de arrefecimento. técnica. Verifique o percurso do ar de arrefecimento.
inha de i ] ou avariada. Limpe ou substitua a ventoinha de arrefecimento.
Sensor de temperatura da electrénica de poténcia. Substitua o sensor de temperatura.
, Sensor de temperatura da zona de Osensor de temperatura da zona de cozedura Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia Verifique ou substitua o sensor de temperatura do
cozedura esta danificado. técnica. indutor.
- . . Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . " -
8 Avaria nas fases de rede. Falta de uma fase ou fases n&o sincronizadas. 9 P técnica. Verifique a alimentacao principal.
5 Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . .
9 Temperatura externa. Tenperatura demasiado elevada/baixa; sensor avariado o 3 técnica. Verifique/substitua o sensor.
S Erro na linha LIN ou CAN-Bus. Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia - o
10 Errode P Verifique as ligagdes internas.
Desconex&o entre o gerador e 0s comandos. técnica.
L L Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . .
11 Erro de inicializag&o. Erro durante a inicializag&o do hardw are. técnica. Aguarde que o gerador reinicie apés 30 s.
. Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . " ~ -
12 Erro na corrente de rede. Erro na medicéo da corrente de rede. téenica. Verifique a alimentagao principal.
~ ~ . Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . " ~ -
13 Erro na tens&o de rede. Tensao de rede demasiado alta ou demasiado baixa. tenica. Verifique a alimentacao principal.
" " . . . Desligue o aparelho da rede e chame a assisténcia . " A
14 Erro de tens&o de uma fase. Tensao de uma fase demasiado alta ou demasiado baixa. tcnica. Verifique a alimentacao principal.
Desligue o aparelho, d d It
o de rede. g parelho, aguarc galguns segundos e volte a
) activa-lo.
15 Protecg&o panela vazia. . Desligue o apareho da, reqe echamea Desligue o aparelho, retire a panela e aguarde alguns
Panela vazia. técnica. . M . N
minutos até que a placa esteja fria.
Funcionamento incorrecto do sensor da bobina. Substitua o sensor.
INEFICIENCIA CAUSA MEDIDA DE CORRECGAO
Insuficiente aquecimento da zona de Material da panela inadequado Utiize uma panela de material adequado.
cozedura. Falta uma fase da rede. Verifique as ligagdes directas.
Aquecimento conllAnuq da ;oya de Interface de comando com defeito. Verifique ou substitua a interface de comando.
cozedura na poténcia maxima.
Uma zona de cozequra vaziacomegaa Sensor de deteccéao da panela com defeito. Repare ou substitua o gerador.
funcionar.
Pequenos objeclgs de metal séo Sensor de deteccédo da panela com defeito. Repare ou substitua o gerador.
aquecidos.
Nenhum aquecimento da zona de Diametro do fundo da panela inferior a 12 cm. Utilize uma panela de dimensdes adequadas.
cozedura. Falta de uma fase. Verifique as ligagGes de rede.
O aparelho nao responde. - Fuslvel»pnnclpal - Verifique as ligagdes directas.
Linha de alimenta¢&o com defeito.
Os fusiveis queimam:-se activando o Curto-circuito no gerador. Repare ou substitua o gerador.
aparelho.
Falha de aqueclmen19 numazona de Gerador com defeito. Repare ou substitua o gerador.
cozedura Unica.
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