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Il. CHAPA DE CARACTERISTICAS e DADOS TECNICOS

Atencao
Este manual de instrugdes contém indicacdes relativas a diversos aparelhos. Identifique o aparelho adquirido na
chapa de caracteristicas situada por baixo do painel de comando (consulte fig. acima).

TABELA A -Dados técnicos dos aparelhos Gas - N9E

MODELOS +9PCGD1MFO0|+9PCGD2M F0
4
DADOS TECNICOS 00m m 800m m

Ligagdo ISO 7/1 (%} 1/2" 1/2"

Max 16,5 33
Poténcia térmica nominal kW

Min. - -
Tipo de construgao A1 A1

TABELA A -Dados técnicos dos aparelhos EI -N9E

MODELOS +9PCED1MF0 | +9PCED2M FO
DADOS TECNICOS 400m m 800m m
Tensédo de alimentagéao \'} 400 400
Fases N.° 3+N 3+N
Frequéncia Hz 50/60 50/60
Capacidade da cuba | 40 40+40
Poténcia térmica nominal kW 10 20
secgdo do cabo de alumentagao mm?2 1,5 1,5
TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos a gas/eléctricos - N7TE
MODELOS +TPCGD1KFO | +7PCGH2KFO | +7PCED1KFO | +7PCEH2KFO | +7PCEDIKFP
DADOS TECNICOS 400mm 800mm 400mm 800mm 400mm
Capacidade da cuba (nivel de carregamento) [ Lt. 25 25425 25 25425 25
Ligagao ISO 7/1 ] 172" 112"
Poténcia térmica nominal kW 10,5 2
Tipo de construgédo A1 Al
Tensao de alimentagdo v - - 380-400 380-400 380-400
Fases N.° N N N 3N 3N
Frequéncia He - . 50160 50/60 50160
Poténcia maxima kw R - 5,4-6 10,8-12 8,29
Secgéo do cabo de alimentaga mm? N N 15 4 25
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ll. ADVERTENCIAS GERAIS

* PERIGO DE INCENDIO - Deixe a area em volta do aparelho livre e limpa de combustiveis.
Nao guarde materiais inflamaveis proximo deste aparelho.

b ¢ Instale o aparelho num local bem ventilado para evitar a formacao de misturas perigosas
de gas nao queimado no mesmo ambiente.
k } ¢ Arecirculacao do ar deve ter em conta o ar necessario para a combustao 2 m3h/kW de poténcia
do gas, assim como, o “bem-estar” das pessoas que trabalham na cozinha.
¢ Uma ventilacao inadequada provoca asfixia. Nao obstrua o sistema de ventilacdo do ambiente em que
esta instalado este aparelho. Nao obstrua os orificios de ventilacdo e de descarga deste ou de outros
aparelhos.

M - ~ - . s

@Dsos] e Coloque os numeros de telefone de emergéncia num local visivel.

¢ Ainstalagédo, a manutencao e a adaptacéo a outro tipo de gas s6 devem ser efectuadas por pessoal qualificado
e autorizado pelo fabricante. Para obter assisténcia, dirija-se a um centro técnico autorizado pelo fabricante.
Exija pecas sobresselentes originais.

e Este aparelho foi concebido para a cozedura de alimentos. Destina-se a uso industrial. Qualquer outra
utilizacao deve ser considerada impropria.

* Este aparelho ndo deve ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que uma pessoa responsavel pela
sua seguranca lhes forneca uma supervisao ou instrugcdes relativamente a utilizacdo do aparelho.

e O pessoal que utiliza o aparelho deve ser formado. Vigie o aparelho durante o seu funcionamento.

e Desactive o aparelho em caso de avaria ou mau funcionamento.

¢ Nao use produtos (mesmo que diluidos) contendo cloro (hipoclorito de sddio, acido cloridrico

ou muriatico, etc.) para limpar o aparelho ou o pavimento por baixo do aparelho. Nao use

instrumentos metalicos para limpar o ago (escovas ou palha-de-ago tipo Scotch Brite).

* Evite que o dleo ou a gordura entrem em contacto com partes de plastico.

¢ Nao deixe que sujidade, gorduras, alimentos ou outras substancias incrustem o aparelho.

¢ Nao lave o aparelho com jactos de agua directos.

e O simbolo L no produto indica que este nao deve ser considerado como um residuo doméstico normal,
mas que deve ser eliminado correctamente, a fim de prevenir qualquer consequéncia negativa para o meio
ambiente e para a saude publica.

Para mais informagdes relativas a reciclagem deste produto, contacte o agente ou o revendedor local do
produto, o servigco de assisténcia pds-venda ou o organismo local competente para o tratamento dos residuos.

O nao cumprimento das indicacoes acima pode comprometer a seguranca do aparelho. A garantia
sera anulada se estas indicagcoes nao forem respeitadas.
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IV. CONSIDERACOES
ECOLOGICAS
IMPORTANTES

1. EMBALAGEM

/\ Os materiais usados para a embalagem séao
L) compativeis com o meio ambiente e podem ser
conservados sem perigo ou queimados num si-
stema especial de combustao de residuos.
Os componentes de plastico sujeitos a tratamento com
reciclagem estao marcados com:

L/B Polietileno: pelicula externa da embalagem, saco
PE  do manual de instru¢des, saco para bicos de gas.

/N
&D Polipropileno: painéis do tecto da embalagem,
PP fitas.

N\
) Poliestireno expandido: cantoneiras de protecgao.
PS

2. UTILIZACAO

Os nossos aparelhos tém prestagcbes e rendimentos
elevados. Para reduzir o consumo de energia eléctrica, agua
ou gas, nao use o aparelho em vazio ou em condi¢cdes que
comprometam o rendimento maximo (por ex. portas ou
tampas abertas, etc.); o aparelho deve ser utilizar num local
bem ventilado, para evitar a criacédo de misturas perigosas
de gas nao queimado no mesmo local.

Se possivel, efectue o pré-aquecimento somente antes da
utilizagdo.

3. LIMPEZA

A fim de reduzir a emissao de substancias prejudiciais para
0 meio ambiente, é aconselhavel efectuar a limpeza do
aparelho (externamente e, se necessario, internamente)
com produtos com uma biodegradabilidade superior a 90
% (para mais informacdes, consulte o capitulo V
“LIMPEZA”).

4. ELIMINACAO

N&o abandone no meio ambiente. Os
(] nossos aparelhos sado fabricados em
materiais metdlicos reciclaveis (ago inox,
ferro, aluminio, chapa galvanizada, cobre,
etc.) em percentagem superior a 90% do
peso.

Para tornar inutilizavel o aparelho para eliminacao, retire o
cabo de alimentacdo e qualquer dispositivo de fecho dos
compartimentos ou cavidades (se existentes), para evitar
que alguém possa ficar fechado no interior.

V. INSTALACAO

e Leia atentamente os procedimentos de
instalag@o e manutencéo indicados neste manual
de instrucdes antes de instalar o aparelho.
¢ A instalacdo, a manutencdo e a adaptacé@o a outro tipo
de gas so6 devem ser efectuadas por pessoal qualificado
e autorizado pelo fabricante.
¢ O nao cumprimento destes procedimentos de instalagao,
adaptacao e modificacdo pode provocar danos no
aparelho, perigo para as pessoas e a anulacao da garantia
do fabricante.

1. NORMAS DE REFERENCIA

¢ Instale o aparelho de acordo com as normas de seguranga
e a legislacéo local.

o ITALIA: Instale o aparelho de acordo com as normas de
seguranca UNI-CIG 8723, Lei N.2 46 de 5 de Marco de
1990 e DM 12-4-96.

2. DESEMBALAMENTO

ATENGAO!

Verifique de imediato eventuais danos provocados du-

rante o transporte.

e O despachante é responsavel pela seguranga da
mercadoria durante o transporte e a entrega.

* Examine as embalagens antes e apds a descarga.

¢ Apresente uma reclamacgéo junto do despachante em caso
de danos aparentes ou ocultos assinalando, no acto de
recepgao, eventuais danos ou faltas na guia de transporte.

¢ O motorista deve assinar a guia de transporte: o
despachante pode rejeitar a reclamacgéo se a guia de
transporte nao estiver assinada (o despachante pode
fornecer o formulario necessario).

,.F-;.:-«:_"‘Q * Retire a embalagem tendo o cuidado de nao

=LALS danificar o aparelho. Use luvas de protecgao.

¢ Remova lentamente as peliculas protectoras das
superficies metalicas e limpe eventuais residuos de cola
com um solvente adequado.

¢ Solicite ao despachante, o mais tardar até 15 dias apds a
data de entrega, a inspeccdo da mercadoria no que diz
respeito a danos ocultos ou faltas que sejam evidentes
somente apds a remogao da embalagem.

¢ Guarde toda a documentagéo contida na embalagem.

3. POSICIONAMENTO

¢ Movimente o aparelho com cuidado para evitar eventuais
danos ou perigo para as pessoas. Utilize um porta-paletes
para a sua movimentacdo e o posicionamento.

e O esquema de instalagdo presente neste manual de
instrucdes indica as dimensdes do aparelho e a posicao
das ligacoes (gas, electricidade, agua). Verifique no local
se estao disponiveis e prontas para a instalagcéo todas as
ligacdes necessarias.

e O aparelho pode ser instalado individualmente ou
combinado com outros aparelhos da mesma gama.

¢ Os aparelhos ndo sao adaptados para encastrar. Deixe

um espaco de, pelo menos, 15 cm entre o aparelho e as

paredes laterais e 20 cm da parede posterior ou um espaco
adequado de modo a permitir futuras operacdes de
assisténcia ou manutencgéo.

Isole adequadamente do aparelho as superficies a

distancias inferiores as indicadas.
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e Mantenha uma distancia adequada entre o aparelho e
eventuais paredes combustiveis. Nao armazene nem
utilize materiais e liquidos inflamaveis junto do aparelho.

e \Verifique e, se necessario, nivele o aparelho depois de
posicionado. Um nivelamento incorrecto pode provocar
um funcionamento irregular do aparelho.

3 1. UNIAO DE APARELHOS
(Fig. 1A) Desmonte os painéis de comando dos aparelhos
retirando os 4 parafusos de fixacao.

¢ (Fig. 1B) Remova do flanco de cada lado a unir o parafuso
de fixacdo do flanco mais préximo do painel de coman-
do.

¢ (Fig. 1D) Encoste os aparelhos e nivele-os rodando os
pés até fazer coincidir as prateleiras.

¢ (Fig. 1C) Rode 180° uma das duas placas presentes no
interior dos aparelhos.

¢ (Fig. 1E) Operando no interior do painel de comando do
mesmo aparelho, una-as na parte da frente apertando
um parafuso TE M5x40 (fornecido) no encaixe oposto.

3.2. FIXAGCAO NO SOLO
Para evitar a viragem acidental de aparelhos monobloco de
meio mddulo instalados individualmente, fixe-os ao solo
seguindo atentamente as instru¢des que acompanham o
respectivo acessério (F206136).

3.3. INSTALA(;Z\O EM PONTE, SALIENCIA OU
RODAPE DE CIMENTO

Siga atentamente as instrugdes que acompanham o respectivo
acessorio. Siga as instrugdes anexas ao produto opcional
escolhido.

3.4. VEDACAO DE FUGAS ENTRE
APARELHOS

Siga as instrugdes anexas a embalagem opcional de massa
vedante.

4. DESCARGA DE FUMOS
4.1. APARELHOS TIPO “A1”

Posicione por baixo do exaustor de aspiracao os aparelhos
do tipo “A1” para garantir a extrac¢éo dos vapores gerados
pela cozedura e pelos fumos.

4.2. APARELHOS TIPO “B

(em conformidade com a defini¢éo indicada no Regulamento
Técnico de Instalacao DIN-DVGW G634: 1998)

Sempre que na chapa de caracteristicas do aparelho esteja
identificado apenas o tipo Axx, declara-se que tais aparelhos
nao foram concebidos para serem directamente ligados a
uma chaminé ou conduta de escoamento de produtos da
combustdo com uma saida para o exterior. No entanto, o
aparelho pode ser instalado sob um exaustor ou um sistema
analogo de extraccéo forcada dos residuos da combustao.

4.2.1. CHAMINE DE LIGACAO

¢ Retire a grelha da descarga de fumos.

¢ Instale a chaminé de ligacao seguindo as instrugcdes
anexas ao acessorio (opcional).
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4.2.2. INSTALAQAO SOB EXAUSTOR DE
ASPIRACAO

e Coloque o aparelho por baixo de um
exaustor de aspiracgéo (fig. ao lado).

e |evante otubo de descarga dos fumos
sem variar a sec¢ao.

* Na&o interponha interruptores de
tiragem.

e Os valores de altura correctos do
tubo de descarga e a respectiva
distancia em relagao ao exaustor de
aspiracdo baseiam-se nas normas
em vigor.

e A parte terminal da conduta de
descarga deve encontrar-se a pelo
menos 1,8 m da superficie de apoio
do aparelho.

1eeg)
([11Ts
linEE)

Nota! O sistema deve garantir que: a) a descarga de fumos
nao esta obstruida; b) o comprimento do tubo de descarga
nao é superior a 3 m. Utilize o adaptador para unir condutas
de descarga com diametros diferentes.



5. LIGACOES

e Todos os trabalhos de instalacdo ou
manutencao no sistema de alimentacao (gas,
corrente eléctrica, agua) devem ser efectuados
apenas pela entidade distribuidora ou por um
técnico autorizado.
e |dentifique o aparelho adquirido com base na chapa de
caracteristicas.
e Verifique no esquema de instalagdo o tipo e a posicao
das ligacoes previstas para o aparelho.

5.1. APARELHOS COM ALIMENTACAO A GAS
AVISO! Este aparelho esta preparado e aprovado para funcionar
com gas G20 20mbar; para adapta-lo a um outro tipo de gas,
siga as instrugdes do paragrafo 5.1.6 do presente capitulo

5.1.1. ANTES DA LIGACAO

e Certifique-se de que o aparelho esta preparado para o
tipo de gas com que sera alimentado. Caso contrario,
siga as indicagbes descritas no paragrafo: “Adaptacéo /
regulacao dos aparelhos a gas”.

* A montante de cada aparelho, insira uma torneira/valvula
de corte do gas com fecho rapido. Instale a torneira/
vélvula num local de facil acesso.

e Limpe as condutas de ligacdo de pd, sujidade, materiais
estranhos que poderiam obstruir a alimentagéo.

* Alinha de alimentag¢édo do gas deve garantir a capacidade
necessaria ao pleno funcionamento de todos os
aparelhos ligados a propria rede. Uma linha de
alimentagdo com uma capacidade insuficiente prejudica
o funcionamento correcto dos aparelhos a ela ligados.

e Atencao! Um nivelamento incorrecto pode afectar a
combustao e provocar o mau funcionamento do aparelho.

5.1.2. LIGACAO

e Verifique no esquema de instalagao a posicao da ligacao
do gas no fundo do aparelho.

e Se disponivel, retire a protecgdo em plastico da ligacao
do gas antes de efectuar a ligacéo.

e Terminada a instalacéo, verifique, com uma solugéo de
agua e sabao, se existem fugas nos pontos de ligacéo.

5.1.3. VERIFICACAO DA PRESSAO DA LIGACAO

(todas as versoes)

Verifique se o aparelho esta adaptado ao tipo de gas pre-

sente de acordo com as indicacdes na chapa de

caracteristicas (se néo for correspondente, siga as instru¢des

do par. “Adaptacéo a um outro tipo de gas”). A pressao de

ligacao é medida, com o aparelho a funcionar, utilizando um

mandmetro (min. 0,1 mbar).

¢ Retire o painel de comandos.

* Retire o parafuso de retencéo “N” da tomada de pressao
e ligue o0 manometro “O” (fig. 2A-2B).

e Compare o valor detectado pelo manémetro com o
indicado na tabela B (consulte o Apéndice do manual)

e Se o0 mandmetro detectar uma pressao fora dos limites
de valores indicados na tab. B, nédo ligue o aparelho e
consulte a entidade de distribuicéo do gas.

5.1.4 REGULADOR DE PRESSAO DO GAS

Se a presséao do gas for superior a indicada ou for de dificil
regulacao (instavel), instale o regulador de pressdo do gés
(codigo de acessorio 927225) a montante do aparelho, numa
posicéo facilmente acessivel.

Monte o regulador de pressao, de preferéncia, na horizontal,
para assegurar uma pressao correcta na saida:

* “1”lado de ligacdo do gas a rede.

e “2” regulador de pressao;

e “8” lado de ligagéo do gas ao aparelho;

A seta no regulador (y——=">) indica a direc¢ao do fluxo
do gas.

Nota: Estes modelos sdo concebidos e certificados para
utilizacdo com gas metano ou propano. Para o metano, o
regulador de presséo no colector foi configurado para 8" w.c.
(20 mbar).

5.1.5. CONTROLO DO AR PRIMARIO

O ar primario considera-se regulado de modo exacto quan-

do a chama nao se desprende com o queimador frio € ndo

existe um retorno de chama com o queimador quente.

e Desaperte o parafuso “A” e posicione o ventilador “E” a
distancia “H” indicada na tabela B; aperte o parafuso “A”

e vede com a tinta (fig. 3A).

5.1.6. ADAPTAGCAO A UM OUTRO TIPO DE GAS
A Tabela B “Dados técnicos/bicos” indica o tipo de bicos pelos
quais é possivel substituir os instalados pelo fabricante (o
numero esta gravado no corpo do bico). No final do procedi-
mento, verifique por inteiro a seguinte lista de controlo:

Verificar Ok
* substituicdo do(s) bico(s) do queimador

« correcta regulagao do ar primario no(s)
queimador(es)

* substituicdo do(s) bico(s) piloto

* substituicdo do(s) parafuso(s) de minimo

« correcta regulagao do(s) piloto(s), se
necessario

» correcta regulagdo da presséo de alimentacéo
(consultar a tab. de dados técnicos/bicos)

» colocar a chapa adesiva (fornecida) com os
dados do nowo tipo de gas utilizado.

5.1.6.1. SUBSTITUIQAO DO BICO DO
QUEIMADOR PRINCIPAL

e Desaperte o bico “C” e substitua-o pelo correspondente
ao tipo de gas escolhido (Tab. B, fig.3A) seguindo as
indicacbes da tabela seguinte.

e O diametro do bico esta indicado em centésimas de
milimetro no corpo do mesmo.

e Volte a apertar a fundo o bico “C”.
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5.1.6.2. SUBSTITUIQZ\O DO BICO DO QUEIMADOR
PILOTO
e Desaperte a uniao com parafuso “L” e substitua o bico “I”
por um adequado ao tipo de gas (Tab. B, fig.3B).
* O numero que identifica o bico esta indicado no corpo do
mesmo.
e Volte a apertar a unido com parafuso “L’.

5.1.6.3. SUBSTITUIQZ\O DO PARAFUSO DO MiNIMO

¢ Desaperte o parafuso do minimo “M” da torneira e substitua-
o por um adequado ao tipo de gas, apertando-o a fundo
(Tab.B, fig.2A).

5.2. APARELHOS COM ALIMENTACAO
ELECTRICA

5.2.1. LIGACAO ELECTRICA (Fig. 4A - Tab.C).

AVISO! Antes de efectuar a ligacédo, verifique a

compatibilidade dos dados indicados na chapa com a tenséo

e a frequéncia de rede.

e Para aceder a régua de terminais, desmonte o painel
de comando do aparelho através dos parafusos de
fixacao.

e Ligue o cabo de alimentacao a régua de terminais como
indicado no esquema eléctrico anexo ao aparelho.

e O cabo de alimentagéo deve passar através de um tubo
de protec¢ao (se disponivel) e ser bloqueado através do
prensa-cabo adequado, situado a entrada do tubo.

¢ Fixe o cabo de alimentagéo através do prensa-cabo.

AVISO! O fabricante declina qualquer responsabilidade
caso as normas de prevencdo de acidentes ndo sejam
respeitadas.

5.2.2. CABO DE ALIMENTACAO

Salvo indicagdo em contrario, os nossos aparelhos nao
possuem cabo de alimentagcdo. O responsavel pela
instalagdo deve usar um cabo flexivel de caracteristicas
nao inferiores ao tipo com isolamento em borracha HO5RN-
F. Proteja a seccéo de cabo externa ao aparelho com um
tubo metalico ou de pléstico rigido.

5.2.3. INTERRUPTOR DE PROTECQAO

Instale um interruptor de protec¢@o a montante do aparelho.
As caracteristicas relativas a distancia de abertura dos
contactos e a corrente de dispersdo maxima baseiam-se
nas normas em vigor.
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5.3. LIGACAO ATERRA E NO
EQUIPOTENCIAL

Ligue o aparelho a uma tomada de terra; inclua-o depois
num né equipotencial através do parafuso situado por baixo
da armacao na parte dianteira, do lado direito. O parafuso
é identificado pelo simbolo seguinte .

5.4. LIGACAO A REDE HIDRICA

O aparelho deve ser instalado a rede de abastecimento
de agua em conformidade com as normas nacionais
em vigor e a EN1717.

O aparelho deve ser alimentado com agua potavel a uma
pressao compreendida entre 1,5 - 3 bar.

Atencao! Se a pressado da agua for superior a indicada,
utilize um redutor de pressao para evitar danos no aparelho.
Para uma instalacdo correcta, é indispensavel ligar a
tubagem de entrada da agua a rede de distribuicao através
de um filtro mecénico e uma torneira de corte. Antes de
ligar o filtro, deixe fluir uma certa quantidade de agua para
purgar as condutas de eventuais escérias.

5.5. DESCARGA

A agua de descarga deve ser evacuada através de um
colector adequado, resistente a uma temperatura minima
de 100 graus. O vapor produzido durante as fases de
descarga nao deve afectar o aparelho.

6. TERMOSTATO DE SEGURANCA

Alguns modelos entre os nossos aparelhos utilizam um
termdstato de seguranga que intervém automaticamente
quando detecta valores de temperatura superiores a um
limite predefinido, impedindo a alimentacdo do gas
(aparelhos a gas) ou da electricidade (aparelhos eléctricos).

6.1. REINICIO

e Aguarde que o aparelho arrefeca: 90°C é indicativamente
uma temperatura adequada ao reinicio.

e Prima a tecla vermelha no corpo do termdstato de
seguranca.

AVISO! Se o reinicio exigir a desmontagem de uma

proteccéo (por ex: painel de comando), esta operacao

devera ser efectuada por um técnico especializado. A

manipulacao do termédstato de seguranga anula a garantia.

7. ANTES DE COMPLETAR AS
OPERACOES DE INSTALACAO

Verifique todas as unides com agua e sabdo para se
certificar de que nao ha fugas de gas. Nao utilize uma
chama viva para ver se ha fugas de gas. Ligue todos os
queimadores, quer individualmente, quer em conjunto, para
se certificar do funcionamento correcto das valvulas de gas,
dos fogdes e da ligacdo. Para cada queimador, coloque o
regulador da chama no nivel mais baixo, quer
individualmente, quer em conjunto; uma vez concluidas as
operacoes, o instalador deve ensinar ao utilizador o método
de utilizagdo correcto. Se, depois de efectuados todos os
controlos, o aparelho ndo funcionar correctamente, contacte
o centro de assisténcia local.



VI.INSTRUCOES DE UTILIZACAO

1 PRECAUCOES GERAIS

O aparelho destina-se a utilizagédo industrial e deve ser
usado por pessoal devidamente qualificado.
e Efectue ainda, se possivel, o pré-aquecimento do
aparelho imediatamente antes da utilizac&o.
e Este aparelho destina-se apenas a utilizagéo para o qual
foi expressamente concebido, isto é, para a cozedura
em agua de produtos alimentares como massa, arroz e
afins. Qualquer outra utilizacédo deve ser considerada
impropria.
O aparelho nao deve ser utilizado como fritadeira.
Encha a cuba s6 até a marca de referéncia.
Nao utilize o aparelho a seco.
Antes da primeira utilizagdo, limpe bem as gorduras
industriais da cuba e dos cestos, procedendo do
seguinte modo:
e Encha a cuba com agua e detergente normal e deixe
ferver durante alguns minutos.
e Esvazie através da respectiva torneira e enxague bem
a cuba com agua limpa.

1.1. ENCHIMENTO DE AGUA NA CUBA

e Encha a cuba com agua até ao nivel indicado na cuba,
através do manipulo da torneira “A” (fig abaixo).

1.2. AQUECIMENTO DA CUBA (MOD. A GAS)

O manipulo de comando da torneira “C” apresenta as

seguintes posicdes de utilizacao:

o Posicao de “desligado”

+* Posicdo de “ligacéo do piloto”

& Posicao de “chama maxima” (fase de subida de

temperatura ou restabelecimento da ebulicéo)

Y Posicao de “chama minima” (fase de espera com
manutencao da agua a cerca de 90°C)

1.3. LIGAR

1.3.1. QUEIMADOR PILOTO

Nota: Nao acenda nem deixe aceso o queimador piloto sem

que exista agua na cuba.

e Prima e rode o manipulo “C” para a posicao “”.

e Prima a fundo o manipulo e, ao mesmo tempo, active o
botdo “D” do acendedor piezoeléctrico, até acender a
chama.

* Mantenha premido o manipulo “C” durante cerca de 20
segundos; quando o soltar, a chama piloto deve
permanecer acesa. Se isto ndo acontecer, repita a
operacao.

O acendimento do queimador piloto pode ser feito

manualmente, aproximando uma chama ao mesmo.

1.3.2. QUEIMADOR PRINCIPAL

Importante: Nao ligue nem deixe ligado o queimador
principal se o nivel da agua for inferior a marca de referéncia
na parede da cuba.

O nao cumprimento desta norma pode provocar danos
graves na cuba de cozedura e nos 6rgaos de funcionamento

do aparelho.

Com a chama piloto acesa:
* Rode o manipulo “C” para a posicao “& .

1.4. COZEDURA

Quando a agua na cuba atingir a ebulicao:

¢ Deite o sal (a fim de evitar depdsitos corrosivos no fundo
da cuba, é aconselhavel usar sal refinado e, se isto ndo
for possivel, dissolvé-lo com agua num recipiente a parte).

e Introduza os cestos com os alimentos a cozer na cuba.

O tubo ladréao garante o controlo de enchimento maximo

de agua e a saida da espuma de cozedura.

e Através do manipulo “A”, regule o aquecimento na cuba
em fungdo da quantidade e da qualidade dos alimentos
a cozer.

1 .5. DESACTIVA(;AO
Para desactivar o queimador principal, coloque o
manipulo “C” na indicacao “”.

e Para desligar o queimador piloto, rode 0 mesmo para a
posicao “e@ .

1.6. AQUECIMENTO DA CUBA (MOD. EL.)

O manipulo de comando da torneira “C” apresenta as
seguintes posicdes de utilizacao:

0 Alimentacao eléctrica desactivada
(luz verde apagada)

Posicéo de baixa poténcia
Posicdo de média poténcia
Posicéo de alta poténcia

Importante: Nao active nem deixe activado o aquecimento
da cuba se o nivel da agua for inferior a marca de referéncia
na parede direita da cuba.

O nao cumprimento desta norma pode provocar danos
graves na cuba de cozedura e nos 6rgaos de funcionamento
do aparelho.

1.7. COZEDURA

Quando a agua na cuba atingir a ebuli¢éo:

* Deite o sal (a fim de evitar depdsitos corrosivos no fundo
da cuba, é aconselhavel usar sal refinado e, se isto nao
for possivel, dissolvé-lo com agua num recipiente a
parte). Aconselha-se utilizar 1% porcento de sal
relativamente a agua carregada na cuba (ex. cozedura
de 1 kg de massa = 10 litros de agua + 100 g de sal.
Atencdo: agua com dureza inferior a 5°F devera ser
salgada numa percentagem superior (1,5 em vez de
1%) para uma melhor cozedura.

* Introduza os cestos com os alimentos a cozer na cuba.

O tubo ladréao garante o controlo de enchimento maximo

de agua e a saida da espuma de cozedura.

e Utilize o comutador em funcdo da quantidade e
qualidade do alimento a cozer.
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1.8. DESACTIVACAO

e Para desligar o aparelho, coloque o manipulo do
regulador de energia para na “0”.

1.9. NO FINAL DA COZEDURA

e Esvazie o depdsito abrindo a vélvula de descarga “S”
situada no interior do compartimento para evitar o
depdsito de elementos corrosivos no interior da cuba.

e Lave eventuais residuos de alimentos da cuba e dos
cestos.

Nota: o aparelho é fornecido com o kit acessoério (cod.

BDUFDQ928) para detectar a temperatura méaxima da dgua

na descarga (maximo 60°C/140°F).

7

ATENCAO! E aconselhavel efectuar esta operagéo depois
de deixar arrefecer a maquina (a inércia do aquecimento,
mesmo que desactivado, pode danificar a cuba se esta
estiver sem agua). Se isto ndo for possivel, durante a fase
de descarga da agua de cozedura, encha ao mesmo tempo
a cuba com agua fria.

cozedura, encha ao mesmo tempo a cuba com agua fria.
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1.10. MODELO ELECTRICO COM CONTROLO
ELECTRONICO (N7E)

10| |T D2|

)

OF |

[ |
D1 | ! |-:| .
!..i |i
i | ! !
me | [oec| [st| [sn) Ed
VO - Botdo ON/OFF

T- Bot&o de visualizacédo da temperatura em tempo real
INC - Botdes de regulacdo do aumento de temperatura
(modo standard) / Botbes de regulagdo de aumento das
horas (apenas no modo de programacgao)

DEC - Botbes de regulacdo da diminuicdo da temperatura
(modo standard) / Botdo de regulagédo do aumento das
horas (apenas no modo de programacao)

SL - Botao arranque/paragem do cesto esquerdo

SR - Botéo de arranque/paragem do cesto direito
PROG-Botbes do programa Resume (Reinicio)

0- Botao livre (programacgéo de origem)

QF - Botao de inicio/paragem do enchimento rapido da
agua
SF -
lento
D1 - Visor da temperatura até 99°C - Visor do nivel de
energia acima de 99°C (modo standard)/visor das horas
(apenas no modo de programacéo)

D2 - Visor do programa activo

Botédo de inicio/paragem do enchimento de agua

ACTIVACAO E CONTROLO DA TEMPERATURA

Prima o botéo I/O para ligar o aparelho: o indicador de teste
e o enchimento de agua da cuba activam-se automaticamente;
quando a cuba estiver cheia, o aparelho comeca a aquecer
a agua até a temperatura programada pelo operador.

O aquecimento é regulado da seguinte forma:

- de 50°C a 99°C, use os botoes INC/DEC para aumentar/
diminuir a temperatura (em 1°C sempre que prime o bot&o;
mantendo premido um dos botées INC/DEC, a temperatura
aumenta/diminui mais depressa);

- paramais de 99°C, use os botoes INC/DEC para aumentar/
diminuir o nivel de energia (0=50%; 00=75%; 000=90%;
0000=100%);

- paravisualizar durante alguns segundos a temperatura em
tempo real na cuba: botéo T.

O aparelho regula automaticamente a temperatura/nivel de
energia com o valor de funcionamento quando programado
para OFF (valor definido de fabrica para 50°C).

PROGRAMAS DE ELEVAGCAO AUTOMATICA

Este aparelho esta equipado com 2 ou 4 dispositivos de elevacéo
(conforme omodelo), regulados através de umdispositivoelectronico
intuitivo. E possivel programar diversos ciclos de cozedura e
memorizar até 5 tempos de cozedura diferentes, faceis de
restabelecer para passar rapidamente de uma receita para outra.

REGULACAO DE UM TEMPO (modo de programacao)
Mantenha premido um dos botdes PROG (os botdes PROG
designam-se respectivamente: p1, p2, p3, p4, p5) até que

0 nome correspondente seja visualizado em D2, o tempo
correspondente em D1 e o botdo seleccionado fique
retroiluminado. Botées INC/DEC para aumentar/diminuir o
tempo (com aumentos de 5 segundos) de 15 segundos até
20 minutos do tempo de cozedura. Para passar para outro
programa de tempo, basta premir outro botdo PROG e
memorizar o novo horario (o botdo seleccionado fica sempre
retroiluminado). Mantenha premido o botéo retroiluminado
PROG até sair do modo de programacao.

ATRIBUICAODOSPROGRAMASAODISPOSITIVODEELEVACAO
Prima um dos botdées PROG para restabelecer um dos
horarios predefinidos; o botéo fica retroiluminado. Prima o
botao SL para atribuir o horario do programa retroiluminado
ao dispositivo de elevacao da esquerda; prima o botao SR
para atribuir o tempo do programa retroiluminado ao
dispositivo de elevagéo da direita.

Prima o botéo retroiluminado PROG para sair deste modo.

INICIO/PARAGEM DE UM CICLO DE COZEDURA

Prima um dos botdes SL/SR: o dispositivo de elevacéo baixa
e inicia-se a contagem decrescente no modo oculto; apenas
os ultimos 10 segundos do programa sao visualizados em
D2. Interrompa o ciclo de cozedura quando necessario,
premindo o botdo do respectivo dispositivo de elevagéo.

ENCHIMENTO MANUAL DA AGUA

Se necessario, inicie/interrompa o enchimento rapido da
agua premindo o botdo QF.

Se necessario, inicie/interrompa o enchimento lento da
agua premindo o botao SF.

DESACTIVACAO
Prima o botéo I/0 para desactivar o aparelho.

DESCARGA DA AGUA

Esvazie sempre a cuba para evitar depdsitos corrosivos.
Aguarde sempre que a agua arrefeca até 60°C antes de
esvaziar a cuba. Esvazie a cuba através do manipulo “10”
(Fig. 4A) da valvula de descarga.

NO FINAL DA COZEDURA

e Verifique se a alimentacao eléctrica esta desligada.
¢ Esvazie a agua da cuba abrindo a valvula de descarga
“107, fig. 4A.

e Lave eventuais residuos de alimentos da cuba e dos
cestos.

¢ Desligue o interruptor de rede e a valvula da agua a
montante do aparelho.
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VII. LIMPEZA

VIll. MANUTENCAO

1. PARTES EXTERNAS

SUPERFICIES POLIDAS EM ACO (todos os dias)

e Limpe todas as superficies em ago: a sujidade pode ser
facilmente eliminada enquanto recente.

e Elimine sujidade, gordura, restos de comida das
superficies em aco a baixa temperatura, usando agua
e sabdo, com ou sem detergente, aplicada com um pano
ou uma esponja. No final da operacéo, seque bem todas
as superficies limpas.

e Se sujidade, gordura ou restos de comida estiverem
incrustados, passe um pano ou uma esponja pela
superficie polida e enxague com frequéncia: os
movimentos circulares e as particulas de sujidade
depositadas no pano/esponja poderiam riscar o ago polido.

¢ Objectos em ferro poderiam riscar ou danificar o ago:
superficies estragadas sujam-se mais facilmente e estao
mais sujeitas a corrosao.

e Se necessario, refaga o polimento.

SUPERFICIES ENEGRECIDAS PELO CALOR (quando
necessario)

A exposicdo a altas temperaturas pode conduzir ao
aparecimento de manchas escuras. Estas nao constituem um
dano e podem ser eliminadas seguindo as instru¢des do
paragrafo anterior.

2. OUTRAS SUPERFICIES

RECIPIENTES AQUECIDOS (todos os dias)

Limpe os recipientes dos aparelhos com agua a ferver, even-
tualmente adicionando soda (desengordurante). Use os
acessorios (opcionais ou fornecidos) indicados na lista para
eliminar alimentos acumulados ou incrustados.

3. CALCARIO

SUPERFICIES EM ACO (quando necessario)

Retire os depdsitos de calcario (manchas ou circulos) deixados
pela dgua nas superficies em aco utilizando detergentes
apropriados (por ex.: vinagre) ou quimicos (por ex.:
“STRIPAWAY” produzido pela ECOLAB).

4. PERIODOS DE INACTIVIDADE

Se estiverem previstos longos periodos de inactividade, observe

as seguintes precaucoes:

e Feche as torneiras a monte dos aparelhos.

e Passe energicamente por todas as superficies de ago
inox um pano embebido em dleo de vaselina, de modo
a estender uma camada protectora.

* Areje periodicamente os locais.

¢ Inspeccione o aparelho antes de voltar a usa-lo.

5. PARTES INTERNAS (a cada 6 meses)

AVISO! Operacdes a efectuar exclusivamente por técnicos

especializados.

e Verifique o estado das partes internas.

* Remova eventuais acumulag¢des de sujidade no interior
do aparelho.

e Inspeccione e limpe o sistema de descarga.

Nota: Em condi¢bes ambientais particulares (por ex: uso inten-

sivo do aparelho, ambiente salobre, etc.), é aconselhavel au-

mentar a frequéncia de limpeza acima indicada.
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1. MANUTENCAO

Todos os componentes que necessitam de manutencéo séo
acessiveis pela parte da frente do aparelho, removendo
previamente o painel de comando.

1.1. ALGUMAS AVARIAS E RESPECTIVAS
SOLUGOES

Mesmo no uso regular do aparelho, podem verificar-se
avarias.

- O queimador piloto ndo se acende
Causas possiveis:

* Presséo insuficiente nos tubos do gas.
e A vaélvula do gas esta defeituosa.

- O queimador piloto apaga-se quando se solta o manipulo

de ligacéo

Causas possiveis:

e O termopar ndo é suficientemente aquecido pelo
queimador piloto.

e O termopar esta defeituoso.

* O manipulo da ligagcdo do gas nao foi suficientemente
premido.

e Falta de pressdo do gas na valvula.

e A valvula do gas esta defeituosa.

- O queimador piloto ainda estd aceso mas o queimador
principal ndo se acende

Causas possiveis:

e Perda de pressdo na conduta do gas.

e Bico obstruido ou valvula do gés defeituosa.

e Queimador com furos de saida do géas entupidos.

INSTRUGCOES PARA A SUBSTITUICAO DOS
COMPONENTE (a efectuar apenas por parte de um
instalador autorizado).

Retire o painel frontal para ter acesso a:

TORNEIRA DO GAS

e Desaperte a conduta do piloto e do termopar, desaperte
as unides de entrada e saida do gas.

* Paraainstalacao, siga o mesmo procedimento na ordem
inversa.

CONJUNTO QUEIMADOR PILOTO, TERMOPAR,

e Para a substituicdo da vela e do termopar, desaperte
respectivamente os parafusos de fixacdo e extraia os
componentes.

e Para a substituicdo do queimador piloto, desaperte a
conduta do gas, retire o conjunto do queimador piloto

e Substitua os componentes voltando a monta-los na
ordem inversa.

QUEIMADOR PRINCIPAL

* Desaperte a ligagdo do gas do suporte do bico

e Desaperte os parafusos que fixam o queimador ao
suporte

e Retire o conjunto do queimador piloto desapertando os
parafusos

e Paraainstalacao, siga o mesmo procedimento na ordem
inversa, tendo atencdo para que, ao posicionar o
queimador, as fichas de centragem, situadas na parte
de trds do mesmo, entrem nas respectivas sedes.



TERMOSTATO DE SEGURANCA

Retire o painel de comando.

Para substituir o termdstato, desaperte os dois parafusos
“A” que fixam o corpo ao tubo de alimentagao do gas.
Desaperte a porca “B” para retirar o bolbo que se encontra
em contacto com o compartimento por tras da placa “C”.
Para voltar a montar, siga 0 mesmo procedimento na

ordem inversa.

e — i

1.2 PROGRAMA DE MANUTENCAO

e E aconselhavel recorrer a uma pessoa autorizada para
a inspeccgéo do aparelho, pelo menos a cada 12 meses.
Para isso, é aconselhavel efectuar um contrato de

manutencgéo.
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