07/2012

Mod: E22/F30A8-N

Production code: 393088

]
Diamond
catering equipment



C€

NOE

FRYTOWNICE

Gazowe i elektryczne

Instrukcja instalacji, obslugi i konserwacji

™
DOC. NO. 59589AS00
EDITION 1 03 2011

/

DOC. NO. 595887700 EDITION 2 03 09 1




IA. SCHEMATY MONTAZOWE (plany instalacji)

DOC. NO. 595887700 EDITION 2 03 09



2 ZAWORY/KURKI GAZOWE

@ 5]

DOC. NO. 595887700 EDITION 2 03 09




SPIS TRESCI

1A

IB.

VI

SCHEMATY MONTAZOWE (plany instalacji)

DANE TECHNICZNE | TABELE DYSZ GAZOWYCH

INFORMACJE OGOLNE
1. OGOLNE INSTRUKCUE .....ccuuttiuiaetstereseeseeseesesessaeseeseasesasseeseesesessessesseesssessesssesessssessesseeseesesess e s e e e s essessesse e et se e st eesess et eeentessesseenas
2. EKOLOGIA.................
21 OPAKOWANIE
2.2 UZYTKOWANIE ..
23 CZYSZCZENIE....

24 ZLOMOWANIE .................

25 ZAKEOCENIA RADIOWE .......ooiuittiiteeiee sttt ese st se s e 18285 b e85 s ettt beeen
INSTALACJA
1. WYTYCZNE ... bbbt e b b e h e b e h e e b e s e b i e e e b e s e e s b e e b e s he s e et et se b
2. ROZPAKOWANIE...
3. POSADOWIENIE..............

3.1 INFORMACJE OGOLNE ..................

3.2 PRZYTWIERDZENIE DO PODLOGI .....

3.3 ZESTAWIANIE KOMBINACJI URZADZEN
34 ZtOZENIE | POLACZENIE URZADZEN NADSTAWKOWYCH MONTOWANYCH NA PODSTAWACH, PIEKARNIKACH, ORAZ
W UKEADACH MOSTKOWYCH | NA WSPORNIKACH TYPU CANTILEVER

3.5 USZCZELNIANIE SZCZELIN MIEDZY URZADZENIAMI...........cccoovinn.
4. ODPROWADZANIE SPALIN .......ccocoiiiiiiiiiiiiicieics
4.1 ODPROWADZANIE SPALIN DLA URZADZEN TYPU ,B”
4.1.1 Zt ACZE (KOMINEK) DO ODPROWADZENIA SPALIN....
4.1.2 MONTAZ URZADZENIA POD OKAPEM WENTYLACYJN
4.1.3 MONTAZ URZADZENIA Z ODPROWADZANIEM SPALIN NA ZEWNATRZ: KOMINEM LUB DO KANALU SYSTEMU

ODPROWADZANIA SPALIN ...t h e h e e e s e s h e s e e s e e e s e e e s ee e s ae e s ae e s e sae e s aeeae e e e e eeeeeeaeeeanas 10
4.2 ODPROWADZANIE SPALIN DLA URZADZEN TYPU ,A1”. .10
5. PODEACZENIA ... ..10
5.1 URZADZENIA GAZOWE .........ccccoovuennene .10
5.1.1 PRZED WYKONANIEM PODtACZENIA .. .10
5.1.2 PODEACZENIE ......coiiiiiiiiiiiice e .11
5.1.3 KONTROLA CISNIENIA GAZU NA WEJSCIU DO URZADZENIA. |
5.1.4 REGULATOR CISNIENIA GAZU ........oooviveeeereeirieeiereersieienas .11
5.1.5 USTAWIANIE CISNIENIA WYJSCIOWEGO Z ZAWORU GAZOWEGO .. .1
5.1.6 REGULACJA DOPLYWU POWIETRZA PIERWOTNEGO ................ .12
5.1.7 DOSTOSOWANIE URZADZENIA DO INNEGO RODZAJU GAZU .12
5.2 URZADZENIA ELEKTRYCZNE .......coooiiiiiiieieecee e .12
5.2.1 PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ (Rys. 4A — Tabela C)......ooeiiiiieiieiieie et 12
5.2.2 KABEL ZASILANIA ELEKTRYCZNEGO..... ..ottt s s e s s ene s 12
5.2.3 WYLACZNIK BEZPIECZENSTWA ..o .12
53 PODLACZENIE DO UZIEMIENIA | SYSTEMU EKWIPOTENCJALNEGO... 12
6. TERMOSTAT BEZPIECZENSTWA .....ooviiieiiesieeieiseieiee s .13
6.1 RESET (POWrOt dO StaNU WYJSCIOWEGFO) .......cuuiiiiiiiii et e e e e e e e e e e e e e e e e em e e ea e e s e e e smeesmeesneeseesaneas 13
7. WYMIANA BEZPIECZNIKA ...ttt b bbb e s bbb b s bbb ebe e
INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA
1. EKSPLOATACJIA FRYTOWNICY ...ttt sttt ettt h e bt ettt a e b e e e bbbt st e bt et e e bt e ebe b ees
1.1 MODELE URZADZEN GAZOWYCH .
1.2 MODELE URZADZEN ELEKTRYCZNYCH ......ouitiiiieieceeeecee et sss s s s s s ss s sosssnsansessens 15
1.3 SPUSZCZANIE OLEJU ...ttt ettt bbbt et h e etk ekt e et s et e et e ettt et et ettt e 15
CZYSZCZENIE 16
1
2
3.
4. OKRESY PRZESTOUJU.......ceii e h oo h e oo s ae e s e s ae e s oo s ee e s ae e s ae e s e e e e e e s e s aee e eeeeeeeee e
5. CZYSZCZENIE FRYTKOWNIC Z ELEMENTAMI GRZEWCZYMI WEWNATRZ KOMORY (18 litrowe).. .
6. ELEMENTY WEWNETRZNE ... ..o e e et e e e e e e e e h e e e ae e e e e e e ee e e meesae e sae e seesseesaeesaeeseneaneeas
KONSERWACJA
1. ONSERWAGCUA ...ttt h etttk h ekt h e ekt e bt ookt eh e e h e e h e e e et e e h e e et e et oot e st et et e et et e et et et e
1.1 SKROCONY PRZEWODNIK LOKALIZACUI USZKODZEN ........oocvuivieieeieeeeeeesaesssesssssesssss s sessssse s ss s sssssssse s sessssssnsnn

DOC. NO. 595887700 EDITION 2 03 09 4



IB. DANE TECHNICZNE | TABELE DYSZ GAZOWYCH

TABELA A — DANE TECHNICZNE URZADZEN GAZOWYCH |
WARTOSCI CISNIENIA GAZU PRZYLACZENIOWEGO

MODELE | +9FRGD1 | +9FRGH2 | +9FRGD1J | +9FRGH2J | +9FRGD1JF
GF0 GF0 FO FO T
DANE TECHNICZNE 400mm 800mm 400mm 800mm 400mm
Pojemnos$¢ komory smazenia [litry] 15 15+ 15 23 23 +23 23
Przytacze gazu wg 1SO 7/1 [Sgae‘?a'}" v v v v v
Sumaryczne obcigzenie cieplne [kW] 14 28 20 40 19
Typ urzgdzenia A1 A1 A1 A1 A1

TABELA B — DYSZE PALNIKA, PILOTA | REGULACJA PRZYSLONY

POWIETRZA (H)

PL. POLAND (category II2E3B/P)

TABELA B -Cisnienie gazu oraz dane dysz

G20 G30/G31
TYP GAZU
Nom inalne Minim alneM aksym aln e| Noem inalne Minimalnerwaksymalne
CISNIENIE GAZU (mbar) 20 17 25 37 30 | 50
Dysza B B
5] Aerator Dysza MAX M IN Pilot Aerator Dysza MAX|Dysza MIN | Pilot
MODELE () KW
mm mm Ozn.|mm Ozn. nr mm mm Ozn mm Ozn. nr
Komora 15 Lt 33 2,40 | 240 40 35 1,35 135 30
Komora 23 Lt 24 2,90 290 40 32 1,60 160 30
sl Ehe 23 L 25 200 | 200 a5 22 120 | 120 25
ruroaniowvch
Komora 15 Lt 10,2 mbar 28 mbar
Cisn. Wyjscie ]
So o Komora 23 Lt 10 mbar 28 mbar
Komora.123 (L Sruby przykrecane do dolne] Sruby przykrecane do dolnej
ogniowych

Dolna w artos ¢ opaltow a (Hi) 34.02 Mjfm3

45 65 Mj/Kg (Gas G30)

Laczny pobor gaz

u (o dolnejw artosciopalow ej (Hi) przy 15°C i 1013mbar)

+9FRGD1GFO

kW 14 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+9FRGH2GFO0 kW 28 2.96 m3/h 2,20 Kg/h
+9FRGD1JF0 kW 20 2,10 m3/h 1,58 Kg/h
+9FRGH2JF0 kW 40 4,24 m3/h 3,16 Kg/h
+9FRGD1JFT kW 19 2,01 m3/h 1,50 Kg/h
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TABELA C — DANE TECHNICZNE DLA URZADZENIA ZASILANEGO

MODELE | +9FRED1G | +9FREH2G | +9FRED1J | +9FREH | +9FRED1
FO FO FO 2JFO0 HFO

DANE TECHNICZNE 400mm 800mm 400mm | 800mm | 400mm
Pojemnos¢ komory smazenia | litry 15 15+ 15 23 23 +23 18
Napiecie zasilania \Y%| 400 400 400 400 400
Fazy ilog¢ 3+N 3+N 3+N 3+N 3+N
Czestotliwo$é [Hz] 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Sumaryczna moc maksymal-
na [kW] 10 20 18 36 16,5
Przekroje przewodoéw zasila- [mm?
nia elektrycznego ] 2,5 4 4 10 4

MODELE | +9FREH2H | +9FRED1H | +9FREH2H | +9FRMD | +9FRMD
FO FN FN 1HF5 1HF6

DANE TECHNICZNE 800mm 400mm 800mm | 400mm | 800mm
Pojemnos¢ komory smazenia | litry 18 +18 18 18+ 18 18 18 +18
Napiecie zasilania V] 400 230 230 400 440
Fazy ilos¢ 3+N 3 3 3 3
Czestotliwosé [Hz] 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Sumaryczna moc maksymal- (kW] 33 16.5 33 155 155
na ’ ’ ’
Przekroje przewodéw zasila- [mm?
nia elektrycznego ] 10 10 25 4 4
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Il. INFORMACJE OGOLNE

1. OGOLNE INSTRUKCJE

e Przed rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia
nalezy doktadnie przeczyta¢ podrecznik in-
strukciji.

e Instrukcje te nalezy zachowac i przetrzymywac
w fatwo dostepnym dla kazdego uzytkownika
miejscu, aby méc w kazdej chwili skorzysta¢ z
informacji zawartych z niej lub przekazac jq in-
nej osobie obstugujacej urzadzenie.

e Niniejszy podrecznik zawiera instrukcje dla roz-
nych urzadzen. Celem identyfikacji posiadane-
go urzadzenia, nalezy odczyta¢ kod wyrobu
(modelu) umieszczony na tabliczce znamiono-
wej przytwierdzonej do urzadzenia pod pane-
lem sterowania.

¢ NIEBEZPIECZENSTWO POZARU - Otocze-
nie urzadzenia nalezy utrzymywac¢ wolne od
wszelkich substancji palnych.

Nie nalezy umieszcza¢ jakichkolwiek mate-
riatéw tatwopalnych w poblizu urzadzenia.

e Urzadzenie nalezy instalowaé¢ tylko w miej-
scach o odpowiednio skutecznej wentylacji.
Nieodpowiednia wentylacja powoduje za-
martwice. W miejscu zainstalowania urza-
dzenia nie nalezy wprowadza¢ utrudnien w
systemie wentylacyjnym.

Nie nalezy wprowadzaé¢ przeszkéd do pionu
wentylacyjnego oraz duktéw wentylacyj-
nych tego lub innych urzadzen.

e Numery telefonéw alarmowych nalezy
umiesci¢ na widocznym miejscu.

e Instalacja, konserwacja urzadzenia jak réwniez
adaptacja do réznych typow gazu musi byc¢
przeprowadzana przez uprawnionych fachow-
céw z autoryzowanego przez producenta ser-
wisu technicznego. Dla zapewnienia statej ob-
stugi, zaleca sie zawarcie odpowiedniej umowy
z autoryzowanym przez producenta centrum
obstugi serwisowej. Do napraw nalezy wytacz-
nie uzywacé oryginalnych czesci zamiennych.

e Urzadzenie moze byé wykorzystywane jedynie
zgodnie ze swoim przeznaczeniem, to jest, do
smazenia (obrobki termicznej) potraw. Urza-
dzenie przeznaczone jest tylko do profesjonal-
nego wykorzystywania. Inne zastosowanie
uwazane jest za niezgodne z przeznacze-
niem.

e Urzadzenie moze byé obstugiwane wytacznie
przez personel odpowiednio przeszkolony w
tym zakresie.

Nie wolno pozostawia¢ pracujacego urzgdzenia
bez dozoru osoby obstugujace;j.

e W przypadku zaobserwowania jakiejkolwiek
nieprawidtowosci w pracy lub awarii, urzadze-
nie nalezy natychmiast wytgczy¢.

e Do mycia urzadzenia oraz posadzki pod i wokot
urzgdzenia nie wolno stosowaé zadnych agre-
sywnych $rodkéw chemicznych zawierajacych
chlor (wybielaczy, kwasu solnego itp.) réwniez
rozcienczonych.
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e Do czyszczenia stali nierdzewnej nie uzywac
narzedzi $ciernych takich jak wata zelazna,
szczotki ryzowe, szpachle metalowe itp. gdyz
moze to powodowac rdzewienie.

e Nie zezwala¢ na kontakt oleju lub innych tlusz-
czy z plastikowymi elementami urzadzenia.

e Nie zezwala¢ aby na urzgdzeniu powstawaty
zabrudzenia w postaci pozostatosci ttuszczy,
wykipianych lub zapieczonych potraw itp.

e Nie wolno my¢ urzadzenia bezposrednim stru-
mieniem wody pod ci$nieniem z uzyciem rozpy-
laczy.

Nie przestrzeganie powyzszych zalecen moze

mieé wplyw na bezpieczna eksploatacje sprzetu.

Nie przestrzeganie powyzszych zalecen unie-

waznia udzielong gwarancje

2. EKOLOGIA
2.1 OPAKOWANIE

Wszystkie materiaty uzyte do pakowania sg przy-
jazne dla srodowiska naturalnego i moga by¢ w za-
leznosci od potrzeb przechowywane lub spalone.
Materiaty z tworzyw sztucznych mogg by¢ ponownie
uzyte w ramach obrotu wtérnego i sg oznaczone w
nastepujacy sposob T4y,

PE polietylen
— zewnetrzne opaski ochronne, opakowanie
instrukcji obstugi.
pp polipropylen
— opakowanie panelu gérnego, tasmy.
PS rozciagliwy polistyren
— ostony elementow.

2.2 UZYTKOWANIE

Nasze urzadzenia zostaty zaprojektowane, optyma-
lizowane oraz poprzedzone badaniami laboratoryj-
nymi w sposob gwarantujacy najwyzszy poziom ja-
kosci dziatania oraz wydajnosci. Jednakze w celu
zmniejszenia zuzycia (energii elektrycznej, nad-
miernego zuzycia gazu lub wody) zalecamy aby
urzadzenie wytaczy¢, gdy jest puste, albo nie uzyt-
kowaé¢ urzadzenia w warunkach naruszajacych
optymalng wydajnos¢ (np. z otwartymi drzwiami lub
pokrywami).

Gdy konieczne jest wstepne podgrzanie urzadzenia,
nalezy je wtacza¢ bezposrednio przed normalnym
cyklem pracy.

2.3 CZYSZCZENIE

W celu zminimalizowania emisji szkodliwych sub-
stancji do otoczenia, urzadzenie nalezy my¢ (ze-
wnetrzne i w zaleznosci od potrzeb wewnetrzne
czesci maszyny) uzywajac srodkow, ktére ulegajg
przynamniej 90% biodegradacji (patrz réwniez roz-
dziat V ,CZYSZCZENIE").



2.4 ZLOMOWANIE

Nie zasmieca¢ srodowiska Po zakonczeniu eksplo-
atacji, przed ztomowaniem urzadzenia, nalezy za-
poznac sie z przepisami dotyczacymi utylizacji od-
padéw, obowigzujacymi w miejscu jego eksploatac;i.

Urzadzenie, w ponad 90% (wagowo) wyproduko-
wano z elementéw metalowych (stal nierdzewna,
zelazo, aluminium, metale galwanizowane), ktére
fatwo moga by¢ poddane utylizacji — zgodnie z lo-
kalnymi przepisami obowigzujacymi w kraju, w kto-
rym zostato zainstalowane — zgodnie z konwencjo-
nalnymi zasadami recyklingu, w ogdlnie dostepnych
miejscach odzysku surowcow wtérnych.

Przed ztomowaniem, nalezy urzadzenie uczyni¢
catkowicie niezdatnym do pracy odcinajac przewod
zasilania. Nalezy takze zdemontowal wszystkie
zamki od zamykanych komor (jezeli wystepuja) aby
wyeliminowaé¢ ryzyko zatrzasniecia sie kogokolwiek
w ich srodku.
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2.5 ZAKLOCENIA RADIOWE

Niniejsze urzadzenie odpowiada Wytycznym UE
dyrektywa EEC 89/336 w zakresie poziomu zakto-
cen radiowych.



lll. INSTALACJA

1. WYTYCZNE

e Posadowienie, montaz i instalacje zapewniaja-
ce zasilanie energig elektryczna, doprowadze-
nie i zasilanie gazem oraz woda, jak réwniez
instalacja wentylacyjna, muszg by¢ wykonane
zgodnie z aktualnie obowigzujacymi w danym
kraju przepisami i normami panstwowymi (np.
prawo budowlane), wytycznymi branzowymi
oraz lokalnymi wymaganiami, zwlaszcza w za-
kresie spetniajgcym wymagania norm z zakresu
bezpieczenstwa. i standardami w zakresie bez-
pieczenstwa.

2. ROZPAKOWANIE

Rozpakowaé urzadzenie usuwajgc opakowanie.
Ostroznie usung¢ folie ochronng z zewnetrznych
metalowych powierzchni urzgadzenia. Usungé
ostroznie pozostatosci kleju. Klej usuwa¢ za pomo-
cq odpowiedniego rozpuszczalnika.

BARDZO WAZNE! Po otrzymaniu przesytki z urza-
dzeniem, natychmiast sprawdzi¢ czy podczas
transportu nie powstaty jakie$ uszkodzenia.

e Opakowanie sprzetu nalezy dokladnie spraw-
dzi¢ przed i po roztadowaniu.

e Spedytor odpowiedzialny jest za bezpieczen-
stwo débr podczas transportu i dostawy.

e W wypadku widocznych lub ukrytych uszko-
dzen reklamacje nalezy zgtosi¢ spedytorowi.
Na liscie przewozowym nalezy zapisa¢ wszel-
kie zauwazone uszkodzenia oraz niedobory.

e Kierowca musi podpisac list przewozowy (spe-
dytor moze ustali¢ w tym celu odpowiedni for-
mularz); spedytor moze odrzuci¢ reklamacje je-
zeli list przewozowy nie zostat podpisany przez
kierowce.

e Do ukrytych uszkodzen lub niedoboréw, ktére
mozna byto stwierdzi¢ tylko po rozpakowaniu,
mozna zgtosi¢ w okresie nie dtuzszym niz 15
dni od momentu dostawy, zgdanie do spedyto-
ra o przeprowadzenie kontroli dostarczonego
dobra.

e Nalezy zachowa¢ wszystkie dokumenty znajdu-
jace sie w dostarczonej przesyice.

3. POSADOWIENIE
3.1 INFORMACJE OGOLNE

e Na rysunkach instalacyjnych umieszczone sg
wszystkie wymiary wymagane do instalacji
urzgdzenia oraz usytuowania przylaczy wszyst-
kich mediow (ztaczka wejscia wody; ztgczka
wejscia gazu; fgczéwka kabla zasilania energig
elektryczng).

e Urzadzenie moze by¢ posadowione samodziel-
nie lub w uktadzie zblokowanym obok innych
urzadzen z tej samej linii grzewczej (patrz punkt
3.3).

e Urzadzenie nie jest przeznaczone pod zabu-
dowe (wewnatrz mebli).
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e Odlegtos¢ od sciany znajdujgcej sie z tytu lub
boku urzgdzenia musi wynosi¢, co najmniej 10
cm.

e Nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegtos¢ urza-
dzenia od $cian wykonanych z materiatéw fa-
twopalnych.

e Nalezy zachowaé¢ odpowiedni odstep od $cian,
aby zapewni¢ tatwy dostep do urzadzenia pod-
czas wykonywania czynnosci zwigzanych z ob-
stuga, konserwacjq i naprawa urzadzenia.

e Konieczne jest zastosowanie odpowiedniej izo-
lacji termicznej na powierzchniach znajdujgcych
sie blizej urzadzenia niz odlegtosci podane na
rysunkach.

3.2 PRZYTWIERDZENIE DO PODLOGI

Aby zapobiec przypadkowemu kotysaniu sie poje-
dynczego urzadzenia pétmodutowego, zainstalowa-
nego samodzielnie, nalezy przytwierdzi¢ je do pod-
togi. Odpowiednie akcesoria dostarczane sg razem
z instrukcja.

3.3 ZESTAWIANIE KOMBINACJI
URZADZEN

e (Rys 1A) Wykreci¢ 4 s$ruby mocujace i zdjaé
panel sterowania z urzgdzenia.

o (Rys 1B) Wykreci¢ umieszczong najblizej pane-
lu sterowania $rube mocujaca, z kazdej strony,
ktéra ma by¢ ztgczona.

e (Rys 1D) Zblizy¢ urzadzenia do siebie i wypo-
ziomowacé je poprzez obracanie nézek az do
wyréwnania gérnych krawedzi.

e (Rys 1F) Od tylu urzadzen wiozy¢ plytke tacza-
cq (dostarczona) w boczne ksztattowniki na tyl-
nych panelach. Ptytke zamocowaé za pomocg
dostarczonych dwoch srub M5 z ptaskimi tbami.

e (Rys 1C) Obroci¢ o 180° jedng z dwodch ptytek
umieszczonych wewnatrz urzadzenia.

e (Rys 1E) Od wnetrza panelu sterowania tego
samego urzadzenia, ztaczy¢ je po stronie czo-
towej, przykrecajac jedng sSrube z tbem sze-
Sciokatnym TE M5x40 (dostarczona) do prze-
ciwlegtej wkiadki tgczace;j.

3.4 ZLOZENIE | POLACZENIE
URZADZEN NADSTAWKOWYCH
MONTOWANYCH NA
PODSTAWACH, PIEKARNIKACH,
ORAZ w UKLADACH
MOSTKOWYCH | NA

WSPORNIKACH TYPU CANTILEVER
Postepowaé zgodnie z instrukcjami zatagczonymi do
wyrobdéw (wybranych jako opcje).

3.5 USZCZELNIANIE SZCZELIN MIEDZY

URZADZENIAMI

Postepowac zgodnie z instrukcjami zataczonymi do
past uszczelniajacych (wybranych jako opcje).



4. ODPROWADZANIE SPALIN

4.1 ODPROWADZANIE SPALIN DLA
URZADZEN TYPU ,,B”

Urzadzenia typu ,B” muszg by¢ wyposazone w spe-
cjalny system odprowadzania spalin zgodny z aktu-
alnie obowigzujacymi normami i przepisami.

411 ZtACZE (KOMINEK) DO
ODPROWADZENIA SPALIN

e Nalezy usung¢ siatke z kanatu odprowadzania
spalin.

e Zamontowac zitgcze (kominek) do odprowadza-
nia spalin postepujac zgodnie z wytycznymi do-
starczonymi razem z zamoéwionymi elementami
(opcja).

41.2 MONTAZ URZADZENIA POD
OKAPEM WENTYLACYJNYM

e Urzadzenie umiesci¢ pod
okapem  wentylacyjnym
(rys, obok).

e Podnies¢ kanat odprowa-
dzania spalin bez zmiany
potozenia tego elementu.

e Nie instalowa¢ przerywa-
czy ciggu.

o Wiasciwa wysokos¢ ka-
natu odprowadzanie spa-
lin i odpowiednia odle-
gtos¢ od okapu wentyla-
cyjnego musi by¢ zgodna
z aktualnie obowigzuja-
cymi nhormami.

e Koniec rury wylotu spalin
musi wychodzi¢, co naj-
mniej 1,8 metra od gornej
powierzchni urzadzenia

[~

41.3 MONTAZ URZADZENIA z
ODPROWADZANIEM SPALIN NA
ZEWNATRZ: KOMINEM LUB DO
KANALU SYSTEMU
ODPROWADZANIA SPALIN

e Przy braku okapu wentylacyjnego, nalezy za-
montowa¢ wyciag do odprowadzania spalin
(opcja).

e Do ztacza (kominka) odprowadzania spalin za-
montowac przerywacz ciggu (opcja).

e (0Orng czesc¢ przerywacza ciggu wmontowac do
tulei ztacza odprowadzania spalin.

e Dalej, (rure) kanat odprowadzajacy spaliny, o
odpowiednich wymiarach, odporny na tempera-
ture spalin, ktére moga osiggnaé¢ temperature
300°C, mozna teraz poprowadzi¢ na zewnatrz
budynku lub do kanatu systemu odprowadzania
spalin (komina).
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UWAGA: System odprowadzania spalin musi gwa-
rantowac: a) statg droznos¢ dla przeptywu odpro-
wadzanych spalin (bez zatoréw); b) catkowitg diu-
gos¢ rur odprowadzenia spalin, nie przekraczajaca
3 metréw; c) zgodnos¢ z obowigzujacymi przepi-
sami. Do taczenia odcinkdéw o réznych $rednicach
toru dla odprowadzania spalin, nalezy stosowac
specjalne adaptery.

WAZNE!: Po wykonaniu kazdego montazu zawsze
z tabliczki znamionowej urzadzenia, nalezy usung¢
LType” dla niewykonanych typéw instalacji, co ozna-
cza, ze pozostawione ,Type” na nowo naklejonej
tabliczce dotyczy tylko aktualnie wykonanej instala-
cji.

4.2 ODPROWADZANIE SPALIN DLA
URZADZEN TYPU ,,A1”

Urzadzenia typu "A1", w celu zapewnienia odpro-
wadzenia gazéw spalinowych oraz pary wodnej po-
wstatej podczas procesu smazenia (obrobki ter-
micznej), zaleca sie instalowaé pod okapem wycia-

gu.

5. PODLACZENIA

Kod wyrobu nalezy odczyta¢ z tabliczki znamiono-
wej przytwierdzonej do urzadzenia.

Dla lokalizacji podigczeh w urzadzeniu nalezy po-
stuzy¢ sie schematami montazowymi:

° Przytacze gazu wg I1ISO 7/1 (R ).

o doprowadzenie energii elektrycznej.

5.1 URZADZENIA GAZOWE

WAZNE!: Urzadzenia gazowe skonstruowano i
przystosowano do wspétpracy z gazem G20/Gz50 —
20mbar; dla adaptacji urzadzenia do wspétpracy z
innym rodzajem gazu, nalezy wykonaé instrukcje
podane w punkcie 5.1.7 niniejszego rozdziatu.

5.1.1 PRZED WYKONANIEM
PODLACZENIA

e Przed urzadzeniem nalezy zamontowa¢ kurek
lub zawér szybko odcinajacy doptyw gazu. Po-
winien on znajdowa¢ sie w tatwo dostepnym
miejscu blisko urzadzenia.

e Rury nalezy dokfadnie przeczysci¢, aby z ich
wnetrza usung¢ wszelkie zanieczyszczenia, ku-
rze lub ciata obce, ktére mogtyby zahamowac
ptynne zasilanie.

e Nie nalezy uzywaé rur o $rednicach mniejszych
od konstrukcyjnie okreslonych w projekcie i
wymaganych w dokumentac;ji.

e Przed kazdym urzgadzeniem musi by¢ zamon-
towany kurek lub zawér szybko odcinajacy do-
pltyw gazu. Powinien on znajdowac¢ sie w fatwo
dostepnym miejscu blisko urzadzenia.

e Po montazu nalezy sprawdzi¢ czy nie ma zad-
nych nieszczelnosci w instalacji gazowej, uzy-
wajgc roztworu mydta w wodzie.

e Nalezy upewni¢ sig, czy urzadzenie przystoso-
wane jest do typu gazu, jaki aktualnie znajduje
sie w instalacji zasilajgcej. Jesli tak nie jest, na-
lezy przej$¢ do punktu ,Dostosowanie urzadze-
nia do innego rodzaju gazu” i doktadnie wyko-
na¢ podane tam instrukcje.
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e Dotaczenia gazu do urzadzenia oraz ewentual-
ne pofozenie instalacji gazowej, a nastepnie
wszelkie prace konserwacyjne przy urzadzeniu,
moze wykona¢ tylko Firma posiadajaca prze-
szkolony i autoryzowany przez producenta per-
sonel techniczny, posiadajacy odpowiednie
uprawnienia (koncesje) instalatora, przy czym
powyzsze zadania muszg by¢ wykonane zgod-
nie z wymaganiami odpowiednich przepiséw
panstwowych i zalecen lokalnych oraz zgodnie
z wymaganiami aktualnie waznych instrukgciji
producenta urzadzenia.

5.1.2 PODLACZENIE

e Urzadzenie przystosowane jest do podtgczenia
do instalacji gazu od dotu po prawej stronie
urzadzenia.

e  Przed dotaczeniem urzadzenia do instalacji ga-
zu, nalezy usung¢ plastikowg ostone zakrywa-
jaca wlot gazu do urzadzenia.

e Urzadzenie przystosowane jest do podtgczenia
do instalacji gazu od dotu po prawej stronie
urzgdzenia; modele nadstawkowe moga byc¢
podtaczone do zasilania gazem przy wykorzy-
staniu tylnego przytacza, po odkreceniu z niego
metalowej zaslepki i szczelnym nakreceniu jej
na przednig ztaczke.

e Urzadzenie wyposazone jest rowniez w drugie
przytacze do gazu, umieszczone z tytu po pra-
wej stronie. Aby wykorzysta¢ to przytacze, na-
lezy odkreci¢ z niego metalowg zaslepke, na-
kreci¢ ja na dolne przytacze a do gérnego do-
prowadzi¢ i podtaczy¢ zasilanie gazem.

5.1.3 KON'!'ROLA CISNIENIA GAZU NA
WEJSCIU DO URZADZENIA

Nalezy sprawdzié¢, czy urzgdzenie przystosowane

jest do dostarczanego rodzaju gazu. Upewni¢ sie,

czy informacje podane na tabliczce znamionowe;j
urzgdzenia odpowiadaja parametrom gazu, ktory
ma zostac uzyty.

Jezeli nie, nalezy dokona¢ regulacji opisanych w

punkcie ,Dostosowanie urzadzenia do innego ro-

dzaju gazu”

Cisnienie w instalacji gazu zasilajgcego, na wejsciu

do urzadzenia, mierzy sie (przy dziatajacym urza-

dzeniu) manometrem o minimalnej rozdzielczosci

0,1 mbar.

o Odkreci¢ i zdja¢ panel sterowania.

o  Wykreci¢ Srube zabezpieczajaca ,A” z punktu
pomiaru ci$nienia i w to miejsce podtagczy¢é ma-
nometr ,0” (Rys 2A).

e Poréwnaé warto$¢ cisnienia odczytang z ma-
nometru z warto$cig podang w tabeli

RODZAJ GAZU CISNIENIE [mbar]

nominalne | minimum | maksimum

Gaz ziemny E / Ls 20/13 17 /10,5 25/16

Gaz ciekly B/P
(G30)

e Urzadzenie nie moze pracowac, jezeli cisnienie
gazu w instalacji, pomierzone manometrem na
wejsciu do urzadzenia, nie miesci sie w grani-
cach podanych w tabeli. W takim przypadku nie
nalezy wlacza¢ urzadzenia i o zaistniatlym fak-
cie natychmiast poinformowac¢ dostawce gazu.
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5.1.4 REGULATOR CISNIENIA GAZU

e Srednica przewodu przytacza i instalacji gazo-
wej, musi by¢ wystarczajgca dla zapewnienia
przeptywu gazu, niezbednego dla petnego eks-
ploatacyjnego wykorzystania wszystkich urza-
dzen dotgczonych do catej instalacji zasilania
gazem.

e Jezeli ci$nienie gazu jest rozne od wymagane-
go, albo trudne do wyregulowania, nalezy w fa-
two dostepnym miejscu, w szereg przed do-
prowadzeniem gazu do urzadzenia zainstalo-
wac regulator cisnienia (kod 927225).

Ponizszy rysunek pokazuje sposéb zamontowania

regulatora ci$nienia:

- “1-3” strona ztgczki doprowadzenia gazu do urza-

dzenia;

- “1-2” regulator cisnienia gazu;

- “1-4” strona ztaczki doprowadzenia gazu z instala-

cji zasilajacej.

Strzatka na regulatorze cisnienia pokazuje kierunek

przeptywu gazu. Regulator cisnienia w zasadzie

powinien by¢ zamontowany poziomo, aby zapewni¢
prawidiowe ci$nienie wyjsciowe.

_ _

Modele te zostaty skonstruowane i zalegalizowane
dla wspotpracy z gazem ziemnym (metan) lub ga-
zem propan. Dla gazu ziemnego regulator cisnienia
osadzony jest na rozgatezionym przewodzie ruro-
wym (20mbar).

51.5 USTAWIANIE CISNIENIA
WYJSCIOWEGO Z ZAWORU
GAZOWEGO

o Nalezy wykreci¢ Srube zabezpieczajaca z punk-
tu pomiaru cisnienia ,B” i w to miejsce wkrecic¢
koncowke weza manometru (Rys. 2A).

e Urzadzenie zasili¢ gazem o odpowiednim ci-
Snieniu nominalnym, ustalonym zgodnie z pro-
cedurg podang w paragrafie 5.1.3.

e  Uruchomi¢ frytownice wedtug procedury poda-
nej w rozdziale ,Instrukcje dla uzytkownika”.

e Teraz, w zaworze gazowym, s$rube ,D” prze-
znaczong do ustawiania cisnienia wyjsciowego
gazu, nalezy obracaé: zgodnie z ruchem wska-
zéwek zegara dla zwiekszania cisnienia lub dla
zmniejszenia ciSnienia gazu, odwrotnie do ru-
chu wskazéwek zegara, nastawiajac w ten spo-
s6b wartos¢ cisnienia podang w tabeli dysz
(Tabela B).
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5.1.6 REGULACJA DOPLYWU
POWIETRZA PIERWOTNEGO

Doptyw powietrza pierwotnego jest prawidiowo wy-

regulowany, gdy przy zimnym palniku nie wystepuje

podnoszenie sie ptomienia oraz gdy palnik jest go-

racy nie nastepuje, przeskakiwanie ptomienia do

wnetrza palnika.

W celu dokonania regulacji nalezy wykona¢ naste-

pujgce czynnosci:

. Zwolni¢ wkret dociskowy ,A” i ustawi¢ regula-
tor doptywu powietrza pierwotnego (urzadze-
nia do napowietrzania) ,E” na odlegto$¢ ,H”
zgodnie z wartosciami podanymi w tabeli B
(Rys. 3A).

5.1.7 DOSTOSOWANIE URZADZENIA DO
INNEGO RODZAJU GAZU

Tabela B: ,Dysze palnika, pilota i regulacja przysto-

ny powietrza (H)” zawiera typy dysz (numer jest wy-

bity na korpusie dyszy), na ktére, celem dostosowa-

nia urzadzenia do nowego rodzaju gazu, muszg zo-

sta¢ wymienione fabrycznie zainstalowane dysze.

Po zakonczeniu procedury wymiany nalezy wypet-
ni¢ ponizszy formularz ,Check — list” (wykaz czyn-
nosci kontrolnych).

Sprawdz! Czy.. OK

- wymieniono dysze /e palnika...........c.ccccco. | e
- prawidtowo ustawiono przeptyw powietrza

pierwotnego do palnika /ow..............cce.. | oo
- wymieniono dysze /e palnika pilota.......... |.......
- wymieniono $rube /y minimalnego ptomie-

- prawidtowo wyregulowano dyzurny ptomyk
zapalacza pilota /6w (gdy konieczne)....... | .......
- prawidtowo ustawiono cisnienie w instala-
Cji gazowej (patrz tabela Dane techniczne /dysze gaz) | .......
- umieszczono nalepki (dostarczone) z da-
nymi zasilania nowym rodzajem gazu | .......

5.1.7.1 WYMIANA DYSZY W GLOWNYM
PALNIKU

e Poluzowaé nakretke ,A” poczym Catkowicie
wykreci¢ dysze ,,C”.

e Zamieni¢ dysze ,C” na dysze odpowiednig dla
dostarczanego rodzaju gazu (patrz Tabela B,
Rys. 3A).

¢  Srednica otworu dyszy, wybita jest na korpusie
dyszy, w setnych czesciach milimetra.

e  Ostroznie i doktadnie wkreci¢ nowg dysze ,C”
do aeratora i cato$¢ zamontowaé na swoje
miejsce mocno dokrecajac.

5.1.7.2 WYMIANA DYSZY W PALNIKU PILOTA

. Wykreci¢ koncoéwke ztacza srubowego ,H” i
wymieni¢ dysze ,G” na dysze odpowiednig dla
dostarczanego rodzaju gazu (patrz Tabela B,
Rys. 3B).

. Oznaczenie identyfikujace dysze umieszczone
jest na jej korpusie.

e Ostroznie i doktadnie wkreci¢ koncowke ztgcza
Srubowego ,H”".
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5.2 URZADZENIA ELEKTRYCZNE

5.21 PODLACZENIE DO SIECI
ELEKTRYCZNEJ (Rys. 4A — Tabela
C)

WAZNE!: Przed podiaczeniem, nalezy upewnié sie

czy wartos¢ podigczanego napiecia elektrycznego

oraz czestotliwos¢ pradu jest zgodna z wartosciami

podanymi na tabliczce znamionowe;.

e Celem uzyskania dostepu do zaciskéw tgczow-
ki, nalezy zdemontowa¢ z urzadzenia panel
przedni, wykrecajagc mocujgce go $ruby (Rys.
4A 1 -2).

e Kabel zasilajacy urzadzenie energig elektrycz-
na, nalezy podigczy¢ do zaciskow tgczéwki w
sposoéb jak pokazano na schemacie elektrycz-
nym zatagczonym do urzadzenia.

e Kabel zasilajgcy przymocowaé za pomoca
przepustu.

WAZNE!: Producent urzadzenia odrzuci jakakol-

wiek odpowiedzialnos¢, jezeli nie przestrzegano

wymagan i przepiséw w zakresie bezpieczenstwa.

5.2.2 KABEL ZASILANIA
ELEKTRYCZNEGO
Jezeli nie ustalono inaczej, urzadzenie dostarczane
jest bez kabla do zasilania energig elektryczng. In-
stalujgcy powinien do zasilania uzy¢ elastycznego
kabla zasilajacego, o parametrach nie gorszych, niz
kable z izolacja gumowg HO5RN-F. Na zewnatrz
urzadzenia musi byé on zabezpieczony metalowg
lub sztywna, rurkg z tworzywa sztucznego.

5.23 WYLACZNIK BEZPIECZENSTWA

W linii zasilania energig elektryczng, w szereg, w
poblizu urzadzenia, tuz przed nim, musi zosta¢ za-
instalowany wytacznik bezpieczenstwa o odpowied-
niej obcigzalnosci, posiadajacy wiasciwg przerwe
miedzy kontaktami i maksymalny prad uptywu oraz
inne parametry zgodne z aktualnymi wymaganiami
panstwowych i branzowych przepiséw.

5.3 PODLACZENIE DO UZIEMIENIA |
SYSTEMU EKWIPOTENCJALNEGO

Urzadzenie musi by¢ uziemione. Musi by¢ réwniez
wigczone do systemu ekwipotencjalnego za pomo-
cq $ruby umieszczonej pod ramg urzgdzenia po
prawej stronie z przodu. Sruba oznaczona jest pik-

togramem .
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6. TERMOSTAT BEZPIECZENSTWA

Niektore modele urzgdzen wyposazone sg w termo-
stat bezpieczenstwa, ktéry gdy temperatury prze-
krocza zaprogramowane (wstepnie nastawione)
wartosci temperatury, automatycznie odcina doptyw
gazu (urzadzenia gazowe) lub pradu elektrycznego
(urzadzenia elektryczne).

6.1 RESET (powrét do stanu wyjscio-
wego)

e Nalezy odczekaé az urzadzenie wystarczajgco
ochtodzi sie. Temperature wynoszacg okoto
90°C uwaza sie za odpowiednig dla resetowa-
nia.

e Nacisniecie czerwonego przycisku na obudowie
termostatu bezpieczenstwa powoduje jego re-
setowanie (powrdét do stanu wyjsciowego)

OSTRZEZENIE!: Jezeli resetowanie wymaga zdje-
cia pityty czotowej urzadzenia (lub panelu sterowa-
nia) to moze by¢ wykonane tylko przez odpowiednio
przeszkolonego specjaliste technicznego z autory-
zowanego przez producenta serwisu technicznego.
Manipulowanie przez nieupowaznione osoby przy
termostacie bezpieczenstwa powoduje utrate gwa-
rancji udzielonej na urzadzenie.
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7. WYMIANA BEZPIECZNIKA

Bezpieczniki zabezpieczajace system elektryczny

umieszczone sg za panelem wewnatrz urzadzenia.

Celem wymiany bezpiecznika, odkreci¢ gtéwke
uchwytu bezpiecznika, wyjaé i wymieni¢ na nowy
bezpiecznik
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IV. INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA

1. EKSPLOATACJA FRYTOWNICY

Podstawowe srodki ostroznosci

e Urzadzenie przeznaczone jest tylko do profe-
sjonalnego wykorzystywania i musi by¢ obstu-
giwane wytacznie przez personel odpowiednio
przeszkolony w tym zakresie.

o Nie wolno pozostawia¢ witgczonego urzadzenia,
gdy okresowo nie jest ono wykorzystywane
(jest puste). Réwniez nie nalezy uzywaé urza-
dzenia w warunkach odbiegajgcych od jego
optymalnej wydajnosci. Réwniez, gdy wymaga-
ne jest wstepne podgrzanie urzadzenia, nalezy
je wlgczaé bezposrednio przed normalnym cy-
klem pracy.

e Tiluszcz staly nalezy rozpuszcza¢ w oddzielnym
naczyniu i w stanie cieklym wlewa¢ do komory.
Po zakonczeniu procesu smazenia (obrobki
termicznej), w komorze nie nalezy pozostawia¢
ttuszczu do smazenia.

e Urzadzenie moze byé uzytkowane tylko zgod-
nie z przeznaczeniem, dla ktérego realizacji zo-
stato specjalnie skonstruowane, to znaczy do
smazenia produktéw spozywczych w gtebokim
tluszczu (olej lub tluszcz staty).

Jakiekolwiek inne uzytkowanie jest niedopusz-
czalne i uznane zostanie jako niezgodne z
przeznaczeniem urzadzenia.

e Przed wlaniem oleju do komory smazenia, na-
lezy dokfadnie sprawdzi¢ czy nie ma w niej $la-
dow wody.

e Napetnia¢c komore smazenia olejem spozyw-
czym az do osiggniecia znaku maksymalnego
poziomu. Nalezy zwréci¢ uwage na specjalne
znaki okreslajgce minimalny i maksymalny po-
ziom oleju, ktére znajdujg sie na tylnej Scianie
komory smazenia.

e Nalezy natychmiast uzupetnia¢ ilos¢ oleju w
komorze smazenia, gdy poziom oleju obnizy sie
ponizej znaku <MIN>, ktéry znajduje sie na tyl-
nej scianie komory, (niebezpieczenstwo poza-
ru).

e  Kosz z produktami przeznaczonymi do obrdébki
termicznej w komorze z gtebokim olejem, nalez
bardzo wolno opuszczaé do gorgcego oleju,
uwazajgc, aby nie pryskat i nie wykipiat poza
krawedz komory. W takich przypadkach na pa-
re sekund nalezy zatrzymac¢ zanurzanie kosza.
e wymagane jest wstepne podgrzanie urza-

dzenia, nalezy je wiacza¢ bezposrednio
przed normalnym cyklem pracy.

NASTAWIANIE TEMPERATURY

RODZAJ
PRZYGOTOWYWANEJ | | HFPERATURE
POTRAWY )
Produkty,_ ktore_ nie zanie- 180/185°C
czyszczajg oleju
Produkty panierowane 175/180°C
Produkty otoczone w mace 170°C
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UWAGA! Dla przygotowania potraw z produktéw
otoczonych w mace temperature nalezy ustawi¢ na
170°C. Ustawienie na wyzsza temperature nie po-
woduje uzyskania lepszego efektu obrobki termicz-
nej, skutkuje jednak szybszym zuzyciem sie oleju
(resztki maki spalajg sie w kapieli olejowe;j).

WAZNE! Jezeli podczas procesu obrébki termiczne;
w kapieli olejowej pozostang jakie$ resztki produk-
téw, nalezy je szybko recznie usungé. Przy dtuz-
szym pozostawieniu resztek produktéw w kapieli
olejowej, olej zmienia smak i zapach i musi zosta¢
wczesniej wymieniony na nowy.

Dla szybkiego i skutecznego pomiaru degradaciji
oleju, w handlu dostepne sa papierki lakmusowe,
ktorych stosowanie szczegdlnie polecamy.

1.1 MODELE URZADZEN GAZOWYCH

Zapalanie
e Pokretta termostatycznych zaworéw mogg by¢
ustawione w nastepujacych pozycjach:

POKRETLO M

wytaczone — off

wigczony dyzurny ptomyk pilota

L]
* zapton — pilota

wiaczony ptomien palnika

e Pokretto ,M" nalezy obréci¢ w kierunku prze-
ciwnym do obrotu wskazéwek zegara z pozy-
cji ® (wytaczone — off) do pozycji zapton —
pilota (dyzurnego ptomyka pilota)”.

e Calkowicie wcisngé pokretto ,M” i obréci¢ z po-

zycji -zapton — pilota” do pozyciji . wig-
czony dyzurny ptomyk, aby zapali¢ ptomyk pilo-
ta, jezeli to nie nastgpi nalezy powtarza¢ te
operacje az do zapalenia sie dyzurnego ptomy-
ka pilota.
Dalej przytrzymaé przez okoto 20 sekund przy-
cisniete pokretto ,M”, a po zwolnieniu nacisku,
dyzurny ptomyk pilota powinien sie dalej pali¢.
Jezeli nie, nalezy powtdrzy¢ calg operacje we-
dtug powyzszej procedury.
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UWAGA: Zawér gazowy jest wyposazony w bloka-
de zwang Interlock, ktéra gdy przypadkowo zgasnie
dyzurny ptomyk pilota, przez pewien okres (odcze-
ka¢ okoto 60 sekund nie puszczajac przycisku ,M”)
uniemozliwi ponowne zapalenie dyzurnego ptomyka
palnika pilota (czas niezbedny na wywietrzenie ga-
zu).
o Nastepnie celem zapalenia ptomienia gtéwnego
palnika, nalezy obrdéci¢ pokretto ,M” przeciwnie
do obrotu wskazdéwek zegara przestawiajac je z
pozyciji ¢ »wlaczony dyzurny ptomyk pilota” ,na
pozycje ¥ ,wlgczony ptomien palnika gléwnego.
e Teraz obracajgc pokretto ,N” nalezy je ustawic
na pozycje wymaganej temperatury dla obrobki
cieplnej.

Wylaczenie palnika
e Pokretto ,M” obréci¢ ruchem przeciwnym do

obrotu wskazéwek zegara z pozycji ,¥ - wia-
czony ptomien palnika gléwnego” do pozyciji
»wiaczony dyzurny ptomyk pilota , ™ -zapton —

pilota” aby pozostawi¢ palacy sie dyzurny pto-
myk pilota w celu pdzniejszego zapalenia palni-
ka przy nastepnym smazeniu potrawy.

e Aby odcig¢ doptyw gazu i zgasi¢ dyzurny pto-
myk pilota, nalezy catkowicie nacisng¢ pokretto
»,M” i ustawi¢ je w pozycji ,® -zapton — pilota”.
Po puszczeniu pokretta przestawi¢ je w pozy-
cie, ® -(wylaczone — off)”.

1.2 MODELE
ELEKTRYCZNYCH

URZADZEN

Wiaczenie urzadzenia: Nacisng¢ przycisk ,1”.

e Pokretto termostatu ,A” ustawi¢ na pozycje od-
powiadajgaca wartosci wymaganej temperatury.

e Rozjasnienie sie zielonego wskaznika kontrol-
nego ,C” sygnalizuje, ze napiecie zasilania zo-
stato wtgczone.

e Rozjasnienie si¢ wskaznika kontrolnego ,C” sy-
gnalizuje, ze grzejg elementy grzewcze. Jezeli
wskaznik zgasnie oznacza to, ze termostat
osiggnaf nastawiong temperature.
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OSTRZEZENIE!: JezZeli uzywa sie frytkownicy z
elementami grzejnymi umieszczonymi w komorze,
nalezy zwracaé szczegodlng uwage aby nimi sie nie
poparzy¢ przy ich podnoszeniu, uzywajgc dla bez-
pieczenstwo specjalnego wspornika podtrzymuja-
cego ,D”. Celem zwiekszenia bezpieczenstwa, w
obwéd elementéw grzejnych zamontowano mikro-
wytacznik, ktdry przy uniesieniu zespotu elementéow
grzewczych natychmiast przerywa doptyw pradu.

1.3 SPUSZCZANIE OLEJU

o Wylgczy¢ frytkownice.

e Odczeka¢ do ostygniecia oleju.

e  Otworzy¢ kurek spustu oleju, wolno obracajac
pokretto ,D” w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek  zegara, SZCZEGOLNIE |
MAKSYMALNIE ZWRACAJAC UWAGE, ABY
NIE WEJSC W KONTAKT Z GORACYM
OLEJEM.

e Po spuszczeniu oleju zamkng¢ kurek spustu,
obracajac jego pokretto w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

OSTRZEZENIE!.

Celem utrzymania wysokiej wydajnosci urzadzenia,
uzywany do smazenia olej musi by¢ odpowiednio
czesto wymieniany. Kilkokrotnie uzywany a tym sa-
mym przegrzany i zanieczyszczony olej ma nizszy
punkt zaptonu i tendencje do tatwego pienienia sie.
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V. CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!: Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czyn-
nosci czyszczenia, urzadzenie nalezy catkowicie odtgczy¢
od zasilania energig elektryczna.

1. CZES$CI ZEWNETRZNE

MATOWO WYKONCZONE POWIERZCHNIE

STALOWE (codziennie)

o Nalezy biezaco czysci¢ wszystkie powierzchnie
ze stali: zabrudzenie fatwo usuna¢ zaraz po je-
go utworzeniu;

e  zabrudzenia, tluszcze oraz resztki potraw naj-
lepiej usuwaé z powierzchni stalowych gdy po-
wierzchnie sg zimne, uzywajac do tego celu
wody z rozpuszczonym mydtem, z lub bez de-
tergentu, zmywajac je gabka lub tkaning. Umy-
te powierzchnie nalezy doktadnie osuszy¢;

e trudne do usuniecia, zapieczone na matowych
powierzchniach stalowych: zanieczyszczenia,
ttuszcze lub resztki potraw, nalezy Sciera¢ tka-
ning /gabka czesto jg ptuczac; pocieranie ru-
chem kotowym tkaning /gabka z pozostato-
Ssciami moze spowodowac¢ uszkodzenie mato-
wego pokrycia powierzchni stali;

e drobiny oraz elementy z zelaza mogg zniszczy¢
lub uszkodzi¢ stal nierdzewna. Uszkodzone
powierzchnie tatwiej brudzg sie i sgq bardziej
podatne na powstawanie koroz;ji;

e naprawiaé, jezeli konieczne, uszkodzone ma-
towe pokrycia na powierzchni stali.

POWIERZCHNIE PRZYCZERNIONE PRZEZ
CIEPLO (jezeli konieczne)

Wystawienie powierzchni stalowych na dziatanie
wysokich temperatur, moze prowadzi¢ do powstania
na nich podczernionych plam. Nie oznaczajg one
uszkodzenia, i mozna je usngé¢ wykonujac instrukcje
podane w poprzednich punktach.

2. POZOSTALE POWIERZCHNIE

KOMORY SMAZENIA /ZBIORNIKI (codziennie)
Komory smazenia lub zbiorniki nalezy codziennie
my¢ za pomocg przegotowanej wody, i jezeli ko-
nieczne, z dodatkiem sody (odttuszczanie). Do
usuwania zapieczen i pozostatosci potraw, nalezy
wykorzystywac akcesoria podane w wykazie (do-
starczone lub opcja do nabycia).

POJEMNIKI NA ODPADKI | ZLEWKI (réwniez kilka
razy dziennie)

Kilka razy dziennie nalezy usuwaé wszystkie ttusz-
cze, oleje, pozostatosci potraw itp. z tacek, polek,
wanien, szuflad i innych pojemnikéw ogdlnie prze-
znaczonych do zbierania odpadkéw. Pojemniki te
nalezy zawsze przed zakonczeniem dnia pracy do-
ktadnie umy¢. Podczas eksploatacji urzadzenia, gdy
pojemniki zblizajg sie do zapetnienia, po wystudze-
niu, nalezy oprozniac.
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OSTRZEZENIE!: Przy wszystkich elektrycznych urzadze-
niach, nalezy szczegodlnie uwazac¢ aby woda nie weszta w
kontakt z elementami obwodow elektrycznych. Przesiak-
nigcie wody do tych elementéw moze spowodowac zwar-
cia elektryczne lub zaktécenia w pracy urzadzenia, np. wy-
zwalanie urzgdzen bezpieczenstwa.

3. FILTRY

Uzywanie filtrow oleju wydituza uzytecznosc¢ oleju
oraz w wypadku ponownego uzycia gwarantuje lep-
szy proces smazenia (obrébki termicznej) potrawy.
Celem oczyszczenia, nalezy wyjac filtr z jego gniaz-
da: jezeli filtr jest zapchany tluszczem, nalezy go
umy¢ mydtem rozpuszczajgcym ttuszcze, doktadnie
przeptukacé i osuszy¢; nastepnie umiescic filtr z po-
wrotem w jego gniezdzie.

Filtr, w wypadku stwierdzenia uszkodzenia, wymie-
ni¢ na nowy.

4. OKRESY PRZESTOJU

Jezeli dla urzgdzenia przewiduje sie jakies$ dtuzsze
okresy przestoju, wtedy nalezy wykonac ponizsze
zabezpieczenia:

e Zamkna¢ znajdujace sie przed urzadzeniem
wszystkie krany /kurki /zawory odcinajace do-
pltyw mediéw z ich sieci oraz wytaczy¢ gtéwnym
wytacznikiem zainstalowanym szeregowo tuz
przed urzgdzeniem zasilanie pradem elektrycz-
nym.

e Powierzchnie ze stali nierdzewnej silnie i do-
ktadnie naciera¢ tkaning nasaczong olejem wa-
zelinowym az do wytworzenia warstwy ochron-
nej.

e Znajdujace sie, w urzadzeniu zamykane prze-
strzenie, nalezy okresowo wietrzy¢ lub pozo-
stawi¢ otwarte celem unikniecia tworzenia sie
przykrego zapachu.

e Przed ponownym uruchomieniem urzadzenia
nalezy je doktadnie sprawdzic.

e Celem unikniecia gwaltownego odparowania
zebranej wilgoci i zapobiezeniu ewentualnym
peknieciom, po ponownym uruchomieniu elek-
trycznego urzadzenia, pozostawi¢ je, na co
najmniej 45 minut, na najnizszym poziomie mo-
cy.
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5. CZYSZCZENIE FRYTKOWNIC Z

ELEMENTAMI GRZEWCZYMI
WEWNATRZ KOMORY (18 litro-
we)

Aby oczysci¢ komore frytownicy nalezy,

Wytaczy¢ frytkownice.

Odczekaé do ostygniecia oleju.

Otworzy¢ kurek spustu oleju, wolno obracajac
pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek  zegara, SZCZEGOLNIE |
MAKSYMALNIE ZWRACAJAC UWAGE, ABY
NIE WEJSC W KONTAKT Z GORACYM
OLEJEM.

Podnies¢ elementy grzewcze ,A” (patrz rysu-
nek) za pomoca wspornika podtrzymujacego
,D”, nastepnie oprze¢ wspornik o krawedz ko-
mory ,C”, co spowoduje przerwanie przez mi-
krowytacznik doptywu pradu do elementow
grzewczych.

Doktadnie i ostroznie umy¢ komore i elementy
grzewcze zwracajgc szczegolng uwage aby nie
uszkodzi¢ elementow grzewczych.
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6. ELEMENTY WEWNETRZNE

(co kazde 6 miesiecy)

WAZNE!: Wszystkie czynnosci i operacje we-
wnatrz urzadzenia moga wykonywaé wyltacznie
specjalisci techniczni posiadajacy odpowiednie
uprawnienia oraz autoryzacje producenta urza-
dzenia.

Sprawdzi¢ stan techniczny elementéw we-
wnatrz urzadzenia.

Z wnetrza urzadzenia usung¢ brud i inne zanie-
czyszczenia.

Sprawdzi¢ i oczysci¢ system wentylacji i od-
prowadzania spalin gazu.

UWAGA: W szczegdlnie trudnych warunkach (np.
intensywna eksploatacja, stone otoczenie itp.) in-
spekcje urzadzenia nalezy przeprowadzac¢ z wiek-
szg czestotliwoscia.
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VI. KONSERWACJA

1. KONSERWACJA

Wszystkie elementy wymagajace konserwacji do-
stepne sg od przodu urzgdzenia po zdjeciu panelu
sterowania.

1.1 SKROCONY PRZEWODNIK
LOKALIZACJI USZKODZEN

Nawet podczas normalnego dziatania urzadzenia
moga pojawi¢ sie problemy w jego funkcjonowaniu.

e Palnik pilota nie zapala sie.
MOZLIWE PRZYCZYNY:
- Iskrownik jest Zle obsadzony lub Zle podigczo-

ny.

- Zapalacz piezoelektryczny lub  przewdd
iskrownika jest uszkodzony.

- Niedostateczne ci$nienie w instalacji gazowej.

- Zapchana dysza gazowa.

- Awaria zaworu gazowego.

¢ Palnik pilota gasnie po puszczeniu pokretta
zaptonu

MOZLIWE PRZYCZYNY:

- Termopara jest niewlasciwie podtgczona lub
roztgczone zostaty przewody termostatu bez-
pieczenstwa.

- Termopara nie jest wystarczajgco dobrze pod-
grzana przez dyzurny ptomyk pilota.

- Zwarty lub uszkodzony termostat bezpieczen-
stwa.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO MODYFIKACJI URZADZENIA | PARAMETROW BEZ
UPRZEDZENIA.
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