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Preambulo

Al darle las gracias por haber elegido nuestra maquina
para la produccion de pasta fresca, le informamos de
que este modelo cumple con las normas generales
expresadas en la "Directiva de Mdquinas CEE 89/382"
y modificaciones siguientes

Con objeto de garantizar un funcionamiento perfecto y
para obtener las mejores prestaciones posibles, antes
de su uso, conviene leer atentamente todas las
secciones de este manual

Los datos contenidos en este manual se suministran a
titulo indicativo.

“La Monferrina” podra aportar, en cualquier momento,
modificaciones al modelo descrito por motivos de
naturaleza técnica o comercial

Para cualquier controversia serd competente el tribunal
de ASTI (ITALY).

Para cualquier comunicacion con el fabricante o el
distribuidor, citar siempre los datos indicados en la
placa de identificacion de la méaquina.

~
LaMonferrina |
Via A, Vespuccl, 38/40 - 14100 AST! Italy . T —
Tel (0141) 27 32 32-Fax (0141) 27 84 85
Model -
Serial
Number v \
Year Hz

g —

@ El manual debe acompanar a la maquina en caso de reventa.




DECLARACION CEE DE CONFORMIDAD

?????ﬁ????????????qﬂ???ﬁsﬁ

El Fabricante
“La Monferrina” de A. Masoero & C. snc
con domicilio en Asti (ITALY), Via Vespucci, 38/40
declara bajo su responsabilidad,
que el tipo de maquina para la produccion

de pasta fresca descrita en este manual

Modelo I O B

Nedeserie L1 I L1 1 11111

Ano de fabricacion P
Voitaje L1 1 |1 Hz I 1]

cumple con las DIRECTIVAS 89/392 CEE - 89/336 CEE

Posicién: () Propietario

Nombre:
Apellidos:

() Representante legal

Asti a,

Sello y Firma
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Garantia

Condiciones y limitaciones de la garantia:

“La Monferrina” garantiza este modelo de
maquina durante 12 meses

La garantia pierde su validez si la maguina
es reparada por terceros no autorizados o si
se utilizan herramientas, accesorios gue no
son de "La Monferrina” o que no han sido
recomendados o aprobados por “La
Monferrina" o se constata la eliminacion o
alteracion del numerc de matricula durante
el periodo de garantia

La garantia comienza a partir de la fecha
de compra v la cartulina, cumplimentada
debidamente en todas sus paries, ha de
enviarse antes de 10 dias a mas tardar
Como fecha de compra vale la indicada en
el documento fiscal cuando el estableci-
miento de venta entrega la maguina

“La Monferrina” se compromete a reparar o
sustituir gratuitamente las piezas que dentro
del periodo de garantia demuestren tener
defectos de fabricacion

Los defecios que no puedan atribuirse
claramente al material o a la fabricacion
se examinaréan en nuestros Centros de
Asistencia Técnica 0 en nuestra fabrica

Si la reclamacion fuera injustificada, todos
los gastos de reparacion y/o sustitucion de
piezas se cargaran al comprador

El certificado de garantia y el documento
fiscal han de mostrarse al personal técnico
gue realiza la reparacién, o han de
acompanar a la maguina mandada para
efectuar la reparacion

Se excluye la extension de ta garantia a raiz
de una intervencion técnica en la maguina
La reparacion se realiza en nuestre Centro
de Asistencia Técnica y ha de llegar franco
fabrica (con gastos de transporte a cargo
del usuario, salvo acuerdo conirario)

De todas formas,quedan excluidos de

la garantia los dafos accidentales, por
transporte, por negligencia o tratamiento
inadecuado, por Uso inproprio que no
cumpla con las advertencias indicadas en
este manual, y de todas formas por feno-
menos que no dependan del funcionamiento
0 uso normal de la maquina

l.a empresa “La Monferrina” declina
cualquier responsabilidad por posibles
dafios a personas o cosas, causados por
mal ¢ imperfecto uso de la maquina

Para cualquier controversia sera competente
el tribunal de AST! (ITALIA)

Si no se envia el cupon de garantia “La Monferrina” no podra efectuar
el registro excluyendo asi el derecho a la garantia en cuestién.




Consejos sobre la produccion de la pasta

Para el empaste puede utilizarse cualquier tipo de harina, ¢ sémola, o mixto de sémola y harina
La masa puede trabajarse solamente con huevos 0 mezcla de huevos y agua.

El agua puede sustituirse parcialmente con espinacas o verduras bien trituradas para obtener
pastas verdes o concentrados de tomate para obtener pastas rojas u otros ingredientes: "en
estos casos se aconseja utilizar sémola de trigo duro”

Para obtener un buen empaste se necesitan aproximadamente 300-350 gr de liquido cada
kg de harina; este liquido puede ser de huevo solamente, de agua solamente, o una mezcla
de agua y huevos Dado que la humedad de la harina varfa segun el tipo, el clima vy el
lugar en que se guarda, las dosis indicadas han de ser adecuadas al tipo de harina que
se trabaja disminuyendo o afiadiendo un poco de liguido

La masa es el adecuado cuando al final del trabajo se presenta en granos grandes como un
grano de café Sila harina se mezcla formando una masa homogénea significa que se le ha
vertido demasiado liquido, en este caso antes de girar el interruptor de “amasado” a “trefilado”
afiadir un poco de harina y dejar amasar un poco mas En cambio, si la harina no forma bolitas
sino que permanece muy harinosa conviene afiadir un poco de liquido

A continuacién damos algunas recetas para varios tipos de pasta. Tener en cuenta que siempre
pueden modificarse los ingredientes y las cantidades segun la propia experiencia y gusto

Preparacion de hojaldre para raviolis:

Harina tipo 00 70%

Sémola de trigo duro 30%

5 huevos por kg. + agua

Amasar unos 10 minutos

La masa debera tener un porcentaje de humedad entre huevos y agua del 32%
aproximadamente.

Preparacion de pasta para tallarines:
Harina tipo 00 70%
Sémola de trigo duro 30%

5 huevos por kg + agua

o bien:

Sémola de trigo duro 100%
5 huevos por kg + agua
Amasar 15 minutos aproximadamente con una humedad del 30-33% aproximadamente

Preparacion de pastas de sémola:

Para este tipo de pasta se emplean solo sémola de trigo duro y agua en un porcentaje del
30-33% Cuando se emplean tipos distintos de harina conviene mezclarlo bien antes de
afiadir el liquido

A discrecion del gusto del consumidor se puede afiadir a la masa sal en cantidad indicativa
de 2 gr por kg de harina tratando de diluirla para evitar que se hagan grumos
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Informacién sobre el manual

Este manual contiene precauciones de seguridad, instrucciones de instalacion,
funcionamiento, mantenimiento vy la seccion dedicada a la asistencia técnica que
incluye la lista de las piezas de recambio y los esquemas eléctricos.

Algunas ilustraciones de este manual indican piezas o accesorios que pueden ser
diferentes de los de su maquina. Las protecciones y las tapas podrian haberse
quitado para aumentar la claridad de las ilustraciones.

La mejora y la evolucion constante del producto podrian haber causado algunas
ligeras modificaciones en la maquina, que no se incluyen en este manual

Leer, estudiar y mantener este manual al alcance de la mano

Cada vez que surjan problemas sobre la maquina o sobre esta publicacion, consultar
alaempresa "La Monferrina” sobre la informacién disponible mas reciente

« Seguridad:

En esta seccion se incluyen todas las precauciones basicas posibles para garantizar
fa seguridad del operador Asimismo, esta seccidn indica el texto y la ubicacién de
las etiquetas de advertencia utilizadas en la maquina

Leer y aprender las precauciones indicadas antes de trabajar o efectuar el
mantenimiento de la maquina.

« Instalacién:

La seccion dedicada a la instalacién indica las posibles operaciones de embalaje o
ensamblado de componentes de la maquina y todos los controles que se efectuaran
antes de usarla Asimismo, se facilitan indicaciones sobre el montaje de los accesorios
suministrados y/u opcionales e indicaciones sobre el transporte

» Funcionamiento:

La seccién dedicada al funcionamiento le sirve de referencia al operador gue no
conoce la maquina y como repaso al operador expsrto :

Esta seccién ilustra los mandos de la maquina

Las ilustraciones gufan al operador a través de unos procedimientos correctos de
control, puesta en marcha, funcionamiento y parada de la maquina

Las tecnicas operativas descritas en este manual son las técnicas basicas

La habilidad y las técnicas se iran desarrollando a medida que el operador adquiera
el conocimiento de la maquina y de su habilidad.

» Mantenimiento

La seccion dedicada al mantenimiento es una guia para cuidar la maquina

En esta seccion se incluyen todos los puntos de engrase v lubricacion de la maquina y
las indicaciones relativas a los perfodos aconsejados para efectuar dichas operaciones
Asimismo, se facilitan indicaciones para realizar periodicamente la fimpieza de la
magquina.

+ Piezas de recambio: (para /a asistencia técnica)

La seccion de las piezas de recambio, con la ayuda de pianos en desguace de las
piezas que componen la maquina, y con la ayuda de las listas de piezas, permite
localizar la pieza que se ha de sustituir y su cédigo correspondiente para solicitar el
componente nueve

- Esquemas eléctricos: (para /a asistencia técnica)
En esta seccién se encuentran los esquemas eléctricos de la maquina (con motor
monofasico 220 V y trifasico 380 V) utiles para el técnico electricista

2



Informacion sobre la maquina

La estructura de la maquina se ha realizado totalmente en acero inoxidable, puro e

inalterable, y cumple con las normas contra accidentes vigentes en ltalia y en el

extranjero.

Los componentes principales de la maguina son los siguientes:

— Motor eléctrico monoféasico 220V vy trifasico 380V

- Depdsito y tornillos sin fin de acero inoxidabie

- Eje de acero inoxidable, desmontable para facilitar la limpieza vy el mantenimiento

— Trefiladoras para todo tipo de pasta

— Cortador de pasta automatico con variador de velocidad y cuchillas de acero
inoxidable

— Ventilador para secar rapidamente el producto

« Usos previstos
Este modelo de maquina automatica P3 se ha disefiado, construido y protegido
para producir exclusivamente pasta trefilada a partir de materias primas como la
harina de trigo duro y tierno con  afiadidura de agua y/o huevos

+ Ruido aéreo
Con referencia a la normativa D L 277 sobre la intensidad acustica, la maguina se
ha disefiado y construido para reducir al maximo la intensidad acustica,
generando de todas formas un nivel de presion acustica continuo inferior a 70 dB
. Valores ambientales
La maquina trabaja correctamente dentro de los valores ambieniales siguientes:
Temperatura comprendida entre +20°% +30° Humedad comprendida entre 40% vy 50%

« Desguace
En caso de desguace la maquina se desmantelara en vertederos adecuados
cumpliendo con la legislacion vigente
La estructura de la maquina es de acero (AC) y policarbonato (PC)
E| motor eléctrico es de aluminio (AL), acero (AC), cobre (CU) y poliamida (PA)
Recoger el aceite usado del reductor y desecharlo en los  centros Ge recogida
oportunos

Las trefiladoras, para obtener los diferentes formatos dé pasta, pueden ser de dos
tipos Con el primer tipo, de bronce, se obtiene una pasta de superficie mas arrugada
y opaca Con el segundo tipo, de teflén, se obtiene una pasta de superficie mas lisay
brillante Las trefiladoras de teflén son mas delicadas que aguellas de bronce y
permiten obtener una produccién por hora ligeramente superior

La maquina esta preparada para conectarle el Grupo de raviolis y el Grupo de
Aocos, que se suministran sobre pedido

Para montar correctamente estos grupos opcionales, lea atentamente los manuaies
de uso y mantenimiento que se suministran con los Mismos

En esta maquina "La Monferrina” garantizara el suministro de las piezas de recam-
hio durante un periodo de cinco afios después de gue cese la produccion del
modelo

ATENCION
El cliente tendra la obligacion de comprobar que la maquina, durante .g

el transporte, no ha sufrido dafios estructurales que podrian petjudicar
su funcionamiento y/o su seguridad.




Accesorios suministrados

—n°d TREFILADORAS PARA PASTA

R (el tipo de trefiladoras

6o es elegido por el
&S Cliente durante el
Y- e o 3 pedido)
N
-1 MOTOR
CORTAPASTAS

-n°1 SERIE DE
CUCHILLAS PARA
MOTOR DEL
CORTAPASTAS £

—-n°1 TAMIZ

-~n°1LLAVE
PARA TUERCA
PORTA-TREFILADORAS

Accesorios opcionales

444

LRLLL SN ES

GRUPO DE RAVIOLES

GRUPO DE NOQUIS

Acoplamiento para el
monitaje de los grupos
opcionales situados en fa
parte trasera de la maquina




Datos técnicos
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Capacidad del depdsito amasador Kg. 3
Produccioén de pasta Kg/h 8= 10
Potencia del motor trifasico o monofasico Hp 1
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Identificacion de los componentes

Eje amgsador Tapa de seguridad de plexiglas

Palanca
bloqueo/desbloqueo
del eje amasador

™~

-
==—>TZ
Mando . ~ %
bloqueo/desbloqueo %
motor cortapastas i / gl?nt::fn?:cién

— R A =

Tomas para la
\ conexién eléctrica
de los grupos opcionales

Motor cortapastas

Panel de mandos

Ventilador interior Tomillo sinfin interior
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Informacion importante sobre la seguridad

El incumplimiento de las normas o precauciones bésicas sobre la seguridad podria
provocar accidentes durante el funcionamiento, el mantenimiento y la reparacién de
la maguina A menudo, un accidente puede evitarse reconociendo las situaciones
peligrosas potenciales antes de que se produzcan El operador ha de tener cuidado
con los peligros potenciales y poseer la preparacién, las competencias y los
instrumentos necesarios para realizar estas tareas correctamente.

El uso impropio de la maquina durante el funcionamiento o el mantenimiento pueds
ser perjudicial y provocar graves accidentes

No dejar que la maquina funcione o que se realice el mantenimiento hasta que no
se hayan leido o comprendido las instrucciones

Las precauciones de seguridad y las advertencias se indican en este manual asi
como en el producto

Sino se presta atencion a estos mensajes de peligro, el operador puede incurrir en
accidentes con graves consecuencias para si mismo y para oras personas

Los mensajes de seguridad se indican con la simbologia siguiente:

Los mensajes ATENCION se visualizan antes de procedimientos
que, de no cumplirse, podrian provocar dafos al operador.

| ADVERTENCIA }

Los mensajes de ADVERTENCIA se visualizan antes de procedimientos
que, de no cumplirse, podrian provocar dafios a la maquina.

La empresa "La Monferrina" no puede prever todas las posibles circunstancias que
puedan suponer un peligro potencial

Las advertencias que se encuentran en esta publicacion y en el producto no son,
pues, exhaustivas

En caso de que se utilicen herramientas, procedimientos, métodos de trabajo o
tecnicas de trabajo que no aconseje expresamente la empresa “La Monferrina”,
habra que comprobar que no hay peligro para sf y para los demas

La informacion, las especificaciones y las ilustracicnes de esta publicacion son las
que se basan en la informacidn disponible al efectuar la redaccion de este manual
Las especificaciones, las regulaciones, las ilustraciones y otras opciones, pueden
cambiar en cualquier momento y las modificaciones pueden influir en el mantenimiento
que ha de efectuarse



Advertencias generales

_ Leer atentamente este manual antes de activar la maquina.
Si hubiera dudas respecto a alguna instruccién, llamar inmediatamente al
agente de venta o al fabricante.

— Leer atentamente este manual antes de hacer funcionar la maquina.
Si cualquier instruccion fuera dudosa, ponerse inmediatamente en contac-
to con el distribuidor o con el fabricante.

_ Si este manual se dafiara o se perdiera, habra que solicitar al distribuidor
una copia de reemplazo.

_ Los dafios estructurales, modificaciones, alteraciones o teparacion impro-
pia pueden modificar la capacidad de proteccion de la maquina anulando
asl este certificado.

[_as modificaciones tendran que ser realizadas exclusivamente por técni-
cos autorizados por “La Monferrina”.

- No utilizar indumentos amplios o elementos que sobresalgan y que puedan
pillarse en la maquina.

— Mantener limpia la maquina de matetiales extrafos como depdsitos, acei-
tes, herramientas y otros objetos que podrian perjudicar el funcionamiento
y provocar dafios al operador.

— Desenchufar siempre la clavija eléctrica de la toma de corriente antes de
realizar operaciones de limpieza, mantenimiento o reparacion.

— No utilizar la maquina en ambientes con atmésfera explosiva.

- Manejar con cuidado las cuchillas suministradas para el motor del CORTA-
PASTAS.

— La maquina ha de trabajar siempre con un solo operadot, que ha de colo-
carse frente al panel de mandos.

— No dejar nunca la maquina inactiva con la trefiladora montada y/o la masa
en el depdsito.
Prestar la debida atencién sera responsabilidad del operador.



UTILIZAR EXCLUSIVAMENTE
RECAMBIOS ORIGINALES

LaMonferrina

La Monterrina” declina toda la responsabilidad por el uso de recambios que no

sean originales
La sustitucion de las piezas de recambio ha de ser efectuada exclusivamente por

técnicos de "La Monferrina” o por técnicos autorizados por la misma empresa

Todas tas trefiladoras se sumergiran,
despues de su uso, en un recipiente
lleno de agua Se aconseja cambiar e!
agua por o menos dos veces al dia

{ ADVERTENCIA }

[E%D No montar nunca en la maquina una trefiladora
que se haya olvidado fuera del agua,

La Monferrina

Via A Vespucci, 38/40 - 14100 ASTI ltaly
Tel (0141) 27 32.32- Fax (0141} 27.54 85

Model Comprobar que el voltaje de fa
toma de corriente corresponde al

ﬁf.r,i,a[;e,- v indicado en la placa de identifica-
cion de la maquina
Year Hz
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Placas y simbolos de seguridad

Placas y simbolos de seguridad
A la maguina se aplican unas etiquetas autoadhesivas con los simbolos y/o mensajes

de seguridad.
En esta pagina se indica su ubicacion exacta y naturaleza del peligro.

Comptobar que todos los mensajes de seguridad son faciles de leer.
Limpiarlos utilizando un trapo, agua y jabon.
No utilizar disolventes, gaséleo o gasolina. A
Sustituir las etiquetas dafadas solicitandolas al distribuidor “La Monferrina”.
Si una etiqueta se encuentra en una pieza que ha de sustituirse, comprobar
gue se aplica una nueva etiqueta en la nueva pieza.

ATTENZIONE

WARNING

NON RIMUOVERE E NON MANOMETTERE
CHIUSURE, COPERCHI, DISPOSITIVI
Di SICUREZZA. PERICOLO!

DO NOT REMOVE CASINGS, COVERS,
SAFETY DEVICES.

&

/P\

380V 50 Hz

AREF
pES

o TENZIONE
P
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E Instalacion

Colocar la maquina sobre el
borde de una mesa bien

en plano

Introducir en los orificios
oportunos el soporte

del tamiz

Colocar el tamiz sobre el
soporte

i |

La maguina no lleva clavija de conexidn a la toma de la red eléctrica, por lo tanto un
electricista tendra que ocuparse de montar la clavija adecuada

A “La Monferrina” declina toda la responsabilidad por conexiones incorrectas
o por el uso de clavijas no adecuadas a la instalacién.

14



Desenroscar la tuerca
portatrefiladora

Introducir en la tuerca la
trefitadora deseada y enroscar
el grupo en la maquina

Si se desea producir pasta
corta, elegir la cuchilla
cortadora de pasta oportuna
entre |0s tres tipos
suministrados

Introducir dentro de la cuchilla
el muelle suministrado e
introducirlo en el perno
colocado

en el motor cortapastas

. ATENCION

{Manejar con cuidado las cuchillas del cortapastas!

15
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Montar el motor del cortapastas
en la maquina fijandolo con el
mando indicato en la figura

16



Comprobaciones

=

{ ADVERTENCIA |

Antes de activar la maquina comprobar que el voltaje indicado en la placa
de identificacion corresponde al de la red.

Comprobacién de conexién correcta (380 V Trifasica)

Comprobar que el mando @ del selector esta en la posicion "0,
Poner en marcha la maquina girando el mando del selector @ hacia la izquierda
colocandolo en la posicion “AMASA”

Apretando el pulsador de "START” @ el eje amasador (que puede verse a traves
de la tapa superior de plexiglas) ha de girar hacia la izquierda como se indica en la
figura

=21

= SEN——

i

h\_..
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— ADVERTENCIA |-

Si el eje amasador gira en el sentido opuesto,
apretar inmediatamente el pulsador de “STOP Y
EMERGENCIA” @ parando la maquina.

STOP Y EMERGENCIA

[ marrén -

=

Comprobacién del microinterruptor de seguridad

Desenchufar la clavija de
alimentacion de la toma de
corriente e invertir en la clavija
los hilos de color negro-marrén
como se indica en la figura

El hilo amarillo-verde de tierra -
no se ha de mover nunca

Para esta operacion, se
aconseja [lamar a un
electricista.

Controlar periddicamente el funcionamiento correcto del microinterruptor de
seguridad que, en caso de que se levante la tapa-depdsito de plexiglas, ha de

parar la maquina

1

Microinterruptor de seguridad

18

Si, levantando la tapa de
plexiglas no se para la
maquina, habra que llamar a
un electricista y rearmar otra
vez el microinterruptor.

Para desbloquear el pulsador
rojo de seguridad es preciso
tirar de él hacia fuera como se
indica en la figura
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m Descripcion de los mandos

SN

10 @

o
-

Pulsador de STOP Y EMERGENCIA

Testigo verde de potencia activada

Pulsador de START
Mando del motor del cortador de pasta

Mando de! ventilador
Selector AMASA/STOP/TREFILADORA

QOPIOD®dQ

Mando de regulacién de la velocidad del motor

del CORTAPASTAS

20



Ciclo de trabajo m
« Antes del ciclo:

— Comprobar que el selector del panel de mando estd en la posicion cero (0)
— Comprobar que se han respetado todas las precauciones descritas en la seccion
de Seguridad

+ Ciclo de trabajo:

— Abrir la tapa y llenar el depésito amasador con los ingredientes basicos, harina
y/o sémola de trigo duro, agua y/o huevos.

- Se aconseja pesar siempre la cantidad de harina y/o sémola de trigo duro que se
introduce en el depésito para poder establecer la cantidad exacta del liguido gue
se ha de anadir (agua y/o huevos)

— Romper los huevos en un recipiente a parte evitando asi que los posibles frag-
mentos de la cascara, al caer en el depdsito, atasquen la trefiladora.

- Ademas, se aconseja batir los huevos mezclando bien la yema y la clara

Noia:
Leer los consejos sobre la produccion de la pasta al principio del manual.

- Cerrar la tapa de plexiglas transparente asegurandola con
el gancho de seguridad

{Queda rigurosamente prohibido quitar la tapa transparente y/o A
intervenir sin autorizacion en el microinterruptor de seguridad!

— Girar el mando del selector hacia la izquierda colocéndolo en la posicion

"AMASA” ®
— Apretar el pulsador de marcha @

[ “ADVERTENCIA |

No hacer que la maquina funcione nunca con el selector @ girado hacia la @]

derecha en la posicién “TREFILADORA” antes de haber amasado la harina.
Podrian producirse graves dafios mecanicos.

— A los 15 minutos aproximadamente, friable y dividida en granulos, estara lista
para trefitarse.

. ATENCION

No utilizar indumentos amplios o elementos que sobresalgan A
y que puedan pillarse en la maquina.
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+ Para producir pasta larga (tallarines, espaguetis, etc.):
— Colocar sobre el soporte especifico el tamiz suministrado

— Girar el mando del selector ® hacia la derecha de la posicidon anterior
‘AMASA" a la posicion “TREFILA"

— Apretar el pulsador de “MARCHA" &
— Cortar la pasta que sale de la trefiladora, utilizando una espatula o un cuchillo

— Colocar el interruptor “VENTILADOR” @ hacia la derecha en la posicion 1
El ventilador se activard secando parcialmente la pasta que sale de la
irefiladora

» Para producir pasta corta:

— Colocar sobre el soporte especifico el tamiz suministrado

— Montar en la trefiladora el motor del CORTAPASTAS, con la cuchilla elegida por la
longitud de corte, asegurandolo con el pomo de seguridad

~ Colocar el interruptor “cortapastas” @ hacia la derecha desde la posicion 1
encendiendo el motor del cortapastas

— Colocar el mando del selector ®hacia la derecha colocandolo en la
posicion “TREFILA”

— Apretar el pulsador de marcha &

— Colocar el interruptor “VENTILLADOR" @ hacia la derecha en la posicién 1
El ventilador se activard secando parcialmente la pasta que sale de la trefiladora.

Nota:

Con el mando @ puede regularse la velocidad de rotacion del motor def
cortapastas modificando la fongitud de corte de la pasta que sale de Ja trefiladora
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Sostitucion de la trefiladora

Para cambiar el formato de la pasta
es preciso sustituir la trefiladora de
la manera siguiente:

— Apretar el pulsador de STOP
@ parando la maquina.

— Colocar en la posicién cero (0) el
selector ®

- Desenroscar el pomo y extraer el
motor del cortapastas

— Colocar el selector ® hacia la
izquierda en la posicién “AMASA".

— Apretar el pulsador de START ® y
hacer que la maquina funcione
unos 10 segundos disminuyendo
la presiéon dentro de la trefiladera

— Parar la maquina apretando el
pulsador de STOP @

— Aflojar la tuerca
con la llave
suministrada.




Desenroscar y extraer la tuerca

Quitar la trefiladora y sustituirla

q' ADVERTENCIA -

ﬂ%’ iDespués de utilizar las trefiladoras siempre han de introducirse en
un recipiente lleno de agua evitando que se seque la pastal
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Limpieza

iAntes de limpiar la maquina desenchufar la clavija eléctrica de Ia toma de corriente!

Para facilitar la limpieza dentro del depésito amasador es preciso desmontar el gje

de la manera siguiente:

AN,

26

Girar hacia arriba, hacia la izquierda,
la palanca de blogueo y extraer la
tuerca

Extraer desde arriba el eje amasador
Limpiar el interior del depdsito y el
eje quitado con una esponja himeda.
Montar el eje con su tuerca volviendo
a apretar la palanca de bloqueo



Aflojar, con la llave
suministrada, la tuerca
portatrefiladora.

S—

)

Tornillo sinfin J

e 7 \ b

Desenroscar la tuerca y extraerla. Quitar el tornillo sinfin y limpiarlo con una esponja
humeda

Desmontar de la tuerca la trefiladora y meterla en un recipiente lleno de agua

Los residuos de pasta que estan dentro de los orificios de la irefiladora no han de
secarse nunca

Montar el tornillo sinfin y la tuerca portatrefiladora

{ ADVERTENCIA I

iNo usar chorros de agua para limpiar la maquina! @]
iNo montar nunca una trefiladora que se haya olvidado fuera del agua!
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a Mantenimiento

B ATENCION

la clavija de la toma de corriente!
No poner nunca en marcha la magquina durante las operaciones de
mantenimiento como limpieza, engrase y lubricacién.

I iAntes de comenzar las operaciones de mantenimiento desenchufar

Cada seis meses, quitar la tapa superior y engrasar la cadena de transmisién

Cadena de
tfransmision
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Seccion
Piezas
de recambio

Para la asistencia técnica

Las piezas de recambio descritas en esta seccion han de
ser sustituidas por técnicos competentes y autorizados por
“La Monferrina”.

Ponerse en contacto con “La Monferrina” Tel. (0141) 273232
para recibir los nombres de los técnicos de mantenimiento
autorizados de la zona.
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La Monferrina

o1

Codigo ; Descripcion Codigo | Descripcion
449 Tornillo
901 Tornillo
902 Arandela
907 Soporie cesto
916 Depdsito
917 Travesafio
919 Tapa deposito
925 Levas
936 Motoventilador
937 Tornillos
953 Separador
954 Chasis
955 Cobertura chasis
966 Tapa
968 Taornillo
1113 Tornillo
1177 Tornillo
1186 Tuerca
1302 Tornillo
1506 Cierre rapido
1510 Tornillo
1512 Arandela
1608 Microinterruptor
1639 Pie
1648 Tuerca
1660 Tuerca
1715 Tuerca
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La Monferrina

02

Coédigo | Descripcion Cadigo | Descripeidén
422 Rodamiento 1186 Tuerca
428 Tornillo 1411 Torniilo
440 Tornillo sin cabeza 1415 Tornillo
473 Cuffia motor cortapastas 1468 Tornillo sin cabeza
474 Motor cortapastas 1601 Motor
A77 Tomiilo sin cabeza 1604 Lengleta
478 Cuchillo 1608 Microinterruptor
479 Columna 1612 Rodamiento
480 Rueda de mano 1645 Seeger
481 Muells 1659 Lengleta
485 Pomo 1736 Tornillo
435 Andarela
815 Reductor
823 Tormnillo
ac4 Travesaiic
05 Junta tdrica
806 Manilla de resorte
Q08 Trefiladora
910 Chapa
911 Pomo
912 Casquillo
913 Tormnillo
914 Casquillo
815 Eje amasadar
920 Casquillo
921 Junta térica
922 Taco
923 Casquillo
928 Pinon .

932 Tuerca
933 Anilio
934 Portatrefitadora
935 Tornitto sinfin
940 Torniio
941 Casquillo
943 Tuerca
945 Arandela
946 Retén
948 Brida
951 Seeger
956 Pinon

958 | Seeger
859 Rodamiento
980 Eje
962 Cadena
965 Ee
988 Casquillo
1143 Tomillo
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LaMonferrina

03

Codigo | Descripcion Cadigo | Descripcion
853 Sujeta cables
865 Toma magic
3863 Testigo luminoso
864 Scporte toma magic
903 Cobertura
927 Plataforma
929 Sujetacables
930 Sujeiacables
931 Pulsador parado
938 Pulsador marcha
976 Panel mandos
830 Transformador
891 Telerruptor
992 Tarjeta electronica
993 Potanciometro
994 Selector
996 Inversor
1302 Tornillo
1489 Tornillo
1648 Tuerca
1746 Plaquita
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Para solicitar piezas de recambio es preciso fotocopiar
el formulario y enviarlo por fax, rellenado a méaquina en
todas sus partes, a:

LLa Monferrina s.n.c.

Ufficio Tecnico Ricambi
Fax 0039/ 141 /27 54 85
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Spett.le

LaMonferrina..

Tel. 0039/ 141/ 273232 - Fax 0039 / 141 / 273232

Fecha

A la atenciéne del Sr.

Orden de compra de piezas de recambio

S

' Y
Empresa | J Trasmitida por:

(
Localidad | Provincia

r— ™ ™
Direccion | } =
Modelo Numetro A
maquina { ) de serie
Plazo de Su
entrega | ) riferencia
Destino
material |

llust. n° Numero de Cédigo

Descripcion

C.dad Notas
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Esquemas
eléctricos

Para la asistencia técnica
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