04/2022

Mod: IND-30/DH

Production code: ADV1784-A

<9Diamond



Table a induction professionnelle
IND-25/DH
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Guide d’utilisation
de votre appareil de cuisson a induction

Chere cliente, cher client,

Nous vous félicitons pour I'achat de ce produit.
Il a été fabriqué selon les connaissances les plus récentes et avec des éléments
électriques et électroniques modernes et sdrs.

Avant d'utiliser cet appareil, prenez le temps de lire ce guide d'utilisation.

Nous vous remercions de votre confiance.

FX00581-A
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Informations techniques

Modéle: IND-25/DH — IND-30/DH — IND-35/DH
Nom: Appareil de cuisson induction posable.
Matériaux: Inox / Vitrocéramique.

Puissance: 2500 /3000 /3500 Watts.

Réseau électrique: Monophasé 230V.

Courant : 11A/ 13A/ 15A.

Commande : Clavier capacitif.

Dimensions Produit: 280 x 360 x h110 mm.

Dimension Vitrocéramique: 280 x 280 mm.

Diamétre de casserole mini autorisé: 160 mm.

Diamétre maxi de casserole: 280 mm.

Poids maxi réparti autorisé sur le produit: | 25 kg.

Poids produit 4 kg.

Déclaration de conformité et déchets

CE Ce produit est conforme aux directives actuelles de la CE. Nous certifions ce point dans la
déclaration de conformité CE. Si nécessaire, nous pouvons vous faire parvenir la déclaration de

conformité en question.

Les matériaux d'emballage de cet appareil sont recyclables. Participez a leur recyclage et contribuez ainsi a
la protection de I'environnement en le déposant dans les conteneurs municipaux prévus a cet effet.

A la fin de vie utile, I'appareil mis au rebut doit étre détruit conformément aux réglementations
nationales en matiere d'élimination et de recyclage des déchets en vigueur. Il est conseillé de
prendre contact avec une entreprise spécialisée dans I'élimination des déchets.

AVERTISSEMENT:
Pour éliminer tout risque lié a la destruction de I'appareil, débranchez-le du secteur et retirez

_ le cable secteur de l'appareil.

NOTE!

Pour la destruction de l'appareil, respectez les arrétés locaux et la réglementation applicable dans votre
pays ou zone géographique.




Si cet appareil doit étre mis en place trés prés d'un mur, Courants induits
d'une cloison, d'un meuble de cuisine, de bordures décora-
tives, etc., il est recommandé que ceux-ci soient faits d'un
matériau non combustible; si ce n'est pas le cas, ils doivent
étre recouverts d'un matériau approprié, isolant thermique
et non combustible, une attention toute particuliere étant
accordée aux reglements de prévention des incendies.

: ] Inducteur | +
A l'attention des porteurs de -

stimulateurs cardiaques et implants actifs Gircuits électroniques =7

Le fonctionnement de I’appareil est conforme aux normes de perturbations électromagnétiques
en vigueur. Votre appareil de cuisson a induction répond ainsi parfaitement aux exigences légales
(directives 89/336/CEE). Il est congu pour ne pas géner le fonctionnement des autres appareils électriques
dans la mesure ol ceux-ci respectent cette méme réglementation.

Votre appareil de cuisson a induction génére des champs magnétiques dans son trés proche
environnement. Pour qu’il n’y ait pas d’interférences entre votre appareil de cuisson et un stimulateur
cardiaque, il faut que ce dernier soit congu en conformité avec la réglementation qui le concerne. A cet
égard, nous ne pouvons vous garantir que la seule conformité de notre propre produit. En ce
qui concerne la conformité du stimulateur cardiaque ou d’éventuelles incompatibilités, vous pouvez
vous renseigner aupres de son fabricant ou de votre médecin traitant.
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Comment fonctionne votre appareil

Utilisez votre appareil en toute simplicité

Commandes:

Réglage (+)
Mode de réglage en puissance ou température Puissance / température / minuterie

a

Touche puissance MAX

Induction Cooking

5l B

Bouton Marche / Arrét

v

v Mode minuterie

Réglage (-)
Puissance / température / minuterie



Comment fonctionne votre appareil
Utilisez votre appareil en toute simplicité

Réglage de puissance

Lorsqu’une casserole compatible avec la technologie induction est posée sur le foyer, I'afficheur affiche la puis-
sance en watts ou la température en °C. Le réglage de la température est de 30 a 250°C par paliers de 5°C.

Réglage en puissance :

IND-25/DH : de 25 a 1000W par paliers de 50W et de 1000 a 2500W par paliers de 100 W.
IND-30/DH : de 25 a 1000W par paliers de 50W et de 1000 a 3000W par paliers de 100 W.
IND-35/DH : de 25 a 1000W par paliers de 50W et de 1000 a 3500W par paliers de 100 W.

Dés que la casserole est retirée du foyer, I'afficheur indique I’absence de la casserole par un clighotement
lumineux. Si I'afficheur clignote lorsqu’une casserole recouvre le foyer, cela veut dire que le matériau de la
casserole est incompatible avec la technologie induction.
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Casserolerie

Votre appareil de cuisson a induction est capable
de reconnaitre la plupart des récipients.

Test récipient : poser votre récipient sur le foyer
de cuisson et positionner un niveau de puissance
si I’indicateur reste fixe, votre récipient est
compatible, s’il clignote votre récipient n’est pas
reconnu et n’est pas utilisable.

Vous pouvez aussi vous servir d’'un aimant : s’il
uer

s'accroche” sur le fond du récipient, celui-ci est
compatible avec la technologie induction.

Les récipients compatibles induction sont :

* Récipients en acier émaillé avec ou sans
revétement anti-adhérent.

e Récipients en fonte avec ou sans fond émaillé.
Un fond émaillé évite de rayer le dessus verre de
votre appareil.

e Récipients en inox adaptés a I'induction.
La plupart des récipients inox conviennent s’ils
répondent au test récipient.

* Récipients en aluminium a fond spécial.

e NOTE

Les récipients en verre, en céramique ou en terre,
en aluminium (sans fond spécial), en
cuivre, certains inox non magnétiques sont
incompatibles avec la cuisson par induction.
Lindicateur de niveau de puissance sélectionné
clignotera pour vous le signaler.
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Des récipients en matiere plas-
tique ne doivent pas étre placés
sur des surfaces chaudes

Comment préserver et entretenir votre appareil

Eviter les frottements des récipients sur le
dessus de I'appareil.

Ne pas laisser un récipient vide sur le
foyer de cuisson.

Ne pas faire réchauffer une boite de conserve
fermée, elle risque d’éclater.

Ne pas préchauffer des aliments sur le niveau
de puissance maximum réglé, lorsque vous utilisez un
récipient avec un revétement intérieur anti-adhérent
(type téflon) sans apport ou avec trés peu de matiere
grasse.

Nettoyer le verre et le clavier de I'appareil avec
une éponge non agressive et un détergeant adapté.

Tous ces défauts qui n’entrainent pas un non
fonctionnement ou une inaptitude a l'usage,
n’entrent pas dans le cadre de la garantie.

Des objets métalliques, tels que couverts,
ustensiles de cuisine, etc., ne doivent pas
étre déposés sur les zones de cuisson car
ils pourraient s'échauffer.
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Comment préserver et entretenir votre appareil

Avant toute intervention pour démonter le filtre il est IMPERATIF de
débrancher I'alimentation du produit.

Nettoyer environ toutes les semaines a I'eau savonneuse le filtre placé sous votre appareil (ou au lave-

vaisselle). Le remettre bien sec avant toute nouvelle utilisation. Ce filtre protége votre appareil des
poussiéeres et des graisses.

Votre appareil se nettoie facilement, pour vous aider voici quelques conseils :

TYPES DE SALISSURES COMMENT PROCEDER UTILISEZ

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,

Légeres .
puis essuyer.

Eponges sanitaires

Bien détremper la zone a nettoyer avec de I'eau chaude,
utiliser un racloir spécial verre pour dégrossir, finir avec le
coté grattoir d’'une éponge sanitaire, puis essuyer.

Accumulation de salissures
recuites

Eponges sanitaires
racloir spécial verre

, Appliquer du vinaigre d’alcool blanc chaud sur la Pate
Auréoles et traces de . . . . .
calcaire salissure, laisser agir, essuyer avec un chiffon doux spécial verre

Utiliser un produit du commerce vitrocéramique

Incrustations suite aux Appliquer sur la surface un produit spécial verre .
i . X . ” . Produit spécial verre
débordements de sucre, vitrocéramique, de préférence comportant du silicone . , .
. . . vitrocéramique
aluminium, ou plastique fondu (effet protecteur)
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Petites pannes et remédes

Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre appareil

a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :

...... ceci ne signifie pas forcément qu'il y

Affichage Erreur

clavier Causes potentielles Intervention
ER.01 Capteur vitro en court circuit foyer esclave. SAV
ER.02 Capteur vitro coupé ou absent foyer esclave. SAV
ER.03 Capteur vitro en court-circuit foyer maitre. SAV
ER.04 Capteur vitro coupé ou absent foyer maitre. SAV
ER.05 Capteur IGBT en court-circuit. SAV
ER.05 Capteur température carte générateur coupé ou absent. SAV
ER.06 Capteur température IGBT coupé ou absent. SAV
ER.06 Capteur température carte générateur en court-circuit. SAV
ER.07 Température sur IGBT trop élevé Appui sur touche on/off pour acquitter défaut, ou
débrancher / rebrancher produit.
ER.08 La température du capteur vitro ne varie pas.
ER.13 Un ou des ventilateurs absents ou défectueux.
ER.14 Un ou des ventilateurs absents ou défectueux.
ER.15 Défaut de mesure du courant inducteur.
ER.16 Défaut de mesure de la phase du courant inducteur.
ER.18 Défaut de la tension interne de 13,8 volts du générateur. Appui sur touche on/off produit pour acquitter
défaut ou débrancher / rebrancher produit.
ER.29 Défaut sécurite analogique. Si code erreur toujours présent : appel SAV
ER.31 Défaut communication générateur esclave.
ER.09 Tension secteur inférieur a 85 Vac.
ER.20 Fréquence secteur inférieur a 285 Hz.
ER.10 Tension secteur supérieur a 285 Vac.
ER.19 Fréquence secteur supérieur a 70 Hz.

Fusible HS : échange standard du kit générateur (partie puissance HS).
Un remplacement du fusible ne permet pas un redémarrage du produit.




Garantie

Pour bénéficier de la garantie sur votre table, n‘oubliez pas de garder une preuve de la date d’achat. Toute
modification ou intervention de type percage, soudage, sertissage, clinchage, etc., n'est pas autorisée et entrainera
la perte de la garantie constructeur.

Toute intervention ayant pour origine une installation ou une utilisation non conforme aux prescriptions de cette
notice ne sera pas acceptée au titre de la garantie constructeur et celle-ci sera définitivement suspendue.

La garantie constructeur est assujettie a la non-modification du produit et de ses caractéristiques mécaniques et
électriques.

Les défauts d’aspects provoqués par |'utilisation de produits abrasifs ou le frottement des récipients sur le dessus
vitrocéramique qui n'entraine pas un non fonctionnement ou une inaptitude a I'usage n’entrent pas dans le cadre
de la garantie.

Tout dépannage doit étre effectué par un technicien qualifié.

Seuls les distributeurs de notre marque :
- CONNAISSENT PARFAITEMENT VOTRE APPAREIL ET SON FONCTIONNEMENT.
- APPLIQUENT INTEGRALEMENT NOS METHODES DE REGLAGE, D’ENTRETIEN ET DE REPARATION.

- UTILISENT EXCLUSIVEMENT LES PIECES D’ORIGINE.

En cas de réclamation ou pour commander des piéces de rechange a votre distributeur, précisez-lui la référence
compléte de votre appareil (type de I'appareil et numéro de série). Ces renseignements figurent sur la plaque
signalétique fixée sous le caisson métallique de I'appareil.

Les descriptions et les caractéristiques apportées dans ce "livret" ne sont données seulement qu’a titre
d’information et non d’engagement. En effet, soucieux de la qualité de nos produits, nous nous réservons le droit
d’effectuer, sans préavis, toute modification ou amélioration nécessaire.

Pieces d’origine : demandez a votre vendeur que, lors d’une intervention d’entretien, uniquement des piéces
certifiées d’origine soient utilisées.
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