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Premessa

Introduction

Vorwort

Avant-propos

Preambulo

BBepeHune

La lingua originale del
presente manuale é ['italiano.
Altre lingue sono traduzioni.

Ci complimentiamo con Lei
per aver scelto un prodotto
progettato e realizzato con
tecnologie all’avanguardia.

Per poter utilizzare al meglio
questo prodotto, Vi consigliamo
di leggere attentamente il
contenuto del presente manuale,
onde evitare spiacevoli
inconvenienti.

Esso  contiene importanti
indicazioni e avvertenze
riguardanti l'installazione, 'uso e
la manutenzione del prodotto.

Il forno da Voi acquistato & stato
progettato e realizzato con la
massima cura, sottoposto a
severi test di collaudo nei nostri
laboratori, pertanto assicuriamo
l'assoluta sicurezza e
funzionalita dello stesso.
L'installazione  deve  essere
effettuata secondo le istruzioni
da personale professionalmente
qualificato, in grado di assumersi
la responsabilita dell'intervento e
garantire le migliori condizioni di
funzionamento e sicurezza.
ASSISTENZA TECNICA

Il produttore & in grado di
risolvere qualunque problema
tecnico riguardante I'impiego e
la manutenzione.

Nella remota eventualita di un
cattivo  funzionamento o
riparazione, rivolgersi esclu-
sivamente a personale
qualificato o ai nostri centri di
assistenza autorizzati.

The present manual was
originally written in Italian. All
other languages are transla-
tions.

Congratulations on selecting a
product that was designed and
constructed with advanced
technology.

We recommend that you read
through this manual fully before
using this appliance. It contains
very important information and
instructions regarding
installation, and
maintenance.

The oven you have purchased
was carefully designed and
constructed and has been sub-
jected to strict inspection tests in
our laboratories, therefore we
can guarantee its absolute safety
and functionality.

Installation must be done
according to the instructions by
professionally qualified personnel
who are able to take on the
responsibility for the installation

use

and guarantee the  best
conditions for operation and
safety.

TECHNICAL SUPPORT

The manufacturer is able to
solve any technical problem
concerning use and mainte-
nance.

In the remote possibility of
poor operation or a repair,
only use qualified personnel or
contact our authorised service
centres.

Die Originalsprache dieser
Anleitung ist italienisch. Bei allen
anderen Sprachen handelt es sich
um Ubersetzungen.

Wir mochten Sie dazu
begliickwiinschen, dass Sie ein
Produkt gewahlt haben, das mit
neuesten Technologien entwickelt
und hergestellt wurde.

Um dieses Produkt bestmoglich
einzusetzen, empfehlen wir lhnen,
den Inhalt des vorliegenden
Handbuchs aufmerksam zu lesen,
um Unannehmlichkeiten zu
vermeiden.

Es enthalt wichtige Angaben und
Hinweise zu Installation, Gebrauch
und Wartung des Produkts.

Der von lhnen gekaufte Ofen wurde
mit duRerster Sorgfalt entwickelt und
gebaut und in unseren Labors
strengen Abnahmepriifun-gen
unterzogen. Daher konnen wir flir

die  absolute  Sicherheit und
Funktionstlichtigkeit ~des  Ofens
garantieren.

Die Installation muss nach den
Anweisungen von  qualifiziertem
Fachpersonal vorgenommen

werden, die die Verantwortung fiir
den Eingriff Ubernehmen kdnnen
und die die besten Betriebs- und
Sicherheitsbedingungen garantieren
konnen.

TECHNISCHER KUNDENDIENST
Der Hersteller kann jedes
technische Problem zu Einsatz
und Wartung ldsen.

Solite es wirklich zu
Betriebsstorungen oder einer
Reparatur kommen, wenden Sie
sich ausschlieBliche an
qualifiziertes Personal oder an
eines unserer  autorisierten
Kundendienstzentren.

La langue d’origine du présent
manuel est I'italien. Les autres
langues sont des traductions.
Tous nos compliments pour
avoir choisi un produit congu
et fabriqué avec des techno-
logies d’avant-garde.

Pour utiliser au mieux ce produit,
nous vous conseillons de lire
attentivement le contenu de la
présente  notice qui vous
permettra d'éviter de facheux
inconvénients.

La notice contient des indications
importantes et des
avertissements sur [installation,
lutilisation et [lentretien du
produit.

Ce four a été congu et fabriqué
avec le plus grand soin et soumis
en usine a de rigoureux tests et
contréles pour en garantir le
parfait fonctionnement en toute
sécurité.

L’installation doit respecter les
indications  fournies et étre
effectuée par du personnel
qualifi¢ en mesure d’en assumer
la responsabilité et de garantir
les meilleures conditions de
fonctionnement et de sécurité.
SERVICE APRES-VENTE

Le fabricant est en mesure de
résoudre les  problémes
techniques concernant
l'utilisation et I'entretien.

En cas d’éventuel mauvais
fonctionnement ou besoin de
réparation, s’adresser exclusi-
vement a du personnel qualifié
ou au Service Aprés-Vente
agrée.

El idioma original de este
manual es el italiano. Los demas
idiomas son traducciones.

Nos alegramos de que haya
elegido un producto disenado y
fabricado con tecnologias de

vanguardia.

Para poder usar de la mejor forma
posible  este  producto, le
recomendamos que lea

atentamente el contenido de este
manual para evitar inconvenientes

desagradables.
Este contiene importantes
indicaciones y  advertencias

relacionadas con la instalacion, el
uso y el mantenimiento del
producto.

El horno que ha comprado ha sido
disefiado y fabricado con el
maximo cuidado, sometido a
serias pruebas de funcionamiento
en nuestros laboratorios y, por lo
tanto, aseguramos su seguridad y
funcionalidad absolutas.

La instalacion debe efectuarse
segun las instrucciones, por parte
de personal cualificado
profesionalmente, capaz de asumir
la  responsabilidad de la

intervencion y garantizar las
mejores condiciones de
funcionamiento y seguridad.
ASISTENCIA TECNICA

El fabricante es capaz de
resolver cualquier problema

técnico relacionado con el uso y
el mantenimiento.
En la remota eventualidad de un

mal funcionamiento o de
reparacion, péngase en
contacto con personal
cualificado o con nuestros
centros de asistencia
autorizados.

MepBoHayanbHbIM A3bIKOM
[AHHOTO PYKOBOACTBA SIBMSAETCA
WTanbsiHCKMA.  [lpyrme  A3bIKK
NpeAcTaBnAT co60ii NepeBoAbl.
Mo3ppaBnsiem Bac c BbiGopom
obopyaoBaHus, pa3paboTaHHOro
M peanu3oBaHHOrO MOCPEeACTBOM

nepefoBbIX TEXHOMOTUIA.

B Lensix HanmnyYLero
MCroNb30BaHMS AaHHOTO
obopynoBaHus, peKoMeHzyeTcs
BHMMAaTENbHO ~ O3HAKOMUTBCS  C
coaepkaHuem AaHHOTO

PYKOBOACTBA, B LIENsX Npeaynpex-
AeHus npobnem.

B Hem copepxatcs  BaxHble
CBEOEHMS M VWHCTPYKUMM B
OTHOLLEHUW MOHTaXa, SKCTryaTaLum
1 TexoBcnyxuBaHUs 06OPYAOBaHMS.
[MpuobpeTeHHast Bamn neys Obina
paspabotaHa W peanu3oBaHa C
MaKCUManbHbIM BHUMaHWEM, Bbina
MnoABepXXeHa CTPOTUM UCTIbITaHWSM B
Halux nabopaTopusix, MO3TOMY Mbl

rapaHTupyem eé MonHyto
6e3onacHoCTb "
(hyHKLMOHANBHOCTb.

MoHTaX [OMXeH NpOM3BOAMTLCS B
COOTBETCTBMM  C  UHCTPYKLMAMM
MPOECCMOHaNbHbIM

KBaNMULMPOBAHHbIM NEPCOHANoM,
KOTOpbIA MOXET NpuHATb Ha cebst
OTBETCTBEHHOCTb 3a BbINONHEHHOE
BMELLATEeNbCTBO U rapaHTUpOBaTh

Haunydwwe  ycnosus  hyHKUM-
OHMPOBaHMS M Ge30nacHoCTy.
TEXOBCNY)XUBAHUE

UsrotoBuTeNb MOXeT paspewwuTb
nobyo TEXHNYECKY0 Npobnemy B
OTHOWIEHWWN  3KCnyaTauuu U
TexobcnyXuBaHUsA Neyu.

B cnyyae HecoOTBeTCTBYHLIEro

(hYHKLIMOHMPOBaHUSA unu
HeoGXoAUMOCTH peMoHTa,
o6pauarbes TOMNbKO K
KBannguumpoBaHHOMY

nepcoHany unu B Hawin aBToOpPU3o-
BaHHble CePBUCHbIE LeHTPbI.
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Avvertenze iniziali

Initial instructions

Einleitende Hinweise

ATTENZIONE!

I mancato rispetto di
quanto  descritto  nel
presente libretto, puod
compromettere la
sicurezza.

Il manuale deve essere
conservato con cura ed in
luogo accessibile, inoltre
deve sempre
accompagnare il prodotto
nell'arco della sua vita.

Prima dellinstallazione e

utilizzo del forno &
indispensabile leggere
attentamente il presente
manuale ed attenersi
scrupolosamente alle

indicazioni riportate.

Il produttore declina ogni
responsabilita  civile e
penale, per danni a
persone, cose o animali,
derivanti dalla mancata
osservanza delle norme di

sicurezza  vigenti, dal
mancato  rispetto  dei
contenuti  del presente
manuale e da eventuali
errori di stampa o

trascrizione dello stesso.
Dichiara inoltre di riservarsi
il diritto di apportare al
prodotto, tutte le modifiche
che riterra opportune senza
obbligo di preavviso.

ATTENTION!

Failure to comply with
what is described in this
handbook could
jeopardise safety.

The manual must be kept
carefully and in an
accessible location, it must
also always accompany the
product during its life.
Before installing and using
the oven, this manual must
be read carefully and the
instructions it contains must
be followed scrupulously.
The manufacturer declines
all civil and criminal liability
for damage to people, pro-
perty or animals deriving
from the failure to observe
current safety regulations,
failure to respect the
contents of this manual and
from any printing or
transcription errors.

It also declares that it
reserves the right to make
any changes to the product
that it considers
appropriate  without  the
obligation to provide notice.
Before handling, installing
or using the product, verify
the suitability of the room
where it will be located.

ACHTUNG!

Eine Nichteinhaltung der
Angaben in der
vorliegenden  Anleitung
kann die  Sicherheit
beeintrachtigen.

Das Handbuch muss an
einer zuganglichen Stelle
sorgfaltig aufbewahrt
werden, vor allem muss es
das Produkt Uber den
gesamten  Lebenszyklus
begleiten.

Vor der Installation und der
Verwendung des Ofens

muss das vorliegende
Handbuch unbedingt
aufmerksam gelesen
werden. Die hier
gemachten Angaben
mussen genauestens

eingehalten werden.

Der Hersteller lehnt jede
zivil- oder strafrechtliche
Haftung flr Schaden an

Personen, Sachen oder
Tieren ab, die aus der
Nichteinhaltung der
geltenden

Sicherheitsvorschriften, der
Nichteinhaltung der
Anweisungen im
vorliegenden  Handbuch

oder durch etwaige Druck-
oder Kopierfehler im Hand-
buch entstehen.

Avertissements
préliminaires

Advertencias iniciales

ATTENTION!
Le non-respect des
indications reportées sur

la notice peut
compromettre la sécurité.
Cette notice doit étre

soigneusement conservée
dans un lieu accessible et
doit toujours accompagner
le produit pendant toute sa
durée de vie.

Avant  [installation et
lutilisation du four, il faut
lire  attentivement la
présente notice et
respecter scrupuleusement
les indications reportées.
Le fabricant décline toute
responsabilité, civile et
pénale, en cas de
dommages aux biens, aux
personnes ou aux animausx,
consécuties du non-respect
des normes en vigueur en
matiere de sécurité, du
non-respect des indications
reportées sur la notice
et/ou d’erreurs
d’'impression ou de trans-
cription.

Le fabricant se réserve le
droit  d’apporter, sans
préavis, toutes les
modifications qu'il jugera
utiles a ses produits.

jATENCION!

El incumplimiento de lo
descrito en este manual
puede comprometer la

seguridad.
El manual debe
conservarse con cuidado y

en un lugar accesible;
ademas, debe acompafar
siempre el producto a lo
largo de su vida util.

Antes de la instalacion y
uso del horno, es
indispensable leer
atentamente este manual y
atenerse
escrupulosamente a las in-
dicaciones facilitadas.

El fabricante declina toda

responsabilidad  civil 'y
penal por dafios a
personas, animales o0
cosas derivados de un
incumplimiento  de las
normas de  seguridad
vigentes, del
incumplimiento  de  los

contenidos de este manual
0 de posibles errores de
impresion o transcripcion
de estos.

Declara ademas que se
reserva el derecho de
aportar todas las
modificaciones pertinentes
al producto sin obligacion
de previo aviso.

HavyanbHble
npeaynpexaeHus

BHUMAHMUE!
HecoGniopeHue
MHCTPYKLMA AAaHHOro py-
KOBOACTBA MOXeT
OTpULATENBHO CKa3aTbCA
Ha 6e3onacHocTu.
PykoBoACTBO AOMKHO
TWATENbHO XPaAHUTLCA B
[OCTYMHOM MecCTe, Kpome

TOrO, OHO LOIKHO
COMpOBOXAaTb
obopynoBaHme B xoge

BCEro cpoka cryxobi.

MNepen MOHTaXOM 7
MCNONb30BaHVEM neym
HeobXoaNMO BHUMATENbHO
03HAKOMUTBCA C  [aHHbIM

PYKOBOACTBOM "
TLWATENbHO npu-
[EPXNBaTLCA
NPUBELEHHBIX YKa3aHW.
W3rotoButen He HeceT
rpaxaaHcKyto unu
YrONOBHY0
OTBETCTBEHHOCTb 3a
ywepb, HAHECEHHbIN
nMuaM,  MMyLLeCTBy W
XMBOTHbIM,
00yCnoBneHHbI
HecobnaeHnem
LENCTBYIOLLMX npasun
BesonacHocTy, co-
AepxaHus [laHHOro
PYKOBOACTBA, a  TaKke
BO3MOXHbIMM

cogepxallummca B HEM
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Prima di qualsiasi
movimentazione del pro-

Make sure that all safety
measures have been taken

Er erklart dariiber hinaus,
dass er sich das Recht

Avant toute manutention,
installation ou utilisation du

Antes de cualquier
desplazamiento del pro-

oneyatkamu nnm
nepesanucoto. Kpome Toro,

dotto, installazione o uso, | in order to avoid any | vorbehalt, ohne die Pflicht | produit, vérifier la | ducto, instalacion o uso, | KOMNaHWs CcoXpaHsieT 3a
accertarsi della idoneita del | accidents. zur vorherigen | conformité du local | compruebe la idoneidad del | coboi npaBo Ha BHeceHue
locale che ospitera lo | The oven must be installed | Ankiindigung alle | d'installation. Vérifier [ local que lo alojard. | B obopynosaHne ntobbIx
stesso. Assicurarsi di aver | by qualified personnel in | zweckmaRigen An- | d'avoir adopté toutes les | Asegurese de que ha | usmeHeHui, KoTOpble
adottato tutte le misure | compliance with current | derungen am  Produkt | mesures nécessaires pour | adoptado todas las | cunTaet  HyxHbimMu, 6e3
antinfortunistiche regulations. vorzunehmen. la prévention des | medidas de prevencién de | obs3atenscTaa
necessarie onde evitare il | Some parts of the oven | Vor jedem Handling des | accidents. accidentes necesarias para | npeaBapuUTeNbLHOMO
pericolo di incidenti. may reach very high | Produkts, jeder Installation | L'installation du four doit | evitar el peligro  de | npegynpexaoeHus.
L'installazione del forno | temperatures. Be careful [ und jeder Verwendung ist | étre effectuée par du | accidentes. Mepeq  nepemeLleHnem,
deve essere effettuata da | not to touch the surfaces | die  Tauglichkeit  des | personnel qualifi¢ et en | La instalacion del horno | MoHTaxom — wnmM  3kc-
personale qualificato in | and to not bring material | Raumes zu prifen, in dem | conformité aux normes en | debe ser realizada por | nnyatayven
ottemperanza delle norme | near the oven that may be | es sich befindet. Es ist | vigueur. personal cualificado en | obopynoBaHus ybeauTbes
vigenti. inflammable. sicherzustellen, dass alle | Certaines parties du four | cumplimiento de las|B COOTBETCTBUN
Alcune parti del forno | The presence of children, | notwendigen peuvent  atteindre  de | normas vigentes. NnoMeLleHns, B KOTOPOM
pOSSONo raggiungere | elderly or disabled | UnfallschutzmaRnahmen hautes températures. Il est | Algunas partes del horno | oHo 6ygeT ycTaHOBMEHO.
temperature elevate. individuals requires | getroffen wurden, um die | conseillé de ne pas en | pueden alcanzar | Y6eautbCst B NpUMEHEHUN
Si consiglia di fare | supervision of a | Gefahr  von  Unfal-len | toucher les surfaces et de | temperaturas elevadas. Se | Bcex Mep TEXHUKM
attenzione a non toccare le | responsible adult. auszuschalten. ne pas y approcher des | recomienda prestar | 6esonacHocti, Heobxoau-
superfici @ non avvicinare | In the case of poor | Die Installation des Ofens | matériaux inflammables. La | atencion para no tocar las | Mbix Ans  npodunaxkTuku
materiali che  possono | operation, do not use the | muss von qualifiziertem | présence denfants, de | superficies y no acercar | HeCHaCTHbIX Criy4aes.
essere infiammabili. La | oven and contact your | Personal unter Einhaltung | personnes &gées et/ou | materiales inflamables. La | MoHTax neus  JormkeH
presenza di  bambini, | nearest service centre. der geltenden | handicapées nécessite la | presencia  de  nifios, | OCYyLLECTBNATLCS kBa-
anziani e/o disabili richiede | The equipment may only | Bestimmungen surveillance d'un adulte | ancianos y/o discapaci- | NMUUMPOBAHHBIM
la vigilanza di un adulto | be used by people who | durchgeflihrt werden. responsable. tados requiere la | nepcoHanom B COOTBET-
consapevole. have been trained in its | Einige Ofenteile kdnnen | En  cas de mauvais | supervision de un adulto | cTBUM C  geiACTBYHOLMMY
In presenza di un cattivo | use. hohe Temperaturen | fonctionnement, ne pas | consciente. HOpMaTUBaMK.
funzionamento, non | The oven is a product used | erreichen. Es muss darauf | utiliser le four et s'adresser | En caso  de  mal | HekoTopble 4act neuu
utilizzare il forno e | for baking pizzas or similar | geachtet ~ werden,  die | au Service Aprés- Vente le | funcionamiento, no use el | MoryT gocturatb BbICOKMX
rivolgersi al centro di | products, any other uses | Oberflachen  nicht  zu | plus proche. horno 'y pdngase en | Temnepartyp.
assistenza piu vicino. must  be  considered | berihren und keine | L'appareil ne doit étre | contacto con el centro de | PekomeHayetca  cobnio-
L’apparecchiatura deve | improper. Materialien in die Nahe zu | utilisé que par du personnel | asistencia mas cercano. [aTb OCTOPOXHOCTb U He
essere utilizzata solo da | Periodically check the | bringen, die entzindlich | qualifie. KacaTbCsl MOBEPXHOCTEN, a
personale addestrato | exhaust ducts. sein konnen. Sind Kinder, Takke He  npubnuxatb
alluso della stessa. altere Menschen und/oder marepuansl, KoTOpble
Behinderte anwesend, MoryT BbITb
BO3ropaeMbIMy.
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I forno & un prodotto
utilizzabile per la cottura di
pizza o prodotti analoghi,
ogni altro uso € da ritenersi
improprio.

Controllare periodicamente
lefficienza dei condotti di
scarico.

Per qualsiasi anomalia o
interventi  sul  prodotto
rivolgersi esclusivamente a
personale autorizzato. Per
la sostituzione di compo-
nenti usare solo ricambi
originali.

If a fault occurs, contact
only authorised personnel.
Use only original spare
parts  when  replacing
components.

muss eine Uberwachung
durch einen ver-
antwortungsvollen
Erwachsenen erfolgen.

Bei einer Fehlfunktion den
Ofen nicht mehr verwenden
und sich an das
nachstgelegene
Kundendienstzentrum
wenden.

Das Gerat darf nur von
Personal bedient werden,
das in den Gebrauch des
Gerats eingewiesen wurde.
Der Ofen ist ein Produkt,
dass zum Backen von
Pizza  und  ahnlichen
Produkten verwendet
werden kann, jede weitere

Nutzung gilt als
unsachgemal.
Regelmalig die

Wirksamkeit der Abwasser-
leitungen Uberprufen.

Bei jeder Stdérung oder
jedem Eingriff am Produkt
ausschlieflich an
autorisiertes Fachpersonal
wenden. Far den
Austausch von Teilen nur
Original-Ersatzteile
verwenden.

Ce four est un appareil qui
peut étre utilisé pour la
cuisson de pizzas ou de
produits analogues, toute
autre  utilisation  étant
considérée inappropriée.
Contréler  périodiquement
le bon fonctionnement des
conduits d’évacuation.

En cas d’anomalie ou de
nécessité d’intervention sur
le  produit, s’adresser
exclusivement &  du
personnel agréé. En cas de
remplacement de piéces,
n’utiliser que des piéces de
rechange d’origine.

El aparato debe ser usado
solo por personal formado
para su uso.

El horno es un producto
que puede usarse para la

coccibn de pizza o
productos analogos;
cualquier otro uso se
considerara impropio.
Compruebe
periédicamente la

eficiencia de los conductos
de evacuacion.

En caso de cualquier
problema o intervencion en
el producto, pdéngase en
contacto  exclusivamente
con personal autorizado.
Para la sustitucion de
componentes, use solo
repuestos originales.

[MpucyTtctBue Jeten,
NoXuNnbIX nogein  nunu
MHBaNMOoB Tpebyet
KOHTPOMb  CO  CTOPOHbI
B3pocnoro. B cnyyae
HECOOTBETCTBYHLLEro
(DYHKUMOHMPOBaHNS,  He
ncnonb3oBaTb  NeYb U
obpatnTbca B OGnvKanLLnim
CEPBUCHbIN LLEHTP.
ObopypoBaHue  [OIMKHO
NCNONb30BaThC  TOMbKO
nepcoHanom,
NOArOTOBNEHHBIM ANS €ro
akcnnyarayuu. MNeyb
sBnseTcs obopynoBaHUEM,
NCNOIb3yeMbIM ans
NPUrOTOBNEHNS NNLLLI UK
aHarornyHom  nNpoayKumu,
noboe apyroe nc-
nonb3oBaH1e LOMKHO
cunTaTbes HecooTBeT-
cTBylOLMM. [leproanyecku
NpoBepsiTb

3 EKTUBHOCTb

BbINYCKHbIX TPY6. B cnyvae
Kakux-nuodo

HeucnpaBHOCTEN unm
HeobxoaMmocTu
NPOBEAEHNS  PEMOHTHbIX
paboTt obopygosaHus,
obpawiaTbes UCKMOYM-
TEMNbHO K
aBTOPU3OBAHHOMY

nepcoHany. [ns 3ameHbl
KOMMOHEHTOB
MCnosb30BaTh TONbKO
OpUriHasbHble  3anacHble
yacTm.
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CARACTERIS
TECHNICAL TECHNISCHE DATOS TEXHUYECKU
TIQUES - ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
DATA DATEN TECHNIQUES TECNICOS E OAHHbIE
Dimensioni camera Cooking chamber MaRe der Dimensions Dimensiones Paamepbl nekapHom 720 720 1080 1080
d . . . . - LPHmm 720 1080 720 1080
i cottura dimensions Backkammer chambre de cuisson | camara de coccion kamepbl
150 150 150 150
Di ioni st External di . Di . Di . P 1190 1190 1550 1550
(*l)mensmnl esterne (*>)< emal dimensions | oo 0o ) ] )l(rtr:::;og C )l(rtr;erz:zlsog()es (*2)33Mepbl BHELLHMe LUP’H'mm 1100 1460 1100 1460
440 440 440 440
Capacita di cottura | Pizza baking Kapazitat Backen Capacité de cuisson | Capacidad de Mpou3BoaUTENbHOC Nr./Ne 4 (@350 mm) | 6 (2350 mm) | 6 (@350 mm) | 9 (2350 mm)
pizze capacity von Pizzen de pizzas coccion pizzas Tb BbIMNEYKM MULILI @ mm 1(@500 mm) | 2 (2500 mm) | 2 (@500 mm) | 4 (2500 mm)
Alimentazione Electric power Stromversorgung g\lltieTt? irzqtj(tei(zgo 60 Alimentacion OneKTponuTaHme Volt A%C32§g0 A%C32§§0 AACC32§(?0 AC 3230
elettrica (50/60 Hz) | supply (50/60 Hz) (50/60 Hz) Hz) eléctrica (50/60 Hz) | (50/60 I'u) BonbT AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3N 400
Assorlbimento Maximqm Maximale Absgrption Absorcién maxima MakcumanbHoe kW max 5.1 78 78 17
massimo absorption Stromaufnahme maximale notpebnexve KBT makc
(230) 22,2 33,9 33,9
Ampere Ampage Ampere Ampéres Amperaje Awmnep (3-230) 12,8 19,6 19,6 294
(3-N-400) 74 11,3 11,3 16,9
Cavo di . Cable de L . (230) 3x25 3x6 3x6
allacciamento (n x Sﬁ;;;t(lzr;(f\%g)(n erﬁg;] lusskabel (n x branchement (n x ga)?lr?“(:]ez)c onexion gg)ﬂ:gin;}::g (3-230) 4x15 4x25 4x25 4x4
mm?) mm2) (3-N-400) 5x1 5x1,5 5x1,5 5x25
Protezione minimaa | Minimum protection | Minimaler Schutz Protection minimale | Proteccion minima gﬂaMH:ga::%? . (230) 2x25 2x40 2x40
bordo quadro cliente | relative to customer | am Schaltpult des a bord du tableau en el cuadro del vl#a 3aKa3qu<)ay(n « (3-230) 3x16 3x20 3x20 3x32
(nxA) panel (n x A) Kunden (n x A) client (n x A) cliente (n x A) ;"") (3-N-400) 4x16 4x16 4x16 4x20
Consumo medio Average . Durchschnittsverbra | Consommation Consumo medio CpenHee kWh 3.1 47 47 70
consumption uch moyenne noTpebrenue kBT 4
Peso netto Net weight Nettogewicht Poids net Peso neto Bec HetTo Kg/Kr 140 179 183 233
. -~ . . Dimensions Dimensiones TR 1200 1200 1560 1560
CD(L:?:]ZZ?('J esterne Eﬁig}ﬁl dlrgcekr;&?nns Cg?il?jr?e der externes avec externas con (F:als_ll\;(zg;:(s;eumme L r:mH 1200 1560 1200 1560
g packaging P g emballage embalaje Y 620 620 620 620
Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Poids brut Peso bruto Bec GpyTTO Kg/Kr 159 202 208 263
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(*) - Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali infiammabili, una distanza minima di almeno 50 mm.
Consigliamo di lasciare 500 mm di spazio libero sul fianco destro per consentire un facile accesso allimpianto elettrico.
Lasciare libero lo spazio superiore del forno.

L : larghezza - P : profondita - H : altezza

(*) - Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or inflammable materials.

We advise that you leave an unrestricted space of at least 500 mm to the right side to allow for easy access to the electrical system.
Leave the space above the oven.

L : width - P : depth - H : height

(*) - Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entzindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der rechten Seitenwand mindestens 500 mm Platz zu lassen, um einen einfachen Zugang zur elektrischen Anlage zu ermdglichen.

Lassen Sie den Raum iiber dem Ofen frei.
L : Breite - P : Tiefe - H : Hohe

(*) - Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou matériaux inflammables.

Dans tous les cas, il est conseillé de laisser au moins 500 mm d'espace libre sur le cété droit afin d'accéder facilement a l'installation électrique.
Laisser I'espace supérieur du four libre.

L : largeur - P : profondeur - H : hauteur

(*) - Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales inflamables.

En cualquier caso, se recomienda dejar al menos 500 mm de espacio libre en el costado derecho, para permitir un facil acceso a la instalacién eléctrica.
Deje libre el espacio superior del horno.

L : anchura - P : profundidad - H : altura

(*) - CoxpaHuTb Mexay neubto 1 ApyrM 00opyaOBaHMEM MM BO3rOpaEMbIMM MaTepuanamit, MMHUMarbHOE paccTosiHUE, MO MeHbLUER Mepe, 50 M.

B niobom cnyyae, pekoMeHayeTcs 0CTaBUTb NPOCTPAHCTBO, N0 MeHbLLen Mepe, 500 MM cBOOOAHOrO NPOCTPaHCTBA C NPaBOW CTOPOHBI A4N1st 00ecneyeHns Nerkoro A0CTyna K anekTpoobopynoBaHuio.

OcTaBuTL CBOGOAHBLIM NPOCTPAHCTBO CBEPXY MEYM.
L : wupuHa - P : rybuHa - H : BbicoTa
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CARACTERISTI

TECHNICAL TECHNISCHE DATOS TEXHUYECKU
DATI TECNICI QUES E ML435/2 ML635/2 ML635L/2 ML935/2
DATA DATEN TECHNIQUES TECNICOS E OAHHbIE
Dimensioni camera | Cooking chamber Male der Dimensions Dimensiones Pa3mepb! nekapHoi 720 720 1080 1080
d 4 ; . . - LPHmm 720 1080 720 1080
i cottura dimensions Backkammer chambre de cuisson | c&mara de coccion Kamepsbl
150 150 150 150
Di ioni est External di , Di , Di . p 1190 1190 1550 1550
(*l)mensmnl esterne (*>)< emal dimensions | o oac ) ] )I(T::eSISO(Ilé)} C ;r:;(::;lso??s (*)aamepbl BHELLHMe L'P’H'mm 1100 1460 1100 1460
780 780 780 780
Capacita di cottura Pizza baking Kapazitat Backen Capacité de cuisson | Capacidad de [Mpou3soauTensHoc Nr./Ne 4+4 (@350 mm) | 6+6 (&350 mm) | 6+6 (F350 mm) | 9+9 (F350 mm)
pizze capacity von Pizzen de pizzas coccion pizzas Tb BbINEYKN NULILbI @ mm 1+1 (@500 mm) | 2+2 (@500 mm) | 2+2 (@500 mm) | 4+4 (@500 mm)
Alimentazione Electric power Stromversorgung '2:2;? %tjgtzgo 160 Alimentacion OnekTponuTanme Volt AACC32§:§)O A%C32§:(3)0 AACC32§§0 AC 3230
elettrica (50/60 Hz) | supply (50/60 Hz) (50/60 Hz) Hz) eléctrica (50/60 Hz) | (50/60 Iy) BonbT AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3 N 400 AC 3N 400
Assorbimento Maximum Maximale Absorption W MakcumanbHoe kW max
massimo absorption Stromaufnahme maximale Absorcion maxima notpebnexve KBT makc 10.2 156 156 234
(230) 443 33,9+33,9 33,9+33,9
Ampere Ampage Ampere Ampéres Amperaje Awmnep (3-230) 25,6 39,2 39,2 58,7
(3-N-400) 14,7 22,5 22,5 33,8
Cavo di . Cable de L, . (230) 3x10 2x (3x6) 2x (3x6)
allacciamento (n x S%g??ﬁi‘f%gn ';Tﬁg;] lusskabel (n x branchement (n x g}?ﬁi‘;; onexion éogg_lm;gin;::g (3-230) 4x4 4x6 4x6 4x10
mm?) mm2) (3-N-400) 5x1,5 5x2,5 5x2,5 5x6
Protezione minima a | Minimum protection | Minimaler Schutz Protection minimale | Proteccién minima gﬂaMH:ga::%? . (230) 2x50 2x (2 x 40) 2 x (2 x 40)
bordo quadro cliente | relative to customer | am Schaltpult des a bord du tableau en el cuadro del vl#a 3aKa3qu<)ay(n « (3-230) 3x32 3 x40 3 x40 3Xx63
(nxA) panel (n x A) Kunden (n x A) client (n x A) cliente (n x A) ;"") (3-N-400) 4x16 4x25 4x25 4 x40
. Average Durchschnittsverbra | Consommation . CpepnHee kWh
Consumo medio consumption uch moyenne Consumo medio notpebneHue KBty 6.1 94 94 14,0
Peso netto Net weight Nettogewicht Poids net Peso neto Bec HetTO Kg/Kr 245 310 316 405
o I Dimensions Dimensiones e 1200 1200 1560 1560
g packaging packung emballage embalaje Yy 960 960 960 960
Peso lordo Gross weight Bruttogewicht Poids brut Peso bruto Bec 6pyTtT0 Kg/Kr 265 335 343 437
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(*) - Mantenere tra il forno e le altre apparecchiature o materiali infiammabili, una distanza minima di almeno 50 mm.
Consigliamo di lasciare 500 mm di spazio libero sul fianco destro per consentire un facile accesso allimpianto elettrico.
Lasciare libero lo spazio superiore del forno.

L : larghezza - P : profondita - H : altezza

(*) - Ensure that you keep a distance of at least 50 mm between the oven and other equipment or inflammable materials.

We advise that you leave an unrestricted space of at least 500 mm to the right side to allow for easy access to the electrical system.
Leave the space above the oven.

L : width - P : depth - H : height

(*) - Halten Sie zwischen dem Ofen und anderen Apparaten oder entzindlichen Materialien einen Mindestabstand von 50 mm ein.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der rechten Seitenwand mindestens 500 mm Platz zu lassen, um einen einfachen Zugang zur elektrischen Anlage zu ermdglichen.

Lassen Sie den Raum iiber dem Ofen frei.
L : Breite - P : Tiefe - H : Hohe

(*) - Maintenir une distance minimale d’au moins 50 mm entre le four et les autres appareils ou matériaux inflammables.

Dans tous les cas, il est conseillé de laisser au moins 500 mm d'espace libre sur le cété droit afin d'accéder facilement a l'installation électrique.
Laisser I'espace supérieur du four libre.

L : largeur - P : profondeur - H : hauteur

(*) - Deje una distancia minima de 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales inflamables.

En cualquier caso, se recomienda dejar al menos 500 mm de espacio libre en el costado derecho, para permitir un facil acceso a la instalacién eléctrica.
Deje libre el espacio superior del horno.

L : anchura - P : profundidad - H : altura

(*) - CoxpaHuTb Mexay neubto 1 ApyrM 00opyaOBaHMEM MM BO3rOpaEMbIMM MaTepuanamit, MMHUMarbHOE paccTosiHUE, MO MeHbLUER Mepe, 50 M.

B niobom cnyyae, pekoMeHayeTcs 0CTaBUTb NPOCTPAHCTBO, N0 MeHbLLen Mepe, 500 MM cBOOOAHOrO NPOCTPaHCTBA C NPaBOW CTOPOHBI A4N1st 00ecneyeHns Nerkoro A0CTyna K anekTpoobopynoBaHuio.

OcTaBuTL CBOGOAHBLIM NPOCTPAHCTBO CBEPXY MEYM.
L : wupuHa - P : rybuHa - H : BbicoTa
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Installation requirements

Predisposizioni per
l'installazione

Prima di  procedere  con
linstallazione  verificare  le

seguenti condizioni necessarie
per il corretto funzionamento e
manutenzione del forno:

1) Movimentazione:

Accertarsi che la pavimentazione

Before starting the installation,
check the following conditions
that are necessary for proper
oven operation and
maintenance:

1) Handling:

Make sure that the floor is able to
support the weight of the oven.

sia in grado di supportare il peso
del forno.

Movimentare il forno imballato
utilizzando un carrello elevatore
e/o un transpallet.

2) Allacciamento elettrico:
Prevedere una scatola di
allacciamento alla rete elettrica
nelle immediate vicinanze.

3) Aerazione:

Il forno deve essere installato in
un luogo che consenta una
adeguata ventilazione secondo
le normative vigenti.

In ambienti chiusi & obbligatoria
una presa d'aria 14 cm che
comunichi con I'esterno o con un
locale ventilato (es. magazzino,
soffitta, garage, sottoscala).

4) Evacuazione dei fumi:

Il forno & provvisto di uno scarico

vapori regolabile. Tali vapori
sommati a quelli che
normalmente  escono  dalla

portina durante le fasi di lavoro,
devono essere raccolti da una

cappa aspirante e portati
allesterno  mediante  canna
fumaria.

Accertarsi quindi che nel locale
sia presente una canna fumaria
adeguata alla cappa utilizzata
come da normative vigenti.

Handle the packaged oven using
a forklift or a pallet truck.

2) Electrical connection:
Provide a box for the connection
to the mains power supply in the
immediate surroundings.

3) Ventilation:

The oven must be installed in an
area that permits suitable
ventilation according to current
law.

In closed environments, a @14
cm air intake is required that
connects to the exterior or with a
ventilated room (eg. warehouse,
attic, garage, space below a
staircase).

4) Fume extraction:

The oven is equipped with a
built-in vapour discharge outlet.
These vapours, together with
those that normally exit the oven
during the operation must be
collected by a ventilation hood
and directed outside through a
flue.

Make sure that the room has a
flue that is suitable for the hood
that is used according to current
regulations.

Vorbereitungen fur die Préparation pour Predisposiciones para la MoarotoBka ansa
Installation I'installation instalacién MOHTaXHbIX paboT

Vor dem Fortfahren mit der | Avant de procéder a l'installation, | Antes de proceder con la | MNepes Havanom npoBeaeHMs
Installation  priifen, ob  die | contrdler les conditions | instalacion, ~ compruebe  1as | mMoHTaxHbIX pPaBoT NPOBEPUTH
nachfolgenden notwendigen | suivantes, nécessaires au bon | siguientes condiciones necesarias | wanuume cremyloLMX YCNOBUA,
Bedingungen fiir | fonctionnement et & I'entretien du | Para el correcto funcionamiento y | neoBxogumbIx Ans NPaBUNBLHOMO

orTPungsgeméaRen Betrieb und
korrekte Wartung des Ofens
erflllt sind:

1) Handling

Prifen, ob der Bodenbelag das
Gewicht des Ofens tragen kann.
Flr das Handling des verpackten
Ofens einen Hubwagen und/oder
eine Transpalette verwenden.

2) Elektroanschluss:

In der unmittelbaren Umgebung
einen Anschlusskasten an die
Stromversorgung vorsehen.

3) Beliiftung:

Der Ofen muss an einem Ort
installiert werden, der dber eine
ausreichende Bellitung nach
den geltenden  Vorschriften
verflgt.

In geschlossenen Rdumen muss
ein Lufteinlass mit @14 cm
vorhanden sein, mit einer
Verbindung ins Freie oder zu
einem bellfteten Raum (Bsp.
Lager, Dachboden, Garage,
Raum unter der Treppe).

4) Rauchabzugssystem:

Der Ofen ist mit einem
verstellbaren Dampfablass
ausgestattet. ~ Die  Dampfe

miissen zusammen mit denen,
die normalerweise wahrend der
Betriebsphasen durch die Tir
entweichen, von einer Ab-
zugshaube aufgefangen und
uber einen Rauchfang nach
drauflen geleitet werden.

four :

1) Manutention :

Veérifier que le sol soit en mesure
de supporter le poids du four.
Déplacer le four emballé en
utilisant un chariot élévateur
et/ou un transpalette.

2) Branchement électrique :

Prévoir un boitier de
branchement au réseau
électrique @ proximité de
I'appareil.
3) Aération :

Le four doit étre installé dans un
lieu offrant une bonne ventilation
conformément aux normes en
vigueur.

Dans un espace fermé, il est
obligatoire de disposer d’une
prise d'air 14 cm communicant
avec l'extérieur ou avec un local
ventilé (ex : entrepdt, comble,
garage, cage descalier). 4)
Evacuation des fumées :

Le four est équipé dune
évacuation des vapeurs réglable.
Ces vapeurs, en plus de celles
qui sortent normalement par la
porte pendant le fonctionnement,
doivent étre collectées par une
hotte aspirante et éliminées a
I'extérieur par un conduit de
fumée.

Vérifier que le local dispose d’un
conduit de fumée adapté a la
hotte utilisée et conforme aux
normes en vigueur.

mantenimiento del horno:

1) Desplazamiento:

Compruebe que el suelo sea
capaz de soportar el peso del
horno.

Desplace el horno embalado
usando una carretilla elevadora o
un transpalet.

2) Conexion eléctrica:

Prevea una caja de conexion a la
red eléctrica en la proximidad
inmediata.

3) Ventilacion:

El horno debe instalarse en un
lugar que permita una ventilacion
adecuada segin las normas
vigentes.

En ambientes cerrados, es
obligatoria una toma de aire de 14
cm de diam. que se comunique
con el exterior o con un local ven-
tilado (por €j. un almacén, desvan,
garaje o hueco de escalera). 4)
Evacuacion de humos:

El horno incluye una salida de
vapores regulable. Estos vapores,
sumados a los que normalmente
salen por la puerta durante las
fases de trabajo, deben recogerse
por medio de una campana de
aspiracion y conducirse al exterior
mediante un cafién de humos.

Por lo tanto, compruebe que en el
local haya un cafion de humos
adecuado para la campana usada,
como indican las normas vigentes.

(PYHKUMOHMPOBAHUS "
TEXODCIYKMBaHNS NeYm:

1) Nepemewenue:

YBeantbcs, UTO MOBEPXHOCTb
nona MOXeT BblAepkaTb BEC
neyu.

MpousBoanTb nepemMeLLeHue
ynaKkoBaHHoW neuu npu
UCNONb30BaHUM ABTOMOrPYy34nKa
n/nn TeNEXKN Ans NOAA0HOB.

2) AnekTpuyeckoe
coeavHeHue:

lpenycMoTpeTh
COELMHMTENBHYIO KopoOky
3NEKTPUYECKON ceT B

HenoCcpeACTBEHHOW Bnm3ocTu.

3) Bentunsyms:

MoHTax neun LOIKEH
OCYLLECTBMIATLCS B MeCTe
Hanuums COOTBETCTBYHOLLE
BEHTUNALMN COrmnacHo
[ENCTBYHOLLMX HOPMATUBOB.

B 3aKkpbiTbix  MOMELLEHMSX
obsizaTensHO Hanuune
Bo3ayxo3abopHuka @14  cwm,
coobLarowerocs C  BHELHeRn
Cpesnon unu C BEHTUIMPYEMbIM
nomeLLeHrem (Hanpumep, cknag,
yepgak, rapax, noanectHUYHoe
NoMeLLEHKe).

4) YpaneHue gbIMOB:

Meyb OCHaLLEHa perynupyembim
YCTPOWCTBOM  BbIMyCka MapoB.
3T napbl, CYMMUPYIOLLMECS C
TEMW, KOTOpbIE, KaK NpaBumo,
BbIXOAAT 13 ABepubl B Xoge
paboTbl, AOMKHbI cobupaTbes
BbITSOKHBIM  30HTOM U BbIBO-
BUTbCS  HapyXy MOCPEeACTBOM
AbiMoxoza.
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5) Distanze di sicurezza:

E assolutamente necessario
rispettare le distanze minime di
sicurezza tra il forno e le altre
apparecchiature o materiali
infiammabili.

Inoltre & vietato impiegare il forno

in ambienti a rischio di
esplosione.
Le distanze indicate devono

essere aumentate in presenza di
materiali sensibili al calore.

5) Safety distances:

It is mandatory that the minimum
safety distances between the
oven and the other equipment or
inflammable material are re-
spected.

It is also prohibited to use the
oven in areas at risk of
explosion.

The indicated distances must be
increased in the presence of heat
sensitive material.

Daher prifen, ob im Raum ein
fir die Abzugshaube geeigneter
Rauchfang vorhanden ist, der
nach den geltenden Vorschriften
genutzt wird.

5) Sicherheitsabsténde:

Die Mindestsicherheitsabstande
zwischen Ofen und anderen
Geraten oder entflammbarem
Material  mussen  unbedingt
eingehalten werden.

Dariiber hinaus ist der Betrieb
des Ofens in Raumen mit
Explosionsgefahr verboten.

Die angegebenen Abstande
mlssen erhoht werden, wenn
warmeempfindliche  Materialien
vorhanden sind.

Lasciare libero questo spazio
Leave this area unobstructed

Diesen Platz frei lassen

5) Distances de sécurité :

Il faut impérativement respecter
les distances minimales de
sécurité entre le four et tout autre
appareil ou matériel inflammable.
En outre, il est interdit d'utiliser le
four dans un lieu a risque
d’explosion.

Les distances indiquées doivent
étre augmentées en présence de
matériaux sensibles & la chaleur.

5) Distancias de seguridad:

Es obligatorio  respetar las
distancias minimas de seguridad
entre el horno y otros equipos o
materiales inflamables.

Ademas, se prohibe utilizar el
horno en ambientes en los que
exista el riesgo de explosiones.
Las distancias indicadas deben
aumentarse si hay materiales
sensibles al calor.

MMoatomy HeobxoanmMo
ybenuTbes, 4TO B MOMELLEHUH

UMeeTcs  AbIMOXOA, COOTBET-
CTBYIOLUMA  MCMIONb30BAHHOMY
BbITSKHOMY ~ 30HTY,  COFJTacHO

AECTBYIOLLMX HOPMATUBOB.

5) PaccTosiHus 6e3onacHoCTH:
KpaitHe Heobxoaumo cobnoaatb
MWHUMarbHbIE pacCcTosHUA
6e30MmacHOCT MeXxay neybio M
Apyrum  060pyaoBaHMEM  UIU
BO3ropaembIM1 MaTepuanamu.
Kpome  Toro, 3anpelyaetcs
1Cronb3oBaHue neym BO
B3PbIBOOMACHbIX MOMELLEHMSIX.
Yka3aHHble pacCTOsHUS AOMKHbI
ObITb YBENNYEHBI MPU HAMUYUK
MaTepuanoB, YyBCTBUTENbHbIX K
Tenny.

A

Laisser cet espace libre

Deje libre este espacio
OcTtaBnTb cBo60ogHbIM

daHHOE€ NMPOCTPaHCLTEBO
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Avvertenze per | Instructions  for  the Hinweise far den | Avertissements pour Advertencias para el UHcTpyKumun ans
l'installatore installer Installateur l'installateur instalador MOHTaXHUKa
Gli impianti di gas, acqua, | The gas, water, electrical | Die Anlagen fiir Gas, Wasser | Les installations de gaz, d’eau, | Las instalaciones de gas, | Cuctemsl rasa, sopocHabkeHus,
energia elettrica e i locali di | systems and the rooms where | und Strom, sowie die Rdume | d’énergie électrique et les | agua, energia eléctrica y los | anekTpooGopyaoBaHue "
installazione degli apparecchi | the equipment will be installed | fiir die Installation der Gerdte | locaux  d’installation  des | locales de instalacion de los | MOMEWERUA  MOHTaka 06o-
devono rispondere alle norme | must comply with the safety, | miissen den im | appareils doivent satisfaire les | aparatos deben responder | PYAOBaHUs  QOMKHLI ~ OTBEYATL
di sicurezza, antinfortunistiche | accident prevention and fire | Verwendungsland geltenden | normes en matiére de sécurité, | ante las normas de seguridad, gpaB""aM 3allMTbl,  TEXHUKM
. . . . . . . . . . f . . €30MaCHOCTU n npotu-
e antincendio in vigore nel | prevention standards | Vorschriften zu Sicherheit, Un- | de prévention des accidents et | de prevencion de accidentes y BONOXAPHBIM HOpMaM,
Paese di utilizzo; in caso | applicable in the country of | fallverhiitung und Brandschutz | de protection incendie en | de prevencion de incendios | pejicrayowum B CTpaHe
contrario il Costruttore non | use; otherwise the | entsprechen. Andernfalls | vigueur dans le pays | vigentes en el pais de uso: si | ucnonb3oBanus o6opynoBanus; B
rispondera per eventuali danni | Manufacturer shall not be | haftet der Hersteller nicht fiir | d’utilisation ; en cas contraire, | no fuera asi, el fabricante no | npotusHom cnyyae,
diretti o indiretti a persone o | liable for any direct or indirect | etwaige direkte oder indirekte | le fabricant ne pourra étre rete- | respondera  por  posibles | UsrotoButens He HeceT

cose.

ATTENZIONE!

Spegnere sempre
P'interruttore elettrico
principale durante le
operazioni di installa-
zione, manutenzione o
riparazione dell’ap-

parecchiatura.

Prima di eseguire il collegamento
elettrico, accertarsi che la
tensione e la frequenza riportate
sulla targhetta caratteristiche
corrispondano a quelle
dellimpianto d’alimentazione.

A monte dell'apparecchiatura
deve essere installato un
interruttore di protezione auto-
matico, di portata adeguata, che
abbia una distanza d’apertura dei
contatti che consenta Ila
disconnessione completa.

(le caratteristiche relative alla
distanza di apertura dei contatti e
alla corrente di dispersione
massima vanno  comunque
recepite dalla normativa vigente).
E' indispensabile  collegare
l'apparecchiatura ad un efficace
impianto di terra.

damage to people or property.
ATTENTION!

Always shut off the main
electric switch when
installing, servicing or
repairing the equipment.

Before making the electrical
connection, make sure that the
voltage and frequency stated on
the specifications plate
corresponds to those of the
power supply.

A circuit breaker with auto-
protection and sufficient capacity
must be installed upstream of the
equipment; it must have a
contact opening distance that
permits complete disconnection.
(the specifications regarding the
opening distance of the contacts
and the maximum leakage
current must be taken from
current regulations).

The equipment must be earth
bonded.

Personen- oder Sachschaden.

ACHTUNG!

Wahrend der
Installations-, Wartungs-
oder Reparaturarbeiten
immer den elektrischen
Hauptschalter

ausschalten.

Vor der Ausflihrung  des
Elektroanschlusses priifen, ob
die auf dem Typenschild angege-
bene Spannung und Frequenz
denen  der Anlage  zur
Stromspeisung entsprechen.

Vor dem Gerdt muss ein
automatischer Schutzschalter mit
ausreichender Leistung installiert
werden, dessen
Offnungsabstand der Kontakte

eine  vollstandige  Trennung
erlaubt.
(Die Eigenschaften zum

Offnungsabstand der Kontakte
und dem maximalen Fehlerstrom
missen in jedem Fall den
geltenden Vorschriften
entnommen werden).

Das Gerat muss unbedingt an
eine wirksame Erdung
angeschlossen werden.

nu responsable en cas de
dommage, direct ou indirect,
aux biens ou aux personnes.

ATTENTION !

Toujours éteindre
Pinterrupteur électrique
principal pendant les

opérations d’installation,
d’entretien ou de

réparation de I'appareil.
Avant d’effectuer le branchement
électrique, vérifier que la tension
et la fréquence reportées sur la
plaque signalétique
correspondent aux valeurs de
linstallation électrique.

Un interrupteur de protection doit

étre instalé en amont de
l'appareil, et il devra avoir un
débit adéquat et un écart

d'ouverture des contacts en
mesure de couper completement
I'alimentation électrique

(les caractéristiques concernant
I'écart d'ouverture des contacts
et le courant maximum de
dispersion doivent étre toujours
étre conformes aux normes en
vigueur).

L'appareil doit nécessairement
étre raccordé a une installation
de terre efficace.

danos directos o indirectos a
personas 0 cosas.

ATENCION!

Apague  siempre el
interruptor eléctrico
principal durante las

operaciones de ins-
talacion, mantenimiento o

reparacion del aparato.
Antes de realizar la conexion
eléctrica, compruebe que la
tension y la frecuencia indicadas
en la placa de caracteristicas se
corresponden con las de la
instalacion de alimentacion.
Antes del aparato  debe
instalarse  un interruptor de
proteccion de capacidad
adecuada que tenga una
distancia de apertura de los con-
tactos que permita la
desconexion completa.

Las caracteristicas de distancia
de apertura de los contactos y de
corriente de dispersién maxima,
en cualquier caso, se dan en la
normativa vigente.

Es indispensable conectar el
aparato a una toma de tierra
eficaz.

OTBETCTBEHHOCTb 32 BO3MOXHbIN
NpsAMOA UMM KOCBEHHbIN ylepo,

HaHECEHHbIV noaam uwnun
MMYyLLEeCTBY.

BHUMAHHUE!

Bcerga BbIKNKOYaTh

FMaBHbIN 3NEKTPUYECKNIA
BblKNOYaTenb B Xoje
npoBeAeHUA  onepauun
MOHTaxa,

TexoOcnyxuBaHma  mnu

pemMoHTa 060pyA0BaHMS.
[Mepen OCyLLEeCTBMEHNEM
ANEKTPUYECKMX COeNHEHUN,
y66ﬂ,MTbCﬂ, YTO HanpsxeHne u 4a-
CTOTa, YKa3aHHble Ha I'IaCI'IOpTHOl7I
Ta6nque, COOTBETCTBYHOT
napameTpam CUCTEMbI NUTAHNSA.

Mepen o6opynoBaHMeM — [OMKEH

ObiTb  YCTAHOBMEH  3aLMUTHbIA
BblKMIOYATENb  COOTBETCTBYHOLLEN
EMKoCTH, obnapatowui
paccTOsHUEM pasMblkaHus
KOHTaKTOB, obecneynBaroLLM

MONHOE pa3beauHeHue.
(xapaKTepucTUK, COOTBETCTBYIOLLME
PaCcCTOSHUIO Pa3MbIKaHUS KOHTAKTOB

n TOKY MaKCUMarbHOro
paccevBaHWs, [OMKHbI  COOTBET-
CTBOBaTb JeiicTBytoLemy
HopmaTuBy).

Heobxoanmo obecneuntb

nofcoeauHeHne obopypoBaHus K
3 heKTUBHOM cucTeme 3a-
3eMMneHNs.
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L'apparecchiatura inoltre deve
essere inclusa in un sistema
equipotenziale mediante la vite
posta sul retro del forno in basso
a sinistra contrassegnata dal

simbolo v

Tale sistema equipotenziale
deve obbligatoriamente
ottemperare alle norme in vigore.
Installare I'apparecchio in un
luogo ben aerato poiche un non
corretto ricircolo d’aria impedisce
il funzionamento ottimale ed il
“benessere” delle persone che

lavorano in prossimita
dell'apparecchiatura.
Non ostruire il sistema di

ventilazione dellambiente in cui
¢ installata questa apparecchia-
tura. Non ostruire i fori di
aerazione e di scarico di questa
o di altre apparecchiature.

Alla  fine  dellinstallazione,
smaltire gli imballi secondo
quanto indicato nelle normative
ecologiche e ambientali del
luogo.

| materiali usati per I'imballo sono
compatibili con I'ambiente e si
possono  conservare  senza
pericolo o bruciare in un apposito
impianto di combustione dei
rifiuti.

| componenti in plastica soggetti
a smaltimento con riciclaggio
sono contrassegnati con questo

'
simbolo A

The equipment must also be
connected to an equipotential
system using the screw located
at the back of the oven, to the
lower left, marked with the

symbol v

This equipotential system must
comply with current standards.
Install the equipment in a well
ventilated area, as incorrect air
recirculation impedes optimal
operation and the “wellbeing” of
the people working near the
equipment.

Do not obstruct the ventilation
system in the area where the
equipment is installed. Do not
obstruct the ventilation and
exhaust holes in this or any other
equipment.

At the end of installation, dispose
of the packaging pursuant to
local ecological and envi-
ronmental regulations.

The material used for packaging
is  compatible  with  the
environment and can be kept
safely or burnt in a specific waste
combustion system.

The plastic components subject
to disposal with recycling are

marked with this symbol ca

Daneben muss das Gerat an ein
Potentialausgleichssystem

angeschlossen werden, mit Hilfe
der Schraube, die sich unten
links an der Riickseite des Ofens

befindet, mit dem Zeichen v
Dieses
Potentialausgleichssystem muss
unbedingt  den geltenden
Vorschriften entsprechen.

Das Gerat in einem gut
geliifteten Raum installieren, da
ein nicht orTPungsgeméaRer
Rickfluss der Luft den optimalen
Betrieb und das «Wohlbefinden»
der Personen, die in der Nahe
des Geréts arbeiten, verhindert.
Das Ventilationssystem des
Raums, in dem dieses Gerat
installiert wurde, nicht versper-
ren. Die Offnungen fiir Zu- und
Abluft von diesem oder anderen
Geraten nicht versperren.

Nach Beendigung der Installation
die Verpackung nach den
ortlichen Umweltschutzvor-
schriften entsorgen.

Die fir die  Verpackung
verwendeten Materialien sind
nicht  umweltschadlich  und
kénnen gefahrlos aufbewahrt
oder in einer entsprechenden
Mullverbrennungsanlage

verbrannt werden.
Die  Plastikteile, die dem
Recycling  zugefihrt  werden

mussen, sind gekennzeichnet mit

diesem Symbol o

L'appareil doit également étre
inclus dans un  systéme
équipotentiel, moyennant la vis
située sous le chassis dans la
partie postérieure droite,

signalée par le symbole v

Ce systéme équipotentiel doit
obligatoirement  respecter les
normes en vigueur.

Installer I'appareil dans un lieu
bien aéré car une mauvaise
recirculation d'air empéche le
fonctionnement  optimal et
compromet le “bien-étre” des
personnes travaillant prés de
I'appareil.

Ne pas obstruer le systeme de
ventilation du local ou I'appareil
est installé. Ne pas obstruer les
trous d’aération et d’évacuation
de l'appareil et/ou de tout autre
appareil.

Une fois linstallation terminée,
éliminer les piéces d’emballage
selon  les  réglementations
environnementales locales.

Les matériaux  d’emballage
utilisés sont compatibles avec
I'environnement et peuvent étre
conservés sans danger ou étre
incinérés dans une installation
spécifique.

Les éléments en plastique sont
recyclables et signalés par ce

symbole o

El aparato, ademas, debe
inclurse en un  sistema
equipotencial mediante el tornillo
que se encuentra bajo el
armazén, en la parte trasera
derecha, marcada con el simbolo

7

Este sistema equipotencial debe

estar  obligatoriamente  en
conformidad con las normas
vigentes.

Instale el aparato en un lugar
bien ventilado, ya que wuna
circulacion incorrecta del aire im-
pide el funcionamiento optimo y
el bienestar de las personas que
trabajan cerca del aparato.

No obstruya el sistema de
ventilacién del ambiente en el
que se instala este aparato. No
obstruya los orificios  de
ventilacion y de desagiie de este
aparato o de otros.

Cuando acabe la instalacion,
elimine el embalaje seguin las
disposiciones de las normas
ecoldgicas del lugar.

Los materiales usados para el
embalaje son compatibles con el
medio ambiente y pueden
conservarse  sin  peligro o
quemarse en una instalacion
adecuada de combustion de
residuos.

Los componentes en plastico
sujetos a desecho con reciclaje
estan marcados con este

"
simbolo A

Kpowme Toro, obopyaoBaHne AOMmKHO
ObITb BKIIOYEHO B
SKBUMOTEHLMANbHY0 CUCTEMY TO-
CPeaCTBOM BWHTA, PacnonoXeHHOro
nog, pamon B 3afHen NpaBoi YacTy,

0003Ha4EHHOrO CUMBOIIOM

[aHHas 3KBUNOTEHLMAbHAS
cuCTEMA  [JOMKHA  0Bsi3aTenbHO
COOTBETCTBOBATb  [E/CTBYIOLLUM
HOpMaTHBaM.

YcTaHaBnuBatb  060pyAoBaHue B
XOpOLLO MPOBETPUBAEMOM
MoMeLLEHNM, Tak Kak  HEecooT-
BETCTBYIOLLAs! peLmpkynsaums
BO3/lyXa NpensTcTByeT

ONTUManbHOMY  (DYHKLMOHMPOBaHWO
1 “XOpoLlemy CaMOuyBCTBUIO” fNL,

paboTatoLux psigom c
obopynoBaHueM.

He ponyckatb 3aCOpEHHSst
BEHTUMALMOHHOI CHUCTEMBI

MOMELLIEHNSs], B KOTOPOM yCTaHOBMNE-
Ho obopymoeaHue. He ponyckatb
3aCOPEHMSI  BEHTUMSLUMOHHBIX K
BbIMYCKHbIX  OTBEPCTUA  3TOTO U
Apyroro 060pynoBaHus.

[Mpy 3aBepLUEHUN MOHTaXHbIX paboT
0becneunTb yTUNU3aLMIO YNakoBKM B
COOTBETCTBUA C  SKOMOTUYECKAMM
HOpMaTUBaMK, a TakKe 3aluTl
OKpyXXatoLen cpeabl,
JEACTBYIOLMMM B MECTE MOHTaxa
obopynoBaHms.

Matepuanbl, 1CMoNb30BaHHbIE ANS
yNaKoBKW, ABASKOTCH COBMECTUMBIMM
C OKpyxarolei cpegoit M Moryt
XPaHNTLCS 6e3 kako-nnbo
OMacHoCTM MMM CKuratbCs B
COOTBETCTBYKOLLEA YCTaHOBKe [
CXUraHNs OTXOJ0B.

MnacTvkoBble KOMMOHEHTI,
SBNSIOLLMECS npeameToMm
YTUNM3aUMM € COOTBETCTBYIOLLEN
nepepabotkon, }EOSHaHa}OTCFI

[aHHbIM CMMBOJIOM L'j
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Scarico e trasporto

Unloading and transport

Entladen und Transport

Déchargement
transport

et

Descarga y transporte

Bbirpyska
TpaHCNOPTUPOBKa
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Preparazione e controllo

Preparations and Checks

Shallare il forno e togliere con
cura la pellicola protettiva.
Qualora restassero residui di
colla sulle superfici, eliminarli con
acqua saponata e non con
prodotti corrosivi.

ATTENZIONE!
Controllare che tutte le
parti costituenti il forno
siano in buono stato e
non presentino vizi o
rotture, in caso contrario
avvisare la casa
produttrice per le
procedure da seguire.

Unwrap the oven and carefully
remove the protective film.
In the instance where glue
residue remains on surfaces,
remove using soapy water; do
not use corrosive products.

ATTENTION!

Check that all oven parts
are in good condition and
that there are no defects
or breakages; in such an
instance, contact the
manufacturer who will
advise you on the
procedure to follow.

Vorbereitung und

Kontrolle

Préparation et controle

Preparacion y revision

MoaroTtoBka n KOHTpPOIb

Den Ofen auspacken und die
Schutzfolie vorsichtig entfernen.
Sollten Leimriickstande auf der
Oberflache zuriickbleiben,
beseitigen Sie sie mit Seifen-
wasser und nicht mit atzenden
Produkten.

ACHTUNG!

Priifen Sie, dass alle Teile
des Ofens in gutem
Zustand sind und
keinerlei Mangel oder
Briiche aufweisen; sollte
dies der Fall sein,

wenden Sie sich an den
Hersteller fiir die weitere
Vorgehensweise.

Déballer le four et retirer avec
soin le film de protection.

En cas de résidus de colle sur
les surfaces, les éliminer avec de
l'eau savonneuse et non pas
avec des produits corrosifs.

ATTENTION !

Contréler que toutes les
piéces composant le four
soient en bon état et ne
présentent ni vices ni

ruptures. En cas
contraire, avertir le
fabricant pour les

procédures a suivre.

Desembale el horno y retire con

cudado la  pelicula de
proteccion.
Si quedasen restos de

pegamento en las superficies,
eliminelos con agua jabonosa y
no con productos corrosivos.

ATENCION!

Compruebe que todos los
componentes del horno
estén en buen estado y
no presenten defectos o
roturas. En caso contra-
rio avise a la casa

fabricante para poner en
practica
procedimientos
previstos.

los

PacnakoBaTb neyb 1 OCTOPOXHO
CHSATb 3aLLUUTHYHO NIEHKY.

B cnyyae Hanuuus ocTaTkoB
Knesi Ha MOBEPXHOCTSX, YAamnuTh
UX MbINbHOW BoAon 0es3 uc-

Nnonb3oBaHUA KOPPO3NOHHbIX
cpeacTs.

BHUMAHUE!

MpoBeputb, 4TO BCE
cocTaBnsiowme no-
BEPXHOCTH neyu

HaxoaAaTcaA B XOpoLuemM
COCTOAHUM N He HUMEeIT

Aed)eKTOB U NOBpeX-
A€HUA, B MNPOTUBHOM
cnyyae, cBfA3aTbCcA C
3aBOAOM-U3roTOBUTENEM
OTHOCUTENLHO
BbINONHAEMbIX
npoueayp.
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Posizionamento Positioning Aufstellung Positionnement Colocacién Mo3numoHupoBaHue
ATTENZIONE - Per ridurre | CAUTION - To reduce the | VORSICHT - Um die | ATTENTION - Afin de | PRECAUCION - Para | BHUMAHVME - [Ins

il rischio di incendio, | risk of fire, the appliance is | Brandgefahr zu reduzieren, | réduire les risques | reducir el riesgo  de | CHWXeHUs pucka
I'apparecchio deve essere |to  be installed in | muss das Gerat in einem | d'incendie, I'appareil doit | incendio, el aparato debe | BO3HMKHOBEHUS NOXapa,
installato in un ambiente | FIREPROOF surroundings | Umwelt “FEUERFEST", dh | étre installé dans un | ser instalado en un | npuop gonxeH bbiTb
“IGNIFUGO”, ovvero | only, with no combustible | ohne brennbares Material | environnement  “épreuve | ambiente “a prueba de | ycTaHoBnEH B

senza alcun  materiale | material within 50 mm of | innerhalb von 50 mm an | du feu”, c’est a dire sans | fuego”, es decir, sin ningun | okpyxatoLias cpega
combustibile entro 50 mm | the sides, front, or rear of | den Seiten, Vorder-und | aucune matiére | tipo de material | “OTHECTOUKUE’, T.e. 6e3

ai lati, anteriormente e
posteriormente e nel raggio

di 1000 mm sopra
I'apparecchio.
L’apparecchio deve essere
montato su  pavimenti
aventi struttura,
pavimentazione e finitura
superficiale “NON
COMBUSTIBILI”.

Mantenere tra il forno e le altre
apparecchiature o materiali
infiammabili, una distanza minima
di almeno 50 mm.

Posizionare il forno sopra il suo
supporto o un qualsiasi altro
basamento costruito in materiale
non infiammabile, in bolla e che ne
sopporti il peso.

Nel caso di utilizzo del supporto,
fissarlo al forno con viti auto foranti
avvitate da sotto il supporto.

In ogni caso siliconare la fessura
tra il forno e il supporto o il piano
d'appoggio, utilizzando silicone
resistente alle alte temperature.
Consigliamo comunque di lasciare
almeno 500 mm di spazio libero
sul fianco destro per consentire un

facile accesso allimpianto
elettrico.

Se cid non & possibile, in caso di
intervento, sara necessario
spostare il forno dal suo

alloggiamento mediante adeguati
sistemi di sollevamento.

the appliance or within
1000 mm above the
appliance.

The appliance is to be
mounted on floors that
have the structure, flooring
and surface finish “NON
COMBUSTIBLE".

Ensure that you keep a distance
of at least 50 mm between the
oven and other equipment or
inflammable materials.

Position the oven onto its support
or any other base made of non-
flammable materials which is
completely level and which is
able to support the oven weight.
In case of use of the support
fasten it to the oven with self
drilling screws from below the
support.

In any case seal the gap
between the oven and the stand
or the base, using silicone
resistant to high temperatures.
We advise that you leave an
unrestricted space of at least 500
mm to the right side to allow for
easy access to the electrical
system.

Where this is not possible, you
will have to move the oven from
its housing using suitable lifting
systems.

Rickseite in einem Radius
von 1000 mm (ber dem
Gerat installiert werden.

Das Gerat muss auf
Boden, die die Struktur,
Fullboden und Oberflachen
‘NO FUEL” installiert

haben.

Halten Sie zwischen dem Ofen und
anderen Apparaten oder
entziindlichen  Materialien  einen
Mindestabstand von 50 mm ein.
Stellen Sie den Ofen auf sein Gestell
oder einen anderen Sockel aus nicht
entziindbarem Material, der
waagerecht ausgerichtet und fiir sein
Gewicht ausgelegt ist.

Im Falle der Nutzung der
Unterstiitzung Schrauben befestigen
Sie sie am Ofen mit Bohrschrauben
von unterhalb der Unterstitzung
geschraubt.

Auf jeden Fall den Spalt zwischen
dem Ofen und dem Stander oder
Regal, mit Silikon bestandig gegen
hohe Temperaturen.

Wir raten in jedem Fall dazu, an der
rechten Seitenwand mindestens 500
mm Platz zu lassen, um einen
einfachen Zugang zur elektrischen
Anlage zu ermdglichen.

Wenn dies nicht mdglich ist, muss
der Ofen fir Wartungs-
IReparatureingriffe mittels
geeigneter  Hubvorrichtungen  an
einen anderen Platz gebracht
werden.

combustible, a moins de 50
mm sur les cotés, a l'avant
et a l'arriére dans un rayon
de 1000 mm au-dessus de
l'appareil.

L'appareil doit étre installé
sur des sols qui ont la
structure de finition,
revétements de sol et de
surface
‘INCOMBUSTIBLE".

Maintenir une distance minimale
d’au moins 50 mm entre le four et
les autres appareils ou matériaux
inflammables.

Installer le four sur son support ou
sur tout autre base fabriquée dans
un matériau non inflammable, a
niveau et qui en supporte le poids.
En cas dutilisation de support le
fixer au four avec des vis
autoperceuses vissés par le dessous
du support.

Dans tous les cas sceller I'espace
entre le four et le support ou le
plateau, en utilisant de silicone
résistant aux hautes températures.
Dans tous les cas, il est conseillé de
laisser au moins 500 mm d'espace
libre sur le coté droit afin d'accéder
facilement a l'installation électrique.
Si cela n'est pas possible, en cas
d'intervention, déplacer le four de
son logement moyennant des
systemes de levage adéquats.

combustible dentro de 50
mm en los lados, adelante
y atras dentro de un radio
de 1000 mm por encima
del aparato.

El dispositivo debe ser
instalado en pisos que
tienen el acabado de la

estructura, pisos y
superficie ‘NO
COMBUSTIBLE".

Deje una distancia minima de 50
mm entre el horno y otros equipos o
materiales inflamables.

Coloque el horno sobre su soporte 0
sobre cualquier otra base fabricada
con material no inflamable, nivelada
y capaz de soportar su peso.

En caso de uso de apoyo fijarlo al
horno con tornillos autoperforantes
atornilladas  desde debajo  del
soporte.

En cualquier caso sellar el espacio
entre el horno y el soporte o
plataforma,  utilizando  silicona
resistente a altas temperaturas.

En cualquier caso, se recomienda
dejar al menos 500 mm de espacio
libre en el costado derecho, para
permitir un facil acceso a la
instalacion eléctrica.

Si no resulta posible, en caso de
intervencion técnica, sera necesario
mover el horno de su alojamiento
mediante sistemas de elevacion
adecuados.

Kakuxnunbo roproumx
MaTepuanos B npeaenax
50 mm no 6okam, cnepeau
n caau B paguyce 1000
MM Hag npubopom.
YCTPOWCTBO AOMKHO BbITh
YCTAHOBIEHO Ha 3Taxax,
KOTOpble UMEIOT CTPYKTYPY,
nonbl 1 OTAeNkKa
nosepxHocTn “HE
TOMITNBA".

CoxpaHuTb MeXAY Neybto 1 Apyrim
060pyaoBaHNEM U BO3rOpaeMbIMM
MaTepuanamu, MUHUMarbHoe
paccTosiHie, No MeHbLuelt mepe, 50
MM. Mo3WLMOHMPOBATL NEYb Ha OMopy
nnm noboe apyroe 0CHOBaHWe U3
HeBOCNNaMeHsIEMOro Matepuana,
BbIDOBHEHHOE W BbIOEPXVBAKLLEE BEC
neun. B cnyyae ncnonb3oBaHus
OMOPHbIX BUHTOB 3aKpPenuTb ero B
[DYX0BKy C cOOO BUHTaMM BypeHns
pe3bbOoBbIM CHU3Y nopaepxku. B
noGoM cryyae ynnoTHeHUs 3a3opa
MEXZY Neybto 1 CTEHA UK Ha MOTKY, ¢
MOMOLLbHO CUIIMKOHOBBIX YCTOAYMBI K
BbICOKMM TemniepaTypam. B no6om
cryyae, peKOMEHAYeTCs 0CTaBUTb
NPOCTPaHCTBO, N0 MeHbLLel Mepe, 500
MM cBOBO/IHOrO NPOCTPAHCTBA C
npaBoii CTOPOHbI Anst obecneyeHns
nerkoro AocTyna K
anekTpoobopynoBaHmio. Ecriv 3To He
SIBNSIETCS BO3MOXHbIM, B CIy4yae
BMeLuaTenbCTBa, byget Heobxogumo
CMeCTUTb NeYb NOCPEACTBOM
COOTBETCTBYHOLLMX MOSBEMHBIX
CcUCTEM.
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Hood positioning and
connection (OPTIONAL)

Posizionamento e
collegamento cappa
(OPTIONAL)

Attenzione:

La cappa €& da utilizzare
solamente in associazione
al forno e non per altri
scopi.

Attention:

The hood is to be used only
in association with the oven
and not for other purposes.

Positionierung und

Positionnement et

Colocacién y conexion

Anschluss Abzugshaube raccorde-ment hotte (EN de la campana
(OPTIONAL) OPTION) (OPCIONAL)

Achtung: Attention: Atencion:

Die Haube st nur in|La hotte doit étre utilisé | La campana se va a ser
Verbindung verwendet | seulement en liaison avec | utilizado solamente en
werden, mit dem Ofen | le four et pas a d’autres | asociacién con el horno y
nehmen und nicht fir | fins. no para otros fines.

andere Zwecke.

Mo3nunoHnpoBaHme 7]

noacoenu- HeHue
BbITAXHOIO 30HTa
(onuus)

BHumaHue:

Kanot, kotopbin  Gygert

NCMOsb30BaThCH TOSb- KO B
CBSA3K C Meyn, a He Ans
ApYrux Lenemn.
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Scarico fumi

Fume discharge outlet

Dampfablass

Evacuation des funée

Evacuacion de humos

Bbinyck AbiMOB

Si consiglia inoltre di collegare il
tubo di scarico della cappa del
forno ad wun condotto di
evacuazione vapori o di inserire il

We advise connecting the oven
hood discharge pipe to a fume
extraction duct or to place the
oven itself under a hood exhaust

Wir empfehlen aullerdem, das
Abzugsrohr der Haube des
Ofens an einen Schornstein
anzuschlieBen oder den Ofen

II est en outre conseillé de
raccorder le tuyau d'évacuation
de la hotte du four & un conduit
d'évacuation des vapeurs ou

También se recomienda
conectar el tubo de evacuacion
de la campana del horno a un
conducto de evacuacion de

Kpome TOro, pekomeHayetcs
NoACOeaNHUTL BbIMYCKHYIO TPy6Y
BbITSXKHOTO 30HTa NEeYM K KaHany
0TBOfda AbIMOB UIY YCTaHOBUTb

forno stesso sotto una cappa | fan. unter eine Abzugshaube zu | d'installer le four sous une hotte | vapores o colocar el horno bajo | camy neyb Nog BbITSHKHOM 30HT
aspirante. ATTENTION: stellen. aspirante. una campana de aspiracion. BHUMAHMUE:
ATTENZIONE: Do not direcﬂy connect ACHTUNG: ATTENTION : ATENCION: He NoACOoeANHATb
Non collegare lo scarico | the fume discharge outlet | Den Rauchabzug nicht | Ne pas raccorder | No conecte la salida de | gLimooTBOs  Henocpep:-
fumi direttamente ad un | to an extractor (fan or | direkt an eine Ab- | I'évacuation des fumées | humos directamente a un | ctgeHHo k  BbITAXKe
estrattore (ventilatore o | motorized hood | saugvorrichtung directement a un | extractor (ventilador o | (senTunsTop Mnu Tpy6a
tubo di estrazione di | extraction pipe). anschlieRen (Geblase | extracteur (ventilateur ou | tubo de extraccion de | motopusoBaHHOM
cappa motorizzata). oder  Absaugschlauch | tuyau d'extraction de | campana motorizada). BbITSIKKM).
einer motorisierten | hotte motorisée).
Abzugshaube).
= =]
f ‘\ ”:’::\}P\ r”_‘\!ll
/:“ i L B
—t= o
T I
i I
f I
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Collegamento elettrico

Electrical connections

Elektroanschluss

Branchement électrique

Conexion eléctrica

Il collegamento elettrico deve
essere eseguito esclusivamente
da personale qualificato.

La targhetta dati tecnici, posta
sul retro del forno, contiene tutte
le informazioni necessarie per un
corretto allacciamento.
L'apparecchio deve  essere
collegato alla rete di
alimentazione con un cavo del
tipo HO5 RN-F  (fornito
dall'installatore).

Per effettuare questa operazione
togliere il pannello laterale destro
del forno, collegare il cavo alla
morsettiera e fermarlo con
I'apposito pressacavo situato sul
retro del apparecchio stesso.

Only qualified personnel must
carry out electrical connection.
The technical data plate, located
on the back of the oven, contains
all the necessary information for
correct connection.

The appliance  must be
connected to a power supply with
a HO5 RN-F type cable (supplied
by the installer).

To carry out this operation,
remove the right side oven panel,
connect the cable to the terminal
board and secure it with the
relative cable gland located on
the back of the appliance itself.

AC 3 N400

Fachpersonal
werden.

Das Schild mit den technischen
Daten an der Rickseite des
Ofens enthalt alle erforderlichen
Informationen fiir einen korrekten
Anschluss.

Der Apparat muss an das
Stromnetz mit einem Kabel vom
Typ HO5 RN-F angeschlossen
werden (vom Installateur
bereitzustellen).

Entfernen Sie dafiir das rechte
seitliche Paneel, schlieBen Sie
das Kabel an das Klemmenbrett
an und blockieren Sie es mit der
entsprechenden  Zugentlastung
an der Riickseite des Apparats.

ausgefiihrt

Le branchement électrique doit
exclusivement étre effectué par
du personnel qualifié.

La plaque signalétique, située a
I'arriere du four, contient toutes
les informations nécessaires
pour un branchement correct.
L'appareil doit étre branché au
réseau d'alimentation avec un
cable de type HO5 RN-F (fourni
par l'installateur).

Pour effectuer cette opération,
retirer le panneau latéral droit du
four, brancher le cable au bornier
et le bloquer avec le serre-cable
prévu a cet effet et situé a
I'arriére de I'appareil.
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La conexion eléctrica debe ser
realizada  Unicamente  por
personal cualificado.

La placa de datos técnicos,
situada en la parte trasera del
horno, contiene toda la informa-
cibn  necesaria para una
conexion correcta.

El aparato debe conectarse a la
red de alimentacion con un cable
de tipo HO5 RN-F (suministrado
por el instalador).

Para realizar esta operacion,
desmonte el panel lateral
derecho del horno, conecte el
cable a la regleta de bornes y
fijelo con el sujetacable previsto,
situado en la parte trasera del
aparato.

markets

(USA)

For the American (U.S.A.) and Canadian (CA)

Pour le Canadien (CA) et marchés d'Amérique

AnekTpuyeckoe
coeHeHue
OnekTpuyeckoe COEMHEHNE
BOIMKHO OCYLLECTBIATLCS TONBKO
KBanMMULMPOBaHHbLIM
nepcoHanom.

Tabnuuka TEXHUYECKNX

XapaKTepUCTUK, PaCronoXeHHas
C 3a[Hel CTOPOHbI Neyu, coaep-
KUt BCE cBeAeHus,
HeoOXxooumble NS €00T-
BETCTBYHOLLErO COEANHEHUSI.
MMeyb AOMKHA NOACOEAMHSATLCS K
CeTM MUTaHMs  MOCPEACTBOM
kabens Ttmna  HO5 RN-F
(npepocTaensiemoro
MOHTa)XHUKOM).

ns npoBeaeHus
onepauuu CHATb npasyio
BokoByto naHernb neuu,
NoACOEeaANHNUTb kabenb K
KeMMHOI KOMogke U 3aKpenuTb
nocpeacTBoM cneumansHoro
kabenbHoro 3aKNUMa,
PAcMoNoOXEHHOTr0 ¢ 3afHen
CTOPOHbI CaMOro YCTPOIACTBa.

[JIaHHOM
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Collegare il forno a terra ed
inserirlo nel circuito
equipotenziale; il morsetto atto a
tale scopo si trova allinterno
della scatola posta sul retro del
forno, ed & contraddistinto dal

simbolo internazionale ?‘y

Collegare il cavo allinterruttore
generale automatico
(magnetotermico  differenziale
multipolare con un’apertura dei

contatti di almeno 3 mm.),
predisposto  nelle  immediate
vicinanze.

Il costruttore declina ogni
responsabilita per il mancato
rispetto di quanto sopra
esposto.

Earth the oven and connect it to
the equipotential circuit; the
terminal intended for this very
purpose can be found inside the
box located on the back of the
oven and is marked with the
internationally-recognised

symbol .

Connect the cable to the
automatic master switch (multi-
polar differential magnothermal
switch with a contact opening of
at least 3 mm), arranged in the
immediate vicinity

The manufacturer will not
assume any responsibility in
the instance where the above
described is not respected.

Den Ofen erden und in das
Potentialausgleichssystem

integrieren; die entsprechende
Klemme dafiir befindet sich im
Inneren des Kastens an der
Riickseite des Ofens und ist
durch das internationale Symbol

gekennzeichnet. v
Das Kabel an den automatischen

Hauptschalter anschlieen
(mehrpoliger FI/LS-Schalter mit
mindestens 3 mm
Kontaktéffnung), das in

unmittelbarer Nahe vorgesehen
ist.

Der Hersteller weist jede
Verantwortung fiir die
Nichtbeachtung der obigen

Anweisungen von sich.

Brancher le four a la terre et
linsérer dans le  circuit
équipotentiel ; la borne prévue a
cet effet se trouve a l'intérieur du
boitier situé a l'arriere du four et
marqué du symbole international

4

Brancher le  céble  sur
linterrupteur général
automatique (magnétothermique
différentiel multipolaire avec une
ouverture des contacts d'au
moins 3 mm), prévu & proximité.
Le fabricant décline toute
responsabilité en cas de non-
respect de ce qui est sus-
mentionné.

Conecte el horno a tierra e
intégrelo  en el  circuito
equipotencial; el borne destinado
a tal fin se encuentra dentro de
la caja situada en la parte trasera
del horno y estad marcado con el

simbolo internacional v
Conecte el cable al interruptor
general automético
(magnetotérmico diferencial
multipolar con una separacion
minima entre contactos de 3
mm), dispuesto en la proximidad
inmediata.

El fabricante declina toda
responsabilidad por el
incumplimiento de lo arriba
expuesto.

3a3eMnuTb Nevb M NOAKIMHOYUTD

€e K  9KBUMOTEHLMANbHOMY
KOHTYPY; 3aXuM,
NPemyCMOTPEHHbIN B OaHHbIX
Uensix,  HaxoguTcs  BHYTpM
kopoOKM,  pacnonoxXeHHoW ¢
3agHEeN  CTOPOHbI  neuu, u
0003HayeH  MexayHapoaHbIM
cumBonoM W,
MoacoeanHUTb kabenb K
rnaBHOMY aBTOMaTMYeCKOMY
BbIKMKOYaTENHO
(TepMOMarH1THbIN
anddepeHLmanbHbli
MHOrOMOMIOCHbIN c
pa3sMblKaHNEM  KOHTaKTOB, MO
MeHblIE  Mepe, 3 MM.),

npeaycMOTPEeHHOMY B Henocpes-
CTBEHHOI1 6rm3ocTy.
WU3rotoButennb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 33  He-
cobnofeHne BbilweyKa3aHHbIX
MHCTPYKLUA.
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Attivazione
alimentazione

Power supply activation

Aktivierung Speisung

Operation Verification

Funktionsprtfung

Verifica del
funzionamento

Mettere in funzione il forno
seguendo le istruzioni di seguito
riportate.

Verificare il corretto

funzionamento  di  tutti i
componenti elettrici, spiegando
allutente come utilizzare in
maniera ottimale I'appa-
recchiatura e come effettuare le
operazioni di ordinaria
manutenzione e di pulizia.

Start up the oven using the
instructions provided below.
Check the correct operation of all
electrical components,  whilst
explaining how to best use the
appliance and how to carry out
routine maintenance and
cleaning operations to the user.

Setzen Sie den Ofen wie folgt
beschrieben in Betrieb.

Priifen Sie die korrekte Funktion
aller elektrischen Komponenten
und erklaren Sie dem Nutzer, wie
der Apparat optimal genutzt wird

und wie die ordentlichen
Wartungs- und Rei-
nigungsarbeiten  durchzufiihren
sind.

Activation de | Activacion de la | AKkTMBauuA CUCTEMbI
I'alimentation alimentacion nUTaHus

Contréle du | Comprobacion del MpoBepka
fonctionnement funcionamiento (pyHKLIMOHMpPOBaHUS
Mettre en marche le four en | Ponga en servicio el horno | MogknumTb neyb, BLINOMHSS
suivant les instructions reportées | siguiendo  las instrucciones | npuBepeHHble panee
ci-dessous. facilitadas a continuacién. UHCTPYKLMN.

Vérifier le bon fonctionnement de | Compruebe el correcto | lNpoBepuTb  COOTBETCTBYHLLEE
tous les composants électriques, | funcionamiento de todos los | dyHKUMOHMpOBaHME BCEX
en expliquant a [lutilisateur | componentes eléctricos, | aneKTpuYecknx  KOMMOHEHTOB,
comment utiliser I'appareil de | explicando al usuario cdmo | npeaocTasnss yKasaHus
maniére optimale et comment | utilizar el equipo de manera | nonb3oBaTEN0 B  OTHOLLEHWM
effectuer les opérations | éptima y como realizar las | onTMManbHOrO  MCMONb30BaHNA
d'entretien  ordinaire et de | operaciones de mantenimiento | o6opyaoBaHus "
nettoyage. ordinario y limpieza. OCYLLECTBNEHMS onepawuui

oyepenHoro TeXO6CJ'Iy)KI/IBaHI/IF| n
OYUCTKK.
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Precollaudo

Pre-test

Vorabnahme

Pré-contréle

Ensayo previo

Prima della consegna al cliente,
il forno viene collaudato presso
le officine di costruzione sia sotto
il profilo della funzionalita che
della sicurezza.

Presso I'utilizzatore finale, all'atto
del primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare Ila
temperatura fino ad un valore di
150°C mantenendolo per almeno
8 ore.

In questa fase il forno produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
all'evaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.
Tali fumi e odori scompariranno

nei SUCCESSivi cicli di
funzionamento.
ATTENZIONE:
Per [laccensione e la
programmazione, fare
riferimento al capitolo

d’uso utente.

Prior to delivery to the customer,
the oven is tested at the
manufacturer's workshops both
with regard to functionality as
well as to safety.

When the unit is turned on for the
first time is recommended that
the temperature is set at 150°C
and left on for at least 8 hours.
During this phase, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation.

These fumes and odours will
disappear during the subsequent
operating cycles.
ATTENTION:

Please refer to the user’s
manual for start-up and

programming.

Vor der Auslieferung an den
Kunden wird der Ofen in den
Konstruktionswerkstatten
geprift, sowohl beziiglich der
Funktionen als auch der
Sicherheit.

Beim ersten  Einschaltzyklus
beim EnTPutzer muss die
Temperatur bis zu einem Wert
von 150°C erhoht und dann fir
mindestens 8 Stunden gehalten
werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte
Geriiche, die  durch die
Feuchtigkeit entstehen, die im
Isoliermaterial enthalten ist.
Diese Dampfe und Gerliche
verschwinden in den
nachfolgenden Betriebszyklen.
ACHTUNG:

Fir das Einschalten und

die Programmierung auf

das Kapitel
Benutzerbetriecb  Bezug
nehmen.

Avant la livraison au client, le
fonctionnement et la sécurité du
four sont controlés dans nos
ateliers.

Lors du premier cycle de mise en
marche chez I'utilisateur final, il
est recommandé d’augmenter la
température jusqu’a une valeur
de 150 °C et de la maintenir
pendant au moins 8 h.

Pendant cette phase, le four
émet des fumées et des odeurs
désagréables dues a ['‘évapo-
raton de [Ihumidité présente
dans les matériaux isolants.

Ces odeurs et fumées
disparaitront lors des cycles de
fonctionnement suivants.
ATTENTION :

Pour [lallumage et la
programmation, se
référer au  chapitre
d’utilisation.

Antes de la entrega al cliente, el
horno se prueba en los talleres
de fabricacion, tanto desde el
punto de vista del
funcionamiento como desde el
de la seguridad.

En las instalaciones del usuario
final, en el momento de la
primera puesta en marcha, se re-
comienda poner la temperatura a
un valor de 150°C y mantenerla
asi, al menos, ocho horas.

En esta fase, el horno producira
humos y olores desagradables
debidos a la evaporacion de la

humedad contenida en los
materiales aislantes.
Estos humos y  olores

desapareceran en los siguientes
ciclos de funcionamiento.

ATENCION:

Para el encendido y la
programacion, consulte
el capitulo de uso.

MpeaBaputenbHoe
ucnbiTaHue

Mepen cpaven 3akasyuky nedb
npowra UCMbITaHWs Ha 3aBOAE,
Kak c TOYKM 3peHms
(DYHKUMOHAMBHOCTH, Tak M C
TOYKM 3peHUst Ge30MacHoOCTH.

Y KOHEYHOro mnonb3oBaTens B
Xo4e  MpOBEAEHWs  MEpPBOro
UMKna 3amycka peKkoMeHayeTcs
MoBbICUTb  TemmepaTtypy 4o
150°C, ynepxmBas €é Ha TakoMm
YPOBHE B TEYEHMe, N0 MEHbLLE
mepe, 8 4acos.

Ha gaHHom aTane u3 neuu byget
BbIXOAWTb AbIM W HEMPUSTHbIE
3anaxu, 06ycrnoBneHHble
“cnapeHuem BNaXHOCTH,
COflEPXaLLENCS B U3ONSLMOHHBIX
matepuanax.

O™ AbiMbl M 3anaxu nponagyT

npy  Mocnegywwux  uuknax
(PYHKUMOHWUPOBAHMS.
BHUMAHME:

Ons BKIOYEHUSA n
nporpaMMMpoBaHu1A Neyu
cMoTpute rnaey
WHCTPYKUMA NO  3KC-
nnyarauyuu
nonb3oBaTtens.
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Descrizione comandi Description of Controls Beschreibung der Description des Descripcion de los OnucaHwue KOMaHp,
ML_DG ML_DG Bedienblende ML_DG commandes ML_DG controles ML_DG ML_DG

1 - Tasto luce 1 - Light button 1 - Lichttaste 1 - Touche éclairage 1-Tecla luz 1 - KnaBuwa noaceeTku

attiva e disattiva la luce della | this activates or deactivates the | Schaltet das Licht in der | activation et désactivation de | activa y desactiva la luz de la | obecneusBaetr akTMBaumo u
camera. oven light. Backkammer ein und aus. I'éclairage de I'enceinte. camara. [e3aKTneaLmio noLCBETKM
2 - Tasto camino 2 - Vent button 2 - Taste Dampfablass 2 - Touche cheminée 2 - Tecla chimenea Kamepsl.

apre e chiude i fori di uscita
vapori posti sul retro della
camera

di cottura.

3 - Tasto orologio

Permette di attivare il “cicalino” e
la funzione “programmazione
settimanale”.

4 - Tasto on/off

attiva e disattiva il forno.

5 - Tasto “+”
permette di incrementare i valori
di temperatura camera,

percentuale resistenze superiori,
percentuale resistenze inferiori,
tempo di countdown e numero

programma.
6 - Tasto “-”
permette di decrementare i valori
di temperatura camera,

percentuale resistenze superiori,
percentuale resistenze inferiori,
tempo di countdown e numero
programma.

7 - Tasto “Pirolisi”

Attiva la pirolisi e spegne la luce.
Raggiunti i 400°C il forno si
spegne automaticamente.

8 - Bottone "Eco"

Programma risparmio energia.
Programma P98 modificabile.
Premendo una seconda volta
torna a programma P0O.

opens and closes the cooking
odours discharge outlets located
at the back of the cooking
chamber.

3 - Clock button

Allows you to activate the
‘buzzer” and the ‘“weekly
programming” function.

4 - On/off button

this switches the oven on or off.
5 - “+”button

this is used to increase the
values of oven temperature,
percentage top heating
elements, percentage bottom
heating elements, countdown
and program number.

6 - “-"button

this is used to decrease the
values of oven temperature,
percentage top heating
elements, percentage bottom
heating elements, countdown
and program number.

7 - Button "Pyrolysis"

Active pyrolysis and turn off the
light. Reached 400 ° C, the oven
will automatically shut off.

8 - Button "Eco"

Energy saving program.

Program P98 editable.

Return to P00 program pressing
a second time

Offnet  und  schlieBt  die
Dampfauslassoffnungen an der
Riickseite der Backkammer.

3 - Uhrtaste

Ermadglicht die Aktivierung des
Summtons und der
“Wochenprogrammierung’-
Funktion.

4 - On/Off-Taste

Schaltet den Ofen ein und aus.

5 - “+"-Taste

Erlaubt die Erhdhung der Werte
fir die Backkammertemperatur,
die  Einstellungsrate  obere
Widerstande, die
Einstellungsrate untere
Widersténde, die Countdownzeit
und die Programmnummer.

6 - “-"-Taste

Erlaubt die Verminderung der

Werte fir die
Backkammertemperatur, die
Einstellungsrate obere
Widerstande, die

Einstellungsrate untere
Widersténde, die Countdownzeit
und die Programmnummer.

7 - Button "Pyrolyse"

Aktive Pyrolyse und das Licht
auszuschalten. 400 ° C erreicht,
wird der Ofen automatisch ab.

8 - Button "Eco"
Energiesparprogramm.
Programm P98 editierbar.
Zurlick zum Programm P00 ein
zweites Mal drlicken

elle ouvre et ferme les trous de
sortie des vapeurs situés a

larriere de la chambre de
cuisson.

3 - Touche Horloge

Elle permet dactiver la

“sonnerie” et la  fonction
“programmation hebdomadaire”.
4 - Touche onloff

mise en marche et arrét du four.
5 - Touche “+”

augmentation des valeurs de
température  de  lenceinte,
pourcentage des résistances
supérieures, pourcentage des
résistances inférieures, temps de
count down (minuterie) et
numéro du programme.

6 - Touche “-”
diminution  des
température  de  l'enceinte,
pourcentage des résistances
supérieures, pourcentage des
résistances inférieures, temps de
count down (minuterie) et
numéro du programme.

7 - Bouton "pyrolyse"

Active Pyrolyse et éteindre la
lumiére. Atteindre 400 ° C, le
four s'éteint automatiquement.

8 - Bouton "Eco"
Programme
d'énergie.
Programme P98 modifiable.
Appuyer une deuxiéme fois vers
le programme PO0.

valeurs de

d'économie

abre y cierra los orificios de
salida de vapores situados en la
parte trasera de la camara de
coccion.

3 - Tecla del reloj

Permite activar el “zumbador” y
la funcion “programacion
semanal’.

4 - Tecla on/off

enciende y apaga el horno.

5 - Tecla “+”

permite incrementar los valores
de temperatura de la camara,
porcentual resistencias
superiores, porcentual
resistencias inferiores, tiempo de
cuenta atrds y nUmero del
programa.

6 - Tecla “-”

permite reducir los valore de

temperatura de la camara,
porcentual resistencias
superiores, porcentual

resistencias inferiores, tiempo de
cuenta atrds y numero del
programa.

7 - botdn "Pirdlisis"

Activo Pir6lisis y apagar la luz.
Alcanzado 400 ° C, el horno se
apagara automaticamente.

8 - botén "Eco"

Programa de ahorro de energia
Programa P98 Editable.
Presionando una segunda vez
de nuevo al programa P00.

2 - KnaBuwwa abIMOBO TPYObI

OTKpbIBAET M 3aKpblBaeT
BbIMYCKHbIE  OTBEPCTUS  napa,
pPacrionoxXeHHble ¢ 3apHewt

CTOPOHbI NEKapHOW Kamepbl.
3 - knmoueBoi Yachl
[o3BonseT akTuBMpoBaThb “3ymMmep”

7 yHKUMIO HeLenbHOoro
nporpaMmMmpoBaHms.

4 - KnaBuwa on/off
(BKkN./BBIKN.)

no3sonseT BKITIOYUTb "
BbIKMKOYUTb JYXOBKY.

5 - KnaBuwa “+”

obecneynBaeT yBENn4eHue
3HaYeHun TemnepaTypbl Kamepbl,
NPOLIEHTHOIO  3Ha4eHnA  BEPXHUX
HarpesaTesbHbIX SNEMEHTOB,
NPOLEHTHOIO  3Ha4YeHus HWKHNX
HarpesaTesbHbIX SNEMEHTOB,
BpeEMeEHU oTc4yeTa n HOMepa
nporpammi.

6 - KnaBuwa “-”

obecnevnBaeT YMEHbLUEHNe
3HaYeHun TemnepaTypbl Kamepbl,
NPOLIEHTHOIO  3Ha4eHnA  BEPXHUX
HarpesaTesbHbIX SNEMEHTOB,
NPOLIEHTHOIO  3Ha4YeHus HWKHNX
HarpesaTesbHbIX SNEMEHTOB,
BPEMEHU oTc4yeTa n HOMepa
nporpammi.

7 - Knonka "nuponus"
AKTUBHOCTb nuponusa "
BbIknouuTh cBeT. Jocturna 400
° C, neyb aBTOMATUYECKM
BbIKNKOYaeTCs.

8 - KHonka «3ko» (ECO)
OHeprocbepeskeHune nporpamma
[porpamma P98 peaakTupoBaHus.
Haxatne BTOpOM pa3 obpaTtHo B
nporpammy P0O.
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9-Led
Se & acceso indica che le
resistenze stanno riscaldando.

10 - Display 1
visualizza il  valore della
percentuale di funzionamento

delle resistenze superiori.

11 - Display 2

visualizza:

- la temperatura della camera,

- la temperatura impostata,

12 - Display 3

visualizza:

- il numero di programma
selezionato (MAN se non si
utilizza un programma),

- il tempo di intervento
dellavvisatore acustico di fine
cottura (cicalino),

- la programmazione
settimanale.

13 - Display 4

visualizza il valore della
percentuale di funzionamento

delle resistenze inferiori.

9-Led

if lit, this indicates that the
heating elements are heating.

10 - Display 1

this displays the percentage
value of operation of the top
heating elements.

11 - Display 2

this displays:

- the oven temperature,

- the set temperature,

12 - Display 3

this displays:

- the selected program number
(MAN if you are not using a
program),

- the time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer)

- weekly programming.

13 - Display 4

this displays the percentage
value of operation of the bottom
heating elements.

9-Led

Leuchtet die Diode auf, wird
angezeigt, dass die Widerstande
aufheizen.

10 - Display 1

Zeigt den Wert der Betriebsrate

der oberen Widersténde an.

11 - Display 2

Zeigt:

- die Temperatur ~ der
Backkammer,

- die eingestellte Temperatur,

12 - Display 3

Zeigt:

- die ausgewahlte

Programmnummer (MAN, wenn
Sie nicht mit einem Programm),

- der Zeit der Intervention, bei
der das akustische Signal
(Summton) ausgeldst wird

- Wochenprogrammierung.

13 - Display 4

Zeigt den Wert der Betriebsrate
der unteren Widerstande an.

9-Led

Indication que les résistances
sont en phase de chauffage.

10 - Display 1

I affiche la
pourcentage

de fonctionnement des
résistances supérieures.

11 - Display 2

II affiche:

- la température de I'enceinte,

- la température sélectionnée,

12 - Display 3

II affiche:

- le numéro du programme
sélectionné (MAN si  vous
n'utilisez pas un programme),

- le temps dintervention du
signal sonore de fin de cuisson

valeur du

(sonnerie),

- programmation hebdomadaire.
13 - Display 4

I affiche la valeur du

pourcentage de fonctionnement
des résistances inférieures.

9-Led

Si esta encendido, indica que las
resistencias se estan calentando.
10 - Display 1

Visualiza el valor del porcentaje
de funcionamiento de las
resistencias superiores.

11 - Display 2

Visualiza:

- la temperatura de la cdmara,

- la temperatura fijada,

12 - Display 3

Visualiza:

- el numero del programa
seleccionado (MAN si usted no
esta usando un programa),

- el tiempo de disparo del
avisador acustico de final de
coccién (zumbador)

- programacion semanal.

13 - Display 4

Visualiza el valor del porcentaje
de funcionamiento de las
resistencias inferiores.

9 - Ceetoauon

€ro BKITIOYEHWe YKasblBaeT Ha
Harpes HarpesaTenbHbIX
3IIEMEHTOB.

10 - Oucnnen 1

0TODpaxaeT NPOLEHTHOE 3Haye-
HWe (OYHKLIMOHUPOBaHUS BEPX-
HUX HarpeBaTenbHbIX
3IIEMEHTOB.

11 - Qucnnen 2

otobpaxaer:

- TeMnepartypy kamepsb!,

- YCTaHOBMEHHYI0 TeMneparypy,

12 - Oucnnen 3

otobpaxaer:

- Homep Bbl6paHHOA Mporpammbl
(MAN, ecnu Bbl He wucrnonb3yeTe
nporpammy),

- Bpems cpabarTbiBaHus 3BYKOBOrO
CUrHama npu 3aBeplUeHUN Lukna
NpUroToBnEHNs (3yMmmep),

- He[lenbHOro NPOrPaMMMPOBAHMS.
13 - Oucnnen 4

oToGpaxaet NPOLEHTHOE
3HayeHne  (YHKLMOHMPOBAHMS
HIDKHIX HarpeBaTenbHbIX
NEMEHTOB.
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Accensione Turning on Einschaltung Allumage Encendido BknioyeHune

Premendo il tasto on/off (4) la [ When the on/off button (4) is | Wird die On/Off-Taste (4) | Appuyez sur la touche on/off (4), | Pulsando la tecla ON/OFF (4), la | Haxumas knaeuwy on/off (4),
scheda accende tutti i display e | pressed, the card lights up all the | gedrlickt, schaltet die Karte alle | la carte allume tous les | tarjeta enciende todos los | nnatoit  nogknoyaloTcs  BCe
incomincia a regolare in base ai | displays and starts regulation | Displays ein und beginnt mit der | panneaux de visualisation et | displays y realiza la regulacion | gucnnew, 7 HauMHaeTcs
dati visualizzati. according to the displayed | Regulierung je nach angezeigten | commence a régler le four en | en base a los datos visualizados. | perynupoBka B COOTBETCTBMM C

information. Daten. fonction des données OTOBPaKEHHBIMM JaHHLIMM.

Il display (11) visualizza Ia visualisées. El display (11) visualiza la

temperatura presente allinterno | The display (11) shows the | Das Display (11) zeigt die im temperatura presente en el | ucinedn  (11)  oTobpaxaet
della camera di cottura. temperature inside the oven. inneren  der  Backkammer | Le display (11) affiche la | interior de la cAmara de coccién. | TemnepaTypy BHYTPU NeKapHOM

Il display (10 e 13) visualizzano i
valori delle percentuali di
funzionamento delle resistenze.

Per spegnere il forno tenere

premuto il tasto on/off (4).
ATTENZIONE:

La luce si spegne
automaticamente allo

spegnimento del forno!

L'accensione del forno pud
essere oftenuta in  modo
automatico con un orologio o con
un SMS, collegando sul retro
della scheda di controllo un
contatto pulito esterno ottenuto
da un timer o da un modulo
GSM.

Displays (10 and 13) present the
operating percentage of the
heating elements.

To switch off the oven, hold
down the on/off key (4).

ATTENTION:

the light automatically goes
out when the oven is switched
off!

The oven may be turned on in
automatic mode via a clock or
SMS, by connecting an external
clean timer or GSM module
contact to the back of the control
board.

herrschende Temperatur an.

Das Display (10 und 13) zeigt die
Prozentwerte fiir den Betrieb der
Heizwiderstande an.

Zum Ausschalten des Ofens die
Taste On/Off (4) gedriickt halten.

ACHTUNG:
Das Licht geht automatisch bei
Abschalten des Ofens aus!

Das Einschalten des Ofens kann
automatisch mit einer Uhr oder
per SMS erfolgen, indem an der
Riickseite der Kontrollkarte ein
externer potentialfreier Kontakt
angeschlossen wird, den Sie mit
einem Timer oder einem GSM-
Modul erhalten.

température présente a l'intérieur
de I'enceinte de cuisson.

Les afficheurs (10 et 13)
montrent les valeurs des
pourcentages de fonctionnement
des résistances.

Pour éteindre le four, maintenir
enfoncée la touche on/off (4).

ATTENTION :

la lumiére s'éteint
automatiquement lorsque le
four est éteint !

L'allumage du four peut étre
effectué en mode automatique
avec une horloge ou par SMS,
en raccordant a l'arriere de la
carte de contrle un contact net
externe moyennant une
minuterie ou un module GSM.

Las pantallas (10 y 13) muestran
los valores de los porcentajes de
funcionamiento de las
resistencias.

Para apagar el horno, mantenga
pulsado el botén on/off (4).

ATENCION:

la luz se apaga
automaticamente al apagarse
el horno.

El horno puede encenderse de
manera automatica con un reloj
0 con un SMS, conectando en la
parte posterior de la tarjeta de
control un contacto libre de
tension externo obtenido de un
temporizador 0 de un modulo
GSM.

Kamepbl.

Ha pucnnesx (10 un  13)
oTobpaxaroTcs NPOLEHTHbIE
3HaYeHus  DYHKLMOHMPOBAHMS
HarpeBaTesbHbIX SNEMEHTOB.

Ons BbIKIMIOYEHNs] neym
yaepxuBatb knasuwy on/off (4).

BHUMAHMUE:
noacseTKa
aBTOMaTMyecku
BbIKIHOYeHUU neyu!

BbIKMNIOYaeTcs
npu

BknioyeHue neym MOXeT
OCYLLIECTBNATLCS aBTOMATUYECKM
nocpeacTBoM 4acoB unu SMS,
nyTeM NogcoeanHeHus C 3aaHen
CTOPOHbI  KOHTPONMbHOW  MnaThl
YMCTOTO  BHELLHEro  KOHTaKTa,
MOMy4YeHHOTO OT Talmepa Wnu
mozyns GSM.
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Avviso di fine cottura

End of cooking time

Garzeitende

Avis de fin de cuisson

Aviso de final de coccion

Cicalino

La scheda & dotata di un
avvisatore acustico di fine cottura
(cicalino).

Per attivarlo premere e rilasciare
a forno acceso il tasto (3).

Il display (11) visualizza (in forma
di minuti e decine di secondi) il
tempo di intervento del “cicalino”
e il conto alla rovescia si attiva
automaticamente.

Se si vuole variare tale tempo
utilizzare i tasti “+” e “-” mentre il
diplay (11) mostra il tempo del
cicalino.

Buzzer

The board is equipped with an
acoustic signal indicating the end
of cooking time (buzzer).

To activate it, press and release
key (3) when the oven is on.

The time (in minutes and tenths
of a second) before intervention
of the "buzzer" will appear on
display (11) and the countdown
will automatically activate.

If you wish to modify the time,
use keys “+" and “” whilst

display (11) presents the buzzer
time.

Summton

Die Leiterplatte verfiigt dber ein
akustisches Signal, mit dem das
Ende der Garzeit angezeigt wird
(Summton).

Um diesen zu aktivieren, bei
angeschaltetem Ofen die Taste

(3)  drlicken und  wieder
loslassen.

Das Display (11) zeigt (in
Minuten und Sekunden in

Zehnerschritten) die Timerzeit
des

Summtons an; der Countdown
wird automatisch aktiviert.

Wenn diese Zeit verandert
werden soll, die Tasten ,+* und
.~ drlcken, wahrend das Display
(11) die Zeit des Summtons
anzeigt.

Sonnerie

La carte est équipée dun
avertisseur sonore de fin de
cuisson (sonnerie).

Pour Tlactiver, appuyer et
relacher a four éteint la touche
(3)-
Le display (11) montre (sous
forme de minutes et dizaines de
secondes) le temps
d'intervention de la «sonnerie» et
le compte a rebours s'active
automatiquement.

Pour modifier ce temps, utiliser
les touches “+” et “” tandis que
le display (11) montre le temps
de la sonnerie.

Zumbador
La tarjeta incluye un avisador
acustico de final de coccién

(zumbador).
Para activarlo pulse y suelte el
botdbn (3) con el horno
encendido.

El display (11) mostrara (en
forma de minutos y decenas de
segundos) el tiempo de disparo
del “zumbador” y la cuenta atras
se activara automaticamente.

Si desea modificar este tiempo
utilice los botones “+" 'y *’
mientras el display (11) muestra
el tiempo del zumbador.

3aBepLueHus uMKna
NPUroToBIeHUsi

3ymmep

Mnata ocHaleHa 3BYKOBbIM

CUrHaNMoOM 3aBEpLUEHMS  LmKna
MPUroTOBNEHNS (3yMMep).

[ns ero akTvBauum HaxaTb W
OTNYCTUTb  MPU  BKITKOYEHHO
neyw knasuy (3).

Ha aucnnee (11) otoBpaxaetcs
(B MMHYTax 1 AECATBIX CEKYHAbI)
BpeMst cpabaTtbiBaHus
“3ymmepa’, a obpaTHbIil OTCYET
aKTMBMPYETCS aBTOMATUYECKU.
Mpn HeobXxoaNMOCTH U3MEHEHUS
[aHHOrO BPEMEHM WCMONb30BaTh
Knasuwwm “+” un “’, B T0 Bpems
kak  Ha  gucnnee (1)
oTobpaxaeTcs Bpems 3ymmepa.
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Selezione programma Selection mode Programmauswahl
Premendo i tasti (7) e (8) si entra | Press the button (7) and (8) to | Dricken Sie die Taste (7) und (8),
nel modo selezione programma; | enter the program selection | um  den  Programmiermodus
il display (10) mostra la | mode; the display (10) shows the | Auswahl eingeben. Das Display (10)
percentuale  delle resistenze | percentage of the top heating | 2619t die Rate der  oberen
T ) . Widerstande, Display (12) zeigtdie
superiori, il display (12) mostra il | elements, display (12) shows the "

di lected b Nummer des ausgewahlten
numero i programma | selecte program - number, | poocamms, Display (13) zeigt die
selezionato, il display (13) | display ~ (13) ~ shows  the | Rate der unteren Widerstinde. Fir
mostra la percentuale delle | percentage of the bottom heating | die  Auswahl  der  anderen
resistenze inferiori. Per | elements. To select the other | Programme die TastenUp (5) und

selezionare gli altri programmi
usare i tasti up (5) e down (6);
confermare con tasto (2). Per
modificare i parametri  del
programma selezionato premere
il tasto set (5) - (6) relativo al
dato da modificare. Queste
modifiche sono pero
“provvisorie”, ovvero spegnendo
e riaccendendo il forno il
programma  ripresentera i
parametri iniziali. Per impostare
e modificare  in  maniera
“permanente” i parametri dei 99
programmi  utilizzabili, tenere
premuto per 4 secondi il tasto set
(7) - (8) a forno spento. | tre
display Si accenderanno
mostrando i valori impostati di
percentuale resistenze superiori,
temperatura camera e
percentuale resistenze inferiori;
per modificare tali  valori
procedere come  specificato
precedentemente  (confermare
con tasto (2)). Premendo
nuovamente il tasto set (5) - (6)
viene visualizzato il numero di
programma. Per uscire da
questa impostazione  tenere
nuovamente premuto per 4
secondi il tasto set (7) - (8).

programs, use the up (5) and
down (6) buttons; confirm with
button (2). To change the
selected program parameters,
press the set button (5) - (6)
related to the value to be
changed. These changes are,
however, temporary; i.e. upon
switching the oven off and then
switching it back on again, the
program will appear with the
initial parameters. To
permanently set and change the
parameters of the 99 usable
programs, keep the set button (7)
- (8) pressed for 4 seconds with
the oven switched off. The three
displays light up, showing the set
percentagevalues of the top
heating elements, the oven
temperature and the percentage
of the bottom heating elements;
to change these values, proceed
as described above (confirm with
button (2)). Press the set button
() - (6) again and the program
number will be displayed. To exit
from this setting, keep the set
button (7) - (8) pressed again for
4 seconds.

Down (6) benutzen; bestétigen Sie
mit der Taste (2). Fir die
Veranderung der Parameter der
ausgewahlten Programme die Set
taste (5) - (6) drlicken,die zu den
Daten gehort, die  verandert
werdensollen. Diese Veranderungen
sind nur vorldufig. d.h. dassdas
Programm  nach  Aus  und
Wiedereinschaltendes  Ofens  die
anfanglichen Parameter anzeigt.
Sollen die Parameter der 99 zur
Verfligung  stehendenProgramme
dauerhaft eingestellt und
verandertwerden, ist die Set taste (7)
- (8) bei ausgeschaltetemOfen fiir 4
Sekunden gedriickt zu halten.Die
drei Displays schalten sich ein und
zeigen dieeingestellten Werte fiir die
Rate der oberen Widerstande,die
Backkammertemperatur und  die
Rateder unteren Widerstdnde an.
Fur die Ver&nderungdieser Werte
vorgehen wie vorstehen beschrieben
(bestatigen Sie mit der Taste (2)).
Durch erneutes Driicken der Set

taste (5) - (6) wird die
Programmnummer angezeigt. Um
aus dieser Einstellung

herauszugelangen, die Settaste (7) -
(8) erneut fiir 4 Sekunden gedriickt
halten.

Sélection des

programmes

Seleccion programa

BbiGop nporpamMmmbl

Appuyez sur la touche (7) et (8) pour
entrer dans la sélection du mode de

programmation, le display (10)
affiche le  pourcentage  des
résistances supérieures, le display
(12) affiche le numéro du
programmesélectionné, le display
(13) affiche lepourcentage des
résistances  inférieures. Pour

sélectionner les autres programmes,
utilisezles touches up (5) et down
(6); confirmer avec la touche (2).
Modification des paramétres du
programme: Appuyez sur la touche

set (5) - (6) correspondant a
ladonnée a  modifier.  Ces
modifications sont toutefois
«provisoires»,  C'estadire  qu'en

éteignant et allumant a nouveaule
four, le programme présentera les
paramétresinitiaux. Pour introduire et
modifier de maniére «permanente»
les paramétres des 99 programmes
disponibles,on maintient la touche
set (7) - (8) appuyéependant 4
secondes lorsque le four est
éteint.Les trois panneaux de
visualisation s’allumeronten affichant

les valeurs sélectionnées de
pourcentagedes résistances
supérieures, températurede
enceinte et pourcentage des

résistancesinférieures ; pour modifier
ces valeurs, on procédecomme
décrit cidessus (confirmer avec la
touche (2)). En appuyant a nouveau
sur la touche set (5) - (6), le numéro
du programme est affiché.Pour
quitter ce mode, on appuie a
nouveau  demaniére  continue
pendant 4 secondes sur latouche set

(7)-(8).

Pulse el boton (7) y (8) para
introducir la seleccién del modo de
programacién; el display (10)
muestra el porcentajede las
resistencias superiores, el display
(12) muestra el numero  del
programa seleccionado yel display
(13) muestra el porcentaje de las
resistencias inferiores. Para
seleccionar los demas programas,
utilizar lasteclas up (5) y down (6);
confirme con la tecla (2). Para
modificar los  parametros  del
programa seleccionado, pulsar la
tecla set (5) - (6) correspondienteal
dato. Estas modificaciones son
“provisionales”; esdecir, si se apaga
el horno y luego se reenciende,el
programa presentara de nuevo los
parametrosiniciales.Para  fijar vy
modificar de manera
‘permanente’los parametros de los
99 programas utilizables,mantener
pulsada la tecla set (7) - (8) durante
unos 4 segundos con el horno
apagado.Los tres displays se
encenderan mostrando losvalores
fijados correspondientes a:
porcentajeresistencias  superiores,
temperatura cémara yporcentaje
resistencias inferiores; para
modificarestos  valores, proceder
segun ha sido indicado
anteriormente (confirme con la tecla
(2)). Pulsando de nuevo la tecla set
(5) - (6) se visualiza elniimero del
programa.Para  salr de esta
funcion,pulsar de nuevo la tecla set
(7) - (8) durante unos 4segundos.

Haxmute kHonky (7) u (8), 4TobbI
noaTBepautb  BbIBOp  pexuma
nporpaMMWUpoOBaHNsi; Ha Aucrnee
(10) otobpaxaeTcs MPOLEHTHOE
3HaueHue BEPXHUX
HarpeBaTenbHbIX3NIEMEHTOB, Ha
aucnnee  (12)  otobpaxaertcs
HOMepBbIGPaHHOM NPorpaMMbl, a Ha
aucnnee  (13)  otobpaxaertcs
MPOLEHTHOE  3HAYEHWE  HUKHUX
HarpeBaTenbHbIX 3neMeHToB. [ns
BblOOpa apyrmx nporpamMm
ucnonb3oBatbknasmwy up (5) wu
down (6); moaTeepaMTe HaxaTeMm

kHOMkM  (2).  [Ons  u3MeHeHus
napameTpoB Bbl6paHHON
nporpamMMmbl Haxatb knasuiy set (5)
- (6), COOTBETCTBYHOLLYIO
n3meHsiemomy napametpy. OpHaxo,
JaHHble  W3MEHeHWs  SBNSKOTCS
«BPEMEHHbIMI», TO  €CTb  Mpu
BbIKITIOYEHMM " MOBTOPHOM

BKITHOYEHUW NneYm nporpammoit ByaoyT
BOCCTaHOBIEHb HavanbHble
napameTpblOns  ycTaHoBkM 1
M3MEHEHMS Ha “NOCTOSIHHON” OCHOBE
napametpoB 99  MCnonb3yeMbix
nporpamm, yaepxuBaTb B TeYeHue 4
cekyHg knasuwy set (7) - (8)

MPUBbIKMOYEHHON neun.Tpu
aucnnes Oyoyt BKITHOYEHDI,
oTobpaxas yCTaHOBMEHHble
NPOLEHTHbIE 3HaueHus

BEPXHUXHaArpeBaTesibHbIX
3NeMEeHTOB, TeMnepaTypbl KaMepbl U

MPOLEHTHOTO  3HAYEHWS  HUXKHUX
HarpeBaTerbHbIX 3MEMEHTOB; [Ans
U3MEHeHs! [aHHbIX3HaYEHMi
[eiAcTBOBaTb B COOTBETCTBUM C
npeAcTaBneHHbIMU paHee
yKasaHUsaMM (noaTBepauTe
HaxaTem KkHomku  (2)). Tlytem

MOBTOPHOTO HaxaTusi knasuwn set
(5) - (6) ortobpaxaeTca Homep
nporpammbl.[nst BbIXoaa U3 faHHOM
YCTAHOBKW BHOBb  yAepXuBaTbHa
NPOTSHKEHUN 4 CekyHA Knasuwy set

(7)-(8).
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Programmazione Programming Programmierung Programmation

Programacion | MporpammupoBaHue

WW- YWW- YW W WWW- W
(e e (O e e
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AV AW A

150313AR01-Manuale ML.doc 36



Funzione
“programmazione
settimanale”

La scheda & dotata di una
funzione “programmazione
settimanale” per ['accensione
automatica del forno.
Programmazione dell’'ora e
della data

“Weekly programming”

“Wochenprogrammierun

function g” Funktion

The board is equipped with a | Die Karte ist mit einer
“‘weekly programming” function | “Wochenprogrammierung”
which automatically turns on the | Funktion zum automatischen
oven. Einschalten des Ofens
Setting the time and date ausgestattet.

Einstellen der Uhrzeit und
Datum

YW W
qe - e

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuk
2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BropHuk
3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpepa
4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr
5 =Venerdi/ Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / MatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sdbado / Cy660Ta
7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

hours
uhr
heures
hora
4yacoB

WW- W
e e

Fonction
“programmation
hebdomadaire”

La carte est équipée dune
fonction “programmation
hebdomadaire” pour [l'allumage
du four.

Réglage de I'heure et la date

Giorno
Day
Tag
Jour
Dia
NeHb

Mese
Month
Monat
Mois
Mes
mecay,

Anno
Year
Jahr
Année
Afo
rog

(4 (??8((

Funcion “programacion DyHKLUA "HepenbHoe

semanal’ nporpammMmmpoBaHue"

La tarjeta incluye una funcion | Mnata ocHaweHa yHKUWEN

‘programacion semanal” para el | "exeHenensHo

encendido automatico del horno. | nporpaMmmupoBaHus”,  KOTOPbIN

Ajuste de la hora y la fecha aBTOMAaTMYeCKn  MOBOpauMBaeT
Ha neun.

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am
05.10 Uhr
heures 05:10
hora 5:10 am
yacos 5:10 yTpa

YctaHoBKa BpeMeHu 1 aatbl

W '\IWW'
e e
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Descrizione display

Description display

Beschreibung Display

Description de I'affichage Descripcién pantalla OnucaHue gucnnei

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuk

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BropHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpepa

4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi/ Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / MatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

ore 5:10 del mattino a1 .“
hours 5:10 am S a2 "
+10 \ 4¥
05.10 Uhr f , )
. -9 E 34
heures 05:10 L ]
hora 5:10 am 8 o 4y

yacos 5:10 yTpa

il numero di programma selezionato
the selected program number

die ausgewéhlte Programmnummer
le numéro du programme

el nimero del programa seleccionado
HOMep BbIBpaHHOM NporpaMMbl

Programma accensione o spegnimento e cancellazione (On, OFF, DEL)
Program power on or off and deletion (On, OFF, DEL)

Programm-oder ausschalten und Stornierungs (On, OFF, DEL)

Sous tension ou désactiver et annulation (On, OFF, DEL)

Programe la energia o apagado y cancelacién (On, OFF, DEL)

PacnucaHue BkroYeHuUs U BbIKMIOYEHUS NUTaHus M oTMeHbl (On, OFF, DEL)
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Programmazione accensione
automatica

Programming

switching

NS S K .
WA MR AAA

automatic | Programmierung automatische | Programmation  mise

marche automatique

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuk

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BropHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpepa

4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi/ Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / MatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am
05.10 Uhr

heures 05:10

hora 5:10 am
yacos 5:10 yTpa

WA YW
e qeee e

Programacion automatica de
encendido

Scegli il giorno della settimana
Select day of week

Wabhlen Sie Tag der Woche
Sélectionnez le jour de la semaine
Escoger dias de la semana
Bbi6op aeHb Hegens

Scegli un orario vuoto
Choose a blank time
Wahlen Sie eine leere Zeit
Choisissez une heure vide
Escoger una hora en blanco
BbiGop nycTyto Bpemst

MporpammupoBaHue
aBTOMaTN4ecKui
nepeknovarenb
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L
L4
. =X 2 -
Programma spegnimento (OFF) o vorn catvare
gr%grjml] i?)wer: OIﬁc (OFI(:))FF Quit without saving
cheduleAbschaltun . .
arrét du programme ?O(FF) ) -« an 8u!:tohne Spelcherlnt
Programa el apagado (OFF) P - uittez sans enregistrer

BbIKTio4YeHue nporpammbl (OFF) Salir sin salvar
BbiiiT 6€3 coxpaHeHus

M- W WM
(O

WA YW
e qeee e

Massimo 4 ON e 4 OFF al giorno
Maximum 4 ON and 4 OFF per day
Fur bis zu 4 Ein-und 4 OFF pro Tag
Maximum 4 ON et OFF 4 par jour
Hasta 4 ON y OFF 4 por dia

o 4 ON u OFF 4 B geHb

On1-0n2-0n3 -0n4
Of1 - 0Of2 -0Of3 - Of4

55 SSSSSSSS SSSSSS
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Visualizzazione degli eventi Viewing events Anzeigen von Ereignissen Affichage d'événements

S 5 56
WA A WA

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / lMoHegenbHuk

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BTopHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpeaa

4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi / Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / lMatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

Visualizacion de eventos

Scegli il giorno della settimana
Select day of week

Wahlen Sie Tag der Woche
Sélectionnez le jour de la semaine
Escoger dias de la semana
BbiGop aeHb Hegens

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am
05.10 Uhr
heures 05:10
hora 5:10 am
yacos 5:10 yTpa

WA YW
e qeee e

Scegli un orario
Choose a time
Wahlen Sie eine Zeit
Choisissez une heure
Escoger una hora
Bbibepute Bpems

MpocmoTp B cOObITUN
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Visualizzazione e modifica

degli eventi

S 5 56
WA A WA

Viewing and editing events

Anzeigen und Bearbeiten von
Ereignissen

Visualisation et modification
des événements

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuK

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BTopHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpeaa

4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi / Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / lMatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

Visualizacion y edicion de
eventos

Scegli il giorno della settimana
Select day of week

Wahlen Sie Tag der Woche
Sélectionnez le jour de la semaine
Escoger dias de la semana
BbiGop aeHb Hegens

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am

05.10 Uhr
heures 05:10
hora 5:10 am
yacos 5:10 yTpa

WA YW
e qeee e

Scegli un orario
Choose a time
Wahlen Sie eine Zeit
Choisissez une heure
Escoger una hora
Bbibepute Bpems

MpocmoTp U pepakTMpoBaHKue
cobbITHiA
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Visualizzazione ed
eliminazione degli eventi

S 5 56
WA A WA

Viewing and deleting events

Anzeigen und Léschen von
Events

Affichage et
d'événements

suppression

Visualizacion y eliminacion de
eventos

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuK

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BTopHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpeaa
4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi / Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / lMatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

Scegli il giorno della settimana
Select day of week

Wahlen Sie Tag der Woche
Sélectionnez le jour de la semaine
Escoger dias de la semana
BbiGop aeHb Hegens

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am

05.10 Uhr
heures 05:10
hora 5:10 am
yacos 5:10 yTpa

Scegli un orario
Choose a time
Wahlen Sie eine Zeit
Choisissez une heure
Escoger una hora
Bbibepute Bpems

WA YW
e qeee e

MpocmoTtp ]
coObITUA

yAaneHue
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Cancella intera memoria

—MWW- W YW

0 G666 - S
AV M AN

| Clear all memory | Léschen aller Speicher | Retirez toute la mémoire | Retire toda la memoria

1 = Lunedi / Monday / Montag / Lundi / Lunes / MoHeaenbHuk

2 = Martedi / Tuesday / Dienstag / Mardi / Martes / BropHuk

3 = Mercoledi / Wednesday / Mittwoch / Mercredi / Miércoles / Cpepa

4 = Giovedi / Thursday / Donnerstag / Jeudi / Jueves / YeTsepr

5 =Venerdi/ Friday / Freitag / Vendredi / Viernes / MatHuua

6 = Sabato / Saturday / Samstag / Samedi / Sabado / Cy660Ta

7 = Domenica / Sunday / Sonntag / Dimanche / Domingo / BockpeceHbe

ore 5:10 del mattino
hours 5:10 am
05.10 Uhr

heures 05:10

hora 5:10 am

yacos 5:10 yTpa

(( 8?88&‘88 8??8(?

‘. M

5 G5 S8 .
AMAE AN

Premere assieme

Press together
Gleichzeitig drlicken
Appuyez simultanément
Pulse conjuntamente
lMpecc BmecTe

X 4secC

| YaanuTts Bclo namaTs
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Diagnostica Trouble shooting Diagnose Diagnostic Diagnéstico AnarHocTuka
Nel caso di guasti o In the event of a fault or | Bei Ausfall oder Fehlfunktion | En cas de panne ou de | En caso de averias o fallos de | B cnyyae  HemcnpaBHOCTeM
malfunzionamenti il display (11) | malfunction,the following error | kdnnen die folgenden | dysfonctionnements, le afficheur | funcionamiento, la pantalla (11) | unucboes, Ha aucnnesx (11)
della scheda possono | messageswill appear on the | Fehlermeldungen angezeigt | (11) dela carte peuvent afficher | dela tarjeta pueden mostrar los | nnatbiMoryT BbiTb OTOBpPaXeHbI
visualizzare i seguenti messaggi | board display (11): werden (11): les messages d'erreur suivants : | siguientes mensajes de error: cregy-towme coobuieHns
di errore: 1. “E_1” :temperature probe [ 1. “E1” auf dem Display | 1. “E_1” :thermocouple des | 1. “E_1" :termopar de las | owmbku:
1. “E_1" :termocoppia resistenze | cooking chamber failure. 2" Thermoelement der | résistances débranché. resistencias desconectado. 1. “E_1” :Tepmonapa
scollegata. 2. “E_2" :temperature probe | Heizwiderstandenicht 2. “E_2” :sonde pour mesurer la | 2. “E_2" :sonda de medicién de | HarpeBaTenbHblX  3ne-MEHTOB
2. “E_2” :sonda per la | power board failure. angeschlossen. température de la carte en | la temperaturade la tarjeta | oTcoeauHeHa.
misurazione della temperatura | 3. “E_3” :temperature probe cold | 2. “E2” auf dem Display | panne. averiada. 2. “E 2" patwk  ang
della scheda guasta. junction board failure. “2":Temperaturfilhler der Platine | 3. “E_3" :sonde pour mesurer la | 3. “E_3” :sonda de medicién de | uamepeHus Temnepa-Typbl
3. “E_3” sonda per la| 4. “AL1” :temperature probe | defekt. température du joint froid en | la temperaturade la junta fria | nnatbl HemcnpaseH.
misurazione della temperatura | power board. 3. “E3” auf dem Display | panne. averiada. 3. “E 3 patwk  ang
del giunto freddo guasta. 5. “AL2” :temperature probe | “2":.Temperaturfiihler defekt. 4. “AL1” pré-alarme de | 4. “AL1” :prealarma de alta | usmepenus Temne-parypbl
4.  “AL1” :preallarme di | cold junction board. 4. “AL1” auf dem Display | température élevée sur la carte | temperatura enla tarjeta de | xonogHoro
temperatura elevata sulla scheda “2"Frihwarnung bei erh6hter | de controle. control. COeaMHEHUSHENCNPABEH.
di controllo. NOTE: Temperaturauf der | 5. “AL2” pré-alarme de | 5. “AL2” :prealarma de alta | 4. “AL1” npenBapuTenbHbIi
5. “AL2” preallarme di | “E” oven turns off. Kontrollplatine,. température élevée sur le joint | temperatura enla junta fria. aBapWiHbIA CUrHaN NOBbILUEHHOM
temperatura elevata sul giunto | “AL” oven continues cooking. 5. “AL2” auf dem Display | froid. TemnepaTtypbl  Ha  CUIIOBOM
freddo. “2".Fruhwarnung bei erhohter NOTA: nnare.

Temperatur. REMARQUE : “‘E”: el horno se apaga. 5. “AL2” aBapPUIHLIN
NOTA: “E”: le four s'éteint. ‘AL” : el horno  sigue | aBapuiHbIA CUrHAMN MOBLILLEHHOV
“E” il forno si spegne. HINWEIS: “AL” le four continue a | funcionando. TEMME-
“AL” il forno continua a “E” : der Ofen schaltet sich aus. fonctionner paTypbl Ha KOHTPOIBHOM Nnare.
funzionare. “AL” : der Ofen I&uft weiterhin.

A AW AW MPUMEYAHWE:
e e e e e e “E” : neyYb BbIKIOYAETCS.
“AL” neyo  Npogonxaer
paboTatb.
S G 55 G5 RS S
AW AW —VWW- AW MWW
(= i
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Descrizione comandi Description of Controls Beschreibung der Description des Descripcion de los OnucaHwue KOMaHp,
ML_CD ML_CD Bedienblende ML_CD commandes ML_CD controles ML_CD ML_CD

1 - Display 1 - Display 1 - Display 1 - Display 1 - Display 1 - Oucnneit

visualizza: this displays: Zeigt: II affiche: Visualiza: oTobpaxaer:

- la temperatura della camera,
- la temperatura impostata,

- il tempo di intervento

dellavvisatore acustico di fine
cottura (cicalino),

- il tempo di countdown.

2 - Tasto “+”

permette di incrementare i valori di
temperatura camera, tempo di
dellavvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e tempo di
countdown

3 - Tasto “-“

permette di decrementare i valori di
temperatura camera, tempo di
dellavvisatore acustico di fine
cottura (cicalino) e tempo di
countdown.

4-Led1

Se ¢ acceso indica che le resistenze
stanno riscaldando.

5 - Controllo cielo

Permette di controllare la potenza
delle resistenze del cielo offrendo tre
regolazioni, spento (OFF), minimo
(MIN = 33%), massimo (MAX =
100%)).

6 - Controllo platea

Permette di controllare la potenza
delle resistenze della platea offrendo
tre regolazioni, spento (OFF),
minimo (MIN = 33%), massimo
(MAX = 100%).

7 - Interruttore ON/OFF

indica che le resistenze sono
alimentate.

8 - Interruttore luce

accende e spegne la luce all'interno
della camera di cottura.

9 - Tasto orologio

Permette di attivare il “cicalino”

e la funzione “countdown”.

10 - Tasto camino

apre e chiude i fori di uscita vapori
posti sul retro della camera di
cottura.

- the oven temperature,

- the set temperature,

- the time remaining before
intervention of the acoustic signal
indicating the end of the cooking
time (buzzer)

- the countdown time.

2 - “+” button

this is used to increase the values of
oven temperature, the time
remaining before intervention of the
acoustic signal indicating the end of
the cooking time (buzzer) and the
countdown time

3 - “” button
this is used to decrease the values
of oven temperature, the time

remaining before intervention of the
acoustic signal indicating the end of
the cooking time (buzzer) and the
countdown time

4-lLed1

if lit, this indicates that the heating
elements are heating.

5 - Roof heating elements control
For power control of the roof heating
elements. It has three settings: off
(OFF), minimum (MIN = 33%),
maximum (MAX = 100%).

6 - Floor heating elements control
For power control of the floor heating
elements. It has three settings: off
(OFF), minimum (MIN = 33%),
maximum (MAX = 100%).

7 - On/off button

indicates that the heating elements
are powered.

8 - Light switch:

Turns the cooking chamber light on
and off.

9 - Clock button

Allows you to activate the “buzzer”
and the “countdown” function.

10 - Vent button

opens and closes the cooking
odours discharge outlets located at
the back of the cooking chamber.

- die Temperatur der Backkammer,

- die eingestellte Temperatur,

- der Zeit der Intervention, bei der das
akustische Signal (Summton)
ausgelost wird,

- die Countdownzeit an.

2 -“4” Taste

Erlaubt die Erhdhung der Werte fiir die
Backkammertemperatur, der Zeit der
Intervention, bei der das akustische
Signal (Summton) ausgeldst wird, und
die Countdownzeit an.

3-“"Taste

Erlaubt die Verminderung der Werte
fir die Backkammertemperatur, der
Zeit der Intervention, bei der das
akustische Signal (Summton)
ausgeldst wird, und die Countdownzeit
an.

4-Led1

Leuchtet die Diode auf, wird angezeigt,
dass die Widerstande aufheizen.

5 - Kontrolle iiber Widerstande
Erlaubt die Steuerung der Leistung der
Widerstande des Himmels und bietet
drei  Einstellungen:  ausgeschaltet
(OFF), Minimum (MIN = 33%),
Maximum (MAX = 100%).
6 - Kontrolle der
Widerstande

Erlaubt die Steuerung der Leistung der
Widerstande der Bodenplatte und
bietet drei Einstellungen: ausgeschaltet
(OFF), Minimum (MIN = 33%),
Maximum (MAX = 100%).

7 - On/Off-Taste

dass die Heizwiderstande mit Strom
versorgt werden.

8 - Taste Licht:

Schaltet das Licht im Inneren der
Backkammer an und aus.

9 - Uhrtaste
Erméglicht  die

unteren

Aktivierung  des

Summtons und der “Countdown’-
Funktion.

10 - Taste Dampfablass

O-net und schliefit die

Dampfauslassé-nungen  an  der
Rickseite der Backkammer.

- la température de I'enceinte,

- la température sélectionnée,

- le temps d'intervention du signal
sonore de fin de cuisson (sonnerie),
- le temps de count down.

2 - Touche “+”

augmentation des valeurs de
température de I'enceinte, le temps
d'intervention du signal sonore de fin
de cuisson (sonnerie), le temps de
count down.

3 - Touche “-”

diminution ~ des  valeurs de
température de I'enceinte, le temps
d'intervention du signal sonore de fin
de cuisson (sonnerie), le temps de
count down.

4-lLed1

Indication que les résistances sont
en phase de chauffage.
5 - Controler
supérieures

Il permet de contrbler la puissance
des résistances de la volte en
offrant trois régulations, éteint (OFF),
minimum (MIN = 33%), maximum
(MAX = 100%).

6 - Controler
inférieures

Il permet de controller la puissance
des resistances de la sole en offrant
trois régulations, éteint (OFF),
minimum (MIN = 33%), maximum
(MAX = 100%).

7- Interrupteur on/off

Indique que les résistances sont
alimentées.

8 - Interrupteur lumiére :

Allume et éteint la lumiere a
lintérieur de la chambre de cuisson.
9 - Touche Horloge

Elle permet d’activer la “sonnerie” et
la fonction “compte a rebours”.

10 - Touche cheminée

elle ouvre et ferme les trous de
sortie des vapeurs situés a l'arriére
de la chambre de cuisson.

résistances

résistances

- la temperatura de la camara,
- la temperatura fijada,
- el tiempo de disparo del avisador

actstico de final de coccién
(zumbador)

- el tiempo de cuenta atras.

2 -Tecla “+”

permite incrementar los valores de
temperatura de la camara, el tiempo
de disparo del avisador acustico de
final de coccion (zumbador), el tiempo
de cuenta atras.

3-Tecla “”

permite  reducir los valores de
temperatura de la camara, el tiempo
de disparo del avisador aclstico de
final de coccién (zumbador), el tiempo
de cuenta atras.

4-led1

Si estd encendido, indica que las
resistencias se estan calentando.

4 - Controlar resistencias superiores
Permite controlar la potencia de las
resistencias del techo, ofreciendo tres
regulaciones: apagado (OFF), minimo
(MIN = 33%), maximo (MAX = 100%).
6 - Controlar resistencias inferiores
Permite controlar la potencia de las
resistencias de la placa de fondo,
ofreciendo tres regulaciones: apagado
(OFF), minimo (MIN = 33%), maximo
(MAX =100%).

7 - Interruptor ON/OFF

indica que las resistencias estan
alimentadas.

8 - Interruptor de la luz:

enciende y apaga la luz interna de la
cémara de coccion.

9 - Tecla del reloj

Permite activar el “zumbador” y la
funcion “cuenta atras”.

10 - Tecla chimenea

abre y cierra los oriWcios de salida de
vapores situados en la parte trasera de
la cdmara de coccion.

- TeMnepaTypy kamepsl,
- YCTAHOBNEHHYIO TEMNepaTypy,

- Bpems cpabaTbiBaHWs 3BYKOBOTO
CUrHana npu 3aBeplie HWM LuKra
NPUroTOBMEHMS (3yMMED),

- Bpems oTcyeta.

2 - KnaBmwa up (BBepx)
obecneunBaeT yBennyeHue 3HaueHuit
Temneparypbl kamepkl, Bpems
cpabaTbiBaH1s 3BYKOBOTO CUrHamna npu
3aBeplle HWM LMKNa NPUroTOBNEHMS
(3ymmep), Bpems oTcyeTa.

3 - KnaBuwa down (BHu3)
obecneunBaeT yMeHbLLEHWE 3HAYEHUI
Temneparypbl kamepkl, Bpems
cpabaTbiBaHMs 3BYKOBOTO CUrHamna npu
3aBepLle HWM LMKNA MPUrOTOBNEHMS
(3ymmep), Bpems oTcyeTa.

4 - Ceetoamon 1

€r0 BKIIOYEHUE YKa3blBAET Ha Harpes
HarpeBaTenbHbIX 3NEMEHTOB.

5 - HarpeBaTernbHble 3MEMEHTbI
KpbIlWK NpoBepKa

[Ons ynpaBneHms MOLLHOCTbHO
SreMeHTbl  kpbllwy  otonneHne. OH
WMEET TPW MOMOXEHWUS: BbIKIHOUYEHO
(OFF), muHumanbHoe (MIN = 33%),
MakcumanbsHoit (MAX = 100%).

6 - 3nemMeHTbl  HanonbHOro
OTOMNNEeHNA NpoBepka
Ons yrpaBneHus MOLLHOCTbH

3MeMeHTOB nofbl ¢ nogorpeomM. OH
MMeeT TPpW MOMOXKEHUS: BbIKIHOYEHO
(OFF), muHumanbHoe (MIN = 33%),
makcumanbHon (MAX = 100%).

7 - Boiknwovatenn ON/OFF
YkasblBaeT — 4TO  HarpeBaTenbHble
3N1EMEHTbI Nofa NOAKMHYEHb.

8 - Buikntovatenb NoACBETKM:
BKIMIOYAET W BbLIKMIOYAET MNOLCBETKY
BHYTPW NEKapHOI kKamepbl.

9 - KnoyeBoit Yachl

[No3sonseT akTuBMpoBaTh “3ymmep”
(yHKUMIO OTCYeTa.

10 - KnaBuwa gbIMOBOI TPYObI
OTKpbIBAET M 3aKpbIBAeT BbINYCKHbIE
OTBEPCTMS Napa, PacnorioXeHHble C
3a[Hei CTOPOHbI NEKApHOM KaMepbl.
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Accensione Turning on Einschaltung Allumage Encendido BknioyeHune

Premendo il tasto on/off (7) la [ When the on/off button (7) is | Wird die On/Off-Taste (7) | Appuyez sur la touche on/off (7), | Pulsando la tecla ON/OFF (7), la | Haxumas knaeuwy on/off (7),
scheda accende tutti i display e | pressed, the card lights up all the | gedrlickt, schaltet die Karte alle | la carte allume tous les | tarjeta enciende todos los | nnatoit  nogknoyaloTcs  BCe
incomincia a regolare in base ai | displays and starts regulation | Displays ein und beginnt mit der | panneaux de visualisation et | displays y realiza la regulacion | gucnnew, 7 HauMHaeTcs
dati visualizzati. according to the displayed | Regulierung je nach angezeigten | commence a régler le four en | en base a los datos visualizados. | perynupoBka B COOTBETCTBMM C

information. Daten. fonction des données OTOBPaKEHHBIMM JaHHLIMM.

Il display (1) visualizza Ia visualisées. El display (1) visualiza la

temperatura presente allinterno | The display (1) shows the | Das Display (1) zeigt die im temperatura presente en el | ucinedn (1)  oTobpaxaet
della camera di cottura. temperature inside the oven. inneren  der  Backkammer | Le display (1) affiche la | interior de la cAmara de coccién. | TemnepaTypy BHYTPW nekapHOM

L'accensione del forno pud
essere oftenuta in  modo
automatico con un orologio o con
un SMS, collegando sul retro
della scheda di controllo un
contatto pulito esterno ottenuto
da un timer o da un modulo
GSM.

Allaccensione del forno, per la
cottura della pizza su pietra,
impostare la temperatura della
camera a 280°C, in caso di pizza
lavorata con “PIZZAFORM";
altrimenti impostare la
temperatura della camera a
310°, in caso di pizza lavorata “a
mano”.

The oven may be turned on in
automatic mode via a clock or
SMS, by connecting an external
clean timer or GSM module
contact to the back of the control
board.

When the oven is turned to stone
bake pizza, set the chamber
temperature to 280°C, in the
instance where the pizza is
kneaded using ‘PIZZAFORM”;
otherwise set the chamber
temperature to 310°, where the
pizza has been kneaded by
*hand”.

herrschende Temperatur an.

Das Einschalten des Ofens kann
automatisch mit einer Uhr oder
per SMS erfolgen, indem an der
Riickseite der Kontrollkarte ein
externer potentialfreier Kontakt
angeschlossen wird, den Sie mit
einem Timer oder einem GSM-
Modul erhalten.

Beim Einschalten des Ofens fiir
das Backen von Pizzen auf Stein
die Temperatur der Backkammer
auf 280°C einstellen, wenn der

Pizzateig mit ,PIZZAFORM*
geknetet wird; erfolgt das Kneten
hingegen per Hand, die

Temperatur der Backkammer auf
310° einstellen.

température présente a l'intérieur
de I'enceinte de cuisson.

L'allumage du four peut étre
effectué en mode automatique
avec une horloge ou par SMS,
en raccordant a l'arriére de la
carte de controle un contact net
externe moyennant une
minuterie ou un module GSM.

Lors de l'allumage du four, pour
la cuisson de la pizza sur pierre,
configurer la température de la

chambre a 280°C, en cas de
pizza travaillée avec
«PIZZAFORM»; sinon,

configurer la température de la
chambre a 310°, en cas de pizza
travaillée «a la main».

El horno puede encenderse de
manera automatica con un reloj
0 con un SMS, conectando en la
parte posterior de la tarjeta de
control un contacto libre de
tension externo obtenido de un
temporizador o de un médulo
GSM.

Al encender el horno, para la
coccion de pizzas sobre piedra,

ajuste la temperatura de la
camara a 280°C, en caso de
pizza elaborada con
‘PIZZAFORM”;  para  pizzas

elaboradas “a mano”, ajuste la
temperatura de la camara a
310°.

BknioueHne  neum

OCYLLECTBIIATLCS
aBTOMATMYeCku  MOCPEACTBOM
yacos wunm  SMS,  nyTem
NOACOEAMHEHMS  C  3adHet
CTOPOHbI  KOHTPOMbHOW  Nnatbl
UMCTOTO  BHELLHEro  KOHTaKTa,
MOMYYEeHHOr0 OT TaiimMepa unu
mogyns GSM.

Kamepbl.
MOXeT

Mpu  BKMIYEHWM neun, Ans
MPUroTOBMEHNS  MUUUbI  Ha
KaMEHHbIX NAuTax, YCTaHOBUTb
Temneparypy kamepbl Ha 280°C,
B cnyyae nuuubl, obpaboTaHHoM
nocpeacteom «PIZZAFORM»; B
MPOTUBHOM CMy4ae, YCTaHOBUTb
Temnepatypy kamepbl Ha 310°,
ANs  MuuUbl,  MPUTOTOBIEHHOM
BPYUHYIO.
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Temperatura camera
Chamber temperature
Kammer Temperatur

Temperatura de la chambre

280°C

Temperatura de la cAmara
Temnepatypa Kamepbl

310°C
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Avviso di fine cottura

End of cooking time

Garzeitende

Avis de fin de cuisson

Aviso de final de coccion

Cicalino

La scheda & dotata di un
avvisatore acustico di fine cottura
(cicalino).

Per attivarlo premere e rilasciare
a forno acceso il tasto (9).

II display (1) visualizza (in forma
di minuti e decine di secondi) il
tempo di intervento del “cicalino”
e il conto alla rovescia si attiva
automaticamente.

Se si vuole variare tale tempo
utilizzare i tasti “+" (2) e " (3)
mentre il diplay (1) mostra il
tempo del cicalino.

Per spegnere il forno tenere
premuto per 2 secondi il tasto

(7).

Buzzer

The board is equipped with an
acoustic signal indicating the end
of cooking time (buzzer).

To activate it, press and release
key (9) when the oven is on.

The time (in minutes and tenths
of a second) before intervention
of the "buzzer" will appear on
display (1) and the countdown
will automatically activate.

If you wish to modify the time,
use keys “+” (2) and “-” (3) whilst
display (1) presents the buzzer
time.

To turn off the oven, hold down
key (7) for 2 seconds.

Summton

Die Leiterplatte verfiigt dber ein
akustisches Signal, mit dem das
Ende der Garzeit angezeigt wird
(Summton).

Um diesen zu aktivieren, bei
angeschaltetem Ofen die Taste

(9) drlicken und  wieder
loslassen.

Das Display (1) zeigt (in Minuten
und Sekunden in

Zehnerschritten) die Timerzeit
des

Summtons an; der Countdown
wird automatisch aktiviert.

Wenn diese Zeit verandert
werden soll, die Tasten ,+* (2)
und ,-* (3) drlicken, wahrend das
Display (1) die Zeit des
Summtons anzeigt.

Zum Ausschalten des Ofens die
Taste (7) fir 2 Sekunden
driicken.

Sonnerie

La carte est équipée dun
avertisseur sonore de fin de
cuisson (sonnerie).

Pour Tlactiver, appuyer et
relacher a four éteint la touche
(9).
Le display (1) montre (sous
forme de minutes et dizaines de
secondes) le temps
d'intervention de la «sonnerie» et
le compte a rebours s'active
automatiquement.

Pour modifier ce temps, utiliser
les touches “+" (2) et " (3)
tandis que le display (1) montre
le temps de la sonnerie.

Pour éteindre le four, maintenir
enfoncée pendant 2 secondes la
touche (7).

Zumbador
La tarjeta incluye un avisador
acustico de final de coccién

(zumbador).
Para activarlo pulse y suelte el
botdbn (9) con el horno
encendido.

El display (1) mostrara (en forma
de minutos y decenas de
segundos) el tiempo de disparo
del “zumbador” y la cuenta atras
se activara automaticamente.

Si desea modificar este tiempo
utilice los botones “+” (2) y “-" (3)
mientras el display (1) muestra el
tiempo del zumbador.

Para apagar el horno mantenga
pulsado durante 2 segundos el
botén (7).

3aBepLueHus uMKna
NPUroToBIeHUsi

3ymmep

Mnata ocHaleHa 3BYKOBbIM

CUrHaNMoOM 3aBEpLUEHMS  LmKna
MPUroTOBNEHNS (3yMMep).

[ns ero akTvBauum HaxaTb W
OTNYCTUTb  MPU  BKITKOYEHHO
neyw knasuy (9).

Ha aucnnee (1) otobpaxaetcs
(B MMHYTax 1 AECATBIX CEKYHAbI)
BpeMst cpabaTtbiBaHus
“3ymmepa’, a obpaTHbIil OTCYET
aKTMBMPYETCS aBTOMATUYECKU.
Mpn HeobXxoaNMOCTH U3MEHEHUS
[aHHOrO BPEMEHM WCMONb30BaTh
knasuwm “+” (2) n “-" (3), B TO
BpeMs kak Ha gucnnee (1)
oTobpaxaeTcst Bpemsi 3ymmepa.
Ans BbIKMKYEHNS neum
yAepXuBaTb  HaxaTtod  Ha
MPOTSHKEHNN 2 CEKyHT KraBuLy

(7).

150313AR01-Manuale ML.doc

51



Funzione countdown

Countdown function

Funktion Countdown

Compte a rebours

Cuenta atras

O6paTHbIN OoTCYeT

Accensione automatica

La scheda e dotata di una
funzione countdown per
'accensione automatica  del
forno.

Per attivarla, premere a forno
spento il tasto (9).

I display (1) visualizza il tempo
mancante per l'accensione; per
modificarlo utilizzare i tasti (2) e
(3) (limite massimo 99,5: 99 ore
e 50 minuti).

Se si vuole uscire dalla funzione
ed eliminare il countdown
premere nuovamente il tasto (9)
altrimenti il forno si accendera
allo  scadere del tempo
impostato.

automatically turns

The board is equipped with a
countdown  function  which
automatically turns on the oven.
To activate this function, press
key (9) with the oven turned off.
The time remaining before the
oven is due to turn itself on will
appear on display (1); to modify
the time, use keys (2) and (3)
(maximum  limit 99.5: 99 hours
and 50 minutes).

Should you wish to exit the
function and  cancel the

countdown, press key (9) once
again otherwise the oven will turn
itself on once the set time has
lapsed.

Automatische Ziindung
Die Karte ist mit einer
Countdown-Funktion zum

automatischen Einschalten des
Ofens ausgestattet.

Zum Aktivieren dricken Sie bei
ausgeschaltetem Ofen die Taste
(9).

Auf den Display (1) wird die noch
verbleibende Zeit bis zum
Einschalten angezeigt; andern
Sie diese mit den Tasten (2) und
(3) (Hochstwert 99,5: 99 Stunden

und 50 Minuten).
Wenn Sie die Funktion verlassen
und den Countdown

zuriicksetzen mochten, driicken
Sie erneut die Taste (9),
anderenfalls wird sich der Ofen
nach Ablauf der eingestellten
Zeit einschalten.

Allumage automatique

La carte est équipée dune
fonction de compte a rebours
pour 'allumage du four.

Pour l'activer, avec four éteint,
appuyer sur la touche (9).

Sur le display (1) apparait le
temps manquant pour I'allumage;
pour le modifier, utiliser les
touches (2) et (3) (limite
maximale 99,5: 99 heures et 50
minutes).

Si 'on souhaite sortir de la
fonction et éliminer le compte a
rebours, appuyer de nouveau sur
la touche (9) sinon le four
sallumera a la fin du temps
configuré.

Encendido automatico

La tarjeta incluye una funcion de
cuenta atras para el encendido
automatico del horno.

Para activarla, pulse el boton (9)
con el horno apagado.

El display (1) muestra el tiempo
restante para el encendido; para
modificarlo pulse los botones (2)
y (3) (limite maximo 99,5: 99
horas y 50 minutos).

Si desea salir de la funcion y
eliminar la cuenta atras, vuelva a
pulsar el boton (9); de lo
contrario, el horno se encendera
al agotarse el tiempo definido.

ABTOMaTHYeCKOE BKIHOYEHUE
Mnata ocHaleHa yHKLmeR
obpatHoro oTCcYeTa ans
aBTOMATUYECKOr0  BKITHOYEHMS
neum.

[ns ee aKkTMBauun HaxaTb Npw
BbIKIMIOYEHHOM  Neuu  KnaBuLLy
(9).

Ha aucnnee (1) otobpaxaetcs
BpeMSs, KOTOpoe AOMKHO NponTH
B0  BKMIOYEHMs; Ons  ero
W3MEHEHUS HaxaTb Knasuwn (2)
n (3) (MakcumanbHbI npegen
99,5: 99 yacos 1 50 MUHYT).

Mpu kenaHuu BbIxoda U3
YHKUMMN " OTKITHOYEHNS
obpaTHOro  oTcyeTa,  BHOBb
Haxatb  knasuwy (9), B
NPOTMBHOM Cryyae, neuyb Oynet
BHOBb BKITIOYEHA MO UCTEYEHWUM
YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHM.
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Diagnostica Trouble shooting Diagnose Diagnostic Diagnéstico AnarHocTuka

Nel caso di guasti o In the event of a fault or | Bei Ausfall oder Fehlfunktion | En cas de panne ou de | En caso de averias o fallos de | B cnyyae HeucnpaBHOCTe# Wnu
malfunzionamenti il display della | malfunction, the following error | kdnnen die folgenden | dysfonctionnements, le afficheur | funcionamiento, la pantalla de la | cboeB, Ha pgucnnesx nnatsl
scheda pud Vvisualizzare i | messages will appear on the | Fehlermeldungen angezeigt | de la carte peuvent afficher les | tarjeta pueden mostrar los | MmoryT  GbiTb  OTOBpaxeHsl
seguenti messaggi di errore: board display. werden: messages d’erreur suivants: siguientes mensajes de error: crnegymoume €006LLEHMS

OLINOKY:

1. “Err” termocoppia resistenze | 1. “Er” temperature probe [ 1. “Err" Thermoelement der | 1. “Err” thermocouple des | 1. “Err" termopar de las | 1. “Err’ Tepmonapa
scollegata. cooking chamber failure. Heizwiderstande nicht | résistances débranché. resistencias desconectado. HarpeBaTeNbHbIX  3NEMEHTOB
2. EF" sonda per la| 2 “rEF” temperature probe | angeschlossen. 2. “rEF” sonde pour mesurer la | 2. “rEF” sonda de medicién de la | oTcoeauHeHa.

misurazione della temperatura | power board failure. 2. “rEF” Temperaturfihler der | température de la carte en | temperatura de la tarjeta | 2. rfEF” gatumk gns mamepenuns
della scheda guasta. 3. "ALL" temperature probe | Platine defekt. panne. averiada. TemnepaTypbl nnatbl
3. “ALL”  preallarme  di | power board higher than | 3. “ALL" Frihwarnung bei [ 3. “ALL" pré-alarme de | 3. prealarma de alta temperatura | HeucnpaseH.

temperatura elevata sulla scheda | parameter 06. erhéhter Temperatur auf der | température élevée sur la carte | en la tarjeta de control, superior | 3.  “ALL"  npeaBapuTenbHbIi

di  controllo,
parametro 06.

superiore  al

4. “ntc” warning of high control
board temperature.

Kontrollplatine, Uber Parameter
06.

de contrdle
paramétre 06.

supérieure  au

al valor del parametro 06.

4. “nt¢” alarma de alta

CUrHan BbICOKOW TemnepaTypsbl
KOHTPOSBbHOM nnatbl,

4. “ntc” allarme di temperatura 4, “ntc” Alarm-erh6hte | 4. “ntc” alarme de température | temperatura en la tarjeta de | npeBbiwaeT napametp 06.
elevata sulla scheda di controllo. Temperatur auf der | élevée sur la carte de contrdle. control. 4, “ntc” aBapuiHbIA  curHan
Kontrollplatine. MOBBLILLIEHHOW TemnepaTypbl Ha
KOHTPOIbHOM Nnare.
NOTA: NOTE: Hinweis: REMARQUE: NOTA: MPUMEYAHMUE:
“Err” - “ntc” la macchina si | “Err” - “ntc” oven turns off. “Err” - “ntc” Gerat schaltet sich | “Err” - “ntc” la machine s'éteint. “Err” - “ntc” la maquina se apaga. | “Err” - “ntc”
spegne. “ALL” oven continues cooking. ab. ‘ALL” la machine continue & | “ALL" la  maquina  sigue | MallMHa BbIKNKYAETCS.
“ALL" la macchina continua a “ALL" die Maschine arbeitet | fonctionner. funcionando. “ALL” mawwnHa  npogomkaeT
funzionare. weiter. pabotatb.
W\
e
®
®
o)
AW
e
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Avvertenze
I'utilizzatore

per

Instructions for the user

Hinweise fur den Nutzer

Questa apparecchiatura € stata
concepita esclusivamente per la
cottura industriale e professio-
nale di pizze o prodotti alimentari
analoghi con le modalita indicate
in questo libretto.

Un uso diverso da quanto
indicato & considerato improprio,
potenzialmente pericoloso per
persone e animali e potrebbe

danneggiare irrimediabilmente
I'apparecchiatura.
L'uso improprio

dell'apparecchiatura fa decadere
la garanzia; il costruttore non si
ritiene inoltre responsabile per
danni a persone, animali o cose.

PERICOLO DI INCENDIO:
Lasciare l'area intorno
allapparecchiatura libera e
pulita da combustibili. Non
tenere materiali
infiammabili in prossimita di
questa apparecchiatura.
Tutti i modelli descritti in
questo libretto hanno parti
che si scaldano per
contatto  diretto, per
convezione d'aria o fumi e
irraggiamento: attenzione
ai rischi di ustione!
Evitare qualsiasi
manipolazione di  parti
senza adeguate protezioni.

This equipment was designed
exclusively for industrial and
professional cooking of pizzas or
similar food products as per the
methods indicated in this booklet.
Any use other than what is
indicated is considered improper,
potentially dangerous for people
and animals and could cause
irreparable damage to the
equipment.

Improper use of this equipment
will void the  warranty;
furthermore, the manufacturer
does not consider itself liable for
damage to people, animals or
property.

FIRE HAZARD

Leave the area around the
equipment free and clean
of combustibles. Do not
keep inflammable material
near this equipment.

All of the models described
in this handbook have parts
that are heated by direct
contact, by air convection
or fumes and radiation:
attention - risk of burns!
Do not handle parts without
suitable protection.
ATTENTION:

Always turn off the main
electrical switch when no

longer using the
equipment, especially
during cleaning
operations or a pro-
longed period of
inactivity.

Dieses Gerét wurde
ausschlieBlich fiir das industrielle
und professionelle Backen von
Pizzen oder ahnlichen Speisen
auf die in diesem Handbuch
angegebene Art und Weise
entwickelt.

Ein von den Anweisungen
abweichender Gebrauch gilt als
unsachgemaB, potentiell gefahr-
lich fiir Menschen und Tiere und
konnte das Gerat unrettbar
beschadigen.

Bei unsachgeméafem Gebrauch
des Gerats erlischt die Garantie.
Dariiber hinaus ist der Hersteller
nicht haftbar fiir Schaden an
Personen, Tieren oder Sachen.

BRANDGEFAHR:

Den Bereich um das Gerat
von brennbaren Stoffen frei
und sauber halten. Keine
entflammbaren Materialien
in der Nahe dieses Gerats
aufbewahren.

Alle Modelle, die in diesem
Handbuch beschrieben
werden, besitzen Teile, die
sich durch direkten
Kontakt, Luftstromung oder
Dampf und  Strahlung
erhitzten:

Achtung,
Verbrennungsgefahr!
Jede Handhabung von
Teilen ohne angemesse-

nen Schutz vermeiden.

Avertissements pour Advertencias para el UHcTpyKumun ans
I'utilisateur usuario nonb3oBaTens
Cet  appareil est congu | Este aparato se ha concebido | [aHHoe o6opygosaHune 6bino

exclusivement pour la cuisson
industrielle et professionnelle
d'aliments, selon les modalités
indiquées sur la notice.

Tout autre usage doit étre
considéré comme inapproprié,
potentiellement dangereux pour
les personnes et les animaux, et
susceptible d’'endommager
I'appareil de maniére irréparable.
L'utilisation  inappropriée  de
I'appareil fait déchoir la garantie;
le fabricant ne pourra étre retenu
responsable en cas de
dommages aux biens, aux
personnes ou aux animaux.
RISQUE D’'INCENDIE :
Laisser un espace libre
privé  de combustibles
autour de [l'appareil. Ne
placer aucun  matériau
inflammable  prés  de
lappareil.

Tous les modeles décrits

dans cette notice ont des
parties  chauffées  par
contact direct, par

convection dair ou fumée,
et par rayonnement :
attention au risque de
brilures!

Eviter d’en manipuler les
pieces sans porter les
protections appropriées.

exclusivamente para la coccién
industrial y profesional de ali-
mentos con las modalidades
indicadas en este manual.

Un uso distinto del indicado se
considera impropio,
potencialmente peligroso para
personas y animales y podria
dafiar  irremediablemente el
aparato.

El uso impropio del aparato
provocara el vencimiento de la
garantia. El fabricante no sera
responsable por dafios a
personas, animales 0 cosas.
PELIGRO DE INCENDIO :
Deje el area alrededor del
aparato libre y limpia de
combustibles. No
mantenga materiales infla-

mables cerca de este
aparato.

Todos los modelos
descritos en este manual
tienen partes que se
calientan  por  contacto

directo, por conveccién de
aire o humos y por
radiacion:

jcuidado con el peligro
de quemaduras!

Evite cualquier
manipulacion de partes sin
protecciones adecuadas.

pa3paboTaHo WCKMIOUUTENBHO B

LUensX  MPOMbILNIEHHOrO W
npoceccHoHanbHOro
MPUroTOBNEHNS ontog, B

COOTBETCTBAM C  YKA3aHUAMMU,
npuBedeHHbIMA B JaHHOM
PYKOBOACTBE.

Mcnonb3oBaHue, OTMMYHOE OT
yKa3aHHoro, cuuTaetcs
HECOOTBETCTBYHLLMM,
NOTEHUMANbHO  OMacHbIM — Anst
noaeit N KUBOTHBIX, U MOXeT
MPUBECTW K  HEMOMpaBUMOMY
yLep6y obopynoBaHms.
HecooTBeTCTBYIOLLEE
“cnonb3oBaHne  06OpYAOBaHUS
NPUBOAMT K yTpaTe rapaHTuu;
WN3roTOBUTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTb 33  yLlepo,
HaHECEHHBIA MI0ASM, XMBOTHLIM
VNN UMYLLECTBY.
ONACHOCTb MOXAPA :
OcTtaBuTb  30HY  BOKpYT
obopyfosaHus cB06OAHON
W OYMLLEHHOW OT TFOPHYMX
MaTepmarnos. He
gonyckaTb XpaHeHus
BO3ropaemMbiX MaTtepuanos

pSAAOM c [aHHbIM
obopynoBaHueMm.

Bce mogenu, onucaHHble B
[aHHOM PYKOBOZCTBE,
nveT KOMMOHEHTHI,
HarpeBaemble Npu NPSMOM
KOHTAaKTe, B CBSI3M C

BO30YLUHON WNKU  ObIMHOW
KOHBEKLIMEN W U3NYYEHNEM:
cobniopatb
OCTOPOXHOCTb B CBA3M C
pucKom oxoros!
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ATTENZIONE:

Spegnere sempre
I'interruttore elettrico
principale  alla  fine
dell’utilizzo dell’apparec-
chiatura, soprattutto

durante le operazioni di
pulizia o in caso di lunga
inattivita.

Se si nota una qualsiasi
anomalia  (es. cavo di
alimentazione danneggiato,

ecc..), cattivo funzionamento o
guasto, non utilizzare I'apparec-
chiatura e contattare un Centro
di Assistenza autorizzato dal
Costruttore.

Esigere parti di ricambio originali
pena il decadimento della
Garanzia.

Posizionare in un posto visibile i
numeri telefonici di emergenza.
Questa apparecchiatura non &
adatta all'uso da parte di persone
(inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o con mancanza di
esperienza e conoscenza, a

meno che una persona
responsabile della loro sicurezza
fornisca a  queste  una
supervisione 0 un'istruzione
riguardo l'uso

dell'apparecchiatura.

If you notice any anomaly (ex.
damaged power cable, efc...),
poor operation or failure, do not
use the equipment and contact a
service centre authorised by the
manufacturer.

Original spare parts must be
used under penalty of
cancellation of the warranty.
Place the emergency telephone
numbers in a visible location.
This equipment is not suitable for
use by people (including
children) with reduced physical,
sensorial or mental capacity or
those lacking experience and
knowledge, unless a person who
is responsible for their safety
supervises them or provides
them with instruction regarding
equipment use.

Personnel using the
equipment must be pro-
fessionally prepared and
periodically trained in its

use and in safety and

accident prevention
regulations.
Children must be

supervised to make sure
they do not play with the
equipment or its parts.

ACHTUNG:

Nach Verwendung des
Gerits immer  den
Hauptschalter
ausschalten, vor allem
wahrend der
Reinigungsarbeiten oder
bei langerem
Nichtgebrauch.

Wird eine wie auch immer
geartete Storung (Bsp.
beschadigtes  Zuleitungskabel,

usw.), eine Fehlfunktion oder ein
Defekt festgestellt, das Gerat
nicht mehr benutzen und ein vom
Hersteller autorisiertes
Kundendienstzentrum kontaktie-
ren. Verlangen Sie Original-
Ersatzteile, da sonst lhre
Garantie erlischt.

Telefonische Notfallnummern gut

sichtbar anbringen.

Dieses Gerédt ist nicht fir die
Nutzung  durch Personen
(einschlieBlich Kindern)

vorgesehen, die eingeschrankte
kérperliche oder geistige Fahig-
keiten oder
Sinnenseinschrankungen
besitzen, oder Personen mit
fehlender Erfahrung und
fehlenden Kenntnissen, auler
sie werden von einer
verantwortlichen Person
Uberwacht oder erhalten von ihr
Anweisungen zur Nutzung des
Geréts.

ATTENTION :
Toujours
Pinterrupteur  électrique
principal en fin
d’utilisation de I'appareil,
surtout pendant les
opérations de nettoyage
ou en cas d’inutilisation
prolongée.

En cas d'anomalie (ex : cable
d’alimentation abimé, joints usés,
etc..), mauvais fonctionnement
ou panne, ne pas utiliser
I'appareil et contacter le Service
Aprés-Vente agréé. Demander
des piéces de rechange
originales sous peine de
déchéance de la Garantie.

Placer les numéros de téléphone
d’'urgence de fagon bien visible.
Cet appareil n'est pas adapté
pour étre utilisé par des
personnes ayant des capacités
physiques,  sensorielles  ou
mentales réduites (enfants com-
pris), ou sans I'expérience et les
connaissances nécessaires, sauf
sous la supervision d’une per-
sonne responsable de leur
sécurité capable de leur fournir
les indications nécessaires sur
l'utilisation de 'appareil.

éteindre

ATENCION:

Apague  siempre el
interruptor eléctrico prin-
cipal cuando acabe de
usar el aparato, sobre
todo durante las
operaciones de limpieza
0 en caso de un periodo

de inactividad largo.

Si nota cualquier anomalia (por
ej. cable de alimentacidn
dafiado, juntas desgastadas,
etc.), un mal funcionamiento o
averias, no use el aparato y
pongase en contacto con un
centro de asistencia  del
fabricante. Exija piezas de
repuesto originales o vencera la
garantia.

Coloque los teléfonos de
emergencia en una posicion
visible.

Este aparato no es adecuado
para su uso por parte de
personas (incluidos los nifios)
con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales
reducidas o con falta de
experiencia 0 conocimiento, ex-
cepto si una  persona
responsable de su seguridad
proporcione a estas personas
supervision 0 instruccion con
respecto al uso del aparato.

He [onyckaTb
MaHunynsauuu vacten 6e3
COOTBETCTBYHOLLEN

3aLUMThI.
BHUMAHMUE:

Bcerpa BbIKNKOYaTb
rMaBHbIA 3NEKTPUYECKNIA
BbIKNKOYaTenb npu
3aBepLWEHMN UCMONb30-
BaHuA o0opynoBaHUs, B
oonblen cTeneHn, B
xoge npoBeAeHUA
onepauun OYUCTKU UNU B
cnyyae ONUTeNbHbIX
npocToes.

B Cchyyae BbIABNEHUA KaKuX-
nmMbo  aHomanuin  (Hampumep,
MOBPEXAEHHbI CUnoBon
Kaﬁeﬂb, W3HOLLUEHHbIE NPpOoKNaaKn
uT.a.),

MyIoXoro (OYHKLMOHNPOBAHMS
mnnn HencnpaBHOCTN, He
“crnonb3oBaTh 0b6OpyaoBaHue K
CBA3aTbCA c CepBVICHbIM
LleHTpom, aBTOPW30BaHHbLIM
WaroTosutenem. Wcnonb3oBatb
TOINbKO OpUrMHanbHble 3anacHble
nog Yrpo3oW yTpathl rapaHTuu.
|-|03I/1L[VIOHVIDOBaTb B BuaMMble

MecTa  aBapWitHble  HoMmepa
TenedgoHoB.

[aHHoe  obopynoBaHue  He
npeaHasHayeHo ans

UCMONb30BaHMA NuLamu (B TOM
ynucne LEeTbMMU) CO CHUKEHHBIMM
tburanyeckmmm,
UyBCTBUTENbHBIMM unu
YMCTBEHHbBIMM CIOCOBHOCTAMM, a
Takke Mpu OTCYTCTBUM OMbITA M
3HaHWA, 33  WCKMIOYEeHWem
Cny4aes, koraa nmuo,
oTBevatollee 3a ux 6Hesonac-
HOCTb,
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Il personale che utilizza

I'apparecchiatura  deve
essere

professionalmente
preparato e va

periodicamente

addestrato sul suo utiliz-
zo e sulle norme di
sicurezza e prevenzione

degli incidenti.
| bambini devono essere
sorvegliati per assi-

curarsi che non giochino
con l'apparecchiatura o
con parti di essa.
ATTENZIONE:

E vietato immettere nella
camera di cottura solidi o

liquidi infiammabili, ad
esempio  superalcolici,
durante il funzionamento.
Sorvegliare

I'apparecchiatura durante
tutto il suo
funzionamento, non
lasciare  pietanze  nel

forno senza custodia!

ATTENTION:

It is prohibited to place
inflammable solids or
liquids, such as spirits, in
the baking chamber when
operating.

Supervise the equipment
when operating and do
not leave food in the oven
with no one present!

Das Personal, das dieses
Gerat verwendet, muss
professionell vorbereitet

sein und regelmaRig
geschult beziiglich
Nutzung des Gerats,

Sicherheitsvorschriften
und Unfallverhiitung.
Kinder miissen
uberwacht werden, um si-
cherzustellen, dass diese
nicht mit dem Gerat oder
mit Teilen davon spielen.
ACHTUNG:

Es ist verboten, wahrend
des Betriebs ent-
ziindliche Feststoffe oder
Flussigkeiten, bei-
spielsweise Spirituosen,
in den Backraum
einzufiihren.

Das Gerat wahrend des
gesamten Betriebs
uberwachen, keine
Speisen unbeaufsichtigt
im Ofen lassen!

Le personnel utilisant
I'appareil doit posséder
une formation
professionnelle adéquate
et suivre périodiquement
une mise a jour sur son
utilisation et sur les
normes en matiére de
sécurité et de prévention
des accidents.

Les enfants doivent étre
surveilléss pour éviter
qu’ils ne puissent jouer
avec l'appareil ou ses

composants.
ATTENTION :

IL EST interdit de placer
des solides ou des
liquides inflammables
dans la chambre de
cuisson en fonction,
comme par exemple des
liqueurs.

Surveiller I'appareil

pendant toute sa durée
de fonctionnement et ne
laisser aucun plat dans le
four sans surveillance!

El personal que usa el
aparato debe estar pre-
parado profesionalmente
y debe formarse
periddicamente  acerca
del uso y de las normas
de seguridad y
prevencion de
accidentes.

Los nifios deben estar
supervisados para ase-
gurar que no jueguen con
el aparato o con partes
de este.

ATENCION:

Esta prohibido introducir
en la camara de coccion
solidos 0 liquidos
inflamables; por ejemplo,
bebidas alcohdlicas,
durante el fun-
cionamiento.

Vigile el aparato durante
todo su funcionamiento,
ino deje los alimentos en
el horno sin supervision!
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obecneynBaeT UX KOHTPONb UM
obyyeHue B OTHOLLIEHMM
akcnnyatauum 06opyaoBaHus.

MepcoHan,
UCNONb3yHLUN
obopypoBaHue, [OMKEH
ObITb Npo¢ecCHOoHanbHO

NOAroTOBIEHHbIM u
NpoXoAnTb
nepvuoauYecKyo
NOAroTOBKY B  OTHO-
WeHUM  3KCnnyaTauum,
npasun TEXHUKM
Ge3onacHocTH u
npodunakTmku

HeCYacTHbIX Cryyaes.
[Oetn AOJXKHbI
HaxoAuTbCA noa
KOHTpONieM B  LUensX
rapaHTUM TOro, 4TOObLI
OHW He wurpanu ¢
obopypoBaHMeM unu ero
yacTaMM.

BHUMAHMUE:
3AMNPELWAETCA
BBOAUTL B  BapOYHYH
kamepy  BO3ropaemble
TBepAble WNN  Xugkue
3NeMeHTbl,  Hanpumep,
ankoronbHble HaNWUTKW, B
xone
(PYHKLMOHMPOBAHMS.
ObecneunBatb  KOHTPOSb
3a obopyposaHnem B
TEYEHUe BCEr0 BPEMEHM
(DYHKUMOHMPOBAHUSA,  He
OCTaBNATh nuLLeBble

npoaykTel B new 0Ges
I




Prima accensione

Nel primo ciclo di avviamento, si
raccomanda di innalzare le tem-
perature fino ad un valore di 150
°C mantenendole per almeno 8
ore.

In questa fase il forno produrra
fumi e odori sgradevoli dovuti
allevaporazione dell'umidita
contenuta nei materiali isolanti.
Tali fumi e odori scompariranno
nei successivi cicli di funziona-
mento.

Initial operation

Erstes Einschalten

Premier allumage

Primer encendido

MepBoe BkNOYEHNE

When the appliance is turned on
for the first time, it is recom-
mended that the temperature is
set to 150 °C and that the appli-
ance is left on for at least 8
hours.

During this time, the oven will
produce fumes and unpleasant
odours due to the evaporation of
the moisture contained in the
insulation ~ materials.  These
fumes and odours will disappear
during the subsequent operating
cycles.

Beim ersten  Einschaltzyklus
muss die Temperatur bis zu
einem Wert von 150 °C erhoht
und dann fir mindestens 8
Stunden gehalten werden.

In dieser Phase entstehen im
Ofen Dampfe und schlechte Ge-
riche, die durch die Feuchtigkeit
entstehen, die im Isoliermaterial
enthalten ist.

Diese Dampfe und Gertiche ver-
schwinden in den nachfolgenden
Betriebszyklen.

Lors de la premiére mise en
marche, il est recommandé
d'augmenter la température
jusqu’a une valeur de 150 °C et
de la maintenir pendant au moins
8 h.

Pendant cette phase, le four
émet des fumées et des odeurs
désagréables dues a
I'évaporation de  I'humidité
présente dans les matériaux
isolants.

Ces odeurs et fumées disparai-
tront lors des cycles de fonction-
nement suivants.

77,

400 7
500"=

600

En el momento de la primera
puesta en marcha, se recomien-
da poner la temperatura a un va-
lor de 150 °C y mantenerla asi,
al menos, ocho horas.

En esta fase, el horno producira
humos y olores desagradables
debidos a la evaporacién de la
humedad contenida en los ma-
teriales aislantes. Estos humos y
olores desapareceran en los si-
guientes ciclos de funcionamien-
to.

B xome npoBeaeHus nepBoro
UMKna 3amycka peKkoMeHayeTcs
nosbicuTb Temnepatypy 4o 150
°C, yoepxuBas €€ Ha TakoMm
YPOBHE B TEYEHME, N0 MEHbLUE
vepe, 8 yacos.

Ha paHHom aTane u3 neuu byget
BbIXOOUTb [blM U HENpUsTHbIE
3anaxu, 00ycnoBneHHble
“cnapeHuem BMaXHOCTH,
COfiepXaLLEcs B U30NSLMOHHBIX
matepuanax.

O™ AbiMbl M 3anaxu nponagyT
npu Nocneayowwmx Lyknax gyHK-
LIMOHMPOBAHMSI.
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Consigli per la cottura

Baking tips

Suggeriamo di accendere il forno
almeno un’ora prima, tenendo il
camino chiuso.

| parametri di funzionamento
variano al variare del tipo di
cottura che si intende praticare e
al tipo di prodotto che si pud

We suggest to switch on the
oven at least one hour before
working with chimney in closed
position.

The operating parameters will
vary according to the type of
cooking which you intend to carry

Ratschlage far das

Backen

Conseils pour la cuisson

Consejos para la coccion

Wir schlagen vor, auf dem Ofen
mindestens eine Stunde vor der

Arbeit mit Schornstein  in
geschlossener ~ Position  zu
wechseln.

Die Betriebsparameter variieren

Nous vous suggérons d'allumer
le four au moins une heure avant
et garder la cheminée fermée.

Les paramétres de
fonctionnement varient selon le
type de cuisson a effectuer et
selon le type de produit a

Se aconseja encender el horno
al menos una hora antes y
mantener la chimenea cerrada.

Los parametros de
funcionamiento varian segun el
tipo de coccion que se desea
realizar y el tipo de producto que

CoBeTbl no
NPUroTOBIIEHUIO

Ml npeanaraem, 4TOOb!
BKIIOYNTb [YXOBKY MO KpamHen
Mepe 3a 4ac Jo pabotbl ¢
Tpy©OW B 3aKPbITOM MOMOXKEHUM.
MapameTpbl (YHKLUOHMPOBAHUS
W3MEHAKTCS B 3aBMCUMOCTW OT

cucinare. out and according to the type of | je nach Garart, die angewendet | cuisiner. se puede cocinar. HaMepeHHoro  Tuna  npuro-
Pertanto i dati sottoriportati sono | product to be cooked. werden soll, und je nach Art des | Par conséquent, les données | Por ello, los datos facilitados a | ToBneHus 1 TMna NpUMEHSEMbIX
indicativi: The below described data is | Produktes, das  gebacken | reportées ci-dessous sont a titre | continuacion son indicativos: NpOAYKTOB.
approximate: werden soll. indicatif ; [Mo3TOMYy  yKasaHHble  Huxe
Daher sind die nachstehenden [laHHble ABMAOTCA
Daten als Richtwerte zu OPUEHTUPOBOYHLIMU
verstehen:
Cottura su pietra Baking on the stone Backen auf Stein 300-330°C 280-300°C ~ 3 min.
Cottura su padellino Baking on a skillet Backen in der Pfanne 300-330°C 320-380°C ~ 4 min.
Cottura su teglia Baking ona tin Backen in Backform 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
Cuisson sur pierre Coccidn a la piedra ﬂpnrcnosjleune Ha 300-330°C 280-300°C ~3 min.
KaMeHHON nnnTe
Cuisson sur petite poéle | Coccidn en sartén fpMroToBNEHKE Ha 300-330°C 320-380°C ~4 min.
CKoBOpoOge
Cuisson sur plat a four | Coccion en bandeja lpwrarnanenie 15 300-330°C 320-380°C ~ 6 min.
npoTneHe
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Maintenance instructions

Hinweise zur Wartung

Avvertenze per la
manutenzione
La targhetta caratteristiche,

presente sul retro
dell'apparecchiatura,  fornisce
importanti informazioni tecniche.
Esse risultano indispensabili in
caso di richiesta di intervento per
una manutenzione o0 una
riparazione dell'apparecchiatura.
Si raccomanda pertanto di non

asportarla,  danneggiarla o
modificarla.
ATTENZIONE:

Prima di qualsiasi

operazione di manuten-
zione ordinaria e
straordinaria  staccare
I’alimentazione

dell’apparecchiatura; tale
operazione va eseguita
evitando assolutamente
di tirare la spina per il

The data plate, located on the
back of the equipment, provides
important technical information.
This information is essential
when making a request for
maintenance or a repair for the
equipment.

Therefore is it recommended not
to remove, damage or modify it.

ATTENTION:
Prior to any routine or

extraordinary main-
tenance operation,
disconnect the equip-

ment from the power
supply; when performing
this operation do not pull
on the cable to remove
the plug.

Wait until the oven has
cooled down.

Cleaning the oven using

Das Schild mit den
Eigenschaften an der Rickseite
des Gerétes liefert wichtige
technische Informationen.

Diese sind unerlasslich bei der
Anforderung eines Wartungs-
oder Reparatureingriffs an dem

Gerédt, es darf daher nicht
entfernt,  beschadigt  oder
geandert werden.

ACHTUNG:

Vor jeder regelmaRigen
oder auBerplanmaRigen
Wartung Gerat von der
Stromzufuhr trennen. Bei
diesem Vorgang darf der
Stecker auf keinen Fall

durch das Kabel he-
rausgezogen werden.
Warten, bis der Ofen

abgekiihlt ist.
Eine Reinigung, die nicht

Avertissements
I'entretien

pour

Advertencias
mantenimiento

para el

La plaque signalétique, présente
a larriere de l'appareil, fournit
des informations techniques
importantes et indispensables en
cas de demande d'assistance
pour I'entretien ou la réparation
de l'appareil : il est donc recom-
mandé de ne pas la retirer, ni
'endommager et/ou la modifier.

ATTENTION :
Débrancher I'appareil
avant toute opération

d’entretien ordinaire et
extraordinaire ; éviter
expressément de
débrancher l'appareil en
tirant sur le cable.
Attendre que le four se
refroidisse.

Tout nettoyage effectué
avec des modalités, des

La placa de caracteristicas,
presente en la parte trasera del
aparato, proporciona informacion
técnica importante.

Esta es indispensable en caso
de solicitud de intervencién para
un  mantenimiento o0 una
reparacion del aparato: se
recomienda, por lo tanto, que no
la quite, la dafie o la modifique.

ATENCION:

Antes de realizar
cualquier operacion de
mantenimiento ordinario
o extraordinario,
desconecte la
alimentacion del aparato.
Esta operacion se debe
realizar sin tirar del
enchufe en ningun caso.
Espere a que se enfrie el

UHCcTpyKumum
npoBegeHUn
Texo6cny>KuBaHus

npu

Ha nacnoptHom  Tabnuuke,
YCTAHOBINEHHOW  C  3afHen
CTOPOHBI obopynoBaHms,
YKa3aHbl BaXHble TEXHUYEckue
cBefeHus.

OHu sBnawTCA HEobXxoaUMbIMU
B Cnyyae  3ampoca  Ha
BMELLATENbCTBO ans
npoBefeHns paboT
TEXOBCMYKMBAHWS UM PEMOHTA
obopynoBaHus:  NO3TOMY  He
ponyckatb eé CHSATMS,
MOBPEXAEHNS NN UBMEHEHNS.
BHUMAHMUE:

Mepen npoBeaeHueM
Kakux-nubo  onepaumi
oyepeaHoro n
BHeo4epeaHoro  Texob-
CnyXuBaHuA
HeobXxoAMMO OTKMHUYUTL

nuTaHne 00OpPyAOBaHUS;

Zavo'tt he il f . | methods, products or auf die Art und Weise und | produits ou des homo-_ . . JaHHas onepauus

Spe a'_.e che 1f forno si tools that are not | mit den | ustensiles différents de | Una limpieza realizada JOMmKHa

raffreddi iadli acifie dalidad

Una pulilzia offettuata con | SPEcifically indicated in unterschiedlichen  Pro- | ceux specifies sur la °°"d ’:° allcades, | ocywectenaThES, He

modalita,  prodotti o this . handbo.ok is | dukten u"nd Wgrkze.uggn potlce d0|'t’etre cons[dere zir:ti:t(:soso e(;;amlenrsz fonyckas TAMM BUMKK 3a

tensili ’d i d li considered improper, | durchgefiihrt wird, die im | inapproprié, ~potentielle- 0 npoBoa,.

uens_fl_l tlverSIt a.g_ue t! potentially  dangerous | Vorliegenden Handbuch | ment  dangereux et | especificados en este | fonoynar, oxnaxaenms

specllicatamefte Indicall | o4 could damage the | ausgefiihrt sind, gilt als | susceptible ~ d’endom- | manual  debe  consi- | po,),

nel p_r(;asentg libretto & da equipment or jeopardise | unsachgemaB, potentiell | mager Iappareil ou d’en | derarse impropia y | qyycrka,

considerarsl IMPropria, | 4o ooeration or duration. | gefahrlich und kénnten | compromettre le | potencialmente peligrosa | ocy ) ecransemas B

potenzialmente das Gerdt beschadigen, | fonctionnement et la |y podria danar el aparato | jongnke. npu

5GI'ICO|OS.3 € pOtreI,bbe den Betrieb | durée de vie. 0 ) perj'Udlcar SU | ucnonb30BaHuK CpeacTB

anneggiare ap- beeintrachtigen oder die | N funcionamiento y  su |, NHCTPYMEHTOB,

gﬁé;?::iﬁl:;z il funzionao- Haltbarkeit verringern. ﬂurabllldad. OTRAHHBIX OT yka3aHHbIX

mento e la durata. 8 HacTOAILIeH
WHCTPYKLMK, CUMTaeTCS
HeCOOTBETCTBYHOLIEN,
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Non lavare
I'apparecchiatura con getti
d’acqua diretti; non usare
prodotti (anche se diluiti)
contenenti cloro (ipoclorito
sodico, acido cloridrico o
muriatico, ecc.) per pulire
apparecchiatura o |l
pavimento sotto I'apparec-

chiatura.

Non usare strumenti metallici o
abrasivi per pulire 'acciaio (es.
spazzole o pagliette tipo Scotch
Brite).

Non lasciare che sporco, grassi,

cbo o altro incrostino
I'apparecchiatura.

Si consiglia di far
controllare I’apparec-
chiatura da un Centro di
Assistenza  Autorizzato
almeno una volta
all’anno.

Do not wash the equipment
using direct water sprays;
do not use products (even
if diluted) that contain
chlorine  (sodium  hy-
pochlorite, hydrochloric or
muriatic acid, etc.) to clean
the equipment or the floor

under the equipment.

Do not use metal or abrasive
tools to clean the steel (ex.
brushes or scourers, such as
Scotch Brite).

To not permit dirt, fat, food or
other items to form a crust on the
equipment.

It is recommended to
have the equipment
checked by an authorised
service centre at least

once a year.

Gerat nicht mit direktem
Wasserstrahl reinigen;
keine Produkte verwenden
(auch nicht in verdinnt),
die Chlor enthalten
(Natriumhypochlorit,
Chlorwasserstoffsaure oder
Salzsaure, usw.), um das
Gerat oder den Boden
unter dem Gerat zu
reinigen.

Keine Metall- oder Scheuermittel
fir die Reinigung des Stahls
verwenden (Bsp. Birsten oder
Pads vom Typ Scotch Brite).

Das Gerat darf nicht durch

Schmutz, Fett, Speisereste oder
anderes verkrustet sein.

Es wird geraten, das
Gerat mindestens einmal
im Jahr durch ein
autorisiertes Kun-
dendienstzentrum priifen
zu lassen.

e pas laver I'appareil avec
des jets d’'eau directs ; ne
pas utiliser de produits,
méme si dilués, a base de
chlore  (hypochlorite  de
soude, acide chlorhydrique
ou muriatique, etc.) pour
nettoyer I'appareil ou le sol
sous I'appareil.

Ne pas utiliser dinstruments
métalliques ou abrasifs pour
nettoyer l'acier (ex : pailles de
fer, brosses, éponges de type
Scotch Brite).

Eliminer les dépdts de saletés,
de graisse, d’aliments ou autres.

Il est conseillé de faire
contréler [l'appareil au
moins une fois par an par
le Service Aprés-Vente
agréé.

o lave el aparato con
chorros de agua directos;
no utilice productos
(aunque estén diluidos)
que  contengan  cloro
(hipoclorito de sodio, acido
clorhidrico, etc.) para
limpiar el aparato o el suelo
situado bajo él.

No utilice herramientas metalicas
0 abrasivas para limpiar el acero
(por ej. cepillos o estropajos
como Scotch Brite).

No deje que la suciedad, las
grasas, los alimentos u otros
elementos se incrusten en el
aparato.

Se recomienda que haga

que un centro de
asistencia autorizado
revise el aparato, al

menos, una vez al aio.

noTeHUManLHO OMNacHoOM
M MOXET npuBeCTH K

NOBPEXAEHUIO 060-
pyAoBaHus unu
ckasaTbes Ha ero

(PYHKUMOHMpPOBAHUM U
CpoKe CrnyxoObl.

He  ponyckaTb  MbITbSl
obopynosaHus nocpea-
CTBOM  MpsMbIX  CTPyM
BOAbI; HE MCMonb30BaTh
cpeactBa (B TOM uucne
pa3baBreHHbIE), co-
AepxaLuue Xnop

(runoxnopuTt  HaTpus, Co-
nsHas unu
XIIOPUCTOBOAOPOAHAS
kacnota u T.4.) B Lensx
ounctkm  obopyaoBaHMs
unu nona noa
obopynoBaHuem.

He 1CNONb30BaTh
MeTannuyeckue nnm a6pa-
31BHbIE 3NeMeHTbl AN OYUCTKU
cTanu (Hampumep, LWETKM Wm
Moyanku Tuna Scotch Brite).

He ocraBnsatb rpA3b, Xupbl,
nuiesble NPOAYKTblI UNn apyrue

nofo6HbIe BELLeCTBa Ha
obopynoBaHum.
PekomeHpyeTca
Npou3BOAUTbL KOHTPOIb
obopynoBaHus

aBTOPU30BaHHbIM
CepBucHbIM LieHTpom, no
MeHbleW Mmepe, pa3 B
rog.
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Pirolisi Cleaning the base bricks Pyrolyse Pyrolyse Pirdlisis Muponus
A necessita effettuare la “pirolisi”. | Where necessary, clean base | Fiihren Sie bei Bedarf die | Si nécessaire, effectuer la | En caso necesario, realice la | lMpu Heo6xoaMMOCTH BLINOMHUTL
Portare il forno a 400°C. bricks. Pyrolyse durch. “pyrolyse”. “pirdlisis”. onepauuio “nuponusa’.

Raggiunta la  temperatura,
spegnere il forno e lasciare
raffreddare con la porta chiusa.

A forno freddo aspirare i residui

Allow the oven to reach 400°C.

Once this temperature has been
reached, switch off the oven and,
with the door closed, allow it to

Den Ofen auf 400°C erhitzen.

Bei Erreichen der Temperatur
den Ofen abschalten und bei
geschlossener Klappe abkiihlen

Amener le four a 400°C.

Une fois atteinte la température,
éteindre le four et le laisser
refroidir avec la porte fermée.

Ponga el horno a 400°C.

Una vez alcanzada la
temperatura, apague el horno y
deje que se enfrie con la puerta

MpuBecTn neyb K Temnepatype
400°C.

Mpu BOCTVOKEHUM TemnepaTypbl,
BbIKMIOYATb MeYb W OCTaBMUTH

carbonizzati. cool down. lassen. Une fois le four froid, aspirer les | cerrada. oxnaxgaTtbCs  MpU  3aKPbITOM
Durante la pirolisi, spegnere la | Once the oven is cool, remove | Bei kaltem Ofen die verkohlten | résidus carbonisés. Con el horno frio, aspire los | aBepue.
luce per preservare le | the burnt residue. Reste absaugen. Pendant la pyrolyse, éteindre | restos carbonizados. Mpu OXNaxaeHHOM neuu
lampadine. Use a soft brush to sweep away | Wahrend der Pyrolyse, | les ampoules afin de les | Durante la pirdlisis, apagar las | yganutb 06yrneHHble ocTaTku.
residue. schalten Sie die Gliihbirnen | préserver. bombillas a fin de preservar. Bo Bpems nMponu3a,
During pyrolysis, turn off the | aus, um ihre Lebensdauer zu BbIKMOYATE  CBET, YTOOLI
light in order to preserve | verldngern. COXPaHUTbL NaMMOYKM.
bulbs.
—VW- YW YW
Qe e e
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Ripristino termostato Restoring safety | Wiederherstellen der Restauration Thermostat Restauracion de
sicurezza thermostat Sicherheitsthermostat de sécurité: termostato de seguridad
Massima  temperatura  di | Maximum operating | Maximale Betriebstemperatur | Température de | Temperatura maxima de
utilizzo 400°C. temperature of 400°C. von 400°C. fonctionnement maximale de | trabajo de 400°C.

400°C.
ATTENZIONE: ATTENTION: ACHTUNG: ATENCION:
Prima di  qualsiasi | Prior to any routine or | Vor jeder regelmaBigen | ATTENTION : Antes  de realizar
operazione di manuten- | extraordinary main- | oder auBerplanmaRigen | Débrancher  Iappareil | cualquier operacion de
zione ordinaria e | tenance operation, | Wartung Gerit von der | avant toute opération | mantenimiento ordinario
straordinaria  staccare | disconnect the equip- | Stromzufuhr trennen. Bei | d’entretien ordinaire et | o extraordinario,
I’alimentazione ment from the power | diesem Vorgang darf der | €xtraordinaire ; éviter | desconecte la
dell’apparecchiatura; tale | supply; when performing | Stecker auf keinen Fall | expressément de | alimentacion del aparato.

operazione va eseguita
evitando assolutamente
di tirare la spina per il
cavo.

ATTENZIONE:

Se si nota una qualsiasi
anomalia (es. cavo di
alimentazione

danneggiato, ecc..),
cattivo fun-zionamento o
guasto, non utilizzare
I’apparec-chiatura e
contattare un Centro di
Assistenza  autorizzato
dal Costruttore.

this operation do not pull
on the cable to remove
the plug.

ATTENTION:

If you notice any anomaly
(ex. damaged power
cable, etc...), poor

operation or failure, do
not use the equipment
and contact a service
centre authorised by the
manufacturer.

durch das Kabel
rausgezogen werden.

ACHTUNG:
Wird eine wie auch immer
geartete Stérung (Bsp.
beschadigtes
Zuleitungskabel, usw.),
eine Fehlfunktion oder
ein Defekt festgestellt,
das Gerat nicht mehr
benutzen und ein vom
Hersteller  autorisiertes
Kundendienstzentrum
kontaktieren.

he-

150313AR01-Manuale ML.doc

débrancher l'appareil en
tirant sur le cable.

ATTENTION :

En cas d’anomalie (ex :
cable d’alimentation abi-
mé, joints usés, etc..),
mauvais fonctionnement
ou panne, ne pas utiliser
I'appareil et contacter le
Service Aprés-Vente
agréé.

Esta operacion se debe

realizar sin tirar del
enchufe en ningun caso.
ATENCION:

Si nota cualquier

anomalia (por ej. cable de
alimentacion daiado,
juntas desgastadas, etc.),
un mal funcionamiento o
averias, no use el aparato
y pongase en contacto
con un centro de asisten-
cia del fabricante.

BocctaHoBneHue
npepoxpaHUTenbHbIN
TepmocTar
MakcumanbHas paboyas
Temnepatypa 400°C.
BHUMAHUE:

Mepen npoBeaeHueM
Kakux-nubo  onepauui
ouepemHoro u
BHeo4yepegHoro  Texob-
CnyXuBaHuA

Heob6XoAUMO OTKMOYUTL
nuTaHue o6opyAOBaHMUS;

AaHHanA onepauua
AOJTKHa
OCyLleCTBNATLCA, He

ponyckas TArM BUMKK 3a
nposoa.

BHUMAHME:
B cnyyae BblisBneHus
Kakux-nmbo  aHOManuu
(Hanpumep,
NOBPEXAEHHbIA CUNOBOW

kabenb, N3HOLUEHHbIe
npoknagky v  T.4.),
Mnnoxoro
(pyHKLUMOHUPOBAHUA WUNU
HeMCnpPaBHOCTH, He
MCNonb30BaTh
obopynoBaHue u

cBA3aTbCs ¢ CepBUCHBLIM
LieHTpowm,
aBTOPU30BaHHLIM
UsrotoButenem.
WUcnonb3oBatb
OpUrMHanbHble
3anacHble nop Yrpo3ou
yTpaTbl rapaHTUu.

TOJIbKO
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Manutenzione

Maintenance

Wartung

Entretien

Mantenimiento

TexobcnyxuBaHue

Pulre  quotidianamente  la
camera di cottura asportando
eventuali residui alimentari senza
utilizzare sostanze nocive alla
salute.

Periodicamente  rimuovere |
mattoni refrattari del piano
cottura e aspirare i residui
carbonizzati sul fondo.

Pulire le parti esterne con un
panno asciutto evitando l'uso di
solventi o prodotti contenenti
sostanze abrasive o clorate.

Non pulire il cristallo della porta
quando & ancora caldo.

Nel caso in cui il forno non venga
utilizzato per lunghi periodi,
disinserire I'alimentazione
elettrica e passare sulle superfici
in acciaio inox un panno
imbevuto di olio di vaselina per
stendere un velo protettivo.
ATTENZIONE:

Non lavare il forno con
getti d’acqua diretti o in
pressione!

Tutti questi accorgimenti
sono determinanti per la
buona conservazione del
forno e la loro mancata
osservanza potrebbe
causare  danni  che

esulano dalla garanzia!

Clean the baking chamber every
day, removing any food waste
without using substances harmful
to health. Never use water.
Regularly remove the refractory
bricks from the cooking surface
and clean the burn residues from
the base.

Clean the exterior parts using a
dry cloth without the use of
solvents or products that contain
abrasive or chlorinated
substances.

Do not clean the oven window
when it is still hot.

If the oven is not used for long
periods of time, disconnect the
electrical power and use a cloth
to apply a protective layer of
Vaseline oil on the stainless steel
surfaces.

ATTENTION:

Do not clean the oven
using direct water sprays
or pressure jets!

All of these measures are
important for proper oven
care and failure to
observe them could
cause damage that is not
covered by the warranty!

Taglich den Backraum reinigen,
dabei etwaige Uberreste von
Lebensmittel  ohne  gesund-
heitsgefahrdende Stoffe
entfernen.

RegelméRig die Schamottesteine
der Backplatte entfernen und die
verkohlten Reste auf dem Boden
absaugen.

Die auleren Teile mit einem
trockenen Tuch reinigen, dabei
keine Ldsungsmittel oder Pro-
dukte mit scheuernden oder
chlorierten Stoffen verwenden.
Das Tirglas nicht reinigen,
solange es noch warm ist.

Wenn der Ofen (ber einen
langeren Zeitraum nicht genutzt
wird, von der Stromzufuhr tren-
nen und mit einem in Vaselinedl
getrdnktem  Tuch Uber die
Oberflachen aus Edelstahl fah-
ren, um eine Schutzschicht zu

erzeugen.
ACHTUNG:

Den Ofen nicht mit
direktem  Strahlwasser

oder Hochdruck reinigen!
Alle diese Eingriffe sind
entscheidend dafiir, den
guten Zustand des Ofens
zu erhalten. Eine
Nichtbeachtung kann zu
Schaden fiihren, die nicht
von der Garantie gedeckt
sind!

Nettoyer tous les jours la
chambre de cuisson en retirant
les éventuels résidus d’aliments,
ceci sans utiliser de substances
nocives a la santé.

Retirer réguliérement les pierres
réfractaires du plan de cuisson et
aspirer les résidus carbonisés
sur le fond.

Nettoyer les parties externes
avec un chiffon sec en évitant
lemploi de solvants ou de
produits a base de chlore ou de
substances abrasives.

Ne pas nettoyer la vitre de la
porte avant quelle ne soit
refroidie.

En cas d'inutilisation prolongée,
débrancher le four du secteur et
passer un chiffon imbibé d’huile
de vaseline sur les surfaces en
acier inox pour étendre un voile
de protection.

ATTENTION :

Ne pas laver le four avec
des jets d’eau directs ou
sous pression !

Toutes ces précautions
sont essentielles pour
une bonne conservation
du four. Le non-respect
de ces précautions
pourrait causer des
dommages non couverts
par la garantie !

Limpie habitualmente la cdmara
de coccién eliminando los
posibles residuos alimentarios
sin usar sustancias dafiinas para
la salud.

Periddicamente,  retire  los
ladrillos  refractarios de la
superficie de coccion y aspire los
restos carbonizados del fondo.
Limpie las partes externas con
un pafio seco, evitando el uso de
disolventes o productos que
contengan sustancias abrasivas
0 con cloro.

No limpie el cristal de la puerta si
aln esta caliente.

En caso de que el horno no se
use durante largos periodos de
tiempo, desconecte la
alimentacion eléctrica y pase
sobre las superficies de acero
inoxidable un pafio empapado en
aceite de vaselina para extender
una capa de proteccion.
ATENCION:

iNo lave el horno con
chorros de agua directos
0 a presion!

Todas estas medidas son
determinantes para |la
buena conservacion del
horno y, si no las cumple,
podria causar dafios que
provocarian la anulacién
de la garantia.

[pon3BOaNTL EXEOHEBHYIO OYUCTKY
nexkapHom Kamepbl, yaanss
UMeloLLMecs  OCTaTkM  MULLEBBIX
npogyktoB  6€3  MCroNb30BaHMS
BpeaHbIX NS 300POBbS BELLECTB.
lMepuoamyecku ybuparb
OTHEYNOpHbIE  KUPMNYN  BapOYHOM
MOBEPXHOCTM " BCacbIBaTh
0byrneHHble ocTaTky,
MpUCYTCTBYIOLLME HA AHNLLE.
[pon3BOANTL  OYMCTKY  BHELLUHWX
yacTei Cyxoi TPSANKOW, He aonyckas
WCMONb30BaHMS pacTBOPUTENEN MIu
cpeacTs, copepxalynx abpasuBHble
WM XNOPUCTbIE BELLECTBa.

He nponseoguTb O4nCTKY CTekna
neym, Kora OHO eLLe ropsyee.

B cnyyae npoctos neuw Ha
NPOTSHKEHUN ONMTENbBHBIX NEPUOLOB
BpEMEHN, OTKMIOYNTD
9MeKTponuTaHMWe U MpOTepeTb
MOBEPXHOCTM U3  HEpXaBeloLLeit
cTanu TPSANKOMN, CMOYEHHOM
Ba3eNMHOBbLIM Macmnom, ans
HaHeCeHVs 3aLNTHOTO CIIos.

BHUMAHUE:

He ponyckatb MbITbSl
neyu nocpeacTBOM
NPAMbIX CTPYX BOAbI UNK
noa aasnexHunem!

Bce atn MepbI aBnsoTCA
OCHOBOMONarawwWuMn
Ans obecneyvyeHus
COOTBETCTBYHOLLEH
COXPaHHOCTH
Nno3TOMy WX  Heco-
ontopgeHue MOXeT
NPUYMHUTL  ylepOd, He
BXogAwWMN B  00beM
ycnoBuu rapaHTuu!

neum,
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ATTENZIONE:
PERICOLO DI INCENDIO:
Ogni 3 mesi aprire il vano

comandi e  aspirare
accuratamente gli
eventuali depositi di

farina o polvere!

WARNING:
FIRE:
Every 3 months, open the
control unit and
carefully vacuum
flour or dust deposits!

RISK OF

any

ACHTUNG:
BRANDGEFAHR

Alle 3 Monate muss der
Raum mit den
Steuerelementen geodffnet
werden, um
sorgfaltig
Mehl-
Staubablagerungen
absaugen zu konnen!

eventuelle
und

ATTENTION:
D’INCENDIE
Tous les 3 mois ouvrir le
compartiment des
commandes et aspirer
soigneusement tout
dép6t de farine ou de
poussiére!

DANGER

ATENCION: PELIGRO DE
INCENDIO

Cada 3 meses, abra el
compartimento de

los mandos y aspire
todos los depdsitos de
harina o polvo que
hubiese!

BHUMAHME:
OMNACHOCTb NOXAPA
Kaxable 3 mecsua
OTKpbIBaTb OTCEK KO-
MaHA U TWaTtenbHO
yAanaTb nocpeacTBOM
acnupaumMm BO3MOXHbIe
OCTaTKuU MyKu

unu nbinu!
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Posizionamento comandi
principali

Positioning of main

controls

Position der wichtigsten
Bedienelemente

Positionnement des
commandes principales

Situacion de los mandos
principales

MosnunoHnpoBaHue
OCHOBHbIX KOMaHA,

Tutti i componenti elettrici si
trovano all'interno della scatola
comandi posta sulla parte destra
del forno.

Ad essi si accede togliendo il
pannello laterale destro.

Prima di effettuare una

qualsiasi di  queste
operazioni scollegare
I'apparecchiatura  dalla
rete elettrica.

All electrical components can be
found inside the control box to
the right of the oven.

You are able to access these
components by removing the
right side.

Disconnect the electrical
power supply before
carrying out any of the
following operations.

Alle elektrischen Komponenten
befinden sich im Schaltkasten
rechts am Ofen.

Um Zugriff zu diesen zu erhalten,
entfernen Sie das rechte seitliche
Paneel.

Bevor Sie mit diesen
Arbeiten beginnen,
trennen Sie das Gerat
unbedingt zuerst vom
Stromnetz.

Tous les composants électriques
se trouvent a l'intérieur du boitier
de commande, situé sur la partie
droite du four.

Pour y accéder,
panneau latéral droit.
Avant d’effectuer une de
ces opérations,
débrancher I'appareil du
réseau électrique.

retirer le

Todos los componentes
eléctricos se encuentran en el
interior de la caja de mandos
situada en la parte derecha del
horno.

Para acceder a ellos hay que

desmontar el panel lateral
derecho.
Antes de realizar

cualquiera de estas ope-
raciones, desconecte el
aparato de la red
eléctrica.

Bce anekTpuyeckne KOMMNOHEHTbI
HaxogsaTCA  BHYTPWM  KOpOOKu
KOMaHZ,  pacrnofiOXeHHON ¢
npaBoM CTOPOHbI NEYM.

HocTtyn k HUM ocCyLlecTBRSETCS
nyTeM CHsATUS mpaBoit GOKOBOW
naHenu.

Mepen ocyuwecTBneHnem
JaHHbIX onepauun
OTCOeAUHUTbL MNeYb OT
ANEeKTpoCceTu.
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Sostituzione lampada

Replacing the light

llluminazione
ATTENZIONE:
Prima di sostituire le
lampade spegnere

sempre linterruttore di
alimentazione del forno,
non basta che il forno sia
in OFF perché le lampade

possono essere in
tensione.
IMPORTANTE:

Non toccare mai il vetro
delle lampade con le mani
nude; utilizzare sempre un
fazzoletto pulito.

Mai lavorare senza vetro
protettivo; se dovesse
rompersi sostituirlo
immediatamente.

ATTENTION:

Before replacing lamps,
always switch off the
oven power switch; it is
not adequate that the
oven is simply OFF as
the lamps may still be
powered.

IMPORTANT:

Never touch the lamp glass
with bare hands; always
use a clean tissue.

Never work without using
protective glass; if it
should break, replace it
immediately.

Austausch Gluhbirne Remplacement de la | Sustitucion de la
Beleuchtung lampe d’éclairage bombilla de iluminacién
ACHTUNG: ATTENTION : ATENCION:

Vor dem Austauschen | Avant de remplacer les | Antes de cambiar las
der Lampen immer den | ampoules, éteindre | bombillas, apague
Netzschalter des Ofens | toujours  I'interrupteur | siempre el interruptor de

ausschalten; es reicht
nicht, dass sich der Ofen
in OFF befindet, da die
Lampen dann noch unter
Spannung stehen
konnen.

WICHTIG:

Niemals das Glas der
Lampen mit bloBen Han-
den berihren, sondern
daflr immer ein sauberes
Taschentuch verwenden.
Niemals ohne die
Schutzscheibe arbeiten;
sollte diese kaputt gehen,
muss sie umgehend
ersetzt werden.

d’alimentation du four. Il
ne suffit pas que le four
soit sur OFF car les
ampoules peuvent étre
sous tension.
IMPORTANT :

Ne jamais toucher le verre
des ampoules avec les
mains nues; utiliser
toujours un chiffon propre.
Ne jamais travailler sans
verre de protection; si
celui-ci se rompt, le
remplacer im-
médiatement.

alimentacion del horno;
no basta con que el
horno esté en OFF
porque las bombillas
pueden estar recibiendo
alimentacion.
IMPORTANTE:

No toque nunca el cristal
de las bombillas con las
manos desnudas; utilice
siempre un pafo limpio.

No trabaje nunca sin el
cristal protector; si se
rompe, sustitayalo
inmediatamente.

3amMmeHa namMnbl

BHUMAHMUE:

Mepen 3ameHon namn
Bcerga BbIKNIOYaTh
BbIKNIOYaTeNnb NUTaHUA
neyn, He [OCTAaTOYHO
TOrO, yTo neyb
HaxoguTcA B pexume
OFF B cBfi3n ¢ TeMm, 4to
namnbl MOryT ObITb NoA

HanpsXXeHneM.
BAXHO:

Hukoraga He  kacatbcs
cTekna namn  ronbimMun
pykamu; Bcerga
CMOMb30BaTh YUCTbIN
nnaTok.

He pa3peLaeTcs

paboTaTb 6e3 3awWmMTHOroO
CTekna; B cny4ae ero
noBpexaeHus npo-
U3BeCTU
He3amMeANUTENbHYHO
3aMeHy.

220V
ON

OFF
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Remplacement de la vitre
de la port

Austausch Glastir

ing the glass door

Replac

porta

tro

stituzione ve

So

STOP 1,
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Sostituzione mattoni

refrattari

Firebrick replacement

Spegnere il forno e aspettare che
la camera di cottura si raffreddi.
Aprire la porta del forno e
sollevare la parte anteriore dei
mattoni aiutandosi con due
cacciaviti a taglio facendo leva
tra i mattoni e il profilo metallico
posto sulla parte anteriore della
camera di cottura.
Quindi estrarre i
sostituirli.
ATTENZIONE:
Durante I'inserimento del
mattone nuovo fare
attenzione a non

schiacciarsi le dita.

mattoni e

Switch off the oven and wait until
the cooking chamber cools
down.

Open the oven door and lift the
front bricks with the help of two
screwdrivers, inserting them
between the bricks and the metal
border on the chamber front to ift
them.

Remove the bricks and replace
them.

ATTENTION:

When applying the new
firebrick layer, be careful

not to crush your fingers.

Austauschen der Remplacement des | Sustitucion de los 3ameHa OrHeynopHbIX
Schamottesteine pierres réfractaires ladrillos refractarios Kupnuyen

Den Ofen abschalten und | Eteindre le four et attendre que | Apague el homno y espere a que | BblkmiounTb Neys ¥ nogoxaaTh
warten, bis sich die Backkammer | la chambre de cuisson se | se enfrie la camara de coccién. OXNaXaEeHUs NeKkapHoi kamepbi.
abgekdhlt hat. refroidisse Abrir la puerta del horno y alzar | OtkpoitTe  aBepuy neus u
Die Ofentiir 6ffnen und den | Ouvrir la porte du four et | la parte delantera de los ladrillos | nogHumuKTe nepeq casur
vorderen Teil der Steine mit Hilfe | soulever la partie avant des | refractarios con el auxilio de dos | kupnuya OTBEPTKM MOOOMBITHBIX
von zwei Schlitzschraubendreher | briques en se servant de deux | destornilladores con ranura | mexay K1pnnyom "
anheben, indem die | tournevis plats et en faisant | normal, presionando entre los | meTannuueckuin npodunb Ha
Hebelwirkung  zwischen den | levier entre les briques et le profil | ladrillos refractarios y el perfil | nepegHeir  yactu  paboueit
Steinen und dem Metallprofil auf | métallique placé sur la partie | metdlico puesto en la parte | kamepbl.

der Vorderseite des Backraumes | avant de I'enceinte de cuisson. delantera de la camara de | 3atem cHATb ¥  3ameHWTb
eingesetzt wird. Puis extraire les briques et les | coccion; a continuacion, extraer | kupnuu.

Dann die Steine herausnehmen | remplacer. los ladrillos refractarios y | BHUMAHWE:

und austauschen. ATTENTION : cambiarlos. B x0qe YCTaHOBKM HOBbIX
ACHTUNG: En insérant la nouvelle | ATENCION: 3 KkMpnMyeil  coBniopaTh
Wahrend des Einsetzens | pierre, faire attention a ne | Durante la colocacion del OCTOPOXKHOCTD, YTOBbI He
der neuen Steine ladrillo nuevo, tenga

Beachten sie, die Finger
nicht einzuklemmen.

pas s’écraser les doigts.

i
i
£l

cuidado para no pillarse
los dedos.

NpuXxaTb Nanbla.
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