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AES wird empfohlen, vor dem

Gebrauch des Gerats die in der
vorliegenden  Anleitung  enthaltenen
Anweisungen und Warnungen
aufmerksam durchzulesen. Die Anleitung
enthélt grundlegende Informationen zur
Gebrauchssicherheit und Wartung des
Gerats.

A Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf,
damit Sie bei Bedarf stets nachlesen kénnen.

@ Die elektrische Anlage wurde laut Norm CEl
EN 60335-2-89 geplant.

A Die Liftungsoffnungen des Gehduses oder
der Einbaustruktur stets sauber halten.

A Keine mechanischen Gerate oder andere

Werkzeuge als die vom Hersteller empfohlenen
verwenden, um den  Abtauprozess zu
beschleunigen.

A Nicht den Kéltemittelkreislauf beschadigen.

A Keine elektrischen Gerate im Innern der

Geratefacher zur Aufbewahrung von tiefgekihlten
Speisen verwenden.

A Keine explosiven Substanzen, wie

Druckbehélter mit brennbaren Materialien in
diesem Gerat aufbewahren.

A Keine Gegenstéande auf den Gerateboden

legen. Die entsprechenden Ablagegitter
verwenden, um das Produkt zu lagern.

@ Das Stromkabel darf nur von qualifiziertem
Personal ausgetauscht werden.

A In der Nahe von (geschiitzten) Bereichen mit

Gefahr durch elektrischen Strom sind besondere
Aufkleber angebracht, die anzeigen, dass
Netzspannung vorhanden ist.

A Vor dem Anschluss ist sicherzustellen, dass

die Mittel zum Trennen des Gerats von der
Stromversorgung, im Hausnetz eingebaut sind

wie nach Installations-Regeln. (vorgeschrieben
fir Gerate, die ohne Stecker geliefert werden und
fest an eine Anlage angeschlossen werden
missen).

Der Hersteller hat bei Entwurf und Herstellung
besondere Sorgfalt darauf verwendet, Gefahren
fur die Sicherheit und Gesundheit von Personen
durch den Umgang mit dem Gerat zu vermeiden.

Lesen Sie aufmerksam die in der mitgelieferten
Anleitung angegebenen Anweisungen sowie die
direkt am Gerat angebrachten Hinweise, beachten
Sie insbesondere alle die Sicherheit betreffenden
Anweisungen.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen durfen
weder manipuliert noch entfernt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zu
schweren Gefahren fir die Sicherheit und
Gesundheit von Personen fihren.

Es wird empfohlen, einige Testvorgange
durchzufihren, um die  Anordnung und
Hauptfunktionen der Bedienelemente, besonders
zum Ein- und Ausschalten, kennenzulernen.

Das Gerét ist nur fir den Gebrauch bestimmt, fur
den es entworfen wurde; jeder andere Gebrauch
ist als unsachgemaf anzusehen.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schaden an
Sachen oder Personen ab, die durch
unsachgemalen oder fehlerhaften Gebrauch
verursacht werden.

@ Wartungseingriffe, die prazise, technische

oder besondere Fahigkeiten erfordern, dirfen nur
von qualifizierten Fachkraften ausgefiihrt werden.

A Um die Leistungen und die Sicherheit der

Maschine nicht zu gefahrden, versperren Sie
wahrend des normalen Betriebs nicht die
Kondensationseinheit.

A Am Versorgungskabel darf auf keinen Fall
gezogen werden.




S DEUTSCH

Um die Hygiene der Lebensmittel garantieren zu
kénnen und diese vor Kontaminierung schiitzen
zu kbénnen, miussen alle Elemente, die direkt oder
indirekt mit den Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sowie die umliegenden Bereiche,
grundlichst gereinigt werden. Benutzen Sie fir
diese  Vorgdnge ausschlielich  fur den
Nahrungsmittelgebrauch  geeignete  Produkte,

vermeiden Sie brennbare Produkte oder
Produkte, die gesundheitsschadliche Substanzen
enthalten.

Bei langerer Inaktivitat, muss man die
Versorgungslinien  unterbrechen und  eine
sorgfaltige Reinigung der Inneren sowie der
AuReren Elemente der Apparatur durchfiihren.

4.1. Allgemeine Informationen

Diese Bedienungsanleitung wurde vom Hersteller
abgefasst, um den Operatoren die an der
Maschine arbeiten die nétigen Informationen zum
Umgang mit dieser geben zu kénnen.

Wir empfehlen, diese Bedienungsanleitung
aufmerksam zu lesen und die Anleitungen in die
Tat umzusetzen.

Die Kenntnis der Informationen dieses
Dokumentes, ist nitzlich um Gesundheits- und
Sicherheitsrisiken an Personen zu vermeiden.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
wahrend der Lebensdauer des Gerates an einem
allen bekannten und zuganglichem Ort auf, es
muss jederzeit zur Einsicht zu Verfiigung stehen.

4.2. Garantie

Um besonders wichtige oder spezifische
Textpassagen hervorzuheben, werden Symbole
benutzt, die hier im Folgenden beschrieben
werden:

A Weist auf wichtige Sicherheits-

Informationen hin. Man muss sich
angemessend verhalten, um die Gesundheit
und die Sicherheit der Personen nicht zu
gefahrden und um Schéaden zu vermeiden.

@Weist auf wichtige, nicht zu

vernachlassigende, technische Informationen
hin.

Die Garantiefrist des Gerates und seiner
Bestandteile, belduft sich auf 2 Jahre ab
Auslieferungsdatum und beinhaltet die kostenlose
Lieferung der Teile die sich nach Beurteilung
unsererseits, als beschadigt erweisen.

Diese Beschadigungen dirfen aber nicht in
Zusammenhang mit der
NichtbestimmungsgeméafRen Verwendung des

4.3. Austausch von Ersatzteilen

Produktes stehen; das Produkt muss in
Ubereinstimmung mit den Anleitungen der
Bedienungsanleitung verwendet werden.

Von der Garantie ausgenommen sind, Schaden
durch Eingriffe, Reise und Transport.

Die unter Garantie ausgetauschten Materialien
verstehen sich als unser Besitz und missen uns,
auf Kosten des Kunden zugesendet werden.

A Vor Beginn von Austauscharbeiten, die

vorgesehenen Sicherheitsvorrichtungen
aktivieren.

@ Besonders wichtig ist es, die

Stromversorgung durch den Haupt-
Differenzialtrennschalter, zu unterbrechen.

Sollten Sie abgenutzte Elemente ersetzen
mussen, benutzen Sie ausschlief3lich
Originalersatzteile.

@FU‘r Schaden an  Personen  oder

Bauelementen, die durch die Benutzung von
Nicht-Orginalersatzteilen oder durch Eingriffe,
welche die Sicherheitsvorraussetzungen
verandern und nicht vom Hersteller genehmigt
wurden, entstanden sind, lehnt der Hersteller jede
Verantwortung ab.




4.4. Beschreibung des Gerates
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Der Schockkiihlapparat, der ab jetzt Apparatur
genannt wird, wurde zur Kihlung / Tiefkihlung
von Lebensmitteln im Bereich der Gastronomie
entwickelt und hergestellt.
1) Elektrik-Bereich befindet sich im
oberen Teil der Apparatur und enthalt

sowohl die Kontroll- und
Versorgungselemente, als auch den
Kabelbaum.

2) Verdunstungs-Bereich : befindet sich im
Inneren, seitlichen Teil des Kihlraumes
und ist durch die Verdunstungs-Einheit
charakterisiert.

3) Lager-Bereich : befindet sich im Inneren
des Kuhlraumes und dient zur Kihlung /
Tiefklihlung der Lebensmittel.

>
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|
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Im seitlichen Teil befindet sich eine Bedienblende
(A) die den Zugang zu den elektrischen Teilen

ermoglicht; im vorderen Teil befindet sich eine
Tire mit vertikaler Offnung, die den Kihlraum
hermetisch verschlief3t.

Die  Apparatur  wird in verschiedenen
Ausflihrungen hergestellt, um allen
Nutzungsbediirfnissen entsprechen zu kénnen.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 20B
85kg
Modell kann 20 Bleche aufnehmen, mit 85
kg Schockkihlleistung und 60 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 20B
100kg
Modell kann 20 Bleche aufnehmen, mit
100 kg Schockkihlleistung und 70 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 40B
125kg
Modell kann 40 Bleche aufnehmen, mit
125 kg Schockkihlleistung und 100 kg
Schockgefrierleistung.

SCHOCKKUHLER und SCHOCKFROSTER 40B
150kg
Modell kann 40 Bleche aufnehmen, mit
150 kg Schockkihlleistung und 135 kg
Schockgefrierleistung.




DEUTSCH

4.5. Typenschild

Das abgebildete Typenschild, wurde direkt auf der
Apparatur angebracht. Auf diesem befinden sich
alle Bezugspunkte und notwendige Hinweise um
in Sicherheit arbeiten zu kdnnen.

1) Apparatur-Kode

2) Beschreibung der Apparatur

3) Seriennummer

4) Versorgungsspannung und -frequenz
5) Leistungsaufnahme

6) Klimaklasse

7) Kihlgastyp und Quantitat

8) WEEE Symbol

Die Gerate sind mit einer Klimaklasse
ausgestattet, welche die Umgebungstemperatur
angibt innerhalb  derer der  Kihlschrank
ordnungsgemal funktioniert.

Im Folgenden eine Aufstellung der bestehenden
Klimaklassen:

CODICE
CODE /KODE

MODELLO
MODEL/MODELL

MATRICOLA
SERIAL No/SERIEN NR.

TENSIONE
TENSION/SPANNUNG

INPUT
LEISTUNGSAUFNHAME
POTENZA

CLIMATIC CLASS
KLIMAKLASSE
CLASSE CLIMATICA

REFRIGERANT
KUEHLMITTEL
REFRIGERANTE

)4
e ot
klasse °oC

0 20

1 16

2 22

3 25

4 30

6 27

5 40

7 35

<«----1

2
<¢---=-=-
«--->
«---4
-
«---5_

7
<. _____

Relative
Feuchtigkeit
%

50
80
65
60
55
70
40
75
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4.6. Sicherheitsvorrichtungen

Waéhrend des Betriebs koénnen
Kontrollvorrichtungen einschreiten, die in einigen
Fallen den korrekten Betrieb der Maschine
steuern, in anderen Fallen Gerateteile oder das
gesamte Gerdt aus Sicherheitsgrinden aul3er
Betrieb setzen. Im Folgenden finden Sie eine
Aufstellung der wichtigsten Kontrollvorrichtungen.

Schnellkithler Sonderzyklus Kochbuch Pre-cooling

Tur-Mikroschalter

Thermorelais

Sollte die Tur geoffnet werden, offnet sich der
Magnetschalter der sich auf der Bedienblende
befindet und schaltet wahrend des Schockkihlens
oder des Schockfrierens die Verdampfungslifter
aus, gleichzeitig erscheint auf dem Display eine
Alarmmeldung; diese Situation kann auch
auftreten, wenn die Tir nicht perfekt auf die
Bedienblende ausgerichtet ist und nicht perfekt
daran anliegt: in diesem Fall wird, befindet sich
die Maschine in der STOPP Phase der Start eines
Zyklus” verhindert.

Sollte ein UV Sterilisationszyklus aktiv sein wird
die Funktion des UV Strahlers unterbrochen; wird
die Ture wieder verschlossen, wird der Zyklus
fortgesetzt.

Schutzschmelzsicherungen

<

RTC

SONDE ZELLE NADELFUHLER 2

SONDE VERDAMPFER OFF el en S

SONDE KONDENSATOR OFF
NADELFUHLER 1 OFF HUGHURUG
NIEDERDRUCKSCHALTER ON

A\

Bei Funktionsstérungen die zur Uberschreitung
des Stromaufnahmelimits fuhren, die von der
elektrischen Anlage vorgesehen sind, schreitet ein
Thermorelais ein, das die Maschine stoppt.
Dieser Eingriff wird auf dem Display durch die
Anzeige “HA” angezeigt. Sollte das Thermorelais
einschreiten, muss dieses von Hand riickgesetzt
werden. (siehe entsprechendes Kapitel).

Hoch- und Niedrigdruckpressostat

An der Hauptversorgungslinie befinden sich
Schutz-Schmelzsicherungen, die bei Uberlastung
ausgeldst werden. Andere Schmelzsicherungen
sind fir die Ventilatoren des Verdampfers
vorgesehen.

<

RTC
SONDE ZELLE NADELFUHLER 2 OFF
NDE VERDAMPFER OFF NADELFUHLER 3 OFF

SONDE KONDENSATOR OFF SC OFF

NADELFUHLER 1 OFF

Sollten Umgebungsbedingungen oder
Funktionsstorungen zum Uberschreiten der Max-
oder Mindestwerte im Kdihlkreislauf fihren,
schreitet der Hoch- oder
Niedrigdruckssicherheitsdruckmesser ein  und
blockiert die Funktion des Gerates. Sobald
wieder ein akzeptabler Druckwert erreicht wird,
kann die Maschine erneut in Betrieb genommen
werden. Bei einen durch Hochdruck ausgeldsten
Alarm, erscheint auf dem Display “HP” bei einem
Niedrigdruckalarm erscheint auf dem Display
“LP”.
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Verdampferlufter-Mikroschalter

ALARME

OFF

OFF

OFF

OFF
NADELFUHLER 1 OFF

NIEDERDI IALTERON

Dieser Mikroschalter, der sich an der Klappe des
Verdampfers befindet, schaltet das Gerat ab,

wenn die Inspektionsklappe des Verdampfers
oder des Lifters gedffnet wird. Wird die Klappe
wieder geschlossen, wird der Alarm am Display
geléscht und der normale Betrieb des Apparates
wieder aufgenommen.

5. GEBRAUCH UND FUNKTION

5.1. Erste Inbetriebnahme

Bei erster Inbetriebnahme des Geréts, wird das
System den ON/Standby Bildschirm anzeigen.

07/12/15 11:40

0}

Zum Start driicken

Um das Gerét zu starten, die mittlere Oberflache
der On/stand-by Anzeige dricken: der Home
Bildschirm wird angezeigt.

5.2. Schnellkthler Betrieb

Schnellkihier Sonderzyklus Kochbuch Pre-cooling

Durch die Startseite kénnen Sie an die
Maschinenbetriebsart  zugreifen, um  den
gewinschten Bereich auszuwahlen.

Um das Gerat auszuschalten, auf dem oberen

I
Bereich driicken.

Beim Wahlen des Bereiches wird das
Meni SCHNELLKUHLER geladen.
Folgende Bereiche konnen je nach Bedarf
ausgewahlt werden:

e Schnellkiihlung

e Schockfrosten
o Dauerbetrieb
°

Personalisierten-Betrieb.

SCHNELLKUHLER

SchnellkihleN  Schockfrosten Dauer Zyklus  Personalisiert
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Positives Temperaturgesteuertes Schnellkiihlen

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur des

Produkts von + 90 ° C bis auf +3°C in mdglichst
kurzer Zeit und innerhalb einer maximalen Zeit
von 90 Minuten senken. Das Ende des Zyklus
wird durch das Erreichen des Wertes +3°C,
gelesen durch den Kerntemperaturfuhler,
bestimmt.

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Schnellkiihlens, zeigt das System folgendes
Display an :

SCHNELLKUHLEN

StandardméaRig schlagt das System einen
temperaturgesteuerten Zyklus vor.

Das Driicken des Bereichs S
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Die folgende Anzeige wird angezeigt :

SETPOINT

-15°C

Das Driicken des Bereich und = ermoglicht
die Einstellung der Temperatur.

Um das neue Wert zu bestétigen, driicken Sie
V]
Um die Anderung zu Iéschen, driicken.

Um zu sortieren ohne zu speichern, auf dem

Bereich driicken.

Das Driicken des Bereichs L
ermdglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs et
Einstellung der

ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit wahrend des
Schnellkihlens.

NS
Das Dricken des Bereichs ermoglicht die
Anderung der Zellentemperatur und
Geblasegeschwindigkeit wéhrend der
Konservierungsphase :

SCHNELLKUHLEN
0 °C

Das Dricken des Bereichs wird die
intensive Phase betéatigen : die entsprechende

AVAVAYS

Anzeige wird beleuchtet S
In diesem Fall, wird der positive Schnellkiihlzyklus
in drei Phasen unterteilt :

¢ Intensives Schnellkiihlen (HARD)

o Normales Schnellkiihlen

e Konservierung

N/

Durch Driicken des Bereichs werden die

"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHNELLKUHLEN

-20
)

2
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In diesem Bereich kodnnen folgende Werte
eingestellt werden :

Zellentemperatur
beim intensiven Schnellkihlen ;
- At
4
. 15 °C (=8 Produkttemperatur
am Ende des intenivn Schnellkuhlen ;

[+] “J
4
3 C Wl Zellentemperatur
wahrend der Konservierungsphase ;

Geschwindigkeit des Geblase

wahrend der intensiven Phase ;

. Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Funktionen" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
druicken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

. Wenn einen Standard Schnellkihlzyklus
ausgewahlt wurde, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

°c ©)

Wenn einen intensiven Schnellkiihlzyklus (HARD)
ausgewahlt wurde, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

@ -20°C ©)

15°C

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
intensiven Phase zu &ndern, auf dem Bereich
Phase 1 driicken; das Bildschirm zeigt der erste
Phase an.

ZUSAMMENFASSUNG

-20°C ©)

15°C

PHASE 1
-20 °C
15 °C

Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich . Um

START

den Zyklus zu starten, auf dem Bereich
dricken. Beim laufenden Zyklus, wird folgende
Anzeige angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

\L Restzeit

In Bearbeitung ...

Positives Schnellkiihlenssymbol

. Intensives Schnellkiihlenssymbol

. Temperaturgesteuertes

7Zvklussvmhol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

drticken.

10
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Positives Zeitgesteuertes Schnellkihlen

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur am

Kern des Produkts von + 90 ° C bis auf +3°C in
die vom Kunden eingestellte Zeit senken. Es wird
empfohlen, Prifzyklen durchzufuhren, um die
erforderliche Zeit zur korrekten Produktkiihlung zu
bestimmen. Wir weisen darauf hin, dass die
erfassten und eventuell gespeicherten Zeiten fur
die ausschliel3liche Verwendung des gleichen
Produkttyps und bei der gleichen Menge pro
Zyklus, giltig anzusehen sind .

Um zu einem zeitlich gesteuerten Zyklus zu

im  Schnellkiihlbereich  auf

das System wird den Bereich des

wechseln,
driicken:

temperaturgesteuerten Zyklus ausschalten

und den Bereich des zeitgesteuerten Zyklus ®
beleuchten.

SCHNELLKUHLEN

0 °C

[+] ( "
Das Driicken des Bereichs 0 C L]

ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs
ermdglicht die Einstellung der
Schnellkiihlens.

Dauer des

Das Driicken des Bereichs

ermdglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wahrend des
Schnellkiihlens.

N

ermoglicht die
i und

Zellentemieratur
Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereichs

Anderung der

Das Drucken des Bereich wird die intensive
Phase betétiien : die entsprechende Anzeige wird

beleuchtet
In diesem Fall, wird der positive Schnellkihlzyklus
in drei Phasen unterteilt :

¢ Intensives Schnellkihlen (HARD)

e Normales Schnellkiihlen

e Konservierung

\39
Durch Driicken des Bereichs
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

werden die

SCHNELLKUHLEN
-20 °C .-’ |
54 min .-’

&

2 c |#]

In diesem Bereich koénnen
eingestellt werden :

folgende Werte

=S| Zellentemperatur
beim intensiven Shnellkuhlen ;
— Dauer der
intensiven Phase ;

2 °c (7]

Zellentemperatur
wahrend der Konservierungsphase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der intensiven Phase ;

. Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Schnellkiihlung" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
drucken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

11




DEUTSCH

Wenn  einen Standard Schnellkihlzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

Wenn einen intensiven Schnellkiihlzyklus (HARD)
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG
©)

36 min

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich .
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START|
dricken.

Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Bearbeitung ...

Positives Schnellkiihlenssymbol

Intensives Schnellkiihlenssymbol

Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich
dricken.

mindestens drei Sekundenlang
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Temperaturgesteuertes Schockfrostens

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur des

Produkts von + 90 ° C his auf -18°C in méglichst
kurzer Zeit und innerhalb einer maximalen Zeit
von 270 Minuten senken. Das Ende des Zyklus
wird durch das Erreichen des Wertes -18°C,
gelesen durch den  Kerntemperaturfihler,
bestimmt.

Beim Wahlen des Schockfrostzyklus, zeigt das
System folgendes Display an :

SCHOCKFROSTEN
35 °C |
18 °C

StandardmafRig schlagt das einen

temperaturgesteuerten Zyklus vor.

System

Das Drucken des Bereichs
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs ___
ermdglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs

ermdglicht die Einstellung
Geblasegeschwindigkeit wahrend des
Schockfrostens.

NS

Das Driicken des Bereichs

ermdglicht die
Anderung der i und

Zellentemieratur
Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereich . wird die SOFT
Phase betétigen : die entsprechende Anzeige wird

beleuchtet
In diesem Fall, wird der Schockfrostzyklus in drei
Phasen unterteilt :

e Schockfrosten SOFT

e Standard Schockfrosten

e Konservierung

N/
Durch Dricken des Bereichs
"erweiterte Funktionen" angezeigt :

werden die

SCHOCKFROSTEN
-3 °C |¢
3 °C |¢

&

20 c (2]

In diesem Bereich kénnen folgende Werte
eingestellt werden :

. B 3. °C [". Zellentemperatur
bei der SOFT Phase ;

3 °C |¢
Produkttemperatur am Ende des SOFT

Ziklus ;
o Zellentemperatur

wahrend der Konservierungsphase ;

. n Geschwindigkeit des Geblase

wahrend der SOFT Phase ;

. m Geschwindigkeit des Geblase

wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Funktionen" zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
driicken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START)

13
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Wenn einen  Standard  Schockfrostzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

@ & o ©)

s 18°C

Wenn einen SOFT Schockfrostzyklus ausgewahlt
wird, schlagt das System folgende Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

0°c ©)

3°C

-20°C

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich .
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START|
driicken.

Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

J/ Restzeit

In Bearbeitung ...

Schockfrostsymbol

Intensives Schnellkiihlenssymbol

. Temperaturgesteuertes

7Zvklussvmhol

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang drticken.
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Zeitgesteuertes Schockfrostens

@ Dieser Zyklus kann die Kerntemperatur am

Kern des Produkts von + 90 ° C bis auf -18°C in
der von lhnen eingestellten Zeit senken. Es wird
empfohlen, Priufzyklen durchzufihren, um die
erforderliche Zeit zur korrekten Produktkiihlung zu
bestimmen. Wir weisen darauf hin, dass die
erfassten und eventuell gespeicherten Zeiten fir
die ausschliel3liche Verwendung des gleichen
Produkttyps und bei der gleichen Menge pro
Zyklus, glltig anzusehen sind .

Um zu einem zeitlich gesteuerten Zyklus zu

im  Schockfrostbereich auf

das System wird den Bereich des

wechseln,
driicken:

temperaturgesteuerten Zyklus ausschalten

und den Bereich des zeitgesteuerten Zyklus ®
beleuchten.

Das Drucken des Bereichs
ermdglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

—
“J
4

Das Driicken des Bereichs
ermdglicht die Einstellung der
Schockfrostens.

Dauer des

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit wahrend des
Schockfrostens.

NS

ermdglicht die
i und

ZeIIentemieratur
Geblasegeschwindigkeit wahrend der

Konservierungsphase.

Das Driicken des Bereichs

Anderung der

Das Dricken des Bereich . wird die SOFT
Phase betatigen : die entsprechende Anzeige wird

beleuchtet
In diesem Fall, wird der Schockfrostzyklus in drei
Phasen unterteilt :

e Schockfrosten SOFT

e Standard Schockfrosten

e Konservierung

NS
Durch Driicken des Bereichs werden die

"erweiterte Funktionen" angezeigt :

SCHOCKFROSTEN
< e |7

54 min [# |

&

20 c 2]

In diesem Bereich koénnen
eingestellt werden :

folgende Werte

Zellentemperatur
bei der SOFT Phase ;

54 min -" 3| Dauer der SOFT

Phase ;

: Zellentemperatur
wahrend der Konservierungsphase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der SOFT Phase ;

Geschwindigkeit des Geblase
wahrend der Konservierungsphase ;

Um den Bildschirm “erweiterte Schnellkiihlung” zu

verlassen, auf dem Bereich oben links
dricken.

Um die Einstellungen des Schnellkiihlzyklus zu
bestatigen, auf dem Bereich unten rechts driicken

START

15
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Wenn einen  Standard  Schockfrostzyklus
ausgewahlt wird, schlagt das System folgende
Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG

©) -20°C

@ 40°C

240 min CONS

Wenn einen SOFT Schockfrostzyklus ausgewahlt
wird, schlagt das System folgende Anzeige vor :

ZUSAMMENFASSUNG
°c ©)

144 min 98 min

-20°C

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich .
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Bearbeitung ...

Schockfrostsymbol

Intensives Schnellkiihlenssymbol

Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich
dricken.

mindestens drei Sekundenlang
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Zeitgesteuerter Dauer Zyklus

@ Man kann diesen Zyklus verwenden, wenn

grol3e Lebensmittelmengen Schnellgekiihlt
werden und die spezifische Kihlzeit fur jedes
Produkt  bekannt  ist. Es reicht  die
Zellentemperatur, die Geblasegeschwindigkeit
einzustellen und das Gerét zu starten. Das Geréat
wird die eingestellte Temperatur behalten, die
Abtauung wird automatisch gesteuert. Die
Zellentemperatur kann wahrend des Betriebs
geandert werden.

Beim Wahlen des zeitgesteuerten Dauerzyklus,
zeigt das System folgendes Display an :

Das Drlcken des Bereichs J
ermdglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs
ermdglicht die
Geblasegeschwindigkeit.
Um die Einstellungen zu bestédtigen, auf dem

Einstellung

START

Bereich
wird gestartet.

Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

unten rechts drucken : der Zyklus

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

|

32 min

In Bearbeitung ...

15 °C

> 90 min {ﬂ

‘)

( 75 min
STOP

. o . ."
) min |

Der Zyklus startet durch Betatigung den ersten
Zeitmesser, es besteht die Mdglichkeit, bis zu drei
separate Timer einzurichten.

Die Timer kénnen beim laufenden Zyklus durch
Dricken der Bleistift-Bereich zeitlich eingestellt
werden.

Beim Einstellen der Zeit, sobald die Dauer
bestétigt wird, lauft die Z&hlung unverziglich.
Jeder Timer ist unabhangig und kann nach Ablauf
neu-eingestellt werden.

Der Zyklus endet nur wann alle Timer abgelaufen
sind. Am Ende der Zahlung eines Timer, ein
akustisches Signal ertdnt, am Display erscheint
eine Meldung und der Wert "0 Min" des
entsprechenden Timer wird in griin angezeigt.

( >~y 15 min L‘

."

)

--- min

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang drticken.
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Temperaturgesteuerter Dauer Zyklus

Voraussetzung des temperaturgesteuerten Zyklus
ist die Anwesenheit zwei oder drei Produkt-Fuhler.

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Dauerzyklus, zeigt das System folgendes Display
an:

Das

Drucken des Bereichs

°C |«

15 il ermoglicht die Anderung

der Betriebstemperatur der Zelle.
Das

Driicken des
o [ o
8 C Lw ermdglicht  die
Einstellung der Produkttemperatur am Ende des
ZykKlus.

Bereichs

Das Driicken des Bereichs
ermaglicht die
Geblasegeschwindigkeit.
Um die Einstellungen zu bestatigen, auf dem

Bereich unten rechts drucken : der Zyklus

wird gestartet.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

der

Einstellung

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

Spillone 2 Pronto

-15 °C

8 °C

Wird, beim laufenden Zyklus die Tir geschlossen,
startet das Gerat eine Prifung der korrekte
Position der vorliegender Fihler und der Zyklus
endet nur dann, wann alle die gewlnschte
Temperatur erreicht haben.

Sobald die eingestellte Temperatur erreicht wird,
ein akustisches Signal ertont, am Display
erscheint eine Meldung und der Temperaturwert
des entsprechenden Fuhlers wird in grin
angezeigt. Oben ein Beispiel eines Bildschirms,
wo nur ein Fihler bei der Temperatur ist.

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich
Sekundenlang driicken.

mindestens drei
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Personalisierter-Betrieb.

Die Funktion "Personalisiert” ermdglicht die
Einstellung eines Zyklus entstehend aus 4
Phasen (3 fur die Schnellkihlung und 1
Konservierungsphase) und kann beide Zeit- und
Temperaturgesteuertephasen enthalten.

Beim Wahlen des personalisierten Zyklus, zeigt
das System folgendes Display an :

Man kann von der FUhlerphase auf die
temperaturgesteuerte Phase umspringen und die
entsprechenden Setpoint einstellen.

Um eine neue Phase hinzuzufligen, auf dem

Bereich driicken.

Die Phase wird hinzugefiigt und als Anderung
vorgeschlagen.

Um eine Phase zu loschen, driicken Sie auf dem
Bereich .

Nachdem die gewiinschte Phasen hinzugefligt
wurden, und alle Einstellungen korrekt sind,

START)

driicken Sie auf dem Bereich unten rechts
Zyklusstart,

Vor dem kann man

Zellentemperatur

Geblasegeschwindigkeit
wahrend der Konservierungsphase andern.

Um die Einstellungen zu bestétigen, dricken Sie

START

auf dem Bereich unten rechts das

System schlagt folgende Anzeige vor.

ZUSAMMENFASSUNG

°c ©)

144 min 98 min

-20°C

Um die einzelne Werte der Phasen zu andern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.
Um den neu-eingestellten Zyklus zu sichern und

speichern, driicken Sie auf dem Bereich !
Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START)

drucken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

J/ Restzeit
N

Q‘B In Bearbeitung ...

. Schnellkiihlenssymbol

. Temperaturgesteuertes

7Zvklussvmhol

. Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
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einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

5.3.

Sonder Zyklen Betrieb

drticken.

Beim Wahlen des Bereiches b~
Menlu SONDER ZYKLEN geladen.
Folgende Bereiche kdnnen

~J wird das

je nach Bedarf

ausgewahlt werden:

N~ WNRE

Keimfreimachung

Trocknen

Manuelle Abtauung

Eis Harten

Sterilisierung

Auftau (optional)
Garunterbrechung (optional)
langsames Kochen (optional)

SONDERFALL

Abtauen Ice Cream Harten

Trocknung

Fisch Hygiene

Sterilisieren

Auftauen

Garung Langsames Kochen

20
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4 Fisch -Keimfreimachungszyklus

Die Funktion "Fisch-Keimfreimachung" wird in drei

Phasen geteilt:

1. Negatives
Schnellkiihlens

2. Erhaltungsphase

3. Konservierungsphase

Beim Wahlen des Keimfreimachungszyklus,

schlagt das System die Anzeige der ersten Phase

vor :

o

temperaturgesteuertes

FISCH HYGIENE
Schnellkiihlen

-40 °C
-18 °C

8

o
N

Das Driicken des Bereichs L
ermoglicht die Anderung der Betrlebstemperatur
der Zelle wahrend der Schnellkiihlphase.

Das Driicken des Bereichs K =
ermdglicht die Einstellung der Produkttemperatur
am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Einstellung

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der zweiten Phase ber zu springen.

(2]

FISCH HYGIENE
Aufrechterhaltung

-20 °C

<

"'% 24 hour

Das Driicken des Bereichs &
ermoglicht die Anderung der Betnebstemperatur
der Zelle wahrend der Erhaltunisihase

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Anderung der Dauer der
Erhaltungsphase.

Das Driicken des Bereichs
ermoglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

der

Einstellung

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der dritten Phase Uber zu springen.

©

FISCH HYGIENE

Konservierung

-20 °C

<

<]

[£| START

Das Driicken des Bereichs B Lo
ermoglicht die Anderung der Zellentemperatur

wahrend der Konserwerungsihase
Das Driicken des Bereichs

ermdglicht die Einstellung

der

Geblasegeschwindigkeit. Um den Zyklus

zu starten, auf dem Bereich drticken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

In Bearbeitung ...
-35°C
-12°C

=
2

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen. Um
einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich mindestens drei Sekundenlang

dricken.
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Trocknen-Zyklus

Die Funktion "Trocknen" I6st eine interne
Zwangsbelilftung.
Das Offnen der Tir beeinflusst nicht den

laufenden Zyklus.

TROCKNUNG

Presse smarr beginnen

Um den Zyklus zu starten, auf dem
Bereich dricken.

Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Abtauungszyklus

Trocknung in Bearbeitung ...

25 min

Presse stae zu beenden

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang drticken.

@ Der Frost entstanden auf dem Verdampfer

nach der Feuchtigkeitsablagerung getropft durch
das Produkt, kann der ordnungsgemafRe Betrieb
des Gerats beeintrachtigen. Zur
Wiederherstellung der vollen Funktionalitat
bendtigen Sie einen Abtauzyklus starten zu
lassen.

Die Abtauung wird durch eine Zwangsbeliftung
mit dem Verdampfergeblase durchgefiihrt . Der
Zyklus kann bei offener oder geschlossener Tir
laufen, und jeder Zeit unterbrochen werden.

Beim Wahlen des manuellen Abtauungszyklus,
zeigt das System folgendes Display an :

ABTAUEN

Presse svanr beginnen

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

dricken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Abtauen in Bearbeitung ...

25 min

Presse stoe zu beenden

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang driicken.
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A Eis Harten-Zyklus

Der Eis Harten-Zyklus ist einen zeitgesteuerten
Frostzyklus. Man kann die Temperatur, die Dauer
und die Geblasegeschwindigkeit einstellen. Das
System schlagt folgende Anzeige vor:

ICE CREAM HARTEN

-35 °C

Das Drcken des Bereichs
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das Driicken des Bereichs
ermdglicht die Einstellung der
Schockfrostens.

Dauer des

Das Driicken des Bereichs
ermdglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Einstellung

d Sterilisierungszyklus

Um den Zyklus zu starten, auf dem

Bereich drucken.
Beim laufenden Zyklus, wird
angezeigt :

folgende Anzeige

In Bearbeitung ...
-30 °C
15 min

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang driicken.

Das Starten des Zyklus wird erlaubt nur bei
geschlossener Tidr und wird unmittelbar
unterbrochen im Fall einer Offnung der Tur
wahrend der Sterilisation.

Fiar eine korrekte Effizienz und Hygiene der
Maschine ist es empfehlenswert, die Desinfektion
der Zelle am Ende jeder Schicht durchzufiihren .

STERILISIEREN

Tiir schliessen

Presse srarr beginnen

Um den Zyklus zu starten, schlieRen Sie die Tar

START

und drucken Sie auf dem Bereich
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Sterilisieren In Bearbeitung ...

3 min

Presse sror zu beenden

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.
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Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

Heizzyklus Produkt-Temperaturfiihler

drticken.

Verwenden Sie diesen besonderen Arbeitszyklus ,
wenn Sie den Kerntemperaturfiihler aus dem
gefrorenen Produkt entnehmen mochten. Das
System schlagt folgende Anzeige vor:

< Heizzyklus Produkt-Temperaturfiihler

@
i6

&

Um den Zyklus zu starten, 6ffnen Sie die Tur und

Tir schliessen

Presse starr beginnen

START

drucken Sie auf dem Bereich
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

=4 Auftauenszyklus (optional)

In Bearbeitung ...
-10°C
2 min

Presse sror zu beenden

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

drticken.

Der Abtauzyklus wird der Menge an Produkt
entsprechend verwaltet, welches innerhalb des
Gerats aufgetaut werden soll. Drei Ladeniveaus
sind vorgesehen. Fir jede der drei Niveaus, ladt
das System drei verschiedene Satze von
Parametern flr die Temperaturregelung , die
Zykluszeit und die Geblasegeschwindigkeit.

Das System schlagt folgende Anzeige vor:

AUFTAUEN
Produktmenge

mm Halbe Ladung

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START|
drucken.

Beim laufenden
angezeigt :

Zyklus, wird folgende Anzeige

40 min

®

In Bearbeitung ...

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang driicken.
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Garungszyklus (optional)

Das System verfugt Uber eine komplette
Uberwachung des Garungszyklus. Der Zyklus
wird in vier Phasen unterteilt :

e Schnellkihlphase unterbricht  die
Garung des vorbereiteten und im Gerat
eingefligten Produktes

o Regenerationsphase : weckt die Hefe im
Teig durch einen allmé&hlichen Anstieg der
Temperatur in der Zelle

e Garphase : vervollstandigt das Aufgehen
des Teiges, um er fiir das anschlieRende
Backen bereit zu machen

e Konservierungsphase halt den
aufgegangenen Teig bei einer optimalen
Temperatur fir das nachfolgende Backen.

Das System schlégt folgende Anzeige vor:

Driicken des Bereichs
o

5 °C Il ermoglicht die Anderung

der Betriebstemperatur der Zelle.

Das Driicken des

120 min |#

Das

“J
u

Bereichs

ermdglicht die Einstellung

der Dauer des Schnellkihlens.

Das Dricken des Bereichs
-ull ‘Z] ermdglicht die Einstellung
der Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der zweiten Phase ber zu springen.

GARUNG : Wecken

20 °C

240 min

des Bereichs

Das

DriJckn

[+ 5]
20 °C ."] ermoglicht die Anderung
der Betriebstemperatur der Zelle.
Das Driicken des Bereichs

240 min ." ] ermdglicht die Einstellung

der Dauer der Regenerationsphase.

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung

der Geblasegeschwindigkeit.

Dricken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der dritten Phase Uber zu springen.

GARUNG : Garung

30 °C

180 min

Das Driicken des Bereichs

30 °C

der Betriebstemperatur der Zelle.

E ermoglicht die Anderung

Driicken des Bereichs

180 min 71 ermdglicht die Einstellung
der Dauer der Géarphase.

Das

Das Driicken des Bereichs

ermoglicht die Einstellung

der Geblasegeschwindigkeit.

Dricken Sie auf dem Bereich oben rechts um
auf der vierten und letzten Phase Gberzuspringen.
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GARUNG : Konservierung

25 °C

—— min

= ‘

Das Driicken des Bereichs L)
ermdglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Zelle.

Das DrUckn des Bereichs

-ull Z] ermdglicht die Einstellung
der Geblasegeschwindigkeit.

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START]

driicken.
Beim laufenden Zyklus, wird folgende Anzeige
angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

Abgelaufene Zeit

Garung In Bearbeitung ...

25 °C

110 min

Dauer der einzelnen

-

Beim dricken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

STOP

Bereich mindestens drei Sekundenlang

drticken.
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Temperaturgesteuertes Langsames Kochen

Beim Wahlen des temperaturgesteuerten
Langsamen Kochens, zeigt das System folgendes
Display an :

,\

70

Das Driicken des Bereichs )
ermoglicht die Anderung der Betriebstemperatur
der Kochkammer.

o )
Das Driicken des Bereichs 65 °C i

ermdglicht die Einstellung der Produkttemperatur

°C

am Ende des Zyklus.

Das Driicken des Bereichs -all i
ermoglicht die Einstellung der
Geblasegeschwindigkeit bei der langsamen

Kochen Phase.

Durch Driicken des Bereichs wird eine

Schnellkiihlphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

+
wird Ieuchten.. Das System schlagt folgende
Anzeige vor:

SCHNELLKUHLEN

°C

In diesem Fenster kdnnen Sie verschiedene
Parameter bezlglich der Schnellkiihiphase
einstellen (siehe Kapitel "Temperaturgesteuertes
Schnellkiihlen").

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurickzukehren.

Durch Driicken des Bereichs wird eine
Erhaltungsphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

wird leuchten . Das System schlagt folgende

Anzeige vor:

AUFRECHTERHALTUNG

50 °C ||

In diesem Fenster konnen Sie verschiedene

Parameter  beziglich der Erhaltungsphase
einstellen .
Das Driicken des Bereichs

50 °C

LJ ermoglicht die Anderung
der Betriebstemperatur der Kochkammer wéahrend
der Erhaltungsphase.

.'\

der

Das Driicken des Bereichs i

ermdglicht die
Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zuriuckzukehren.

Einstellung

Um die Einstellungen des langsamen Kochens zu

bestatigen, auf dem Bereich unten rechts

drticken.

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem Erhaltungszyklus gewahlt
haben, folgende Anzeige wird angezeigt :
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ZUSAMMENFASSUNG

|@)

Falls Sie einen langsamen Kochen 2Zyklus
zusammen mit einem intensiven
Schnellkiihlzyklus  (HARD) gewahlt haben,
folgende Anzeige wird angezeigt :

< ZUSAMMENFASSUNG

™

€9

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
Phase des langsamen Kochens zu &ndern, auf
dem Bereich Phase 1 driicken; das Bildschirm der
erste Phase wird angezeigt.

ZUSAMMENFASSUNG

® 20°C
- 10°C

— min

PHASE 1

80
60

Um den Zyklus zu starten, auf dem

Bereich druicken.
Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

\L Dauer des laufenden

@)

E

In Bearbeitung ...

35 °C
, 25 °C
T

N

. Langsames Kochen Symbol

. Temperaturgesteuertes
Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Fall Sie die Erhaltungsphase aktiviert haben, beim

Dricken auf dem Bereich wird es moglich

sein, das langsame Kochen zu unterbrechen und
direkt auf der Erhaltungsphase zu springen.

Fall Sie die Schnellkihlphase aktiviert haben,

+
beim Dricken auf dem Bereich wird es
mdoglich sein, das langsame Kochen zu
unterbrechen und direkt auf der Schnellkihlphase
zu springen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen, den

Bereich mindestens drei Sekundenlang

dricken.
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Zeitgesteuertes Langsames Kochen

Beim Wahlen des zeitgesteuerten Langsamen
Kochens, zeigt das System folgendes Display an :

Driicken des Bereichs

o ‘.

¢ . -

80 °C Il ermdglicht die Anderung

der Betriebstemperatur der Kochkammer.
Das Dricken des

60 min L‘ ermdglicht die Einstellung
der Dauer bei der langsamen Kochen Phase.

Das

Bereichs

. V3
Das Driicken des Bereichs -l LS
ermdglicht die

Geblasegeschwindigkeit.

+ 3%
Durch Dricken des Bereichs . wird eine

Schnellkiihlphase anschlieBenden des langsamen
Kochvorgangs betétigt ; die entsprechende Flache

Einstellung der

+
wird Ieuchten.. Das System schlagt folgende
Anzeige vor:

SCHNELLKUHLEN

kénnen Sie verschiedene
der Schnellkihlphase
Kapitel  "Zeitgesteuertes

In diesem Fenster
Parameter bezlglich
einstellen  (siehe
Schnellkthlen™).

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zurickzukehren.

Durch Driicken des Bereichs wird eine
Erhaltungsphase anschlieRenden des langsamen
Kochvorgangs betatigt ; die entsprechende Flache

wird leuchten . Das System schlagt folgende

Anzeige vor:

AUFRECHTERHALTUNG

50 °C

In diesem Fenster konnen Sie verschiedene

Parameter  bezuglich der  Erhaltungsphase

einstellen .

Das Driicken _ des Bereichs
50 °C |+

ermoglicht die Anderung
der Betriebstemperatur der Kochkammer wahrend
der Erhaltungsphase.

. 3
Das Driicken des Bereichs -ull LS
ermoglicht die

Geblasegeschwindigkeit.

Driicken Sie auf dem Bereich oben links um
auf dem Bildschirm des langsamen Kochen
zuriuckzukehren.

Einstellung der

Um die Einstellungen des langsamen Kochens zu

bestéatigen, auf dem Bereich unten rechts

dricken.

Falls Sie einen langsamen Kochen Zyklus
zusammen mit einem Erhaltungszyklus gewahlt
haben, folgende Anzeige wird angezeigt :
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ZUSAMMENFASSUNG

80 °C ('2")

60 min

Falls Sie einen langsamen Kochen 2Zyklus
zusammen mit einem intensiven
Schnellkiihlzyklus  (HARD) gewahlt haben,
folgende Anzeige wird angezeigt :

< ZUSAMMENFASSUNG

) 80 “C 20°C

=

54 min

60 min

0°c @
—
36 min
. ull

Um die einzelne Werte der Phasen zu &ndern, auf
dem entsprechenden Bereich driicken.

Z.B., um die Zellentemperatur wahrend der
Phase des langsamen Kochens zu &ndern, auf
dem Bereich Phase 1 driicken; das Bildschirm der
erste Phase wird angezeigt.

< ZUSAMMENFASSUNG

) 80 “C 20°C
=

54 min
-ull

60 min

PHASE 1
80 °C
60 min

Um den Zyklus zu starten, auf dem Bereich

START

drucken.
Die folgende Anzeige wird angezeigt :

Nummer der laufenden Phase

\L Restzeit
N2

@)

';

In Bearbeitung ...

35 °C
125

|
4 min
e
. Schockfrostsymbol

. Zeitgesteuerten Zyklussymbol

Beim driicken auf dem Bereich kann man die
von den Fuhler gelesene Temperatur, der Stand
der Ein- und Ausgange und die vom System
gespeicherten Fehlermeldungen aufrufen.

Fall Sie die Erhaltungsphase aktiviert haben, beim

+ HOLD
Dricken auf dem Bereich wird es moglich
sein, das langsame Kochen zu unterbrechen und
direkt auf der Erhaltungsphase zu springen.

Fall Sie die Schnellkiihlphase aktiviert haben,

+
beim Dricken auf dem Bereich wird es
moglich sein, das langsame Kochen zu
unterbrechen und direkt auf der Schnellkiihlphase
Zu springen.

Um einen laufenden Zyklus zu unterbrechen,

den Bereich mindestens drei

Sekundenlang driicken.
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5.4.

Kochbuch-Betrieb

Beim Wahlen des Bereiches

wird das

Meni KOCHBUCH geladen.
Die Rezepte sind nach Typ sortiert :

Beim

Schnellkiihlung
Schockfrosten
Garunterbrechung (optional)
Langsames Kochen (optional)
Personalisierte Rezepte.

KOCHBUCH

Schnellkihlen  Schockfrosten

Driicken des Bereichs kann man

der Schnellkiihlrezepte zugreifen :

Beim Driicken des Bereichs

Gemise

der Schockfrostrezepte zugreifen :

=

sten

4 | SCHOCKFROSTEN
froe

Beim Dricken des Bereichs kann man

der Kunden eigener Rezepte zugreifen.

MEINE REZEPTE

Der Druck auf dem Rezept eroffnet einen
Ubersichtsbildschirm mit der Anzeige der fiir jede
Phase eingestellten Daten.

ZUSAMMENFASSUNG
@

96 min

CONS
=ull

Aus diesem Bildschirm konnen Sie die
Ausflhrung des Rezepts starten, oder den
Sollwert des Programms andern, indem Sie auf
dem Bereich der entsprechenden Phase driicken.
Nach der Anderung der Daten, konnen Sie
folgende Optionen wéahlen:
e der Zyklus starten und die Anderung
speichern,
e die Anderung speichern und das
Programm Uberschreiben;
e die Anderung mit neuem Name speichern.
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1 Schnellkihlrezepte

Im Folgenden die Standardrezepte :

Rotes /2.
Fleisch
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Fuhler 20°C
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Fuhler 3°C
Set Liftung 5
Set Zelle 5°C
Konservierung | Set Fuhler 2°C
Set Luftung 5
Weil3es E ®
Fleisch ="
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Dauer 27 Min
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Dauer 63 Min
Set Liftung 5
_ Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5

Fisch-
Produkte
Set Zelle -25°C
Phase 1 Set Dauer 27 Min
Set Liftung 5
Set Zelle -5°C
Phase 2 Set Dauer 63 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
Creme ",, ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Luftung 2
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 2
Lasagne ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
Gemise ®
Set Zelle -5°C
Phase 1 Set Dauer 90 Min
Set Liftung 5
Set Zelle 2°C
Konservierung
Set Liftung 5
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Schockfrostrezepte

Im Folgenden die Standardrezepte :

Schnelles E] ﬁ
Schockfrosten )
Set Zelle 0°C
Phase 1 Set Fuhler 3°C
Set Liftung 5
Set Zelle -12°C
Phase 2 Set Fuhler -3°C
Set Liftung 5
Set Zelle -30°C
Phase 3 Set Fuhler -18°C
Set Liftung 5
Set Zelle 5°C
Konservierung | Set Fuhler -20°C
Set Luftung 5
E Ein Rezept speichern
Man kann beides Zeitgesteuerten und

temperaturgesteuerten Zyklen speichern.

Es stehen lhnen verschiedene Arten ein Rezept
zu speichern zur Verfigung.

Wahrend der Konservierung, nach einem
Schnellktihl / Schockfrostzyklus, beim Driicken

STOP

der Taste schlagt das Gerat die
Speicherung des gelaufenen Zyklus vor :

Konservierung In Bearbeitung ... 232 min

Rezept Speichern

Sie kénnen ein neues Rezept speichern auch
beim Einstellen eines Schockfrost-
/Schnellkiihlzyklus.

ZUSAMMENFASSUNG

) \V4
\
96 min A

VA

144 min
=l

-20°C

Man kann ein vorliegendes Rezept auswahlen,

andern und neu speichern.
Beim Speichern werden alle frei und belegte
Stellen gezeigt.

< |

REZEPT SPEICHERN
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Beim wahlen einer belegten Stelle, erfordert das
System die Bestatigung der Uberschreibung.

< |

SICHER, DASS SIE UBERSCHREIBEN WOLLEN?

5.5. Vorkihlung

Beim Driicken auf dem Bereich wird folgende
Anzeige, zusamm en mit der Tastatur um
den Namen des Rezepts einzugeben, erscheinen.

Das Driicken des Bereichs k——=2=d ermdglicht
die Einstellung und das Starten einer Vorkuhlung.
Beim Drucken des entsprechen Bereich, wird
folgende Anzeige angezeigt :

SETPOINT

-15°C

Das Driicken des Bereich und = ermdglicht
die Einstellung der Temperatur.

Um die Anderung zu léschen, driicken.
Um Sortieren ohne zu speichern, auf dem Bereich

drUcken.
Um den geanderten Wert zu bestatigen, driicken

Sie den Bereich ; der Zyklus wird mit dem
gewahlten Sollwert gestartet.
Folgende Anzeige wird erscheinen :

Kochbuch Pre-Cooling

Sonderzyklus

Schnellkihler

Aus diesem Bildschirm kénnenﬁ zusatzliche

Zyklen wahlen, oder die Taste dricken um

die Vorkuhlung zu sperren.

Wird den gewlinschten Sollwert der Zelle erreicht,
ertont ein akustisches Signal, der Zyklus lauft
weiter mit der erreichten Zellentemperatur bis es

auf der Taste gedriickt wird, oder bis zum
Beginn eines Schnellkiihl-/ Schockfrostzyklus. Der
Vorklhlzyklus wird automatisch unterbrochen
nach der Wahl und dem Start eines Zyklus.
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5.6. Einstellungen

Man kann auf dem Bereich EINSTELLUNGEN

©)
zugreifen durch Drucken auf der Taste der

Homeseite. Die Seite zeigt die folgenden Menis:
e Service;
e Setup;
e Sprachwahl;

Service

EINSTELLUNGEN

< |

SERVICE

SETUP

SPRACHEINSTELLUNG

In dem SERVICE Bereich wird eine Liste der
verfigbaren Funktionen angezeigt, wie folgt:
e Fehlermeldungen;
Stand der Ein- und Ausgange;
Betriebsstunden des Kompressors;
Einstellung der Uhr / Des Datums;
HACCP Daten Auswahl;
Zuruckstellung der Betriebsstunden des
Kompressors;
e  Zurickstellung
Fehlermeldungen.

der HACCP

Setup

SERVICE

< |

ALARME AUSWAHL DATEN HACCP

STATUS EINGANGE/AUSGANGE ~ ZURUCKSETZEN KOMPRESSOR
KOMPR-BETRIEBSTUNDEN ZURUCKSETZEN ALARME HACCP

DATUM

Um auf dem Meni “Zurlckstellung der
Betriebsstunden des Kompressors” und
“Zurtckstellung der HACCP Fehlermeldungen”

zuzugreifen, ist das Passwort 149 erforderlich.

Der Zugriff auf das Setup ist erlaubt nur nach

Eingabe des Passworts-19. Aus diesem Bereich
kénnen Sie:

- Parametern einstellen;

- die Standardwerte gemaR Hersteller
Tabelle wiederherstellen.

Sprachwahl

PARAMETERKONFIGURATION

WERKSEINSTELLUNGEN

Aus diesem Bereich kénnen Sie folgende Sprachen wahlen:

Italienisch;
English
Franzdsisch
Deutsch
Spanisch
Portugiese
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5.7. USB-Anschluss

Durch den USB-Anschluss koénnen Sie die
folgenden Operationen ausfiihren:

- Download und Upload der Rezepte;

- Download und Upload der
Einstellungsparametern;
- Download der
der HACCP-Meldungen.
Die Upload-Vorgdnge werden unter der
Bedingung erlaubt, dass die Firmware des
Quellgeréates und der des Ziel-Gerét (oder Gerate)
Ubereinstimmen.

Um diese Funktionen aufzurufen, setzen Sie die
Platine auf Offline-Betrieb und schlieRen Sie ein
USB-Gerat an der Schnittstelle an.

Informationen beziiglich

Download und Upload der Rezepte

Folgende Anzeige wird erscheinen :

< ‘ USB

DOWNLOAD REZEPTE
UPLOAD REZEPTE
DOWNLOAD PARAMETER

UPLOAD PARAMETER

DOWNLOAD DATEN HACCP

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD REZEPTE” oder
“UPLOAD REZEPTE”, Wird das Herunterladen
(DOWNLOAD) oder Hochladen (UPLOAD) der
Rezepte automatisch starten, diese werden auf

Parametern Upload und Download

einem  Textdatei ~Namens  “program.bin”
gespeichert; der Vorgang kann einige Minuten
dauern.

Am Ende des Vorgangs, USB-Gerdat aus der
Schnittstelle entfernen.

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD PARAMETER” oder
“UPLOAD PARAMETER”, wird das Herunterladen
(DOWNLOAD) oder Hochladen (UPLOAD) der
Parameter automatisch starten, diese werden auf

Download HACCP-Daten

einem Textdatei Namens “param.bin”
gespeichert; der Vorgang kann einige Minuten
dauern.

Am Ende des Vorgangs, USB-Gerat aus der
Schnittstelle entfernen.

Nach Anschluss des USB-Gerats und Auswahl
der Position “DOWNLOAD HACCP DATEN" wird
das Herunterladen auf einem CSV-Dokument
(Comma Separated Values) automatisch starten.
Nimmt man das Beispiel des Dateinamens
"log247n00001.csv", sie besteht aus:

“log” Fixfeld

“247" Wert des Parameters LA (Geréateadresse)

5.8. Gebrauchshinweise

“n” Fixfeld

“00001” fortlaufende
Informationsherunterladens
HACCP-Meldungen.

Der Schreibvorgang kann einige Sekunden
dauern; nach Abschluss der Transaktion,
entfernen Sie das USB-Gerat aus der USB-
seriellen Schnittstelle.

Nummer des
bezlglich der

Langerer Stillstand

Sollte die Apparatur langere Zeit nicht in Betrieb

genommen werden, wie folgt vorgehen:

1. Den automatischen Trennschalter benutzen,
um die Hauptstromversorgung der Apparatur
zu unterbrechen.

2. Die Apparatur und den umliegenden Bereich
sorgféltigst reinigen.

3. Schmieren Sie die Edelstahloberflachen mit
Speisedl ein.

4. Fudhren Sie die Wartungsvorgange durch;
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5. Turen nur anlehnen, um die Bildung von
Schimmel und unangenehmen Gerlichen zu
vermeiden.

Hinweise fur den normalen Gebrauch

Um einen einwandfreien Gebrauch der Apparatur
garantieren zu kénnen, sollten folgende Hinweise
beachtet werden:

A Versperren Sie nicht den Bereich vor der

Kondensierungseinheit, um den
Warmeentsorgung durch den Kondensator nicht
zu behindern.
Halten Sie den Bereich vor dem Kondensator
stets sauber.

m Lebensmittel, die eine Temperatur von mehr
als 90°C aufweisen, sollten nicht eingefligt
werden, da dies nicht nur zu einer anféanglichen
Uberlastung des Gerétes filhren kénnte, sondern
auch ein Einschreiten der Schutzeinrichtungen
und eine Verlangerung der Abkihlzeit zur Folge
haben konnte. Es ist aus diesem Grund
empfehlenswert, die Lebensmittel auf eine
akzeptable Temperatur abkihlen zu lassen.
Uberpriifen Sie, dass die Apparatur auf einer
ebenen Oberflache aufliegt.

CD Vermeiden Sie die zu konservierenden

Materialien in Kontakt mit den Innenwanden zu
bringen, so wirde der Luftstrom behindert
werden, der die Temperaturuniformitat im Inneren
des Kuhlraums garantiert.

CD Es muss fur ausreichend Zwischenraum

zwischen Behéaltern und Blechen vorhanden sein,
damit eine ausreichende Zufuhr an Kaltluft
sichergestellt werden kann. Demnach sind zum
Beispiel folgende Behdalter- und Blech-
Anordnungen zu vermeiden:

CD Die Ansaugdiise des Verdampfers darf nicht
bedeckt werden.

CD Das Produkt, das aufgrund seiner
Zusammensetzung oder GroRBe als kritisch
anzusehen ist, sollte mdglichst in der Mitte des
Gerates positioniert werden.

.- \\\\ /Af
T | N A

- = /\
. 4y %

Vermeiden Sie moglichst die Turen oft und lange
gedffnet zu halten.

_
s

A Die Abkihldaten beziehen sich auf

Standardprodukte (mit niedrigem Fettgehalt) und
einer Stérken von nicht mehr als 50 mm; es ist zu
vermeiden, Lebensmittel aufeinander zu legen
oder Lebensmittel mit einer wesentlich gré3eren
Starke einzufihren, da die Abkuhlzeiten dadurch
verlangert werden. Es empfiehlt sich also, die
Produkte in der Apparatur auf Behélter und
Bleche zu verteilen, im Fall von Lebensmitteln mit
groBer Starke, die abzukihlende Menge
verringern.

CD Nach Beenden des Schockkuhl -

frostzyklus, kann das Produkt mit einer
geeigneten Schutzverpackung, in  einem
Konservierungsgeréat gelagert werden; das

Produkt ist mit einer Kennzeichnung zu versehen,
auf dem das Datum an dem es gekuhlt bzw
tiefgefroren wurde und das Falligkeitsdatum des
Produktes angegeben sind.

Nach dem Schockkiihlen des Produktes, ist
dieses bei einer konstanten Temperatur von+2°C
aufzubewahren, wurde das Produkt hingegen
tiefgefroren, ist es bei einer konstanten
Temperatur von -20°C aufzubewahren.

CD In der Regel dirfen Produkte nur kurzfristig,

auf keinen Fall Uber einen l&angeren Zeitraum, in
der Apparatur aufbewahrt werden.

A Um Verunreinigungen bakterieller oder

biologischer Natur unter verschiedenen
Lebensmitteln zu vermeiden, muss der
Kerntemperaturfihler nach jeder Benutzung
desinfiziert werden.

A Um ein tiefgekihltes oder -gefrorenes

Produkt Zu entnehmen, muss man
Schutzhandschuhe anziehen, um
"Kalteverbrennungen" zu vermeiden.
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6.1. Hinweise zur Reinigung und Wartung

A Vor Beginn von Wartungsarbeiten, die

vorgesehenen Sicherheitsvorrichtungen
aktivieren. Besonders wichtig ist es, die

6.2. Ordentliche Wartung

Stromversorgung durch den automatischen
Trennschalter, zu unterbrechen.

Die ordentliche Wartung sieht eine tégliche
Reinigung aller Teile die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen, vor; bei der periodischen
Wartung werden auch die Disen und
Entsorgungsleitungen gereinigt.

Eine korrekte Wartung fihrt zu einwandfreien
Leistungen, langer Lebensdauer der Apparatur
und konstanter Beibehaltung der
Sicherheitsanforderungen.

Nicht mit direktem Wasserstrahl oder
Hochdruckstrahlern besprihen.

Zur Reinigung des Edelstahls keine Eisen-
Schwamme oder -Bursten benutze, da diese
eisenhaltige Ablagerungen hinterlassen kdnnten
und so zur Entstehung von Rost fihren kdnnte.

6.3. Aulerordentliche Wartung

Um verhartete Rickstande zu entfernen, eine
Holz- oder Plastikspachtel oder Kantengummi
benutzen.

Wahrend einer langen Stillstandsphase der
Apparatur, die  Edelstahlteile  mit  einer
Schutzschicht Uberziehen, benutzen Sie hierzu
einen Lappen mit Vaselindl, liften Sie auch in
regelmaiigen Abstanden die
Lagerraumlichkeiten.

A Keine Produkte benutzen, die fur die

Gesundheit von Personen, schadliche oder
gefahrliche Substanzen enthalten (Losungsmittel,
Benzin, usw. ).

Am Ende des Tages sollten gereinigt werden:
» die Kihlzelle
» die Apparatur.

G)Periodisch folgende  Vorgange  von

spezialisiertem Fachpersonal durchfiihren lassen:
» Die perfekte Dichtung der Tirdichtung
kontrollieren, falls nétig, ersetzen.
> Uberpriifen Sie, dass sich die
Verbindungen der elektrischen
Anschlisse nicht gelockert haben.
Uberpriifen Sie die Festigkeit der Pfosten
Kontrollieren Sie die Funktion der Platine
und der Sonde.
Funktionstiichtigkeit der elektrischen
Anlage tberprtfen.
Verdunster reinigen.
Kondensator reinigen.

Reinigung des Verdunsters

VV VY VY

Reinigen Sie in periodischen Abstédnden den
Verdunster.

A Da die Rippen des Verdunsters sehr scharf
sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.

@ Zur Reinigung nur einen Pinsel und
Flissigkeiten bzw. spitze Gegenstande benutzen.

Um an den Verdunster zu gelangen, wir folgt
vorgehen:

1. Die Ture (A) der Apparatur 6ffnen.

2. Die beiden Schrauben (B)auf der Vorderseite
des Verdunsterblechs abschrauben.

3. Das Blech (C) nach links drehen.
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Reinigung des Kondensators

Reinigen Sie in periodischen Abstanden, den
Kondensator.

A Da die Rippen (A) des Kondensators sehr

scharf sind, sind Schutzhandschuhe zu tragen.
Bei Vorhandensein einer Staubschicht, sind
Schutzmasken und - brillen zu tragen.

@ Sollte sich in der Nahe der Rippen (A) des
Kondensators, Staub angesammelt haben, kann
dieser mit einem Staubsauger oder einem Pinsel
entfernt werden; den Pinsel vertikal, langs der
Rippen bewegen.

A Es durfen keine Instrumente zur Reinigung

benutzt werden, die die Rippen (A)verformen und
damit die Funktionstiichtigkeit der Apparatur
beeintrachtigen kénnten.

Austausch der Sicherungen und Ricksetzung
des Thermorelais

@Die Sicherungen (A) und das Thermorelais
(B) befinden sich im oberen Teil des Kuhlers. Um
an diese zu gelangen, 6ffnet man die Abdeckung
der Schalttafel (C) im unteren Teil des Gestells.

Riarmare il relé termico
mediante il pulsante grigio:
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7. BESCHADIGUNGEN

Die folgenden Informationen haben die Aufgabe Probleme koénnen direkt durch den Benutzer
eventuelle Stérungen und Fehlfunktionen, die beseitigt werden, bei anderen wird
wahrend des Gebrauchs vorkommen kdnnten, zu Fachkompetenz benétigt, zur Behebung muss
identifizieren und zu Kkorrigieren. Einige dieser man einen Fachmann hinzuziehen.

Kuhlgruppe startet nicht

Versorgungskabel Uberprifen.

Spannung fehlt Sicherungen uberprifen.

Korrekte Verbindung der Apparatur
Uberprifen.

x Sollte das Problem weiterhin

bestehen, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Andere Griinde

Kuhleinheit in Dauerfunktion, kihlt
aber nicht ausreichend.

Raumtemperatur zu hoch Raum liften

Kondensator verdreckt Kondensator reinigen

Turen dichten nicht

ausreichend ab. Dichtungen kontrollieren

Kihlgas-Menge nicht 5( Mit Kundendienst in
ausreichend Verbindung setzen.

Stillstand der x Mit Kundendienst in
Konsensatorenlifter Verbindung setzen.

kiihlgruppe hélt nicht an

Sonde beschéadigt x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

Schalttafel beschadigt x Mit Kundendienst in
Verbindung setzen.

Vorhandensein von Eis im
Inneren des Verdunsters

Abtauzyklus, moglichst bei gedffneter
Ture durchfuhren.

x Sollte das Problem weiterhin

bestehen, setzen Sie sich mit dem
Kundendienst in Verbindung.

Apparatur ist sehr laut

Sicherstellen, dass die Apparatur
sowohl im Inneren, als auch im
AuReren nicht mit anderen Objekten
in Kontakt steht.

Vibrationen
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7.1. Beschéadigungsanzeigen

RTC

Uhrfehler

Das Gastiere wir Uhrzeit und Datum der
HACCP-Stdrung nicht speichern.

Uhrzeit und Datum neu
einstellen.

SONDE ZELLE

SONDE VERDAMPFER

NADELFUHLER 1

NADELFUHLER 2

NADELFUHLER 3

Raumfihlerfehler

Das Modell der Fihler ist nicht korrekt.
Der Fuhler ist defekt.

Die Verbindung Fuhler-Platine ist nicht
korrekt.

Die Temperatur entdeckt bei dem Fihler
liegt auRBerhalb der fur die eingesetzte
Sonde zulassigen Grenze.

x Kundendienst
hinzuziehen.
» Prifen Sie ob der Fuhler
ein PTC-Modell ist.
> Uberpriifen Sie die
Integritat des Zellenfihlers.
> Uberpriifen Sie die
Genauigkeit der Fuhler-
Verbindung.
Uberpriifen  Sie, ob die
Temperatur in der Nahe des
Zellenfuhlers nicht aulerhalb
der festgelegten Grenzen ist.

Verdampfer Deflektor Fehler
Der Verdampfer Deflektor wurde gedffnet.

’x Kundendienst
hinzuziehen.
Verdampfer Deflektor
schliel3en.

THERMOSCHALTER x Kundendienst
Kompressor Warme Fehler hinzg_ziehen.
Die Stromaufnahme des Kompressors > Raum beliften
hat die maximale Grenze uberschritten. > Kondensator reinigen
Uberprifen Sie, ob die Lufter
ordnungsgeman arbeiten.
Hochdruck Fehl ’x Kundendienst
ochdruck Fehler : :
. hinzuziehen.
HOCHDRUCKSCHALTER Der Druck entdeckt bei dem > Raum beliiften

Hochdruckschalter ist hoher als der
Grenzwert.

» Kondensator reinigen
Uberpriifen Sie, ob die Lufter
ordnungsgeman arbeiten.

NIEDERDRUCKSCHALTER

Niederdruck Fehler

Der Druck entdeckt bei dem
Niederdruckschalter ist niedriger als der
Grenzwert.

’x Kundendienst
hinzuziehen.

» Stellen Sie sicher, dass
das System keine
Gaslecks hat

Prifen Sie, dass

Verriegelungsmagnetventil

wahrend des Betriebs des

Kompressors 6ffnet.

das

TUROFFNER

Tir gedffnet

Die Tur ist getffnet. Besteht die Meldung
weiterhin, Uberprifen Sie die Ausrichtung
des Turschalters.

41




DEUTSCH

HOCHTEMPERATUR

NIEDRIGTEMPERATUR

Temperaturfehler HACCP.

Die Temperatur entdeckt vom
Temperaturfihler hat die durch den
Parameter eingestellte Werte
Uberschritten.

Interne Temperatur prifen.

DAUER ZYKLUS

Dauer der Schnellkihlung

Der Schnellkihl-/Schockfrostzyklus hat
die maximale Dauer lberschritten (HCCP
Fehler)

Produktmenge in der Maschine
Prifen.

BASIS-KOMMUNIKATION

Datenubermittelungsfehler Benutzer-
Steuermodul.

x Kundendienst
hinzuziehen.

BASIS-KOMPATIBILITAT

Kompatibilitatsfehler Benutzer-
Steuermodul.

x Kundendienst
hinzuziehen.

NADELEUHLER Ke(n_temperaturfUhIer-FehIe( ' (alle x Kundendienst
aktivierten Kern-Sensoren sind in Alarm) hinzuziehen.
Uberpriifen Sie
STROMAUSEALL Stromunterbrechungsalarm (HACCP Geriteanschluss -
Fenhler).
Stromversorgung
Kernfuhlereinfigungsfehler wéahrend Uberprifen Sie die korrekte

HYGIENE NADELFUHLER

Fisch-Keimfreimachungszyklus.

Einfuigung des Produktfiihlers.

DAUER HYGIENE

Der Keimfreimachungszyklus hat die
maximale Dauer Uuberschritten (HCCP
Fehler)

Uberpriifen Sie die korrekte
Einfigung des
Produktfuehlers.

EINF. NADELFUHLER

Produktftihlerfehler wahrend eines

Schnellkihl/Schockfrostzyklus.

Uberpriifen Sie die korrekte
Einflgung des
Produktfuehlers.
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8. INSTALLATION

8.1.

Verpackung und Auspacken des Gerates

Fuhren Sie die Bewegung und Installation der
Apparatur gemal der vom Hersteller gegebenen
Informationen aus, die Sie sowohl auf der
Verpackung, als auch auf der Apparatur selbst
und in dieser Bedienungsanleitung finden.

Das Hebe- und Transportverfahren des Produktes
sieht die Benutzung eines Gabelstaplers oder
einen Handhubwagens vor.

Die Verpackung des Kihlers ist aus Holz
hergestellt.

Das
Kondensationseinheit
Palette aus Holz.

Auf der Verpackung wurden eine Reihe von
Symbolen gedruckt die, den internationalen
Richtlinien entsprechend, auf die Handhabung der
Apparatur wéhrend des Be- und Entladens, dem
Transport und der Lagerung hinweisen.

t 9 -

NICHT DER
FEUCHTIGKEIT

Verpackungsmaterial der
ist aus Karton und die

OBEN JZERBRECHLICH
VORSICHTIG
BEHANDELN

AUSSETZEN

8.2. Installation der Kiuhlzelle

Bei Erhalt Uberprifen, dass die Verpackung
unbeschéadigt ist und wéhrend des Transportes
nicht beschadigt wurde.

Eventuelle Schaden missen dem Transporteur
umgehend gemeldet werden.

Die Apparatur sollte so schnell wie mdglich
ausgepackt werden, damit man sich von ihrer
Integritdt und vom Nichtvorhandensein von
Schaden iiberzeugen kann.

Den Karton der Kondensationseinheit, nach oben
weg hochziehen.

Uberprifen Sie nach dem Auspacken der
Apparatur, dass deren Charakteristiken mit denen
von lhnen geforderten tGbereinstimmen;

Bei Anomalien, setzen Sie sich sofort mit dem
Wiederverkaufer in Verbindung.

A Die Verpackungselemente (Nylontiten,

Polystyrol-Schaumstoff, Klammern ...) nicht in
Reichweite von Kindern hinterlassen.

Entfernen Sie die PVC Folie von den inneren und
auleren Platten, vermeiden Sie die Benutzung
von Metallwerkzeugen.

Die Installation muss bereits bei Erarbeitung des
Projektes ins Auge gefasst werden.

Im Installationsbereich missen sich Anschlisse
alle Versorgungsleitungen befinden, sowie ein
Abfluss, fur Produktionsriickstande; er muss
ausreichend beleuchtet sein und Uber alle
hygienischen und sanitdren Voraussetzungen
verfigen, die von den geltenden Richtlinien
gefordert werden.

A ACHTUNG

minimalen funktionsbedingten Freiraum,
Anlage.

die Apparatur benétigt

siehe

Das Wasser, dass wahrend des Abtauvorgangs
abgesondert wird und das Wasser, dass sich am
Boden der Zelle wéhrend der Funktion oder
wahrend der periodischen inneren Reinigung
ablagert, muss durch einen Schlauch mit einem

Mindestdurchmesser von %" abgelassen werden,
dieser wird mit dem Schlauch am Boden des
Kuhlers verbunden.

Darlber hinaus muss die Sicherungsarmatur des
Abflusses garantiert werden. Der Abfluss muss
den geltenden Normen entsprechen.

@Achtung: um eine Ansammlung von Dreck
zu vermeiden, missen die Dichtungen zwischen

den verschiedenen Platten vor der Montage
versiegelt werden. .

@ Die Platten verfiigen iber ein Fixiersystem
durch Haken mit Nockenbewegung. Jeder Haken
verfugt Gber eine Regulierungséffnung. Diese
Offnungen  werden im  folgenden  durch
entsprechende Abdeckungen geschlossen.

Zur Montage der Zelle, Anleitungen befolgen.
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1

Positionieren Sie das Bodenteil, zwischen Boden
und Bodenteil eine gleichméaRige Silikonschicht
einfugen (A).

Vereinen Sie das Bodenteil (A), das rechte
Seitenteil (B), das Rickteil (C),das linke
Seitenteil(D) und die Vordertir (E). es ist zu
empfehlen, die Montage im Uhrzeigersinn
auszufuihren: linkes Seitenteil, Ruckteil, rechtes
Seitenteil und als letztes die Vordertur.

3
Montieren Sie den Leitungs- und elektrischen
Kabeldurchlauf (A) und das

Kompensationsventile (B) auf der Oberseite (C);
der Auslauf sollte von Innen, nach AuRRen
positioniert werden.

4

Vereinen Sie das Oberteil (A) mit den bereits
zusammengefiigten Platten (B).

@ Die SchlieBung der Haken sollte im

Uhrzeigersinn ausgefuhrt werden (beginnen Sie
auf der rechten Seite).

Um die Haken der linken Seite zu schliel3en, das
Verdampfungsblech drehen.

5

Es wurden 6 Fixierungspunkte fir den
Verdampfer (A) auf dem Oberteil der Zelle (B)
vorgesehen. Die Fixierung wird mit sechseckige
Edelstahlschrauben M5x12 ausgefiihrt: in jede
Schraube 2 flache Edelstahl-Unterlegscheibchen
einfigen.
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6

Die Kabel des Verdunstungslifters, das Kabel des
Ablasswiderstands und das Erdungskabel werden
in den entsprechenden hinteren (A) Auslass
eingefuihrt. Um die Infiltration von Luft und der
AuR3enfeuchtigkeit zu vermeiden, wird der Auslass
folgend versiegelt.

Die Niedrigspannungskabel (Zellensonde,
Verdunstersonde, Produktsonde und Mikroblende
) werden in den entsprechenden unteren Auslass
eingefligt (B). Um die Infiltration von Luft und der
AuRenfeuchtigkeit zu vermeiden, wird der Auslass
folgend versiegelt.

Besondere Vorsicht ist bei der Montage der
FliRigkeitsleitungen (C), bei den Ansaugleitungen
(D) und den Abtauleitungen (E) zu bieten. Die
Ansaugleitung (D) verfugt uber ein Ventil zur
Uberprifung der Dichte des Kreislaufs.

c!

7

Montieren Sie den Verdunsterschutz (A) und den
Ruckschutz (B) mit Schrauben

Fuhren Sie die Wasserablassleitung (C) in den

entsprechenden Auslass (D) ein. Um die

Infiltration von Luft und der AufRenfeuchtigkeit zu

vermeiden, wird der Auslass folgend versiegelt.
D C A B

4

8

Bringen Sie die Bedienblende (A) auf dem Gestell
an. Verbinden Sie die Produktsonde, die
Verdampfersonde, die Zellensonde und die

Mikroverdunsterblende.

Achten Sie besonders auf den Durchlauf der
Niedrigspannungskabel.

Bringen Sie dann die obere Schutzvorrichtung (B)
auf dem Gestell an.
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9

Montieren Sie die Leistungstafel (A) und bei der
Ausfuhrung mit UV Lampe, muss auch die
Schalttafel der Lampe (B) verbunden werden.
Bringen Sie den Kabelfixiertrager an (C). Auf
diesem Trager  die Kabelfuhrung der
Bedienblende anbringen (D).

Um die elektrischen Verbindungen auszufuhren,
halten Sie sich an die elektrischen Schaltplane,
die Sie im Anhang finden.

8.3. Installation Kondensationseinheit

10

Steigungsrampe anbringen (A). Benutzen Sie
hierzu, die dem Kiihler beigelegten Trager.
Versiegeln Sie die Verbindungen zwischen den
Elementen.

A Bei der Installation der Fern-

Kondensationseinheit, missen die selben
Vorsichtsmafl3nahmen, wie bei der Installation der
Zelle getroffen werden; besonders zu beachten
sind die Elektro-Installationsnormen und die
Brandverhitungsnormen, halten Sie sich immer
vor Augen, dass unter besonderen Umstanden
Kihlgas austreten kann .

A Diese Apparatur kann nur in Raumen, die

stéandig geluftet werden aufgestellt werden unm
einen einwandfreien Betrieb der selben,
garantieren zu kdnnen.

@ Die Funktionstuchtigkeit wird bis zu einer

Raumtemperatur von 32°C garantiert, ein
Uberschreiten dieser Temperatur kann die
Funktion negativ beeinflussen und im Hochstfall
zu einem Einschreiten der Schutzeinrichtung,
Uber die die Maschine verflugt, fuhren.

Bevor Sie die endglltige Position bestimmen,
missen die Raumverhaltnisse Uberdacht werden

und die kritischen Punkte jeder Position abgewagt
werden.

@ Maschine verbinden und eine Zeitlang

angeschaltet lassen (mindestens 2 Stunden),
bevor man die Funktion kontrolliert. Es ist
moglich, dass  Schmierél des Kompressors
wahrend des Transports in den Kuhlkreislauf
gelangt und dort die Kapillare verstopft: aus
diesem Grund kann es sein, dass das Gerat
anfénglich keine Kéalte produziert, so lange bis das
Ol wieder in den Kompressor zuriickgetreten ist. .

A ACHTUNG

minimalen funktionsbedingten Freiraum,
Anlage.

die Apparatur bendtigt

siehe

Die Leistungen kdnnen bis zu einer Auslagerung
von 10 Metern und Isolierung der Ansaugleitung
garantiert werden (die Isolierung muss einer
Mindeststéarke von 13mm entsprechen). Um die
Abtauleistung zu steigern, ist es ratsam auch die
HeilRgas-Leitung zu isolieren.

46



DEUTSCH

Sowohl die Kondensationseinheit, als auch die
Verdunstereinheit werden mit Stickstoff unter
Druck gesetzt. Die Verdunstereinheit sieht ein
Ventil auf der Ansaugleitung vor, um die Dichtung
des Kreislaufs Uberprifen zu koénnen. Diese
Uberpriifung kann auch auf der
Kondensationseinheit durch die Ansaug- und
/oder Zustromhahne ausgefuhrt werden.

Nach Verbindung der Leitungen, Vakuum
herstellen und Kihlmittel laden, sicherstellen,
dass die Verbindungen dicht sind und dass es zu
keinem Austritt kommt.

die
der

wird  Uber

auf

Die korrekte Gasladung

Flussigkeitdurchlaufanzeige
Kondensationseinheit Gberpruft.

S Beschreibung Anrgeljllgung Anm3e|r_||<|13mge Anmz;l;unge An5meeir3k|l_J|rFl’ge

Ansaugleitung

S

Isolierungsstéarke (mm) 13
12
216

FlaRigkeitsleitungen
Heil3gasleitung
Elektro-Box

Druckwachter linker Lifter

N M I O

Druckwachter linker Lifter

3 Niedrigdruckwachter

@22

& 28 28 @ 35
13 13 13
@12 @12 @16
@16 16 @16

Eichung 15 bar Differenzial 3 bar

Eichung 15 bar Differenzial 3 bar

Eichung 0,7 bar Differenzial 1 bar
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2..3%
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Zur Installation auf dem gleichen Niveau oder auf
anderem Niveau den Abbildungen folgen.

Vor allem bei Installation der Ferngruppe an
einem hoher gelegenen Punkt, sollte an jedem
Start- oder Zielpunkt, oder Steigung ein
Saugheben angebracht werden, bei Installation an
einem niedrigeren Punkt muss kein Saugheber
angebracht werden.

Die elektrische Verbindung zwischen Kuihler und
Fern-Kondensationseinheit muss mit Kabeln mit

geeignetem Querschnitt ausgefiihrt werden (siehe
beigelegte elektrische Schaltpléane).

Der Hersteller garantiert einen Sicherheitsgrad
IP21, sollte ein hoherer Sicherheitsgrad
gewtinscht werden, sollte der Installateur den
Gebrauch von Zusatz-Schutzabdeckungen
abwagen, die die Austauschleistung des
Kompressors nicht limitieren.

48



DEUTSCH

8.4.

Anschluss an das Stromversorgungsnetz

Der Anschluss muss von autorisiertem und
qualifizierten Personal durchgefihrt werden, in
Ubereinstimmung mit den diesbeziiglichen,
geltenden Gesetzen und mit geeignetem und
vorgegebenen Materialien.

G) Bevor Sie das Gerat an das elektrische
Versorgungsnetz anschlie3en, tberprifen Sie, ob
die Spannung und die Frequenz mit den auf der
Erkennungsplakette aufgefihrten Daten
Ubereinstimmen, diese Plakette befindet sich auf
der hinteren Seite des Gerétes.

G) Das Gerat wird mit einer Betriebsspannung
von 400V 3+N~ 50/60Hz geliefert. Auf Anfrage

kénnen Sie Apparaturen mit anderen Spannungen
erhalten.

A Vor dem Anschluss der Apparatur missen

Sie sicher stellen, dass ein Differenzialschalter,
mit entsprechender Leistung, dem Gerat
vorgeschaltet ist, um die Apparatur vor
Uberlastungen oder Kurzschliissen zu schiitzen.
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9. ENTSORGUNG DES GERATES

. Haushaltsmll entsorgt werden darf, es muss in
@In Ubereinstimmung mit den Europdischen einem Recyclinghof zur Verwertung von
Richtlinien 2002/96/EG Uber Elektro- und elektrischen und elektronischen Geraten, entsorgt
Elektronik-Altgerate (WASTE ELECTRICAL AND werden.
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)) ist dieses
Gerat mit einer Markierung versehen. Die Entsorgung muss gemal den Ortlichen

Bestimmungen der Abfallbeseitigung erfolgen.

Um weitere Informationen (ber Behandlung,

A Stellen Sie sicher, dass dieses Gerat auf Verwertung und  Wiederverwendung  dieses

korrekte Weise entsorgt wird, der Benutzer leistet Produktes zu erhalten, wenden Sie sich bitte an
so einen positiven Beitrag zum Schutz der Umwelt die zustandigen Behorden ihrer
und der Gesundheit der Menschen. Gemeindeverwaltung, an den Rycyclinghof fiir

Haushaltsabfalle oder an den Handler, bei dem
Sie dieses Gerat erworben haben.

Das Symbol auf dem Produkt oder
der beiliegenden Produktdokumentation, weist
darauf hin, dass das Produkt nicht wie normaler

10. TECHNISCHE KARTE DES KUHLMITTELS

Das Kuhimittel, das fur dieses gerat benutzt wird, e Wirkung auf die Einnahme: Die Einnahme
ist R404a. Im folgenden finden Sie die wird nicht als Aussetzung angesehen.
Zusammenstellung dieses Produktes:
PENTAFLUOROETHANE (HFC R125) ERSTE HILFE MASSNAHMEN
44% Augen: Im Fall eine Kontaktes, Augen mindesten 15
ETHANOL 1,1,1 — TRIFLUORO (HFC R143A) Minuten mit reichlich Wasser auswaschen. Einen
52% Arzt zu Hilfe ziehen.
ETHANOL 1,1,1 - TRIFLUORO (HFC R143A) Wirkung auf die Haut: Nach einem Kontakt
4% mindestens 15 Minuten lang mit Wasser waschen.
GEFAHRENERKENNUNG Falls notig, die Erfrierung behandeln, warmen Sie
Die schnelle Verdunstung der Fliissigkeit kann zu den entsprechenden Bereich langsam auf. Wenden
Frierungen  fuhren. Das  Einatmen  hoher S!e sich im Fall eines Aus§chlggs an einen Arzt.
Konzentrationen Einnahme per Mund: Die Einnahme wird nicht als
kann zu Herzrhythmusstérungen, kurzzeitige Aussetzung angesehen. ,
Betaubungswirkungen (auch Schwindel, Ir)hallerung: Sollten groBg _Konzentratlonen
Kopfschmerzen und Konfusion), Ohnmacht und eingeatmet werden, sofort an die frische Luft gehen.
sogar zum Tod fuhren. Die Person beruhigen. Sollte die Person nicht mehr
atmen, kiinstlich beatmen. Bei

e Wirkung auf die Augen: Einfrieren oder
Kalteverbrennungen durch den Kontakt mit
der Flussigkeit.

e Wirkung auf die Haut: Einfrieren oder
Kalteverbrennungen durch den Kontakt mit
der Flussigkeit.

Atmungsschwierigkeiten, Sauerstoff zu fuhren. Sich
an einen Arzt wenden.
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20T SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA
FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES

250

2190

50

80 960 80 7 1350

7 1190
1120 // 200
Z
e
7/
7
4
7/
<’
1120960
2060
o
|
Scarico acqua Allacciamento Elettrico 400V F——— %ﬁ
Water Drain Electric Connection 3+N ~ i L
& Vidage Eau / Branchement Electrique = 50 Hz
Wasserabfluss Elektroanschluss
Evacuacion Agua Conexion elétrica
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SCHEDA ALLACCIAMENTI - CONNECTION CARD — ANSCHLUSSSCHEMA
FICHE DES RACCORDEMENTS- FICHA DE ENLACES

62 360

1016

62

480

250

1890 [

880

250

1890

2190

50

80 1110

1270

1500

1340

850

50

12701110

Scarico acqua

Water Drain

Vidage Eau

Wasserabfluss

Evacuacion Agua

Allacciamento Elettrico

Electric Connection

Branchement Electrique

Elektroanschluss

Conexion elétrica

400V
3+N ~
50 Hz




Modello - Model - Model - Geratetyp - Modelo

Descrizione - Description
Description - Beschreibung - Descripcién

Tipo di teglie - Trays type

Type de plateaux - Blechetyp - Tipo de fuentes
Capacita Massima - Teglie H=65

Max load capacity - Trays H=65

Capacité maximale - Plateaux H=65
Fassungvermdogen - Bleche H=65 - NUmero maximo de fuentes H=65

Ciclo Positivo - Positive cycle
Cycle positif - Positiver Zyklus (+90° ... +3°)

Ciclo Negativo - Negative cycle
Cycle negatif - Negativer Zyklus (+90° ...-18°)

Unita - Unit Unité - Kuhleinheit

Dimensioni esterne - External Dimension
Dimensions externes - uenabmessungen - Dimensiones esternas

'

Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura

Profondita / con porte aperte - Depth / with open doors
Profondeur avec portes ouverte
Tiefe/mit gedffneter Tu - Profundidad / con puerta abierta

Altezza - Height - Hauteur - Hohe - Altura

Dimensioni interne - Internal Dimension
Dimensions internes - Innenabmessungen - Dimensiones internas

Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura
Profondita - Depth - Profondeur - Tiefe - Profundidad
Altezza - Height - Hauteur - Hohe - Altura

Lampda Germicida - Germicide Lamp
lampe Germicide - Keimtotende Lampe

Sonda Riscaldata - Heated Core Probe
Sonde Chauffante - Beheizter KerntemperaturFuhler

Dimensioni max carrello - Max trolley dimensions
Dimensions max chariot - Wagenabmessungen - Dimensiones cartito

(=4
[=2

Sbrinamento - Defrost - Dégiwages - Abtauen - Descongelacion

Evaporazione acqua sbrinamento - Evaporation of defrost water
Evaporation eau de dégiwage
Tauwassenverdunstung - Evaporacién agua de condensacion

Potenza assorbita Unita interna - Internal unit Total Power
Puissance - Leistung - Potencia

Tensione alimentazione - Supply Voltage
Tension d'alimentation - Anschlussspannung - Alimentacion

ABV5043 ABV5045

wir
i

o
o

20T 1/1 40T 1/1

GN 1/1 - 600x400

GN 1/1 - 600x400
GN2/1 - 800x600

40 GN 1/1 - 600x400

Ne 20 GN 1/1 - 600x400
20 GN 2/1 - 800x600
kg 85 100 125 150
kg 60 70 100 135
ACAB0001 ACAB0002 ACAB0003 ACAB0004
mm 1350 1500
mm 1230/ 2060 1380/ 2360
mm 2190 2190
mm 730/1190 880/1340
mm 960 1110
mm 1890 1890
O O
[ J [ J
mm 720 x 900 x 1880 870 x 1050 x 1880
Automatico a gas caldo - Automatic by hot gas
Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas -Automdtico con gas
Manuale - Manual
Manuelle - Handentleerung
watt 550 750
\ 380-400V 3N~ 50/60Hz




"o ug

Modello - Model - Model - Geréatetyp - Modelo ABV5076 ABV5077
il il
8 ] L i
i i

Descrizione - Description 20T 1/1 40T 1/1

Description - Beschreibung - Descripcion

Tipo di teglie - Trays type
Type de plateaux - Blechetyp - Tipo de fuentes

Capacita Massima - Teglie H=65

Max load capacity - Trays H=65

Capacite maximale - Plateaux H=65

Fassungvermdgen - Bleche H=65 - NUmero maximo de fuentes H=65

Ciclo Positivo - Positive cycle

Cycle positif - Positiver Zyklus (+90° ... +3°)
Ciclo Negativo - Negative cycle

Cycle negatif - Negativer Zyklus (+90° ...-18°)
Unita - Unit Unité - Kuhleinheit

Dimensioni esterne - External Dimension
Dimensions externes - uRenabmessungen - Dimensiones esternas

Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura
Profondita / con porte aperte - Depth / with open doors
Profondeur avec portes ouverte

Tiefe/mit geoffneter Tu - Profundidad / con puerta abierta
Altezza - Height - Hauteur - Hohe - Altura

Dimensioni interne - Internal Dimension
Dimensions internes - Innenabmessungen - Dimensiones internas

Lunghezza - Width -Largeur - Breite - Anchura
Profondita - Depth - Profondeur - Tiefe - Profundidad
Altezza - Height - Hauteur - Hohe - Altura

Lampda Germicida - Germicide Lamp
lampe Germicide - Keimtotende Lampe

Sonda Riscaldata - Heated Core Probe
Sonde Chauffante - Beheizter KerntemperaturFuhler

Dimensioni max carrello - Max trolley dimensions
Dimensions max chariot - Wagenabmessungen - Dimensiones carrito

Sbrinamento - Defrost - Dégiwages - Abtauen - Descongelacion

Evaporazione acqua shrinamento - Evaporation of defrost water
Evaporation eau de dégiwage
Tauwassenerdunstung - Evaporacién agua de condensacion

Potenza assorbita Unita interna - Internal unit Total Power
Puissance - Leistung - Potencia

Tensione alimentazione - Supply Voltage
Tension d’alimentation - Anschlussspannung - Alimentacion

GN 1/1 - 600x400

GN 1/1 - 600x400
GN2/1 - 800x600

40 GN 1/1 - 600x400

N° 20 GN 1/1 - 600x400
20 GN 2/1 - 800x600

kg 85 100 125 150

kg 60 70 100 135

ACAB0001 = ACAB0002 @ ACAB0003 | ACAB0004

mm 1350 1500

mm 1340 / 2980 1490 / 3450

mm 2190 2190
mm 730/1190 880/1340
mm 960 1110

mm 1890 1890

O O

mm 720 x 900 x 1880 870 x 1050 x 1880

Automatico a gas caldo - Automatic by hot gas
Automatique par gaz chaud
Automatische durch heissem Gas -Automatico con

Manuale - Manual
Manuelle - Handentleerung

watt 550 750

v 380-400V 3N~ 50/60Hz
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SCHEMA ELECTRIQUE - ESQUEMA ELECTRICO

SCHEMA ELETTRICO - ELECTRIC DIAGRAM — SCHALTBILD
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NOTE




DE

. LAUT GESETZLICHER VORSCHRIFT STEHT DIESES HANDBUCH UNTER
EIGENTUMSVORBEHALT UND DARF AUS DIESEM GRUND NICHT OHNE UNSERE GENEHMIGUNG
VERVIELFACHT U/O IN JEDER FORM AN DRITTE WEITERGEGEBEN WERDEN
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