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DEUTSCH
Il Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Geréat.

Dariiber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerates geltenden ortlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates flr
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit gliltigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaf oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, miissen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Korperverletzungen oder zum Tod fuhrt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.

& HEISSE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die hei3e Oberflache des Gerates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Verbrennungsgefahr!
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A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet méglicherweise geféhrliche Situationen,
die zu leichten Verletzungen fuhren oder Beschéadigung, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerétes zur Folge haben kdnnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fiir eine effiziente
und stdrungsfreie Bedienung des Gerétes zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/ oder
Wissen nur dann benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden
beaufsichtigt. Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und
der Anschlussleitung fernzuhalten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und
betriebssicherem Zustand betrieben werden.

Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Speisen, das Gerat kann
beschadigt werden.

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel, Styroporteile
aulderhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!
Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehor-
teilen ausgeflhrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an
dem Geréat Reparaturen durchzufthren!
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Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr fir den
Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu
Personen-schaden flhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.
Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung durfen am Gerat weder Veranderungen

noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den

Hersteller nicht ausdricklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Berihrung kommt. Netzkabel nicht
vom Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen.
Netzkabel so verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten
oder daruber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder
andere Gegenstande auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare
Stoffe verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen
fernhalten und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
eintauchen.

Uberprifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt
ist. Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kunden-
dienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus
der Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am
Netzkabel.

DE-4



. Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fuhrende Anschllsse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

« Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf
achten, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

« Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Stérung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

A WARNUNG! Gefahr durch Mikrowellen!

Die Einwirkung von Mikrowellen auf den menschlischen Korper
kann zu Verletzungen flhren. Zur Vermeidung der Gefahr die
aufgefuhrten Sicherheitshinweise befolgen:

« Versuchen Sie nicht, das Mikrowellengerat bei gedffneter Tlr zu
betreiben, denn bei gedffneter Tur kann es zu einer Ubermafigen
und schadlichen Belastung durch die elektromagnetischen Wellen
kommen. Veradndern Sie niemals die Sicherheitsverschlisse!

« Es ist sehr wichtig, dass die Tur unbeschadigt ist und sich richtig
schlielen lasst. Gefahrliche Beschadigungen der Tir sind z. B.:

1. TUr hat sich verzogen, ist verbeult

2. Scharniere und Verschraubungen sind gebrochen bzw.
nicht korrekt befestigt

3. Turdichtung defekt
4. Glas gesprungen
5. Sicherheitsschliesystem schadhaft.

« Es durfen sich keine Fremdkdrper zwischen Tur und Gerat
befinden.
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Die Turdichtungen mussen dicht abschlie3en und durfen keine
Verunreinigungen aufweisen, da dadurch elektromagnetische
Wellen austreten kdnnen. Vermeiden Sie, dass sich dort irgend-
welche Ablagerungen (von Reinigungsmitteln, Staub, Fett) bilden.

& HEIRE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuhrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Das Gerat kann an der Oberflache sehr heily werden. Berlhren
Sie die heilde Oberflache des Gerates nicht.

Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.
Platzieren Sie das Mikrowellengerat nicht Uber ein Kochfeld oder
ein anderes Gerat, das Hitze erzeugt, da hierdurch das Mikro-
wellengerat beschadigt werden kann und die Garantie verfallt.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Keine Speisen im Gerét frittieren. HeiRes Ol fihrt zu Haut-
verbrennungen oder zu Beschadigungen des Gerates.

Die im Mikrowellengerat erhitzten Speisen werden
ungleichmafig heil3. AuRerdem werden die Gefalde meist nicht
so heil wie die Speisen. Priifen Sie vorsichtig die Temperatur
der Speisen, besonders fur Kinder. Verbrennungsgefahr!
Bei Erhitzung von Getranken mittels Mikrowellenenergie kann es
zum sogenannten "Siedeverzug" kommen. Die Flussigkeit erreicht
dabei die Siedetemperatur, ohne aulierlich sichtbar zu kochen.
Daher besonders behutsam mit dem Behalter umgehen. Schon
durch eine kleine Erschuitterung z. B. beim Herausnehmen aus
dem Gerat kann die Flussigkeit herausspritzen.
Verbrihungsgefahr!

Benutzen Sie keine hohen, schmalen Gefalle mit engem Hals.
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Einen Teeldffel (ausnahmsweise aus Metall) oder Glas-Stab in
das Gefall mit Flussigkeit stellen und das Gefald dann in die
Mitte des Glasdrehtellers stellen. Achten Sie dabei darauf, dass
der Teel6ffel an keiner Stelle die Wande des Garraumes berihrt,
da dies zu Schaden am Geréat fihren kann. Ruhren Sie vor dem
Erhitzen und nach der halben Garzeit um. Nach dem Erhitzen
kurz warten, die Flussigkeit im Gefald vorsichtig umrthren und
aus dem Garraum nehmen.

Da die Nahrung im Mikrowellengeréat ungleichmafgig heif3
wird, muss der Inhalt von Futterungsflaschen oder Baby-
flaschen grindlich umgerihrt bzw. geschittelt und dann die
Temperatur direkt an der Babynahrung gepruft werden, bevor
sie die Flaschen benutzen. Verbrennungsgefahr! Schraub-
verschluss und Sauger vor Erhitzen unbedingt entfernen!

A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Keine brennbaren Gegenstande im Gerat erhitzen.

Keine alkoholhaltigen Speisen zubereiten.

Keine Gegenstande (Kochbucher, Topflappen etc.) im Garraum
ablegen. Unerwartetes Einschalten des Gerates kann diese
beschadigen oder sogar entztinden.

Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehaltern, muss das
Gerat wegen der Moglichkeit einer Erhitzung Gberwacht werden.
Wenn sich Materialien im Mikrowellengerat entziinden, lassen Sie
die Geratetlr geschlossen, schalten Sie das Gerat aus, ziehen Sie
den Netzstecker bzw. schalten Sie die Hauptsicherung aus.
Verwenden Sie keine Topfe, Pfannen und Deckel aus Metall.
Metall kann zu Funkenbildung im Garraum fihren. Nur Gefale
aus mikrowellengeeignetem, hitzebestandigem Material (siehe
Abschnitt 5.3 ,,Mikrowellengeeignetes Geschirr®).
Feuergefahr!
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Keine Nahrungsmittel und Flussigkeiten in fest geschlossenen
oder versiegelten Behaltern zubereiten. Diese kénnen im Gerat
platzen oder Sie beim Offnen verletzen!

Frische und hart gekochte Eier, mit und ohne Schale nicht im
Mikrowellengerat erhitzen, sie konnen explodieren.

Speisen mit dicker Schale, z.B. Kartoffeln, Kiirbisse, Apfel,
Kastanien vor dem Erhitzen anstechen.

Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in das
Mikrowellengerat, da diese explodieren kdnnen.

1.3 Bestimmungsgemalie Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgemalfer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlieRlich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Dieses Gerat kann im Haushalt und &hnlichen Bereichen verwendet werden, wie
beispielsweise:

— in Betriebskuchen in Laden, Biros und anderen ahnlichen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Betrieben;

— von Kunden in Hotels, Motels und weiteren dhnlichen Wohnumgebungen;

— in Frihstlickspensionen.

Das Mikrowellengeréat ist nur zum Erhitzen und Auftauen von Speisen und
Flissigkeiten unter Verwendung von geeignetem Geschirr bestimmt.

Das Mikrowellengeréat darf nicht verwendet werden:

- fiur Industrie- und Laborzwecke;
- als Stauraum fiir Kochgeschirr;
- flr das Trocknen von Papier, Textilien oder anderen brennbaren Materialien;

- fur das Aufwarmen und Erwarmen entziindlicher, gesundheitsschadlicher,
sich leicht verflichtigender oder dhnlicher Flussigkeiten oder Stoffe.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgemaéafRe Verwendung hinausgehende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgemaR.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméachtigten
wegen Schaden aus nicht bestimmungs-gemafer Verwendung des Geréates sind
ausgeschlossen.

Fur alle Schaden bei nicht bestimmungsgemater Verwendung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewabhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Berticksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler kdnnen wir jedoch nicht Gbernehmen.
MafRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme

zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlduterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Gerét, inshesondere vor der Inbetriebnahme, sorgféltig durchzulesen!

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir Schaden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemafRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf

c € Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstadndigkeit und Transportschaden prifen.
Bei auf3erlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerats nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auflere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerat.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen mochten, beachten Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Fihren Sie wieder verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstucke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packsticke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nicht im Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- Mechanische Erschitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Baugruppenibersicht

SicherheitsschlieRsystem
Geratetirgriff

Geratetur mit Sichtfenster
Beleuchtung Garraum
Garraum

Obere Spritzschutz-Abdeckung
Keramik-Garraumboden

Gehause

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Bedienblende
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4.2 Anzeigen und Tastenfunktionen

(2)

(3)
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(5)

(6)

(1)
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(3)
4)
(5)
(6)
&)

()
o
20k
A
55
Y

DW3421-DE

Digitalanzeige

Tasten Leistungsstufen

Taste fur manuelle Zeiteinstellung
x2-Taste
Pause/STOP/Reset-Taste
START-Taste

Tasten fur voreingestellte Garzeiten (10)
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(1)

(2)

In der Digitalanzeige werden die eingestellte Garzeit und die Leistung,
sowie die gewahlten Garprogramme, Optionen, aktueller Modus angezeigt.
Beispiel: 5:5 20 (5 Min: 5 Sek 20 Prozent Leistung)

Folgende voreingestellten Leisstungsstufen kénnen tber die entsprechende
Tasten gewahlt werden:

Einstellung Leistung in %/
Anzeige im Display
0
0% | Pause 0
0,
20% || Auftauen 20
509 || Mittel,
MEDIUM | Erwdarmen 50
70 % Mitt?|-hOCh, 70
weod |l Erwarmen

Die Standard-Einstellung der Leistung liegt bei 100 %. Wenn keine Leistungsstufe tber
die oben abgebildeten Tasten gewahlt wird und die Einstellungen Uber die Zifferntasten
mit den vorgegebenen Garzeiten vorgenommen werden, entspricht die Leistung dem
Hochstwert von 100 %.

(3)

(4)

(5)

(6)

(7)

Manuelle Zeiteinstellung

Diese Taste ist zur manuellen Einstellung der gewiinschen Garzeit im Bereich
bis 60 Minuten.

Durch Dricken dieser Taste gelangen Sie bei Einstellung von mehrstufigem
Garprogramm in weitere Garstufen.

x2-Taste

Durch Driicken dieser Taste kann die Garzeit erh6ht werden.

Pause/STOP/Reset-Taste

Diese Taste wird zur Unterbrechung oder Zuriicksetzen eines laufenden
Garprogramms benutzt. Durch Driicken dieser Taste wahrend der Einstellungen
gelangen Sie in weitere Modi.

START-Taste

Durch Drucken dieser Taste wird ein Garprogramm gestartet, Einstellungen im
Programmiermodus gespeichert.

Zifferntasten

Durch Dricken einer dieser Tasten kdnnen voreingestellte Garzeiten im Bereich
von 10 Sekunden bis 3 Minuten und 30 Sekunden gewahlt werden (Aufdruck auf
den Tasten). Die Leistung liegt bei 100%, Kochfaktor bei 80%.

Im Programmiermodus kénnen gespeicherte Garprogramme abgerufen werden.
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4.3 Technische Angaben

Bezeichnung

DW3421-DE

Material: Gehause und Garraum: Edelstahl
= Funktionen: Erhitzen, Auftauen
= einstellbare Garprogramme: 100

Ausfihrung: = Steuerung: elektronisch

= Digitalanzeige
= Innenbeleuchtung

Mikrowellenleistung: 2,1 kW
Anzahl Leistungsstufen: 4
Anzahl Magnetrone: 2
Timer: digital

Zeiteinstellung

bis 60 Minuten (10 voreingestellt + manuelle Eingabe)

Anschlusswert:

3.2kW /230V 50 Hz

Inhalt: 34 Liter

Abmessunaen: Garraum: B 360 x T 409 x H 225 mm
gen Gerét: B 574 x T 528 x H 368 mm

Gewicht: 32,2 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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5. Installation und Bedienung
5.1 Installation

Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinweise vom Gerat.

Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, stabile Unterlage, die das Gewicht des
Gerates aushalt.

Stellen Sie das Geréat nicht in die Nahe von brennbaren Materialien und halten Sie
Hitze, Feuchtigkeit und hohe Luftfeuchtigkeit fern.

Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren Untergrund.

Fur den korrekten Betrieb muss das Gerat ausreichend beliiftet sein. Halten Sie beim
Aufstellen des Gerates folgende Mindestabsténde ein (Abb. unten):

oben 30 cm

- hinten 10 cm
- rechts 10 cm
links frei lassen

Die linke Seite neben dem Gerat muss zur Gewahrleistung einer ausreichenden
Bellftung frei bleiben.

Verdecken oder blockieren Sie niemals die Beliiftungsoffnungen.

Zu Radiogeraten, Fernsehern, etc. sollte das Gerat mindestens 2 m Abstand
haben, damit der Empfang nicht gestort wird.

Gerat so aufstellen, dass der Netzstecker zuganglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell vom Netz getrennt werden kann.
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Anschliel3en

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerat kann bei unsachgemaler Installation Verletzungen
verursachen!

Vor Installation Daten des drtlichen Stromnetzes mit
technischen Angaben des Geréates vergleichen (siehe
Typenschild). Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!

e Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A B-Automaten abgesichert sein. Anschluss
nur direkt an eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen diirfen nicht
verwendet werden.

o Dieses Gerat muss geerdet sein. Bei einem Kurzschluss bietet die Erdung Schutz vor
Stromschlagen, da der elektrische Strom uber eine Zusatzleitung abgefihrt wird.
Das Gerat ist mit einem entsprechenden Kabel mit Erdungsleiter und einem
Schutzkontaktstecker ausgestattet. Der Netzstecker muss in eine den geltenden
Vorschriften entsprechende und geerdete Steckdose eingesteckt werden.

5.2 Grundlagen des Mikrowellengarens

An die Stelle einer herkdmmlichen Warmequelle tritt beim Mikrowellengerat ein Magnetron
fur elektromagnetische Wellen. Diese Wellen sind wie Funkwellen unsichtbar und man
kann nur ihre Wirkung erkennen. Sie kénnen Materialien wie Glas, Porzellan, Kunststoff
und Papier durchdringen. Da diese Stoffe kein Wasser, Fett oder Ol enthalten, werden sie
nicht von den Mikrowellen erwarmt. Vereinfacht gesagt, dringen die Mikrowellen in das
Kochgut ein und bringen die Wasser-, Fett- oder Olmolekiile zum Schwingen und
erzeugen so eine Reibungswarme, die zum Auftauen, Erwarmen oder Kochen genutzt
wird. Die Warme entsteht beim Mikrowellengaren innerhalb des Kochgutes, im Gegensatz
zum herkdmmlichen Kochvorgang oder beim Grillen, wo die Warme von auflen eindringt.
Die Mikrowellenenergie bleibt bei einem einwandfreien Mikrowellengerat innerhalb des
Gerates und ist fur den Bediener ungefahrlich.

o Platzieren Sie das Gargut vorsichtig, legen Sie die gréfieren Teile nach auf3en.

e Beachten Sie die Garzeit. Garen Sie die kirzeste angegebene Zeit und verlangern Sie
diese, falls nétig. Ubergekochtes Gargut kann Qualm erzeugen oder sich entziinden.

e Decken Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs ab. Die Speisen garen
gleichmaRiger und Spritzer werden vermieden.

e Wenden Sie die Speisen einmal wahrend des Garvorgangs. Der Garvorgang wird
dadurch beschleunigt, z.B. bei Hahnchen oder Hamburgern. GroRe Stlicke, wie
Braten, miissen mindestens einmal gewendet werden.

e Speisen wie Fleischballchen sollten Sie mindestens einmal nach Ablauf der Halfte der
Garzeit umschichten, d.h. die obersten nach unten und die untersten nach oben sowie
die von der Mitte an den Rand und umgekehrt.
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5.3 Mikrowellengeeignetes Geschirr
1. Geschirr auf Eignung tberprufen.

Test: Stellen Sie leeres Geschirr zusammen mit einem Glas Wasser in das
Gerat und erhitzen es bei voller Leistung fiir 60 Sekunden. Niemals das
Gerét leer bzw. mit leerem Behalter betreiben. Geeignetes Geschirr wird
nur handwarm. Sollte es heil werden, nicht benutzen.

2. Das geeignete Material fir Mikrowellengeschirr ist durchlassig fir die Mikrowellen.
Die Energie durchdringt den Behalter und erhitzt die Speisen.

3. Kein Geschirr aus Metall oder mit Metallanteilen (z.B. Goldrand auf dem Teller)
verwenden. Mikrowellen kénnen kein Metall durchdringen.

4. Benutzen Sie keine Papierprodukte aus Altpapier, da diese kleine Metallfragmente
enthalten kdnnen. Beim Mikrowellenbetrieb kann es dann zur Funkenbildung oder
Feuer fuhren.

5. Benutzen Sie eher ovale oder runde Gefalde als eckige, da das Gargut in den Ecken
zum Verkochen neigt.

6. Flache, breite Gefale eignen sich besser als schmale, hohe. In flachen Gefalken
kénnen Speisen gleichmaRiger durchgaren.

7. Um ein Verkochen der Speisen an den Randern zu vermeiden, kdnnen dinne
Streifen aus Aluminiumfolie an den Kochgefarandern angebracht werden.
Verwenden Sie nicht zu viel Aluminiumfolie und halten Sie einen Mindestabstand
von ca. 2,5 bis 3,0 cm zwischen Folie und Innenrand (Garraum) des Mikrowellen-
gerates ein.

8. Die folgende Tabelle hilft hnen das richtige Geschirr zu wahlen:

Kochgeschirr Mikrowellen-Betrieb
Hitzebestandiges Glas, Keramik, Porzellan ja

Nicht hitzebestandiges Glas, Keramik, Porzellan nein
Hitzebestandige Glaskeramik ja
Mikrowellengeeignetes Plastikgeschirr ja

Geschirr aus Metall oder Geschirr mit Metallanteilen .

(z.B. Goldrand) nein
Aluminiumfolie & Folienbehalter nein
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5.4 Bedienung

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie das Gerat vor dem ersten Gebrauch, damit die Verpackungsreste
nicht den Geschmack der Speisen beeintrachtigen.

Wischen Sie das Gerat innen und auf3en mit einem weichen, feuchten Tuch und
trocknen Sie es anschliel3en ab.

Lassen Sie die Geratetir gedffnet, damit der Garraum vollstandig trocknen kann.

Gerat anschliel3en

Wenn Sie das Gerat zum ersten Mal an die Stromversorgung anschlieRen,
werden in der Digitalanzeige keine Werte angezeigt.

Durch Driicken der Taste ,,Pause/STOP/Reset* wechselt das Gerat in den
Standby-Modus.

Hinweis: In diesem Modus kénnen keine Einstellungen vorgenommen werden.

Einstellungen

Standby-Modus

Wenn keine Taste gedriickt und die Geratetir nicht gedffnet und geschlossen wird,
wechselt das Gerat nach Ablauf unter OP:4 (Tasten/Anzeige) eingestellten Garzeit
(voreingestellt sind 60 Sekunden) in den Bereitschafts-Modus.

Hinweis: Beachten Sie die Tabelle ,,Benutzeroptionen® auf Seite DE-24.

Im Standby-Modus werden in der Digitalanzeige keine Werte angezeigt.
Keine Funktionen des Gerates sind aktiviert.

Bereitschafts-Modus

Durch Offnen und SchlieBen der Gerétetiir wechselt das Gerat in den Bereitschafts-
Modus.

In diesem Modus ist das Gerat bereit, einen manuellen oder voreingestellten
Garzyklus auszufuhren.

Wahrend das Geréat sich im Bereitschafts-Modus befindet, erscheint in der
Digitalanzeige ,,READY*.

Aus dem Bereitschafts-Modus kann das Gerat in fast alle weitere Modi wechseln.
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Tur-Offen-Modus

Wenn die Geratetur gedffnet ist, befindet sich das Gerat im Tur-Offen-Modus.

In diesem Modus werden in der Digitalanzeige keine Werte angezeigt, nur der
Lufter arbeitet und die Beleuchtung ist an.

Wenn die Geratetiir geschlossen wird und die OP:60 (Tur Reset deaktiviert)
ausgewahlt wurde, ist das Gerat fir einen manuellen oder voreingestellten
Garzyklus bereit. Das Gerat schaltet in den Pausenmodus.

In allen anderen Féllen wechselt das Gerét in den Tir-Offen-Modus, wenn die
OP:61 (Tir Reset aktiviert) eingestellt ist.

Das Offnen und SchlieBen der Gerétetiir wird keine Informationen (iber ein
manuelles oder voreingestelltes Garprogramm geben.

Pausenmodus

Dieser Modus ermdglicht dem Benutzer, den Garzyklus voriibergehend zu
stoppen, um die Speisen zu Uberpriifen oder umzuriihren.

Wenn wahrend eines laufenden manuellen/voreingestellten Garzyklus, wenn die
Geratetir gedffnet und dann wieder geschlossen wird oder die Taste ,,Pause/STOP/
Reset“ gedrickt wird, wechselt das Gerat in den Pausenmodus.

Wahrend sich das Gerat in dem Pausenmodus befindet, wird in der Digitalanzeige
die verbleibende Garzeit angezeigt.

Wenn keine Taste gedriickt und die Geratetir nicht gedffnet und geschlossen wird,
wechselt das Gerat nach Ablauf unter OP:4 eingestellten Garzeit (voreingestellt
sind 60 Sekunden) in den Bereitschafts-Modus.

Wenn die Taste ,,START“ gedriickt wird, geht das Gerat unverziiglich in den
Eingabemodus Uber.

Manueller Eingabemodus

In diesem Modus kann vom Benutzer manuell eine Garzeit und eine Leistungsstufe
eingeben werden.

Wenn sich das Geréat im Bereitschafts-Modus befindet, gelangen Sie duch Driicken

der Taste “TIME ENTRY” in den manuellen Eingabemodus und haben die Mdglichkeit,
die bendtigte Garzeit fir die ausgewahlten Speisen einzustellen.

Wahrend sich das Gerat in diesem Modus befindet, erscheint in der Digitalanzeige

die eingestellte Garzeit, z. B. ,,00:30“.

Driicken Sie eine der Tasten ,,0% / HOLD*, ,,20% / DEFROST*, ,,50% / MEDIUM*
oder ,,70% / MED-HI*, um die gewlinschte Leistungsstufe auszuwahlen.

In der Digitalanzeige wird die damit verbundene Leistung angezeigt.

Wenn die gleiche Taste zweimal gedruckt wird, erhdht sich die Leistung auf ,,PL10“.

Wenn keine Leistung gewahlt ist, erscheint in der Digitalanzeige ,,PL10“, dies ist die
Standard-Einstellung.
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Wenn Sie wahrend der Einstellung die Taste ,,START“ driicken, rufen Sie den
manuellen Garmodus auf.

Durch Driicken der Taste ,,Pause/STOP/Reset“ gelangen Sie in den Bereitschafts-
Modus.

Manueller Garmodus

Wenn das Geréat in diesen Modus geschaltet hat und die Taste ,,START* gedrlckt
wird, beginnt der manuelle Garmodus.

Wahrend sich das Gerat in diesem Modus befindet, wird die verbleibende Garzeit
angezeigt. Der Lifter zur Abkuhlung der Elektronik l1auft und die Beleuchtung ist an.
Nach Ablauf des Garprogramms schaltet das Gerat in den Ende-Garzyklus-Modus.

Wenn Sie wahrend des laufenden Garzyklus die Taste ,,Pause/STOP/Reset*
drlicken, schaltet das Gerat in den Pausenmodus.

Ende des Garzyklus Modus

Nach Ablauf der eingestellten Garzeit in einem manuellen Garmodus oder nach Ende
eines voreingestellten Programms schaltet das Gerat in den Ende des Garzyklus
Modus. In der Digitalanzeige erscheint ,,DONE*.

Wenn die OP:11 (kontinuierlicher Signalton) oder OP:12 (5 kurze Signaltone)
ausgewahlt sind, ertént ein akustisches Signal so lange, bis der Benutzer durch
Offnen und SchlieRen der Tir oder Driicken der Taste ,,Pause/STOP/Reset“ den
Garzyklus beendet.

Wenn die OP:10 ausgewahlt ist, ertént 3 Sekunden ein Signalton und das

Gerat schaltet dann in den Pausenmodus.

Voreingestellte Garprogramme

In diesem Modus kénnen Speisen durch Auswahl gespeicherter Garprogramme Uber
die Zifferntasten zubereitet werden.

Wenn Sie wahrend sich das Gerat im Bereitschafts-Modus befindet eine der zehn
Zifferntasten driicken, wahlen Sie ein Garprogramm, welches dieser Taste
zugeordnet ist.

In diesem Modus wird in der Digitalanzeige die verbleibende Garzeit angezeigt.
Wenn es sich um ein mehrstufiges Garprogramm handelt, wird die gesamte
verbleibende Garzeit, nicht die der einzelnen Garstufe angezeigt.

Ist das Programm beendet, wechselt das Geréat in den Ende des Garzyklus Modus
und in der Digitalanzeige erscheint ,,DONE*.

Wenn Sie die Taste ,,Pause/STOP/Reset” wahrend des laufenden Garprogramms
driicken, schaltet das Gerat in den Pausenmodus.
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Schnellstart Modus

Wenn das Gerat im Betrieb ist und die OP:51 (Schnellstart aktiviert) ausgewahlt ist,
wird durch Drucken einer der Zifferntasten das hinterlegte Garprogramm
automatisch gestartet.

In der Digitalanzeige wird die verbleibende Garzeit angezeigt.

Wenn das Garprogramm abgelaufen ist, schaltet das Gerat in den Ende des
Garzyklus Modus.

Programmiermodus

Dieser Modus ermdglicht dem Benutzer Garzeiten und Leistungsstufen unter den
einzelnen Zifferntasten zu hinterlegen (zu programmieren).

Offnen Sie die Geratetiir und driicken Sie die Taste ,,1“ fir 5 Sekunden, ein
akustischer Signalton wird einmal zu hdren sein und Sie gelangen in den
Programmiermodus.

In der Digitalanzeige wird ,,PROGRAM“ angezeigt. Sie kénnen nun die Garzeit, die
Sie bendtigen, einstellen.

Driicken Sie eine der Tasten ,,0% / HOLD*, ,,20% / DEFROST*, ,,50% / MEDIUM*
oder ,,70% / MED-HI“, um die gewiinschte Leistungsstufe zu wahlen.

In der Digitalanzeige wird die entsprechende Leistung angezeigt.

Wenn die gleiche Taste zweimal gedriickt wird, erhéht sich die Leistung auf ,,PL10%.

Wenn keine Leistung gewahlt ist, erscheint in der Digitalanzeige ,,PL10%,
dies ist die Standard-Einstellung.

Hinweis: Stellen Sie zuerst die Garzeit ein und wahlen Sie dann die Leistungsstufe.

Um die Einstellungen des Garfaktors zu andern, driicken Sie die Taste ,,x2*, in der
Digitalanzeige erscheint ,,CF:XX". Die werkseitige Einstellung ist 80%.

In der Digitalanzeige wird ,,CF:08“ angezeigt. Um diese Einstellung zu andern,
driicken Sie einfach eine der Zifferntasten.

Nach dem Einstellen der Garzeit und der Leistung drticken Sie die Taste ,,START",
um das Garprogramm zu speichern. Wenn das Garprogramm gespeichert ist,
erscheint in der Digitalanzeige ,,PROGRAM*.

Wenn die von Ihnen gewahlte Garzeit die unter OP:7 (maximale Garzeit)
voreingestellte maximale Garzeit von 60 Minuten Uberschreitet, wird wahrend der
Programmspeicherung dreimal kurz ein akustisches Signal ertdnen, das bedeutet,
dass diese Garzeit nicht benutzt werden kann. In der Digitalanzeige wird erneut
»PROGRAM* angezeigt.

Die voreingestellte Garzeit andert sich nicht.
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Wenn Sie die Geréatetlr schlieen, schaltet das Gerat in den Bereitschafts-Modus.

Wenn Sie die Taste ,,Pause/STOP/Reset“ wahrend der Einstellung driicken, schaltet
das Gerat in den Tur-Offen-Modus. Das Programm, das nicht gespeichert wurde,
geht verloren.

Ist ein Garprogramm einer der Zifferntaste hinterlegt, kann es durch Driicken dieser
Taste gestartet werden.

ist kein Garprogramm gespeichert, ertont beim Driicken dieser Taste ein akustisches
Signal.

Beispiel zur Erstellung eines Garprogrammes:

Leistungsstufe 7, Garzeit 1 Minute und 25 Sekunden

Schritt 1: Offnen Sie die Geratetiir, driicken Sie die Zifferntaste ,,1¢ fiir 5 Sekunden
in der Digitalanzeige wird ,,PROGRAM* angezeigt.

Schritt 2: Driicken Sie die Zifferntaste ,,3“, in der Digitalanzeige wird ,,P:03“
angezeigt und nach zwei Sekunden erscheint die Garzeit ,,:30.

Schritt 3: Driicken Sie die Zifferntasten ,,1%, ,,2“ und ,,5%, um die Garzeit zu &ndern.

Schritt 4: Dricken Sie die Taste ,,70% / MED-HI“, in der Digitalanzeige wird
»1:25 70* angezeigt. Die Einstellung ist abgeschlossen.

Schritt 5: Driicken Sie die Taste ,,START“, um die Einstellung zu speichern.
Wenn Sie das Programm das nachste Mal verwenden, driicken Sie
einfach die Taste ,,3“, und das Programm startet automatisch.

Hinweis:

1. Wird das Gerat von der Stromversorgung getrennt, gehen die gespeicherten
Garprogramme nicht verloren.

2. Soll ein Programm zuriickgesetzt/gedndert werden, wiederholen Sie die oben
beschiebene Schritte.

3. Wenn Sie die Taste ,,Pause/STOP/Reset* im letzten Schritt der Programmierung
driicken, wird das Gerat in den Bereitschafts-Modus zurlickschalten.
Die vorgenommenen Einstellungen werden geléscht, und das Programm kann
nicht abgerufen werden.

x2 Taste (Garzeit verlangern)

Durch die Verwendung der x2-Taste kann der Benutzer leicht die Garzeit fur die
gewahlten Speisen erhéhen.

Wird die x2-Taste im Bereitschaftsmodus gedriickt, gefolgt durch das Starten eines
voreingestellten Programms, oder wenn die x2-Taste in 5 Sekunden nach Starten
eines voreingestellten Programms gedrickt wird, beginnt das Gerat mit der
eingestellten Garzeit.
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Nach Driicken der x2-Taste wird in der Digitalanzeige ,,DOUBLE*“ angezeigt.
Wenn Sie die Einstellung tber die Zifferntasten vornehmen, wird in der
Digitalanzeige die voreingestellte Garzeit angezeigt.

Beispiel:

die voreingestellte Garzeit der Zifferntaste ,,5 ist 1 Minute.

Durch Dricken der x2-Taste wird die Garzeit gedndert:
1: 0 *(1 +0,8) = 1:48 (1 Minute und 48 Sekunden).

Nach Ablauf des Garprogramms schaltet das Gerat in den Ende-Garzyklus-Modus
und in der Digitalanzeige erscheint ,,DONE“.

Mehrstufiges Garen programmieren

Bis zu drei Garstufen je Garprogramm kénnen in den meisten unter Gar- oder
Programmiermodi eingestellt werden.

Nach Einstellung der Garzeit und Leistungsstufe fir die erste Garstufe, driicken Sie
die Taste “TIME ENTRY”, um in die nachste Garstufe zu gelangen. Fiihren Sie die
gleichen Schritte flir die zweite und die dritte Garstufe aus.

Bei den Einstellungen der zweiten und dritten Garstufen eines Garprogramms
erscheint in der Digitalanzeige ,,STAGE-2“ bzw. ,,STAGE-3“.

Driicken Sie die Taste ,,START, um das eingestellte mehrstufige Garprogramm

zu starten.

Beispiel: Im Programmiermodus ein zweistufiges Garprogramm erstellen
Erste Garstufe: Leistungsstufe PL7, Garzeit ist 1 Minute 25 Sekunden
Zweite Garstufe: Leistungsstufe PL5, Garzeit 5 Minuten und 40 Sekunden.

Fihren Sie folgende Schritte aus:

a. Offnen Sie die Geratetiir, driicken Sie die Zifferntaste ,,1* fir 5 Sekunden,
in der Digitalanzeige wird ,,PROGRAM* angezeigt.

b. Driicken Sie die Zifferntaste ,,3“, in der Digitalanzeige erscheint zuerst ,,P:03%,
nach 2 Sekunden wird die voreingestellte Garzeit ,,:30“angezeigt.

c. Dricken Sie die Zifferntasten ,,1¢, ,,2“ und ,,5“, um die Garzeit von 1 Minute und
25 Sekunden einzustellen. Die Garzeit ,,1:25“ erscheint in der Digitalanzeige.

d. Dricken Sie die Taste ,,70% / MED-HI“, in der Digitalanzeige erscheint
»1:25 70“. Die Einstellung der 1 Garstufe ist abgeschlossen.
e. Driicken Sie die Taste “TIME ENTRY?”; in der Digitalanzeige erscheint ,,STAGE-2“.

f. Dricken Sie die Tasten ,,5%, ,,4“ und ,,0“, um die Garzeit fur diese Garstufe
einzustellen. in der Digitalanzeige erscheint die eingestellte Garzeit ,,5:40%.

g. Dricken Sie die Taste ,,50% / MEDIUM“. In der Digitalanzeige
erscheint ,,5:40 50“. Die Einstellung der zweiten Garstufe ist abgeschlossen.
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h. Driicken Sie die Taste ,,START", um den Garvorgang zu starten.

i. Die verbleibende Gesamtzeit des Garprogramms (nicht der einzelnen Garstufen)
wird heruntergezahlt und erscheint in der Digitalanzeige.

Optionen-Modus

Benutzeroptionen

Hinweis: die fettgedruckten Werte in der Tabelle sind die werkseitig
voreingestellten Werte.

Taste/Option Einstellungen Beschreibung
1 OP:10 3 Sekunden Signalton
Signaltone OP:11 kontinuierlicher Signalton
OP:12 5 kurze Signaltdne, wiederholt
OP:20 Signalton aus
2 OP:21 niedrieg
Signalton-Lautstarke OP:22 mittel
OP:23 hoch
3 OP:30 Tasten-Signalton aus
Tasten-Signalton )
An/aus OP:31 Tasten-Signalton an
OP:40 15 Sekunden
4 OP:41 30 Sekunden
Tasten/Anzeige OP:42 60 Sekunden
OP:43 120 Sekunden
5 OP:50 deaktiviert
Schnellstart OP:51 aktiviert
6 OP:60 deaktiviert
Tur-Reset OP:61 aktiviert
7 OP:70 60 Minuten max. Garzeit
Max. Garzeit OP:71 10 Minuten max. Garzeit
8 OP:80 Manuelle Programmierung deaktiviert
Progl;vrlgr?ll:ﬁi”eiung OP:81 Manuelle Programmierung aktiviert
9 OP:90 Einstelliger 10-Programm-Modus
Zweistglliger . OP:91 Zweistelliger 100-Programm-Modus
Programmierbereich
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Der Optionen-Modus bietet dem Benutzer die Wahl zwischen verschiedenen
Einstellmdglichkeiten (Tabelle ,,Benutzeroptionen®, Seite DE-24).

o Offnen Sie die Geratetiir und driicken Sie die Taste ,,2% fiir 5 Sekunden. Ein akusti-
sches Signal ertdnt und das Geréat schaltet in den Benutzeroptionen-Modus.

¢ In der Digitalanzeige erscheint ,,OP:--“.

¢ Driicken Sie eine der Zifferntasten, um mégliche Options-Einstellungen anzuzeigen
und Anderungen vorzunehmen.
Beispiel: die Lautstarke des Signaltons einstellen.
Driicken Sie die Taste ,,2“ fiir 5 Sekunden,
die voreingestellte Option ,,OP:22* wird angezeigt.
Wenn Sie diese andern méchten, halten Sie die Taste ,,2“ gedriickt,

in der Digitalanzeige erscheinen nacheinander weitere Einstell-
moglichkeiten ,,OP:20%, ,,OP:21“, ,,0P:22%, ,,OP:23....

e Dricken Sie die Taste ,,START*, sobald die gewiinschte Einstellung erscheint, um
diese zu speichern. Die gespeicherte Option erscheint in der Digitalanzeige ,,OP:--“.

e Wenn Sie wahrend der Einstellungen die Taste ,,Pause/STOP/Reset“ driicken,
schaltet das Gerat in den Tir-Offen-Modus. SchlieRen Sie die Geratetlr, das Gerat
geht in den Bereitschafts-Modus.

¢ Wird die Taste ,,START* nach dem letzten Schritt nicht gedriickt, ist diese Option
nicht gespeichert und die werkseitig voreingestellte Option bleibt bestehen.

Hinweise zum Auftauvorgang

e Zum Auftauen von gefrorenen Lebensmitteln entfernen Sie die Verpackung von den
Speisen und geben Sie die Speisen auf einen Teller oder in einen fir Mikrowellen-
gerate geeigneten Behalter.

e Wahlen Sie eine Auftauzeit mit den Zifferntasten oder stellen Sie die fir lhre
Speisen bendtigte Auftauzeit manuell ein.

e Driicken Sie die Taste ,,20% / DEFROST* fir die Einstellung der Leistungsstufe.

¢ Die eingestellten Auftauzeit und die Leistungsstufe erscheinen in der Digitalanzeige.

e Die Mikrowellenenergie erhitzt das AuRere der Lebensmittel und diese Warme wird
langsam ins Innere der Lebensmittel geleitet. Dies bewirkt ein gleichmaRiges Auftauen.

¢ Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und das Gerat
schaltet automatisch ab. Nur die Innenbeleuchtung und der Lifter bleiben weitere
60 Sekunden an.

¢ Decken Sie die Speisen ab, um die Erhitzung zu beschleunigen, ein Austrocknen
der Speisen zu verhindern und Fettspritzer im Garraum zu vermeiden.
Ausnahme: Brot, Geback, Paniertes und Speisen, die knusprig bleiben sollen,
diese werden nicht abgedeckt.

e Kleinere Portionen tauen gleichméaRiger und schneller auf als gréRRere. Teilen Sie
die Speisen daher vor dem Einfrieren in kleinere Portionen auf. Auf diese Weise
kénnen Sie schnell und einfach ein komplettes Menl zusammenstellen.
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e Empfindliche Speisen wie Pasteten / Kuchen, Sahne, Kase oder Brot sollten nur
teilweise aufgetaut werden, damit diese den Auftauvorgang bei Zimmertemperatur
abschlieRen kénnen. Dies verhindert, dass die Speisen aulRen zu heil werden
wahrend das Innere noch gefroren ist.

¢ Die Standzeit nach dem Auftauvorgang ist sehr wichtig, da dies die kontinuierliche
Fortsetzung des Auftauvorgangs gewahrleistet. Nach dem Auftauen sollten die
Speisen so schnell wie méglich verarbeitet oder verzehrt werden und nicht ein
zweites Mal eingefroren werden.

6. Reinigung

A WARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung
trennen (Netzstecker ziehen!).

Verwenden Sie keinen Druckwasserstrahl, um dieses Gerét
zu reinigen!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Wichtige Hinweise

o Reinigen Sie das Gerat regelmafig. Wenn das Gerat nicht in sauberem Zustand
gehalten wird, kann sich dieses auf seine Lebensdauer auswirken, seine
Funktionstatigkeit beeintrachtigen und zu Pilz- und Bakterienbefall fiihren.

o Entfernen Sie jegliche Speise- und Getrankespritzer an der Innenwanden des
Garraumes sofort mit Hilfe eines feuchten Tuches. Zu langes Warten erschwert
die Reinigung unnétig und macht sie im Extremfall unmaoglich. Zu starke
Verschmutzungen kénnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.

o Verwenden Sie keine harten und scharfen Gegenstande, um die hartnackigen
Verschmutzungen zu entfernen.

o Vermeiden Sie den Einsatz von Sprays und anderen aggressiven Reinigern
(z. B. Backofenreiniger), da sie Riickstande hinterlassen oder sogar die
Oberflachen beschadigen kénnen.

Reinigung

Garraum und Geratetir-Innenseite

o Wischen Sie die Innenwande sowie den Keramikboden des Garraumes mit warmem
Wasser und einem weichen Tuch ab.

o Wischen Sie die Geratetiir-Innenseite, die Geratetliirdichtungen und anliegende Teile
mit einem feuchten Tuch ab, um jegliche Verunreinigungen zu entfernen.

DE-26



o Falls sich Kondenswasser an der Innenseite der Geratetur bildet, entfernen Sie
dieses mit einem weichen Tuch. Kondenswasser bildet sich, wenn das Gerat bei
hoher Luftfeuchtigkeit betrieben wird. Kondenswasser-Bildung ist normal.

o Beseitigen Sie Geriiche in Inrem Gerét, indem Sie eine Tasse Wasser mit dem Saft
und der Schale einer Zitrone in ein mikrowellengeeignetes Gefal geben und fur
ca. 10 Minuten bei voller Leistung erhitzen. Wischen Sie danach den Garraum
grundlich mit einem weichen, trockenen Tuch aus.

o Lassen Sie nach der Reinigung des Garraumes die Geréatetir offen, bis das Gerat
vollstéandig getrocknet ist.

Gehause und Bedienblende

o Reinigen Sie das Gehause und die Bedienblende des Gerates mit einem weichen,
leicht angefeuchteten Tuch.

@HINWEIS!

Lassen Sie die Geratetur gedffnet, um ein versehentliches Einschalten
zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser ins Innere des Gerates gelangt.

Um die Teile im Gerateinneren vor"Schéden zu schiitzen, achten Sie darauf,
dass keine Feuchtigkeit durch die Offnungen in das Gerat gelangt.

Filter

o Lb&sen Sie die Schrauben rechts o Reinigen Sie den Filter.
und links am Filter und nehmen o Setzen Sie den Filter wieder ein.
Sie den Filter ab. Ziehen Sie anschlieRend die

Schrauben rechts und links fest.
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Obere Spritzschutz-Abdeckung

Driicken Sie mit den Daumen in die 1
Einbuchtungen (a), um die obere
Spritzschutz-Abdeckung zu I6sen. 4
Ziehen Sie diese nach unten.

Nehmen Sie die obere Spritzschutz-

|
[ ] -]

Abdeckung aus dem Gerat und

reinigen Sie diese.

T
NIVINNRNENRE NN DY ) ey
_

Positionieren Sie die obere
Spritzschutz-Abdeckung an die
urspringliche Position.

Achten Sie darauf, dass die 3 Haken o T

hinten in die Offnungen eingesteckt

werden. Klappen Sie die obere
Spritzschutz-Abeckung hoch und
driicken Sie diese wieder hinter der 2
Kante fest. Daflir die Daumen erneut
in die Einbuchtungen (a) pressen.

10 1 fC ]

Gerat aufbewahren

o Wenn das Gerat langere Zeit nicht genutzt wird, reinigen Sie es griindlich wie
beschrieben und bewahren es an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschiitzten und fiir Kinder unzuganglichen Platz auf. Stellen Sie keine
schweren Gegensténde auf das Gerat.
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7. Mogliche Funktionsstorungen
Wenn das Mikrowellengerat nicht funktioniert:

1. Uberpriifen Sie, ob das Gerat korrekt an die Stromversorgung angeschlossen ist.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie ca. 10 Sekunden,
bevor Sie ihn richtig einstecken.

2. Uberpriifen Sie, ob die Sicherung herausgesprungen ist oder der Hauptschalter
ausgeschaltet ist. Wenn diese ordnungsgemaf funktionieren, tGberpriifen Sie den
Anschluss mit einem anderen Geréat.

3. Uberpriifen Sie, ob die Geratetiir korrekt verschlossen ist (SicherheitsschlieR-
system). Ansonsten werden aus Sicherheitsgriinden keine Mikrowellen im
Garraum erzeugt.

Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beseitigen lassen:

- Gehause nicht offnen,
- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren,
wobei Folgendes anzugeben ist:
= die Art der Betriebsstorung;

= die Artikelnummer und Seriennummer
(auf dem Typenschild an der Rickseite des Gerates abzulesen).
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8. Entsorgung

Altgerate

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

&WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen
Gefahren ausgeschlossen sind, machen Sie Ihr Altgeréat
vor der Entsorgung unbrauchbar. Dazu Geréat von der
Netzversorgung trennen und das Netzanschlusskabel
vom Gerat entfernen.

A VORSICHT!

ﬁ Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in IThrem Land und in Ihrer Kommune
]

geltenden Vorschriften.
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