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|l. DOKUMENTACJA WYKRESOWA

WZAJEMNE PRZELACZENIE URZADZEN




ZAWORY GAZOWE / KURKI

GLOWNY PALNIK / PALNIK PILOTA

ZLtACZA ELEKTRYCZNE




Il. TABLICZKA ZNAMIONOWA ORAZ DANE TECHNICZNE

UWAGA!

Instrukcja niniejsza przeznaczona jest dla wiecej modeli. Kod wyrobu znajduje sie na tabliczce
znamionowej, znajdujacej sie pod panelem sterowania urzadzenia (patrz rysunek wyzej).

TABELA A : dane techniczne (urzadzenia gazowe)
MODELE
Dane +7FRGD1B | +7FRGH2B | +7FRGD1B | +7FRGH2B | +7FRGD1G | +7FRGH2G | +7FRGD1L
techniczne 00 00 FO Fo Fo FO FE
400 mm 800 mm 400 mm 800 mm 400 mm 800 mm 800mm
el | 7 7+7 7 7+7 15 15+15 34
¢ komory
Podtaczen 1/u 1/u 1/u 1/u 1/a 1u
ie1s071 | 2 /e 7 /e /e v v
Nominaln K
a moc w 7 14 7 14 14 27,5
cieplna
Typ
konstrukc A1 A1 A1 A1 A1 A1
ji
TABELA A : dane techniczne (urzadzenia elektryczne)
MODELE +7FRED | +7FREH | +7FRED | +7FREH | +7FRED | +7FRED | +7FREH | +7FRED
Dane techni 1200 2200 12F0 22F0 2A0N 120N 22FN 1EON
BN U e 400 mm | 800 mm | 400 mm | 800 mm | 400 mm | 400 mm | 800 mm | 400 mm
Pojemnos¢ komory | 7 7+7 7 7+7 5+5 7 7+7 12
llo$¢ faz Ks 3N 3N 3N 3N 3N 3N 3N 3N
Czestotli-wos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Napiecie sieci \") 380-400 | 380-400 | 380-400 | 380-400 230 230 230 230
Moc maksymalna kW 49-54 | 9,8-10,8 | 4,9-54 | 9,8-10,8 8-9 49-54 | 9,8-10,8 | 7,9-8,7
Przekréj
poprzeczny kabla mm? 1,5 2,5 1,5 2,5 2,5 1,5 2,5 2,5
zasilania




TABELA A : dane techniczne (urzadzenia elektryczne)

MODELE +7FREH | +7FREH | +7FRED | +7FREH | +7FRED | +7FRED | +7FREH | +7FRED
D techni 220N 2FFN 1GFO0 2GF0 2A00 1E00 2200 1FFO
ane techniczne 800 mm | 800 mm | 400 mm | 800 mm | 400 mm | 400 mm | 800 mm | 400 mm
Pojemnos¢ komory | 12+12 14+14 15 15+15 5+5 12 12+12 14
llos¢ faz Ks 3N 3N 3N 3N 3N 3N 3N 3N
Czestotli-wos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Napiecie sieci Vv 230 230 380-400 | 380-400 | 380-400 | 380-400 | 380-400 | 380-400
15,7- 15,7- 15,7-
Moc maksymalna kW 17.4 17.4 9-10 18-20 8-9 7,9-8,7 17.4 7,9-8,7
Przekroj
poprzeczny kabla mm? 2,5 2,5 2,5 4 2,5 2,5 2,5 1,5
zasilania
TABELA A : dane techniczne (urzadzenia elektryczne)
+FR/E1 | +FR/E2 | +F/E1D | +F/E1S | +F/E2D
MODELE S14 D14 05 12 12
Dane techniczne 400 800 400 400 800
mm mm mm mm mm
Pojemnos¢ komory | 14+14 15 14 14+14 14
llos¢ faz Ks 3N 3N 3N 3N 3N
Czestotli-wos¢ Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Napiecie sieci V | 380-400 | 380-400 400 440 400
15,7- 15,7-
Moc maksymalna kW 17.4 9-10 7,9-8,7 17.4 7,9-8,7
Przekroj
poprzeczny kabla mm? 2,5 2,5 1,5 25 1,5

zasilania




PL. POLAND (category lI2E3B/P)

TABELA B - Cisnienie gazu oraz dane dysz

G20 G30/G31
TYP GAZU
Nominalne Minimalne |Maksym alne| Nom inalne Minimalne |[Maksymalne
CISNIENIE GAZU (mbar) 20 17 25 36 30 50
@ Aerator Dysza MAX | Dysza MIN | Pilot Aerator Dysza MAX | Dysza MIN | Pilot
MODELE kw
(oo, mm mm Ozn. | mm 0Ozn nr mm mm Ozn | mm Ozn. | nr
Komora 7 | - - 32 1,40 140 - - 40 34 0,90 90 - - 25
Komora 151 - - 33 2,40 240 - - 40 35 1,35 135 - - 30
Komora 40 1 - - 22 1,50 150 - - 40 24 0,95 95 - - 30
71 - -
Cisn. Wyjscie zaworu 151 10,2 mbar 28 mbar
401 - -
Dolna wartos¢ opatow a (Hi) 34.02 Mjim3 45.65 Mj/Kg (Gaz G30)
Laczny pobdr gazu (o doinejw artosci opalow ej (Hi) przy 15°C i 1013mbar)
+7TFRGD1B00 kW 7 0,74 m3/h 0,55 Kg/h
+7TFRGH2B00 KW 14 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7TFRGD1BF0 kW 7 0,74 m3/h 0,55 Kg/h
+7TFRGH2BF0 kW 14 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7FRGD1GFO kw 14 1,48 m3/h 1,10 Kg/h
+7TFRGH2GF0 kw 28 2,96 m3/h 2,20 Kg/h
+TFRGD1LFE kW 27,5 2,91 m3/h 2,17 Kg/h




ll. OGOLNE WSKAZOWKI

* Przed wprowadzeniem urzadzenia do eksploatacji nalezy doktadnie przeczytaé
niniejszy podrecznik.

» Podrecznik po instalacji przechowywa¢ w takim miejscu, aby byt do dyspozycji w
przypadku probleméw przy eksploatac;ji.

@ « NIEBEZPIECZENSTWO POWSTANIA POZARU - otoczenie urzadzenia utrzymywaé
wolne, w jego poblizu nie wolno przechowywa¢ materiaty tatwopalne.
7 N

| &

, * Urzadzenie nalezy instalowaé do pomieszczenia gdzie zabezpieczona jest
dostateczna wentylacja, w innym przypadku w pomieszczeniu bedzie si¢ gromadzi¢
para. System wentylacyjny nie moze mie¢ przeszkéd. Otwory wentylacyjne i wylotowe
urzadzenia nie przykrywaé .

e

'SOS])| + Alarmowe numery telefoniczne umiejscowi¢ na widocznym miejscu.

e |Instalacje, konserwacje i nastawienie urzadzenia na inny rodzaj gazu moze wykonac
wytgcznie kwalifikowany, producentem autoryzowany pracownik. Ustugi techniczne wykonuje
serwis klienta, autoryzowany przez producenta, ktory stosuje oryginalne czesci zamienne.

o Urzadzenie przeznaczone jest do gotowania potraw. Wykorzystywane jest w przemystowe;j
duzej gastronomii. Inne wykorzystywanie jest wzbronione.

o Obstugujacy personel musi by¢ przeszkolony. Podczas eksploatacji urzgdzenie nie moze
zosta¢ bez nadzoru.

W przypadku usterki urzadzenie nalezy wytgczyc.

e Do mycia urzadzenia lub podtogi w jego poblizu nie stosowac¢ srodki zawierajgce chlor, nawet
rozcienczony. Do czyszczenia stalowych powierzchni nie uzywaé metalowych przedmiotow
(szczotki albo druciaki).

e Uwazac aby czesci z tworzyw sztucznych nie doszty do kontaktu z oliwg albo ttuszczem.

e Na urzgdzeniu nie wolno zostawia¢ resztek potraw, ttuszczu lub zanieczyszczeh..

* Urzadzenie nie wolno my¢ wodg pod cisnieniem.

* Symbol L 0znacza, ze likwidowane urzadzenie nie nalezy wyrzucac do
zwyktych odpadéw, ale nalezy go zlikwidowaé zgodnie z zarzgdzeniami o ochronie Srodowiska i
ochronie zdrowia.
Informacje o obrocie wtérnym produktéw udziela miejscowe przedstawicielstwo, sprzedawca
produktu, serwis albo lokalna spétka zajmujaca sie wywozem i likwidacjg odpadow.

Niedotrzymanie niniejszych wskazowek moze mie¢ wptyw na bezpieczenstwo podczas eksploatacji
urzadzenia. Rédwnoczesnie automatycznie zanika gwarancja.




IV. OCHRONA SRODOWISKA

V. INSTALACJA URZADZENIA

4.1 OPAKOWANIE

Materiaty, wykorzystane  do produkcji
opakowania sg ekologiczne i mozna je bez
probleméw i ryzyka ~magazynowal i
zlikwidowa¢ w spalarni odpadéw. Materiaty,
ktére mozna wykorzysta¢ w ramach obrotu
wtérnego oznaczone sg symbolem:

Polietylen:  Zewnetrzna  warstwa

ochronna, woreczek na podrecznik i
woreczek na dysze gazowe.

Q Polipropylen: Zewnetrzne plansze i
P

PE

tasmy umacniajace.

Polistyren: Zewnetrzne elementy
- ochronne.

4.2 EKSPLOATACJA

Nasze urzadzenia konstruowane i ulepszane
sq za pomocyg testow laboratoryjnych, aby
zagwarantowa¢ wysoki poziom wydajnosci,
oszczednosci i efektywnosci  urzadzenh.
Pomimo to, w interesie minimalizacji zuzycia
energii (elektryczno$¢, gaz i woda), nalezy
urzgdzenia wykorzystywac¢ w petni zatadowane
tak, aby nie wptywaé nieprzyjaznie na jego
wydajnos¢, tj. pracowaé zawsze z zamknietg
pokrywg. Polecamy réwniez urzadzenie
zagrzac przed jego wykorzystaniem.

4.3 MYCIE URZADZENIA

Aby  minimalizowaé  emisje  substancji
szkodliwych do przyrody, nalezy urzadzenie
my¢ (z zewnatrz, a jezeli jest to potrzebne
réwniez wewnatrz) Srodkami czyszczacymi,
ktore minimum w 90% rozkladajg sie
biologicznie.

4.4 LIKWIDACJA URZADZENIA
Po  zakohczeniu  Zzywotnosci
E urzadzenie nalezy odpowiednio

Zlikwidowa¢. 90 %  masy
urzadzenia wyprodukowanych
jest z materiatbw zdatnych do
obrébki wtérnej (stal nierdzewna, zelazo, glin,
galwanizowana stal platerowana, itp.).
Materiaty te mozna wykorzysta¢ w obrobce
wtdrnej. Zgodnie z przepisami lokalnymi dot.
likwidacji odpadéw mozna je przekaza¢ do
punktu skupu. Przed likwidacja urzadzenie
nalezy uczyni¢ catkowicie niezdolnym do
pracy: ucig¢ kabel zasilania oraz usungé
wszystkie drzwiczki, aby nie zdarzyto sie, ze w
srodku urzadzenia zamkng sie dzieci.

* Instrukcje instalacji i konserwacji urzadzenia
przeczyta¢ przed rozpoczeciem
pracy.

+ Instalacje, konserwacje i

nastawienie urzadzenia na inny

rodzaj gazu moze wykonac
wytgcznie kwalifikowany pracownik,
autoryzowany producentem. Ustugi techniczne
udziela serwis klienta, autoryzowany przez
producenta, uzywajacy oryginalne czesci
zamienne.

* Nie dotrzymanie zaleconego prawidtowego

trybu postepowania podczas instalacji i

konserwacji urzadzenia, przestawianie oraz

zmiany na urzadzeniach moga spowodowaé
powazne uszkodzenia jak réwniez wypadki
przy pracy. Automatycznie rowniez zanika
gwarancja producenta.

5.1 NORMY REFERENCYJNE

. Urzadzenie instaluje kwalifikowany
pracownik, dotrzymujac wszystkie
obowigzujace przepisy bezpieczenstwa.

5.2 WYPAKOWANIE URZADZENIA
UWAGA!

Nalezy natychmiast sprawdzi¢, czy
urzadzenie nie uszkodzito sie podczas
transportu.

+ Sprawdzi¢ czy opakowanie nie jest
naruszone.

« Za bezpieczenstwo towaru podczas
transportu i wyladunku odpowiada firma
spedycyjna.

- Jawne i skryte wady nalezy reklamowac u
spedytora. Uszkodzony lub brakujacy towar
podczas przejmowania nalezy wpisa¢ do
dokumentu transportowego, ktéry  musi
podpisa¢ kierowca pojazdu. Spedytor ma
prawo do nie przejecia odpowiedzialnosci za
szkode, jezeli dokument transportowy nie
zostatl podpisany przez kierowce. (Wiasciwy
druk do dyspozyciji przekaze spedytor).

* W terminie do 15 dni od przejecia towaru
nalezy spedytorowi zgtosi¢ ewentualne usterki,
ktore nie byly widoczne podczas przejmowania
towaru, a zostaly odkryte az po odpakowaniu
urzadzenia.

» Dokumentacje, dotaczong do towaru nalezy
przechowad.

* Urzadzenie nalezy ostroznie odpakowac, z
plansz zewnetrznych usung¢ folie ochronna.
Jezeli  zajdzie  potrzeba, odpowiednim
rozpuszczalnikiem usuna¢ resztki kleju.




+ Podczas odpakowywania

O s . = :
i e urzadzenia uwazaé, aby sie
%&g nie uszkodzito. PracowacC w

odpowiednich rekawicach
ochronnych.

5.3 POSADOWIENIE URZADZENIA

» Urzadzenie ostroznie podnies¢, aby go nie
uszkodzi¢ i aby nie doszlo do urazu oséb.
Podczas transportu i posadowienia urzadzenie
powinno by¢ utozone na palecie.

* Wymiary urzadzenia i umiejscowienie
poszczegdlnych  przytaczy (woda, gaz,
elektrycznosc) sq uwidocznione na
schematach instalacyjnych. Na miejscu
instalacji sprawdzi¢, czy sa do dyspozycji i czy
dziatajg wszystkie potrzebne przytgcza.

» Urzadzenia mozna instalowa¢ samodzielnie
albo w zgrupowaniu z innymi urzgdzeniami tej
linii konstrukcyjnej (patrz ust. 3.3)

» Urzadzenia nie sg przeznaczone do instalacji
pod zabudowe.

+ Pomiedzy bocznymi albo tylng $ciang
urzgdzenia i obok stojacym urzgadzeniem
nalezy pozostawi¢ minimum 10 cm wolnej
przestrzeni.

» Jezeli w poblizu urzadzenia znajduje sie
przedmiot z materiatu tatwopalnego, podczas

instalacji nalezy zachowaé¢ odpowiednig
odlegtosc.
* Nalezy réwniez pozostawi¢ przestrzen

potrzebng podczas konserwacji i
urzadzenia.

+ Jezeli wymienione odstepy nie moga byc¢
dotrzymane, nalezy powierzchnie styku
odpowiednio termicznie izolowaé.

* Po posadowieniu urzadzenie wyréwnaé¢ do
pozycji poziomej i uregulowac jego ostateczne
posadowienie. Jezeli urzgdzenie nie zostanie
posadowione w doskonale poziomej pozycji
moze sie uszkodzic.

naprawy

5.3.1 Wzajemne zestawienie urzadzen
* (Rys. 1A) Usuna¢ 4 sruby mocujace i
demontowac panele sterowania urzadzen.

* (Rys. 1B) Z bocznej strony kazdego
urzgdzenia, ktore nalezy zestawi¢ z innym,
usung¢ sSrube mocujaca, znajdujaca sie
najblizej do panelu sterowania.

* (Rys. 1D) Urzadzenia zblizy¢ do siebie i
wypoziomowaé je obracaniem ndézek do
wyroéwnania ich powierzchni roboczych.

* (Rys. 1C) Niektorg z dwodch ptytek,
znajdujgcych sie wewnatrz urzgdzenia obrocié¢
0 180°.

* (Rys. 1E) Z wnetrza panelu sterujgcego tego
samego urzadzenia potaczy¢ oba urzadzenia z
przedniej strony, przy czym jedng $rube TE
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M5x40 (dostarczong  z urzadzeniem)
umocowac do przeciwlegtej wktadki.

5.3.2 Przytwierdzenie urzadzenia do
podtogi

Aby zapobiec przypadkowemu przewrdceniu
sie pojedynczego urzgdzenia pétmodutowego,
zainstalowanego samodzielnie, nalezy
przytwierdzi¢ je do podtogi. Odpowiednie
akcesoria dostarczane sg razem z instrukcja.

5.3.3 Montaz i potaczenie urzadzen do
wspornikéw mostkowych i $ciennych
albo betonowych podstawach
Postepowaé zgodnie ze  wskazoéwkami,
zatgczonymi do wybranej opciji i urzadzenia.

5.3.4 Uszczelnienie szczelin migedzy
urzadzeniami

Postepowaé zgodnie z instrukcjami
zatgczonymi do materiatu uszczelniajgcego
(opcja na zaméwienie).

5.4 ODPROWADZANIE SPALIN |
ODPOWIETRZANIE

* Urzadzenie instalowa¢ do
% dobrze wietrzonego

PO pomieszczenia.

Sh=p= . System wietrzenia
pomieszczenia nie wolno
modyfikowac.

+ Otwory wywiewne i wietrzace

urzadzen nie wolno przykry¢

UWAGA! Niedostateczna wentylacja
ogranicza eksploatacje urzadzenia; w
pomieszczeniu moga sie gromadzi¢ opary i
gazy, ktéore mogtyby zagrozi¢ zdrowie
obecnych osoéb.

5.4.1 Odprowadzenie spalin urzadzen
typu ,,A1“

Urzadzenia typu ,,A1“ instaluje sie pod okapem
wentylacyjnym (dygestorium), zapewniajacym
odprowadzenie spalin i oparow.

Nalezy sprawdzi¢, czy odprowadzania spalin i
oparow kuchennych jest zapewnione.

5.4.2 Odprowadzanie spalin urzadzen
typu ,,B“
Dla urzadzen typu ,B“ zaleca sie instalowanie

pod normowane urzadzenie ssace, ktore
zapewni odprowadzanie oparéw i gazéw
odpadowych powstajacych podczas
gotowania.

5.4.2.1 Instalacja kominka (ztacza) do
odprowadzania spalin

» Z otworu do odprowadzania spalin usung¢
kratke.



. Kominek instalowac
wskazoéwkami dot. montazu.

zgodnie ze

5.4.2.2 Montaz urzadzenia pod okapem

wentylacyjnym
e Urzadzenie ustawi¢ pod okap
wentylacyjny (patrz rysunek).

« Ze schematéw instalacyjnych nalezy
zlokalizowaé pozycje przylaczy energii
urzadzenia:

-gaz (91/2* M ISO 7/1)
- energia elektryczna

5.5.1 Urzadzenia z ogrzewaniem

* Przylgczy¢ prowadzaca rure o

jednakowej srednicy jak otwor
prowadzacy.
* Nie jest wymagana instalacja

=
]

regulatora ciggu.
» Wysokos¢ kanatu odprowadzania spalin jak
réwniez odlegtos¢ urzgdzenia od okapu
wentylacyjnego regulowane sg norma.

* Koniec rury wylotu spalin musi wychodzi¢ co
najmniej 1,8 m od goérnej powierzchni
urzadzenia.

5.4.2.3 Instalacja — odprowadzenie
oparow na zewnatrz albo do komina

+ Jezeli na miejscu instalacji nie jest do
dyspozycji zadne urzadzenie odprowadzajgce,
opary odprowadza sie na zewnatrz, nalezy
instalowa¢ urzadzenie do odprowadzania
spalin (opcja).

* Do komina (zlacza) zamontowa¢ regulator
ciggu: dolng, zwezong czes¢ regulatora ciagu
wmontowa¢ do tulei ztacza odprowadzania
spalin.

* Przylgczeniem do odpowiedniego kanatu,
odpornego na temperature 300°C mozna
opary odprowadzi¢ na zewnatrz budynku albo
do komina budynku.

Uwaga:
Instalacja musi gwarantowac, ze
a) opary bedg odprowadzane bez przeszkody

(zatory);
b) rura nie bedzie dtuzsza niz 3 m;
c) jezeli beda taczone rury o réznych

“

Srednicach, zastosowany zostanie adapter
E”.

UWAGA!

W zaleznosci od rodzaju instalacji nalezy
zmieni¢ dane na tabliczce znamionowe;j.
Nieprawidtiowe dane “skasuje sie”, a widoczne
zostang tylko dane odpowiadajace
rzeczywistosci.

5.5 PRZYLACZENIA

+ Wszystkie prace instalacyjne i
® serwis zwigzany z siecig gazowa,

elektryczng i wodociagowg musi
wykona¢  technik, autoryzowany przez
producenta albo firme dostawcza.
* Na podstawie danych podanych na tabliczce
znamionowej okresli¢ o jaki rodzaj urzadzenia
chodzi.

11

dazowym

UWAGA! Urzadzenia przystosowane sg do
pracy z gazem G20 20 mbar. Jezeli urzadzenie
nalezy dostosowac¢ do pracy z innym rodzajem
gazu, nalezy postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami w dalszym tek$cie niniejszego
rozdziatu.

5.5.1.1 Przed podiaczeniem urzadzenia
* Nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie jest
przystosowane do pracy z takim rodzajem
gazu, ktory jest do dyspozycji na miejscu
instalacji. W innym przypadku urzgdzenie
nalezy dostosowac¢ (patrz ust. ,Dostosowanie
urzadzenia do pracy z innym rodzajem gazu®).
* Przed kazdym urzadzeniem gazowym w
dostepnym miejscu przewodu zasilania nalezy
zainstalowa¢ zawér szybko odcinajgcy doptyw
gazu.

A

7

&

* Rury doktadnie oczyscic,
zabrudzenia, ciata obce,
zahamowacd przeptyw gazu.

* Do podtgczenia nie wolno stosowac rur o
Srednicach mniejszych niz okredlono dla
urzadzenia.

« UWAGA! Nieprawidtowe zestawienie moze
ograniczy¢ spalanie i zagrozi¢ eksploatacje
urzadzenia.

usungé¢ kurz,
ktére moglyby

5.5.1.2 Przytaczenie urzadzenia do
rozrzadu gazu

*+ Zgodnie ze schematem instalacyjnym
znalez¢ wyjscie przytacza gazowego na dole
urzadzenia.

* Przed podtgczeniem do rozrzadu gazu
usung¢ plastikowg ostone zakrywajacag wiot

przytacza.
» Po podtgczeniu urzadzenia do rozrzadu gazu
standardowym sposobem sprawdzi¢

szczelnos$¢ wszystkich potgczen.

5.5.1.3 Kontrola cisnienia gazu na
wejsciu



Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest odpowiednie
do pracy z gazem, ktéry jest do dyspozycji na
miejscu instalacji. Dane, podane na tabliczce
znamionowej muszg odpowiada¢ parametrom
gazu, w innym przypadku postepowaé zgodnie
z ust. ,Dostosowanie urzadzenia na inny
rodzaj gazu®.

+ Wejsciowe cisnienie gazu mierzy sie
manometrem o minimalnej rozdzielczosci 0,1
bar. Podczas pomiaru cisnienia wejsciowego
nalezy:

- Usung¢ panel sterowania urzadzenia.

- Usung¢ srube mocujaca “A” i na jej miejsce
podigczy¢ manometr ,O“. (Rys. 2A)

Zmierzone wartosci powinny odpowiadaé
danym, podanym w tabeli B.

Jezeli zmierzone wartosci nie odpowiadaja
danym w tabeli, urzadzenia nie wolno
wiaczyé. Nalezy kontaktowaé dostawce
gazu.

* Po zakohczeniu pomiaru manometr odigczy¢,
srube “A” wréci¢ na pierwotne miejsce i
umocowac.

5.5.1.4 Regulator ci$nienia

» Przewdd przytacza musie mie¢ takg srednice,
aby zapewni¢ dla wszystkich podtagczonych
urzadzen prawidtowe cisnienie gazu.

 Jezeli cis$nienie nie odpowiada jest ré6zne od
wymaganego, albo trudne do wyregulowania,
nalezy przed urzadzenie w fatwo dostepnym
miejscu zainstalowaé regulator cisnienia gazu
(kod 927225). Aby zapewni¢ prawidtowe
cisnienie, regulator powinien by¢ instalowany
poziomo.

Podczas  zabudowy  regulatora
postepowac zgodnie z rysunkiem:

- 1% Przylgcze gazowe ze strony budynku

- ,2“ Regulator cisnienia

- 3" Przylacze gazowe urzadzenia

Strzatka na regulatorze pokazuje kierunek

przeptywu gazu.

nalezy

Regulator cisnienia:

UWAGA: skonstruowane i

Urzadzenia
certyfikowane sa na prace z gazem ziemnym
lub z propan-butanem. Dla gazu ziemnego
regulator ci$nienia nastawiony jest na 8 w.c.
(20 mbar).
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5.5.1.5 Cisnienie wyjsciowe w zaworze
gazowym

» Usuna¢ srube mocujaca ,B* i podtaczy¢
manometr.

» Urzadzenie podtaczy¢ do przewodu zasilania
gazem z prawidtowym cisnieniem nominalnym.
* Zgodnie ze wskazéwkami podanymi w

~Wskazéwki dla uzytkownika , frytownice
wiaczyé

« W zaworze gazowym ,D” Srube
przeznaczong do ustawiania  cisnienie

wyjsciowego obrocié w kierunku w prawo —
cisnienie podwyzszy sie, albo w lewo -
cisnienie obnizy sie. (zgodnie z tabelg dysz B).

5.5.1.6 Kontrola doptywu powietrza
pierwotnego

Doptyw powietrza pierwotnego nastawiony
prawidtowo jest, jezeli ptomien

- na jeszcze zimnym palniku nie podnosi sie i
nie oddziela sie, a

- na rozgrzanym palniku pali sie rownomiernie i
nie znika. Postepowanie podczas nastawiania
doptywu powietrza pierwotnego (Rys. 3A):

* Obluzowa¢ $rube mocujaca ,A“ i pierscien
.E* nastawi¢ do odlegtosci ,H* (Rys. 3A, tab.
B).
* Po nastawieniu odlegtosci srube mocujaca
ponownie umocowac.

5.5.1.7 Kontrola doptywu powietrza
pierwotnego

(Model z rurg — Rys. 3c)

» Obluzowa¢ srube mocujaca ,C* i kadtub ,D*
na podstawie tabeli dysz nastawi¢ do
odlegtosci ,H* .

* Dysze ,A“ ponownie umocowac.

5.5.1.8 Dostosowanie urzadzenia do
innego rodzaju gazu

Tabela dysz ,B* podaje typ dyszy, ktérg mozna
zastgpic dysze zainstalowang przez
producenta (numer podany jest na korpusie
dyszy).

Po wymianie na nowg dysze nalezy wykonac
nastepuje:

Kontrola Ok

* Wymiana dyszy (dysz) palnika

* Prawidtowe nastawienie doptywu powietrza
pierwotnego do palnika (palnikéw)

» Wymiana dyszy (dysz) pilota

» Wymiana s$ruby ($rub) nastawienia
minimum

» Prawidtowe nastawienie palnika pilota — jezeli jest
Potrzebny

* Prawidtowe nastawienie cisnienia wejsciowego
(patrz dane
techniczne / dysze)

» Oznaczenie urzadzenia wtasciwa naklejka,
okreslajacg nastawiony rodzaj gazu.




5.5.1.8.1 Wymiana dyszy w giéwnym
palniku

» Obluzowac $rube ,A“ dysze ,C* wykrecic.

* Dysze i aerator wyciggna¢ (Rys. 3A)

* Dysze ,C* zamieni¢ na nowg, odpowiadajacg
dysze, wybrang na podstawie tabeli B (Rys.
3B).

« Srednica dyszy podana jest w 1/100 mm na
korpusie dyszy.

* Nowg dysze ,C" wkreci¢ do aeratora i catosé
zamontowac. Dysze mocno dokrecic.

5.5.1.8.2 Wymiana dyszy palnika pilota
(Modele z rura)

» Dysze ,A“ wykreci¢ i wymieni¢ za nowa,
odpowiednig dla danego rodzaju gazu,
wybrang na podstawie tabeli dysz.

+ Wiasciwe oznakowanie podane jest na
korpusie dyszy.

* Ztgcze srubowe ,H*“ umocowac w pierwotnym
miejscu.

5.5.1.8.3 Wymiana dyszy palnika pilota
(wszystkie modele)

» Usung¢ cate ztacze srubowe ,H*, dysze ,G*
Wymieni¢ za nowg, odpowiednig dla danego
rodzaju gazu, wybrang na podstawie tabeli B
(Rys. 3D).

+ Wiasciwe oznakowanie podane jest na
korpusie dyszy.

* Ztgcze srubowe ,H* umocowaé w pierwotnym
miejscu.

5.5.2 Urzadzenia z ogrzewaniem
elektrycznym

5.5.2.1 Podtaczenie urzadzenia do sieci
zasilania (Rys. 4A, Tab. A)

UWAGA! Przed podtaczeniem urzadzenia do
sieci zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie
i czestotliwos¢ pradu odpowiadajg danym na
tabliczce znamionowe;j.

* Dostep do zaciskdow fgczowki uzyskamy
obluzowaniem $rub mocujacych i usunieciem
przedniego panelu urzadzenia (Rys. 4A 1-2).

+ Kabel zasilania przytaczy¢ do zaciskéw
taczéwki zgodnie z dotgczonym schematem
przytaczenia.

+ Kabel zasilania umocowaé zaciskiem
kablowym.

UWAGA: Producent nie ponosi
odpowiedzialnos¢ za niedotrzymanie

przepiséw w zakresie bezpieczenstwa.

5.5.2.2 Kabel zasilania

Nasze urzadzenia standardowo dostarczane
sq bez kabla zasilania. Instalujgcy powinien
uzyé elastyczny kabel, typu HO5RN-F z
izolacja gumowa. Czes$¢ kabla, prowadzona
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obok urzadzenia musi by¢ chroniona rurkg
metalowg albo z utwardzanego plastiku.

5.5.2.3 Wiacznik ochronny

Przed urzadzenie nalezy zainstalowaé
wytacznik bezpieczenstwa (wytacznik)
obowigzujacej klasy klasyfikacyjnej z
odlegtoscig kontaktéw i maksymalng warto$cig
pradu uptywowego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

5.5.2.4 Uziemienie a wyréwnanie
potencjatow

* Urzadzenie musi by¢ odpowiednio

uziemione. Kabel uziemienia przylaczy¢ do
odpowiedniej koncowki.

* Urzadzenie réwniez musi by¢ podtaczone do
systemu wyréwnywania potencjatow (Sruba
pod ramg wprawo z przodu, oznakowana
symbolem miedzynarodowym ).

5.5.2.5 Termostat bezpieczenstwa
Niektéore modele wyposazone sg w termostat
bezpieczenstwa, ktéory po przekroczeniu
okreslonej temperatury automatycznie odetnie
doptyw gazu (modele gazowe), albo energii
elektrycznej (modele elektryczne).

5.5.2.5.1 Resetowanie termostatu
(powroét do stanu wyjsciowego)

» Zaczeka¢ nim urzgdzenie wystygnie na ca
90°C. Potem termostat mozna resetowac.

* Nacisng¢ czerwony przycisk znajdujacy sie
na termostacie bezpieczenstwa.

UWAGA:

+ Jezeli do resetowania termostatu potrzebny
jest demontaz niektérego z elementow
ochronnych (np. Panelu sterowania), moze to
by¢ wykonane tylko przez fachowca.

. Zmiana nastawienia termostatu
bezpieczenstwa powoduje utrate gwaranciji.

5.5.2.6 Wymiana bezpiecznika

» Bezpiecznik topikowy systemu elektrycznego
znajduje sie pod panelem sterowania. Jezeli
trzeba go wymieni¢, nalezy odkreci¢ gtowke
uchwytu bezpiecznika, stary bezpiecznik wyjgé
i wymieni¢ za nowy.



VI. WSKAZOWKI DLA UZYTKOWNIKA

6.1 EKSPLOATACJA FRYTOWNICY

6.1.1 Ogoélne wskazowki dot.
bezpieczenstwa

* Przed pierwsza eksploatacje nalezy umyc¢
komore smazenia i kosze, aby usuna¢ resztki

smaréw  przemystowych pozostate  po
produkcji.
- Komore napetni¢ wodg ze sSrodkiem
czyszczacym i na pare minut wigczy¢
ogrzewanie.

- Podnies¢ element ochronny, otworzy¢ kurek,
aby wyciekfa woda, a komore wyptukaé czystg
woda.

* Urzadzenie przeznaczone jest do
profesjonalnego wykorzystywania i musi byc¢

obstugiwane wylgcznie personelem
przeszkolonym do tego celu.

* Nie wolno pozostawiaé wigczonego
urzadzenia, gdy okresowo nie jest ono

wykorzystywane (jest puste). Roéwniez nie
nalezy uzywaé urzgdzenia w warunkach
odbiegajacych od jego optymalnej wydajnosci.
Réwniez, gdy wymagane jest wstepne
podgrzanie urzadzenia, nalezy je wilaczac
bezposrednio przed normalnym cyklem pracy.
* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane tylko
zgodnie z przeznaczeniem, tj. do smazenia
pokarméw w oleju. Jakiekolwiek inne
uzytkowanie jest wzbronione.

* Przed wlaniem oleju do komory smazenia,
nalezy doktadnie sprawdzi¢ czy nie ma w niej
Sladéw wody.

+ Komora musi by¢ napetniona olejem do
frytowania przynajmniej do znaku minimum!
Jezeli poziom oleju obnizy sie nalezy uzupetic
olejl. Przy niedotrzymaniu  minimalnego
poziomu podwyzsza sie ryzyko wzniecenia
oleju bezposrednio w komorze! Poziom oleju
rébwniez nie moze byé wyzszy niz znak
maksimum, poniewaz powstaje ryzyko
wykipienia i pryskania goracego oleju.
 Tiuszcz staly nalezy rozpuszczaé w
oddzielnym naczyniu i w stanie ciektym wlewac¢

do komory.
* Przy uzywaniu oleju do frytowania nalezy
dotrzymywa¢  wskazéwki  producenta i

regularnie go wymieniac.

+ Jezeli do gorgcego oleju wktada sie za
bardzo wilgotne produkty albo za duzg ilos¢
produktu, tworzy sie za duzo piany i wrzacy
olej pryska.

+ Kosz z produktami przeznaczonymi do
obrébki termicznej w komorze z gtebokim
olejem, nalez bardzo wolno opuszcza¢ do
goracego oleju, uwazajac, aby nie pryskat i nie
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wykipiat poza krawedz komory. W takich
przypadkach na pare sekund nalezy zatrzymac
zanurzanie kosza.

Uwaga!

* Podczas eksploatacji urzadzenia nie wolno
pozostawi¢ bez nadzoru. Nie dotyka¢ goracych
powierzchni okoto komory frytownicy.

+ Uzywany olej nalezy czesto wymieniaé;
trzeba sobie uswiadomi¢, Zze temperatura
wzniecenia wielokrotnie uzywanego oleju, czyli
zanieczyszczonego jest nizsza niz w
przypadku oleju $wiezego a wiec podwyzsza
sie ryzyko, ze olej sie wznieci.

Nastawienie temperatury frytownicy

RODZAJ

PRZYGOTOWYWANEJ "I‘!é hﬁ;é‘gkﬁ.ﬁle
POTRAWY

Produkty, ktére nie zanieczyszczajq 180/ 185°C

oleju

Produkty panierowane 175/180°C
Produkty otoczone w mace 170 °C

Uwaga!

- Dla przygotowania potraw z produktow
otoczonych w mace temperature nalezy
ustawi¢ na 170°C. Ustawienie na wyzszg
temperature nie powoduje uzyskania lepszego
efektu obrdébki termicznej, skutkuje jednak
szybszym zuzyciem sie oleju (resztki maki
spalajg sie w kgpieli olejowej).

-Jezeli podczas procesu obrébki termicznej w
kapieli olejowej pozostang jakie$ resztki
produktéw, nalezy je szybko recznie usungg.
Przy  dluzszym  pozostawieniu  resztek
produktéw w kapieli olejowej, olej zmienia
smak i zapach i musi zostaC wczesniej
wymieniony na nowy.

- Dla szybkiego i skutecznego pomiaru
degradacji oleju w handlu dostepne sg papierki
lakmusowe.

6.1.2 Modele z ogrzewaniem gazowym

6.1.2.1 14 | modele

6.1.2.1.1 Wigczanie urzadzenia
Pokretta zaworu termostatycznego moga by¢
ustawione w nastepujgcych pozycjach:

Pokretto ,,M*

1. Urzadzenie wytaczone
2. Zapton palnika pilota

3. Palnik pilota wigczony

+
'
f

4. Urzadzenie wtgczone




* Pokretto ,M* obrécié z pozycji ,1“ do pozyciji
W2

* Pokretto catkowicie wcisnaé, obréci¢ do
pozycji ,3“.Zapali sie palnik pilota. Jezeli to nie
nastapi, postepowanie powtorzy¢.

* Pokretto ,M* przytrzymaé przez okoto 20
sekund; po zwolnieniu nacisku ptomienh palnika
pilota powinien sie dalej palic.

¢ W niezbednym przypadku palnik mozna
zapali¢ réwniez manualnie - otworzyé
drzwiczki, do palnika pilota przytozy¢ zapalong
zapatke, a rownoczeénie pokretto ,A“ nastawic
do pozyc;ji ,2“.

UWAGA! Zawor gazowy wyposazony jest w
blokade, ktéra 60 sekund po
przypadkowym zgasnieciu palnika pilota
uniemozliwi jego powtérne zapalenie.
Zaczekaé, nim pokretto ,,M“ odblokuje sie.

+ Palnik gtéwny zapali sie po obroceniu
pokretto w lewo z pozycji 3 do pozyciji 4.

» Temperature nastawia sie pokrettem ,N*.

6.1.2.1.2 Wylaczanie urzadzenia

+ Jezeli urzadzenie za niedtugo bedzie znowu
uzywane, pokretto ,M“ nalezy z pozycji ,4“
obréci¢ do pozyciji ,3“

» Urzadzenie bedzie catkowicie wytgczone gdy
pokretto ,M* zostanie catkowicie nacisniety i
ustawiony w pozycji ,1°.

6.1.2.2 7 | modele

6.1.2.2.1 Wiaczanie urzadzenia
Ustawienia pokretta palnika ,A®:

L] Wytaczone

* Zapton palnika pilota

- Temperatura

» Pokretto ,A* nacisng¢ i obréci¢ w lewo do
pozycji ,Zapalanie palnika pilota“.
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» Pokretto trzymaé nacisniete i rownocze$nie
pare razy nacisng¢ pokretto ,B“, aby zapalit sie
ptomyk palnika pilota.

» Pokretto trzymac nacisniete jeszcze okoto 20
sekund; po catkowitym zwolnieniu nacisku
ptomien palnika pilota powinien sie dalej palic.
Otworem ,C* sprawdzi¢, czy palnik pilota pali
sie. Jezeli to nie nastgpi, postepowanie
powtérzycé.

» Zapalenie gtéwnych palnikéw: Pokretto ,A*
nacisngé i obroci¢ tak, aby nastawic¢
wymagang temperature. Palniki zapalg sie i
natychmiast rozpocznie sie faza ogrzewania.

» Kiedy olej w komorze osiggnie nastawiong
temperature, gtdowne palniki wytaczg sie.
Automatycznie ponownie wigczg sie kiedy
temperatura bedzie nizsza niz nastawiona
wielkosc.

+ Kosz z produktami nalezy bardzo wolno
opuszcza¢ do gorgcego oleju, uwazajgc, aby
nie pryskat i nie wykipiat poza krawedz
komory. W takich przypadkach na pare sekund
nalezy zatrzymac zanurzanie kosza.

6.1.2.2.2 Wyltaczanie urzadzenia

Gléwny palnik

 Pokretto ,A* z pozycji ,Max* lub ,Min“ obrécic¢
do pozycji ,Zapalanie palnika pilota“

Palnik pilota

* Pokretto ,,A“ obréci¢ do pozycji ,Wytaczone*

Po pracy zamknaé zawér gazowy na rurze
zasilania

Blokada bezpieczenstwa INTERLOCK
Zawér gazowy urzadzenia wyposazony jest w
element ochronny INTERLOCK, ktéry 40
sekund po zgasnieciu palnika pilota
uniemozliwi jego powtdrne zapalenie. (czas
potrzebny na ostudzenie termo ogniwa)

6.1.2.3 40 | modele z rura

6.1.2.3.1 Wiaczanie urzadzenia
Ustawienia pokretta palnika ,A“ (nastawienia):
®  Wylaczone

. Zapalanie palnika pilota

& Max




» Pokretto ,A“ nacisnaé i obroci¢ w lewo do
pozycji ,Zapalanie palnika pilota®. Pokretto
trzymaé nacidniete i rébwnoczesnie pare razy
nacisng¢ pokretto ,B“, aby zapalit sie ptomien
na palniku pilota.

» Pokretto trzymac nacisniete jeszcze okoto 20
sekund; po zwolnieniu nacisku ptomien palnika
pilota powinien sie dalej palic. W innym
przypadku postepowanie powtorzyc.

*+ W niezbednym przypadku palnik mozna
zapali¢ réowniez manualnie - otworzyé
drzwiczki, do palnika pilota przytozyé zapalong
zapatke, a réwnoczesnie pokretto ,A“ na
pewien czas nacisng¢ do pozycji ,,Zapalanie
palnika pilota“.

+ ZawoOr gazowy wyposazony jest w
blokade, ktora 60 sekund po
przypadkowym zgasnieciu palnika pilota
uniemozliwi jego powtérne zapalenie.
Zaczekaé, nim pokretto ,M“ odblokuje sie.

» Zapalenie palnikéw gtéwnych: Pokretto A"
nastawi¢ do pozycji ,Max“. Pokrettem ,B*
nastawi¢c wymagang temperature. Palniki
zapala sie i rozpocznie sie faza ogrzewania.
Uwaga:

Przy zapalaniu zimnego palnika pilota
skutkiem ogrzewania termo ogniwa, palniki
gtéwne zapalajg sie z opdznieniem ca 1 min.

* Kiedy olej w komorze osiggnie nastawiong
temperature, gtéwne palniki wylaczg sie.
Automatycznie ponownie witaczg sie kiedy
temperatura bedzie nizsza niz nastawiona
wielkosé.

+ Kosz z produktami nalezy bardzo wolno
opuszcza¢ do gorgcego oleju, uwazajgc, aby
nie pryskat i nie wykipiat poza krawedz
komory. W takich przypadkach na pare sekund
nalezy zatrzymac¢ zanurzanie kosza.

6.1.2.3.2 Wylaczanie urzadzenia

Palnik gtéwny

* Pokretto ,,B* zwréci¢ do pozycji ,0°.

Palnik pilota

* Pokretto ,,A“ obréci¢ do pozycji ,Wytaczone*

Po pracy zamkngé¢ zawér gazowy na rurze
zasilania.
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6.1.3 Modele z zasilaniem
elektrycznym

6.1.3.1 Wiaczanie urzadzenia

* Komore frytownicy napeti¢ olejem po
kreske.

* Wigczyc¢ gtéwny wytacznik.

* Pokrettem termostatu ,A* nastawi¢
wymagang temperature frytowania.

- Rozjasnienie zielonej kontrolki  ,B“
sygnalizuje, Zze napiecie zasilania zostato
wigczone.

- Rozjasnienie zoitej kontrolki ,C* sygnalizuje,
ze elementy grzewcze grzejg; Po osiggnieciu
okreslonej temperatury zotta kontrolka zgasnie.

Uwaga: Jezeli uzywa sie frytownicy =z
elementami grzewczymi umieszczonymi w
komorze, nalezy zwraca¢ szczegdlng uwage
aby nie poparzy¢ sie przy ich podnoszeniu,
uzywajac dla bezpieczenstwa specjalnego

wspornika  podtrzymujacego ,D”. Celem
zwiekszenia bezpieczenstwa, w obwdd
elementow grzejnych zamontowano

mikrowytgcznik, ktdry przy uniesieniu zespotu
elementéw grzewczych natychmiast przerywa
doptyw pradu.

6.1.3.2 Wylaczanie urzadzenia
* Pokretto termostatu ,A“ zwréci¢ do pozycji 0.

N\

6.1.3.3 Spuszczanie oleju

* Fryteze wylgczy¢.

* Przy spuszczaniu oleju postepowac
ostroznie, aby nie poparzy¢ sie gorgcym
olejem.



7-, 14-i 40- litrowe modele z podstawa

* Powoli otworzy¢ kurek spustu - pokretto ,A*
obréci¢ w lewo i olej spuscic. Uwazac, aby sie
nie poparzyc.

|~

7-i14- litrowe modele przeznaczone na
powierzchnie robocza

Pod kurek spustu (B) postawi¢ odpowiedni
pojemnik, do ktérego zostanie spuszczony olej
(Rys. 2). Nad kurkiem znajduje sie pokretto
(A). Pokretto nacisng¢ (1) i powoli obréci¢c w
prawo. Olej wypusci¢

Dla wszystkich modeli

Po wypuszczeniu oleju kurek zamknag.

Uwagal!

Przy uzywaniu oleju dotrzymywaé wskazowki
producent i regularnie go wymienia¢.

Ryzyko wzniecenia, pryskania i pienienia
goracego oleju jest wyzsze podczas uzywania
starszego, dtuzej uzywanego oleju do
smazenia, ktéry posiada nizszy punkt zaptonu i
tendencje tatwego wzniecenia w nizszych
temperaturach niz olej $wiezy.
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VIl. CZYSZCZENIE URZADZENIA

UWAGA!
Przed myciem urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci zasilania.

7.1 POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

POWIERZCHNIE POLEROWANE ZE
STALI NIERDZEWNEJ (codziennie)

* Wyczysci¢ wszystkie powierzchnie ze stal
nierdzewnej: swieze zanieczyszczenia o wiele
tatwiej usungg.

* Zanieczyszczenia,
pokarmow

Usuna¢ z wystudzonej powierzchni; uzywac
roztwér mydlany. Powierzchnie po umyciu
wytrze¢ do sucha.

» Zaschniete brudy usung¢ scierkg albo

gabka w  kierunku  polerowania  stali
nierdzewnej, powierzchnie czesciej optukiwac.
Polerowanie w koto oraz resztki pokarméw
zatrzymane na Scierce moga uszkodzic¢
polerowanie stali szlachetne;.

* Przedmiotami metalowymi mozna podrapac
powierzchnie: uszkodzona powierzchnia
szybciej sie brudzi i moze ulec koroziji.

* W przypadku potrzeby polerowanie stali
nierdzewnej nalezy odnowic.

ttuszcze i resziki

POWIERZCHNIE POCIEMNIALE Z
POWODU WYSOKIEJ TEMPERATURY
(wedtuq potrzeb)

Na powierzchniach wystawionych dziataniu
wysokiej temperatury mogag pojawi¢ sie ciemne
plamy. Mozna je usung¢ wyzej wymienionym
sposobem.

Uwaga:

* Urzadzenia nie wolno my¢ bezposrednim
strumieniem wody.

* Do mycia stali nierdzewnej nie wolno uzywac
produktéw z zawartoscig chloru, nawet w
rozcienczonym stanie.

* Roztwér kwasow do mycia podtdég nie wolno
uzywac w poblizu urzadzenia.
 Po zakohczeniu zywotnosci
nalezy odpowiednio zlikwidowac.
* 90 % masy urzgdzenia wyprodukowanych
jest z materiatéw zdatnych do obrdébki wtornej
(stal nierdzewna, zelazo, glin, galwanizowana
stal platerowana, itp.). Materialy te mozna
wykorzystaC w obrébce wtornej. Zgodnie z
przepisami lokalnymi dot. likwidacji odpadéw
mozna je przekazac do punktu skupu.

* Przed likwidacjg urzadzenie nalezy uczynic
catkowicie niezdolnym do pracy: ucig¢ kabel
zasilania oraz usung¢ wszystkie drzwiczki, aby

urzadzenie




nie zdarzyto sie, ze w $rodku urzadzenia kto$
sie zamknat.

7.2 POZOSTALE POWIEERZCHNIE

OGRZEWANA KOMORA SMAZENIA
(codziennie)

Komore my¢ codziennie wrzatkiem z
dodatkiem sody (Srodka odtluszczajacego)
Zaschniete resztki potraw ostroznie usunagc
dotaczong (albo na zamdéwienie) szpachla.

POJEMNIKI ZBIORCZE | SZUFLADY (pare
razy dziennie)

Z pojemnikéw zbiorczych, szuflad, itp. nalezy
ttuszcz, olej, resztki potraw i inne zabrudzenia
usuwac pare razy dziennie. Na zakohczenie
dnia roboczego wszystkie pojemniki nalezy
umyé.

UWAGA!
Urzadzenia elektryczne nalezy my¢ bardzo
ostroznie, aby do przewoddéw nie przedostata
sie woda.

7.3 FILTR

Jezeli przy pracy uzywa sie filtr, przedtuza sie
czas eksploatacji oleju, a roéwnoczesnie
podczas jego powtdrnego wykorzystania
uzyskuje sie lepszg jakos¢  produktu
koncowego. Filtr rowniez nalezy czysci¢ — filtr
trzeba wyja¢ z uchwytu, umy¢é $rodkiem
odtluszczajagcym, optukac¢ i przed wiozeniem
do komory doktadnie wysuszy¢. W przypadku
uszkodzenia lub nadmiernego zabrudzenia filtr
nalezy wymienic.

7.4 CZYSZCZENIE FRYTOWNIC Z
OGRZEWANIEM W KOMORZE

» Komore doktadnie umyc¢.

- Zaczeka¢ nim olej wystygnie i wypusci¢ go
zgodnie z poprzednimi wskazéwkami.

- Ztapa¢ uchwyt (B) a podnies¢ zgrupowanie
elementéw grzewczych (A)

- Uchwyt odwroci¢ i oprze¢ o przedtuzong
powierzchnie (C) tak, aby cate zgrupowanie
utrzymac¢ w wysunietej pozycji. W pozycji tej
mikrowytgcznik odetnie zasilanie elektryczne
elementoéw grzewczych.

- Komore, a przede wszystkim zgrupowanie
elementéw grzewczych ostroznie doktadnie
umy¢ tak, aby nie uszkodzi¢ urzgdzenie.
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7.5 CZESCI WEWNETRZNE
(Co 6 miesiecy)

UWAGA! Prace te¢ musi wykona¢
specjalizowany technik.

» Sprawdzi¢ stan elementéw wewnetrznych;

* Usunag¢ osadzone zabrudzenia z przestrzeni
wewnetrznej urzadzenia;

» Sprawdzi¢ i wyczysci¢ system odpadowy.

UWAGA! W szczegdlnych przypadkach (np.
bardzo intensywne wykorzystywanie, za duze
ilosci soli w otoczeniu, itp.) zaleca sie
wspomniane prace wykonywac czesciej.

7.6 DLUGA PRZERWA W
EKSPLOATACJI

Jezeli urzagdzenie nie bedzie przez dtuzszy
czas wykorzystywane, nalezy:

» Zamkng¢ zawory na gazowym
doprowadzeniu zasilajgcym i gtéwny wytacznik
wytgczyc;

* Na wszystkie powierzchnie ze stali
nierdzewnej naniesc $cierkg delikatnie
warstwe oleju wazelinowego;

* Przestren regularnie wietrzy¢;

* Przed ponownym uzyciem urzgadzenie
sprawdzi¢;

» Urzgdzenia elekiryczne wigczy¢ przynajmniej
na 45 minut i pozostawi¢ w ruchu na najnizszej
mocy — aby zgromadzona wilgo¢ nie
odparowata za szybko. Urzadzenie mogtoby
sie uszkodzic.



VIil. KONSERWACJA URZADZENIA

Wszystkie elementy, ktére mogtyby wymagaé
konserwacje dostepne sa z przedniej Sciany
urzadzenia. Przed otwarciem urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od sieci zasilania.

8.1 AWARIE W EKSPLOATACJI |
POMOC

Awarie i problemy mogq pojawi¢ sie réwniez
przy prawidtowym uzywaniu urzadzenia i
podczas zwykiej eksploatacji.

Nie zapala sie palnik pilota

Mozliwe przyczyny:

* Elektroda zapalania jest nieprawidtowo
umocowana albo niepoprawnie podtgczona.

» Zapalanie albo kabel $wiecy jest uszkodzony.
» Za mate ci$nienie gazu zasilajgcego.

* Upchana dysza.

» Uszkodzony zawér gazowy.

Plomien palnika zapalania po zwolnieniu

pokretia gasnie

Mozliwe przyczyny:

+ Termo ogniwo nie jest prawidtowo
podiagczone albo obluzowat sie kabel
termostatu.

» Termo ogniwo nie ogrzeje sie dostatecznie
od palnika zapalania albo jest zepsute.

« Zaczat dziata¢ elekiryczny termostat
bezpieczenstwa.

Palnik gtéwny nie zapala sie, chociaz
palnik zapalania pracuje bezbtednie
Mozliwe przyczyny:

« Za mate cisnienie gazu.

* Upchana dysza.

» Zepsuty zawér gazowy na urzgdzeniu.

» Niedostateczne ogrzanie termo ogniwa;
» Zepsuty termostat eksploatacyjny.

Nie mozna nastawié temperature
Mozliwe przyczyny:

» Zepsuta banka termostatu;

» Zepsuty zawoér gazowy;

8.2 INSTRUKCJA WYMIANY
NIEKTORYCH CZESCI (praca
wyltacznie dla fachowca)

Zawor gazowy na urzadzeniu

» Usung¢ sruby mocujace i demontowac panel
sterowania;

*» Odkreci¢ przewdd palnika pilota

do termo ogniwa,

» Wysrubowaé réwniez przytacze wejsciowe i
wyjsciowe
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» Czesci wymieni¢, podczas montazu
postepowac¢ w odwrotnej kolejnosci.

Termo ogniwo, termostat bezpieczenstwa
, zapalanie

* Przy wymianie $wiecy i termo ogniwa usungé
panel sterowania , obluzowac¢ wtasciwe Sruby
mocujace, czesci wyciggnac.

« Przy wymianie termostatu usungé
uszczelnienie pomiedzy komorg i
umocowaniem banki termostatu. (Wymiana
poprzez drzwiczki i panel sterowania)

Palnik gléwny, palnik pilota, dysza pilota
i dysza palnika gléwnego
* Poprzez drzwiczki

Regulacja doptywu powietrza
pierwotnego
* Poprzez drzwiczki
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