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ATENCAO
Este manual contém indicagdes relativas a diversos aparelhos. Verifique o cédigo na chapa de caracteristicas
situada por baixo do painel de comando (vide fig. acima).

TABELL A - Tekniska data for gasdrivna och elektriska apparater

MODELLER +7GCGD2C00|+7GCGHAC00|+7GCGL6C00|+7GCGHAacGo| T/CCCLECI0 | 7 aHaceo| T/CCCLEC20
400mm 800mm 1200mm goomm | TGCCLECIA I Tonomm | T/GCCLEC2A

TEKNISKA DATA 1200mm 1200mm
Natspanning V - - 400 400
Forbrukad

- - 6 6
eleffekt 45
Faser N° - - 3N 3N
Frekvens Hz - - 50/60 50/60
I7S/](_) -koppllng (%) 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2”
Brannare till
spishall @60 | Nr. 2 4 6 4 6 4 6
(5,50-1,4 kW)
Spishéllens
nominella kW 11 22 33 22 33 22 33
varmeeffekt
Konstruktionstyp Al Al Al Al Al Al Al
Typ av ugn = Gas Gas Elektrisk Elektrisk
Ugnens
hogsta kW 6 6 -
varmeeffekt
U.gnens minsta| KW . ) )
varmeeffekt
P lullars kW 11 22 33 28 39 22 33
varmeeffekt
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TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos a gas/eléctricos

134

MODELOS +7GCGD2C0A|+7GCGHacoA|TTCCCHACCA+TGCGHACEA ;- 60 l+7GCGHACEN| +7GCGIBCLO
400mm goomm | "/CGCCLECIAHTGCGLEC2AI 1 5h0mm 800mm 900mm
DADOS TECNICOS 800mm 800mm
lensaoiue] v - - ; 400 230 -
alimentacéo
Poténcia
eléctrica kW - - - 6 6 -
absorvida
Fases N° - - - 3N 3 -
Frequéncia Hz - - - 50/60 50/60 -
HIEEED (S0 (%) 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2” 1/2”
7/1
Queimadores
da placa @60 | Nr. 2 4 4 4 6 4 6
(5,50-1,4 kW)
Poténcia
e KW 1 22 22 22 33 22 33
nominal da
placa
Tipo de construgéo Al Al Al Al Al Al Al
Tipo de Forno - - - Gas Eléctrico - Eléctrico Gas
Poténcia
térmica max. kw - - 6 - - - 9
do forno
Poténcia
térmica min. kW - - - - - - -
do forno
Poténcia
térmica kW 11 22 28 22 33 22 42
nominal
TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos eléctricos
MODELOS +7ECEH4R00 +7ECEH4REO
+7i%ggr2nR°° +7ECEHAQO00 +71Ezco%|r_:r§00 +7ECEHAQEO
DADOS TECNICOS 800mm 800mm
Tensé&o de alimentacao Vv 380-400 380-400 380-400 380-400
Fases N° 3N 3N 3N 3N
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
Zonas de aquecimento da
. 2 4 6 4
placa (2,6 kW) NI
Poténcia maxima das
zonas de aquecimento da kW 52 10,4 15,6 10,4
placa
Poténcia maxima do forno | kW - - 6
Poténcia maxima nominal kw 45-52 9-10,4 13,5-15,6 14,6 - 16,4
Sgcgao do~ cabo de mm? 4 4 6 4
alimentacéo




TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos eléctricos
MODELOS +7ECED2RON | T/ECEHARON | +7BCEHAREN | ;- o\inopos | +7ECMD2RO6
) P +7ECEH4QON | +7ECEH4QEN 400mm 400mm
DADOS TECNICOS 800mm 800mm
Tensé&o de alimentacéao Vv 230 230 230 400 440
Fases N° 3 3 3 3 3
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Zonas de agquecimento da
blaca (2,6 kW) Nr. 2 4 4 2 2
Poténcia maxima das
zonas de aquecimento da | kW 52 10,4 10,4 52 52
placa
Poténcia maxima do forno | kW - - 6 - -
Poténcia maxima nominal kW 45-52 9-10,4 14,6 - 16,4 45-52 4,5-52
Sgcgao do~ cabo de mm? 4 4 4 4 4
alimentacéo
TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos eléctricos
MODELOS +7ECMH4RES +7ECMH4RE6
) +7ECMH4QE5 | +7ECMH4QE6 +7%%'g'r';1ﬁ?25 +7EB%'(‘)"”';?T1Q26
DADOS TECNICOS 800mm 800mm
Tensé&o de alimentacéo Vv 400 440 400 440
Fases N° 3 3 3 3
Frequéncia Hz 50/60 50/60 50/60 50/60
Zonas de aquecimento da
placa (2,6 kW) A 4 4 4 4
Poténcia maxima das
zonas de aquecimento da | kW 10,4 10,4 10,4 10,4
placa
Poténcia maxima do forno | kW 6 6 6 6
Poténcia maxima nominal kW 14,6 - 16,4 14,6 - 16,4 14,6 - 16,4 14,6 - 16,4
Sgcgao do~ cabo de mm? 4 4 4 4
alimentacéo
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GAS
( Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy) )
Fllod. — 8- 5 PNCOOPDN_ - TT1 _ Gomm.Mod — - W
EL TS 0O~ O TOH T TSA Ser.No. — 5
= (.
Type-Bauart-Tipo.
20T T 6 e GEEnT w63 g 63 kg
2O T G0 T G0 e 6150 o
Phar[T°C] [ ] -———
WORK L | -
SAFETY L
[ L IR EADCE st ans-s
Fllod T — Fllod T Fllod T —
PNC . PNC . PNC .
SerNo - SerNo - SerNo =

Listamos de seguida o significado das varias informacgbes
nela contidas:

FMod. ... descricdo de fabrica do produto
descricdo comercial

codigo de produgéo

numero de série

tensdo de alimentacao+fase
frequéncia de alimentacao
poténcia maxima absorvida

PNC ...

poténcia

grau de protec¢do contra o pd e a agua
marcacgéo CE

numero certificado de seguranga de gas
certification group

0051 oo entidade notificada
EN 203-1 Norma UE
L Logétipo IMQ/GS
Cat..oiiieee e Gas Category
Pmbar......ccocviiiiiiinns Gas pressure
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EL.

1 Electrolux Professional SpA - Viale Treviso, 15 - 33170 Pordenone (Italy)
Flod. — —— 5 PNCOSPDR_ T Comm.Mod — — =

Ser.No. —— —

. L

r B
\ \
Pbar|[ T °C ‘ L ‘
110RK | |
SAFETY I
X L G 1 AL Ce
Fllod - — 5 Flod  — 5 Flod T —
PNC L PNC L PNC L
SerNo [ -] SerNo [ -] SerNo [ -]

Electrolux Professional SPA

Viale Treviso, 15

33170 Pordenone
(Raly).eeeeeeeeeecee, Fabricante

No momento da instalacdo do aparelho, certifique-se de
que as predisposicdes para a ligagao eléctrica estao em
conformidade com o indicado na chapa de caracteristicas



ll. ADVERTENCIAS GERAIS

. Leia atentamente o manual de instrucoes do aparelho antes de o utilizar.

. Guarde o manual de instrucoes para consultas futuras.

de combustiveis. Nao guarde materiais inflamaveis préximo deste apa-

@  PERIGO DE INCENDIO - Deixe a area em volta do aparelho livre e limpa
relho.

D ¢ Instale o aparelho num local bem ventilado

. A recirculacao do ar deve ter em conta o ar necessario para a combustao
de 2 m3/h/kW de poténcia de gas, assim como o “bem-estar” das pessoas que
trabalham na cozinha.

J Uma ventilacao inadequada provoca asfixia. Nao obstrua o sistema de
ventilacao do ambiente em que esta instalado este aparelho. Nao obstrua os
orificios de ventilacao e de descarga deste ou de outros aparelhos.

(soS) © Coloque os nimeros de telefone de emergéncia num local visivel.

J A instalacao e a manutencao devem ser efectuadas apenas por pessoal
qualificado e autorizado pelo fabricante. Para obter assisténcia, dirija-se a um
centro técnico autorizado pelo fabricante. Exija pecas sobresselentes originais.

J Este aparelho foi concebido para a cozedura de alimentos. Destina-se a
uso industrial. Qualquer outra utilizacao deve ser considerada imprépria.

J Este aparelho nao pode ser usado por menores de idade e por adultos com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com pouca experiéncia
ou conhecimentos na utilizacao do aparelho.

J O pessoal que utiliza o aparelho deve receber formacao e instrucoes rel-
ativamente aos riscos envolvidos.

. Vigie o aparelho durante o seu funcionamento
J Desactive o aparelho em caso de avaria ou mau funcionamento.
. Nao use produtos (mesmo que diluidos) contendo cloro (hipoclorito de

sadio, acido cloridrico ou muriatico, etc.) para limpar o aparelho ou o pavimento
por baixo do aparelho. Nao use instrumentos metalicos para limpar o aco (es-

covas ou palha-de-aco tipo Scotch Brite).
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. Evite que o éleo ou a gordura entrem em contacto com partes de plastico.

. Nao deixe que sujidade, gorduras, alimentos ou outras substancias in-
crustem o aparelho.

. Nao lave o aparelho com jactos de agua directos.

. Nao vaporize agua nem utilize vapor para limpar o aparelho.

. O nivel de pressao acustica da emissao ponderada A nao ultrapassa 70
dB (A).

. O presente manual de instrucoes esta disponivel em formato digital con-

tactando o concessionario ou o apoio ao cliente de referéncia.

. Instale um interruptor de proteccao a montante do aparelho. As carac-
teristicas relativas a distancia de abertura dos contactos e a corrente de dispersao
maxima baseiam-se nas normas em vigor.

. Ligue o aparelho a uma tomada de terra; inclua-o depois num né equipo-
tencial através do parafuso situado por baixo da armacao na parte posterior. O
parafuso é identificado pelo simbolo [T|.

. E aconselhavel recorrer a uma pessoa autorizada para a inspeccéo do
aparelho, pelo menos a cada 12 meses. Para isso, € aconselhavel efectuar um
contrato de manutencao.

. O simbolo ﬁ que se encontra no produto indica que este nao deve ser
tratado como lixo doméstico, mas deve ser eliminado correctamente para evitar
consequéncias negativas para o meio ambiente e para a saude. Para mais infor-
macaoes relativas a reciclagem deste produto, contacte o agente ou o revendedor
local do produto, o servico de assisténcia pés-venda ou o organismo local com-
petente para o tratamento dos residuos.

O nao cumprimento das indicacoes acima pode comprometer a seguranca do aparelho. A garantia
sera anulada se estas indicacoes nao forem respeitadas.
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IV. CONSIDERACOES
ECOLOGICAS IMPORTANTES

1. EMBALAGEM

/\ Os materiais usados para a embalagem séo com-
: pativeis com o meio ambiente e podem ser con-

servados sem perigo ou queimados num sistema
especial de combustao de residuos.

Os componentes de plastico sujeitos a tratamento com reci-

clagem estdo marcados com:

/\ Polietileno: pelicula externa da embalagem, saco
L) do manual de instrugdes, saco para bicos de gas.
PE
N - o ,
) Polipropileno: painéis do tecto da embalagem, fitas.
PP
L/j) Poliestireno expandido: cantoneiras de proteccgéo.
PS

2. UTILIZACAO

Os nossos aparelhos tém prestacdes e rendimentos ele-
vados. Para reduzir o consumo de energia eléctrica, agua
ou gas, nao use o aparelho em vazio ou em condi¢des que
comprometam o rendimento maximo (por ex. portas ou
tampas abertas, etc.); o aparelho deve ser utilizar num local
bem ventilado, para evitar a criagdo de misturas perigosas
de gas ndo queimado no mesmo local. Se possivel, efectue o
pré-aquecimento somente antes da utilizagéo.

3. LIMPEZA

A fim de reduzir a emisséo de substancias prejudiciais para o
meio ambiente, é aconselhavel efectuaralimpezado aparelho
(externamente e, se necessario, internamente) com produtos
com uma biodegradabilidade superior a 90 % (para mais
informacoes, consulte o capitulo V “LIMPEZA”).

4. ELIMINACAO

Nao abandone no meio ambiente. Os nossos
o aparelhos sao fabricados em materiais me-
talicos reciclaveis (aco inox, ferro, aluminio,
chapa galvanizada, cobre, etc.) em percen-
tagem superior a 90% do peso.

Para tornar inutilizavel o aparelho para eli-
minacao, retire o cabo de alimentacao e qualquer dispositivo
de fecho dos compartimentos ou cavidades (se existentes),
para evitar que alguém possa ficar fechado no interior.

e Leia atentamente os procedimentos de instalagéo e ma-
nutencdo indicados neste manual de instrugdes antes de
instalar o aparelho.

* A instalagdo, a manutencdo e a adaptacao a
outro tipo de gas s6 devem ser efectuadas por
pessoal qualificado e autorizado pelo fabricante.

e O nao cumprimento destes procedimentos de instalacéo,
adaptacao e modificagéo pode provocar danos no aparelho,
perigo para as pessoas e a anulagcéo da garantia do fabricante.

1. NORMAS DE REFERENCIA

e Instale o aparelho de acordo com as normas de seguranca
e a legislacao local.

2. DESEMBALAMENTO

ATENCAO!

Verifique de imediato eventuais danos provocados du-

rante o transporte.

e O despachante é responsavel pela seguranca da merca-
doria durante o transporte e a entrega.

e Examine as embalagens antes e apos a descarga.

e Apresente uma reclamacao junto do despachante em caso
de danos aparentes ou ocultos assinalando, no acto de
recepcao, eventuais danos ou faltas na guia de transporte.

e O motorista deve assinar a guia de transporte: o despachante
pode rejeitar a reclamagéo se a guia de transporte ndo estiver
assinada (o despachante pode fornecer o formulario necessario).

@ * Retire a embalagem tendo o cuidado de nao da-

nificar o aparelho. Use luvas de proteccao.

* Remova lentamente as peliculas protectoras das super-
ficies metalicas e limpe eventuais residuos de cola com
um solvente adequado.

e Solicite ao despachante, o mais tardar até 15 dias apos
a data de entrega, a inspecc¢ao da mercadoria no que diz
respeito a danos ocultos ou faltas que sejam evidentes
somente apds a remocao da embalagem.

e Guarde toda a documentagéo contida na embalagem.

3. POSICIONAMENTO

* Movimente o aparelho com cuidado para evitar eventuais
danos ou perigo para as pessoas. Utilize um porta-paletes
para a sua movimentagao e o posicionamento.

* O esquema de instalagdo presente neste manual de
instrucdes indica as dimensdes do aparelho e a posicao
das ligacoes (gas, electricidade, agua). Verifique no local
se estao disponiveis e prontas para a instalagéo todas
as ligacOes necessarias.

* O aparelho pode ser instalado individualmente ou com-
binado com outros aparelhos da mesma gama.

* Os aparelhos nao s@o adaptados para encastrar. Deixe
pelo menos 10 cm entre o aparelho e as paredes laterais
ou traseiras.

¢ [sole adequadamente do aparelho as superficies a dis-
tancias inferiores as indicadas.

¢ Mantenha uma distancia adequada entre o aparelho e
eventuais paredes combustiveis. Nao armazene nem
utilize materiais e liquidos inflamaveis junto do aparelho.

e Deixe um espaco adequado entre o aparelho e eventuais
paredes laterais, de modo a permitir futuras operacées
de assisténcia ou manutencao.

e Verifique e, se necessario, nivele o aparelho depois de
posicionado. Um nivelamento incorrecto pode afectar a
combustéo e provocar o mau funcionamento do aparelho.
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3.1. UNIAO DE APARELHOS

e (Fig. 1A) Desmonte os painéis de comando dos aparelhos
retirando os 4 parafusos de fixagao.

e (Fig. 1B) Remova do flanco de cada lado a unir o parafuso
de fixagé@o do flanco mais proximo do painel de comando.

e (Fig. 1D) Encoste os aparelhos e nivele-os rodando os
pés até fazer coincidir as prateleiras.

e (Fig. 1C) Rode 180° uma das duas placas presentes no
interior dos aparelhos.

e (Fig. 1E) Operando no interior do painel de comando do
mesmo aparelho, una-as na parte da frente apertando
um parafuso TE M5x40 (fornecido) no encaixe oposto.

e (Fig. 1F) Operando na parte traseira dos aparelhos, insira
nos alojamentos laterais dos fundos a placa de unido
fornecida. Fixe a placa com dois parafusos M5 de cabeca
escareada placa fornecidos.

3.2.  FIXACAO NO SOLO

Para evitar a viragem acidental de aparelhos monobloco
de meio médulo instalados individualmente, fixe-os ao solo
seguindo atentamente as instru¢des que acompanham o
respectivo acessorio (F206136).

3.3. INSTALACAO EM PONTE, SALIENCIA OU RODAPE
DE CIMENTO

Siga atentamente as instrugdes que acompanham o respec-
tivo acessorio.

Siga as instrugbes anexas ao produto opcional escolhido.

3.4. VEDAGAO DE FUGAS ENTRE APARELHOS
Siga as instrucdes anexas a embalagem opcional de massa
vedante.

3.5. AJUSTE G9

Uma vez instalado, a fim de otimizar o fecho das portas
funcionam utilizando uma chave de fenda para ajustar a
altura do bloqueio da primavera (pressione a mola bloquear
totalmente e gire no sentido horario para diminuir, no sentido
contrario de outra forma).
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4. DESCARGA DE FUMOS

41. APARELHOSTIPO “A1”

Posicione por baixo do exaustor de aspiracéo os aparelhos
do tipo “A1” para garantir a extrac¢éo dos vapores gerados
pela cozedura e pelos fumos.



5. LIGACOES
* Todos os trabalhos de instalagdo ou manutencédo
no sistema de alimentacéo (gas, corrente eléctrica,
agua) devem ser efectuados apenas pela entidade
distribuidora ou por um técnico autorizado.
¢ |dentifique o aparelho adquirido com base na chapa de
caracteristicas.
¢ Verifique no esquema de instalagdo o tipo e a posicao
das ligagcdes previstas para o aparelho.

5.1. APARELHOS COM ALIMENTACAO A GAS

AVISO! Este aparelho esta preparado e aprovado para funcio-
nar com gas G20 20mbar; para adapta-lo a um outro tipo de
gas, siga asinstrugdes do paragrafo 5.1.6 do presente capitulo

5.1.1. ANTES DA LIGACAO

e Certifique-se de que o aparelho esta preparado para o
tipo de gas com que sera alimentado. Caso contrario,
siga as indicacdes descritas no paragrafo: “Adaptacéo /
regulacéo dos aparelhos a gas”.

* A montante de cada aparelho, insira uma torneira/valvu-
la de corte do gas com fecho rapido. Instale a torneira/
valvula num local de facil acesso.

e Limpe as condutas de ligacao de p9, sujidade, materiais
estranhos que poderiam obstruir a alimentacéo.

¢ Alinhade alimentagéo do gas deve garantir a capacidade
necessaria ao pleno funcionamento de todos os aparelhos
ligados a propria rede. Uma linha de alimentagdo com
uma capacidade insuficiente prejudica o funcionamento
correcto dos aparelhos a ela ligados.

5.1.2. LIGACAO

e Verifique no esquema de instalagéo a posicao da ligacao
do gas no fundo do aparelho.

e Se disponivel, retire a proteccédo em plastico da ligacao
do gas antes de efectuar a ligacao.

e Terminada a instalagcao, verifique, com uma solugéo de
agua e sabao, se existem fugas nos pontos de ligacao.

5.1.3. VERIFICACAO DA PRESSAO DE LIGACAO (fig.

2A - 2B)

Verifique se o aparelho esta adaptado ao tipo de gas presente

de acordo com as indicagdes na chapa de caracteristicas (se

ndo for correspondente, siga as instru¢des do par. “Adaptacao

aumoutrotipo de gas”). A presséao de ligagao € medida, com o

aparelho afuncionar, utilizando um manémetro (min.0,1 mbar).

¢ Retire o painel de comandos.

e Retire o parafuso de retencao “N” da tomada de pressao
e ligue o manémetro “O” .

e Compare o valor detectado pelo manémetro com o indi-
cado na tabela “B” (vide Apéndice do manual).

¢ Se o0 mandémetro detectar uma pressao fora dos limites
de valores indicados na tab. B, n&do ligue o aparelho e
consulte a entidade de distribuicao do gas

5.1.4. REGULADOR DE PRESSAO DO GAS

Se a presséo do gas for superior a indicada ou for de dificil
regulacéo, (instavel), instale o regulador de presséo do gas
(cédigo de acessorio 927225) a montante do aparelho, numa
posicao facilmente acessivel.

Monte o regulador de presséo, de preferéncia, na horizontal,
para assegurar uma pressao correcta na saida:

e “1”]ado de ligacédo do gas a rede.

e “2”regulador de presséo;

* “3”lado de ligacdo do gas ao aparelho;

A seta no regulador _——=">) indica a direcgdo do fluxo
do gas.

NOTA!

Estes modelos séo concebidos e certificados para utilizagao
com gas metano ou propano. Para o metano, o regulador de
pressao no colector foi configurado para 8” w.c. (20mbar).

5.1.5. CONTROLO DO AR PRIMARIO (fig. 3A)

O ar primario considera-se regulado de modo exacto quando

achama nao se desprende com o queimador frio e ndo existe

um retorno de chama com o queimador quente.

e Desaperte o parafuso “A” e coloque o arejador “E” a di-
stancia “H” indicada no “B” (vide Apéndice do manual),
aperte novamente o parafuso “A” e vede com a tinta.

5.1.6. ADAPTACAO A UM OUTRO TIPO DE GAS
ATabela de bicos “B” (consulte o Apéndice do manual) indica
o tipo de bicos pelos quais é possivel substituir os instalados
pelo fabricante (o nimero esta gravado no corpo do bico).
No final do procedimento, verifique por inteiro a seguinte
lista de controlo:

Verificar Ok

e substituicao do(s) bico(s) do queimador

* correcta regulacao do ar primario no(s)
queimador(es)

* substituicdo do(s) bico(s) piloto

e substituicao do(s) parafuso(s) de minimo

* correcta regulacao do(s) piloto(s), se necessario

e correcta regulagdo da presséo de alimentagcéo
(vide tab. dados técnicos/bicos)

e aplique a placa adesiva (fornecida)
com dados do novo tipo de gas utilizado
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5.1.6.1SUBSTITUICAO DO BICO DO QUEIMADOR

PRINCIPAL (placa, fig. 3B)

e Desaperte o bico “C” e substitua-o pelo correspondente
ao tipo de gas escolhido (tabela “B”, vide Apéndice do
manual) seguindo as indicagcbes da tabela seguinte.

e O didmetro do bico esta indicado em centésimas de
milimetro no corpo do mesmo.

e \olte a apertar a fundo o bico “C”.

5.1.6.2SUBSTITUICAO DO BICO DO QUEIMADOR PILOTO

(placa, fig. 3C)

e Desaperte a unidao com parafuso “H” e substitua o bico
“G” por um adequado ao tipo de gas (tabela “B”, vide
Apéndice do manual).

e O numero que identifica o bico esta indicado no corpo do
mesmo.

e \olte a apertar a uniao com parafuso “H”.

5.1.6.3SUBSTITUICAO DO PARAFUSO DO MINIMO (placa,

fig. 2B)

e Desaperte o parafuso do minimo “M” da torneira e subs-
titua-o por um adequado ao tipo de gas, apertando-o a
fundo (tabela “B”, vide Apéndice do manual).

5.1.6.4 SUBSTITUICAO DO BICO DO QUEIMADOR

PRINCIPAL (forno, fig. 3A)

* Retire a protecg¢éo de borracha do forno.

e Desaperte o bico “F” (tabela “B”, vide Apéndice do ma-
nual).

* Retire o bico e o ventilador.

* Substitua o bico “F” por um correspondente ao tipo de
gas escolhido, de acordo com o indicado na tabela B.

e O didmetro do bico esta indicado em centésimas de
milimetro no corpo do mesmo.

¢ |ntroduza o bico “F” no ventilador “E”, volte a colocar os
dois componentes combinados na sua posi¢ao e aperte
o bico a fundo.

5.1.6.5SUBSTITUICAO DO BICO DO QUEIMADOR PILOTO

(forno, fig. 3D)

e Desaperte a uniao “L” e substitua o bico “I” por um adequa-
do ao tipo de gas (tabela “B”, vide Apéndice do manual).

* O didmetro do bico esta indicado em centésimas de
milimetro no corpo do mesmo.

e \olte a apertar a unido “L.

nln
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5.2. APARELHOS COM ALIMENTAGAO ELECTRICA

5.2.1. LIGAGAO ELECTRICA (Tab. A Fig. 4A).

AVISO! Antes de efectuar a ligagdo, verifique a compati-

bilidade dos dados indicados na chapa com a tenséo e a

frequéncia de rede.

e Para aceder a régua de terminais, desmonte o painel de
comando do aparelho através dos parafusos de fixacao.

e Ligue o cabo de alimentagdo a régua de terminais como
indicado no esquema eléctrico anexo ao aparelho.

* Fixe o cabo de alimentagéo através do prensa-cabo.

AVISO! O fabricante declina qualquer responsabilidade caso

as normas de preven¢éo de acidentes ndo sejam respeitadas.

5.2.2. CABO DE ALIMENTACAO

Salvo indicagéo em contrario, 0s nossos aparelhos nao pos-
suem cabo de alimentagdo. O responsavel pela instalagéo
deve usar um cabo flexivel de caracteristicas nao inferiores
ao tipo com isolamento em borracha HO7RN-F. Proteja o
trogo de cabo externo ao aparelho com um tubo metdlico ou
em plastico rigido.

5.2.3. INTERRUPTOR DE PROTECCAO

Instale um interruptor de protec¢do a montante do aparelho.
As caracteristicas relativas a distancia de abertura dos con-
tactos e a corrente de dispersdo maxima baseiam-se nas
normas em vigor.

5.3. LIGACAO ATERRA E NO EQUIPOTENCIAL

Ligue o aparelho a uma tomada de terra; inclua-o depois
num no equipotencial através do parafuso situado por baixo
da armacéao na parte dianteira, do lado direito. O parafuso é

identificado pelo simbolo seguinte .

6. TERMOSTATO DE SEGURANCA

Alguns modelos entre os nossos aparelhos utilizam um
termdstato de seguranca que intervém automaticamente
quando detecta valores de temperatura superiores a um valor
predefinido, impedindo a alimentacéo do gas (aparelhos a
gas) ou da electricidade (aparelhos eléctricos).

6.1. REINICIO

e Aguarde que o aparelho arrefega: 90°C é indicativamente
uma temperatura adequada ao reinicio.

e Prima a tecla vermelha no corpo do terméstato de segu-
ranga.

AVISO! Se o reinicio exigir a desmontagem de uma protec-

¢ao (por ex.: painel de comando), esta operacao devera ser

efectuada por um técnico especializado. A manipulagao do

termdstato de seguranca anula a garantia.

7. ANTES DE COMPLETAR AS
OPERACOES DE INSTALACAO

Verifique todas as unides com agua e sabao para se certificar
de que ndo ha fugas de gas. Nao utilize uma chama viva
para ver se ha fugas de gas. Ligue todos os queimadores,
quer individualmente, quer em conjunto, para se certificar do
funcionamento correcto das valvulas de gas, dos fogoes e da
ligacéo. Para cada queimador, coloque o regulador da chama
no nivel mais baixo, quer individualmente, quer em conjunto;
uma vez concluidas as operagoes, o instalador deve ensinar
ao utilizador o método de utilizagao correcto. Se, depois de
efectuados todos os controlos, o aparelho nao funcionar
correctamente, contacte o centro de assisténcia local.



8. CORR|MAO 8.1.3. CORRIMAO ELECTROLUX
Fixe os suportes “A” na borda do tampo, nos orificios
realizados, através do parafuso “B”, da placa “C” e das
respectivas porcas e anilha, conforme indicado na figura.
e Enfie o corrimao “D” no suporte “A” e bloqueie-o com o
= = parafuso “E”, conforme indicado na figura.

Os aparelhos Marine possuem um corrimao anterior que po
de ser montado furando a prateleira segundo o esquema
seguinte

52.5 52.5 7

8.1. INSTALACAO DOS CORRIMAO

8.1.1. PREPARAGCAO PARA INSTALAGCAO DO

ACESSORIO

* Prepare os aparelhos perfurando a borda do tampo (faca
furos com @6) nos pontos “A”. Para os aparelhos de
1200mm e de 1600mm, perfure também no ponto “B”.

8.1.2. CORRIMAO ZANUSSI

¢ Aperte os suportes “S” no corrimao “C” e insira-os nos
orificios realizados.

* Enfie a placa de reforco “R” e fixe os suportes “S” através de
porcas e anilha.
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VI. INSTRUCOES PARA O
UTILIZADOR

1. UTILIZACAO DA PLACA

1.1. MODELOS A GAS

1.1.1. LIGACAO DOS QUEIMADORES DA PLACA
O manipulo de comando da torneira tem 4 posicoes de
utilizacéo:

° desligado

* activacdo do piloto
& chama max.

> chama min.

~ /
1.1.2. ACTIVAGAO

e Prima e rode o manipulo “H” para a posigéo “activagao

do piloto”.
Prima a fundo o manipulo e, ao mesmo tempo, aproxime
uma chama do piloto até acender. Mantenha premido o
manipulo durante cerca de 20 segundos; quando o sol-
tar, a chama piloto deve permanecer acesa. Se isto ndo
acontecer, repita a operagéao.

e Para acender o queimador principal, rode o manipulo
da posicdo “activacéo do piloto” para a posicéo “chama
maxima”.

e Para obter o minimo, rode o manipulo da posi¢ao “chama
maxima” para a posi¢ao “chama minima”.

1.1.3. DESACTIVACAO

* Rode o manipulo da posi¢ao “chama maxima” ou “chama
minima” para a posicao “activagéo do piloto”.

e Para desligar o piloto, prima parcialmente o manipulo e
rode-o para a posi¢ao “desligado”.

NOTA: o posicionamento incorrecto dos espalhadores pode
criar problemas na combustao.

* Antes de acender os queimadores, certifique-se de que os
espalhadores sdo rodados até a posicao de paragem.
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1.2. MODELOS ELECTRICOS

e Equipada com zonas de aquecimento rapido, cada uma
com uma poténcia de 2.6 kW.

e Paraumalonga duracéo das placas, observe o seguinte:
- utilize recipientes com fundo plano;
- nao deixe inutilmente as zonas de aquecimento ligadas

sem recipiente em cima ou com o recipiente vazio.

- nao derrame liquidos frios sobre a placa quente.

270

1.2.1. ACTIVACAO

e Ligue o interruptor instalado a montante do sistema.

¢ Rode o manipulo “B” de comando da zona de aquecimento
desejada, de modo a fazer coincidir a marca indicada no
painel de comando com uma das seis posi¢oes utilizaveis,
tendo em conta que a posigcéo “1” corresponde a poténcia
minima e a posi¢ao “6” a poténcia maxima.

O acendimento da luz verde “A” indica que a placa cor-
respondente esta em funcionamento.

e Para regular o calor das zonas de aquecimento, é acon-
selhavel colocar inicialmente os manipulos na posicéao “6”;
qguando atingir o valor maximo de cozedura ou ebulicéo,
coloque o manipulo numa posigéo inferior.

1.2.2. DESACTIVAGAO
Coloque os manipulos de comando na posig¢éao “0”.



2. UTILIZACAO DO FORNO

2.1. MODELOS A GAS
O manipulo de comando da valvula termostatica tem as
seguintes posicoes de utilizagcao:

° desligado

¥* activacdo do piloto
[ piloto.

& queimador.

\

2.1.1. ACTIVAGAO

e Para desbloquear o manipulo, prima ligeiramente o ma-
nipulo “I” e, a0 mesmo tempo, rode-o para a esquerda
alguns graus.

e Prima-o a fundo e rode-o até a posi¢do “activacdo do
piloto”; ouvir-se-4 um estalido que indica o acender da
faisca.

e Continuando a manter premido o manipulo “I”, rode-o até
a posicao “piloto” e mantenha-o nesta posicéo durante
cerca de 15/20 segundos para permitir que o gas flua
para o queimador piloto e que o termopar aqueca.

¢ Acesa a chama piloto, rode o manipulo “I” para a posi¢ao
“queimador” para a activagao deste ultimo.

e Terminadas estas operag¢des, use o manipulo “L’ para
escolher a temperatura desejada.

2.1.2. ITERLOCK

A vélvula do gas do forno possui um dispositivo de interlock
que, em caso de desactivacéo acidental do forno impede a
sua imediata reactivacao (durante cerca 40 de segundos)
Isto garante a saida do gas que eventualmente se tenha
acumulado no interior do forno e uma maior seguranca.

2.1.3. DESACTIVACAO

¢ Rode o manipulo “I” para a posic¢ao “piloto”, para desac-
tivar o queimador principal.

e Para desactivar o queimador piloto, rode o manipulo
para a posic¢ao “desligado”.
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2.2. MODELOS ELECTRICOS

O sistemade funcionamento das resisténcias é controlado por
um selector de quatro posi¢des “D”, enquanto que a tempera-
turanointerior da camara é controlada por um terméstato “E”.
O selector permite escolher o tipo de aguecimento mais
adequado, ligando as resisténcias de forma apropriada:

desligado

posicéo “aparelho ligado”
resisténcias superior e inferior
aquecimento superior
aquecimento inferior

im-°

NOTA
Todas as cozeduras devem ser efectuadas com a porta do
forno fechada.

2.2.1. ACTIVAGAO

Rode o manipulo“D”do selector de comando das resisténcias
para uma das posicoes de utilizagéo.

O acendimento da luz verde “A” indica que a maquina esta
ligada.

Rode o manipulo “E” do termdstato até a gradacao corres-
pondente a temperatura de cozedura desejada compreen-
dida entre 100 e 300 °C. O acendimento da luz amarela “G”
indica o funcionamento das resisténcias de aquecimento; o
apagamento da mesma indica que se atingiu a temperatura
predefinida.

2.2.2, DESACTIVAGCAO

Coloque os manipulos de comando na posicao de desactiva-
¢ao “0”. Desligue o interruptor eléctrico instalado a montante
do aparelho.
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Vil. LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Antes de efectuar qualquer operagcéo de limpeza, retire a
ficha do aparelho da tomada.

1. PARTES EXTERNAS

SUPERFICIES POLIDAS EM ACO (todos os dias)

e Limpe todas as superficies em aco: a sujidade pode ser
facilmente eliminada enquanto recente.

* Elimine sujidade, gordura, restos de comida das superfi-
cies em ago a baixa temperatura, usando agua e sabao,
com ou sem detergente, aplicada com um pano ou uma
esponja. No final da operacgéo, seque bem todas as su-
perficies limpas.

e Se sujidade, gordura ou restos de comida estiverem in-
crustados, passe um pano/uma esponja pela superficie
polida e enxague com frequéncia: os movimentos circu-
lares e as particulas de sujidade depositadas no pano/
esponja poderiam riscar 0 ago polido.

e Objectos em ferro poderiam riscar ou danificar o aco:
superficies estragadas sujam-se mais facilmente e estéo
mais sujeitas a corrosao.

e Se necessario, refaga o polimento.

SUPERFICIES ENEGRECIDAS PELO CALOR (quando
necessario)

A exposicao a altas temperaturas pode conduzir ao apa-
recimento de manchas escuras. Estas ndo constituem um
dano e podem ser eliminadas seguindo as instru¢des do
paragrafo anterior.

NOTA: Evite sujar o interior do tubo venturi.

A presenca de sujidade no interior da maquina pode obstruir
os bicos, influindo na chama.
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2. OUTRAS SUPERFICIES

PLACAS ELECTRICAS EM FERRO FUNDIDO

Limpe as placas com um esfregdo humido, depois ligue-as
durante alguns minutos, a fim de seca-las rapidamente; por
fim, lubrifiqgue-as com uma finacamada de 6leo alimentar. Evite
absolutamente derramar liquidos frios sobre placas quentes.
AVISO! No caso de aparelhos com alimentagéo eléctrica,
evite infiltracdes de agua nos componentes eléctricos: as
infiltracbes podem causar curto-circuitos e fendémenos de
dispersao provocando a activagao dos dispositivos de pro-
teccao do aparelho.

3. PERIODOS DE INACTIVIDADE

Se estiverem previstos longos periodos de inactividade,

observe as seguintes precaucoes:

* Feche as torneiras ou os interruptores gerais a montante
dos aparelhos.

¢ Passe energicamente por todas as superficies de aco
inox um pano embebido em dleo de vaselina, de modo a
estender uma camada protectora.

¢ Areje periodicamente os locais.

* Inspeccione o aparelho antes de voltar a usa-lo.

e Volte aligar durante pelo menos 45 min os aparelhos com
alimentacgéo eléctrica, para evitar uma evaporagao dema-
siado rapida da humidade acumulada e a consequente
ruptura do elemento.

4. PARTES INTERNAS (de 6 em 6 meses)

AVISO! Operacboes a efectuar exclusivamente por técnicos

especializados.

e Verifique o estado das partes internas.

¢ Remova o0s eventuais depdsitos de sujidade do interior
do aparelho.

* Inspeccione e limpe o sistema de descarga.

NOTA ! Em condi¢bes ambientais particulares (por ex.: uso

intensivo do aparelho, ambiente salobre, etc.), € aconselhavel

aumentar a frequéncia de limpeza acima indicada.
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Vill. MANUTENCAO

1.  MANUTENCAO

Todos os componentes que necessitam de manutencao séo
acessiveis pela parte da frente do aparelho, removendo pre-
viamente o painel de comando e o painel frontal. Desligue a
alimentacao eléctrica antes de abrir o aparelho

1.1. ALGUMAS AVARIAS E RESPECTIVAS SOLUCOES
Mesmo no uso regular do aparelho, podem verificar-se avarias.

- O queimador piloto das chamas abertas ndo se acende
Causas possiveis:

¢ Pressao insuficiente nos tubos do gas.

¢ O bico estd obstruido.

e Atorneira do gas esta defeituosa.

- O queimador piloto do forno ndo se acende
Causas possiveis:

e A vela ndo esta bem fixa ou esta mal ligada

* A ligacao piezoeléctrica ou o cabo da vela estao danifi-
cados.

¢ Pressao insuficiente nos tubos do gas

e O bico esté obstruido

e Avalvula do gas esta defeituosa

- Oqueimador piloto apaga-se quando se solta o manipulo
de ligagcao
Causas possiveis:

* O termopar ndo é suficientemente aquecido pelo quei-
mador piloto.

¢ O termopar esta defeituoso.

* O manipulo da torneira do gas e/ou da valvula do géas
néo foi suficientemente premido.

¢ Falta de presséo do gas na torneira e/ou na valvula.

e Atorneira do gas ou a valvula do gas estéo defeituosas.

- O queimador piloto ainda esta aceso mas o queimador
principal ndo se acende
Causas possiveis:

e Perda de presséo na conduta do gas.

* Bico obstruido ou torneira do gas ou valvula do gas de-
feituosas.

e Queimador com furos de saida do gas entupidos.

- Nao é possivel regular a temperatura do forno.
Causas possiveis:

A lampada do termdstato esta defeituosa.

A vélvula do gas esta defeituosa.

O termostato eléctrico esta defeituoso.
Intervengéo do termdstato eléctrico de seguranca.

INSTRUCOES PARA ASUBSTITUICAO DOS COMPONENTE
(a efectuar apenas por parte de um instalador autorizado).
Retire o painel frontal para ter acesso a:

TORNEIRA DO GAS

e Desaperte a conduta do piloto e do termopar, desaperte
as unides de entrada e saida do gas.

e Paraainstalagdo, siga o mesmo procedimento na ordem
inversa.

CONJUNTO QUEIMADOR PILOTO, TERMOPAR, VELA
Para a substituicao da vela e do termopar, desaperte
respectivamente os parafusos de fixagcdo e extraia os
componentes.

e Para a substituicdo do queimador piloto, desaperte a con-
duta do gas, retire o conjunto do queimador piloto

* Substitua os componentes procedendo no sentido inverso
para voltar a montar as partes.

OUEIMADOR PRINCIPAL
Desaperte a ligacdo do gas do porta-bicos

e Desaperte os parafusos que fixam o queimador ao suporte

e Retire 0 conjunto do queimador piloto desapertando os
parafusos

e Paraainstalagdo, siga 0 mesmo procedimento na ordem
inversa, tendo atencao para que, ao posicionar o queima-
dor, as fichas de centragem, situadas na parte de tras do
mesmo, entrem nas respectivas sedes

1.2. PROGRAMA DE MANUTENCAO

 Eaconselhavel mandarinspeccionaroaparelho, recorrendoa
uma pessoa autorizada, pelo menos a cada 12 meses. Para
tal, € aconselhavel estipular um contrato de manutencgao.
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IT - CUCINE GAS

APPENDICE: Tabella B - Pressione gas/dati tecnici ugelli

GB-IE - AU - GAS COOKERS

APPENDIX: Table B - Gas pressure/nozzle technical data

DE - GASHERDE

ANHANG: Tabelle B - Gasdruck/technische Daten der Disen

FR - BE - CUISINES A GAZ

APPENDICE : Tableau B - Pression du gaz/caractéristiques techniques des buses
BE - FORNUIZEN GAS

BIJLAGE: Tabel B - Gasdruk/technische gegevens sproeiers

ES - COCINAS DE GAS

APENDICE: Tabla B - Presién del gas/datos técnicos de las boquillas

NL - FORNUIZEN GAS

BIJLAGE: Tabel B - Gasdruk/technische gegevens sproeiers

PT - FOGOES A GAS

APENDICE: Tabela B - Pressao do gas/dados técnicos dos bicos

DK - KOMFURTIL GAS

APPENDIKS: Tabel B - Gastryk/tekniske specifikationer for dyser

SE - GASSPIS

BILAGA: Tabell B - Gastryck/Tekniska data for dysor

NO - GASSKOMFYRER

TILLEGG: Tabell B - Gasstrykk/tekniske data dyser

AT - CH - GASHERDE

ANHANG: Tabelle B - Gasdruck/technische Daten der Disen

Fl - LIEDET KAASU

LIITE: Taulukko B - Kaasun paine/suuttimien tekniset tiedot

EE - GAASIGA TOOTAVAD KEETJAD

LISA: TABEL B — Tehnilised andmed gaasi réhu ja diisi kohta

LT - DUJINES VIRYKLES

PRIEDAS: lentelé B - dujf slégio / purkdtukF techniniai duomenys

LV - GAZES PLITS

PIELIKUMS: Tabula B - Gazes spiediens/tehniskie uzgadu dati

CZ - PLYNOVE SPORAKY

PRILOHA: Tabulka B - Tlak plynu/technické tdaje trysek

SK - PLYNOVE SPORAKY

PRILOHA: Tabulka B - Tlak plynu/technické Gdaje o dyzach

PL - KUCHENKI GAZOWE

ZAYr ACZNIK: Tabela B - Cisnienie gazu / dane techniczne dysz

HU - KONYHAI GAZTUZHELYEK

MELLEKLET: B. tablazat - Gaznyomas/flivoka miiszaki adatai

SL - PLINSKI STEDILNIKI

DODATEK: Tabela B - tlak plina / tehni¢ni podatki o Sobah

GR - KOYZINEXZ AEPIOY

MAPAPTHMA: Mivakag B - MNieon aeplou/TeXVIKA XAPAKTNPLOTIKA UTIEK
IS - MT - GASELDAVELAR

VIDBATIR: Tafla B - Gas prystingur/teeknilegar upplysingar um gasstuta (spissa)
LU - CUISINES A GAZ

APPENDICE : Tableau B - Pression du gaz/caractéristiques tehcniques des buses
CY - KOYZINEZ AEPIOY

MAPAPTHMA: Mivakag B - MNieon aeplou/TeXVIKA XAPAKTNPLOTIKA UTIEK
BG - TOTBAPCKW NEYKU HA TA3

MPUNO>XXEHWE: Tabnuua B - HanAraHne Ha ra3ta/TexHN4eCcKy AaHHU Ha Ao3uTe
RO - MASINI DE GATIT GAZ

ANEXA: Tabelul B - Presiune gaz/date tehnice duze

TR - GAZLI KUZINE

EK: Tablo B - Gaz basinci / ayar uclan teknik verileri

HR - GAZLI KUZINE

EK: Tablo B - Gaz basinci / ayar uclan teknik verileri
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IT - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / GB-IE-AU - TYPES OF NOZZLE/MINIMUM
SCREWS / AT-DE-CH - DUSENTYPEN/KLEINSTELLSCHRAUBEN / FR-BE-LU - TYPES
DE BUSE/VIS DE VALEUR MINI/ BE-NL - TYPES SPROEIERS/MINIMUMSCHROEVEN /
ES - TIPOS DE BOQUILLA/TORNILLOS DE MINIMO / PT - TIPOS DE BICO/
PARAFUSOS DE MINIMO / SE - TYP AV DYSA/SPARLAGESKRUV / DK - TYPER AF
DYSE/MINIMUMSKRUER / NO - TYPE DYSE/MINIMUMSSKRUER / FI - SUUTTIMIEN/
MINIMIRUUVIEN TYYPIT / EE - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / LT - TIPI DI UGELLO/
VITI DI MINIMO / LV - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / CZ - TIPI DI UGELLO/VITI DI
MINIMO / SK - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / PL - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO /
HU - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / SL - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / GR-

CY - TYTNOI MMNEK/BIAQN EAAXIZTHE PYOMIZHZ / IS-MT - TIPI DI UGELLO/VITI

DI MINIMO / BG - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / RO - TIPI DI UGELLO/VITI DI
MINIMO / TR - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO / HR - TIPI DI UGELLO/VITI DI MINIMO /
KO - =5 +%/3 4 WA}

IT - Ugello bruciatore principale / GB-IE-AU - Main burner nozzle / AT-DE-CH

'*i"\ f‘-\ - Diise des Hauptbrenners / FR-BE-LU - Buse du brileur principal / BE-NL -
%ﬁ ( % E ] Sproeier van de hoofdbrander / ES - Boquilla del quemador principal / PT - bico
% ‘ |5 do queimador principal / SE - Huvudbrénnarens dysa / DK - Hovedbreenderens
dyse / Fl - Paapolttimen suuttimen / EE - DlUsi / LT - Purkstukas / LV - Uzgalis

‘ / CZ - Brizgalica / SK - Dyza / PL - Dysza / HU - Fuvéka / SL - Soba / GR-CY -
1 2 6 7 pTTEK KUpIou kauaTrpa / IS-MT - Statur / BG - [ito3a / RO - Duze / TR - Ayar ucu /
HR - Brizgalica / KO - F BH{L{ =&

FX IT - Ugello bruciatore principale forno / GB-IE-AU - Oven main burner nozzle /
=M AT-DE-CH - Duse des Hauptbrenners ofens / FR-BE-LU - Buse du brileur principal
| ‘ | (four) / BE-NL - Sproeier van de hoofdbrander (heteluchtoven) / ES - Boquilla del

| quemador principal del horno / PT - Bico do queimador principal (forno) / SE -
Ugnens huvudbrénnare / DK - Ovnens hovedbraenderens dyse / Fl - Paapolttimen
suuttimen / EE - DlUsi / LT - PurkStukas / LV - Uzgalis / CZ - Brizgalica / SK - Dyza
/ PL - Dysza / HU - Fuvéka / SL - Soba / GR-CY - uTrek KUpIOU KQUOTAPA GoUpVoU
/1S-MT - Stdtur / BG - [to3a / RO - Duze / TR - Ayar ucu / HR - Brizgalica / KO - 2

CESHIEP=

IT - Vite di minimo / GB-IE-AU - Minimum flame screw / AT-DE-CH - Schraube
der Mindestregelung / FR-BE-LU - Vis de minimum / BE-NL - Schroef van het
minimum / ES - Tornillo de minimo / PT - Parafuso do minimo / SE - Sparlageskruv
/ DK - Minimumskrue / FI - Minimiruuvi / EE - Minimaalse kruvi / LT - Minimalios
varzt / LV - Minimala skravi / CZ - Sroub minima / SK - Dyza / PL - $ruby minimum

/ HU - Minimum csavarjat / SL - Vijak minimuma / GR-CY - Bida eAdyioTtou / IS-MT
- Skrufa minnst / BG - BuHTa Ha muHumanHo / RO - surubul pentru minim / TR -
1 3 Minimum vidasini / HR - vijak minimuma / KO - £|& £% L}A}

des Pilotbrenners / FR-BE-LU - Buse du brdleur principal / BE-NL - Sproeier
van de waakvlambrander / ES - Boquilla del quemador piloto / PT - Buse du
braleur veilleuse gaz / SE - Pilotbrénnarens dysa / DK - Hovedbreenderens dyse
/ FI - Pilottipoltin / EE - Sulteleek / LT - Pagalbinis voztuvas / LV - Pilots sprausla
/ CZ - Pilot / SK - Pilotna / PL - Pilot / HU - Gyujtélang / SL - Pilot / GR-CY - ptrek
kauoTApa avagAegng / IS-MT - Vaktari / BG - Boga4 / RO - Pilot/ TR - Pilot / HR -
'I 2 Pilot/ KO - S B =&

% IT - Ugello bruciatore pilota / GB-IE-AU - Pilot burner nozzle / AT-DE-CH - Dlse

g ) =

195



PT. PORTUGAL (categoria lI2H3+)

TABELA B - Pressao do gas e dados dos bicos

. G20 G30/G31
TIPO DE GAS
Nominal Minima Maxima Nominal Minima Maxima
PRESSAO DO GAS (mbar) 20 17 25 28-30/37 20/25 35/45
o Ventilador | Bico MAX Bico MIN Piloto Ventilador | Bico MAX Bico MIN Piloto
QUEIMADORES kW TIPO TIPO TIPO TIPO TIPO TIPO
(mm) mm mm Grav.| mm Grav. n° mm mm Grav.| mm Grav. n°
Max 55
PLACA 60 - 1,851 185| 2 |0,80] 80 4 41 9 - 1,15] 115 1 10,55] 55 4 25 9
Min 14
Max - 6
FORNO 35 1,85] 185 3 - - - 27 1 35 1,25] 125 3 - - - 14 1
Min - -
FORNO DE Max _ 9
GRANDE 35 2,40 240| 3 - - - 27 11 31 1,50[ 150 | 3 - - - 14 11
CAPACIDADE | Min | - -
Poder calorifico inferior (Hi) 34,02 Mj/m3 45,65 Mj/Kg (Gas G30)
Consumo de gas total (com poder calorifico inferior (Hi) a 15°C e 1013 mbar)
+7GCGD2C00 1,16 m3/h 0,87 Kg/h
+7GCGH4C00 2,33 m3/h 1,74 Kg/h
+7GCGL6C00 3,49 m3/h 2,60 Kg/h
+7GCGH4CG0 2,96 m3/h 2,21 Kg/h
MODELOS +7GCGL6C10 4,13 m3/h 3,08 Kg/h
+7GCGHACEO 2,33 m3/h 1,74 Kg/h
+7GCGL6C20 3,49 m3/h 2,60 Kg/h
+7GCGH4CEN 2,33 m3/h 1,74 Kg/h
+7GCGI6CLO 4,44 m3/h 3,31 Kg/h
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