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Il. CHAPA DE CARACTERISTICAS e DADOS TECNICOS

ATENGAO
Este manual contém indicacdes relativas a diversos aparelhos. Verifique o cédigo na chapa de caracteristicas
situada por baixo do painel de comando (vide fig. acima).

TABELA A - Dados técnicos dos aparelhos a gas

MODELOS +7STGH10G0 | +7STGH30G0 | +7sTGL3010 | *7STGH1000 | 7qr63000 | +75TGHS000
800mm 800mm 1200mm A 800mm 1200mm
DADOS TECNICOS 800mm
Ligagao ISO 7/1 (%] 12" 12" 1/2" 1/2" 1/2" 1/2"
Queimadores da placa @60 (5,50-1,4 kW) N.° 2 2 2 4
Max 1 1 1 22
Poténcia térmica da placa 1/2M kW
Min 2,8 2,8 2,8 5,6
Max 3,6 3,6 3,6
Poténcia térmica da chapa quente 1/2M kW
Min 1,8 1,8 1,8
Max 7 7 7
Poténcia térmica da chapa quente 1M kW
Min 2,5 2,5 25
Poténcia térmica do forno kW 6 6 6
Poténcia térmica nominal kW 13 20,6 24 7 14,6 25,6
Tipo de construcédo A1 A1 A1 A1 A1 A1
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ll. ADVERTENCIAS GERAIS

» PERIGO DE INCENDIO - Deixe a drea em volta do aparelho livre e limpa de combustiveis. Ndo guarde
materiais inflamaveis proximo deste aparelho.

¢ Instale o aparelho num local bem arejado, para evitar a criacdo de misturas perigosas de gases nao
b queimados no ambiente onde o aparelho esta instalado.
k } ¢ A recirculacao do ar deve ter em conta o ar necessario para a combustao 2 m3h/kW de poténcia de
gas, bem como o “bem-estar” das pessoas que trabalham na cozinha.
* Uma ventilacdo inadequada provoca asfixia. Nao obstrua o sistema de ventilagao do ambiente em
que esta instalado este aparelho. Nao obstrua os orificios de ventilacao e de descarga deste ou de outros
aparelhos.

1] ~ . s
@DSOS e Coloque os nimeros de telefone de emergéncia em posicao visivel.

* A instalacdo, a manutencéo e a adaptacdo a outro tipo de gas s6 devem ser efectuadas por pessoal qualificado e
autorizado pelo fabricante. Para obter assisténcia, dirija-se a um centro técnico autorizado pelo fabricante. Exija pecas
sobresselentes originais.

¢ Este aparelho foi concebido para a cozedura de alimentos. Destina-se a uso industrial. Qualquer utilizacéo diferente das
indicadas deve ser considerada impropria.

¢ Este aparelho ndo deve ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimentos, a menos que uma pessoa responsavel pela sua seguranca
Ihes fornegca uma supervisao ou instrugdes relativamente a utilizagéo do aparelho.

e O pessoal que utiliza o aparelho deve ser especializado. Vigie o aparelho durante o seu funcionamento.

* Desactive 0 aparelho em caso de avaria ou mau funcionamento.

* Nao use produtos (mesmo que diluidos) contendo cloro (hipoclorito de sédio, acido cloridrico ou

muriatico, etc.) para limpar o aparelho ou o pavimento por baixo do aparelho. Nao use instrumentos

metalicos para limpar o ago (escovas ou palha-de-aco tipo Scotch Brite).

* Evite que o d6leo ou a gordura entrem em contacto com partes de plastico.

* Nao deixe que sujidade, gorduras, alimentos ou outras substancias incrustem o aparelho.

e Na&o lave o aparelho com jactos de agua directos.

O simbolo L no produto indica que este nao deve ser considerado como um residuo doméstico normal,
mas que deve ser eliminado correctamente, a fim de prevenir qualquer consequéncia negativa para 0 meio
ambiente e para a saude publica.

Para mais informacdes relativas a reciclagem deste produto, contacte o agente ou o revendedor local do
produto, o servigo de assisténcia pds-venda ou o organismo local competente para o tratamento dos residuos.

O nao cumprimento das indicacoes acima pode comprometer a seguranca do
aparelho. A garantia sera anulada se estas indicacées nao forem respeitadas.
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IV. CONSIDERAGCOES
ECOLOGICAS IMPORTANTES

1. EMBALAGEM

Os materiais usados para a embalagem sao
/:) compativeis com o meio ambiente e podem ser

conservados sem perigo ou queimados num si-
stema especial de combustao de residuos.

Os componentes de plastico sujeitos a tratamento com

reciclagem estdo marcados com:

LA‘) Polietileno: pelicula externa da embalagem, saco
pE  do manual de instrucdes, saco para bicos de gas.
L/j) Polipropileno: painéis do tecto da embalagem, fi-

PP tas.
/N
Lpg) Poliestireno expandido: cantoneiras de proteccao.

2. UTILIZACAO

Os nossos aparelhos tém prestacdes e rendimentos
elevados. Para reduzir o consumo de energia eléctrica, agua
ou gas, nao use o aparelho em vazio ou em condi¢des que
comprometam o rendimento maximo (por ex. portas ou
tampas abertas, etc.); o aparelho deve ser utilizado num
local bem arejado, para evitar a criagéo de misturas perigosas
de gases ndo queimados no local.

Se possivel, efectue o pré-aquecimento somente antes da
utilizacao.

3. LIMPEZA

A fim de reduzir a emissédo de substancias prejudiciais para
0 meio ambiente, aconselha-se efectuar a limpeza do apa-
relho (externamente e, se necessario, internamente) com
produtos com uma biodegradabilidade superior a 90 % (para
mais informacgdes, consulte o capitulo V “LIMPEZA”).

4. ELIMINACAO

N&o abandone no meio ambiente. Os nos-
[ ] sos aparelhos séo fabricados em materiais
metalicos reciclaveis (ago inox, ferro, alu-
minio, chapa galvanizada, cobre, etc.) em
percentagem superior a 90% do peso.
Para tornar inutilizavel o aparelho para eli-
minagao, retire o cabo de alimentacgado e qualquer dispositivo
de fecho dos compartimentos ou cavidades (se existentes),
para evitar que alguém possa ficar fechado no interior.

V. INSTALACAO

* Leia atentamente os procedimentos de instalacao e
manutenc¢éo indicados neste manual de instrugdes an-
tes de instalar o aparelho.

* Ainstalacédo, a manutencdo e a adaptacéo a
outro tipo de gas s6 devem ser efectuadas
por pessoal qualificado e autorizado pelo
fabricante.

e O nao cumprimento destes procedimentos de instala-
¢cao, adaptacao e modificagdo pode provocar danos no
aparelho, perigo para as pessoas e a anulagdo da ga-
rantia do fabricante.

1. NORMAS DE REFERENCIA

* |Instale o aparelho de acordo com as normas de segu-
ranca e a legislacédo local.

2. REMOCAO DA EMBALAGEM

ATENGAO!

Verifique de imediato eventuais danos provocados du-

rante o transporte.

* O despachante é responsavel pela seguranca da merca-
doria durante o transporte e a entrega.

e Examine as embalagens antes e apds a descarga.

e Apresente uma reclamacéo junto do despachante em
caso de danos aparentes ou ocultos assinalando, no acto
de recepcao, eventuais danos ou faltas na guia de trans-
porte.

e O motorista deve assinar a guia de transporte: o despa-
chante pode rejeitar a reclamacao se a guia de transpor-
te ndo estiver assinada (o despachante pode fornecer o
formulario necessario).

* Retire a embalagem tendo o cuidado de
nao danificar o aparelho. Use luvas de pro-

s, tecgao.

¢ Remova lentamente as peliculas protectoras das super-
ficies metalicas e limpe eventuais residuos de cola com
um solvente adequado.

e Solicite a0 despachante, o mais tardar até 15 dias apds
a data de entrega, a inspec¢éo da mercadoria no que diz
respeito a danos ocultos ou faltas que sejam evidentes
somente apos a remoc¢ao da embalagem.

e Guarde toda a documentacéo contida na embalagem.

3. POSICIONAMENTO

* Movimente o aparelho com cuidado para evitar eventu-
ais danos ou perigo para as pessoas. Utilize um porta-
paletes para a sua movimentacao e o posicionamento.

* O esquema de instalacdo presente neste manual de
instrucdes indica as dimensdes do aparelho e a posicao
das ligagOes (gas, electricidade, agua). Verifique no local
se estao disponiveis e prontas para a instalagao todas
as ligagdes necessarias.

e O aparelho pode ser instalado individualmente ou com-
binado com outros aparelhos da mesma gama.

¢ Os aparelhos ndo sao adaptados para encastrar. Deixe
pelo menos 10 cm entre o aparelho e as paredes laterais
ou traseiras.

¢ |sole adequadamente do aparelho as superficies a dis-
tancias inferiores as indicadas.

* Mantenha uma distancia adequada entre o aparelho e
eventuais paredes combustiveis. Nao armazene nem uti-
lize materiais e liquidos inflamaveis junto do aparelho.
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e Deixe um espago adequado entre o aparelho e eventu-
ais paredes laterais, de modo a permitir futuras opera-
coes de assisténcia ou manutencao.

e \Verifique e, se necessario, nivele o aparelho depois de
posicionado. Um nivelamento incorrecto pode provocar
um funcionamento irregular do aparelho.

3 1. UNIAO DE APARELHOS
(Fig. 1A) Desmonte os painéis de comando dos apare-
Ihos retirando os 4 parafusos de fixagao.

¢ (Fig. 1B) Remova do flanco de cada lado a unir o parafu-
so de fixagdo do flanco mais proximo do painel de co-
mando.

¢ (Fig. 1D) Encoste os aparelhos e nivele-os rodando os
pés até fazer coincidir as prateleiras.

¢ (Fig. 1C) Rode 180° uma das duas placas presentes no
interior dos aparelhos.

¢ (Fig. 1E) Operando no interior do painel de comando do
mesmo aparelho, una-as na parte da frente apertando
um parafuso TE M5x40 (fornecido) no encaixe oposto.

3.2. FIXAGCAO NO SOLO

Para evitar a viragem acidental de aparelhos monobloco de
meio médulo instalados individualmente, fixe-os ao solo se-
guindo atentamente as instru¢cdes que acompanham o res-
pectivo acessorio (F206136).

3.3. INS"I'ALAGI\O EM PONTE, SALIENCIA OU
RODAPE DE CIMENTO

Siga atentamente as instrugbes que acompanham o res-
pectivo acessorio.
Siga as instrugcdes anexas ao produto opcional escolhido.

3.4. VEDACAO DE FUGAS ENTRE
APARELHOS

Siga as instrugdes anexas a embalagem opcional de massa
vedante.

4. DESCARGA DE FUMOS
4.1. APARELHOS TIPO “A1”

Posicione por baixo do exaustor de aspiracao os aparelhos
do tipo “A1” para garantir a extrac¢éo dos vapores gerados
pela cozedura e pelos fumos.

4.2. APARELHOS TIPO “B

(em conformidade com a defini¢éo indicada no Regulamento
Técnico de Instalacao DIN-DVGW G634: 1998)

Sempre que na chapa de caracteristicas do aparelho esteja
identificado apenas o tipo Axx, declara-se que tais aparelhos
nao foram concebidos para serem directamente ligados a
uma chaminé ou conduta de escoamento de produtos da
combustdo com uma saida para o exterior. No entanto, o
aparelho pode ser instalado sob um exaustor ou um sistema
analogo de extracg¢éo forcada dos residuos da combustao.

4.2.1. CHAMINE DE LIGACAO

¢ Retire a grelha da descarga de fumos.

¢ Instale a chaminé de ligacao seguindo as instrugcdes
anexas ao acessorio (opcional).
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4.2.2. INSTALAGCAO SOB EXAUSTOR DE

ASPIRACAO

e Coloque o aparelho por baixo de um
exaustor de aspiragéao (fig. ao lado).

e Levante o tubo de descarga dos fumos
sem variar a sec¢ao.

* Nao interponha interruptores de tiragem.

e Os valores de altura correctos do tubo
de descarga e a respectiva distancia
em relagdo ao exaustor de aspiracao
baseiam-se nas normas em vigor.

* Aparte terminal da conduta de descarga
deve encontrar-se a pelo menos 1,8 m
da superficie de apoio do aparelho.

1noog>
1o
110mg)

Nota! O sistema deve garantir que: a) a descarga de fumos
nao esta obstruida; b) o comprimento do tubo de descarga
nao é superior a 3 m. Utilize o adaptador para unir condutas
de descarga com diametros diferentes.



5. LIGACOES

* Todos os trabalhos de instalacdo ou manu-
tencé@o no sistema de alimentacgao (gas, cor-
rente eléctrica, agua) devem ser efectuados
apenas pela entidade distribuidora ou por um
técnico autorizado.

¢ |dentifique o aparelho adquirido com base na chapa de
caracteristicas.

* Verifique no esquema de instalacdo o tipo e a posi¢édo
das ligacdes previstas para o aparelho.

5.1. APARELHOS COM ALIMENTACAO A GAS

AVISO! Este aparelho esta preparado e aprovado para funci-
onar com gas G20 20mbar; para adapta-lo a um outro tipo de
gas, siga as instrugdes do paragrafo 5.1.7 do presente capitulo

5.1.1 ANTES DA LIGACAO

e Certifique-se de que o aparelho esta preparado para o
tipo de gas com que sera alimentado. Caso contrario,
siga as indicagdes descritas no paragrafo: “Adaptacéao/
regulacdo dos aparelhos a gas”.

¢ A montante de cada aparelho, insira uma torneira/valvu-
la de corte do gas com fecho rapido. Instale a torneira/
valvula num local de facil acesso.

e Limpe as condutas de ligagéo de pd, sujidade, materiais es-
tranhos que poderiam obstruir a alimentagéo.

e Alinha de alimentagéo do gas deve garantir a capacida-
de necessaria ao pleno funcionamento de todos os apa-
relhos ligados & prépria rede. Uma linha de alimentacao
com uma capacidade insuficiente prejudica o funciona-
mento correcto dos aparelhos a ela ligados.

* Atencao! Um nivelamento incorrecto pode afectar a com-
bustdo e provocar o mau funcionamento do aparelho.

5.1.2 LIGACAO

* Verifique no esquema de instalagao a posicao da ligagdo
do gas no fundo do aparelho.

* Se disponivel, retire a proteccao em plastico da ligagéo
do gas antes de efectuar a ligagéo.

e Terminada a instalagéo, verifique, com uma solugéo de
agua e sabao, se existem fugas nos pontos de ligagao.

5.1.3 VERIFICAGAO DA PRESSAO DE LIGAGAO

Verifiqgue se o aparelho esta adaptado ao tipo de gas pre-

sente de acordo com as indicagdes na chapa de caracteris-

ticas (se nao for correspondente, siga as instrugdes do par.

“Adaptacao a um outro tipo de gas”). A pressao de ligagcéo é

medida, com o aparelho a funcionar, utilizando um

manoémetro (min. 0,1 mbar).

¢ Retire o painel de comandos.

* Retire o parafuso de retencéo “A” da tomada de presséao
e ligue 0 mandometro “O” (fig. 2A).

e Compare o valor detectado pelo mandémetro com o indi-
cado na tabela B (vide Apéndice do manual).

* Se o mandmetro detectar uma presséo fora dos limites
de valores indicados na tab. B, ndo ligue o aparelho e
consulte a entidade de distribuicdo do gas

5.1.4 REGULADOR DE PRESSAO DO GAS

Se a presséao do gas for superior a indicada ou for de dificil
regulacao (instavel), instale o regulador de pressdo do gés
(codigo de acessorio 927225) a montante do aparelho, numa
posicéo facilmente acessivel.

Monte o regulador de presséo, de preferéncia, na horizon-
tal, para assegurar uma pressao correcta na saida:

* “1”lado de ligacdo do gas a rede.

e “2” regulador de pressao;

e “8” lado de ligagéo do gas ao aparelho;

A seta no regulador (y——=">) indica a direc¢ao do fluxo
do gas.

NOTA! Estes modelos s&o concebidos e certificados para
utilizacdo com gas metano ou propano. Para o metano, o
regulador de pressao no colector foi configurado para 8" w.c.
(20mbar).

5.1.5 CONTROLO DO AR PRIMARIO

O ar primario considera-se regulado de modo exacto quan-

do a chama nao se desprende com o queimador frio e ndo

existe um retorno de chama com o queimador quente.

e Desaperte o parafuso “A” e coloque o arejador “E” a
distancia “H” indicada no Tab. B, aperte novamente o
parafuso “A” e vede com a tinta (fig. 3A e 3E).

5.1.6 ADAPTAQT\O A UM OUTRO TIPO DE GAS

A tabela B “dados técnicos/bicos” indica o tipo de bicos pe-
los quais é possivel substituir os instalados pelo fabricante
(o numero esta gravado no corpo do bico).

No final do procedimento, verifique por inteiro a seguinte
lista de controlo:

Verifique Ok

e substituicdo do(s) bico(s) do queimador

e correcta regulacédo do ar primario no(s)
queimador(es)

e substituicdo do(s) bico(s) piloto

e substituicdo do(s) parafuso(s) de minimo

e correcta regulacgao do(s) piloto(s), se necessario

e correcta regulacao da pressao de alimentacao
(vide tab. dados técnicos/bicos)

e aplique a placa adesiva (fornecida)
com dados do novo tipo de gas utilizado

89



5.1.6.1 SUBSTITUIGAO DO BICO DO QUEIMADOR

PRINCIPAL (fig. 3A / 3C / 3E)

e Desaperte o parafuso “A” e desaperte o bico “C”.

e Retire o bico e o ventilador. (Fig. 3E).

e Substitua o bico “C” por um correspondente ao tipo de
gas escolhido, de acordo com o indicado na tabela B.

e O didmetro do bico esta indicado em centésimas de mili-
metro no corpo do mesmo.

¢ Introduza o bico “C” no ventilador “E” (Fig.3E), volte a
colocar os dois componentes combinados na sua posi-
¢ao e aperte o bico a fundo.

5.1.6.2 SUBSTITUIQAO DO BICO DO QUEIMADOR

PILOTO

¢ Desaperte a uniao com parafuso “H” e substitua o bico
“G” por um adequado ao tipo de gas (Tab. B, fig. 3B e
3D).

¢ O numero que identifica o bico esta indicado no corpo do
mesmo.

e \olte a apertar a uniao com parafuso “H”.

5.2. APARELHOS COM ALIMENTACAO
ELECTRICA

5.2.1 LIGAQAO ELECTRICA (Fig. 4A - Tab. C).

AVISO! Antes de efectuar a ligacao, verifique a compatibili-

dade dos dados indicados na chapa com a tenséo e a

frequéncia de rede.

e Para aceder a régua de terminais, desmonte o painel de
comando do aparelho através dos parafusos de fixagao
(fig. 4A 1-2).

¢ Ligue o cabo de alimentagéo a régua de terminais como
indicado no esquema eléctrico anexo ao aparelho.

¢ Fixe o cabo de alimentacéo através do prensa-cabo.

AVISO! O fabricante declina qualquer responsabilidade caso

asnormasde prevenc¢do de acidentes ndo sejam respeitadas.

5.2.2 CABO DE ALIMENTA(;AO

Salvo indicagéo em contrario, 0s nossos aparelhos nao pos-
suem cabo de alimentacdo. O responsavel pela instalagéo
deve usar um cabo flexivel de caracteristicas nao inferiores
ao tipo com isolamento em borracha HO5RN-F. Proteja o
troco de cabo externo ao aparelho com um tubo metalico ou
em pléstico rigido.

5.2.3 INTERRUPTOR DE PROTECGAO

Instale um interruptor de protec¢édo a montante do aparelho.
As caracteristicas relativas a distancia de abertura dos con-
tactos e a corrente de dispersdo maxima baseiam-se nas
normas em vigor.

5.3. LIGACAO A TERRA E NO EQUIPOTENCIAL
Ligue o aparelho a uma tomada de terra; inclua-o depois
num no equipotencial através do parafuso situado por baixo
da armacéao na parte dianteira, do lado direito. O parafuso &
identificado pelo simbolo seguinte .

6. TERMOSTATO DE SEGURANCA

Alguns modelos entre os nossos aparelhos utilizam um
termostato de seguranca que intervém automaticamente
quando detecta valores de temperatura superiores a um valor
predefinido, impedindo a alimenta¢éo do géas (aparelhos a
gas) ou da electricidade (aparelhos eléctricos).
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6.1. REINICIO

e Aguarde que o aparelho arrefeca: 90°C é indicativamente
uma temperatura adequada ao reinicio.

* Prima a tecla vermelha no corpo do terméstato de segu-
ranca.

AVISO! Se o reinicio exigir a desmontagem de uma protec-

¢ao (por ex.: painel de comando), esta operacao devera ser

efectuada por um técnico especializado. A manipulagéo do

termdstato de segurancga anula a garantia.

7. SUBSTITUICAO DO FUSIVEL

O fusivel de protecgéo do sistema eléctrico encontra-se no
interior do painel de comando. Para substitui-lo, desaperte
o tampao do porta-fusivel e retire-o.

8. ANTES DE COMPLETAR AS
OPERACOES DE INSTALACAO

Verifique todas as unides com agua e sabdo para se
certificar de que ndo ha fugas de gas. Nao utilize uma
chama viva para ver se ha fugas de gas. Ligue todos os
queimadores, quer individualmente, quer em conjunto, para
se certificar do funcionamento correcto das véalvulas de gas,
dos fogdes e da ligacdo. Para cada queimador, coloque o
regulador da chama no nivel mais baixo, quer
individualmente, quer em conjunto; uma vez concluidas as
operacdes, o instalador deve ensinar ao utilizador o método
de utilizacao correcto. Se, depois de efectuados todos os
controlos, o aparelho ndo funcionar correctamente, contacte
o centro de assisténcia local.



VI. INSTRUCOES PARA O
UTILIZADOR

1. UTILIZACAO DA CHAPA QUENTE

Precaucodes gerais

e O aparelho destina-se a uso industrial e deve ser utiliza-
do por pessoal devidamente qualificado.

* Evite a utilizacdo do aparelho por longos periodos em
vazio ou em condi¢des que comprometam o éptimo ren-
dimento. Efectue ainda, se possivel, o pré-aquecimento
do aparelho imediatamente antes da utilizagao.

e Este aparelho destina-se a cozedura de alimentos em
recipientes (panelas, frigideiras).

Ligacao da chapa quente
O manipulo “A” de comando da torneira tem 4 posicdes de
utilizacéo:

posicédo de desligado
posicéo de activagéo do piloto
posicdo chama max.

SR 2

posicdo chama min.

e Abra a torneira geral do gas situada a montante do apa-
relho.

e Prima e rode o manipulo “A” da posi¢ao “desligado” para
a posicao “activacao do piloto”.

* Prima a fundo o manipulo “A” e, a0 mesmo tempo, prima
duas ou trés vezes a tecla de ligagcao “B” para provocar a
faisca para a activacao da chama piloto. O acendimento
pode observar-se através do orificio de inspeccéo “C”.

e Soltando o manipulo, a chama deve permanecer acesa;

caso isto ndo se verifique, repita a operacgéao.
Em caso de emergéncia, o acendimento do queimador
piloto pode ser feito manualmente aproximando uma cha-
ma do mesmo e mantendo o manipulo “A” na posicao
“activagao do piloto”.

e Para acender o queimador principal, rode o manipulo da
posicao “activagao do piloto” para a posi¢éo “chama ma-
xima”.

e Para obter o minimo, rode o manipulo da posi¢cao “cha-
ma maxima” para a posicao “chama minima”.

Desactivacao da chapa quente

¢ Rode o manipulo “A” da posi¢ao “chama maxima” ou “cha-
ma minima” para a posic¢ao “activacao do piloto”.

e Para desligar o piloto, prima parcialmente o manipulo e
rode-o para a posicao “desligado”.
Por fim, feche a torneira geral do gas situada a montante
do aparelho.

NOTA:

Durante a utilizacdo, as temperaturas mais elevadas da pla-
ca de aquecimento (em ferro fundido) obtém-se no centro
da mesma.

2. UTILIZACAO DA PLACA

Activacao da placa
O manipulo “D” de comando da torneira tem 4 posicdes de
utilizacéo:

° desligado
S activacéo do piloto
' chama max.

O chama min.

Prima e rode o manipulo “D” para a posi¢ao “activagéo

do piloto”.

Prima a fundo o manipulo e, a0 mesmo tempo, aproxime

uma chama do piloto até acender.

Mantenha premido o manipulo durante cerca de 20 se-

gundos; quando o soltar, a chama piloto deve permane-

cer acesa. Se isto ndo acontecer, repita a operacao.

e Para acender o queimador principal, rode o manipulo da
posic¢do “activacéo do piloto” para a posi¢ao “chama ma-
xima”.

* Para obter o minimo, rode o manipulo da posi¢édo “chama

maxima” para a posic¢do “chama minima”.

Desactivacao da placa

¢ Rode o manipulo “D” da posig¢éo “chama maxima” ou “cha-
ma minima” para a posic¢ao “activacéo do piloto”.

e Para desligar o piloto, prima parcialmente o manipulo e
rode-o para a posicao “desligado”.
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3. UTILIZACAO DO FORNO

Activacao

O manipulo de comando da vélvula termostatica tem as
seguintes posicdes de utilizacao:

° posicao de desligado
e activacéo do piloto

. piloto

O queimador

e Para desbloquear o manipulo, prima ligeiramente o
manipulo “F” e, a0 mesmo tempo, rode-o para a esquerda
alguns graus.

* Prima-o a fundo e rode-o até a posicao “activacdo do
piloto”; ouvir-se-a um estalido que indica o acender da
faisca.

e Continuando a manter premido o manipulo “F”, rode-o
até a posicao “piloto” e mantenha-o nesta posicao duran-
te cerca de 15/20 segundos para permitir que o gas flua
para o queimador piloto (activacdo do piloto) e que o
termopar aqueca.

e Acesa achama piloto, rode o manipulo “F” para a posi¢éo
“queimador” para a activacao deste ultimo.

e Terminadas estas operacgdes, use o manipulo “E” para
escolher a temperatura desejada.

3.1. INTERLOCK

a valvula do gas do forno possui um dispositivo de bloqueio
que, em caso de desactivacao acidental do forno, impede a
sua imediata reactivacao (durante cerca 40 de segundos).
Isto garante a saida do gas que eventualmente se tenha
acumulado no interior do forno e uma maior seguranca.

Desactivacao

¢ Rode o manipulo “E” para a posicao “desligado”, para
desactivar o queimador principal.

e Para desligar o queimador piloto, rode o manipulo “F”
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VII. LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Antes de efectuar qualquer operagéo de limpeza, retire a
ficha do aparelho da tomada.

1. PARTES EXTERNAS

SUPERFICIES POLIDAS EM ACO (todos os dias)

e Limpe todas as superficies em ago: a sujidade pode ser
facilmente eliminada enquanto recente.

e Elimine sujidade, gordura, restos de comida das superfici-
es em acgo a baixa temperatura, usando agua e sabao,
com ou sem detergente, aplicada com um pano ou uma
esponja. No final da operacgao, seque bem todas as super-
ficies limpas.

e Se sujidade, gordura ou restos de comida estiverem in-
crustados, passe um pano ou uma esponja pela superfi-
cie polida e passe por agua varias vezes: 0s movimentos
circulares e as particulas de sujidade depositadas no
pano/esponja poderiam riscar o ago polido.

e Objectos em ferro poderiam riscar ou danificar o ago:
superficies estragadas sujam-se mais facilmente e estao
mais sujeitas a corrosao.

e Se necessario, refaca o polimento.

SUPERFICIES ENEGRECIDAS PELO CALOR (quando ne-
cessario)

A exposicdo a altas temperaturas pode conduzir ao apare-
cimento de manchas escuras. Estas nao constituem um dano
e podem ser eliminadas seguindo as instru¢des do paragra-
fo anterior.

2. OUTRAS SUPERFICIES

SUPERFICIES EM FERRO DOCE OU FERRO FUNDIDO
(todos os dias)

Elimine a sujidade utilizando um pano humido ou, em caso
de incrustagdes, os acessorios (opcionais ou fornecidos)
indicados na lista. Apds a limpeza, ligue o aparelho para
secar a superficie rapidamente, depois lubrifique a superfi-
cie com uma fina camada de 6leo alimentar.

3. PERIODOS DE INACTIVIDADE

Se estiverem previstos longos periodos de inactividade, ob-

serve as seguintes precaucodes:

* Feche as torneiras ou os interruptores gerais a montante
dos aparelhos.

* Passe energicamente por todas as superficies de aco
inox um pano embebido em 6leo de vaselina, de modo a
estender uma camada protectora.

* Areje periodicamente os locais.

* Inspeccione o aparelho antes de voltar a usa-lo.

e Volte a ligar durante pelo menos 45 min os aparelhos
com alimentacdo eléctrica, para evitar uma evaporacao
demasiado rapida da humidade acumulada e a
consequente ruptura do elemento.



4. PARTES INTERNAS (de 6 em 6 meses)

AVISO! Operacoes a efectuar exclusivamente por técni-

cos especializados.

¢ Verifique o estado das partes internas.

* Remova os eventuais depdsitos de sujidade do interior
do aparelho.

e |Inspeccione e limpe o sistema de descarga.

NOTA ! Em condigbes ambientais particulares (por ex.: uso

intensivo do aparelho, ambiente salobre, etc.), € aconse-

Ihavel aumentar a frequéncia de limpeza acima indicada.

VIil. MANUTENCAO
1. MANUTENCAO

Todos os componentes que necessitam de manutengéo séo
acessiveis pela parte da frente do aparelho, removendo
previamente o painel de comando e o painel frontal. Desligue
a alimentacdo eléctrica antes de abrir o aparelho

1.1. ALgUMAS AVARIAS E RESPECTIVAS
SOLUCOES

Mesmo no uso regular do aparelho, podem verificar-se ava-
rias.

- O queimador piloto das chamas abertas nao se acende
Causas possiveis:

e Pressao insuficiente nos tubos do gas.

e O bico esta obstruido.

e A torneira do gas esta defeituosa.

- O queimador piloto da placa de aquecimento ou do forno
néo se acende
Causas possiveis:

* A vela ndo esta bem fixa ou estd mal ligada

* Aligacdo ou o cabo da vela estdo danificados.

e Pressao insuficiente nos tubos do gas

e O bico esté obstruido

e A valvula do gas esta defeituosa

- O queimador piloto apaga-se quando se solta o manipulo
de ligacdo
Causas possiveis:

e O termopar nao é suficientemente aquecido pelo
queimador piloto.

e O termopar esta defeituoso.

* O manipulo da torneira do gas e/ou da valvula do gas
nao foi suficientemente premido.

e Falta de pressao do gas na torneira e/ou na valvula.

e A torneira do gas ou a valvula do gas estao defeituosas.

- O queimador piloto ainda estd aceso mas o queimador
principal ndo se acende
Causas possiveis:

e Perda de pressao na conduta do gas.

e Bico obstruido ou torneira do gas ou valvula do gas de-
feituosas.

* Queimador com furos de saida do gas entupidos.

- N&o é possivel regular a temperatura do forno.
Causas possiveis:

* A ldmpada do termdstato esta defeituosa.

e A valvula do gas esta defeituosa.

1.2 PROGRAMA DE MANUTENCAO

e E aconselhavel mandar inspeccionar o aparelho,
recorrendo a uma pessoa autorizada, pelo menos a cada
12 meses. Para tal, é aconselhavel estipular um contrato
de manutengéo.
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