03/2018

Mod: IN/RCXO08-P

Production code: 19047603

]
Diamond
catering equipment



DROP IN

STATIC REFRIGERATED TOPS AND WELLS / PLACAS Y CUBAS
REFRIGERADAS ESTATICAS / PLAQUES E CUVES REFRIGEREES
STATIQUES

catering equipment

Ref: A070200007
Vers. 0




Please check your equivalent model in the equivalent table
Consulte su modelo equivalente en la tabla de equivalencias
Consultez votre modeéle équivalent dans le tableau d’équivalences

[2]



Static refrigerated top and well/ Placas y cubas refrigeradas estdticas/ Plaques e cuves
réfrigérées

; TENSION LEA LAS TIERRADE | EQUIPOTENCIALIDA

PRECAUCION | pe[16ROSA INSTRUCCIONES | PROTECCION D
: TENSION LISEZ LES TERRE DE : :
PRECAUTION | hANGEREUSE | INSTRUCTIONS | PROTECTION | EQUIPOTENTIALITE

PLEASE
HAZARDOUSVOL PROTECTIVEEAR | EQUIPOTENTIAL
WARNING e READINSTRUCTIO ™ BONDING
Manual de instrucciones 28

Uso y mantenimiento

[1]



Anex/ Anexo/ Annexe

MACHINES DRAWING ELECTRICAL & DRAIN SITUATIONS / PLANOS TECNICOS EN SITUACIONES ELECTRICAS O

DRENAJE / PLAN TECHNIQUE EN SITUATION DU ELECTRICITE OU VIDANGE
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TECHNICAL CHARACTERISTICS / CARACTERISTICAS TECNICAS / CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Model/ Capacity Dimensions Cut-out Voltage/ | Electrical Cooling Power | Weigh | GasType/ Climatic Work
Modelo/ (GN)/ (mm)/ Dimensions Voltaje/ Power (W) -15eC T2 t(Kg)/ | Tipo Gas/ | Class/ Clase | Temperature
Modele Capacida Medidas (mm)/ Voltage (w)/ evap./ Potencia Peso | Gaz Type Climatica/ (ec)/
d (GN)/ (mm)/ Medidas de Potencia | Frigorifica (W)- | (Kg)/ Classe Temperatura
Capacité | Mesures (mm) encastre Eléctrica 152C T2 evap./ Poids Climatique de trabajo
(GN) (mm)/ (w)/ Puissance de (Kg) (ec)/
Mesures Puissance | refroidissement Température
D’encastrem Electrique (W) -15eC T2 de travail
ent (mm) (W) evap. (eC)
DE6-P2/ 2 790x610x510 765x585 230/ 1/ 305 180 - R452a A -10eC / 5eC
DE6-C302/ 50 HZ
DE6-C802
DE7-P2/ 790x720x510 765x690
DE7-C302/
DE7-C802
DE6-P3/ 3 1115x610x510 1090x585 320 260 66
DE6-C303/
DE6-C803
DE7-P3/ 1115x720x510 1090x690
DE7-C303/
DE7-C803
DE6-P4/ 4 1440x610x510 1415x585 335 340 70
DE6-C304/
DE6-C804
DE7-P4/ 1440x720x510 1415x690
DE7-C304/
DE7-C804
DE6-P5/ 5 1765x610x510 1740x585 480 440 74
DE6-C305/

DE6-C805
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DE7-P5/ 1765x720x510 1740x690
DE7-C305/

DE7-C805

DE6-P6/ 2090x610x510 2065x585
DE6-C306/

DE6-C806

DE7-P6/ 2090x720x510 2065x690
DE7-C306/

DE7-C806

DE6-2P2/ 790x610/720x | 765x585/690
DE7-2P2 510

DE6-2P3/ 1115x610/720 | 1090x585/
DE7-2P3 x580 690
DE6-2P4/ 1440x610/ 1415x585/
DE7-2P4 720x580 690
DE6-2P5/ 1765x610/ 1740x585/
DE7-2P5 720x580 690
DE6-2P6/ 2090x610/610 | 2065x585/
DE7-2P6 / 720x580 690
DE6-C1602/ 790x610/720x 765x585/
DE7-1602 510 690
DE6-C1603/ 1115x610/720 | 1090x585/
DE7-1603 x595 690
DE6-C1604/ 1440x610/ 1415x585/
DE7-1604 720x595 690
DE6-C1605/ 1765x610/ 1740x585/
DE7-1605 720 x595 690
DE6-C1606/ 2090x610/ 2065x585/
DE7-1606 720x580 690

495 560
305 180
320 260 69
335 340 73
480 440 77
495 560
315 250
325 325 67
480 480 77
510 510 83
550 630

o

Cc/8

o

Table 1.
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DROP IN ASSEMBLY / MONTAJE DEL DROP IN / ASSEMBLAGE D’ENCASTREMENT

Fig 6.
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DROP IN DISASSEMBLY / DESMONTAJE DEL DROP IN / DEMONTAGE D’ENCASTREMENT

Fig 7.

[10]
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CONTROL PANEL SCROLLING/ DESPLAZAMIENTO PANEL DE CONTROL/ PANNEAU DE

COMMANDE DEFILEMENT

Fig. 8
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DROP IN MAINTENANCE / MANTENIMIENTO DEL DROP IN / ENTRETIEN D’ENCASTREMENT

Fig. 9
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DEFROST WATER EVAPORATION / EVAPORACION DEL AGUA DE DESESCARCHE / EVACUATION

DE L'EAU DE LA DECENTE

Fig. 10
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COLD UNIT VENTILATION/ VENTILACION DE LA UNIDAD DE FRIO/ VENTILATION DE L'UNITE FROIDE

Posicionamiento y medidas de las rejillas de ventilacion de la unidad condensadora.
Positioning and dimensions for the flation grilles of the ion unit.
Placement et mesures des grilles de ventilation du groupe de condensation.

Rejillas de ventilacion:

[ Lado del cliente / Customer side / Coté client ] Ventilation grilles:

Grilles de ventilation:

116

356

o

Superficie minima perforada recomendada: 60%

Minimum recommended perforated surface: 60%

Surface perforée minimale recommandée: 60%

Opcion recomendada: rejilla de lamas inclinadas

option: Inclined siats gril

Option recommandée: grille de lamelles inclinéas

X

236

Longitud de encastre
Cut-out length
Longitude d'encastrement

X

2GN

698

236

3GN

1023

- 4GN

1348

5GN

1673

6GN

1998

Fig. 11

(14]



Anex/ Anexo/ Annexe

Posicionamiento y medidas de fas rejillas de ilacion de la unidad cond I
Positioning and dimensions for the ventilation grilles of the refrigeration unit.
Placement et mesures des grilles de ilation du groupe de

[ Lado del cliente / Customer side / Caté dlient ]

1186

356

X
|| ° ° j
i § @
Q
©
i ﬁ
| 330 | |57

O
|-
&

Rejillas de ventilacién:

Superficie minima perforada recomendada: 60%

Ventilation grilles:

Minimum recommended perforated surface: 60%

Grilles de ventilation:

Surface perforée minimale recommandée: 60%

Opcion recomendada: rejila de lamas inclinadas
> Recommended optian; Inclined slats grill

Option recommandée: grille de lamelles inclinges

Longitud de encastre
Cut-out length
Longitude d'encastrement

X

2GN

698

3GN

1023

4GN

1348

5GN

1673

6GN

1998

Fig 12.
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Pasicionamiento y medidas de las rejillas de ilacién de la unidad
joning and dii for the flation griltes of the igeration unit.
! et des grilles de du groupe de i

[ Lado del cliente / Customer side / Cété client ]

Rejillas de ventilacion:

Superficie minima perforada recomendada: 60%

Ventilation grilles:

Minimum recommended perforated surface: 60%

X Grilles de ventilation:
Surface perforée minimale recommandée: 60%
o T 1 T
o 1
co Opcion recomendada: rejilla de lamas inclinadas
’E.g Recommended option: Inclined slats grill
Option recommandée: grille de lamelles inciinées
57 330
[ Lado del operario / Operator side / Coté service J
X Longitud de encastre
Cut-out length
Longitude d'encastrement
T | |
¢ o X
o~
3 2GN 698
™
N 3GN 1023
1
230 | |5z 4GN 348
5GN 1673
6GN 1998
Fig. 13
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Pasicionamiento y medidas de las rejilias de ilacion de la unidad

e

Positioning and dimensions for the ilation grilles of the fel ion unit.
Placement et mesures des grilles de ventilation du groupe de condensation.

[ Lado del cliente / Customer side / Coté client ]

X

131

§

356

Rejillas de ventilacion:

Superficie minima perforada recomendada: 60%

Ventilation grilles:

Minimum recommended perforated surface: 60%

Grilles de ventilation:

Surface perforée minimale recommandée: 60%

Opcion

rejila de lamas incll

[:> Recommended option: Inclined slats grill

Option recommandée: grille de lamelles inclinées.

251

236

57

Longitud de encastre
Cut-out length
Longitude d'encastrement

X

2GN

698

3GN

1023

4GN

1348

5GN

1673

6GN

1998

Fig 14.
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Pasicionamiento y medidas de las rejillas de if de la unidad
F ing and ions for the ion grilles of the igeration unit.
Placement et mesures des grilles de ion du groupe da e {

[ Lado del cliente / Customer side / Coté client J

X

; P

[ Lado del aperario / Operator side / Coté service ]

H %

y

 fmpn ¢ 1

331

Rejillas de ventilacion:
Superficie minima perforada recomendada: 60%

Ventilation grilles:
Minimum recommended perforated surface: 60%

Grilles de ventilation:
Surface perforée minimale recommandée: 60%

Opcidn recomendada: refilla de lamas inclinadas.

aption: Inglined slats grill

Option recommandée: grille de lamelles inclindes

236

BT

Longitud de encastre
Cut-out length
Longitude d'encastrement

X

2GN 698

3GN 1023

4GN 1348

5GN 1673

6GN 1998

Fig. 15
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CONTROL PANEL / PANEL DE MANDOS / PANNEAU DE COMMANDE

(1) (4) (5) 7

Fig. 16
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HOLE TO ASSEMBLY THE CONTROL PANEL / AGUJERO PARA INSTALAR EL PANEL DE MANDOS /
LE TROU POUR ASSEMBLER LE PANNEAU DE COMMANDE

L& ]

il

]
|
, ﬁf :
o L

Fig. 17
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2 INTRODUCCION

2.1 INTRODUCCION

El objeto para el que se ha disefado este elemento es el de ser encastrado en un buffet de
autoservicio y esta especialmente concebido para la exposicion y el servicio de alimentos frios,
manteniendo estos Ultimos en las mejores condiciones de temperatura durante el periodo de
tiempo que dura el servicio. Dichas condiciones dependeran de la temperatura inicial de los
productos en el momento de su exposicidon y de las condiciones ambientales del local. En ningun
caso este elemento técnico sirve para refrigerar alimentos.

Las cubas y placas refrigeradas tienen medidas equivalentes a 2, 3, 4,5 y 6 gastronorm 1/1. La
profundidad de la cuba dependerad del producto que ha adquirido, pudiendo tener una
profundidad de 30, 80 y 160mm.

El armario técnico situado en la parte inferior acoge el cuadro eléctrico, el termostato de
regulacién, la unidad condensadora y la unidad de evaporacidn automatica.

2.2 INFORMACION DE SEGURIDAD

La instalacidn in situ y la puesta en marcha de este mueble deben ser realizadas por personal
técnico cualificado. Los parametros técnicos indicados en este manual no estan sujetos a
contrato y podrian variar sin pre aviso.
El aparato debe ser reparado Unicamente por personal cualificado. Antes de cualquier
manipulacion, avise a su distribuidor.
Si no va a usar el aparato durante largos periodos de tiempo, procure que se quede
desconectado de la red, vacio y limpio.
Las temperaturas de trabajo del aparato pueden verse afectadas por la temperatura ambiente
y su localizacién.
Procure que no incidan sobre el aparato fuentes externas que perjudiquen su rendimiento
(calefaccidn, fuentes de calor directas o similares).
La temperatura ambiente adecuada es desde +152C hasta +309C. Si el local sobrepasa los 322C
no se garantiza una correcta refrigeracion.
Todo el aparato estd construido mediante chapas de acero inoxidable por lo que presenta
riesgos de corte inherentes a su disefio y a su construccidn con chapas de pequefios espesores.
Extreme la precaucién manipuldndolos y limpidndolos.
El interior del armario técnico, donde se encuentra la unidad condensadora, presenta riesgos
intrinsecos tales como riesgo eléctrico, de corte, de atrapamiento, de quemadura y de rotor en
movimiento (ventilador).

¢ No introduzca nunca alimentos o recipientes calientes.

e Respete las recomendaciones de los fabricantes de alimentos.

e Mantenga siempre el armario técnico cerrado.

e No permita que los nifios manipulen el aparato bajo ninguna circunstancia.

2.3 ESPECIFICACIONES TECNICAS

Para conocer las informaciones técnicas detalladas de su equipo consulto la Tabla 1.

[29]



ESP Manual de instrucciones

3 INSTALACION

3.1 INFORMACION GENERAL

Encontrara las instrucciones de uso del termostato digital junto a este manual. No obstante, NO
SE RECOMIENDA LA MANIPULACION DEL TERMOSTATO POR PERSONAL NO CUALIFICADO. Por
favor, AVISE A SU DISTRIBUIDOR PARA QUE REALICE LOS AJUSTES NECESARIOS POR USTED.

3.2 TRANSPORTE, DESEMBALAJE Y MANIPULACION

El mueble con su embalaje de madera constituye una mercancia pesada. Tenga cuidado en las
operaciones de transporte, manipulacién y ubicacion.
Al recibir el mueble, aseglrese de que no ha sufrido ninglin dafio durante el transporte. De lo
contrario, formule las correspondientes reclamaciones a su distribuidor.
Cuando el mueble ha sido aceptado, es preferible mantenerlo embalado hasta que se ponga en
servicio, a fin de protegerlo de posibles golpes mecanicos, polvo, suciedad, etc.
El embalaje se compone de un pallet de madera, film protector de plastico y piezas de esquina
de madera / cartdn. Todos los materiales son reciclables.
Para realizar las operaciones de elevacién y manipulacion de forma correcta y segura:
e Organizar una zona adecuada con piso plano para operaciones de descarga de la
maquina y de manipulacion.
e Utilizar el tipo de equipo mas adecuado para las caracteristicas y la capacidad.
e Aseglrese de que la carga es estable para manejar el mueble, manteniéndolo a una
altura minima desde el suelo.
El fabricante se responsabilizara Unicamente de los defectos de fabricacion, quedando excluidas
la manipulacidn o utilizacién incorrecta del material por parte del cliente o usuario. El servicio
de la mano de obra y los desplazamientos son siempre por cuenta del cliente. Se declina toda
responsabilidad por los defectos imputables al transporte, siempre que no se realice la
reclamacion oportuna en un maximo de 24 horas después de recibir la mercancia.

3.3 USO PREVISTO Y RESTRICCIONES.

Compruebe que la tensiéon y la frecuencia de la red coinciden con las descritas en la placa de
caracteristicas. Es imprescindible que la instalacion eléctrica donde se vaya a conectar el aparato
disponga de toma tierra, asi como de la debida proteccién de magneto térmico y diferencial. No
conecte otros aparatos alimentandolos con la misma acometida eléctrica

El fabricante declina toda responsabilidad por el uso indebido del producto.

3.4 DESCRIPCION DE LA ETIQUETA DE IDENTIFICACION

[30]
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Datos en la etiqueta de identificacidn:
(1) CG 1. Marca
(5) 2. Numero de serie (cédigo+ afio+
_ . d .
o, (0 oo NI |, pomerodesere
(3)
4. Modelo:
||I|\j||||||\\IIIIIIHIIIIIIHIIIIII\I\IIIII\IIIIIII\I||||I|I|||I|||I| e o CE
L 6. Simbolo de eliminacién de
poT. (13) CLASE cLiMATICA: (10) residuos
Tension: (12) TeTRABAJO: (11) 7. Pais de fabricacion
casrerris. (8) 8. Gas refrigerante (si procede)
caraa: (9) (6) 9. Cargade gas (gr) (si procede)
0 ~ 10. Clase climatica (si procede)
} (7) Made inUE 11. Temperatura de trabajo:

12. Voltaje:
13. Consumo de energia

3.5 INSTALACION Y MONTAJE

Evite las fuentes directas de calor, frio, humedad, rayos solares y rayos ultravioletas en la
ubicacién definitiva del presente elemento refrigerado. Estufas, radiadores, aire acondicionado,
corrientes de aire etc. pueden influir negativamente en su correcto funcionamiento.

Asegurese de que el suelo esta bien nivelado, asi evitara vibraciones y ruidos.

Asegurese de que el aparato tiene una correcta ventilacién. No taponar las rejillas de ventilacién
de las unidades condensadoras.

Siga las instrucciones indicadas en la figura 1-5 para montar el producto en el lugar seleccionado
y realizar las conexiones oportunas.

3.6 CONEXIONES

Una vez encastrada la cuba o placa en el orificio del mueble destinado a tal fin, la fijacidn se
realiza mediante los anclajes suministrados tal como se muestra en el croquis. Consulte figura 6
para mas informacién.

La unidad condensadora debe estar bien ventilada para un correcto
A funcionamiento del equipo. Consulte la Figura 11-15 para disefar la parrilla de
ventilacién del mueble donde se instala el equipo.
La caja de mandos ubicada en la parte inferior del aparato puede moverse facilmente al lateral
del armario técnico si fuese necesario (por ej. en el caso de tener cerrado el acceso frontal al
aparato por motivos constructivos del mueble que lo aloja). Asi mismo, puede ser extraida de
su armario técnico e instalada en cualquier otro panel (por ej. en el frente del buffet para poder
accionary regular el aparato sin necesidad de abrir una puerta). Consulte figura 8 para consultar
la extraibilidad del mando.
Al mismo tiempo, el panel de control se puede montar en otros muebles, para ello el agujero
descrito en la figura 17 debe hacerse en el panel.
En la figura 7 se indica como extraer el elemento técnico para realizar labores de mantenimiento
o reparacion.
El equipo dispone de una cubeta de evaporacién automatica de agua como se ensefia en la figure
10, pero en cualquier caso se recomienda la conexion a la red de desaglie.
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OPCION DE UNIDAD REMOTA

las tomas frigorificas se suministran con tubo de cobre de 3/8”, tanto para la conexién de alta
presion (linea de liquido) como para baja presién (linea de gas), NO SE SUMINISTRA: VALVULA
TERMOSTATICA, TUBO CAPILAR, VALVULA SOLENOIDE, NI LLAVES DE CORTE.

La toma de conexion eléctrica para valvula solenoide o unidad frigorifica, se facilita mediante
bornas de conexién, ubicadas en la caja de conexiones para una potencia maxima de compresor
de 1 1/2”. Para potencias mayores es necesario la implantacién de un relé o contactor, este
elemento no serd suministrado

4 FUNCIONAMIENTO

4.1 INFORMACION GENERAL

Este aparato no realiza desescarches, por lo que es necesario apagarlo y limpiarlo después de
los servicios para eliminar el agua y la escarcha que se generan durante el funcionamiento.
En la figura 16 puede consultar el teclado del panel de mandos.

4.2 DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

Display

On-Off general (excepto iluminacion)

Set

Funciéon ECO

On-Off lluminacion

Programacion y desactivacion de sonido/alarma

Cursor (arriba‘

Cursor (abajoNf. , desescarche manual (sélo en refrigeracion)

NGO A~LON =

El encendido y apagado del aparato se realiza mediante el pulsador de puesta en marcha
integrado en el termostato (fig. 16) pulsando el botéon de ON/OFF (2) durante 5 segundos. Para
intervenciones de mantenimientos, cortar la tension eléctrica para no dafiar el sistema, si sélo se
apaga, el aparato permanece en stand-by. En los elementos frigorificos hay un retardo de 3
minutos. Este retardo es la proteccion programada por defecto, no deberia ser modificada por el
usuario.

La regulacién se realiza mediante termostato electrénico de lectura digital, permitiendo ajustar
las distintas temperaturas de trabajo del aparato:

Al pulsar el comando SET (3) durante 1 segundo, se activa el punto de consigna para llegar al
valor deseado de temperatura que se visualiza en el Display (1). Para ello, apretar los cursores
(809) AV hasta alcanzar la temperatura deseada. Una vez alcanzada, mantener pulsado el
comando SET (3) durante 1 segundo, para fijar el valor adquirido.

Es posible activar la modalidad ECO (5) de ahorro energético pulsando durante 3 segundos esta
tecla. Al activarla aparecera en el display (1) la palabra ECO. Para volver al estado normal,
realizar el mismo ejercicio. De esta forma aparecera la palabra NOR en el display (1).

Es posible activar o desactivar la salida de luz pulsando durante 1 segundo el comando LUZ (6).
Para acceder al programa sonidos y alarmas (7), mantener pulsando durante mas de 5
segundos. Aparecera en el display (1) el menu configuracion de parametros frecuentes (F) o en
caso de alarmas, silencia la alarma acustica, desactivando el relé alarma.

Pulsando simultdneamente este comando (7) y el comando A (8) durante méas de 5 segundos,
se procede a restablecer todas las alarmas.
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Pulsando simultdneamente este comando (7) y el comando SET (3) durante mas de 5 segundos,
se accede al menu configuracion de parametros (C)

Para modificar los parametros C o F una vez dentro del menu elegido, moverse por los
parametros con los cursores A(8) y W(9) hasta alcanzar el parametro a modificar o bien desde
la tecla sonidos y alarmas (7) que permite visualizar el menu completo para alcanzar la categoria
mas rapidamente. Pulsando SET (3) se selecciona la categoria o el parametro a modificar y se
modifican mediante A(8) y ¥ (9). Una vez modificados todos los parametros deseados, estos
se memorizan presionando el comando sonidos y alarmas (7) durante mas de 5 segundos. Si no
se presiona nada en 60 segundos, se sale del menu Co F perdiendo los datos que no se hayan
guardado.

Pulsando simultaneamente este comando A (8) y el comando SET (3) durante mas de 5
segundos, se activa la impresion del informe.

PARAMETROS BASICOS MODIFICABLES POR EL USUARIO.

“Proﬂ
Pw (Password): Valor por defecto 22.
/5 (Seleccion °C o °F): Valor por defecto °C.

“CtL!!
St (Punto de consigna): Valor por defecto segun modelo. Modificar si procede.

“ALM!!
AL (Activacién alarma baja temperatura): Valor por defecto 0 (deshabilitada).
AH (Activacién alarma alta temperatura): Valor por defecto 0 (deshabilitada).

Cod. |Parametro Modelos| U.M. | Tipo | Min | Méax | Pred.
AL |Umbral de alarma de baja temperatura MSYF |°C/°F| F -50 | 200 | 0.0
AH |Umbral de alarma de alta temperatura MSYF | °C/°F F -50 | 200 | 0.0
“CnF”

H2 (Deshabilitacion teclado): Valor por defecto 1.

H2 |Deshabilitacion teclado/ir
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Funcionalidad teclado  “+"= Deshabilitado

C:

4.3 AJUSTES Y PROGRAMAS DE LA MAQUINA

REFRIGERACION:
El evaporador estd realizado mediante tubo frigorifico de cobre, expansionando directamente
en la placa o cuba.
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La unidad condensadora incorpora, como elementos principales, un compresor hermético, un
condensador por aire.

El gas utilizado en el circuito frigorifico se especifica en la tabla 1, con una presién de trabajo
aproximada comprendida entre 2,1 y 3,1 bares segin el modelo. La expansién del gas a la
entrada del evaporador se realiza mediante tubo capilar.

TEMPERATURAS DE TRABAJO RECOMENDADAS: las definidas en la tabla 1.

Para cualquier otra informacion, siga las instrucciones indicadas en el manual del controlador
electrénico . No obstante, NO SE RECOMIENDA LA MANIPULACION DEL TERMOSTATO POR
PERSONAL NO CUALIFICADO. Por favor, AVISE A SU DISTRIBUIDOR PARA QUE REALICE LOS
AJUSTES NECESARIOS POR USTED.

5 MANTENIMIENTO

5.1 NORMAS GENERALES DE SEGURIDAD

Elimine el pldstico protector y los residuos adhesivos que cubren el acero.

Limpie cuidadosamente antes de usar siguiendo las instrucciones especificas que se detallan
mas adelante en este manual. Antes de realizar cualquier operacién en la maquina, siempre
consulte el manual que contiene los procedimientos correctos y contiene informacion
importante sobre seguridad.

Para una mejor conservacién del aparato es importante que permanezca vacio y limpio durante
los periodos que no esté en servicio.

5.2 LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO RUTINARIO

Cualquier mantenimiento técnico debe ser llevado a cabo por su distribuidor de servicio de
asistencia técnico.

El acceso a las partes eléctricas del dispositivo es por medio de una unidad de condensacion
extraible como se muestra en la figura 9.

5.3 CONSEJOS DE LIMPIEZA

Para realizar las labores de limpieza del aparato es recomendable desconectarlo previamente
de la red. Procure no salpicar agua a los componentes eléctricos.

Para limpiar el acero inoxidable utilice una esponja o bayeta, agua tibia y jabdn neutro. No utilice
productos abrasivos, disolventes, limpiadores de metales o detergentes no diluidos. Seque
posteriormente con un pafio.

Es muy importante mantener el condensador limpio, para optimizar su funcionamiento y reducir
el consumo de energia eléctrica. Utilice para ello cepillos de cerdas blandas o un aspirador.

5.4 GESTION DE RESIDUOS

El producto esta compuesto por piezas metalicas y plasticas. El embalaje es de madera, plastico
y cartén. Para cualquier pieza de su aparato, por favor, tenga en cuenta que:
¢ Al final del ciclo de vida del producto, asegurese de que no se deshecha en el medio
ambiente.
¢ (Cada parte debe estar recogido y desechado por separado, de acuerdo con sus
diferentes caracteristicas (por ejemplo, metales, plasticos, caucho, etc)
e Se tendra en cuenta la legislacion local prevista para la recogida de residuos.
 El aparato puede contener sustancias peligrosas: el uso inadecuado o la eliminacion
incorrecta puede tener efectos negativos sobre la salud humana y sobre el medio
ambiente.
¢ Encaso de un desechado ilegal de los residuos eléctricos y electrénicos, estan previstas
sanciones establecidas por la legislacién local.
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6 TABLA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

6.1 TABLA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS

El motor eléctrico del aparato lleva incorporado un protector térmico que se dispara en caso de
sobre-intensidad o excesivo calentamiento. Cuando este protector actia es necesario
desconectar el aparato para evitar averias.

Vuelva a conectar el aparato al cabo de una hora y avise a su servicio técnico en caso de que el

problema persista.

Algunos problemas se deben a causas que se eliminan facilmente sin necesidad de avisar al
servicio técnico. Lea el cuadro adjunto atentamente:

Problema

Solucién

El aparato no funciona

Verifique que el aparato esta debidamente conectado a
la toma de corriente y cuadro de control y que no ha
saltado el limitador automatico de potencia.

Enfria poco

Revise la regulacién del termostato y/o la incidencia de
fuentes directas de calor y corrientes de aire sobre la
cuba. Asegurese de que el condensador de la unidad

frigorifica esta totalmente limpio.

Ruido excesivo cuando esta en
funcionamiento

Debera comprobar el buen nivelado del aparato.
Revise los sistemas de anclaje de los elementos del
aparato que hayan podido desplazarse o aflojarse.

Todos los controles basicos se
han llevado a cabo y el problema
permanece

Pdéngase en contacto con su distribuidor o con su
Servicio de Asistencia Técnica.
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