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TURBO-ELECTRONISCHE GASFRITEUSE

VOORDELEN :
• Hoog-rendement gasbrabder vab 25.3 kW
• Electronisch gecontroleerd ontstekingssysteem dat toelaat de reactietijd te verkleinen en zo energie en olieverbruik te  
   verminderen in vergelijking met traditionele systemen.
• Sterk geïsoleerde verbrandingskamer, zodat de warmte bij de kuip blijft
• Brandersysteem met dubbele veiligheid : aan de motor en aan het thermokoppel
• Toestel goedgekeurd voor alle gastypes ; enkel de injectors dienen aangepast

TOEPASSINGEN :
Churros, Falafel, beignet, Chakli, donuts, Karappoosa, fafda, frites, murukku, fritos, buñelos idiyappap, paare, besan,  
canutillos, porras, crispy spiral snack en meerdere andere toepassingen in de professionele keuken.

TOEBEHOREN

Alle kracht  

onder controle

IBERICA/NT-450EC	          IBERICA/NT-150MAN  Vergiet	

frietschep Ø240

IBERICA/CG-80

IBERICA/PAV-01+PP
Afmetingen 800 x 900 H 830mm
Hoogte met doseerder 1450 mm
Gasverbinding G 1/2”
Litercapaciteit kuip 25
Maximumgewicht bij het bakken 5 kg
Kracht van de brander 25,3 kW
Verbruik 2,53  M3/H
Electrische verbinding V 230
Netto gewicht 90 kg
Gewicht met verpakking 105 kg
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Hoog rendement professionele brander voor grote paëllas, maar kan ook gebruikt 
worden op een onderstel en zelfs gewoon los op de vloer voor grote soepkommen.

Karakteristieken van de brander :
• Buitenafwerking zwart emailwerk, warmtebestendig
• Kroon uit 1 stuk gemaakt van gelamineerd grafiet gietijzer GG20
• 1 EC veiligheidskraan en kleppen met thermokoppel en onafhankelijke ontsteking met waakvlam.
• Natuurgas of propaan, CE gekeurd.

Karakteristieken van de brander :
• Buitenafwerking zwart emailwerk, warmtebestendig
• Dubbele kroon, gemaakt van gelamineerd grafiet gietijzer GG20
• 2 EC veiligheidskranen en kleppen met thermokoppel en onafhankelijke ontsteking met waakvlam.
• Natuurgas of propaan, CE gekeurd.

IBERICA/PAV-01+PP

IBERICA/PAV-01

Kracht 10,0 kW
Afmetingen 600 x 600 H 550mm
Kroon Ø 250mm
Gasverbinding G 1/2”
Verbruik 1,22  M3/H
Gewicht 55 kg

Kracht 10,0 kW
Afmetingen 623 x 355 H 230mm
Kroon Ø 250mm
Gasverbinding G 1/2”
Verbruik 1,22  M3/H
Gewicht 23 kg

IBERICA/PAV-02+PP

IBERICA/PAV-02

Kracht 27,2 kW
Afmetingen 800 x 900 H 550mm
Kroon Ø 450mm
Gasverbinding G 1/2”
Verbruik 2,80  M3/H
Gewicht 65 kg

Kracht 27,2 kW
Afmetingen 790 x 480 H 230mm
Kroon Ø 450mm
Gasverbinding G 1/2”
Verbruik 2,80  M3/H
Gewicht 43 kg
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TOEBEHOREN

Uitgerust met schouw. Frietenbak met  
geperforeerde bodem voor afdruip van 
frietjes, het vet of olie gaat direct in de 
kuip.

Koude zone met aftapkraan vooraan.  
Wegneembare recuperatiebak met giet-
bek en handvatten voor een handig en 
veilig gebruik.

Ronde kuip Ø360 met een inhoud van 
13 liters voorzien met afvalfilter. Ver-
warmingskast van isolatie van glaswol, 
ronde branders in gietijzer van 16,61 
kW.

Analoge aanduiding van de t°. Ther-
mostaatblok voorzien van veiligheid 
met thermokoppel, en ontsteking met 
elektrische piezo 230V. Standaard vei-
ligheidsthermostaat.

Model met afzuiginstallatie van de verbrande gassen en vetwalmen. Deze zijn in een kast opgenomen met zijdelingse  
uitgang van Ø200 mm. De afzuigmotor wordt niet bijgeleverd. Deze installatie moet worden ondernomen door ervaren en  
aangenomen vaklui, zoniet vervalt alle garantie.

ALGEMENE KENMERKEN

• Fabricatie in RVS aisi 441. alle onze friteuses zijn CE goedgekeurd.

•  Wegneembare afzuigkap met 2 inox filters           •  Recuperatiekast voor verbrande gassen.

Stoom

Verbrande 
gassen
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540X890H930/1290 540X950H930/1490

970X890H930/1290 970X950H930/1490

1450X890H930/1290 1450X950H930/1490

Model met afzuiginstallatie van de verbrande gassen en vetwalmen. Deze zijn in een kast opgenomen met zijdelingse  
uitgang van Ø200 mm. De afzuigmotor wordt niet bijgeleverd. Deze installatie moet worden ondernomen door ervaren en  
aangenomen vaklui, zoniet vervalt alle garantie.

1,60 m3/h 1,85 m3/h 0,51 m3/h

40 kg                                      50 kg

3,20 m3/h 3,70 m3/h 1,02 m3/h3,20 m3/h 3,70 m3/h 1,02 m3/h

75 kg                                      85 kg

4,80 m3/h 5,55 m3/h 1,53 m3/h

110 kg                                    120 kg

Frietbak

Kuipen

Deuren

Calorie debiet PCS

Gasverbruik

Druk

Ja

1 x 13 liter 

1 draaideuren       

Afmetingen
Gewicht

Frietbak

Kuipen

Deuren

Calorie debiet PCS

Gasverbruik

Druk

Afmetingen
Gewicht

Frietbak

Kuipen

Deuren

Calorie debiet PCS

Gasverbruik

Druk

Afmetingen
Gewicht

Ja

2 x 13 liter 

2 draaideur

Ja

3 x 13 liter 

3 draaideuren






