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TURBO-CLECTRONISCHE FRITEUSE
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IBERICA/PAV-01+PP

Afmetingen 800 x 900 H 830mm
Hoogte met doseerder 1450 mm
Gasverbinding G 1/2”
Litercapaciteit kuip 25
Maximumgewicht bij het bakken Skg

Kracht van de brander 253 kW

Verbruik 2,53 M3/H
Electrische verbinding V 230

Netto gewicht 90 kg

Gewicht met verpakking 105 kg

TURBO-ELECTRONISCHE GASFRITEUSE

TOEBEHOREN

IBERICA/NT-450EC IBERICA/NT-150MAN VERGIET

FRIETSCHEP 0240

FRITEUSES IBERICA




BRANDERS PRAELLA

HOOG RENDEMENT PROFESSIONELE BRANDER VOOR GROTE PAELLAS, MAAR KAN OOK GEBRUIKT
WORDEN OP EEN ONDERSTEL EN ZELFS GEWOON LOS OP DE VLOER VOOR GROTE SOEPKOMMEN.

Kracht 10,0 kW
Afmetingen 600 x 600 H 550mm
Kroon @ 250mm
Gasverbinding | G 1/2”
Verbruik 1,22 M*H
Gewicht 55 kg
Kracht 10,0 kW
Afmetingen 623 x 355 H 230mm
Kroon @ 250mm
Gasverbinding | G 1/2”
Verbruik 1,22 M3H
Gewicht 23 kg

/

IBERICA/PAV-02+PP

Kracht 27,2 kW
Afmetingen 800 x 900 H 550mm
Kroon @ 450mm
Gasverbinding | G 1/2”

Verbruik 2,80 M3/H

Gewicht 65 kg

IBERICA/PAV-0

Kracht 27,2 kW
Afmetingen 790 x 480 H 230mm
Kroon @ 450mm
Gasverbinding | G 1/2”

Verbruik 2,80 M3/H

Gewicht 43 kg

FRITEUSES IBERICA






FRATCUSES




RITCUSES

*

ALGEMENE KENMERKEN *

x*x
* *
«CE»
* *
* oy

* Fabricatie in RVS aisi 441. alle onze friteuses zijn CE goedgekeurd.

e Koude zone g
Wegneembare 1¢
bek en handvatten
veilig gebruik.

uitgang van #200 mm. De afzuigmotor wordt nie
aangenomen vaklui, zoniet vervalt alle garantie.

® Wegneembare afzuigkap met 2 inox filters

TOEBEHOREN

FRITEUSES

itgerust met schouw. Frietenbak met
gperforeerde bodem voor afdruip van
jes, het vet of olie gaat direct in de

gt aftapkraan vooraan.
peratiebak met giet-
wor een handig en

® Recuperatiekast vo

® Ronde kuip 9360 met een inhoud van
13 liters voorzien met afvalfilter. Ver-
warmingskast van isolatie van glaswol,
ronde branders in gietijzer van 16,61

kW.

e Analoge aanduiding van de t°. Ther-
mostaatblok voorzien van veiligheid
met thermokoppel, en ontsteking met
elektrische piezo 230V. Standaard vei-
ligheidsthermostaat.

- - Stoom

\ —Verbrande
gassen

verbrande gassen.




GAS FRITEUSE 1 POT

FRITEUSE B/1P FRITEUSE BV/1P
Afmetingen 540X890H930/1290 540X950H930/1490
Gewicht 40 kg 50 kg
Frietbak Ja
Kuipen 1 x 13 liter
Deuren 1 draaideuren
Natural G20 Natural G25 LPG G31
Calorie debiet PCS 16,61kW 16,61kW 13,86kW
Gasverbruik 1,60 m3h 1,85 m3/h 0,51 m3/h
Druk 20mbr 25mbr 37mbr

S - GAS FRITEUSE 2 POTTEN

FRITEUSE B/2P FRITEUSE BV/2P
Afmetingen 970X890H930/1290 970X950H930/1490
Gewicht 75 kg 85 kg
v 4
Frietbak Ja
Kuipen 2 x 13 liter
Deuren 2 draaideur
Natural G20 Natural G25 LPG G31
Calorie debiet PCS 33,22kW 33,22kW 27,72kW
Gasverbruik 3,20 m®/h 3,70 m3/h 1,02 m¥h
Druk 20mbr 25mbr 37mbr

S-GASF SE 3 POTTEN

/7

FRITEUSE B/3P FRITEUSE BV/3P
Afmetingen 1450X890H930/1290 1450X950H930/1490
. Gewicht 110 kg 120 kg
v i !
Frietbak Ja
Kuipen 3 x 13 liter
Deuren ‘ 3 draaideuren
Natural G20 Natural G25 LPG G31
Calorie debiet PCS 49,30kW 49,30kW 41,58kW
Gasverbruik 4,80 m3h 5,55 m3h 1,53 m?h

Druk 20mbr 25mbr 37mbr




Stainless Europe

KARA Ferritisch Roestvrij staal :

Type
" KAT wsiam

Uitzonderlijke eigenschappen

ArcelorMittal

Diverse eigenschappen maken van de ferritische produkten de ideale oplossing in elk van zijn foepassingsgebieden : geschikt voor kontakt
met voedingsmiddelen, onderhoud en hygiéne, weerstand aan warmte, thermische geleidbaarheid, uitzonderlijke esthetische eigenschappen,
duurzaamheid en recycleerbaarheid, technische voordelen zoals inpersen, gemakkelijk te lassen en te kloppen, goede vormgeving.

Grootkeuken -inrichtingen, Karren, Werkviakken. Afzuigkappen,
Kookvliakken, Ovenbekledingen. Spoelbakken. Kookgerei.
Liftkabines en deuren.

Bouwsektor : profielen, bekledingen, panelen, dekoratieve buizen.
Branders voor huisverwarmingstoestellen.

Kondensatie stookketels.

Gelaste strukturen voor omgeving met weinig corrosie belasting,
of blootstelling aan temperaturen van meer dan 950°C.

Algemene karakferistieken

De belangrijkste kenmerken van het type K41 ziin :

Goede laseigenschappen. Soepele vormgeving

Geschikt voor opperviaktebehandelingen (polijsten, borstelen,
scotch brite). Goede weerstand tegen put-corrosie

Hoge warm-mechanische eigenschappen zonder risico op
fasevorming bij tussentemperaturen.

Weerstand tegen hoge temperaturen oxidatie tot 950°C

Goede corrosieweerstand in gasrijke omgevingen van verwarmers
en branders. Thermische geleiding superieur aan deze van
austenitieken en een lagere uitzettingscoéfficient.

Corrosieweerstand

Onze K41 beschikt over een weerstand aan put-corrosie dicht bij
deze van 1.4301.

Het prestatieverschil gemeten tussen K41 en K30 is gelijkwaardig
aan dat gemeten tussen 1.4404 en 1.4301.

Zodals alle ferritische types is K41 ongevoelig voor stress-corrosie.
De corrosieweerstand in las- en warmtebeproefde zones is
evenwaardig aan deze van het verwante metaal.

Meer bepaald, de bi-stabilisatie door titanium en nobium verleent
aan K41 een zeer goede weerstand tegen interkristallijne corrosie.

Voetdingsnormen

Onze K41 beantwoordt aan alle opgelegde voedingsnormen
van de Europese en de Noord-Amerikaanse markt,

Op aanvraag kan een voedingsattest afgeleverd worden.
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Chemische samenstelling

B=

Typische waarden

Europesebenaming Amerikaansebenaming

X2CrTiNbT 8 1. 4509 UNS 43932, Type 441 %

(1)Volgens Europese Norm 10088-2 (2) Volgens ASTM A 240

Dit type stemt overeen met .

-Stainless Europe Materials Safety Data Sheet nr. 1
roestvrij staal (Europese richtlijin 2001/58/EC)

-Europese richtlijin 2000/53/EC met betrekking tot afgedankte
voertuigen en zijn aanhangsel Il van 27 juni 2002.

-Standaardnorm NFA36 711 “Roestvrij staal bestemd voor kontakt
met voedingsmiddelen, produkten en dranken bestemd voor
voeding van mens of dier (zonder verpakking)

- NSF/ANSI 51-2007 Internationale Standaard Uitgave voor
“Materialen voor voedingsinstallaties” en FDA (United States Food
and Drug Administration) met betrekking fot materialen die met
voeding in verbinding staan.

- Reglementering N° 1 935/2004 van het Europees Parlement en
de raad van 27 oktober 2004 over materialen en artikelen
voorzien voor kontakt met voeding (en de afschaffende richtlijnen
80/590/EEC en 89/109/EEC).

-Norm EN 10028-7 “viakke producten in staal voor pers apparatuur”.

Vergelijking van algemene eigenschappen

Homogeniteit Co';’r%tsie
20°C
Glans
Put |
corrosie
80°C
Polijsten/borstelen Lassen
<A A‘

key for value





