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Interruttore ON/OFF

Tasto "start/stop ciclo"

Tasto "cruise chilling" - ciclo automatico
Led “ciclo abbattimento SOFT"

Led "ciclo abbattimento HARD"

Led "ciclo mantenimento POSITIVO"
Led "ciclo abbattimento NEGATIVO"
Led "ciclo mantenimento NEGATIVO"
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Tasto "selezione programma turbo cooling, P1 o P2"
10 Led "turbo cooling"

11 Led "programma 1"

12 Led "programma 2"

13 Tasto "temperatura"

14 Display temperatura

15 Led "temperatura sonda cella"

16 Led "temperatura sonda spillone"
17 Led "allarme HACCP"

18 Led "allarmi di servizio"

19 Led "normativa NF"

20 Led "normativa UK"

21 Led "normativa CUSTOM" (personalizzata)
22 Tasto "tempo"

23 Display tempo

24 Led "stima tempo residuo”

25 Led "ciclo a tempo"

26 Tasto "utilitd"

27 Selezione "sbrinamento manuale"
28 Selezione "temperature spilloni"
29 Selezione "ciclo germicida"

30 Selezione "normative"

31 Selezione "paramentri utente"

32 Selezione "allarmi HACCP"

33 Selezione "ALARM SERVICE"

34 Tasti "selezione cicli / modifica valori"
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1 ON/OFF switch
2 “Start/stop cycle” key
3 “Cruise chilling” key- automatic cycle
4 “SOFT chilling cycle” LED
5 “HARD chilling cycle” LED
6 “POSITIVE holding cycle” LED
7 “NEGATIVE chilling cycle” LED
8 “NEGATIVE holding cycle” LED
9 “Programme selection turbo cooling, P1 or P2" key
10 “Turbo cooling”LED
11 “Programme 1”LED
12 “Programme 2" LED
13 Temperature key
14 Temperature display
15 “Cell probe temperature “ LED
16 “Shaft probe temperature” LED
17 "HACCP alarm” LED
18 “Service alarms” LED
19 “NF standards” LED

20 “UK standards”LED

21 “CUSTOM standards” LED (personalized)
22 “Time" key

23 Time display

24 "Remaining time estimate” LED
25 “Timed cycle” LED

26 “Utility” key

27 “manual defrost” selection

28 “Shaft temperature” selection
29 “Germicide cycle” selection

30 “Standards” selection

31 “User parameters” selection

32 “HACCP alarms” selection

33 “ALARM SERVICE" selection

34 “Cycle selection/value modification” keys
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1 Interrupteur ON/OFF
2 Touche “cycle start/stop“
3 Touche “cruise chilling” - cycle automatique
4 Led“cycle refroidissement SOFT”
5 Led“cycle refroidissement HARD”
6 Led “cycle refroidissement POSITIF”
7 Led “cycle refroidissement NEGATIF”
8 Led “cycle maintien NEGATIF”
9 Touche “sélection programme turbo cooling, P1 ou P2”
10 Led “turbo cooling”
11 Led "programme 1"
12 Led "programme 2"
13 Touche “température”
14 Afficheur température
15 Led “température sonde cellule”
16 Led “température sonde a coeur”
17 Led "allarme HACCP"
18 Led “alarmes de service”
19 Led “norme NF”
20 Led“norme UK”
21 Led “norme CUSTOM” (personnalisée)
22 Touche “temps”
23 Afficheur temps
24 Led“estimation temps résiduel”
25 Led“cycle a temps”
26 Touche “utilité”
27 Sélection “dégivrage manuel”
28 Sélection “température sondes a cceur”
29 Sélection “cycle germicide”
30 Sélection “normes”
31 Sélection “paramétres utilisateur”
32 Sélection “alarmes HACCP”
33 Sélection “ALARM SERVICE”

34 Touches “sélection cycles / modification valeurs”



@ 22 Boton“tiempo”
23

Display tiempo
1 Schalter ON/OFF 24 Led“estimacion tiempo remanente”
2 Taste “Start/Stop Zyklus” 25 Led‘ciclo por tiempo”
3 Taste “Cruise chilling”- automatischer Zyklus 26 Botén “utilidad”
4 Led“Zyklus Schnellabkiihlung SOFT” 27| Seleccion “desescarche manual”
5 Led“Zyklus Schnellabkiihlung HARD" 28 Seleccién “temperaturas agujas”
6 Led“Zyklus POSITIVE Schnellabkiihlung” 29 Seleccion “ciclo germicida”
7 Led“Zyklus NEGATIVE Schnellabkiihlung” 305 e e
i L s BEERITE el e 31 Seleccion “parametros usuario”
9 Taste “Programmwahl Turbo Cooling, P1 oder P2" 32 Seleccion “alarmas HACCP”
10 33 Seleccion “ALARM SERVICE”
11 Led"Programm 1* 34 Botones “seleccidn ciclos / modificacion valores”

12 Led "Programm 2"

13 Taste“Temperatur” @

14 Display Temperaturanzeige Interruptor “LIGA/DESLIGA”
15 Led“Temperatur Zellfiihler” i "
Tecla “Iniciar/parar ciclo’

16 Led“Temperatur Fiihlernadel”

17 Led"Alarm HACCP”

18 Led“Betriebsalarme”

19 Led“Alarm NF”

20 Led“Alarm UK”"

21 Led“Alarm CUSTOM” (kundenbezogen)
22 Taste“Zeit”

23 Zeitdisplay

Tecla “refrigeracao automatica” - ciclo automatico

LED de “ciclo de refrigeragao BRANDA”

LED de “ciclo de refrigeragao INTENSA”

LED de “ciclo de retencao POSITIVA”

LED de “ciclo de refrigeracao NEGATIVA”

LED de “ciclo de retencdo NEGATIVA”

Tecla de “resfriamento turbo para selecédo de programa, P1 ou P2”
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10 LED de “resfriamento turbo”
24 |led“geschatzte Restzeit” 11 LED de“Programa 1"
25 Led“Zyklus nach Zeit” 12 LED de“Programa 2"
26 R 13 Tecla“Temperatura”

27 Wahl“manuelles Abtauen”

14 Visor de temperatura
28 R 15 LED de“Temperatura da sonda da célula”
29 o I 16 LED de“Temperatura da sonda de haste”
30 Rilalrfibh =y 17 LED de“alarme HACCP”
31 Wahl*Benutzerparameter” 18 LED de“Alarmes de servico”
32 Wahl“Alarme HACCP” 19 LED de“padrées NF”
33 Wahl“ALARM SERVICE" 20 LED de“padrdes UK”
34 Tasten“Zykluswahl / Wertdanderungen” 21 LED de“padrées PERSONALIZADOS"
22 Tecla“Tempo”
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23 Visor de tempo
1 Interruptor ON/OFF 24 LED de“Tempo restante estimado”
2 Botdn “start/stop ciclo” 25 LED de“Ciclo programado”
3 Botdn “cruise chilling” - ciclo automatico 26 Tecla “Utilitario”
4 Led‘ciclo abatimiento SOFT" 27 Selecao do“descongelamento manual”
5 Ledciclo abatimiento HARD" 28 Selecao da“Temperatura da haste”
6 Led “ciclo mantenimiento POSITIVO” 29 Selecio do“Ciclo germicida”
7 Led‘ciclo abatimiento NEGATIVO” 30 Selecio de“Padroes”
8 Led“ciclo mantenimiento NEGATIVO” 31 Selecio de“Parametros do usuario”
9 Botdn “seleccion programa turbo cooling, P1 o P2” 32 Seleco de“alarmes HACCP”
10 Led"turbo cooling” 33 Selecio de“ALARME DE SERVICO”
11 Led“programa 1” 34 Teclas de“Modificacéao de valor/selecao de ciclo”
12 Led"programa 2"
13 Botdn “temperatura”
14 Display temperatura
15 Led“temperatura sonda celda”
16 Led“temperatura sonda aguja”
17 Led"“alarme HACCP”
18 Led"“alarmas de servicio”
19 Led“normativa NF”
20 Led "normativa UK"
21 Led“normativa CUSTOM" (personalizada)
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Strémbrytare

Start-/stoppknapp

Knapp for “cruise chilling”- automatisk cykel
Kontrollampa for mjuk nedkylningscykel
Kontrollampa for hard nedkylningscykel
Kontrollampa for forvaring vid positiv temperatur
Kontrollampa fér nedkylning med negativ temperatur
Kontrollampa for forvaring vid negativ temperatur
Knapp for val av programmen “turbo cooling’, P1 och
Kontrollampa for “turbo cooling”

Kontrollampa for program 1

Kontrollampa fér program 2

Temperaturknapp

Temperaturdisplay

Kontrollampa for temperatur i kylférvaringsutrymmet
Kontrollampa for kdrntemperatur

Kontrollampa for HACCP-larm

Kontrollampa for driftslarm

Kontrollampa for NF-standard

Kontrollampa fér UK-standard

Kontrollampa for CUSTOM-standard (eget val)
Tidsknapp

Tidsdisplay

Kontrollampa for beraknad aterstaende tid
Kontrollampa for tidsstyrd cykel

Funktionsknapp

Manuell avfrostning

Karntemperatur

Steriliseringscykel

Standard

Anvandarparametrar

HACCP-larm

Driftslarm

Knappar for val av cykel/andringar
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Virtakytkin

“Jakson start/stop” ndppain

“Cruise chilling”- automaattinen jakso- nappain
“SOFT"” jaahdytyksen merkkivalo

“HARD" jaahdytyksen merkkivalo

POSITIIVISEN (yli nolla) sailytyksen merkkivalo
NEGATIIVISEN jaahdytyksen merkkivalo
NEGATIIVISEN lampétilan yllapidon merkkivalo
“Turbo cooling- ohjelman valinnan, P1 tai P2"” ndppain
“Turbo cooling” merkkivalo

Ohjelman 1 merkkivalo

Ohjelman 2 merkkivalo

“Lampatila” ndppain

Lampétila- ndytto

Kaapin lampatila-anturin merkkivalo
Puikkoanturin lampé&tilan merkkivalo

HACCP halytyksen merkkivalo
Kayttohalytysten merkkivalo

NF saannoésten merkkivalo

UK saannosten merkkivalo

CUSTOM saannosten merkkivalo (yksilolliset)

“Aika”- ndppain

23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

Aika- ndytto

“Jaljella olevan ajan arviointi”- merkkivalo
“Ajastetun jakson” merkkivalo
“Aputoiminnon” nappain
Kasikayttoisen sulatuksen valinta
Puikkoanturien lampétilojen valinta
Bakteerintuhojakson valinta
Saannosten valinta

Kayttajan parametrien valinta
HACCP- halytysten valinta

“ALARM SERVICE" valinta

“Toiminnon valinnan / arvojen muuttamisen”
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11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27
28
29
30
31
32
33
34

“ON/OFF"-kontakt

Tast “start/stop af cyklus”

Tast “cruise chilling” -automatisk cyklus
Kontrollampe for “BL@D nedkglingscyklus”
Kontrollampe for “HARD nedkelingscyklus”
Kontrollampe for “POSITIV vedligeholdelsescyklus”
Kontrollampe for “NEGATIV nedkglingscyklus”
Kontrollampe for “NEGATIV vedligeholdelsescyklus”
Tast “valg af turbo cooling program, P1 eller P2”
Kontrollampe for “turbo cooling”

Kontrollampe for “program 1"

Kontrollampe for “program 2"

“Temperatur” tast

Temperaturdisplay

Kontrollampe for “cellesondetemperatur”
Kontrollampe for “nalesondetemperatur”
Kontrollampe for “HACCP alarm”

Kontrollampe for “servicealarmer”

Kontrollampe for “NF norm”

Kontrollampe for “UK norm”

Kontrollampe for “CUSTOM norm” (brugerdefineret)
“Tid" tast

Tiddisplay

Kontrollampe for “vurdering af tilbageveerende tid”
Kontrollampe for “cyklus med timerstyring”
“Hjeelpeveerktajer” tast

Valg af “manuel afrimning”

Valg af “nadlesondetemperaturer”

Valg af “kimdraebende cyklus”

Valg af “normer”

Valg af “brugerdefinerbare parametre”

Valg af “HACCP alarmer”

Valg af “SERVICEALARM”

Taster til “valg af cyklusser / &endring af veerdier”



@ 21 LED“Gebruiksnormen” (gepersonaliseerd)
22 Toets“Tijd"

1 Bryter ON/OFF 23 Tijdsdisplay
2 24 LED “Schatting resterende tijd”
3 Tast“cruise chilling” - automatisk syklus 25 LED“Getimede cyclus”
4 Lysemitterende diode for “kjglesyklus SOFT” 26 Toets“Toepassing”
5 Lysemitterende diode for “kjolesyklus HARD” 27 Handmatige Selectie van de ontdooiing
6 Lysemitterende diode for “POSITIV vedlikeholdssyklus” 28  Selectie “Buistemperatuur”
7 Lysemitterende diode for “NEGATIV kjelesyklus” 29 Selectie“Kiemdodende cyclus”
8 Lysemitterende diode for “NEGATIV vedlikeholdssyklus” 30 Selectie“Standaard”
9 Tast for“valg av program turbo cooling, P1 eller P2" 31 Selectie “Parameters van gebruiker”
10 Lysemitterende diode for “turbo cooling” 32 Selectie “HACCP alarmen”
11 Lysemitterende diode for “program 1” 33 Selectie “ALARMDIENST”
12 L R 34 Toetsen “Cyclusselectie/waardenverandering”

13 Tast for “temperatur”

14 Skjerm for temperatur e

15 Lysemitterende diode for “temperatur pa cellens foler” Awakéretng ON/OFF
16 16 - Lysemitterende diode for “temperatur pa skaftets foler” KoupTti “start/stop KGKAOU"
17 Lysemitterende diode for “alarm HACCP”

18 Lysemitterende diode for “servicealarmer”

19 Lysemitterende diode for “NE-forskrift”

20 Lysemitterende diode for “UK-forskrift”

21 Lysemitterende diode for “CUSTOM (brukertilpasset)
22 Tast for“tid”

23 Skjerm for tid

24 Lysemitterende diode for “beregning av gjenveaerende

Koupri “cruise chilling” - autépatog KUkAog
Auxvia “kukAou wugng SOFT”

Auyvia “kukAou wuEng HARD”

Auxvia “kukAou @ETIKHX diatripnong”
Auyvia “kukhou APNHTIKHX wuéng”
Auyvia “kukAou APNHTIKHZ datrpnong”
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9 Kouuni “emhoyng npoypdupatog turbo cooling, P11 P2”

10 Auyvia “turbo cooling”
25 Lysemitterende diode for “tidssyklus”

26 Tast for “nyttig”

11 Auyvia “ipoypappa 17
12 Auyvia “npoypappa 2”

27 Valg av“manuell avriming” 13 Kouprt “Beppokpaciac”

28 Valg av“temperaturer for skaft” 14 0B6vN BeppoKPasiag
15 Auyxvia “Beppokpaciag atobntripa BaAauou”

16 Auyxvia “Beppokpaciag acOntrpa BeAdvag”

29 Valg av“bakteriedrepende syklus”
30 Valg av“forskrifter”

31 Valg av“brukerparametre”

32 Valgav“alarmer HACCP”

33 Valg av“ALARM SERVICE"

34 Taster for“valg av sykluser / endring av verdier”

17 Auyvia “ouvayeppou HACCP”

18 Auyvia “ouvayepuwv Aettoupyiag”
19 Auyxvia “kavoviopou NF”

20 Auyvia “kavoviopou UK”

@ 21 Auyvia “kavoviopod CUSTOM’ (EEQTOMIKEUNEVOR)
22 Kouprti “xpovou”
1 Drukknop “ON/OFF” 23 066vn xpdvou
2 Bbesisiaubioniee 24 Auyvia “urtohoylopou urdAoLou Xpdvou”
3 Toets“Cruise koelen”- automatische cyclus 25 Auxvia “KUKAOU ME PUBHLIGHEVO XpOvo™
4 LED“ZACHT koelen cyclus” 26 Koupmi “Xprioewv”
5 LED“HARD koelen cyclus” 27 Emhoyr “Qroyuing dla Xewpog”
6 LED“POSITIEF houden cyclus” 28 Em\oyr| “BEppoKpactiv BEAGVWY”
g 0 UL lea e s 29 Emloyn “pikpoPLlokTévou KukAou”
8 LED“NEGATIEF houden cyclus” 30 EmAoyr “Kavoviope”
9 Toets “Programmaselectie turbokoeling, P1 of P2" 31 Emthoyr “NapapéTpwy Xprotn’
To R 32 Emoyi “ouvayepp@v HACCP”
11 RERARiooa iy 33 Emoyn “ALARM SERVICE”
12 Rl ola iR 34 Kouptia “emitAoyng KUKAwV / TPOTIOTIOMONG TLHWV”
13 Toets “Temperatuur”
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Temperatuur afleesdisplay

-
(%

LED “Temperatuur celsonde ”

iy
)}

LED “Temperatuur buissonde”
LED “HACCP alarm”

LED “Service alarmen”

LED “NF normen”

LED “VK normen”
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Premisa

El manual de instrucciones para uso y mantenimiento (a continuacion, llamado Manual) proporciona in-
formacion util para que el operador trabaje correctamente y en seguridad en la maquina (a continuacion,
llamada “maquina”, “enfriador rapido” o “equipo”)
Estas instrucciones no se han considerar como una larga lista de advertencias sino como una serie de
instrucciones para mejorar, en todos los sentidos, las prestaciones de la maquina y evitar un uso incorrecto
con dafnos a personas, animales u objetos.
Antes de efectuar cualquier operacion, es muy importante que todo el personal encargado de transportar, instalar,
poner en servicio, usar, efectuar el mantenimiento, reparar y desguazar la maquina, consulte y lea atentamente este
manual; sélo asi es posible evitar maniobras incorrectas e inconvenientes que pueden perjudicar la integridad de la
magquina o pueden ser peligrosos para la incolumidad de las personas. Se recomienda informar periédicamente al
usuario sobre las normas de seguridad. Asimismo, es importante formar y actualizar los conocimientos del personal
autorizado a manejar la maquina, sobre el uso y el mantenimiento del equipo.
También es muy importante guardar el manual con esmero, en un sitio facilmente accesible, para que se pueda con-
sultar en cualquier momento en caso de dudas y siempre que sea necesario.
Si, tras leer este manual, aun existen dudas sobre el funcionamiento de la maquina, ponerse en contacto con el Fa-
bricante o el centro de asistencia autorizado, que se encuentran a su disposicion para asesorarle sobre como obtener
el mejor funcionamiento y la maxima eficacia de la maquina.
Se recuerda que, durante el uso de la maquina, siempre se deberan seguir las normativas vigentes en materia de
seguridad, higiene en el trabajo y proteccion del medioambiente. Por lo tanto, es responsabilidad del usuario controlar
que la maquina se accione y se utilice Unicamente en condiciones 6ptimas de seguridad para las personas, animales
u objetos.
El fabricante se exime de toda responsabilidad si el manejo del equipo no responde a las indicaciones del
manual.
Prohibida la reproduccion total o parcial.

Se recuerda que, aunque debido a exigencias de organizaciéon ha sido necesario dividir este manual en
volumenes separados, estos volumenes deben conservarse y consultarse como parte de un unico manual
de instrucciones.

Conservar el manual cerca de la maquina, en un lugar facilmente accesible.

Los operadores y encargados del manejo y el mantenimiento deben poder localizarlo y consultarlo facilmente
en cualquier momento.
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A.1 INFORMACION GENERAL

A.1.1 USO PREVISTO Y LIMITACIONES

Este electrodoméstico es un abatidor de temperatura, un con-
gelador de aire forzado, o ambos, disefiado para conservar los
alimentos. El equipo hace descender con rapidez la temperatura
de los alimentos cocinados para que conserven sus propiedades
iniciales durante un periodo de tiempo, y garantiza la duracion
de los alimentos durante varios dias. Cualquier otro uso debe
considerarse incorrecto.

El equipo no debe ser utilizado por nifios o personas con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o carentes de
experiencia o conocimiento, salvo que sean vigiladas e instruidas
acerca del uso por alguien responsable de su seguridad.
ATENCION: El equipo no puede instalarse a la intemperie ni
en entornos expuestos a agentes atmosféricos (lluvia, luz solar
directa, etc.).

El fabricante se exime de cualquier responsabilidad en caso
de uso no previsto del producto.

{ATENCION!
No conservar sustancias explosivas
como, por ejemplo, envases a

presion con propelentes inflamables

(&) en el equipo.

A.1.2 Convenciones tipograficas

Para un uso correcto del manual y, por lo tanto, de la maquina, se
aconseja conocer perfectamente los términos y las convenciones
tipograficas utilizadas.

Para sefalar y reconocer los diferentes tipos de peligro, en el
manual se utilizan los siguientes simbolos:

{ATENCION!
PELIGRO PARA LA SALUD Y LA SEGURIDAD DEL
PERSONAL.

{ATENCION! )
PELIGRO DE ELECTROCUCION -
TENSION PELIGROSA.

JATENCION! )
PELIGRO DE DANAR LA MAQUINA.

& P>p

En el texto, los simbolos van acompafiados por advertenciasde
seguridad, breves frases que detallan ulteriormente el tipo de
peligro. Las advertencias sirven para garantizar la seguridad
del personal y evitar posibles dafios a la maquina o al producto.
Se recuerda que los disefios y esquemas ilustrados en el manual
no se han realizado a escala. Sirven para integrar y ejemplificar
la informacion escrita pero no son una representacion detallada
de la maquina suministrada.

En los esquemas de instalacion de la maquina, los valores
numeéricos indicados se refieren a medidas expresadas en
milimetros.

A.1.3 DISPOSITIVOS DE PROTECCION INDIVIDUAL

En la tabla siguiente se indican los Dispositivos de Proteccion
Individual (DPI) que se deben utilizar durante las distintas fases
de empleo de la maquina. El cliente o el técnico encargado de
la asistencia técnica son responsables de proporcionar y elegir
dispositivos de proteccion individual idoneos y de la categoria
y el tipo adecuados.
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Auriculares|
de

Calzado
de

Ropa

Mascara
de

Guantes Casco

&)

Gafas

p

O

proteccion | proteccién

Q

Fase

Transporte

Manutencién

Desembalaje

Montaje

Uso ordinario

Regulaciones
Limpieza
ordinaria
Limpieza
extraordinaria
Mantenimiento

X ()

Desmontaje

Desguace

Leyenda: DPI PREVISTO
DPI A DISPOSICION O PARA UTILIZAR CUANDO ES NECESARIO

DPI NO PREVISTO

(*) Los guantes durante el Uso ordinario protegen las extraer
la bandeja fria del equipo.

NOTA:para la limpieza se deben utilizar guantes adecuados
para el contacto con las aletas de refrigeracion (laminas
metalicas).

Se recuerda que si los operadores, los técnicos especializados,
los encargados del mantenimiento y cualquier operador que
emplee el equipo no utilizan los dispositivos de proteccion indi-
vidual, puede comportar la exposicion a sustancias quimicas y
dafos a la salud.

A.1.4 CONSERVACION DEL MANUAL

El manual se debe mantener en perfectas condiciones durante
toda la vida de la maquina, es decir, hasta que se desguace.
En caso de cesion, venta, alquiler, préstamo o renting de la
maquina, hay que entregar siempre este manual.

B.1 DESCRIPCION DE LOS CICLOS

B.1.1 ENFRIAMIENTO POSITIVO

El enfriamiento positivo permite llevar los alimentos a +3°C
rapidamente.

Los alimentos sometidos al ciclo de enfriamiento positivo
deben consumirse en pocos dias.

Hay dos tipos de enfriamiento:

* ENFRIAMIENTO “SOFT”
* ENFRIAMIENTO “HARD”

- El enfriamiento “soft” es indicado para las verduras y los
alimentos de poco espesor.
- Elenfriamiento “hard” esindicado paralos alimentos gruesos.

B.1.2 ENFRIAMIENTO NEGATIVO O CONGELACION

(sélo congeladores)

Lacongelacion permite conservarlos alimentos durante periodos
mas largos (semanas o meses).

Lacongelacién rapida consiste en alcanzar unatemperatura
negativa (-18°C) en el corazén del producto con el menor
tiempo posible. Con estatécnica, al descongelar el producto,
los tejidos no estan danados y los alimentos conservan su
aspecto y principios nutricionales.

Después de este ciclo los alimentos se mantienen a una tempe-
ratura de -20°C a -18°C.

B.1.3 CONSERVACION

El ciclo de conservacion permite mantener el producto a una
determinada temperatura para evitar que se altere con el tiempo.
Se activa automaticamente al final del ciclo de enfriamiento o
de congelacion.

La conservacion es continua. Para interrumpirla es necesario
modificar el programa.



B.1.4 CICLO DE ESTERILIZACION (Disponible en los equipos
con lampara germicida)

Las lamparas U.V. ejercen una accion germicida directa cuyo
objetivo es esterilizar la superficie y el aire de la celda. Esta
funcién se puede emplear para esterilizar utensilios de cocina,
como cuchillos, cucharones, etc. (efectuar la operaciéon en dos
2 ciclos poniendo los utensilios al revés), y se puede activar al
final de cada jornada laboral.

No esterilizar la celda cuando contiene alimentos.

A\

C.1 ANALISIS DEL INTERFAZ DE USUARIO

Oe | ]
c.1.1 O*1 ENCENDIDO

Este botdn indica si el electrodoméstico esta encendido o apa-
gado. Para encenderlo, pulsar el botén 1, el led Oe1 y toda la
interfaz se iluminan.

START
STOP
C.1.2 START/STOP CICLO

Este botdn sirve para activar o detener el ciclo seleccionado.
Cuando se inicia el ciclo seleccionado, el comienzo éste es
inmediato mientras que, en caso de que se quiera detenerlo,
es necesario mantener pulsado el botoén durante, al menos, 3
segundos. En el momento en que se activa un ciclo y se cierra
la puerta, el botdn se ilumina, mientras que se pone a parpadear
si se estd desarrollando un ciclo y la puerta esta abierta.

1- Para optimizar el rendimiento de la maquina, y sélo en
caso de que se presente la necesidad, al inicio de un ciclo de
abatimiento puede iniciar un ciclo de preparacion indicado
en el display de temperatura con el mensaje “PREP”.

El aparato esta provisto de un dispositivo de seguridad
que apaga las luces cuando se abren las puertas ya
que la exposicion a las radiaciones ultravioletas que
emite este tipo de luz resulta nociva y puede causar
danos oculares.

2- Ademas, después de un largo periodo de inactividad del

abatidor, se efectua un arranque a impulsos del compresor

que tiene el fin de garantizar la maxima eficiencia.
cionamiento mediante impulsién no se puede des-
activar ( es necesario )

C.1.3 SELECCION CICLOS < >

Por defecto, la maquina se predispone en el ciclo de abatimiento

La fase "PREP" se puede desactivar de manera
manual pulsando la tecla "START/STOP" dos ve-
ces. Esta accién no permite garantizar las optimas
prestaciones del equipo. El compresor con en fun-

SOFT. Mediante los botones < > es posible realizar la
seleccion entre:

w N B W B

De izquierda a derecha:

¢ Abatimiento positivo SOFT

* Abatimiento positivo HARD

¢ Mantenimiento (o conservacion) positiva
 Abatimiento negativo o congelacion

¢ Mantenimiento (o conservacion) negativa

Durante la seleccion del ciclo deseado, cada vez que se pulsa el

botén la seleccion pasa a la siguiente. La gestion es circular
asi que, por lo tanto, es posible hacer tanto el desplazamiento

hacia adelante > como hacia atras
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C.1.3.1 Abatimiento con botdn “cruise chilling”
El ciclo “cruise chilling” controla automaticamente el proceso de
abatimiento. Predispone lamaquina paraterminar el proceso dentro
de los plazos marcados por la norma y conservando la calidad de
los alimentos (sin quemaduras sobre la superficie de éstos).
Cuando se inicia el ciclo, el comienzo del ciclo es inmediato
mientras que, en caso de que se quiera detenerlo, es necesario
mantener pulsado el botdn durante, al menos, 3 segundos.

En el momento en que se activa el ciclo y se cierra la puerta, el
botdn se ilumina, mientras que se pone a parpadear si se esta
desarrollando un ciclo y la puerta esta abierta.

1- Para optimizar el rendimiento de la maquina, y sélo en
caso de que se presente la necesidad, al inicio de un ciclo de
abatimiento puede iniciar un ciclo de preparacion indicado
en el display de temperatura con el mensaje “PREP”.

2-Ademas, después de un largo periodo de inactividad del
abatidor, se efectiia un arranque a impulsos del compresor
que tiene el fin de garantizar la maxima eficiencia.

)

C.1.4 PROGRAMAS

Cuando se pulsa el botén el electrodoméstico se predi-

spone en modalidad programas. Por lo tanto, se pasa del estado
de seleccién de ciclos standard a la seleccion de los programas
y viceversa.

De izquierda a derecha:
- Turbo cooling
- Programa P1
- Programa P2

JATENCION!

Elciclo “cruise chilling” funciona con la sonda de aguja
insertada; si no lo esta, el ciclo cambia a enfriamiento
positivo “suave” por tiempo.

A cada ciclo standard se asocian 2 programas por defecto (P1
y P2) que el usuario puede modificar.

¢ Qué significa programa? En caso de abatimiento, el usuario
podra modificar la temperatura de la camara y el tiempo de
abatimiento y salvarlo en la memoria para solicitarlo posterior-
mente; en caso de mantenimiento, el usuario podra configurar
el set point de la celda.

C.1.4.1 Abatimiento con “turbo cooling”

El ciclo “turbo cooling” permite al usuario hacer funcionar el
electrodoméstico a una temperatura entre -36°C y +3°C. El
aparato funciona en ciclo continuo y el desescarche se gestiona
automaticamente. Para seleccionar este tipo de ciclo, tomarcomo
referencia lo indicado en el punto C.1.4.

C.1.4.2 Ciclos para helado

Habilitando el parametro “EICE” (EICE =y), lamaquina se encuen-
tra predispuesta para realizar 2 ciclos de helado; los programas
“P1”y “P2” se liberan de su ldgica normal y se convierten en 2
ciclos especificos para helado. Dejan de estar asociados al ciclo
standard preseleccionado: cuando se selecciona este ciclo, los
led correspondientes a los ciclos standard se apagan.

e ciclo "P1": abatimiento por tiempo o por sonda aguja; después
del abatimiento la maquina pasa automaticamente a
conservacion a una temperatura de -14 °C.

e ciclo "P2": abatimiento con “turbo cooling” con temperatura
en la celda de -16 °C.



Nota: para modificar el parametro “EICE”, tomar como
referencia el punto C.1.9.5.

C.1.5 TEMPERATURA ‘%

El display de temperatura permite la visualizacién de la tempe-
ratura de la celda y de la aguja.

En caso de que un ciclo esté activo (de mantenimiento positivo
0 negativo, abatimiento por tiempo o congelacion por tiempo),
la temperatura que se muestra es la de la celda. En caso de
gue esté activo un ciclo con aguja, por defecto se muestra la
temperatura de la aguja.

Enlos ciclos de abatimiento, cada vez que se pulsa el boton

se cambia entre temperatura de lacelday temperatura de la aguja.
Los led indican cudl de las dos temperaturas se muestra en ese
momento:

- si se muestra la temperatura de la aguja, se enciende el LED

(’-‘
b
TEMPERATURA AGUJA T ;
- si se muestra la temperatura de la celda, se enciende el LED

TEMPERATURA CELDA
Sélo 1 de los 2 estara activo.

C.1.6 AVISO DE ALARMA (tomar como referencias las po-

siciones 32 y 33 de las figs. 1y 2)

Son unos led que, cuando se iluminan, indican que se esta

dando una alarma.

Cuando se da una alarma de HACCP, el led

1- parpadeasilaalarmase estadandoenese
momento. Paracomprobar eltipo de alarma,
desplazarse conlos botones porlaseccion
de Utilidades (§ C.1.9).

2- permanece fijo sila alarmaya haterminado
pero el usuario aun no la ha visto.

Cuando se da una alarma de servicio, el led
- parpadeasilaalarmase estadandoenese
momento. Para comprobar eltipo de alarma,
desplazarse conlos botones porlaseccion
de Utilidades (§ C.1.9).
2- permanece fijo silaalarmayahaterminado
pero el usuario aun no la ha visto.

({o)

Lavisualizacion del tipo de alarmatiene lugar usandolas funciones
del menu “Utilidades” (ver punto C.1.9 para comprender el menu
“Utilidades”, y el punto C.4 para las indicaciones acerca de como
ver los tipos de alarma para las descnpmones de las alarmas).

C.1.7 NORMATIVA @,

Normalmente el Led de la normativa de referencia se encuentra
encendido. De izquierda a derecha, encontramos: NF (francesa),
UK (inglesa), CUSTOM (definida por el usuario).

[7 3R

C.1.8 TIEMPO

¢ Durante un ciclo de abatimiento: el display de tiempo mue
stra el tiempo total o remanente de abatimiento.

¢ Durante un ciclo di mantenimiento: el display muestra la hora.

e Durante un ciclo di “turbo cooling”: el display muestra:

n 0000 "_

faltan aproximadamente 2 horas parael iniciodel
desescarche

n 000 4

= faltaaproximadamente 1 horay %2 paraeliniciodel
desescarche

n 00y

= faltaaproximadamente 1 horaparaeliniciodel

desescarche

nOu

= falta aproximadamente %2 hora para el inicio del
desescarche

EI LED CICLO POR TIEMPO se enciende sdlo si se esta
desarrollando un ciclo de abatimiento por tiempo.

Durante la fase de seleccion de ciclo, indica el tiempo de aba-
timiento.

El led de “estimacion tiempo remanente” @ se enciende en
el momento en el que la tarjeta electronica calcula el tiempo
remanente hasta el final del ciclo por aguja. Una vez detectado,
el tiempo se muestra en el display de tiempo.

wd o=

B )
m((o))

C.1.9 UTILIDADES

Cuando se pulsa el botén éste se ilumina, los botones

< > permiten la seleccion de la utilidad deseada con

desplazamiento hacia adelante y hacia atrds. Pulsar
para confirmar.

Una vez que se ha entrado en el menu “Utilidades”, la tarjeta
volvera al menu principal si no se pulsa ningun botén antes de
5 segundos.

A continuaciéon se muestran las DESCRIPCIONES DE LAS
FUNCIONES DE UTILIDAD

C.1.9.1 DESESCARCHE MANUAL %ga"
Si las condiciones del electrodoméstico lo permiten (led %

o] 0 con maquina en stand-by), se activa el desescarche
manual. En el display aparecera la etiqueta “dEfr” durante toda
la fase. En caso de que las condiciones del electrodoméstico no
permitan la activacion del ciclo de desescarche manual (durante
un ciclo de abatimiento), en el display aparecera el mensaje
“UTIL NONE”.La seleccion sera valida sélo en condiciones de
conservacion/mantenimiento y en la seleccion del ciclo de fun-
cionamiento.Terminado el desescarche, la tarjeta volvera a la
configuracion principal.

O
C.1.9.2 VISUALIZACION TEMPERATURAS AGUJA ! &
Esta funcidn permite la visualizacion de la temperatura de las
agujas en caso de que haya varias introducidas en el producto.
En caso de que se use solo una aguja, para visualizar la tempe-

ratura ver el punto C.1.5.
©)
ZINS

C.1.9.3 CICLO DE ESTERILIZACION &\\Dﬁ’

(Funcion para electrodomésticos con lampara germicida
montada)

Las lamparas U.V. tienen una accion directa de tipo germicida
cuya finalidad es la de esterilizar las superficies y el aire dentro
de la celda de la maquina (ver punto B.1.4).

No podra encontrarse activo ningun ciclo. Durante la ejecucion
delciclo, el display de “TEMPERATURA” muestra latemperatura
de la camara. Terminado el ciclo, se vuelve al menu principal.
En casode que las condiciones del electrodoméstico no permitan
la activacion del ciclo de esterilizacion, en el display aparecera
el mensaje “UTIL NONE”.

NF d};
C.1.9.4 NORMATIVA DE REFERENCIA UK
La maquina se puede configurar de acuerdo con 3 normativas
distintas:
1. NF (francesa)
2. UK (inglesa)
3. CUSTOM (definida por el usuario)



En el punto C.2.2.8 se muestran las indicaciones para cambiar
el tipo de NORMATIVA (por ejemplo, para pasar de la normativa
NF a la UK).

ES POSIBLE MODIFICAR LA SELECCION DE NORMATIVA
DE REFERENCIA SOLO SI NO SE ENCUENTRA ACTIVO
NINGUN CICLO DE ABATIMIENTO. Si un ciclo de abatimiento
se encuentra activo, se sale automaticamente de la utilidad.

Los limites de tiempo y de temperatura de final de ciclo correcto
impuestos por las normativas NF o UK son FIJOS y NO MODI-
FICABLES por el usuario. La normativa CUSTOM, por su parte,
se puede configurar.

Por ejemplo, suponiendo que ponemos en marcha, con la
configuracion NF, un abatimiento positivo de aguja, se termina
correctamente si se alcanza la temperatura de 10 °C antes de
110 minutos. El abatimiento, de este modo, ha concluido, y la
maquina se pone automaticamente en abatimiento positivo.

BLAST CHILLERS
Normativa Temp'el"aFura Temper'atura Du_rac'ic')n
de inicio de fin enfriamiento

enfriamiento | enfriamiento

NF +63°C +10°C 110 minutos
UK +70°C +3°C 90 minutos
CUSTOM CbSt °C CCEt°C CCtl minutos
BLAST FREEZERS
Normativa Temp.el-‘agura Temper.atura Du_rac.ién
de inicio de fin enfriamiento

enfriamiento | enfriamiento

NF +63°C -182C 270 minutos
UK +70°C -182C 240 minutos
CUSTOM CbSteC CFEt¢C CFtl minutos

Semuestran, ensecuencia, las configuraciones correspondientes
a: NF abatimiento positivo, NF abatimiento negativo, UK abati-
miento positivo, UK abatimiento negativo, CUSTOM abatimiento
positivo, CUSTOM abatimiento negativo.

El usuario podra cambiar todos los valores de los parametros de
la configuracion CUSTOM (CbSt , CCEt, Cctl, CFEt, Cftl) en la
modalidad de PARAMETROS DE USUARIO, punto C.1.9.5, o
directamente seleccionando la utilidad (ver punto C.2.2.9 para
obtener indicaciones acerca de como modificar los parametros
de la Normativa CUSTOM, ver el punto D.6 para ver la lista de
parametros).

Se sale automaticamente después de 12 segundos de inactividad.

C.1.9.5 PARAMETROS DE USUARIO SET

Esta seleccion permite ver o modificar los parametros de fun-

cionamiento:

e eldisplay “TEMPERATURA” muestrala etiqueta del
parametro;

e el display “TIEMPO” muestra el valor asociado al parametro;

o permiten el desplazamiento por los parametros;
Se sale automaticamente después de 12 segundos de inactividad.
Para modificar un parametro, ver punto C.2.2.10.

C.1.9.6 HACCP

Permite visualizar las alarmas de alta temperatura de la celda
y de final erréneo del ciclo de abatimiento (ver punto C.4. para
obtener todas las indicaciones relacionadas con las alarmas).

C.1.9.7 ALARMAS DE SERVICIO <<©>>

Permite visualizar todos los tipos de ALARMA DE SERVICIO,
excepto aquellas de alta temperatura de la celda y de final
erréneo del ciclo de abatimiento (ver punto C.4.1 para obtener
todas las indicaciones relacionadas con las alarmas).

C.1.9.8 MODIFICACION DE LA HORA

Para modificar todos los valores de los parametros de la
configuracion de la hora (MIN, HOUR, DAY, MON, YEAR), ver el
punto C.1.9.5.

C.2 USO -INSTRUCCIONES PARA EL USUA-
RIO

Antes de usar la maquina, es necesario limpiar la celda con
una solucidn de detergente, ya que dentro podria haber restos
de condensacion debidos al ensayo final, que se realiza en las
instalaciones del fabricante (para el tipo de producto que se ha
de usar, ver el punto D.1.2).

C.2.1 ENCENDIDO

Activar el interruptor de proteccion instalado antes del electro-
doméstico, pulsar el botén ON para activarlo, el led ON se ilumina
e indica que el electrodoméstico esta recibiendo alimentacion.

C.2.2 FUNCIONAMIENTO
C.2.2.1 Como seleccionar un ciclo de “cruise chilling”
Para seleccionar el ciclo de abatimiento automatico “cruise

2
chilling” (positivo), pulsar el botdn .

C.2.2.2 Como seleccionar un ciclo standard
Por defecto, la maquina se predispone en el ciclo de abatimiento

JATENCION!
El ciclo “cruise chilling” no se activa cuando el aparato
esta en modalidad de “seleccion programada”.

SOFT. Mediante los botones < > es posible realizar la
seleccion entre:

w N < W OB

De izquierda a derecha:

* Abatimiento positivo SOFT

¢ Abatimiento positivo HARD

¢ Mantenimiento (0 conservacion) positiva
* Abatimiento negativo o congelacion

* Mantenimiento (o conservacion) negativa

Durante la seleccion del ciclo deseado, cada vez que se pulsa

el botén la seleccion pasa a la siguiente;
La gestion es circular asi que, por lo tanto, es posible hacer tanto

el desplazamiento hacia adelante como hacia atras .

Si el ciclo deseado es otro, pulsar el botén > hasta que el
led del ciclo deseado se ponga naranja e iniciarlo pulsando el

START
STOP
botdn .

IMPORTANTE: lamaquina reconoce automaticamente silaaguja
esta introducida en el producto. Si no se introduce la aguja, el
ciclo comenzara automaticamente por tiempo.

Para el reconocimiento automatico, es necesario esperar 2 mi-
nutos aproximadamente desde el final del ciclo de preparacion.
Por lo tanto, si el ciclo parte por tiempo, después de 2 minutos
aproximadamente se encendera el LED TIEMPO y se mostrara
por defecto la TEMPERATURA CELDA.



C.2.2.3 Como seleccionar un ciclo de "turbo cooling"

Para seleccionar el ciclo de “turbo cooling”, pulsar el boton

START
STOP

C.2.2.4 Como seleccionar un programa:

En primer lugar, el usuario debe decidir qué tipo de ciclo iniciar
(SOFT, HARD, etc.) y, a continuacion, seleccionar el programa
deseado. En la practica:

e seleccionar el tipo de ciclo deseado;

; elled se pone naranja.

Para iniciar el ciclo, pulsar el boton

e pulsar el botén de seleccion de programa ; el led

se pone naranja;

¢ pulsar el botén seleccion

=

hasta que el led del programa

deseado E se ponga naranja;

* si el tipo de programa es el deseado, iniciarlo pulsando el boton

START
STOP

de lo contrario

e pulsarelbotén seleccién > hasta que el led del programa

START
o || sToP
e para iniciar el programa, pulsar el boton .

—
El usuario puede modificar algunos parametros de los ciclos y

(Da]
se ponga naranja;
guardar estas modificaciones:

deseado

- en caso de ciclo de abatimiento, el usuario podra modificar
el tiempo de abatimiento o el set-point de celda y guardarlo en
la memoria para solicitarlo mas adelante (ver punto C.2.2.5y
C.2.2.6);

- en caso de mantenimiento positivo, el usuario podra configurar
el set-point de celda.

C.2.2.5 Modificacion del tiempo de abatimiento
El tiempo de abatimiento se puede modificar en los siguientes
casos:

1) durante la configuraciéon de un programa (P1 o P2)
2) en fase de seleccion de un ciclo de abatimiento
3) durante el abatimiento mismo (sélo puede ser disminuido).

Para modificarlo, actuar segun las indicaciones que se dan mas
abajo:

e pulsar el botén durante 2 segundos;

e el display parpadea para indicar que se encuentra en “modifi-
cacion”;

e configurar el valor deseado mediante los botones

e pulsar el botén para confirmar el valor o la confirmacion
tiene lugar de forma automatica después de 5 segundos de
inactividad.
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C.2.2.6 Modificacion de la temperatura de la celda

¢ Ciclos de abatimiento:el set-point puede modificarse sélo
duran- te la seleccion de un ciclo personalizado o
durante un “turbo cooling”.

¢ Ciclos de mantenimiento (todos).

En ambos casos, proceder como se indica:

¢ pulsar el botén durante 2 segundos;

e el display parpadea para indicar que se encuentra en “modi-
ficacion”;

e configurar el valor deseado mediante los botones

* pulsar el botdn para confirmar el valor o la confirma-

cion tiene lugar automaticamente después de 5 segundos de
inactividad.

C.2.2.7 Visualizacion del setpoint de temperatura y tiempo
de final de abatimiento

Durante la ejecucion de un ciclo, el usuario podra ver los setpoint
de temperatura y tiempo de final de abatimiento pulsando los

botones y .

C.2.2.8 Modificacion de la seleccion de tipo de Normativa
Para seleccionar el tipo de normativa; por ejemplo, la normativa
UK,

pulsar el boton , pulsar el boton > hasta que se se-

leccione la utilidad Normativa, pulsar el boton para en-

trar, pulsar el boton > para seleccionar la normativa

volver a pulsar el boton para confirmar la seleccion o
la confirmacion tiene lugar automaticamente después de 12
segundos de inactividad.

C.2.2.9 Modificacion de los parametros de la Normativa
Custom

Para la modificacion de las temperaturas de la normativa CU-
STOM,

para empezar, seleccionar la utilidad de la normativa (ver punto

C.2.2.8).
A continuacion, pulsar el boton temperatura durante 2
segundos;

e aparece el valor de la temperatura de inicio de abatimiento
parpadeando;

e con los botones < > modificar el valor, si es

necesario;
e después de 5 segundos de inactividad, aparece el valorde la
temperatura de fin de abatimiento parpadeando;

e conlos botones< > modificar el valor, sies necesario;
e el nuevo valor se guarda automaticamente después de 5 se-
gundos de inactividad, o bien volviendo a pulsar el

botén .

Para modificar el tiempo, aplicar el procedimiento adoptado para
la modificacion del tiempo de abatimiento (punto C.2.2.5)



Nota: las indicaciones dadas anteriormente valen tanto para el
abatimiento positivo como para el abatimiento negativo.

C.2.2.10 Modificacion de los parametros de USUARIO
Para modificar un parametro, seleccionar la utilidad:

e pulsar el botén
e el display parpadea para indicar que el parametro se encuentra
en modalidad “modificacion”;

e pulsar los botones < > para modificar el valor dentro
del campo permitido;

* elnuevo valor se guarda automaticamente después de 5
segundos de inactividad o bien volviendo a pulsar el botdn

NOTA: es posible modificar los parametros SOLO si no se en-
cuentra activo ningun ciclo. Si un ciclo se encuentra activo, la
utilidad permite sélo la visualizacion de los parametros.

Para la “Lista de parametros de USUARIO” ver el punto D.6.

C.2.3 CICLO DE ABATIMIENTO/CONSERVACION

Unavez acabada lafase de abatimiento o congelacién, lamaquina
pasa automaticamente a la fase de conservacion. Es importante
que los alimentos cuya temperatura se abate se conserven de
forma apropiada, manteniendo una temperatura de conservacion
adecuada para el tipo de alimento cuya temperatura se abate.

C.2.4 DESESCARCHE % 00

Silas condiciones del electrodoméstico lo permiten (Ied%o%
0 con maquina en stand-by), se activa el desescarche manual.
En el display aparecera la etiqueta “dEfr” durante toda la fase. En
caso de que las condiciones del electrodoméstico no permitan la
activacion del ciclo de desescarche manual (durante un ciclo de
abatimiento), en el display aparecera el mensaje “UTIL NONE”.
La seleccion sera valida sélo en condiciones de conservacion/
mantenimiento y en la seleccion del ciclo de funcionamiento.
Terminado el desescarche, la tarjeta volvera a la configuracion
principal. La duracion de los ciclos y los intervalos entre un de-
sescarche y el siguiente vienen predefinidos de fabrica.

- Desescarche manual
Para iniciar un desescarche manual:

* PULSAR EL BOTON =’ ; EL LED DESESCARCHE SE
PONE NARANJA, LOS DEMAS PERMANECEN DE COLOR
VERDE.

&
* VOLVERAPULSAR

ACTIVACION.

PARA CONFIRMARLA

Antes de cada desescarche, quitar el tapén del cono de desagtie
que se encuentra en el fondo de la celda para, una vez acabada
la funcidn, volver a cerrar el cono con el tapén.

Para reducir el tiempo de desescarche, es posible activar la
funcion con la puerta abierta, es decir, iniciar un desescarche
manual dejando la puerta del abatidor abierta. De esta forma,
el abatidor inicia los ventiladores internos que dirigen el aire del
ambiente exterior hacia el interior de la celda y permiten reducir
los tiempos de desescarche.
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C.2.5 LAMPARAS GERMICIDAS f\\ﬂ?

(Funcion para electrodomésticos con lampara germicida
a bordo)

Para activar las lamparas, la maquina debe estar encendida,
pero no debe encontrarse activo ningun ciclo.

Pulsar el botén mediante el botdon > seleccionar el

ciclo "germicida", el led correspondiente se pone naranja; volver

a pulsar el botdn para confirmar la seleccién y lanzar el

ciclo pulsando el boton
Se recomienda realizar un ciclo germicida al inicio de la jornada,
antes de usar el electrodoméstico y otro al final de la jornada,
antes de limpiar la celda.

Para obtener mas informacion, ver los puntos B.1.4y C.1.9.3.

)

EL BUEN FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUIN'A DURANTE
LOS CICLOS DEABATIMIENTOY CONGELACION DEPENDE
DE LOS SIGUIENTES FACTORES:

{ATENCION!
El ciclo no se activa si la temperatura de la camara
es inferior a 15°C o si la puerta esta abierta.

C.2.6 LLENADO Y VACIADO DEL PRODUCTO

Usar guantes de cocina durante las operaciones de llenado
y vaciado de alimentos.

Por lo que se refiere a las indicaciones correspondientes a la
carga maxima para cada estante, respetar lo que se indica en
el siguiente cuadro:

CARGA MAXIMA POR BANDEJA
BCF 6 GN 1/1

BCF 10 GN 1/1-2/1 40 Kg

Se recomienda tener los alimentos cubiertos durante el ciclo
de abatimiento para facilitar el abatimiento del mismo. Una di-
stribucion uniforme del producto dentro de la celda permite una
buena circulacién del aire y, por lo tanto, una mejor conservacion
del producto.

No dejar la puerta abierta demasiado tiempo cuando se extraen
o introducen alimentos.

Una vez concluido el ciclo, abrir la puerta y extraer la sonda, devol-
viéndola a su posicion original (se recuerda que, en este momento,
las bandejas estan frias: predisponer el uso de guantes).




- Tipos de contenedores usados. Se recomienda el uso de
contenedores bajos (o con bordes no superiores a 65 mm) para
permitir una buena circulacion del aire alrededor del producto
(cuanto mayor sea la superficie del alimento expuesta al aire frio,
menor sera el tiempo de abatimiento). Para evitar contamina-
ciones de los alimentos, se recomienda limpiar con cuidado los
contenedores y las superficies de apoyo de éstos. Ademas, se
recomienda introducir los alimentos en el abatidor en el mismo
contenedor en el que se han cocinado.

C.2.7 INTRODUCCION DE LA SONDA AGUJA EN EL PRO-
DUCTO

Asegurarse de que la sonda esté limpia y esterilizada cada
vez que se proceda a su introduccion en el producto y prestar
siempre atencion cada vez que se utilice, ya que se trata de un
objeto puntiagudo.

El uso de la sonda de aguja durante los ciclos de abatimiento
aseguraelbuen resultado de estos ciclos. Paradar esta seguridad,
es importante que la sonda se introduzca de forma correcta, es
decir, en el centro del producto mas grueso, teniendo cuidado de
que la sonda no se salga del producto y que no toque la bandeja
en ningun caso.

C.3 EJEMPLOS DE ACTIVACION DE LOS
CICLOS DE FUNCIONAMIENTO

Para hacer mas inmediato el uso de la tarjeta electronica de este
abatidor, hemos pensado poner paso apasotodaslasindicaciones
que se han de seguir para activar las distintas funciones de uso.
El electrodoméstico, después de su encendido, se predispone
por defecto para el ciclo de abatimiento SOFT.

En este punto, se puede elegir el ciclo deseado pulsando el botén

> obien se puede volver a pulsar el boton para el ciclo
automatico. Se recuerda que, sino estuvieraintroducida la sonda
aguja en los alimentos, el ciclo se cambia automaticamente a
abatimiento positivo “soft” por tempo.

- Abatimiento hard -

PULSAR EL BOTON “SELECCION CICLOS” > HASTA QUE

EL “LED ABATIMIENTO HARD” SE PONGA NARANJA;

START
3 STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” .
Si no se introduce la aguja en el producto, el ciclo se realizara
por tiempo.

- Abatimiento hard con modificacion del
tiempo de final de abatimiento -
PULSAR EL BOTON “SELECCION CICLOS” > HASTA QUE
EL LED ABATIMIENTO HARD” SE PONGA NARANJA;

S| SE QUIERE MODIFICAR EL TIEMPO DE FINAL DE ABA-
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TIMIENTO, PULSAR DURANTE 2 SEGUNDOS EL BOTON

“TIEMPO” ;PULSAREL BOTON“SELECCION CICLOS”

> PARA CONFIGURAR EL VALOR DESEADQO; EL
NUEVO VALOR SE GUARDARA DE FORMA AUTOMATICA
DESPUES DE 5 SEGUNDOS DE INACTIVIDAD O AL PULSAR

EL BOTON “TIEMPO” . PULSAR EL BOTON “START/

START
STOP
STOP CICLO” .

- Abatimiento hard con seleccion programa

PULSAR EL BOTON “SELECCION CICLOS” > HASTA QUE

EL “LED ABATIMIENTO HARD” SE PONGA NARANJA;

PULSAR EL BOTON “SELECCION PROGRAMA” : SE

==
. B
ENCIENDE EL LED SELECCION TIPO PROGRAMA .
S| EL PROGRAMA SELECCIONADO ES EL CORRECTO,

START
, STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” .
SI SE QUIERE MODIFICAR EL TIPO DE PROGRAMA:

PULSARELBOTON“SELECCION CICLOS”> HASTAQUEEL

==

LEDDELPROGRAMADESEADO SEPONGANARANJA.

) STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” .

- Abatimiento hard con seleccion de pro-
grama y modificacion del tiempo de abati-
miento -

PULSAR EL BOTON “SELECCION CICLOS” > HASTA QUE
EL “LED ABATIMIENTO HARD” % SE PONGA NARANJA;

PULSAR EL BOTON “SELECCION PROGRAMA” : SE
, P
ENCIENDE EL LED SELECCION TIPO PROGRAMA .

S| EL PROGRAMA SELECCIONADO ES EL CORRECTO,

, STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” .
SI SE QUIERE MODIFICAR EL TIPO DE PROGRAMA:

PULSAR EL BOTON DURANTE 2 SEGUNDOS;

PULSARELBOTON“SELECCION CICLOS” PARA
CONFIGURAR EL VALOR DE TIEMPO DESEADO.
VOLVER A PULSAR EL BOTON “TIEMPO” PARA SAL-

VARELNUEVO VALOR CONFIGURADO O LACONFIRMACION



TIENE LUGAR AUTOMATICAMENTE TRAS 5 SEGUNDOS DE
INACTIVIDAD.

, STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” SI SE

QUIERE MODIFICAR LA TEMPERATURA DE LA CELDA.

PULSAR EL BOTON “TEMPERATURA” DURANTE 2

SEGUNDOS; CONFIGURAR EL VALOR DE TEMPERATURA

DESEADO ; VOLVER A PULSAR EL BOTON

“TEMPERATURA” PARA GUARDAR EL NUEVO

VALOR CONFIGURADO O LA CONF,IRMACION TENDRA
LUGAR AUTOMATICAMENTE DESPUES DE 5 SEGUNDOS
DE INACTIVIDAD.

i STOP
PULSAR EL BOTON “START/STOP CICLO” :
- Abatimiento con “turbo cooling” -

PULSAR EL BOTON “SELECCION PROGRAMA” ; SE

ENCIENDE EL LED “TURBO COOLING” . PULSAR EL
START
, STOP
BOTON “START/STOP” PARA INICIAR EL CICLO.

C.4 ALARMAS

C.4.1 ALARMAS
La tarjeta electrénica gestiona dos sistemas de alarma:

- HACCP, cuya funcion es monitorizar y memorizar las alarmas
de alta temperatura.

La alarma HACCP es sefializada por el zumbador, el led rojo
HACCP intermitente y la senal de alarma del display.

- ALARMAS DE SERVICIO, cuya funcién es memorizar vy
gestionar todas las alarmas disponibles en la tarjeta electronica
(menos la de alta temperatura y la de error de fin del ciclo de
enfriamiento).

C.4.1.1 ALARMAS HACCP
Permite gestionar las alarmas de alta temperatura de la celda 'y
error de fin del ciclo de enfriamiento.

Sino hay ningunaalarma: el display “TEMPERATURA” visualiza
‘none’ y el display “TIEMPQO” permanece apagado.

Si hay una alarma : el display “TEMPERATURA” visualiza el
numero de alarma “AL 17, AL 27, etc. y el display “TIEMPO”
visualiza su descripcion (ver el apartado C.4.1.1.1).

Para visualizar la alarma hay que entrar en Utilidades y presio-

nar las teclas de desplazamiento; apareceran los
mensajes “AL 17, “AL 27, y asi sucesivamente.

Después de la ultima alarma, el display visualiza ‘“— —". Tras
12 segundos de inactividad, la unidad vuelve automaticamente
al menu principal.
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Para borrar las alarmas hay que presionar simultaneamente

YRS
+ 5 segundos.

ATENCION: Si el operador no ha visto las alarmas memori-
zadas, el restablecimiento queda inhabilitado, y en el display
TEMPERATURA aparece la abreviatura “RES”.

C.4.1.1.1 DESCRIPCION DE LAS ALARMAS

- ALARMA DE ALTA TEMPERATURA

El display visualiza:

¢ “Batch (numero) Ht (maxima temperatura alcanzada) C Start
Fecha Hora End — -, si la alarma aun esta activa

EJ. Batch 01 Ht 15C Start 25-10-01 15.48 End — —

 “Batch (numero) Ht (maxima temperatura alcanzada) C Start
Fecha Hora End Fecha Hora”, sila alarma ha terminado

EJ. Batch 01 Ht 15C Start 25-10-01 15.48 End 25-10-01 17.48

donde:

Start Fecha Hora indica el inicio de la alarma, End Fecha Hora
indica el fin de la alarma (formato “Fecha”: DD-MM-AA, formato
“Hora” HH.MM; ).

-ALARMA DE ERRORDE FINDEL CICLO DE ENFRIAMIENTO
Este control se efectua para verificar si un ciclo de enfriamiento
o congelacion con aguja termina correctamente.

Si termina con un error, se genera una alarma de “Duracion de
enfriamiento fuera de limite”, y el display visualiza:

¢ “Batch (nimero) Ot (tiempo de enfriamiento)MIN Start Fecha
Hora End Fecha Hora”

EJ.BATCH1 Ot 120MIN Start25-10-01 15.48 End 25-10-01 17.48.

donde (numero) indica el nimero de lote del dia actual, Start Fecha
Hora indica el inicio del ciclo y End Fecha Hora el fin del ciclo.

QUE ES EL NUMERO DE LOTE: Cada ciclo de enfriamiento
(enfriamiento SOFT/HARD, congelacion) se identifica con un
numero progresivo (1,2, ... ) llamado “BATCH NUMBER”. El
numero hace referencia a la fecha actual y vuelve a ‘0’ cuando
empieza un nuevo dia solar.

NOTA: en caso de abatimiento o congelacion por tiempo y “tur-
bo cooling”, no hay alarmas de comprobacion de final de ciclo.

JATENCION!

Si se interrumpe el suministro de corriente, el display

muestra la alarma “falta alimentacion” y se enciende
un indicador rojo ((o)). Pulsar las teclas de la aplica-
cion para ver esta alarma. A continuacion, el equipo
retomara el ciclo a partir del punto en el que se habia
interrumpido.

C.4.1.2 ALARMAS DE SERVICIO

Las alarmas de servicio pueden ser de dos tipos:

- “b” (usuario): no requieren la intervencion de la asistencia
técnica y no bloquean el funcionamiento de la maquina;

ACCION
Limpiar el condensador;

SIMBOLO| DESCRIPCION

Alta temperatura

B1 verificar si en la zona del
condensador . .
condensador circula aire
B2 Puerta abierta Cerrar la puerta
. Restablecer las alarmas
B3 Memoria llena

HACCP




Controlar si el enchufe
esta bien introducido en la
toma de alimentacion;

B4 Corte de energia

verificar la instalacion
eléctrica

En caso de alarma “B2”, aparecera el mensaje “door” en el di-
splay de tiempo. Cuando se acaba la alarma (cuando se cierra
la puerta), el mensaje desaparece.

- “E” (no usuario): no bloquean el funcionamiento de la maquina,
pero es conveniente llamar a la asistencia técnica.

SiMBOLO DESCRIPCION ACCION
E1 Temperatura minima celda
E2 Temperatura minima evaporador
Sensor celda defectuoso o
E3
desconectado 5
Sensor evaporador defectuoso o Z
E4 O
desconectado E
Sensor ambiente defectuoso o <
E5 =
desconectado CZJ
Sensor condensador defectuoso o =
E6
desconectado %
Sensor aguja 1 defectuoso o <
E7 <
desconectado 3
Sensor aguja 2 defectuoso o <
E8 i
desconectado <Et
Sensor aguja 3 defectuoso o <
E9 -
desconectado =
E10 Disparo presostato
Reloj interno defectuoso/ Bateria
E13
descargada

Cuando se da la alarma “E2”, la maquina bloqueara el ciclo en
funcionamiento y volvera a stand-by. El ciclo se podra lanzar
de nuevo cuando la temperatura del evaporador vuelva al nivel
Optimo y, en consecuencia, la alarma se acabe.

Las alarmas se memorizan de la siguiente manera: el display
“TEMPERATURA” visualiza el numero de alarma, por ejemplo
“AL 17, “AL 27, etc.. el display “TIEMPQO” visualiza el codigo de
alarma, por ejemplo “E1”, “b1”, etc....

Si no hay ninguna alarma se visualiza la ultima que se ha
verificado.

Las teclas < > permiten desplazar las alarmas me-

morizadas.

Después de la ultima alarma, el display visualiza “——"y alos 12
segundos la unidad vuelve automaticamente al menu principal.
Al verificarse otra alarma, las anteriores se borran (restableci-
miento automatico).

Si hay una alarma activa, al entrar en las utilidades se apaga
el zumbador y se visualiza la alarma.

Las teclas
morizadas.
Después de la ultima alarma, el display visualiza “——"y alos 5
segundos la unidad vuelve automaticamente al menu principal.
Mientras hay alarmas activas, la memoria no se borra (no hay
restablecimiento).

permiten desplazar las alarmas me-

Para eliminar las alarmas, pulsar simultdaneamente
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< durante 5 segundos.

C.5 CONEXIONES HACCP (ACCESORIOS)

Para la instalacion de los accesorios es preciso consultar
el manual que se suministra con el kit.

{ATENCION!

Si el operador no ha visto las alarmas memorizadas,
el restablecimiento queda inhabilitado y en el display
TEMPERATURA aparece la abreviatura “RES”.

La tarjeta esta dotada de una linea de comunicacion serie que
permite lainteraccion con otras unidades, impresoras o estaciones
de control unidas por una red HACCP.

Puede conectarse:

¢ directamente a un dispositivo que se comunica en TTL (por
ejemplo, la impresora FT190ELX) programando el pardmetro
E485="Prn"

eaunaredde comunicacion RS485 programando los parametros
E485="PC" e introduciendo la tarjeta de conversion RS485-LK-P
y Adr="Direccién de red".

D.1 MANTENIMIENTO ORDINARIO

D.1.1 PRECAUCIONES PARA EL MANTENIMIENTO

El mantenimiento ordinario puede estar a cargo de personal no
especializado que de todos modos debe seguir atentamente las
siguientes instrucciones. El fabricante declina toda responsa-
bilidad por cualquier operacion efectuada en el aparato sin
respetar dichas normas.

{ATENCION!

Antes de efectuar una operacion de limpieza o
mantenimiento hay que interrumpir el suministro
de energia eléctrica y desenchufar el equipo con
delicadeza.

jATENCION!

No tocar el aparato con las manos o los pies him-
edos ni con los pies descalzos. Esta prohibido
quitar las protecciones de seguridad antes de
realizar mantenimiento ordinario.

jATENCION!
Utilizar una escalera de jaulacon proteccion dorsal
para acceder a los equipos instalados en alto.

> > B

D.1.2 LIMPIEZA DEL MUEBLE Y LOS ACCESORIOS
Limpiar la celda semanalmente; segun el uso del aparato, au-
mentar la frecuencia.
Antes de utilizar el equipo y los accesorios, limpiarlos con agua
tibia y jabon neutro o productos cuya biodegradabilidad supere
el 90%. De esta forma se limita la introduccion de sustancias
contaminantes en el medioambiente. No utilizar detergentes que
contengan solventes (tricloroetileno, etc.) ni polvos abrasivos.
Proteger la chapa con cera con silicona.

{ATENCION!

No limpiar la maquina con chorros de agua.

{ATENCION!

No utilizar estropajos o materiales similares para
limpiar las superficies de acero inoxidable. No
utilizar detergentes a base de cloro o disolventes
(tricloroetileno, etc.) ni polvos abrasivos.

Hacer que el agua usada fluya a través del cono de desaglie
ubicado centrado en el fondo de la celda. Desde aqui, el liquido
alcanzaralabandeja ubicada bajo el mueble del electrodoméstico
y se vaciara periddicamente (para electrodomésticos 6 GN 1/1,
10 GN 1/1 y 10 GN 2/1).

Una vez concluida la limpieza, cerrar el desague con el tapon.



Nota: antes de quitar el tapon para el vaciado de los liqui-
dos, comprobar que se ha vaciado la bandeja de recogida
de liquidos.

ATENCION: el modelo 20 GN 1/1 no tiene bandeja de reco-
gida de liquidos, asegurarse de haber conectado el cono de
desagiie a una instalacion de evacuacion de aguas.

D.1.3 LIMPIEZA DEL SENSOR DE AGUJA

Manejar la sonda con cuidado, especialmente durante la
limpieza, ya que se trata de un objeto puntiagudo.

Para garantizar el buen funcionamiento del sensor de aguja se
aconseja limpiarlo periddicamente a mano con agua tibia y jabon
neutro o productos cuya biodegradabilidad supere el 90%. De esta
forma se limita la introduccion de sustancias contaminantes en el
medioambiente. Enjuagarlo con agua limpia o con una solucién
y ante.

{ATENCION!

No utilizar estropajos o materiales similares para
limpiar la sonda de aguja. No utilizar detergentes
a base de cloro o disolventes (tricloroetileno, etc.)
ni polvos abrasivos.

)

{ATENCION!
No utilizar agua hirviendo para limpiar la sonda.

D.1.4 LIMPIEZA DE LOS SOPORTES DE LA REJILLA

Los soportes internos de la rejilla se pueden desmontar y lavar
en el lavavajillas. No utilizar para la limpieza detergentes a base
de disolventes (como el tricloroetileno) ni polvos abrasivos.
Para desmontar los soportes seguir las instrucciones de la figura:

- desmontaje del soporte situado en el lado del evaporador:

- desmontaje del soporte situado en el lado opuesto al del eva-
porador:
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D.1.5 INUTILIZACION DE LAMAQUINA DURANTE UNLARGO

PERIODO DE TIEMPO

Si la maquina no va a ser utilizada durante un largo periodo

de tiempo (p. ej.: un mes), se deberan tomar las siguientes

precauciones:

¢ Desconectar el enchufe de la toma de corriente;

e extraer todos los alimentos y limpiar la cdmara y los accesorios;

¢ Pasar por todas las superficies de acero inoxidable un pafo
embebido en aceite de vaselina para formar una pelicula de
proteccion;

e dejar la puerta entreabierta para favorecer la circulacion del
aire a fin de evitar la formacion de olores desagradables;

e Airear periddicamente los ambientes

{ATENCION!

Las operaciones de mantenimiento, control

y revision de la maquina sélo pueden ser reali-
zadas por un técnico especializado o por el Ser-
vicio de Asistencia Técnicay se deberan utilizar
dispositivos de proteccion individual (calzado
de seguridad y guantes), herramientas y medios
auxiliares adecuados.

{ATENCION!

Los trabajos en los equipos eléctricos deben
ser efectuados exclusivamente por un electricis
ta cualificado o por el Servicio de Asistencia Téc
nica.

{ATENCION!

Antes de iniciar cualquier tipo de operacion de
mantenimiento, es necesario habilitar las
condiciones de seguridad de la maquina.

> B> P

Alterminarlas operaciones de mantenimiento, es necesario com-
probar que la maquina pueda trabajar de modo seguro y que los
dispositivos de proteccién y seguridad funcionen correctamente.

{ATENCION!

Las operaciones de mantenimiento ordinario y
extraordinario deben ser realizadas por técnicos
que posean la cualificaciéon necesaria.

El incumplimiento de las advertencias puede
causar dafnos personales.

>



D.2 MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO

El mantenimiento extraordinario debe estar a cargo de
personal especializado, que puede solicitar un manual de
servicio al fabricante.

{ATENCION!

Antes de efectuar una operacion de limpieza o
mantenimiento hay que interrumpir el suministro
de energia eléctrica y desenchufar el equipo con
delicadeza.

{ATENCION!

No tocar el aparato con las manos o los pies hum-
edos ni con los pies descalzos. Esta prohibido
quitar las protecciones de seguridad antes de
realizar mantenimiento ordinario.

{ATENCION!
Utilizar una escalera de jaula con proteccion dorsal
para acceder a los equipos instalados en alto.

> B> P

D.2.1SUSTITUCION DEL CABLE DE ALIMENTACION

Para la sustitucion del cable de alimentacion para electrodomésti-
cos 10 GN 1/1 y 10 GN 2/1, actuar como se indica:

e desconectar la alimentacion;

e quitar los tornillos que fijan la red de proteccién posterior;

e quitar la proteccion de la instalacion eléctrica;

e sustituir el cable de alimentacion;

e volver a montar las protecciones;

e volver a conectar la alimentacion.

Parala sustitucion del cable de alimentacion para electrodomésti-

cos 6 GN 1/1 y 20 GN 1/1 actuar como se indica:

e desconectar la alimentacion;

e quitar los tornillos que fijan la red de proteccién posterior;

e quitarlos 2tornillos que fijan el panel delantero (los tornillos
gue se han de quitar sonlosinferiores). Para quitar el panel,
hacerlo deslizarse hacia arriba;

e también desde la parte delantera del aparato, tomarla caja
de la instalacion eléctrica y deslizarla hacia afuera;

e sustituir el cable de alimentacion;

e preparar la caja de la instalacién eléctrica;

e colocarse enla parte trasera del abatidory deslizar el cable
de alimentacion;

e montar la red de proteccion y el panel;

e volver a conectar la alimentacion.

{ATENCION!

el cable para la conexion permanente a la red de
alimentacion es de tipo HO7RN-F (designacion 60245
IEC 66); se debe sustituir con uno de caracteristicas
iguales o superiores.

{ATENCION!

Al sustituir el cable de alimentacién hay que tener en
cuenta que el conductor de tierra debe ser mas largo
que los conductores activos.

D.2.2 LIMPIEZA PERIODICA DEL CONDENSADOR
El condensador se puede limpiar con un cepillo que no tenga
dientes de hierro u otros materiales que puedan repercutir nega-
tivamente en su buen funcionamiento. No doblar las aletas del
condensador, podria impedir el intercambio de calor.
Para que el aparato funcione perfectamente, el condensador

de la unidad enfriadora se debe limpiar una vez cada 3 meses,
como minimo.

El condensador se encuentra detras del panel frontal ranura-
do. Para retirarlo hay que quitar los cuatro tornillos de la parte
inferior, uno en el lado izquierdo y desengancharlo de los clips
tirando hacia fuera.
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{ATENCION!

Antes de quitar el panel ranurado que protege el
condensador, es necesario desconectar el equipo
de la red de alimentacion eléctrica.

Nota: limpiar el condensador con un cepillo o una aspiradora. No
utilizar objetos puntiagudos, ya que podrian dafarlo.

/N

D.2.3 LIMPIEZA DE LA PILETA DE DESAGUE

Para la limpieza extraordinaria de la pileta de desague:

- desenroscar la abrazadera roscada como muestra la Fig. 1y
desmontarla (Detalle A);

- extraer el portagoma (Detalle B) y limpiar la pileta (Detalle C).

/ATENCION!
No limpiar la maquina con chorros de agua.

"Nz

=
@

X DetailC

Detail B

Detail A

D.2.4 LIMPIEZA DE LA BATERIA DE EVAPORACION
Lalimpieza periddica de esta bateria es necesaria para garantizar
el buen funcionamiento del equipo.

El evaporador también se puede limpiar con un cepillo si sus dien-
tes no son de hierro ni de un material que pueda dafarlo. Prestar
atencion en no doblar las aletas de la bateria de evaporacion para
no perjudicar el intercambio térmico.

Como alternativa, se recomienda la utilizacion de un producto
especifico como el desengrasante “SGRASS CLEANER”, que
se debe rociar directamente en la parte a limpiar, dejarlo actuary
luego aclarar con un chorro de agua suave que no sea a presion.
Este desengrasante no es toxico (en todo caso hay que tomar
las debidas precauciones para su utilizacion), no es inflamable
y no es perjudicial para el medio ambiente, ya que se trata de
un producto biodegradable al 90%.

/N

Para acceder a la bateria:

¢ Desconectar la alimentacion;

¢ Vaciar la celda;

e Quitar los cuatro tornillos (dos anteriores y dos posteriores)
que fijan los dos deflectores al evaporador;

» Quitar los dos tornillos que fijan la carcasa interna
inspeccionable y abrirla;

e Limpiar la bateria con un cepillo o una aspiradora;

e Cerrar la carcasa, montar los deflectores y conectar la
alimentacién eléctrica.

JATENCION!

Antes de abrir la proteccion con las herramientas,
es necesario desconectar el aparato de la corriente
eléctrica.
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D.2.5 INTERVALOS DE MANTENIMIENTO

Se recomienda respetar los intervalos de mantenimiento indi-
cados en la tabla siguiente para garantizar la eficacia constante
de la maquina:

Mantenimiento, controles y limpieza

Periodicidad
Limpieza ordinaria Diaria
Limpieza general de la maquina y de la zona
circundante

Protecciones mecanicas

Control del estado de conservacion, controlar

que no haya partes deformadas, aflojadas ni
desmontadas.

Mando

Control de la parte mecanica, controlar que no
haya partes rotas ni deformadas y que los tornillos
estén bien apretados. Control de la legibilidad

y el estado de conservacion de los adhesivos,

los mensajes y los simbolos. Cambiarlos si es
necesario.

Estructura de la maquina

Apriete de los pernos (tornillos, sistemas de
fijacion, etc.) principales de la maquina.

Senal de seguridad

Control de la legibilidad y el estado de
conservacion de las senales de seguridad.

Cuadro eléctrico de mando

Control del estado de los componentes eléctricos
instalados en el cuadro eléctrico de control.
Control de los cables entre el cuadro eléctrico y los
6rganos de la maquina.

Mensual

Anual

Anual

Anual

Anual

Cable de conexion eléctrica y enchufe Anual
Control del estado del cable de conexion
(sustituirlo si es necesario) y del enchufe.
Mantenimiento extraordinario de la maquina
Control de todos los componentes, los equipos

eléctricos, la corrosion, los tubos, etc.

Década (¥)

(*) la maquina ha sido fabricada y disefiada para una vida util de

diez afos. Transcurrido dicho tiempo (desde la puesta en servicio

de la maquina) se debera efectuar una inspeccion general. A

continuacién se indican algunos de los controles que deben ser

efectuados.

- Control de partes o componentes eléctricos oxidados; si es
necesario, sustituirlos y restablecer las condiciones originales;

- control de la estructura y las juntas soldadas;

- control y sustitucion de los tornillos y/o pernos y control de
componentes aflojados;

- control del sistema eléctrico y electrénico;

- control del funcionamiento de los dispositivos de seguridad.

- control de las condiciones generales de las protecciones y los

revestimientos.

{ATENCION!

Las operaciones de mantenimiento, control e
inspeccion de la maquina deben ser efectuadas
exclusivamente por técnicos especializados o el
Servicio de Asistencia Técnica que dispongan
de dispositivos de proteccién individual (calzado
de seguridad y guantes), herramientas y medios
auxiliares adecuados.
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{ATENCION!

Los trabajos en los equipos eléctricos deben ser
efectuados exclusivamente por un electricista
cualificado o por el Servicio de Asistencia Técnica.

D.3 PROBLEMAS DE FUNCIONAMIENTO

D.3.1 IDENTIFICACION RAPIDA DE FALLOS
En algunos casos el usuario puede reparar los fallos de manera
simple y rapida. A continuacién proporcionamos una lista de
problemas y soluciones:
A. El equipo no se enciende:
- controlar si la toma recibe corriente.
El equipo no alcanza la temperatura interna prevista:
- verificar si el condensador esta limpio;
- verificar si los ciclos estan bien programados;
- verificar si el producto se ha cargado correctamente;
- verificar si el sensor esta en buen estado.
. El equipo hace demasiado ruido:
- verificar si esta nivelado.
Si no esta nivelado puede vibrar.
- el mueble no debe estar en contacto con equipos o partes
que puedan generar resonancia;

B.

Revisar el equipo. Si el defecto persiste llamar a la asistencia
técnica e indicar:

* la naturaleza del defecto;

* el PNC (cédigo de produccién) del equipo;

¢ el Ser. No. (numero de serie del equipo).

Nota: el cédigo y el nimero de serie indicados en la placa de
caracteristicas, (ver el apartado A.1.6 ), son indispensables
para identificar el equipo y la fecha de produccién.

codigo de identificacion del aparato

PNC
Ser. No.

726346 13
3]15]1]0001

|

semana
50

1° equipo
fabricado
en lasemana

tercera cifra del ano
de fabricacién (2013)

cuarta cifra del ano
de fabricacién (2013)

D.4 ANEXOS

¢ Informe de pruebas
* Esquema eléctrico




D.5 LISTA DE PARAMETROS DEL USUARIO

siMBoLO RANGO
MIN Reloj interno: Minutos 0..59
HOUR |Reloj interno: Horas 0..23
DAY [Relojinterno: Dia 1..31
MON [Reloj interno: Mes 1..12
YEAR |Reloj interno: Afo 0..99
SrF Indica el valor predefinido de temperatura de la celda para el ciclo de conservacion positiva y la -25..10°C/F
fase de conservacion después del enfriamiento positivo.
SFF Indica el valor predefinido de temperatura de la celda para el ciclo de conservacion negativa y la -25..10°C/F
fase de conservacion después del enfriamiento negativo.
CdiF |[Indica si los limites de temperatura LAC y HAC estan expresados en modo diferencial (d) o A/d
absoluto (A).
LAC |[Rango de temperatura de conservacion/temperatura absoluta por debajo del cual se genera una -50..125°C/F
alarma de baja temperatura
HAC |Rango de temperatura de conservacion/temperatura absoluta por encima del cual se genera una -50..125°C/F
alarma de alta temperatura
SLd Indica la duracién del ciclo de esterilizacion 0..240
bCCy |Modalidad zumbador para sefalizar que el ciclo de enfriamiento ha terminado sin errores Nob
‘nob’ = zumbador apagado; bbl
‘bbl" = zumbador encendido 30 segundos; Ibl
“llb” = zumbador encendido hasta que se presiona una tecla
bFCy [Modalidad zumbador para sefalizar alarmas HACCP
bAll Modalidad zumbador para sefalizar una alarma genérica
CCEt [Normativa “CUSTOM”: TEMPERATURA DE FIN DE ENFRIAMIENTO POSITIVO 0..CbSt°C/F
CCtl  [Normativa “CUSTOM”: TIEMPO DE FIN DE ENFRIAMIENTO POSITIVO 0..360 min
CFEt |Normativa “CUSTOM”: TEMPERATURA DE FIN DE ENFRIAMIENTO NEGATIVO -35..CbSt°C/F
CFtl  |Normativa “CUSTOM”: TIEMPO DE FIN DE ENFRIAMIENTO NEGATIVO 0..360°C/F
CbSt |Normativa “CUSTOM”: TEMPERATURA DE INICIO DE ENFRIAMIENTO 0..127°C/F
tPrA |Indica el intervalo de impresion en un ciclo de enfriamiento. Si se programa 0 se imprimen solo las 1..255 min
temperaturas de inicio y fin del ciclo.
tPrC |Indica el intervalo de impresion en la fase de conservacién. Si se programa 0 no se imprime ningdn|  1..255 min
valor.
Adr Direccion de red. 01-FF
E485 [Tipo de conexion: Prn/PC
Prn = Impresora;
PC = Ordenador personal;
nOr Indica la normativa de referencia “NF”, “UK” o “CUSTOM” nF, Uk, CuSt
REL |Version de software. -

NOTA los parametros predefinidos (DEF) pueden sufrir variaciones segun el modelo.
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