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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA IR

DESCRIZIONE

DEI PITTOGRAMMI )
Segnalazioni di pericolo.

A Situazione di pericolo imme-
diato o possibiimente perico-

losa, che potrebbe causare lesio-

ni gravi o decesso.

Alta tensione! Pericolo di mor-
te! Una non osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso

é Pericolo di alte temperature,
una non_osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso.

Pericolo di fuori uscita mate-

riali ad alta temperatura, una
non osservanza puo causare le-
sioni gravi 0 decesso.

Pericolo di schiacciamento
arti, una non osservanza puo
causare lesioni gravi o decesso.

Segnalazioni di divieto. Di-

vieto di effettuare qualsiasi in-

tervento a persone non auto-
fizzate (inclusi bambini, disabili e
persone con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali e mentali). Divieto
all'operatore eterogeneo di esegui-
re qualsiasi tipo di operazione (ma-
nutenzione e/o altro) di competen-
zatecnicaqualificataedautorizzata.
Divieto all’operatore omogeneo di
eseguire qualsiasi tipo di operazio-
ne (installazione, manutenzione
e/o altro) senza aver prima preso
visione dell'intera documentazio-
ne. | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione dell’apparecchiatu-
ra non devono essere effettuati da
bambini senza sorveglianza.

Obbligo di leggere le istru-
]ZIOI’]I prima di effettuare

qualsiasi intervento.

@ Obbligo di escludere I'alimen-
tazione elettrica a monte
dell’apparecchiatura per operare
in condizioni di sicurezza.

& Obbligo di occhialidi protezione.
@ Obbligo di guanti di protezione.
@ Obbligo di casco di protezione.
Altre segnalazioni. Indicazioni
per attuare una corretta proce-

dura, una non osservanza puo cau-
sare una situazione di pericolo.

Consigli e suggerimenti per ef-
fettuare una corretta procedura

Obbligo di scarpe antinfortuni-
stiche.

(_)Iperatore _“Omogeneo”
& (Tecnico Qualificato) / Opera-
tore esperto ed autorizzato a mo-
vimentare, trasportare, installare,
mantenere, riparare, e demolire
lapparecchiatura.

Ooperatore “Eterogeneo”
(Operatore con limitate com-
petenze e mansioni) / Persona
autorizzata e incaricata di far fun-
zionare [l'apparecchiatura con
protezioni attive in grado di svol-
gere mansioni semplici.

@ Simbolo della messa a terra.

v

¢+ @) Obbligo di utilizzare le nor-
4 mative vigenti per lo smalti-
& = mento dei rifiutl.

Simbolo per attacco al sistema
Equipotenziale.
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PREFAZIONE / Istruzioni originali.
Questo documento & stato realizzato
dal costruttore nella propria lingua (Ita-
liano). Le informazioni riportate in que-
sto documento sono ad uso esclusivo
dell’operatore autorizzato all’utilizzo
dell’apparecchiatura in oggetto.

Gli operatori devono essere addestrati
su tutti gli aspetti riguardanti il funzio-
namento e la sicurezza. Particolari pre-
scrizioni di sicurezza (Obbligo-Divie-
to-Pericolo) sono riportate nel capitolo
specifico dellargomento trattato.ll pre-
sente documento non pud essere ce-
duto in visione a terzi senza autorizza-
zione scritta del costruttore. Il testo non
pud essere usato in altri stampati senza
autorizzazione scritta del costruttore.
L'utilizzo di: Figure/lmmagini/Disegni/
Schemi allinterno del documento, &
puramente indicativo e pud subire va-
riazioni.

Il costruttore si riserva il diritto di appor-
tare modifiche esonerandosi dal comu-
nicare sul proprio operato.

SCOPO DEL DOCUMENTO / Ogni
interazione tra I'operatore e I'apparec-
chiatura nell'intero ciclo di vita della

stessa €& stata attentamente analiz-
zata sia in fase di progettazione che
nella stesura del presente documen-
to. E quindi nostra speranza che tale
documentazione possa agevolare
nel mantenere l'efficienza caratteristi-
ca dellapparecchiatura. Attenendosi
scrupolosamente alle indicazioni ri-
portate, il rischio di infortuni sul lavoro
e/o danni economici & minimizzato.

COME LEGGERE

IL DOCUMENTO / Il documento & di-
viso in capitoli che radunano per argo-
menti tutte le informazioni necessarie
per utilizzare I'apparecchiatura senza
alcun rischio. All'interno di ogni capito-
lo esiste una suddivisione in paragrafi,
ogni paragrafo pud avere delle puntua-
lizzazioni titolate con un sotto titolo ed
una descrizione.

CONSERVAZIONE DEL DOCU-
MENTO / Il presente documento e il
resto della dotazione contenuta nella bu-
sta, sono parte integrante della fornitura
iniziale, pertanto deve essere custodito
ed opportunamente utilizzato per tutta la
vita operativa dell’apparecchiatura.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA

DESTINATARI/ Il presente documen-
to & strutturato per :

- Operatore “Omogeneo” (Tecnico
specializzato ed autorizzato) cioée tutti
gli operatori autorizzati a movimenta-
re, trasportare, installare, mantenere,
riparare, e demolire 'apparecchiatura.
- Operatore “Eterogeneo” (Operatore
con limitate competenze e mansioni).
Persona autorizzata e incaricata di far
funzionare I'apparecchiatura con pro-
tezioni attive e in grado di svolgere
mansioni di manutenzione ordinaria
(Pulizia dell’apparecchiatura).

PROGRAMMA DI ADDESTRA-
MENTO OPERATORI / Dietro spe-
cifica richiesta, € possibile effettuare
un corso di addestramento per gli
operatori addetti all’'uso, all’installa-
zione e manutenzione dell’apparec-
chiatura, seguendo le modalita ripor-
tate nella conferma d’ordine.

PREDISPOSIZIONI A CARICO
DEL CLIENTE /

Fatti salvi eventuali accordi contrat-
tuali diversi, sono normalmente a ca-
rico del cliente:

« predisposizioni dei locali (comprese
opere murarie, fondazioni o canaliz-
zazioni eventualmente richieste);

* pavimentazione anti sdrucciolo sen-
za asperita

* predisposizione del luogo di installa-
zione e l'installazione stessa dell’ap-
parecchiatura nel rispetto delle quote
ind)icate nel layout (piano di fondazio-
ne);

 predisposizione dei servizi ausiliari
adeguati alle esigenze dellimpianto
(rete elettrica, rete gas etc);

* predisposizione dell'impianto elettri-
co conforme alle disposizioni nhorma-
tive vigenti nel luogo d’installazione;

+ illuminazione adeguata, conforme
alle normative vigenti nel luogo d’in-
stallazione

+ eventuali dispositivi di sicurezza a
monte e a valle della linea di alimen-
tazione di energia (interruttori dif-

ferenziali, impianti di messa a terra
equipotenziale, valvole di sicurezza,
ecc.) previsti dalla legislazione vigen-
te nel paese d’installazione;

+ impianto di messa a terra conforme
alle normative vigent nel luogo di in-
stallazione

« predisposizione se necessario (vedi
specifiche tecniche) di un impianto
per I'addolcimento dell’acqua.

CONTENUTO DELLA FORNITU-
RA / A seconda della commessa
d’ordine il contenuto della fornitura
varia. *+ Apparecchiatura + Coperchio/
Coperchi « Cestello metallico/Cestelli
metallici + Griglia supporto cestello

+ Tubi e/o cavi per I'allacciamento alle
fonti di energia (solo nei casi previsti
indicati nella commessa di lavoro)

DESTINAZIONE D’USO / Questo
dispositivo & stato progettato per 'uso
professionale. L'utilizzo dell’apparec-
chiatura oggetto di questa documenta-
zione € da considerarsi “Uso Proprio”
se adibito al trattamento per la cottura
o la rigenerazione di generi destinati
ad uso alimentare, ogni altro uso & da
considerarsi “Uso Improprio” e quindi
pericoloso. Questi apparecchi sono
destinati per attivita commerciali (per
es. cucine di ristoranti, mense etc) e
in aziende commerciali (per es. pa-
netterie etc) ma non per la produzione
in serie continua di alimenti.
L’apparecchiatura deve essere utiliz-
zata nei termini previsti dichiarati nel
contratto ed entro i limiti di portata pre-
scritti e riportati nei rispettivi paragrafi.
Utilizzare solo accessori e ricambi ori-
ginali forniti dall’azienda costruttrice
per il mantenimento delle conformita
normative.

CONDIZIONI CONSENTITE PER
IL FUNZIONAMENTO / L'apparec-
chiatura & stata progettata esclusi-
vamente per funzionare all'interno di
locali entro i limiti tecnici e di portata
prescritti. Al fine di ottenere il funzio-
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA IR

namento ottimale e in condizioni di
sicurezza € necessario rispettare le
seguenti indicazioni. Linstallazione
dell’apparecchiatura deve avvenire
in un luogo idoneo, ossia tale da per-
mettere le normali operazioni di con-
duzione e di manutenzione ordinaria
e straordinaria.
Occorre pertanto predisporre lo spa-
zio operativo per eventuali interventi
manutentivi in modo tale da non com-
promettere la sicurezza dell’operato-
re. |l locale deve inoltre essere prov-
visto delle caratteristiche richieste per
l'installazione quali:

- umidita relativa massima: 80%;

- temperatura minima dell’acqua di
raffreddamento > + 10 °C;

- il pavimento deve essere anti
sdrucciolo e I'apparecchiatura posi-
zionata perfettamente in piano;

- il locale deve avere un impianto di
areazione e di illuminazione come
prescritto dalle normative vigenti
nel paese dell’'utilizzatore;

- il locale deve avere la predispo-
sizione per lo scarico delle acque
grigie, e deve avere interruttori e
saracinesche di blocco che esclu-
dano all’occorrenza ogni forma di
alimentazione a monte dell’appa-
recchiatura;

- Le pareti/le superfici immediata-
mente a ridosso/a contatto dell’ap-
parecchiatura devono essere igni-
fughe e/o isolate dalle possibili fonti
di calore.

COLLAUDO E GARANZIA /
Collaudo: I'apparecchiatura & sta-
ta collaudata dal costruttore durante
le fasi di montaggio nella sede dello
stabilimento di produzione. Tutti i cer-
tificati relativi al collaudo effettuato
saranno consegnati al cliente su ri-
chiesta. Garanzia: la garanzia é di
12 mesi dalla data di fatturazione
dell’apparecchiatura, tale durata
non é prorogabile.

La garanzia copre le parti difetto-

se, da sostituire e trasportare a cura
dell’acquirente. Le parti elettriche, gl
accessori e qualsiasi altro oggetto
asportabile non sono coperti da ga-
ranzia.

| costi di manodopera relativi all’in-
tervento dei tecnici autorizzati dal
costruttore presso la sede del cliente,
per la rimozione di difetti in garanzia
sono a carico del rivenditore. Sono
esclusi dalla garanzia tutti gli utensili
ed i materiali di consumo, eventual-
mente forniti dal costruttore assieme
alle macchine. Lintervento di ordi-
naria manutenzione o per cause de-
rivanti da errata installazione non &
coperto da garanzia. La garanzia &
valida soltanto nei confronti dell’ac-
quirente originario.

Il Costruttore si ritiene responsabile
dell’apparecchiatura nella sua confi-
gurazione originale e dei soli ricambi
originali sostituiti. Il costruttore decli-
na ogni responsabilita per uso impro-
prio dell’apparecchiatura, per danni
causati in seguito ad operazioni non
contemplate in questo manuale o non
autorizzate preventivamente dal co-
struttore stesso.

LA GARANZIA DECADE NEI
CASI DI/

+ Danni provocati dal trasporto “franco
fabbrica” (EXW) e/o dalla movimenta-
zione, qualora si verificasse tale even-
to, € necessario che il cliente informi
il rivenditore ed il trasportatore (p. es.
via mail e/o sito internet) e annoti sul-
le copie dei documenti di trasporto
quanto accaduto. Il tecnico autoriz-
zato ad installare I'apparecchio giudi-
chera in base al danno se pud essere
effettuata l'installazione. La garanzia
inoltre decade in presenza di:

» Danni provocati da una errata instal-
lazione.

+ Danni provocati da usura delle parti
per uso improprio.

» Danni provocati da uso di ricambi
non originali.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA

« Danni provocati da un’errata ma-
nutenzione e/o danni provocati dalla
mancanza di manutenzione (vd cap.
8 Manutenzione)

+ Danni provocati da una non osser-
vanza delle procedure descritte nel
presente documento.

+ Danni provocati dallingresso acci-
dentale di liquidi all'interno della mac-
china e/o generatore ad induzione
(per es. olio, acqua etc)

AUTORIZZAZIONE /

Per autorizzazione s’intende il permes-
so d’intraprendere un’attivita inerente
allapparecchiatura.  L’autorizzazione
e data da colui che & responsabile
dell’apparecchiatura (costruttore, ac-
quirente, firmatario, concessionario e/o
titolare del locale).

DATI TECNICI e IMMAGINI /
La sezione si trova alla fine del
presente manuale.

y Ogni modifica tecnica si ri-
p )| percuote sul funzionamento
w42/ 0 sulla sicurezza dell’appa-
recchiatura, quindi, deve essere
eseguita da personale tecnico del
costruttore 0 da tecnici formal-
mente autorizzati dallo stesso. In
caso contrario il costruttore decli-
na ogni responsabilita relativa a
modifiche o a danni che ne po-
trebbero derivare.

Controllare all’arrivo lintegrita
25| dell’apparecchiatura e dei
— suoi componenti (es. Cavo di
alimentazione), prima_ dell’utilizzo,
in presenza di anomalie non avvia-
re 'apparecchiatura e contattare il
centro d’assistenza piu vicino.

[m] Leggere le istruzioni prima
di effettuare qualsiasi opera-

zione.

ap Indossare un
@ @ equipaggiamento
di protezione ido-

neo alle operazioni da effettuare.
In merito ai dispositivi di protezio-
ne individuali, la Comunita Euro-
pea ha emanato le direttive alle
quali gli operatori devono obbliga-
toriamente attenersi. Rumore ae-
reo =70 dB.

Divieto di installazione
A dell’aggarecchlatura sin-

gola SENZA kit antiribal-
tamento (ACCESSORIO) /
Escluse versioni TOP.

Prima di effettuare gli allac-

ciamenti verificare i dati tec-

nici riportati sulla targhetta
dell’apparecchiatura e, i dati tecnici
riportati sul presente manuale. E
assolutamente vietato mano-
mettere o asportare targhette e
pittogrammi applicati all’appa-
recchiatura.

Sulle linee di alimentazione
A (Idrica-Gas-EIettriqa? a mon-

te dellapparecchiatura, de-
vono essere installati dei dispositivi
di blocco che escludano l'alimenta-
zione ogni qualvolta si debba ope-
rare in condizioni di sicurezza.

Allacciare in sequenza_ I'ap-
parecchiatura alla rete idrica

e di scarico, successivamen-
te alla rete elettrica.

L’apparecchiatura non e sta-

ta progettata per operare In

atmosfera esplosiva pertanto
in tali ambienti se ne vieta categori-
camente l'installazione e I'uso.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA I

b Posizionare lintera struttura
rispettando le quote e le ca-

ratteristiche di installazione ri-
portate nei capitoli specifici del pre-
sente manuale.

L’apparecchiatura non é stata
I Frogettata per essere installa-
—Ita ad incasso. / L’apparec-
chiatura deve lavorare in locali ben
areati. / L'apparecchiatura deve
avere gli scarichi liberi (non ostaco-
lati o impediti da corpi estranei).

L'apparecchiatura una volta
A allacciata alle fonti di energia
- e scarico, deve rimanere sta-
tica (non spostabile) sul luogo pre-
visto per I'utilizzo e la manutenzio-
ne. Un collegamento inadeguato
puo causare pericolo.

Munirsi se del caso di cavo
15| flessibile per I'allacciamento
alla linea elettrica con caratte-
ristiche non inferiori al modello
HO7RN-F. La tensione di alimenta-
zione sopportata dal cavo, ad ap-
parecchiatura funzionante, non
deve discordarsi dal valore della
tensione nominale + 15% riportata
in calce alla tabella dati tecnici.

f L’apparecchiatura deve es-

sere inclusa in un_sistema
“Equipotenziale” di scarico
a terra.

Se presente, lo scarico
e dell’apparecchiatura deve es-
' sere convogliato nella rete di
scarico acqua grigia in modo aper-
to a “bicchiere” non sifonato.

f L'apparecchiatura deve es-

sere utilizzata_solo per gli

scopi indicati. Ogni altro uso
va considerato “IMPROPRIO” e
pertanto il costruttore declina ogni
responsabilita per eventuali danni
a persone 0 a cose conseguenti.

XS | curezza (obbligo-divieto-peri-
— colo) sono dettagliatamente
riportate nel capitolo specifico
dell’argomento trattato.

Non ostruire le aperture e/o
feritoie di aspirazione o smal-
timento del calore.

L'aria aspirata per il raffred-
damento deve avere una

temperatura inferiore a 40°C
e non deve contenere grasso.

Non lasciare 08 etti o mate-
riale inflammabile in prossi-
mita dell’apparecchiatura.

Non usare I'apparecchiatura

con pentole vuote. Pericolo
di ustione

Escludere ogni
AA@forma di alimen-
tazione (per es.

gas - elettrica etc) a monte dell’ap-
parecchiatura ogni qualvolta si
debba operare in condizioni di si-
curezza.

: Ogni qualvolta si debba

operare allinterno della

macchina  (allacciamenti,
messa in servizio, operazioni di
controllo etc) predisporlo per le
operazioni necessarie (smontag-
gio pannelli, eliminazione delle
alimentazioni) in rispetto delle
condizioni di sicurezza.

Se la superficie presenta
A della crepe,scollegare im-

— mediatamente I' apparec-
chio dalla rete di alimentazione.

Dopo l'uso ,spegnere il pia-
no di cottura tramite il suo
dispositivo di comando.
. Non fare affidamento sul
rivelatore di pentole.
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA

MANSIONI E QUALIFICHE
RICHIESTE PER GLI OPERA-
TORI

Divieto alloperatore omoge-
@ neo di eseguire qualsiasi tipo

di operazione (installazione,
manutenzione e/o altro) senza
aver prima preso visione dell’intera
documentazione.

Le informazioni ripor-

[ ’;‘g tate in questo docu-
#>1mento sono ad uso
dell’operatore tecnico qualificato
ed autorizzato ad eseguire: movi-
mentazione, installazione e ma-
nutenzione delle apparecchiature

in oggetto. _ o
Le informazioni ripor-

[ tate in questo docu-
mento sono ad uso

dell’'operatore “Eterogeneo” (Ope-
ratore con limitate competenze e
mansioni). Persona autorizzata e
incaricata di far funzionare I'appa-
recchiatura con protezioni attive e
in grado di svolgere mansioni di
manutenzione ordinaria (Pulizia
dell’apparecchiatura).

Gli operatori e utenti devo-

no essere addestrati su tutti

— gli aspetti riguardanti il fun-

zionamento e la sicurezza. Devo-

no interagire rispettando le nor-
me di sicurezza richieste.

L'operatore  “Eterogeneo”
Ade_\/e operare sull’apparec-

chiatura dopo che il tecnico
preposto ha terminato linstalla-
zione (trasporto fissaggio allac-
ciamenti elettrici, idrici, gas e di
scarico).

ZONE DI LAVORO E ZONE
PERICOLOSE / Per meglio defi-
nire il campo di intervento e relative

zone di lavoro, viene definita la se-
guente classificazione:

+ Zone pericolosa: qualsiasi zona
allinterno e/o in prossimita di una
macchina in cui la presenza di una
persona esposta costituisca un ri-
schio per la sicurezza e la salute di
detta persona. o

* Persona esposta: qualsiasi per-
sona che si trovi interamente o in
parte in una zona pericolosa.

Mantenere una distanza mi-
nima  dall’apparecchiatura
durante il funzionamento in
modo tale da non compromettere
la sicurezza dell’operatore in caso
d’'imprevisto.
S’intendono inoltre zone peri-
colose / * Tutte le aree di lavoro
interne all’apparecchiatura * Tutte
le aree protette da appositi sistemi
di protezione e di sicurezza come
barriere fotoelettriche fotocellule,
Bannelll di protezione, porte inter-
loccate, carter di protezione. -
Tutte le zone interne a centraline di
comando, armadi elettrici e scatole
di derivazione. * Tutte le zone attor-
no allapparecchiatura in funzione
gpando non .veng.on.o rispettate le
istanze minime di sicurezza.

ATTREZZATURA NECESSA-
RIA PER L’INSTALLAZIONE
/ In generale l'operatore tecnico
autorizzato per poter procedere
correttamente nelle  operazioni
d’installazione deve munirsi degli
appositi utensili quali: - Cacciavite
ataglioda 3 e 8 mm

- Giratubi regolabile )

- Utensileria ad uso gas (tubi, guar-
nizioni etc.)

- Forbici da elettricista ]
- Utensileria ad uso idrico (tubi,
guarnizioni etc.)

- Chiave a tubo esagonale da 8
mm

- Rilevatore fughe di gas

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA
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INFORMAZIONI GENERALI E DI SICUREZZA I

- Utensileria ad uso elettrico (cavi,
morsettiere, prese industriali etc.)

- Chiave fissa da 8 mm

- Kit installazione completo (ele,
gas etc)

Oltre agli utensili indicati

necessario un dispositivo per

— il sollevamento dell’apparec-

chiatura, tale dispositivo deve ri-

spettare tutte le normative vigenti
relative ai mezzi di sollevamento.

INDICAZIONE SUI RISCHI
RESIDUI / Pur avendo adottato
regole di “buona tecnica di costru-
zione” e disposizioni legislative
che regolamentano la fabbricazio-
ne ed il commercio del prodotto
stesso, rimangono tuttavia presen-
ti dei “rischi residui” che, per natura
stessa dell’apparecchiatura non &
stato possibile eliminare. Tali rischi
comprendono:

RISCHIO RESIDUO_ DI IN-

TERFERENZA ELETTRO-

MAGNETICA / Llutilizzo
dell’apparecchiatura puod danneg-
giare il corretto funzionamento di
stimolatori cardiaci (pacemaker).

RISCHIO RESIDUO DI
DANNO_A COMPONENTI
. MAGNETICHE / Tale rischio
sussiste nel caso di oggetti dotati di
componenti magnetiche (telefoni
cellulari, carte di credito etc.) posti
in prossimita dell’apparecchio in
funzione. Potrebbero subire altera-
zioni e rimanere danneggiati.

RISCHIO RESIDUO DI
CHIUSURA CIRCUITO
"ELETTRICO / Tale rischio
sussiste nel caso vengano a con-
tatto diretto due o piu recipienti in
fase di cottura. Pericolo di surri-
scaldamento ed eventuale saldatu-
ra fra i recipienti.

RISCHIO RESIDUO DI FOL-

GORAZIONE / Tale rischio
4 sussiste nel caso si debba
intervenire su dispositivi elettrici e/o
elettronici in presenza di tensione.

RISCHIO RESIDUO DI

USTIONE / Tale rischio sus-

_siste nel caso si venga a con-
tatto in modo accidentale con ma-
teriali ad alte temperature.

A\ RISCHIO RESIDUO DI
/#\ USTIONE PER FUORIU-
SCITA MATERIALE / _
Tale rischio sussiste nel caso si
venga a contatto in modo acciden-
tale con fuoriuscita di materiali ad
alte temperature. Contenitori trop-
po pieni di liquidi, e/o di solidi che
In fase di riscaldamento cambiano
morfologia (passando da uno stato
solido ad uno liquido), possono se
utilizzati in modo scorretto essere
causa di ustione. In fase di lavora-
zione i contenitori utilizzati devono
essere posizionati su livelli facil-
mente visibili.

RISCHIO RESIDUO DI

ESPLOSIONE / Tale rischio

sussiste con: * presenza di
odore di gas nel’lambiente; .
+ utilizzo dell’apparecchiatura in
atmosfera contenente sostanze a
rischio di esplosione; o
- utilizzo di alimenti in contenitori
chiusi (come ad esempio barattoli
e scatolette), se questi non sono
adatti allo scopo; = .
- utilizzo con liquidi infiammabili
(come ad esempio alcool).

RISCHIO RESIDUO

DI INCENDIO / Tale rischio

sussiste con: utilizzo con li-
quidi / materiali infiammabili

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA
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POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE il

NEW! FONDO ASPORTABILE
/vd. SEZ. ILL - RIF. f)

Nei modelli previsti (fondo arma-
diato libero), & possibile asportare
il piano inferiore per operazioni di
installazione e manutenzione (per
es. ispezioni, allacci, pulizia etc).
Per togliere il fondo, svitarlo e sfi-
larlo (Part. A). Per riposizionare il
piano, inserire e riavvitare (Part. B).

In presenza di porte, occorre
£5°| prima procedere al loro smon-
aggio (cerniere e fissaggio).
Prima di procedere nelle operazio-
ni vedi “Informazioni generali di si-

curezza’.

OBBLIGHI - DIVIETI - CONSIGLI -
RACCOMANDAZIONI

Al ricevimento, aprire Iimballag-
A gio della macchina verificare che

la macchina e gli accessori non
abbiano subito danni durante il traspor-
to, se vi fossero segnalarli tempestiva-
mente al trasportatore e non procedere
allinstallazione ma rivolgersi a persona-
le qualificato ed autorizzato. Il costrutto-
re non & responsabile dei danni causati
durante il trasporto.

e

SICUREZZA PER
LA MOVIMENTAZIONE
La mancata osservanza delle
Aistruzioni riportate al seguito
espone al pericolo di lesioni gravi.

L'operatore autorizzato alle ope-
razioni di movimentazione ed in-

stallazione dell’apparecchiatura
deve organizzare, se necessario un
“piano di sicurezza”, per salvaguardare
l'incolumita delle persone coinvolte nelle
operazioni. In aggiunta a cio, deve atte-
nersi ed applicare rigorosamente e scru-
polosamente le leggi e le normative rela-
tive ai cantieri mobili.

A Assicurarsi che i mezzi di solleva-

mento adottati abbiano una portata ade-
guata ai carichi da sollevare e siano in
buono stato di mantenimento.

Eseguire le operazioni di movi-
mentazione utilizzando mezzi di

sollevamento aventi una portata
adeguata al peso dellapparecchiatura
maggiorato del 20%.

MOVIMENTAZIONE E TRASPOR-
TO - VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI -
RIFERIMENTO a).

L’orientamento dell’apparec-
A chiatura imballata deve essere

mantenuto conforme alle indi-
cazioni fornite dai pittogrammi e dalle
scritte presenti sull’involucro esterno
dell’imballaggio (particolare A).

1. Posizionare il mezzo di sollevamento
facendo attenzione al baricentro del ca-
rico da sollevare (particolare B - C).

2. Sollevare I'apparecchiatura quanto
basta per la movimentazione.

3. Posizionare I'apparecchiatura sul luo-
go prescelto per lo stazionamento.

STOCCAGGIO / | metodi di imma-
gazzinamento dei materiali devono
prevedere pallet, contenitori, convoglia-
tori, veicoli, attrezzi e dispositivi di sol-
levamento adatti ad impedire danneg-
giamenti per vibrazioni, urti, abrasioni,
corrosioni, temperatura od altra condi-
zione che potrebbe presentarsi. Le parti
immagazzinate devono essere periodi-
camente verificate per individuare even-
tuali deterioramenti.

ELIMINAZIONE DELLIMBALLO
Lo smaltimento dei materiali di im-
ballaggio sara a cura del destina-

=== tario che dovra provvederne in

conformita alle leggi vigenti nel paese
d’installazione dell’apparecchiatura.

1. Togliere in sequenza gli angolari di

protezione superiori e quelli laterali.

2. Togliere il materiale protettivo utilizza-
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POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE Kl

to per imballaggio.

3. Sollevare I'apparecchiatura quanto
necessario e rimuovere il bancale.

4. Posizionare I'apparecchiatura a terra.
5. Rimuovere il mezzo utilizzato per il
sollevamento.

6. Pulire I'area delle operazioni da tutto il
materiale rimosso.

Tolto Iimballo non si devono pre-
A sentare manomissioni, ammacca-

ture o altre anomalie. In caso con-
trario avvertire immediatamente |l
servizio assistenza.
RIMOZIONE DEI MATERIALI DI
PROTEZIONE / Lapparecchiatura
viene protetta nelle superfici esterne
con un rivestimento di pellicola adesiva
che deve essere rimossa manualmen-
te terminata la fase di posizionamento.
Pulire con cura I'apparecchiatura, ester-
namente e internamente, asportando
manualmente tutto il materiale utilizzato
a protezione delle parti.

Prestare attenzione alle superfici
7| in acciaio inox per non danneg-

giarle, in particolare, evitare I'uso
di prodotti corrosivi, non utilizzare mate-
riale abrasivo o utensili taglienti.

lizzando getti d’acqua a pressio-

f Non pulire I'apparecchiatura uti-
ne, diretti e pulitori a vapore.

Non utilizzare materiali aggressivi
(PH<7) quali solventi per pulire

'apparecchiatura. Leggere atten-
tamente le indicazioni riportate sull’eti-
chetta dei prodotti detergenti utilizzati.
Indossare un equipaggiamento di prote-
zione idoneo alle operazioni da effettua-
re (Vedi mezzi di protezione riportati
sulletichetta della confezione).

Risciacquare le superfici con ac-
qua potabile e asciugarle con un
panno assorbente o altro materia-
le non abrasivo.

5

PULIZIA AL PRIMO AVVIAMENTO /
Applicare tramite un normale vaporizza-
tore su tutta la superficie del vano cottu-
ra il liquido detergente e, manualmente
servendosi di una spugna non abrasiva
pulire accuratamente [lintera superfi-
cie. Terminata I'operazione sciacquare
abbondantemente il vano cottura con
dell’acqua potabile. Far defluire il liquido
contenente detergente e/o altre impurita
nellapposito foro di scarico. Termina-
te con successo le operazioni descritte
asciugare con cura il vano cottura con
un panno non abrasivo. Se necessario
ripetere le operazioni sopra descritte per
un nuovo ciclo di pulizia.

Pulire con detergente e acqua potabile
anche le parti asportate e asciugarle.
Terminate le operazioni posizionare ne-
gli appositi alloggiamenti delle varie ap-
parecchiature le parti asportate.

MESSA IN BOLLA E FISSAGGIO
-VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI -
RIFERIMENTO b)

Posizionare nel luogo di lavoro (vedi
condizioni limite di funzionamento ed
ambientali consentite), preventivamente
reso idoneo, I'apparecchiatura.

La messa in bolla e fissaggio prevede: la
regolazione dell’apparecchiatura come
singola unita indipendente.

Posizionare una livella sulla struttura
(particolare D).

Regolare i piedini di livellamento (parti-
colare E) seguendo le indicazioni fornite
dalla livella.

Il perfetto livellamento si ottiene
regolando livella e piedini sulla
larghezza e sulla profondita.

ASSEMBLAGGIO IN “BATTERIA” /
VD. SEZ. ILLUSTRAZIONI - RIF. ¢)

Nei modelli previsti, rimuovere le mano-
pole e svitare le viti di fissaggio cruscotto
(particolare F).
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POSIZIONAMENTO E MOVIMENTAZIONE

Pareti infiammabili / La distanza
A minima dell’'apparecchio dalle pa-

reti laterali deve essere di 10 cm
e dalla parete posteriore deve essere di
20 cm. Nel caso fosse inferiore isolare le
pareti a ridosso dell’apparecchiatura con
trattamenti ignifughi e/o isolanti.

Posizionare le apparecchiature in modo
che i lati aderiscano perfettamente (part.
G). Livellare I'apparecchiatura come
precedentemente descritto (particolare
E). Inserire le viti nei propri alloggiamenti
e bloccare le due strutture con i dadi di

ALLACCIAMENTO ALLE FONTI DI ENERGIA B

bloccaggio (part. H1-H3).

Ricollocare i tappi di protezione tra le ap-
parecchiature (part. H2).

Ripetere, se il caso, la sequenza delle
operazioni di livellamento e fissaggio per
le restanti apparecchiature.
INSERIMENTO TERMINALE (OPZIO-
NALE) VD. SEZ. ILL - RIF. ¢)

Per inserire il terminale & necessario po-
sizionarlo e fissarlo con le apposite viti in
dotazione (particolare L1).

Terminate con successo le operazioni
descritte, riposizionare nei propri allog-
giamenti i cruscotti e le manopole delle
varie apparecchiature.

Prima di procedere nelle ope-
razioni vedi “Informazioni ge-
nerali di sicurezza”.

Queste operazioni devono es-

sere effettuate da operatori tec-

nici qualificati ed autorizzati,
nel rispetto delle leggi vigenti in ma-
teria e con l'utilizzo di materiali ap-
propriati e descritti.

5

ALLACCIAMENTO
ALIMENTAZIONE ELETTRICA/
La connessione elettrica deve essere
eseguita conformemente alle norme
locali in vigore, solo da personale au-
torizzato e competente. Prima di effet-
tuare l'allacciamento verificare i dati
tecnici riportati sulla targhetta dell’ap-
parecchiatura e i dati tecnici riportati
sul presente manuale.

Collegare I'apparecchiatura ad un
dispositivo onnipolare della cate-
goria sovratensione lIl.

L'impedenza di riferimento dell'im-
pianto deve avere valore Zref
0,193 Q (solo per induzione wok)

MESSA A TERRA / E indispen-
sabile collegare a terra I'appa-
recchiatura. A tale proposito &

necessario collegare i morsetti, con-
traddistinti dai simboli posti sulla mor-
settiera arrivo linea, ad una efficace
terra, realizzata conformemente alle
norme locali in vigore.

AVVERTENZE SPECIFICHE / La si-
curezza elettrica di questa apparec-
chiatura € assicurata solo quando &
correttamente collegata ad un effi-
ciente sistema di messa a terra come
indicato nelle norme locali di sicurezza
elettrica in vigore; il produttore declina
ogni responsabilita per la mancata
osservanza di queste norme di sicu-
rezza. E necessario verificare questo
requisito di sicurezza fondamentale e,
in caso di dubbio, richiedere un accu-
rato controllo del sistema da parte di
personale professionale qualificato. Il
produttore non pud essere conside-
rato responsabile di eventuali danni
causati dalla mancanza di messa a
terra dell’unita.

Non interrompere il cavo da
terra (Giallo-verde).

COLLEGAMENTI ALLE
DIVERSE RETI ELETTRICHE
DI DISTRIBUZIONE - VD. SEZ.
ILLUSTRAZIONI - RIF. d).
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ALLACCIAMENTO ALLE FONTI DI ENERGIA '

Le apparecchiature sono consegnate
per funzionare con la tensione indicata
nella targhetta di collegamento. Ogni
altro collegamento & da considerarsi
improprio e quindi pericoloso.

E vietato cambiare e/o modifi-
A care il collegamento impostato

dal costruttore, visibile sulla
targa identificazione del prodotto.

E vietato modificare il cablaggio
all’interno dell’apparecchiatura

COLLEGAMENTO ELETTRICO DEL
CAVO ALLA MORSETTIERA
Rimuovere nei casi previsti, il pan-
25| nello del box protezione morsettie-
ra posto sul retro della macchina.

Collegare, nel caso, il cavo d’alimenta-
zione alla morsettiera come descritto in:
“Allacciamento alimentazione elettrica”
e indicato sulla targhetta di collega-
mento. Lo schema e la tabella (vd DATI
TECNICI) indicano le connessioni pos-
sibili in relazione alla tensione di rete.

ALLACCIAMENTO AL SISTEMA
“EQUIPOTENZIALE” - VD. SEZ.
ILLUSTRAZIONI - RIF. e).

La messa a terra di protezione consi-
ste in una serie di accorgimenti idonei
ad assicurare alle masse elettriche lo
stesso potenziale della terra, evitan-
do che le stesse possono venire a
trovarsi in tensione. Lo scopo della
messa a terra & quindi assicurare
che le masse delle apparecchiature
siano allo stesso potenziale del ter-
reno. La messa a terra, inoltre, faci-
lita ’intervento automatico dell’inter-
ruttore differenziale.

La messa a terra di protezione non
interessa solo I'impianto elettrico,
ma tutti gli altri impianti e parti me-
talliche dell’edificio, dalle tubazio-
ni, allimpianto idraulico, dalle travi
allimpianto di riscaldamento e cosi
via, in modo che tutto lo stabile risul-
ta messo in sicurezza anche rispetto

ad un eventuale fulmine che doves- -

se investire il fabbricato.

5

Prima di procedere vedere “Infor-
magzioni generali di sicurezza”.

L’apparecchiatura deve essere

inclusa in un sistema “Equipo-

tenziale” la cui efficienza deve
essere verificata secondo le norme
vigenti nel paese di installazione.

[l tecnico elettricista che predi-
I

spone l'impianto elettrico gene-
norma per i contatti diretti e indiretti.

rale, deve garantire I'impianto a

Il tecnico elettricista, deve fare in
modo di collegare tutte le diverse
masse allo stesso potenziale per
avere cosi un buon sistema di messa a
terra “Equipotenziale” all'interno del luo-
go dove vengono installate le varie ap-
parecchiature.

Per lallacciamento dell’apparec-
A chiatura al sistema “Equipotenzia-

le” del locale, & necessario mu-
nirsi di un cavo elettrico di colore
giallo/verde adatto alla potenza dei
dispositivi installati.

La targhetta “Equipotenziale” dell’ap-
parecchiatura si trova generalmente
sul pannello della stessa, in prossimi-
ta del sistema adibito all’attacco, una
volta identificata (vedi disegno sche-
matico per la corretta ubicazione),
procedere con I'allacciamento.

1. Collegare un’estremita del cavo
elettrico di massa (il cavo deve esse-
re contraddistinto dal doppio colore
giallo/verde) al sistema adibito all’at-
tacco “Equipotenziale” dell’apparec-
chiatura (vedi disegno schematico
Fig. 1).

2. Collegare I'estremita opposta del
cavo elettrico di massa al sistema
adibito all’attacco “Equipotenziale”
del luogo dove viene installata I'ap-
parecchiatura (Fig. 2).
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OPERAZIONI PER LA MESSA IN SERVIZIO

AVVERTENZE GENERALI

Gli operatori hanno il dovere

di documentarsi adeguata-

mente utilizzando il presente
manuale prima di effettuare qualsi-
asi intervento, adottando le prescri-
zioni specifiche di sicurezza per
rendere sicuro ogni tipo di intera-
zione uomo-macchina.

Ogni modifica tecnica che si

ripercuote sul funzionamento

o sulla sicurezza della mac-
china, deve essere effettuata solo
da personale tecnico del costrutto-
re o da tecnici formalmente autoriz-
zati dallo stesso. In caso contrario
il costruttore declina ogni respon-
sabilita relativa a modifiche o a
danni che ne potrebbero derivare.

Anche dopo essersi documen-

tati opportunatamente, al pri-

mo uso dell’apparecchiatura, &
necessario simulare alcune opera-
zioni di prova per memorizzare piu
rapidamente le funzioni principali
dell’apparecchiatura, per es. accen-
sione, spegnimento etc.

L’apparecchiatura esce collau-
15| data dal costruttore e predispo-

sta con la tipologia di gas e di
alimentazione elettrica indicata nella
targhetta applicata.

MESSA IN SERVIZIO PRIMO AVVIA-
MENTO / Terminate le operazioni di
posizionamento e di allacciamento alle
fonti di energia (incluse quelle relative
agli allacciamenti alla rete di scarico,
dove previsto) occorre procedere con
una serie di operazioni quali :

1. Pulizia dai materiali di protezione
(olii, grassi, siliconi etc.) all'interno e
all’esterno del vano cottura (vd. cap. 3
/ Rimozione dei materiali di protezione)
2. Verifiche e controlli generali quali:

- Verifica apertura interruttori e saraci-
nesche di rete (per es. acqua, elettrici-

ta, gas quando previsto);

- Verifica degli scarichi (quando pre-
visto);

- Verifica e controllo dei sistemi di aspi-
razione fumi/vapori esterni (quando
previsto);

- Verifica e controllo dei pannelli di
protezione (tutte le pannellature devo-
no essere montate correttamente)

DESCRIZIONE DEI MODI
DI ARRESTO

Nelle condizioni di arresto

per anomalia di funzionamen-
to e di emergenza é obbligatorio,
nel caso di imminente pericolo,
chiudere tutti i dispositivi di bloc-
co delle linee di alimentazione a
monte dell’apparecchiatura (per
es.ldrica-Gas-Elettrica)

ARRESTO PER ANOMALIA

DI FUNZIONAMENTO

Componente di sicurezza / ARRE-
STO: In situazioni o circostanze che
possono risultare pericolose, il com-
ponente di sicurezza interviene e arre-
sta automaticamente la generazione
di calore. Il ciclo di produzione viene
interrotto in attesa che venga rimossa
la causa dell’anomalia.

RIAVVIO: Dopo aver risolto I'incon-
veniente che ha generato I'entrata in
funzione del componente di sicurez-
za, I'operatore tecnico autorizzato pud
riavviare il funzionamento dell’appa-
recchiatura per mezzo degli appositi
comandi.

MESSA IN FUNZIONE PER IL
PRIMO AVVIAMENTO

L'apparecchiatura al primo av-

viamento e dopo un fermo pro-

lungato nel tempo, deve essere
pulita accuratamente per eliminare
qualsiasi residuo di materiale estra-
neo (vd. Rimozione dei materiali di
protezione)
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OPERAZIONI PER LA MESSA IN SERVIZIO B

MESSA IN FUNZIONE

GIORNALIERA

1. Verificare l'ottimo stato di pulizia
ed igiene dell’'apparecchiatura.

2. Verificare il corretto funzionamen-
to del sistema di aspirazione del
locale.

3. Inserire se del caso la spina
dell’apparecchiatura nell’apposita
presa di alimentazione elettrica.

4. Aprire le lucchettature di rete a
monte dell’apparecchiatura (Gas -
Idrica - Elet).

5. Verificare che lo scarico dell’ac-
qua (se presente) sia libero da
occlusioni.

Terminate con successo le operazio-

ni descritte, procedere con le opera-

zioni di “Avviamento alla produzione”.

MESSA FUORI SERVIZIO
GIORNALIERA / Terminate le ope-
razioni sopra descritte, & necessario:
1. Chiudere le lucchettature di rete
a monte dell’apparecchiatura (Gas -
Idrica - Elettrica).

2. Verificare che i rubinetti di scari-
co (se presenti) siano in posizione
“Chiuso”.

3. Verificare I'ottimo stato di pulizia
ed igiene dell’apparecchiatura (vd.
Manutenzione)

MESSA FUORI SERVIZIO
PROLUNGATA NEL TEMPO /

In caso di inattivita prolungata nel
tempo, & necessario effettuare tutte
le procedure descritte per la messa
fuori servizio giornaliera e proteggere
le parti piu esposte a fenomeni di os-
sidazione come riportato al seguito:

1. Utilizzare acqua tiepida legger-
mente saponata per la pulizia delle
parti

2. Sciacquare le parti in modo accura-
to, non usare getti d’acqua a pressione,
diretti e pulitori a vapore

3. Asciugare con cura tutte le superfici
utilizzando del materiale non abrasivo
4. Passare un panno non abrasivo leg-
germente imbevuto di olio di vasellina
ad uso alimentare su tutte le superfici
in acciaio inox in modo da creare un
velo protettivo sulla superficie.

Nel caso di apparecchiature con por-
te e guarnizioni in gomma, lasciare
leggermente aperta la porta in modo
che possa arieggiarsi e stendere del
talco di protezione su tutte la superfici
delle guarnizioni in gomma. Arieggia-
re periodicamente le apparecchiature
e i locali.

Per assicurarsi che I'apparec-

chiatura si trovi in condizioni
tecniche ottimali,sottoporla almeno
una volta all'lanno a manutenzione da
parte di un tecnico autorizzato del
servizio assistenza.

SOSTITUZIONE COMPONENTI

CONTATTARE L'ASSISTENZA TECNICA AUTORIZZATA E CON-
SULTARE IL MANUALE TECNICO.
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ISTRUZIONI PER L'USO

UBICAZIONE DEI PRINCIPALI
COMPONENTI - VD. SEZ. ILLU-
STRAZIONI - RIF. g).

La disposizione delle figure & pura-
mente indicativa e pud subire varia-
zioni. 1. Manopola accensione e rego-
lazione temperatura piastra

2. Indicatore luminoso verde

3. Indicatore luminoso rosso

4. Piastra di cottura / Vano cottura

5. Cassetto filtro aria

Modalita e funzione manopole tasti e
indicatori luminosi / vd. sez. ILL - RIF.
g). La descrizione & puramente indica-
tiva e puod subire variazioni.

@ MANOPOLA TERMOSTATO
(ELETTRICO). Esegue tre diver-
se funzioni: 1. Avvio/Arresto della ten-
sione elettrica all’interno del circuito.
2. Regolazione della temperatura d’e-
sercizio. / 3. Avvio/Arresto della fase
di riscaldamento.

INDICATORE LUMINOSO VER-
DE (ELE): Lindicatore & subordi-
nato all’utilizzo della manopola
del termostato. Ha tre tipologie di se-
gnale: 1. Lilluminazione fissa indica il
corretto funzionamento.
2. Lilluminazione FREQUENZA REGO-
LARE indica che l'apparecchiatura € in
attesa del posizionamento del recipien-
te per procedere al funzionamento.
3. Lilluminazione FREQUENZA BRE-
VE segnala un errore di funzionamento
(vd. cap. Manutenzione - Elenco errori).

INDICATORE LUMINOSO ROS-

SO (ELE): L'indicatore & subordi-

nato all’utilizzo della manopola
del termostato. L’illuminazione fissa
segnala un errore (vd. cap. Manuten-
zione - Elenco errori).

AVVIAMENTO ALLA PRODUZIONE

Prima di procedere nelle opera-
G zioni vedi “Informazioni generali
di sicurezza / Rischi residui”

5

| prodotti da trattare devono es-

sere adagiati negli appositi contenitori
adibiti alla cottura e posizionati corret-
tamente sulle piastre e/o nel vano cot-
tura del forno.

ACCENSIONE / SPEGNIMENTO -
vd. sez. ILL. - RIFERIMENTO h)

Per iniziare la procedura di cottura &
necessario:

1. Ruotare la manopola nella posizione
desiderata per regolare la temperatura
d’esercizio (Fig. 1).

2. Lindicatore verde si accende ed
emette impulsi luminosi a intermittenza
regolare (Fig. 1 A).

3. Posizionare il recipiente al centro del-
la zona di cottura (vd. Carico/Scarico del
prodotto).

4. Lilluminazione fissa dell'indicatore
verde segnala la fase di funzionamento
(Fig. 1 A)

5. Ruotare la manopola in posizione
“Zero” (Fig. 1 B) per arrestare la genera-
zione di calore.

La velocita di riscaldamento delle
A zone di cottura viene impostata con

la rotazione della manopola (Posi-
zione da 0 a posizione 6). La posizione 6
€ la massima velocita di riscaldamento.
CARICO/SCARICO DEL PRODOTTO
- vd. sez. ILLUSTRAZIONI - RIF. i)

| recipienti adibiti alla cottura a
A induzione devono essere in ghi-

sa, acciaio, acciaio inox, acciaio
smaltato, fondi multistrato (dove speci-
ficatamente indicato).

Il fondo dei recipienti deve esse-

re piatto e di materiale idoneo ;
Per i modelli wok il fondo deve essere
opportunatamente sagomato.

S | recipienti adibiti alla cottura devono
avere un diametro minimo di 120 mm.

Le dimensioni dei recipienti de-
S5 |vono essere adeguate alle seri-
grafie delle zone di cottura
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ISTRUZIONI PER LUSO

recchiatura di creare zone di
contatto fra i recipienti.

La quantita di prodotto all’interno

del contenitore non deve essere

superiore ai 3/4 della capacita
del contenitore stesso.

f Divieto durante l'uso dell’appa-

vono essere adagiati negli appo-

siti  contenitori fuori dall'area
dell’apparecchiatura e posizionati corret-
tamente al centro della zona di cottura.

: | prodotti da trattare in cottura de-

Adagiare il contenitore al centro del-
la piastra di cottura come indicato
dalla serigrafia (Fig. 3).

MESSA FUORI SERVIZIO
Al termine del ciclo di lavoro, ruotare
le manopole presenti sull’apparec-
chiatura in posizione “Zero”.

L'apparecchiatura deve essere

pulita regolarmente ed ogni incro-

stazione e/o deposito alimentare,
rimosso vedi capitolo: “Manutenzione”.

f Se presenti, ad ogni fine ciclo di

lavoro, gli indicatori luminosi de-
vono rimanere spenti.

MANUTENZIONE

OBBLIGHI - DIVIETI - CONSIGLI

S Prima di procedere vedere capito-
lo 2 e capitolo 5.

Se l'apparecchiatura & collegata

ad un camino, il tubo di scarico

deve essere pulito secondo quan-
to previsto dalle disposizioni normative
specifiche del paese (Per informazioni in
merito contattare il proprio installatore).

L'apparecchiatura & utilizzata per

la preparazione di prodotti ad uso

alimentare, mantenere costante-
mente pulita I'apparecchiatura e tutto
'ambiente circostante. Il mancato man-
tenimento in condizioni igieniche ottima-
li, pud essere causa di un deterioramen-
to precoce dell’apparecchiatura e creare
situazioni di pericolo.

Residui di sporco in accumulo vi-
cino alle fonti di calore possono
durante il normale utilizzo dell’apparec-
chiatura incendiarsi creando situazioni
di pericolo. L'apparecchiatura deve es-

sere pulita regolarmente ed ogni incro-
stazione e/o deposito alimentare deve
essere rimosso.

L’effetto chimico del sale e/o ace-

to o altre sostanze contenenti clo-
ruri, possono generare a lungo termine
fenomeni di corrosione all'interno dell’a-
rea di cottura. L'apparecchiatura se a
contatto con tali sostanze, deve essere
lavata accuratamente con detergente
specifico, abbondantemente risciac-
quata e asciugata con cura.

Prestare attenzione alle superfici
ZS>| in acciaio inox per non danneg-

giarle, in particolare, evitare I'uso
di prodotti corrosivi, non utilizzare mate-
riale abrasivo o utensili taglienti.

Ty Il liquido detergente per la pulizia

del piano cottura deve avere de-
terminate caratteristiche chimiche: pH
maggiore di 12, privo di cloluri/ammo-
niaca,viscosita e densita simile all’ac-
qua. Usare prodotti non aggressivi per
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MANUTENZIONE

la pulizia esterna ed interna dell’appa-
recchiatura (Utilizzare detergenti dal
commercio indicati per la pulizia dell’ac-
ciaio, del vetro, degli smalti).

Leggere attentamente le indica-
Azioni riportate sull’etichetta dei

prodotti utilizzati, indossare un
equipaggiamento di protezione idoneo
alle operazioni da effettuare (Vedi mezzi
di protezione riportati sull’etichetta della
confezione).

Rimuovere immediatamente con
A un utensile adatto (raschietto per

vetro) alimenti contenenti zucche-
ro caduti accidentalmente nella zona di
cottura, per evitare di compromettere il
funzionamento dell’apparecchiatura.

Allontanare dalla zona di cottura
A in funzione materiali quali fogli di

alluminio e recipienti di plastica,
per evitare di compromettere lo stato
dell’apparecchiatura.

oy Usare cautela durante [l'uso

dell’apparecchiatura: piano di cot-
tura in vetro. Non utilizzare il piano di
cottura come superficie di appoggio.

Utilizzare recipienti dal fondo pu-
7| lito per non danneggiare la su-

perficie delle piastre e compro-
metterne l'uso.

In caso di inattivita prolungata, ol-

tre a scollegare tutte le linee di ali-

mentazione, € necessario effet-
tuare una pulizia accurata di tutte le parti
interne ed esterne dell’apparecchiatura.

Attendere che la temperatura
dell’apparecchiatura e di tutte le
sue parti si raffreddi, in modo da
non provocare ustioni all’operatore
PULIZIA GIORNALIERA PARTI
IN ACCIAIO /

@@ Applicare tramite un nor-
E male vaporizzatore su

tutta la superficie interes-

sata il liquido detergente e, manualmen-
te servendosi di una spugna non abrasi-
va pulire accuratamente l'intera superfi-
cie. Terminata I'operazione sciacquare
(non utilizzare getti d’acqua a pressione,
diretti e pulitori a vapore) il vano cottura
con dellacqua potabile. Terminate con
successo le operazioni descritte asciuga-
re con cura con un panno hon abrasivo
lintera superficie. Se necessario ripetere
le operazioni sopra descritte per un nuovo
ciclo di pulizia.

PULIZIA GIORNALIERA PARTI
IN VETRO/

am Asportare qualsiasi ogget-
@@‘ to dal piano cottura (non
usare getti d’acqua a
A @ preSS|one diretti e pulitori
a vapore). Applicare tra-
mite un normale vaporizzatore sulla su-
perficie interessata un detergente speci-
fico e, manualmente servendosi di un
panno umido, pulire accuratamente.
Terminate con successo le operazioni
descritte asciugare con cura il vano
cottura con un panno non abrasivo. Se

necessario ripetere le operazioni sopra
descritte per un nuovo ciclo di pulizia.

PULIZIA FILTRO ARIA/
am Escludere ogniforma di
@@ alimentazione. Svitare |l
A @ cassetto ed estrarlo. Sfi-

lare la griglia ed estrarre

il filtro dal vano. Lavare il
filtro con acqua potabile e materiale non
abrasivo e/o corrosivo per eliminare
tutti i residui. Asciugare con cura. Al
termine delle operazioni, riposizionare
filtro e griglia. Chiudere il cassetto fino
a fine corsa e fissarlo al cruscotto.

Ricollocare le parti nelle posi-
zioni e ordine corretti
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MANUTENZIONE

PULIZIA PER MESSA FUORI SERVI-
ZI0 PROLUNGATA NEL TEMPO

0eC
cessario effettuare tutte
A @ le procedure descritte in

pulizia giornaliera. Per le parti in acciaio,
al termine delle operazioni, proteggere
le parti esposte a fenomeni di ossidazio-
ne come riportato al seguito.

Utilizzare acqua tiepida leggermente
saponata per la pulizia delle parti;
Sciacquare le parti in modo accurato,
non usare getti d’acqua a pressione,
diretti e pulitori a vapore. Asciugare
con cura tutte le superfici utilizzando
del materiale non abrasivo. Passare
un panno non abrasivo leggermente
imbevuto di olio di vaselina ad uso ali-
mentare su tutte le superfici in acciaio
inox in modo da creare un velo protetti-
vo sulla superficie.

Per le parti in vetro, stendere con un
panno morbido un velo di cera protettiva
specifica per il materiale.

Per concludere le operazioni vedere
cap. 5/ Messa fuori servizio

Arieggiare periodicamente le appa-
recchiature e i locali.

In caso di inattivita pro-
lungata nel tempo & ne-

TAB.RIEPILOGATIVA/ FREQUEN-
ZA | TROUBLESHOOTING

Prima di procedere nelle operazioni
5 vedi cap.2 “Mansioni e qualifiche”

Nel caso si verifichi un guasto, I'o-
ZS>| peratore generico, esegue una
prima ricerca e, nel caso in cui ne
sia abilitato, rimuove le cause dell’ano-
malia e ripristina il corretto funziona-
mento dell’apparecchiatura.
LS| causa del problema spegnere
l'apparecchio, scollegarlo dalla
rete elettrica e chiudere tutte le rubinet-
teria di alimentazione, successivamente

contattare il servizio di assistenza tecni-
ca autorizzata.

Il manutentore tecnico autorizzato
S| interviene nel caso in cui 'opera-
tore generico non sia riuscito ad
identificare la causa del problema oppu-
re, il ripristino del corretto funzionamen-
to dell’apparecchiatura comporti I'ese-
cuzione di operazioni per le quali
l'operatore generico non € abilitato.

Se non € possibile risolvere la

Se il cavo di alimentazione é

danneggiato, contattare il servi-

zio di assistenza tecnica auto-
rizzato per la sostituzione.

OPERAZIONI DA ESEGUIRE

FREQUENZA DELLE OPERAZIONI

Pulizia apparecchiatura Quotidiana
Pulizia piastre Quotidiana
Pulizia filtro aria Settimanale

Pulizia al primo avviamento

All’arrivo dopo linstallazione

Pulizia camino

All’'occorrenza - Annuale

Controllo potenziometro

All'arrivo dopo l'installazione -
Annuale

Controllo
cavo alimentazione

Allarrivo dopo l'installazione -
Annuale
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MANUTENZIONE

ELENCO ERRORI

E | guasti sono rilevati con l'illuminazione fissa dell'indicatore luminoso rosso
2| e della spia verde lampeggiante (vd. Informazioni generali e di sicurezza
- Funzione manopole e tasti). Alla durata e alla frequenza dell’indicatore verde
lampeggiante corrisponde una tipologia di errore. Esempi:

a) ERRORI DEL GENERATORE / ESEMPIO E1 — 04

G e + O+ 0000

1 LUCE ROSSAFISSAe 1 LAMPEGGIO MEDIO 4 LAMPEGGI BREVI VERDE
1 LAMPEGGIO LUNGO VERDE VERDE — ERRORE E1 — GUASTO 4
— ERRORE

b) ERRORI DI CONTROLLO DIGITALE / ESEMPIO E2 — 03

o e + YB+ 000

1 LUCE ROSSAFISSAe 2 LAMPEGGI MEDI 3 LAMPEGGI BREVI VERDE
1 LAMPEGGIO LUNGO VERDE VERDE — ERRORE E2 — GUASTO 3
— ERRORE

Qualora all'accensione dell’apparecchiatura, si attivi la spia rossa provare a
risolvere con l'aiuto di questa tabella.

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
] 1 1isia. | - Reset macchina / Ruotare manopola
L/ I-ifzrggirgn%utodlagno& /nizia- | |\ vzgrgm (spegnere), attendere 5 mi-
. nuti e accendere dispositivo
7N - Recipiente vuoto - Rimuovere recipiente e spegnere.
e : - Pulire filtro aria (vd cap. Manutenzio-
LUCEROSSA - Filtro aria sporco ne /Pulizia Filtro aria)

ﬁ Qualora nell’apparecchiatura si attivino gli indicatori luminosi provare a risol-
vere i problemi con I'aiuto di questa tabella.
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MANUTENZIONE

MESSAGGI DI ERRORE GENERATORE (E1)

GUASTO | PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
- Usare recipienti_adatti (vd.
- Recipiente non adatto (per Ir%(r)ugepl)%rréggﬁo-) Carico/Sca-
E1 — 01 | Sovracorrente | es. alluminio) - Ruotare la manopola sullo
generatore - Errore inizializzazione “0” e riaccendere
- Induttanza rotta o sbagliata | _ Contattare il servizio assi-
stenza tecnica autorizzata
Induttore  non | - Verificare collegamenti elet- | - Contattare il servizio assi-
E1—>02 |, L . ‘
alimentato trici stenza tecnica autorizzata

Temperatura ge-

- Installazione errata

- Pulizia filtro aria

E1— 03 |neratore troppo | r: ; ; - Contattare il servizio assi-
alta Filtro aria ostruito stenza tecnica autorizzata
- Recipiente vuoto ; ; i
Temperatura : . |- Rimuovere il recipiente e
E1 _ o4 |dellazonadicot- ]Ze?tgggore di Temperatura di- | neqnere il piano di cottura
tura troppo alta /| _ Scheda di alimentazione di- | - Contattare il servizio assi-
troppo bassa stenza tecnica autorizzata
fettosa
- Generatore difettoso o
_ | cabliaggio danneggiato . . .
Guasto dell'uni- | - Verificare indirizzi potenzio- | - Contattare il servizio assi-
E1—-05 |35 : . "
tadicontrollo |metri stenza tecnica autorizzata
- Unita di controllo danneg-
giata
- Filtro aria ostruito
E1— 06 i'lr']eigﬁgrat?rrg ol- Ventola ostruita, difetto del | Contattare il servizio assi-
alta PP sensore di temperatura, In-|stenza tecnica autorizzata
stallazione errata
. - Rimuovere recipiente, spe-
Temperatura {I)emgeéfgg;?a induttanza gere o attendere che si raf-
E1 — 07 |induttanza ele-| %pensore di temperatura | r€ddi il piano o .
vata danneagiato P - Contattare il servizio assi-
99 stenza tecnica autorizzata
- Ripartizione della fase di . o .
E1 08 Mancata fase di | rete o qualita della rete insuf- | - Contattare il servizio assi-
rete ficiente mancante o danneg- | stenza tecnica autorizzata
giata
E1 510 Errore comuni- | Nessuna connessione tra ta- |- Contattare il servizio assi-
cazione stiera e generatore stenza tecnica autorizzata
- Verificare indirizzi potenziometri
... |- Errore durante linizializza- | _ ; i .
1 11| ETO 9 N7 ione O harvaro e o s
-Terminazione CAN-Bus RJ45
disconnesso o danneggiato
E1—13 Errore di connes- | La tensione di rete & troppo |- Contattare il servizio assi-

sione alla rete

alta o troppo bassa

stenza tecnica autorizzata
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MANUTENZIONE

GUASTO

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

E1— 14

Errore dell'adat-
tatore di rete

La tensione di rete & troppo
alta o troppo bassa

- Contattare il servizio assi-
stenza tecnica autorizzata

E1—> 15

Protezione reci-
piente vuoto

- Errore alimentazione elettrica | _

- Recipiente vuoto
- Sensore di temperatura dan-
neggiato

- Ruotare su "zero", atten-
dere 5 minuti e riaccendere
Rimuovere recipiente,
spegnere e attendere che si
raffreddi il piano

- Contattare il servizio assi-

stenza tecnica autorizzata

MESSAGGI DI ERRORE CONTROLLI DIGITALI (E2)

GUASTO PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
E2 — 02 | Integrita potenziometro gic;ttgnziometro danneg-
Perso controllo doppio | Uno dei nodi su due lati
E2 03 |50 & danneggiato
E2 05 Collegamento LIN Bus | Nessuna rilevamento di
aperto comunicazione
E2 — 06 |LIN Bus conflitto Conflitto di indirizzo
- . Contattare il servizio
" - Connessione difettosa | agsistenza tecnica au-
Eo 10 |~ Cablaggio interrotto tra tastiera e generatore | iqrizzata
- ID errato - Il controllo digitale ha
un ID errato
; - . Problema con la tensio-
E2 - 14 Tensione di alimentazione ne di alimentazione della
tastiera
E2 20 Compatibilita della ver-|La versione LIN non &

sione LIN

compatibile

E2 - EE

Errore sconosciuto

Si ¢ verificato un errore la
Cui causa € sconosciuta
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MANUTENZIONE R

TROUBLESHOOTING

Qualora I'apparecchiatura non funzioni correttamente provare a risolvere i

problemi di modesta entita con l'aiuto di questa tabella.

ANOMALIA

POSSIBILE CAUSA

INTERVENTO

Riscaldamento insuffi-
ciente della zona di cot-
tura

Recipiente non adatto
(per es. alluminio)

Usare recipienti adatti
(vd. Istruz per l'uso - Ca-
rico/Scarico del prodotto)

Riscaldamento continuo
della zona di cottura alla
massima potenza

Interruttore della mano-
pola danneggiata

La zona di cottura vuota
inizia a funzionare

Sensore di rilevamento
pentola danneggiato

Piccoli oggetti metallici
vengono riscaldati

Sensore di rilevamento
pentola danneggiato

Nessuna reazione

dell'apparecchio

Generatore danneggiato

| fusibili si
all’accensione

bruciano

Linea elettrica non ido-
nea / Cortocircuito nel
generatore

Contattare il servizio as-
sistenza tecnica autoriz-
zata

La zona di cottura non
viene riscaldata

@ recipiente inferiore a
12 cm / Recipiente non
adatto

Usare recipienti adatti
(vd. Istruz per l'uso - Ca-
rico/Scarico del prodotto)

Elevata temperatura ge-
neratore

Filtro aria da pulire / so-
stituire

Pulire (vd Manutenzione)
/ Sostituire filtro aria

Intervento sensore di tem-
peratura zona di cottura

Recipiente vuoto

Spegnere dispositivo
(ruotare "zero" manopole)
/ Togliere recipiente / At-
tendere raffreddamento
della macchina / Contat-
tare il servizio assistenza
tecnica autorizzata

Se non é possibile risolvere la causa del problema spegnere I'apparecchio,
e chiudere tutte le rubinetterie di alimentazione, successivamente contattare

il servizio di assistenza tecnica autorizzata.
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SMALTIMENTO

MESSA FUORI SERVIZIO
E SMANTELLAMENTO
DELL’APPARECCHIATURA

Obbligo di smaltire i materiali uti-

lizzando la procedura legislativa
== iN Vigore nel paese dove I'appa-

recchiatura viene smantellata

Al SENSI delle Direttive (vedi Sezione
n. 0.1) relative alla riduzione dell’'uso di
sostanze pericolose nelle apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche, nonché
allo smaltimento dei rifiuti.
Il simbolo del cassonetto barrato ripor-
tato sull’apparecchiatura o sulla con-
fezione, indica che il prodotto alla fine
della propria vita utile deve essere rac-
colto separatamente dagli altri rifiuti. La
raccolta differenziata della presente ap-
parecchiatura giunta a fine vita € orga-
nizzata e gestita dal produttore. L'utente
che vorra disfarsi della presente appa-
recchiatura dovra quindi contattare il
produttore e seguire il sistema che que-
sto ha adottato per consentire la raccol-
ta separata dell’apparecchiatura giunta
a fine vita.
L'adeguata raccolta differenziata per
'avvio successivo dell’apparecchiatura
dismessa al riciclaggio, al trattamento e
allo smaltimento ambientalmente com-
patibile contribuisce ad evitare possibili
effetti negativi sul’ambiente e sulla sa-
lute e favorisce il reimpiego e/o riciclo
dei materiali di cui & composta I'appa-
recchiatura. Lo smaltimento abusivo del
prodotto da parte del detentore compor-
ta I'applicazione delle sanzioni ammini-
strative previste dalla normativa vigente.
A smantellamento dell’apparec-
chiatura deve essere effettua-
to da personale specializzato, sia
elettrico che meccanico, che deve
indossare gli appositi dispositivi di
protezione individuale quali indu-
menti idonei alle operazioni da effet-
tuare, guanti protettivi, scarpe antin-
fortunistiche, caschi ed occhiali di
protezione.

La messa fuori servizio e lo

Prima di iniziare lo smontaggio

bisogna creare attorno all’ap-

parecchiatura uno spazio suffi-
cientemente ampio ed ordinato in
modo tale da permettere tutti i movi-
menti senza rischi

E necessario: * Togliere tensione alla
rete elettrica.

« Scollegare Il'apparecchiatura dalle
rete elettrica.

« Rimuovere i cavi elettrici in uscita
dall’apparecchiatura.

+ Chiudere il rubinetto di immissione
acqua (valvola di rete) dalla rete idrica.
+ Scollegare e rimuovere i tubi dell’im-
pianto idrico dall’apparecchiatura.

« Scollegare e rimuovere il tubo di
uscita scarico acque grigie.

Dopo tale operazione potrebbe

formarsi una zona bagnata at-
torno all’apparecchiatura per cui pri-
ma di procedere nelle ulteriori opera-
zioni € necessario asciugare le zone
bagnate

Ripristinata la zona operativa in modo
descritto & necessario:

« Smontare i pannelli di protezione.

« Smontare I'apparecchiatura nelle sue
parti principali.

+ Separare le parti dell’apparecchiatura
in base alla loro natura (es. materiali
metallici, elettrici etc.) ed avviarle pres-
so i centri di raccolta differenziata.

SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

In fase d’'uso e manutenzione,

evitare di disperdere nell’lambien-
te prodotti inquinanti (oli, grassi, ecc.) e
provvedere allo smaltimento differen-
ziato in funzione della composizione dei
diversi materiali e nel rispetto delle leggi
vigenti in materia.

Lo smaltimento abusivo dei rifiuti & pu-
nito con sanzioni regolate dalle leggi
vigenti nel territorio in cui viene accer-
tata I'infrazione.

IL PRESENTE MANUALE E DI PROPRIETA DEL FABBRICANTE E OGNI RIPRODUZIONE ANCHE PARZIALE E VIETATA
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INDUCTION COOK TOPS / WOK m

INSTALLATIONS AND USE INSTRUCTIONS

TABLE OF CONTENTS

1-2. GENERAL AND SAFETY
INFORMATION

3. POSITIONING AND HANDLING
4. POWER SUPPLY CONNECTIONS

5. OPERATIONS
FOR COMMISSIONING

DESCRIPTION
OF PICTOGRAMS

Danger indications. Imme-
Adlate hazardous _ situation
4 which could result in serious
injury or death. Possibly dange-
rous situation that could cause se-
rious injury or death.

High voltage! Caution! Dan-
Ager of death! Non-obser-

/= vance can cause serious
injury or death

Pericolo Risk of high tempe-
ratures, non-compliance

may result in serious injury
or death.

Danger of leakage of hi-
gh-temperature  materials,
non-observance can cause
serious injury or death.

Danger of crushing of limbs

during handling and / or

~— positioning, ‘non-com-

pliance may result in serious injury
or death.

Prohibition indications.
Unauthorised persons (in-
_— cluding children, disabled
individuals and people with limi-

6. REPLACING COMPONENTS
7. INSTRUCTIONS FOR USE

8. MAINTENANCE

9. WASTE DISPOSAL

10. TECHNICAL DATA/ IMAGES

ted physical, sensory and mental
abilities) are prohibited from per-
forming any procedures. Children
being supervised not to play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Prohibition for the heterogene-
ous operator to perform any ty/pe
of operation (maintenance and/or
other) that should instead be car-
ried out by a qualified and autho-
rised technician. Prohibition for
the homogeneous operator to
perform any type of operation
(maintenance and/or other) wi-
thout having first read the entire
documentation specifics.

m Obligation indications.
r Obligation to read the in-
structions before carrying
out any work.
Obligation to exclude the
{)ower supply upstream of

he appliance whenever it is
necessary to operate safely.

Obligation to use safety
goggles.

@ Obligation to use protective
gloves.
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Obligation to use a protective
helmet.

gsk?ligation to use safety sho-

Other indications. Indica-

tions to implement the correct

procedure, non-compliance
may cause a dangerous situation.

5| Advice and suggestions to ensu-
re the correct usage procedure.

“Homogeneous” Operator
/| (Qualified Technician). Expert

operator authorised for han-
dling, transporting, installing, servi-
cing, repairing and scrapping the

appliance.

“Heterogeneous” Operator

(Operator with limited skills

and tasks). Person authori-
sed and employed to operate the
appliance with ‘guards active, ca-
pable of performing simple tasks.

@ Earthing symbol

Symbol for attachment to the
Equipotential system

‘? OObllgfatjon to respect the
@ ﬁregu ations for waste di-
§ /= sposal.

GENERAL AND SAFETY INFORMATION

FOREWORD / Original instructions.
This document has been drawn up in
the mother language of the manufactu-
rer (Italian).

The information it contains is for the
sole use of the operator authorised to
use the appliance in question.
Operators must be trained concerning
all aspects regarding functioning and
safety. Special safety prescriptions
(Obligations-Prohibitions-Dangers) are
carried in a specific chapter concerning
these issues. This document cannot be
handed over to third parties to take vi-
sion of it without written consent by the
manufacturer. The text cannot be used
in other publications without the written
consent of the manufacturer.

The use of: Figures/Images/Drawings/
Layouts inside the document, is purely
indicative and can undergo variations.
The manufacturer reserves the right to
modify it, without being obliged to com-
municate his acts.

PURPOSE OF THE DOCUMENT /
Every type of interaction between the
operator and the appliance during its
entire life cycle has been carefully as-
sessed both during designing and while
drawing up this document. We there-
fore hope that this documentation can
help to maintain the characteristic effi-
ciency of the appliance.

By strictly keeping to the indications it
contains, the risk of injuries while wor-
king and/or of economical damage is
limited to @ minimum.

HOW TO READ THE DOCUMENT /
The document is divided into chapters
which gather by topics all the informa-
tion required to use the appliance in a
risk-free way. Each chapter is divided
into paragraphs; each paragraph can
have titled clarifications with subtitles
and descriptions.

KEEPING THE DOCUMENT / This
document and the rest of the contents
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION B

of the envelope, are an integral part of
the initial supply. It must therefore be
kept and used appropriately during the
entire operational life of the appliance.
ADDRESSEES / This document is
drawn up as follows:

- Homogeneous operator / Expert
operator authorised for handling, tran-
sporting, installing, servicing, repairing
and scrapping the equipment.

- Generic operator / Person authori-
sed and employed to operate the ap-
pliance with guards active, capable of
performing routine tasks.

OPERATOR TRAINING
PROGRAM / By specific request, it is
possible to carry out a training course
for users, installers and technicians,
following the procedures indicated in
the order confirmation.

PRE-ARRANGEMENTS
DEPENDING ON CUSTOMER /
Unless different contractual agreemen-
ts were made, the following normally
depend on the customer:

« setting up the rooms (including ma-
sonry work, foundations or channelling
that could be requested);

+ smooth, slip-proof floor;

+ pre-arrangement of installation place
and installation of equipment respecting
the dimensions indicated in the layout
(foundation plan);

+ pre-arrangement of auxiliary servi-
ces adequate for requirements of the
system (electrical mains, gas network,
drainage system);

* pre-arrangement of electrical system
in compliance with regulatory provi-
sions in force in the place of installation;
« sufficient lighting, in compliance with
standards in force in the place of instal-
lation;

+ safety devices upstream and down-
stream the energy supply line (residual
current devices, equipotential earthing
systems, safety valves, etc.) foreseen
by legislation in force in the country of

installation;

+ earthing system in compliance with EN

standards in force;
* pre-arrangement of a water softening
system, if needed (see technical details).

CONTENTS OF THE SUPPLY /
The supply vary depending on the or-
der. - Appliance - Lid/s + Metallic rack/s
+ Rack support grid * Pipes and/or wires
for connections to energy sources (only
when indicated in work order).

INTENDED USE / This device is in-
tended for professional use. The use
of the appliance treated in this docu-
ment must be considered “Proper Use”
if used for cooking or regeneration of
goods intended for alimentary use; any
other use is to be considered “Improper
use” and therefore dangerous.

These appliances are intended for
commercial activities (e.g. restaurant
kitchens, canteens etc) and in commer-
cial companies (e.g. bakeries etc.) but
not for the continuous food production.
The appliance must be used accor-
ding to the foreseen conditions stated
in the contract within the prescribed
capacity limits carried in the respecti-
ve paragraphs.

Only use original accessories and
spare parts supplied by the manu-
facturer to maintain regulatory com-
pliance.

ALLOWED OPERATING
CONDITIONS / The appliance has
been designed to operate only inside
of rooms within the prescribed techni-
cal and capacity limits. The following
indications must be observed in order
to attain ideal operation and safe work
conditions.

The appliance must be installed in a su-
itable place, namely, one which allows
normal running, routine and extraordi-
nary maintenance operations. The ope-
rating area for maintenance must be set
up in such a way that the safety of the
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

operator is not endangered. The room

must also be provided with the features

required for installation, such as:

- maximum relative humidity: 80%;

- minimum cooling water temperature
>+10°C;

- the floor must be anti-slip, and devi-
ces positioned perfectly level;

- the room must be equipped with a
ventilation system and lighting as
prescribed by standards in force in
the country of the user;

- the room must be set up for draining
greywater, and must have switches
and gate valves which cut all types
of supply upstream the appliance
when needed;

- The walls/surfaces immediately clo-
se/contact to the appliance must be
fireproof and/or isolated from possi-
ble source of heat

TEST INSPECTION AND WAR-
RANTY / Testing: the equipment has
been tested by the manufacturer during
the assembly stages at the site of the
production plant. All certificates related
to the testing performed will be deli-
vered to the customer upon request.
Guarantee: the warranty is 12 mon-
ths from the date of invoicing of the
equipment, this period cannot be ex-
tended. It covers the faulty parts only.
Carriage and installation charges are
for the buyer’s account. Electric com-
ponents, accessories as well as other
removable parts are not covered by the
guarantee. Labor costs relating to the
intervention of authorized by the manu-
facturer at the customer’s premises, for
removal of defects under warranty are
charged to the dealer. Excluded are all
tools and supplies, possibly supplied by
the manufacturer together with the ma-
chines. Damage occurred in transit or
due to incorrect installation or mainte-
nance can't be considered. Guarantee
is not transferable and replacement of

parts and appliance is at the final discre-
tion of our company. The Manufacturer
is responsible for the equipment in its
original configuration and only for origi-
nal spare parts replacement. The ma-
nufacturer declines all responsibility for
improper use, for damages caused as a
result of operations not covered in this
manual or not authorized in advance by
the manufacturer.consideration in this
manual or without prior authorisation of
the manufacturer himself.

THE WARRANTY TERMINATES
IN CASE OF / - Damage caused by
transport “ex works” (EXW) and / or by
handling, should this event occur, the
customer must inform the retailer and
the carrier (eg. via e-mail and / or web-
site) and write down on the copies of
the transport documents what It's hap-
pened. The technician authorized to in-
stall the appliance will evaluate the da-
mage and decide if the installation can
be carried out.

The warranty also terminates in the
presence of: «+ Damage caused by in-
correct installation. / - Damage caused
by parts worn due to improper use. /
Damage caused by use of non-origi-
nal spare parts. / - Damage caused by
incorrect maintenance and/or lack of
maintenance. / « Damage caused by
failure to comply with the procedures
described in this document.

AUTHORISATION / Authorisation
refers to the permission to operate an
activity intrinsic to the appliance. Au-
thorisation is given to anyone who is
responsible for the appliance (manu-
facturer, purchaser, signer, dealer and/
or location owner).

TECHNICAL DATA and IMAGES /
The section is at the ending of this
manual.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION PFHIB

y Every technical change has an
, effect on the operation or sa-
4L fety of the appliance and must
therefore be performed by technical
personnel of the manufacturer or by
technicians who are formally authori-
sed by the same. Failure to do so
exempts the manufacturer from any
liability for for any possible resulting
modifications or damage.

Upon arrival, check the integrity
x| of the appliance and its compo-

nents (e.g. power cord), prior to
use. In the presence of faults do not
start the appliance and contact the

nearest service centre.
Read the instructions before

|LI-J!| acting.

Wear protective
@ @ equipment suitable
for the operations

to be performed. As far as personal
protective equipment is concerned,
the European Community has issued
Directives which the operators must
comply with. Noise =70 dB.

f It is forbidden the installation

of stand alone equipment WI-
THOUT anti-tip kit (ACCES-
SORY). TOP versions excluded.

Disconnect all supplies, if present
A (e.g. water - gas - electrical) up-

stream the appliance whenever
you need to work in safe conditions.

Connect the appliance if pre-

sent, in the sequence of the
water, then to the gas network. Ensu-
re there are no leaks then proceed
with the connections to the mains.

Connect the appliance in the
A sequence of the water, then to

the gas network. Ensure there
are no leaks then proceed with the
connections to the mains.

The appliance is not designed
to work in an explosive atmo-

sphere and as such its installa-

tion and use is categorically prohibi-
ted in such environments.

Position the entire structure, re-

25| specting the installation dimen-
slons and characteristics indica-

ted

manual.

in the specific chapters of this
The appliance is not intended
75| for recessed installation. / The
appliance must be used in a
well ventilated area. / The appliance
must have free drainage (not hinde-
red or impeded by foreign bodies).
é The gas equipment must be in-

stalled beneath an extraction
hood whose system must have
specifications in compliance with the
current regulations in the country of use.

Once the appliance is connect-

ed to the power and drain

sources, it must remain static
(fixed) in the place of use and mainte-
nance. Incorrect connection may
cause danger.

Use where appropriate flexible
I'S»| cable for connection to the

mains electricity supply with
characteristics not inferior to model
HO7RN-F. The supply voltage sup-
ported by the cable with the appliance
working must not differ from the nomi-

nal voltage value + 15% shown at the
bottom of the technical data table.

The appliance must be includ-
ed in an “Equipotential” ground

discharge system.

Drainage of the appliance must
X5°| be conveyed into the grey water

discharge network in an open
“glass” unsiphoned formation.

The appliance must only be

used for the purposes indicat-

ed. Any other use must be con-
sidered “IMPROPER” and therefore
the manufacturer declines all liability
for any consequent damage to per-
sons or property.
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION

Particular safety prescriptions
(oblic?ation- rohibitions-danger)
are detailed in the specific chap-
ter concerning these issues.

Do not obstruct the heat extrac-
tion and/or dissipation openings.

The air drawn in for coolin
Amust have a temperature o

less than 40°C and must not
contain grease.

Do not leave flammable objects
or material near the appliance.

Do not use the equipment with
empty pots. Risk of burning.

Disconnect all sup-
A A@ plies if present (e.g
gas - electrical) up-

stream the appliance whenever you
need to work in safe conditions.

f Whenever it is necessary to oper-

ate inside the appliance (connec-

tions, commissioning, checking
operations, etc.) prepare for the neces-
sary operations (removal of panels,
elimination of supply) in compliance with
the safety conditions.

If the surface is cracked, imme-
diately unplug the appliance from
the mains.

After use, switch off the hob by its

control device.

Do not rely on the saucepan de-
tector.

DUTIES AND QUALIFICATIONS
REQUIRED OF OPERATORS
Prohibition for the homogene-
ous operator to perform any
type of operation (maintenance
and/or other) without having first read
the entire documentation.

The information con-
[ ] tained in this document
A is for the use of the qual-

ified technical operator who is author-
ised for: handling, installation and
maintenance of the appliance in
question.

[ The  operating in-

structions have been
drawn up for the “Generic” operator
(Operator with limited responsibilities
and tasks). Person authorised and
employed to operate the appliance
with guards active and capable of
performing routine maintenance (cle-
aning the appliance).

The operators who use the ap-

pliance must be trained in all as-

pects concerninﬁ its functioning
and safety features. They must there-
fore interact using appropriate meth-
ods and instruments, complying with
required safety standards.

The “Generic” operator must
operate on the appliance after
the technician has completed
installation  (transportation, fixing

electrical, water, gas and drain con-
nections).

WORK AREAS

AND HAZARDOUS ZONES /

To better define the scope of interven-
tion and the relevant work zones, the
following classification is provided:

+ Dangerous zone: any zone within
and/or In proximity to a machine in whi-
ch the presence of an exposed person
constitutes a risk in terms of the health
and safety of such a person;

+ Exposed person: any person that
is found wholly or partly in a dange-
rous zone.

Maintain a minimum distance
from the appliance when oper-
ating in such a way as to avoid
endangering the safety of the operator
in case of unexpected circumstances.

The following are also danger
zones / - All the work areas within
the appliance

* All the areas dprotectec_j by appro-
priate safety and protection systems
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GENERAL AND SAFETY INFORMATION PFHIB

such as safety photocell photoelec-
tric curtains, protective panels, inter-
locked doors, protective casing.

+ All the zones within the control units,
electrical cabinets and junction boxes.
* All the zones around the appliance
in operation when the minimum safe-
ty distances are not being respected.

EQUIPMENT REQUIRED

FOR INSTALLATION /

The authorised technical operator, in
order to perform the installation ope-
rations correctly, must respect the
following requirements: - 3 and 8 mm
screwdriver / - Adjustable pipe wren-
ch /- Gas use tools (hoses, gaskets
etc.) / - Electrician’s scissors / - Wa-
ter use tools (hosesetc.) / - 8 mm hex
socket wrench /- Gas leak detector

- Tools for electric use (cables, termi-
nal blocks, industrial sockets etc.)

- 8 mm nut driver / - Complete instal-
lation set (ele etc.)

In addition to the tools listed, an

equipment lifting device is re-

quired. This equipment must
comply with all the regulations rela-
ting to lifting equipment.

INDICATION ON RESIDUAL
RISK / Even though the rules for
“ﬁood manufacturing practice” and
the provisions of law which regulate
manufacturing and marketing of the
product have been implemented, “re-
sidual risks” still remain which, due to
the very nature of the appliance, it has
not been possible to eliminate. These
risks include:

RESIDUAL DANGER OF

ELECTROMAGNETIC INTER-

FERENCE / The equipment
use can damage the correct working
of cardiac stimulator (pacemaker).

RESIDUAL RISK OF DAN-
GER TO MAGNETIC COMPO-
NENTS / This risk subsists in
case of objects equipped with magne-
tic components (mobile phone, credit
cards etc.) which are placed near the
working equipment. They could suffer

alterations and be damaged.

RESIDUAL RISK OF SHOR- [=YIl

TCIRCUIT / This risk exists in

case are in direct contact two or
more pots during cookin%. Danger of
overheating and possible welding
between the parts.

RESIDUAL RISK OF
ELECTROCUTION / This risks
remains when intervening on
live electrical and/or electronic devices.

RESIDUAL RISK OF BUR-

NING / This risks remains

when unintentionally coming
into contact with materials at high tem-
peratures.

/A BRESIDUAL RISK OF BURNS
/ {\ DUE TO LEAKING OF MATE-

RIAL / This risks remains when
unintentionally coming into contact
with materials at high temperatures.
Containers that are too full of liquids or
solids that during warming change
morphology (changing from a solid to
a liquid), can, if used incorrectly, cau-
se burns. During operations, the con-

tainers used must be placed on easily
visible levels.

/A RESIDUAL RISK OF CRU-

/ €\ SHING LIMBS / This risk exists

where there is accidental con-

tact between the parts during positio-

ning, transportation, storage and as-
sembly.

RESIDUAL RISK OF EXPLO-
SIONS / This risk remains
when:
- there is smell of gas in the room;
+ appliance used in an atmosphe-
re containing substances which risk
exploding;
+ using food in closed containers (such
as jars and cans), if they are not sui-
table for the purpose.

RESIDUAL RISK OF FIRE /
This risk exists by flammable li-
quids / material flammable

NEW! REMOVABLE BOTTOM /
vd. SECT. ILL - REF. f)
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POSITIONING AND HANDLING il

In the models provided (free cupboard
bottom), it is possible to remove the
lower surface for installation and main-
tenance operations (eg inspections,
connections, cleaning etc). To remo-
ve the bottom, unscrew and remove
it (Part A). To reposition the bottom,
insert and screw again (Part B).

In case of doors, need to di-
I'ss| sassembled before (hinges
and fixing).
Before proceeding with the ope-
rations, see “General safety infor-
mation”.

OBLIGATIONS - PROHIBITIONS -
ADVICE

Upon receipt, open the machine

packaging and ensure that the

machine and accessories have
not been damaged during transporta-
tion. Where this is found to be the case,
notify the carrier immediately and do
not proceed with installation but con-
tact the qualified and authorised per-
sonnel. The manufacturer is not liable
for damage caused during transporta-
tion.

HANDLING SAFETY/
f Failure to follow the instructions

e

reported below could result in
exposure to the risk of serious

injury.

The operator authorised for the
A handling and installation opera-

tions of the appliance must pre-
pare, if necessary, a “safety plan” in
order to ensure the safety of the per-
sons involved in the operations. In ad-
dition, they must follow and strictly and
scrupulously implement the laws and
regulations relating to mobile sites.

AEnsure that the lifting means
adopted have capacity that is

adequate for the loads to be lifted and
are in a good state of maintenance.

A Perform the handling operations

using lifting means with a capacity ap-
propriate to the weight of the appliance
increased by 20%.

Follow the directions on the
packaging and/or on the same
appliance before handling.

Check the centre of gravity of

the load before lifting the ap-
pliance.

Lift the appliance to a minimum
A height from the ground in order

to ensure its handling.

Do not stand or pass under the
appliance during lifting and han-
dling.

HANDLING - TRANSPORTATION
| - see SECT. IMAGES - REF. a).
The orientation of the packed
A appliance must be maintained
according to the instructions
given by the pictograms and lette-
ring on the outer packaging.

1. Position the lifting means paying at-
tention to the centre of gravity of the
load to be lifted (detail B-C).

2. Lift the appliance enough to move it.

3. Place the appliance on the site cho-
sen for final positioning.

STORAGE / The storage methods
of the materials must include pallets,
containers, conveyors, vehicles, tools
and lifting devices that are suitable
to prevent damage due to vibration,
impact, abrasion, corrosion, temper-
ature or other conditions that might
arise. The parts stored should be pe-
riodically checked to detect possible
deterioration.

DISPOSAL OF PACKAGING

Disposal of the packing materials
is the responsibility of the reci-
= pient that should proceed in ac-
cordance with the laws in force in the
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POSITIONING AND HANDLING il

country of installation of the appliance.
1. Remove in sequence the upper and
lower corner protectors;
2. Remove the protective material used
for packaging;
3. Lift the appliance as necessary and
remove the pallet;
4. Place the appliance on the ground;
5. Remove the means used for lifting;
6. Clean the area of operations from all
the material removed;
Having removed the packaging,
there should not be any signs of
tampering, dents or other ano-
malies. Where evidence of these is
found, immediately notify the custo-
mer service.

REMOVAL OF PROTECTIVE MA-
TERIALS / The appliance is protected
on the exterior surfaces with a covering
of adhesive film which must be remo-
ved manually after positioning of the
appliance. Carefully clean the applian-
ce, externally and internally, manually
removing all the material used to pro-
tect the parts.

Be careful not to damage stain-
15> less steel surfaces. No not use
corrosive products, abrasive ma-
terial or sharp tools.
Do not use pressurised direct
water or steam cleaners jets for
cleaning operations

Carefully read the indications
A contained on the labels of the

products used. Wear protecti-
ve equipment suitable for the opera-
tions to be performed (see the pro-
tection information shown on the
package label).

Rinse the surfaces with tap wa-
ter and dry them with an absor-
bent cloth or other non-abrasi-
ve material.

CLEANING AT COMMISSIONING /
Apply the cleaning liquid using normal

5

spray over the entire surface of the co-
oking chamber and manually thorou-
ghly clean the entire surface using a
non-abrasive sponge.

Afterwards rinse the cooking chamber
with drinking water.

Let the liquid containing detergent
and/or other impurities flow off into the
drain hole. Having successfully com-
pleted the operations described, care-
fully wipe the cooking chamber with a
non-abrasive cloth. If necessary, repe-
at the operations described above for a
new cleaning cycle.

Also clean with detergent and water the
parts removed and clean them.

With the operations completed, place the
parts removed in the appropriate housin-
gs of the various pieces of equipment.
LEVELLING AND SECURING -
see SECTION IMAGES - REFE-
RENCES b).

Position in the work place (see opera-
tion and environmental limit conditions
permitted), previously made suitable,
of the appliance.

The tasks of levelling and securing in-
clude: adjustment of the appliance as a
single independent unit.

Place a spirit level on the structure
(detail D).

Adjust the levelling feet (detail E) ac-
cording to the indications provided by
the level.

Perfect levelling is achieved
IS>| by adjusting level and feet

on the width and depth of
the appliance.

“SERIES” ASSEMBLY / see SECT.
IMAGES - REF. c).

In the models provided, remove the
knobs and unscrew the screws for the
fixing of the panel (detail F).

Flammable walls / The minimum
distance of the appliance from
the side walls must be 10 cm
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and from the rear wall must be 20 cm.
If it is lower, insulate the walls close to
the appliance with fireproof and / or in-
sulating treatments.

Install the appliances so as to
Aexclude any accidental contact

with high temperature surfaces,
including hot combustion fumes coming
out of the chimney (see identification
with High temperatures warning label
and description on page 2), to people
who transit and / or operate within the
work environment.

To place the equipment adherent each
other perfectly (part G). Level the equi-
pment as described above (detail E).

POWER SUPPLY CONNECTIONS il

Insert the screws in their housings and
lock the two structures with the locking
nuts (part H1-H3).

Replace the protective caps between
the devices (part H2).

Repeat, if necessary, the sequence of
leveling and fixing operations for the
remaining equipment.
INTRODUCTION OF TERMINAL
(OPTIONAL) see SECT. IMAGES
- REF. ¢) / In order to introduce the
terminal, position it and fix it with the
equipped screws provided (detail L1).
Once the described operations have
been carried out, position again the pa-
nels and knobs of the different applian-
ces in the respective housings.

Before proceeding with the
operations, see “General sa-
fety information”.

These operations must be

performed by qualified and

authorised operators, in ac-
cordance with the laws in force
and using the appropriate materi-
als described.

ELECTRICAL CONNECTION
Electrical connection should be per-
formed in compliance with the local
regulations in force, only by author-
ised and competent personnel.

In the first instance, examine the data
shown on the technical data table of
this manual, on the serial plate and on
the electrical diagram.

Connect the equipment to an
overvoltage category Il omnipo-

lar device.

The system’s reference impe-
dance must be Zref 0,193 Q
(only for wok induction)

EARTHING / It is essential to
@ earth the unit.To this purpose, it

is necessary to connect to an efficient
earthing system the terminals marked
with the symbols placed on the line-re-
ceiving terminal box. The earthing sy-
stem should comply with the local law
in force.

SPECIFIC WARNINGS /

The electrical safety of this unit is as-
sured only when it is correctly con-
nected to an efficient earthing system
as stated in the electrical local safety
regulations in force; the Manufactu-
rer declines any responsibility for the
non-compliance with these safety re-
gulations.It is necessary to verify this
fundamental safety requisite and, in
case of doubt, ask for an accurate te-
sting of the system by professionally
qualifi ed personnel. The Manufacturer
cannot be deemed responsible for any
damages caused by the lack of unit
earthing.

Never interrupt the earth wire
(Yellow-Green).

CONNECTION TO THE DIFFE-
RENT ELECTRIC DISTRIBU-
TION NETWORKS / see SECT.
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POWER SUPPLY CONNECTIONS B

IMAGES - REF. d)

The equipment is delivered to work
with the voltage indicated on the
technical label attached on the ap-
pliance. Any other connection is to
be considered improper and therefo-
re dangerous.

It is mandatory to respect the
A connection provided by the

manufacturer, visible on the con-
nection label near the terminal board.

It is forbidden to modify the
wiring inside the equipment

ELECTRICAL CONNECTION OF
THE CABLE TO THE TERMINAL
BOARD /

If necessary, remove the terminal
2 Ss| box protection panel located on
the back of the machine

Connect in case the supply cable to the
terminal board as described in: “Con-
nection to the electrical power supply”.
The diagram and the table (see Tech-
nical data) indicate the possible con-
nections according to the mains voltage.

CONNECTION TO “EQUIPO-
TENTIAL” SYSTEM - see SECT.
IMAGES - REF. e)

The protective earthing consists of a
series of contrivances, which ensure
the same earth potential in the electri-
cal earths, thus preventing the same
earths from being tensioned.

The earthing has the aim to ensure
that the earths of the household ap-
pliances have the same potential of
the earth. Earthing also makes the
automatic intervention of the residual
current device easier. Protection ear-
thing involves not only the electrical
system, but also all the other systems
and metallic parts of the building, in-
cluding piping, beams, heating system
and so on, so that the whole building

turns out to be under safety condi-
tions, also in case a lightning should
hit the building.

5

Before proceeding with the opera-
tions, see “General safety info”.

The appliance must be included

in an “Equipotential” system,

which efficiency must be tested,
according to the rules in force in the
installation country.

The electrician preparing the
XSs| general electrical system must

guarantee a system in conform-
ity with the regulations, for what con-
cerns the direct and indirect contacts.

The electrician must connect all
75| the different earths to the same

potential, in order to achieve a
good “Equipotential” earthing system in
the area where the different appliances
will be installed.

For what concerns the connec-

tion of the appliance to the room

Equipotential system, use an
electrical yellow/green cable, suitable
to the power of the devices installed.

The appliance plate “Equipotential” is
usually on its panel, near the system
used for the connection; carry out
the connection after having recogni-
zed the same plate (see schematic
drawing for the correct location).

Connect an edge of the earth electric
cable (the cable must be characteri-
zed by the double colour yellow/gre-
en) to the system used for the applian-
ce “Equipotential” connection (see
schematic drawing Fig. 1).

Connect the opposite edge of the
earth electrical cable to the system
used for the “Equipotential” con-
nection of the area where the ap-
pliance will be installed (Fig. 2).
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OPERATIONS FOR coMMISSIONING IR

GENERAL WARNINGS
Operators have a duLy to fami-
liarise themselves adequately,
using this manual before per-
forming any intervention, adopting
the specific safety requirements to
make every kind of human-compu-
ter interaction safe.

Any technical modification

that affects the operation or

safety of the machine must
only be carried out by the technical
personnel of the manufacturer or by
technicians that are formally autho-
rised by the manufacturer. Failure to
do so exemf)ts the manufacturer
from any liability for for any possible
resulting modifications or damage.

Even after appropriate familia-

risation, upon the first use of

the appliance, in any case si-
mulate a number of test operations
to save more rapidly the main fun-
ctions of the appliance, e.g. start-up,
shut-down, etc.

The appliance is provided alre-
25| ady tested by the manufactu-

rer and fitted with the type of
gas and electrical supply specified
on the rating plate applies.

FIRST COMMISSIONING START
UP / Upon completion of the opera-
tions of positioning and connection to
the power sources, perform a series of
operations such as: 1. Cleaning away
of the protective materials (oils, grease,
silicones, etc.) inside and outside of the
cooking chamber (see section 3 / Re-
moval of protective materials).
2. General checks and controls such
as: Check opening of switches &
network gate valves (water, electrici-
3/, gas when applicable); Checking of
rains; Checking and monitoring of
the external fumes/vapour extraction;
Checking and monitoring of the pro-
tection panels (all the panels must be
fitted correctly).

DESCRIPTION OF STOP MODES
In stoppage conditions caused
by faults and emergencies, in

the event of imminent danger, it is

mandatory to close all the locking
devices on the sue\;’)Iy lines upstre-
am the appliance (Water-Gas-Ele).

STOPPAGE DUE TO FAULTY
OPERATIONS

Safety component / STOP: In si-
tuations or circumstances which can
be dangerous, a safety thermostat is
triggered, automatically stopping heat
generation. The production cycle is
interrupted until the cause of the fault
is resolved. RESTARTING: After the
problem that triggered the safety ther-
mostat is resolved, the authorised te-
chnician can restart the appliance by
means of the specific controls.

COMMISSIONING FOR
INITIAL START-UP
When commissioning the ap-
A pliance and when starting it after
a prolonged stop, it must be tho-
roughly cleaned to eliminate all residue
of extraneous material (see chapter 3/
Removal of protective materials).

DAILY ACTIVATION

1. Check the cleanliness and hygiene
of the appliance.

2. Make sure that the room exhaust sy-
stem works properl?/.

3. When necessary, plug the appliance
into the appropriate socket.

4. Open the network locks upstre-
am the appliance (Gas - Water -
Electric).

5. Make sure that the water drain (if
present) is not clogged.

Proceed with the operations described

in “Starting production”.

In order to free air in the pipes,
75| open the network lock, turn the

knob of the appliance while pres-
sing it in the piezoelectric position, pla-
ce a flame (match or the likes) on the
pilot light and wait for it to ignite.
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OPERATIONS FOR COMMISSIONING Hill

DAILY DECOMMISSIONG / Upon
completion of the operations descri-
bed above: 1. Close the network locks
upstream the appliance (Water - Gas
- Electric). / 2. Make sure that the drain
cocks (if present) are “Closed”.

3. Check the cleanliness and hygiene
of the appliance.

PROLONGED DECOMMISSIONING /
In case of prolonged inactivity, tperform
all the procedures described for daily
putting out of service and protect the
parts most exposed to oxidation as in-
dicated below:

1. Use lukewarm water with a bit of
soag to clean the parts;

2. Rinse the parts thoroughly, without
using pressurised direct water or steam
cleaners jets for cleaning operations.

3. Dry the surfaces carefully using
non-abrasive material;

4. Wipe a non-abrasive cloth lightly so-
aked with food-safe Vaseline oil over all
of the stainless steel surfaces in order
to create a protective film.

For appliances with doors and rubber
askets, leave the door slightly ajar to
et it air out and spread protective tal-
]gum powder on the rubber gasket sur-
aces.

Periodically air the appliances and
rooms.

To make sure that the appliance

is in perfect technical conditions,

arrange for service at least once
a year by an authorised technician of
the assistance service.

REPLACING COMPONENTS

TECHNICAL MANUAL

PLEASE CALL TECHNICAL AUTHORIZED SERVICE AND READ THE
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INSTRUCTIONS FOR USE

LOCATION OF MAIN COMPO-
NENTS / see SECT. IMAGES -
REF. g) / The layout of the figures is
purely indicative and can undergo varia-
tions. 1. Hotplate switch-on and tempe-
rature control knob;

2. Green indicator light;

3. Yellow indicator light;

4. Hotplate / Cooking compartment

5. Air filter drawer

KNOBS, KEYS AND INDICATOR
LIGHT MODES AND FUNCTIONS
| see SECT. IMAGES - REF. g)
The layout of the figures is purely indi-
cative and can undergo variations.

SWITCH-ON AND THERMO-
STAT KNOB (ELECTRIC). It per-
forms three different functions:
1. Switches electricity inside circuit on
and off.
2. Adjusting cooking temperature.
3. Heating phase Start/Stop.
GREEN SHINING LIGHT (ELECT):
the indicator is connected to the
use of thermostat’s knob. There are
three different types of signal:
1. Fixed lighting showing the correct
operation.
2. Regular frequency light indicates that
the equipment is waiting for the contai-
ner positioning, in order to proceed to
the running.
3. Short frequency light signals a wor-
king mistake (see chap. Maintenance
- Error list).

RED SHINING LIGHT

(ELECTRIC): the indicator is con-
nected to the use of thermostat’s knob.
Fixed light shows a phase of mistake
(see chap. Maintenance - Error list).

STARTING PRODUCTION

Before proceeding with the ope-
I rations, see “General safety in-
formation / Residual risks”

The products must be placed in
the specific cooking containers

5

and positioned correctly on the hotpla-
tes and/or in the cooking compartment
of the oven.

SWITCHING ON/OFF / see SECT.
IMAGES - REF. h)

To begin cooking operations, follows
the below instruction:

1.Turn the knob to set the correct tem-
perature (Fig.1).

2. Green indicator switch-on and blin-
ks regularly (Fig.1 A).

3. Put the pot on the centre of the co-
oking area ( see Product’s Loading/
unloading ).

4. Green indicator always ON, means
working phase (Fig. 1 A).

5. Turn the knob in “Zero” position (Fig.
1 B) to switch-off the heating generator.

Hotplate heating speed is set by
turning the knob (Position 0-6).

Position 6 is the maximum hea-
ting speed.

LOADING-UNLOADING THE PRO-
DUCT/see SECT. IMAGES - REF. i)
Containers used for induction co-
A oking must be made of cast iron,
stainless steel, enameled steel,
multilayer bottom (where precisely state).

The bottom of the containers
A must be flat and of suitable ma-
terial;
For wok models, the bottom must be
appropriately shaped.

Containers used for cooking
XS] must have a diameter of at least
120 mm.

Containers used for cooking
must be suitable for the silk-scre-
en printing of the cooking zones

Forbidden during use of the ma-
chine to create areas of contact
between the pots.

The amount of the product inside
the container must not exceed
3/4 its capacity.

e
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INSTRUCTIONS FOR USE

Products to be cooked must be
put into suitable containers out-
side the equipment area. They
have to be correctly placed in the
middle of cooking area.

Place the container in the middle of
the hotplate (Fig. 3).

DEACTIVATION
At the end of the work cycle, turn the
knobs on the appliance to “Zero”.
The appliance must be cleaned
regularly and every incrustation
or food deposit removed. See
chapter: “Maintenance”.

If present, the indicator lights
A must be off at the end of the
work cycle.

MAINTENANCE

OBLIGATIONS - PROHIBITIONS
- RECOMMENDATIONS

e Before proceeding see chapter
2 and chapter 5.

If the appliance is connected to

a flue, the exhaust pipe must be

cleaned according to that fore-
seen by specific regulatory provisions
of the country (contact your installer
for information).

The appliance is used to prepare
food products. Keep the applian-
ce and the surrounding area con-
stantly clean. Failure to keep the ap-
pliance in ideal hygienic conditions
could cause it to deteriorate quickly and
create dangerous situations.
A sources can burn during normal
use of the appliance and create
dangerous situations. The appliance

must be cleaned regularly and every in-
crustation or food deposit removed.

Filth deposit built up near heat

The chemical effect of salt and/
or vinegar or other acid substan-
ces can in the long run cause the
inside of the cooking compartment to
corrode during cooking. At the end of
the cooking cycle of such substances,
the appliance must be washed thorou-
ghly with detergent, abundantly rinsed

and carefully dried.

Be careful not to damage stain-
15| less steel surfaces. No not use
corrosive products, abrasive ma-

terial or sharp tools.
S The liquid detergent for cleaning
the cooking compartment must
have certain chemical features: pH
greater than 12, without chlorides/am-
monia, viscosity and density similar to
water. Use non-aggressive products
for cleaning the inside and outside of
the appliance (use detergents on the
market for cleaning steel, glass and
enamel).

Carefully read the indications car-
A ried on the labels of the products

used. Wear protective equipment
suitable for the operations to be perfor-
med (see the protective equipment car-
ried on the package label).

Food containing sugar which ca-
A sually fell into the cooking area

have to be immediately removed
by a suitable tool (scraper for glass).
This will avoid to jeopardize the equip-
ment working.

Move aluminum sheets and pla-
A stic containers from the cooking
mise the equipment conditions.

area. This will allow to compro-
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MAINTENANCE

e Be careful when usin%the equip-
ment: glass cooktop. Do not use
he induction top as supporting surface.

T Use containers with clean bottom, in
order to do not damage the plates’
surface and do not jeopardize the use.

f In the event of prolonged inacti-

vity, besides disconnecting the

supply lines, you must thorou-
ghly clean all the inside and outside
parts of the appliance.

Wait for the temperature of the ap-
& pliance and all its parts to cool off,
so that the operator is not burnt.

DAILY CLEANING OF ALL STEEL
COMPONENTS /
Use a standard sprayer to
@@ applh/ the liquid detergent
on the whole surface of
A @ the cooking compartment
and, using a non-abrasive
s;ﬁon e, clean the entire surface thorou-
ghly by hand. When finished, rinse the
cooking compartment abundantly with tap
water (do not use pressurised direct
water or steam cleaners jets for cleaning
operations). When these operations have
been performed successfull?/, dry the
cooking compartment carefully using a
non-abrasive cloth. If necessary, repeat
the operations described above for a new
cleaning cycle.

DAILY CLEANING OF ALL GLASS
COMPONENTS/

Remove everything from

@@ the cooking compart-

@ ment. Wait for the equip-

A ment cooling. Do not use

pressurised direct water

or steam cleaners jets for cleaning ope-

rations. Put a pyroceramic specific de-

tergent on the concerned surface and

carefullz cleanitby a damg cloth. Wipe

the cooking area by a not abrasive cloth.
Repeat this operation, if necessary.

CLEANING THE AIR FILTER

@@ = Disconnect all power
A

supply sources. Un-
@ screw the drawer and pull

it out. Remove the grill and take the filter
out of the compartment. Wash the filter
with tap water and non-abrasive and/or
non-corrosive material to remove all
residues. Dry carefully. When finished,
put the filter and grill back in place.
Close the drawer completely and fasten
it to the panel.

A Put the parts back in the cor-
rect positions and order

CLEANING FOR PROLONGED
DEACTIVATION
When the appliance re-

@@ mains idle for a long
time, perform all the de-
A @ scribed daily cleaning
procedures. For steel
components. When the operations are
over, protect the parts more exposed to
oxidation doing as follows. Use
lukewarm water with a bit of soap to
clean the parts;
Rinse the parts thoroughly, without
using pressurised direct water or ste-
am cleaners jets for cleaning ope-
rations. Dry the surfaces carefully
using non-abrasive material. Wipe a
non-abrasive cloth lightly soaked with
food-safe Vaseline oil over all of the
stainless steel surfaces in order to
create a protective film.

For ﬁ;lass components, apply with a
soft cloth a layer of protective wax spe-
cific for the material.

Per concludere le operazioni vedere
cap. 5/ Messa fuori servizio

Air out the appliances and rooms
regularly.

SUMMARISED TABLE: FRE-
QUENCY / TROUBLESHOOTING

Prima di procedere nelle opera-
LS| zioni vedi cap.2 “Mansioni e
qualifiche”

Should a problem occur, the ge-
25| neric operator performs the first

search and, if qualified, elimina-
tes the cause of the problem and re-
stores the appliance correctly.
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MAINTENANCE

If the problem cannot be resolved,

75| turn the appliance off, disconnect
it from the electrical mains and

shut all the supply valves. Then contact

authorized customer service.

T The authorized maintenance tech-
nician intervenes when the generic

operator was not able to pinpoint the

cause of the problem, or whenever resto-
ration of correct operation of the applian-
ce entails executing operations for which
the generic operator is not qualified.

If the power cable is damaged,
Acontact the authorised techni-

cal assistance service to have
it replaced.

OPERATION FREQUENCY
Cleaning appliance Daily
Cleaning hotplates Daily

Air filter cleaning Weekly

Cleaning at commissioning

Upon arrival after installation

Cleaning flue

If necessary - Yearly

Checking potentiometer

Upon arrival after installation - Yearly

Checking power cable

Upon arrival after installation - Yearly

ERROR LIST

Red indicator’s fixed lighting and shining green light (see chap. Safety gene-
5 ral information —knobs and keys tasks). A different kind of error is connected

to the green light’s frequency and length of time. Exemple:

a) GENERATOR ERRORS / EXAMPLE E1 — 04

NP2 AN | /
O+
/ [ AN

/|\

1 FIXED RED LIGHT and
1 LONG GREEN FLASHING
— ERROR

o«

1 FLASHING MEDIUM
GREEN
— E1 ERROR

— FAULT 4

b) DIGITAL CONTROL ERRORS / EXAMPLE E2 — 03

N %
Q D+

AN
/l\ /

1 FIXED RED LIGHT and
1 LONG GREEN FLASHING
— ERROR
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1 FLASHING MEDIUM
GREEN
— E2 ERROR

QQ0

— FAULT 3
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MAINTENANCE

. If the red light comes on when the appliance is switched on, try to solve it with
5 the help of this table.

FAULT POSSIBILE CAUSE INTERVENTION
: ; | - Machine reset / Turn knob to “zero”
< [ig?ilgglg?rg?&s error / Initia- (switch off), wait 5 minutes and switch
‘ on again
N - Empty pan " (ﬁ)emove the pan and switch off the
D P - Clean air filter (see chapter Mainte-
RED LIGHT Dirty air filter nance / Air filter Cleaning

Whenever the appliance does not work properly, try to solve the less serious

ﬁ problems using this table.

FAULT MESSAGES FROM THE GENERATOR (E1)

current

(eg aluminum)

ERROR FAULT CAUSE INTERVENTION
Use suitable pan mate-
rial (see. Instruction - Lo-
ading/Unloading)

E1 — 01 Hardware over Unsuitable pan material | - urn knob to “zero” (swi-

tch off) and switch on
again

- Call technical authorized
service

E1 - 02

No inductor current

- Check electrical con-
nections

- Call technical authorized
service

Generator temperature

- Incorrect installation

- Air filter cleaning

high inductance

re sensor damaged

E1— 03 : e - Call technical authorized
- too high - Clogged air filter service Icatauthonz
- Pan empty - Remove the Ban and
E1— 04 Cooking zone tempera- | - Temperature sensor | switch off the ho
ture too high or too low | faulty - Call technical authorized
- Power board faulty service
- Controldurfﬂt defective
or wiring defective : .
E1 — 05 |Control unit failure - Check Potentiometer -SeCr\a/!LtGGChnICm authorized
ID
- Control unit faulty
- Air filter blocked
E1— 06 Internal  temperature |- Fan clogged, tempe- | Call technical authorized
too high rature sensor defect, | service
wrong installation
nduct , X - Rdemove an,h swgcrt; off
-Inductance temperatu- | and wait for the hob to
E1 — 07 Temperature re too high - Temperatu- | cool down

- Call technical authorized
service
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MAINTENANCE

ERROR FAULT CAUSE INTERVENTION
- Interruption of the
E1— 08 Mains  phase | network phase or insuffi- | - Call technical authorized ser-
- failure Ic:ient or poor network qua- | vice
ity
E1—10 Communication | No connection between |- Call technical authorized ser-

error

keyboard and generator

vice

Initialization er-

- Check potentiometer ID
- Error during hardware
initialization

- Call technical authorized ser-

E1—-11 o - RJ45 CAN-Bus termi- |vice
nation disconnected or
damaged
E1-513 Mains con- | Mains voltage is too high or | - Call technical authorized ser-
nection error too low vice
E1- 14 Mains  adaptor | Mains voltage is too high or | - Call technical authorized ser-
error too low vice
- Turn the knob to “zero”, wait 5
Empty pan pro- ) E%w::‘r sgﬂply error minutes and turn on again
E1 — 15 Ply pan p Py P - Remove pan, switch off and

tection

- Damaged temperature
sensor

wait for the hob to cool down
- The sensor must be replaced

FAULT MESSAGES FROM THE DIGITAL CONTROLS (E2)

ERROR FAULT CAUSE INTERVENTION
E2 — 02 | Potentiometer integrity | Damaged potentiomete
E2 03 Double-Sided  control | One of Double-Sided
lost nodes damaged
E2 05 LIN Bus connection | No communication de-
open tected
- Call technical authori-
zed service
E2 — 06 |LIN Bus conflict Conflict ID
E) Connlt(ectign q fau(l}
) - etween keyboard an
E2 > 10 |_ mgrrrruep():ttelclijlnng generator
- The digital control has
an incorrect ID
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MAINTENANCE

FAULT MESSAGES FROM THE DIGITAL CONTROLS (E2)

ERROR FAULT CAUSE INTERVENTION
E2 — 14 | Supply voltage ergglg‘r)gl\{/vktlgﬁggekeybo-
- Call technical authori-
LIN version compatibi- | Incompatible LIN ver- Ze%ase;a%emca author
E2 20 | ;
y sion
Unknown cause for the
E2 — XX | Unknown error arTor

For the all other issues please contact authorized costumer service.

TROUBLESHOOTING

ﬁ Whenever the appliance does not work properly, try to solve the less seri-
- 1 ous problems using this table.

FAULT

POSSIBLE CAUSE

INTERVENTION

Insufficient heating of co-
oking zone

Unsuitable pan material (eg
aluminum)

Use suitable pan material
(see. chap. Instruction - Lo-

ading/Unloading)
Continuous heating of
cooking zone at maximum | Knob switch faulty
power Call technical authorized
Empty cooking zone starts service

operating

Pan detection faulty

Small metal objects are
heated

Pan detection faulty

No heating of cooking zone

Pan bottom @ less than 12
cm//

Use suitable pan material
(see. chap. Instruction - Lo-

ading/Unloading) /
No reaction of appliance Generator defective

Call technical authorized
Fuses blow when service

switching on

Mains fuse / main supply in-
terrupted

High generator temperature

Air filter to be cleaned /
changed

Clean / Change air filter

Cooking zone temperature
sensor intervention on

Empty pan

Turn the knob to “zero”/ Re-
move pan, switch off and
wait for the hob to cool down
/ Call technical authorized
service

E If the problem cannot be resolved, turn the appliance off and shut all the
> I supply valves. Then contact authorized customer service.
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WASTE DISPOSAL

DEACTIVATION AND
SCRAPPING OF APPLIANCE

Obligation of disposing of ma-
terials using the legislative
=" procedure in force in the coun-
try where the appliance is scrapped

In compliance with Directives (see n.
0.1 Section), relating to the reduction
of use of hazardous substances in
electrical and electronic equipment,
as well as waste disposal. The symbol
of the barred waste bin carried on the
appliance or its packaging indicates
that the product at the end of its useful
life it must be disposed of separately
from other waste.

Differentiated waste collection of this
appliance at the end of its life is or-
ganised and implemented by the ma-
nufacturer. The user who wishes to
get rid of this appliance must contact
the manufacturer and follow the in-
structions received to separately di-
spose of the appliance at the end of its
life. An appropriate collection and di-
spatching of exhausted appliances to
environmentally compatible recycling,
treatment and disposal plants helps
to prevent damaging effects on health
and environment and also guarantees
that the component parts of exhausted
appliances are effectively recycled or
reused. Holders of exhausted applian-
ces who dispose of them illegally will
be prosecuted. Specialised personnel
is in charge of deactivation and scrap-
ping of the appliance.

The decommissioning and
dismantling of the appliance

must be carried out by quali-
fied personnel, either mechanical
or electrical, that must wear appro-
priate personal protective equip-
ment such as protective clothing
appropriate to the operations to be
performed, protective gloves, sa-
fety shoes, head gear and goggles.

Before commencing dismant-

ling of the appliance, ensure

around the appliance a space
that is large enough and arranged
in such a way as to allow all move-
ments without risk.

The following are necessary:

« Disconnect the power supply.

« Disconnect the appliance from the
mains.

* Remove the electrical cables exi-
ting the appliance.

« Close the water inlet tap (mains
valve) from the mains supply.

« Disconnect and remove the pipes
from the appliance water system .

« Disconnect and remove the grey
water discharge pipe.

After this operation, a wet

area around the appliance
may form and therefore, before
continuing with operations, dry
these wet areas.

After restoring the operational area as
described:

* Remove the protective panels.

+ Disassemble the appliance in its
main parts.

« Separate the parts of the appliance
according to their nature (e.g. metals,
electrical parts etc.) and deliver them
to recycling centres.

WASTE DISPOSAL

During operation and mainte-

nance, do not disperse pollu-
tants (oils, grease, etc.) into the envi-
ronment and perform differentiated
waste disposal depending on the
composition of the different materials
and in compliance with relevant laws
in force.

lllegal waste disposal will be prosecu-
ted by laws in force in the territory whe-
re the violation has been ascertained.
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TABLES A INDUCTION / WOK E

MANUEL D'INSTALLATION ET D’UTILISATION

TABLE DES MATIERES

1-2. INFORMATIONS GENERALES
ET SUR LA SECURITE

3. MISE EN PLACE ET
MANUTENTION

4. RACCORDEMENTS AUX
SOURCES D’ENERGIE

5. OPERATIONS POUR LA MISE
EN SERVICE

DESCRIPTION
DES PICTOGRAMMES
Signalisation des dangers.
A Sifuation de danger immediat
— Qqui pourrait causer des lé-
sions graves ou un décés. Situa-
tion potentiellement dangereuse
qui pourrait causer deslésions
graves ou un déces.

Haute tension ! Mise en garde
A! Danger de mort ! Un non

respect peut entrainer des lé-

sions graves ou un déces

ﬁ Danger de températures éle-
vées, le non respect peut en-
trainer des |ésions graves ou

un déces.

Danger de fuites de maté-
riaux a température élevée,
le non respect peut entrainer
des lésions graves ou un déces.

Danger d'écrasement de

membres pendant le déplace-

ment et/ou la mise en place, le
non respect peut entrainer des lé-
sions graves ou un déces.

6. REMPLACEMENT DES
COMPOSANTS

7. INSTRUCTIONS POUR
L'UTILISATION

8. MAINTENANCE

9. ELIMINATION

10. DONNEES TECHNIQUES /
IMAGES

tions. Interdiction de confier
toute intervention a des per-
sonnes non autorisées (y compris
les enfants, les handicapés et les
personnes avec des aptitudes
Phy&ques, sensorielles et men-
ales reduﬂeg;%., Interdiction, a
Iopérateur hétérogene, deffec-
tuer toute intervention (mainte-
nance et/ou autre) de compétence
technique qualifiee et autorisée.
Interdiction, a l'opérateur homo-
ene, deffectuer toute interven-
lon (installation, maintenance et/
ou autre) sans avoir préalable-
ment pris connaissance de toute
la documentation. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et la maintenance
ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans supervision.
[U] ations. Obligation de
ire les instructions avant
d’effectuer toute intervention.

@S_ignalisation des obliga-

Signalisation des obli-
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Obligation d’exclure toute

forme d’alimentation élec-

trique en amont de 'appareil
chaque fois qu'’il faut opérer dans
des conditions de sécurité.

@ Obligation de porter des lu-
nettes de protection.

@ Obligation de porter des
ganfs de protection.

@Obligation de porter un
casque de protection.

@ Obligation de porter des
chagssures de sgcurité.

AAutres signalisations. In-
dications ~pour appliquer

une procédure correcte, un
non respect peut entrainer une
situation dangereuse.

Conseils et suggestions pour
effectuer une procédure

O_I_pérate_ur « Homogeéne »
/%) (Technicien qualifié) Opéra-
teur expert et autorisé a déplacer,
transporter, installer, maintenir, ré-
parer et démolir I'appareil.

Opérateur «Hétérogéne »
-\ ) (Opérateur avec des com-
étences et fonctions limitées).
ersonne autorisée et chargée
de faire fonctionner I'appareil
avec des protections actives
capable d'effectuer les fonc-
tions simples.

@ Symbole de la mise a la
terre.

Symbole , pour attaque au
‘(5’ systéme Equipotentiel.

&+ @) Obligation d'utiliser les ré-

@ X glementations_en vigueur

¥ - pﬁutr I'elimination des dé-
chets.

INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE

PREFACE / Instructions originales. Ce
document a été réalisé par le fabricant
dans sa propre langue (ltalien). Les in-
formations reportées dans ce document
sont a usage exclusif de 'opérateur au-
torisé a utiliser I'appareil en objet.

Les opérateurs doivent étre formés
sur tous les aspects qui concernent
le fonctionnement et la sécurité. Les
prescriptions particuliéres de sécurité
(Obligation-Interdiction-Danger) sont
reportées en détail dans le chapitre
spécifique de I'argument traité. Ce do-
cument ne peut pas étre cédé a des
tiers sans autorisation écrite du fabri-
cant. Le texte ne peut pas étre utilisé
sur d’autres imprimés dans autorisa-
tion écrite du fabricant.

L'utilisation de : Figures/Images/Des-
sins/Schémas a lintérieur du docu-
ment est purement indicatif et peut
subir des variations. Le fabricant se
réserve le droit d’apporter des modifi-
cations sans en rendre compte.

OBJECTIF DU DOCUMENT /
Toute interaction entre I'opérateur
et l'appareil a l'intérieur de son cycle
de vie a été attentivement analysée
aussi bien en phase d'étude que de
rédaction de ce manuel. Par consé-
quent, notre espoir est que ce manuel
puisse aider a maintenir I'efficacité qui
caractérise l'appareil. En respectant
scrupuleusement les indications re-
portées, le risque d'accidents de tra-
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INFORMATIONS GENERALES ET SUR LASECURITE

vail et/ou de dommages économiques
est minimisé.

COMMENT LIRE LE DOCUMENT/
Le document est divisé en chapitres qui
rassemblent par arguments toutes les
informations nécessaires pour utiliser
lappareil sans aucun risque. A linté-
rieur de chaque chapitre il y a une sub-
division en paragraphes, chaque para-
graphe peut avoir des précisions titrées
avec un sous-titre et une description.

CONSERVATION DU DOCU-
MENT / Ce document ainsi que le
reste des éléments contenus dans
I'enveloppe, fait partie intégrante de
la fourniture initiale, par conséquent
il doit étre conservé et utilisé de ma-
niére opportune pendant toute la du-
rée de vie opérationnelle de I'appareil.

DESTINATAIRES / Ce document
est structuré par :

- Opérateur « Homogéne » (TECH-
NICIEN  SPECIALISE) Opérateur
expert et autorisé a déplacer, trans-
porter, installer, maintenir, réparer et
démolir I'appareil.

- Opérateur « Hétérogéne » (Opéra-
teur avec des compétences et fonctions
limitées). Personne autorisée et char-
gée a faire fonctionner I'appareil avec
des protections actives capable d'effec-
tuer les fonctions de maintenance ordi-
naire (Nettoyage de I'appareil).

PROGRAMME DE FORMATION
DES OPERATEURS / Suite a une
demande spécifique, il est possible d’ef-
fectuer un cours de formation pour les
opérateurs préposés a I'utilisation, I'ins-
tallation et la maintenance de I'appareil,
en suivant les modalités reportées dans
la confirmation de commande.

PREDISPOSITIONS A CHARGE
DU CLIENT / Sauf d’éventuels ac-
cords contractuels différents, sont nor-
malement a la charge du client :

* les prédispositions des locaux (y com-

pris les gros ceuvres, fondations ou ca-
nalisations éventuellement demandées) ;
« le sol avec protection antidérapantes
sans aspérités ;

« la prédisposition du lieu d’installation
et linstallation de I'appareil en res-
pectant les valeurs indiquées dans le
layout (plan de fondation) ;

« la prédisposition des services auxi-
liaires adaptés aux exigences de l'ins-
tallation (réseau électrique, réseau de
gaz, réseau d’évacuation) ;

« la prédisposition de [linstallation
électrique conforme aux dispositions
des réglementations en vigueur dans
le lieu d’installation ;

« l'éclairage adapté, conforme aux re-
glementations en vigueur dans le lieu
d’installation

+ les éventuels dispositifs de sécurité
en amont et en aval de la ligne d'ali-
mentation d'énergie (interrupteurs
différentiels, installation de mise a la
terre équipotentielle, soupapes de sé-
curité, etc..) prévus par les lois en vi-
gueur dans le pays d'installation ;

+ installation de mise a la terre
conforme aux normes en vigueur sur
le lieu d’installation

+ prédisposition si nécessaire (voir
spécifications techniques) d’une instal-
lation pour 'adoucissement de I'eau.

CONTENU DE LA FOURNITURE
| Selon I'ordre de commande, le
contenu de la fourniture peut varier.
* Appareil

+ Couvercle / Couvercles

+ Panier métallique / Paniers métalliques
+ Grille support panier

+ Tuyaux et/ou cébles pour le raccor-
dement aux sources d’énergie (uni-
quement dans les cas prévus indiqués
dans l'ordre de travail).

+ Kit de changement type de gaz four-
ni par le constructeur

DESTINATION D’USAGE / Cet ap-
pareil est concu pour une utilisation
professionnelle. L'utilisation de I'ap-
pareil, objet de cette documentation,
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est a considérer « Usage Propre »
si destiné au traitement pour la cuis-
son ou la régénération des produits
a usage alimentaire, tout autre usage
est a considérer « Usage Impropre »
et donc dangereux.

Ces appareils sont destinés a des acti-
vités commerciales (par ex. cuisines de
restaurants, cantines, hépitaux, etc.) et
dans des entreprises commerciales
(par ex. boulangeries, boucheries, etc.)
mais pas a la production en série conti-
nue de denrées alimentaires.
L’appareil doit étre utilisé dans les
termes prévus déclarés dans le
contrat et dans les limites de portée
prescrites et reportées dans les para-
graphes correspondants.

N’utiliser que des accessoires
d’origine et des piéces de rechange
d’origine fournis par le fabricant
afin de respecter les réglementa-
tions en vigueur.

CONDITIONS AUTORISEES
POUR LE FONCTIONNEMENT /
L'appareil a été étudié exclusivement
pour fonctionner a lintérieur des lo-
caux dans les limites techniques et
de portée prescrites. Afin d’obtenir le
fonctionnement optimal et en condi-
tions de sécurité, il est nécessaire de
respecter les indications suivantes.
Linstallation de I'appareil doit se faire
dans un lieu adapté, afin de permettre
les opérations normales de conduc-
tion et de maintenance ordinaire et
extraordinaire. |l faut donc prédispo-
ser I'espace opérationnel pour d’éven-
tuelles interventions de maintenance
de facon a ne pas compromettre la
sécurité de I'opérateur. De plus, le lo-
cal doit avoir les caractéristiques de-
mandées pour l'installation telles que:
- humidité relative maximum : 80 % ;
- la température minimale de refroi-
dissement >+ 10 °C ;
- le plancher doit étre antidérapant et
I'appareil doit étre parfaitement posi-
tionné de maniére horizontale ;

- le local doit avoir une installation
d’aération et d’éclairage conformé-
ment aux réglementations en vi-
gueur dans le pays de l'utilisateur ;

- le local doit avoir la prédisposition
pour I'évacuation des eaux grises
et doit avoir les interrupteurs et les
vannes de blocage qui excluent, si
nécessaire, toute forme d’alimenta-
tion en amont de I'appareil ;

- Les parois/surfaces immédiatement
prées/a contact de [I'équipement
doivent étre ignifugeant et/ou iso-
Iées de possibles source de chaleur.

CONTROLE ET GARANTIE /
Contréle : l'appareil a été contrélé
par le fabricant pendant les phases de
montage au siege de I'établissement
de production. Tous les certificats re-
latifs aux tests effectués seront livrés
au client sur demande.

Garantie : la garantie est de 12 mois,
a partir de la date de la facture, cette
durée ne peut étre prolongée. Elle
couvre les piéces défectueuses, a
remplacer et transporter par I'ache-
teur. Les parties électriques, les ac-
cessoires et autres objet démontable
ne sont pas couverts de garantie. Les
colts de main d’ceuvre relatifs a I'in-
tervention des techniciens autorisés
par le fabricant au siége du client pour
I’élimination des défauts en garantie
sont a la charge du revendeur.

Tous les ustensiles et les matériaux de
consommation éventuellement fournis
par le fabricant avec les machines
sont exclus de la garantie. Linter-
vention de manutention ordinaire ou
pour des raisons découlant de mau-
vaise installation n’est pas couvert de
la garantie. La garantie La garantie
ne couvre que I'acheteur original. Le
Fabricant est responsable de I'appareil
dans sa configuration originale et uni-
quement des piéces de rechange origi-
nales remplacées. Le fabricant décline
toute responsabilité pour un usage
impropre de I'appareil, pour les dom-
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mages causés ensuite aux opérations
non observées dans ce manuel et non
autorisées au préalable par lui-méme.

LA GARANTIE DECHOIT EN CAS
DE / - Dommages provoqués par le
transport « franco usine » (EXW) et/ou
le déplacement, si cet évenement se
vérifiait, il est nécessaire que le client
informe le revendeur et le transporteur
(par ex. par e-mail et/ou site internet)
et note sur les copies des documents
de transport ce qui s’est passé. Le
technicien autorisé a installer I'appa-
reil jugera en fonction du dommage
si l'installation peut étre effectuée. La
garantie déchoit également en pré-
sence de : - Dommages provoqueés par
une installation erronée.

+ Dommages provoqués par une usure
des parties suite a un usage impropre.

+ Dommages provoqués par l'usage
de piéces non originales.

* Dommages provoqués par une mainte-
nance erronée et/ou des dommages pro-
VOqués par I'absence de maintenance.

- Dommages provoqués par le
non-respect des procedures décrites
sur ce document.

AUTORISATION /

Par autorisation, on entend le consen-
tement a entreprendre une activité
liée a I'appareil. L'autorisation est ac-
cordée par la personne responsable
de l'appareil (constructeur, acheteur,
signataire, concessionnaire et/ou pro-
priétaire du batiment).

DONNEES TECHNIQUES et
IMAGES / La section se trouve a la
fin de ce manuel.

yChaque modification  tech-
, nique a des répercussions sur
42 |e fonctionnement ou sur la sé-
curité de l'appareil ; celle-ci doit donc
étre exécutee par du personnel tech-
nique du constructeur ou par des
techniciens formellement autorisés
par celui-ci. Dans le cas contraire, le
constructeur décline toute responsa-
bilité relative en cas de modifications
ou de dommages qui pourraient en
découler.

Contréler, a l'arrivée, lintégrité
| de I'appareil et de ses compo-
sants (Par ex. Cable d'alimenta-
tion), avant l'utilisation ; en présence
d'anomalies, ne pas démarrer |'appa-
reil et contacter le centre d'assistance
le plus proche.

Lire les instructions avant d'ef-
L]

fectuer toute opération.
Porter un équipe-
@ @ ment de protection
adapté aux opéra-

tions a effectuer. En ce qui concerne
les équipements de protection indivi-
duelle, la Communauté Européenne
a édicté les directives auxquelles les
opérateurs doivent obligatoirement
se tenir. Bruit aérien =70 dB

C’est interdit [Iinstallation

d’un eﬂul ement indepen-

dants SANS le kit anti-bascu-
lement (ACCESSOIRE). Les ver-
sions TOP sont exclues.

Avant d'effectuer les raccorde-
ments, vérifier les données
techniques indiquées sur la
laque d'identification de l'appareil et
es données techniques indiquées
dans le présent manuel. Il est abso-
lument interdit d'altérer ou d'enle-
ver les plaquettes et les picto-
grammes situés sur l'appareil.

Sur les lignes , d'alimentation
A(Hydnque- az-Electrique) en
—— amont de l'appareil, des dispo-
sitifs de blocage doivent étre installés
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qui servent a exclure |'alimentation,
toutes les fois qu'on doit opérer dans
des conditions de sécurité.

Raccorder, en séquence, l'ap-
pareil au réseau de distribution

d'eau et d'évacuation; ensuite
au réseau de distribution de gaz, puis
vérifier quil n'y a aucune fuite et, en-
fin, procéder aux raccordement au
réseau de distribution de I'eau.

L'appareil n'a pas été concu

pur fonctionner dans une at-

mosphére explosive, dans ces
environnement, il est donc interdit de
linstaller et de I'utiliser.

s Placer I'ensemble de la struc-
ture en respectant les cotes et
les caracteristiques d'installa-
tion indiquées dans les chapitres
spécifiques du présent manuel.

L'appareil n'a pas été congu
25| pour étre installé par encastre-

ment. / L'appareil doit étre utili-
sé dans des locaux bien aéré. / L'ap-
pareil doit avoir les tubes
d'évacuations degagées (ni obsta-
cles ni génes causés par des corps
étrangers).

L'appareil & %az doit étre placé
sous une hotte d'aspiration
dont l'installation doit avoir des

caractéristiques techniques dans le

respect des réglementations en vi-

gueur dans le pays d'utilisation.

Une fois que I'appareil est rac-

cordé aux sources d’énergie et

aux systemes d’évacuation, il
doit rester statique (ne pas pouvoir
étre déplace) sur le lieu prévu pour
son utilisation et sa maintenance. Un
raccordement inapproprié peut étre
cause de danger.

Si nécessaire, utiliser un cable
1| flexible pour le branchement a
la ligne électrique, ayant des
caractéristiques non inférieures au

ty8e avec isolement en modéle
HO7RN-F. La tension d’alimentation
supportée par le céble, quand I'appa-
reil est en marche, ne doit pas étre
différente de la tension nominale +
15 % indiquée en note du tableau
des données techniques.

L'appareil doit étre inclus dans
un systéme « équipotentiel »

de déchargement a la terre.

Si présent, le déchargement de
XS] 'appareil doit étre acheminé
dans le réseau des égouts des
eaux grises de maniére ouverte a
emboitement sans siphon.

L'appareil doit étre utilisé uni-

quement pour les usages indi-

qués. Toute autre utilisation
sera considérée « INCORRECTE »
et le constructeur décline donc toute
responsabilité en cas d'éventuels
dommages a des personnes ou des
biens qui en découleraient.

Les mesures ?artipuliferes de
ISs| sécurité (obligation-interdic-
tion-danger) sont indiquées en
_ détail dans le chapitre spéci-
figue de I'argument traité.

Ne pas obstruer les ouvertures
A et/ou fentes d’aspiration ou de
dissipation de la chaleur.

L’air aspiré pour le refroidisse-

ment doit avoir une températ-

ure inférieure a 40 °C et ne
doit pas contenir de graisse.

é Ne pas laisser des objets ou

des matériaux inflammables a
proximité de I'appareil.

Ne pas utiliser I'équipement
avec des conteniteur vides.
Risque de brdlure.

Exclure toute
A A‘Bforme d’alimenta-
tion )(par ex. hy-

drique - ?az- électrique) en amont de
I'apparell chaque fois qu’il faut opérer
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en conditions de sécurité.

Toutes les fois qu'on doit inter-
Avenir a lintérieur de l'appareil

(branchements, mise en ser-
vice, opérations de contrble etc.) le
préparer pour les opérations néces-
saire (démontage de panneaux, cou-
pure  des alimentations  hy-
drique-gaz-électrique) en respectant
les conditions de sécurité.

Si la surface est fissurée, dé-

brancher immédiatement 'ap-

— pareil de lalimentation élec-
trique.

AIprés utilisation, éteindre la
plaque de cuisson a l'aide de

son dispositif de commande.
Ne pas se fier au détecteur de cas-
seroles.
FONCTIONS ET QUALIFICA-
TIONS REQUISES POUR LES
OPERA

Interdiction, a l'opérateur ho-

mogéne/hétérogene, d’effec-
_ tuer toute intervention (installa-
tion, maintenance et/ou autre) sans
avoir préalablement pris connais-
sance de toute la documentation.

Les informations repor-

|| ] tées dans ce document
M. sont a usage de l'opéra-

teur qualifié et autorisé a exécuter les
opérations suivantes : manutention,
installation et maintenance des équi-

pements en objet.
[m tées dans ce document
- sont a usage exclusif de
l'opérateur « Hétérogéne » (Opéra-
teur avec des competences et des
mentions limitées). Personne autori-
sée et chargée a faire fonctionner
l'appareil avec des protections ac-
tives capable d'effectuer les fonctions
de maintenance ordinaire (Nettoyage
de l'appareil).

Les informations repor-

Les opérateurs et utilisateurs

doivent étre formés sur tous les

aspects qui concernent le fonc-
tionnement et la sécurité. lls doivent
interagir en respectant les normes de
sécurité requises.

L'opérateur « Hétérogene »
doit opérer sur I'apparell apres
* que le technicien prépose ait

terminé l'installation (transport fixage
des raccordements électriques, hy-
driques, gaz et d'évacuation).
ZONES DE TRAVAIL ET ZONES
DANGEREUSES / Pour mieux dé-
finir le domaine d’intervention et les
zones de travail afférentes, la classi-
fication suivante est établie :
« Zone dangereuse : toute zone a
l'intérieur et/ou a proximité d’'une ma-
chine ou la présence d’une personne
exposée représente un risque pour
la sécurité et la santé de cette per-
sonne. )
+ Personne exposée : toute per-
sonne qui se trouve entiérement ou
en partie dans une zone dangereuse.

Maintenir une distance mini-

mum avec l'appareil pendant le

fonctionnement de maniere a
ne pas compromettre la sécurité de
l'opérateur en cas d'imprévu.

On entend comme zones dange-
reuses / « Toutes les zones de travail
se trouvant a l'intérieur de I'appareil

+ Toutes les zones protégees par
des systémes de protection et de
sécurité tels que des barriéres pho-
toélectriques, des cellules photoelec-
triques, des panneaux de protection,
des portes verrouillables, des carters
de protection.

+ Toutes les zones se trouvant a l'in-
térieur de centrales de commande,
armoires électriques et boites de dé-
rivation.

« Toutes les zones autour de 'appa-
reil en marche quand les distances
minimum de sécurité ne sont pas
respectées.
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EQUIPEMENT NECESSAIRE A
L'INSTALLATION / _

En général, l'opérateur technique
autorisé, pour pouvoir procéder correc-
tement aux interventions d’installation,
doit se munir des outils suivants :

- Tournevis a bout plat de 3 et 8 mm et
tournevis cruciforme a téte moyenne
- Clé a tube réglable

- Outils pour le gaz (tubesetc.)

- Ciseaux d'électricien

- Outils pour plomberie et tuyauterie
(tubes, gomts etc.)

- Clé a tube hexagonale de 8 mm

- Détecteur de fuites de gaz =~

- Outils & usage électrique (cébles,
plagues a bornes, prises etc.)

- Cle fixe de 8 mm

- Kit installation complet (ele etc.)

En plus des outils indigués, il
A est nécessaire de disposer

d’'un systéme de soulevement
de l'appareil ; ce dispositif doit res-
pecter toutes les réglementations en
vigueur relatives aux systémes de
soulevement.
INDICATION . SUR LES
RISQUES RESIDUELS / Ayant
adopté les régles de « bonne tech-
nique de construction » et les dispo-
sitions legislatives qui réglementent
la fabrication et le_commerce du
produit lui-méme, il reste quand
méme des « risques résiduels » lies
a la nature de I'appareil, qu’il n’a pas

été possible d’éliminer. Ces risques
comprennent:
RISQUE RESIDUEL DE FUL-

GURATION / Ce risque sub-
- siste s'il faut intervenir sur les
dispositifs électriques et/ou électro-
niques en Bresence de courant.
RISQUE _RESIDUEL DE
BRULURE / Ce risque sub-
siste en cas de contact acci-
dentel avec les matériaux tres
S. .
/7\ RISQUE _ RESIDUEL _DE
BRULURE POUR SORTIE
DE MATERIEL / Ce risque subsiste
en cas de contact accidentel avec
sortie de matériaux trés chauds.

Des conteneurs trop remplis de li-
gwdes et/ou de solides qui changent

e morphologie en phase de chauf-
fage (en passant d'un stade solide
a un stade liquide), peuvent causer
des brilures s'ils sont utilisés de fa-
Fon incorrecte. En phase d'usinage,
es conteneurs utilisés doivent étre
positionnés sur des niveaux facile-
ment visibles.

RISQUE RESIDUEL

D’ECRASEMENT DES
. MEMBRES / Ce risque sub-
siste en cas de contact accidentel
entre les pieces lors du positionne-
ment, du transport, du stockage, de
l'assemblage et de I'utilisation’ de
l'appareil. i

RISQUE RESIDUEL D'EX-

PLOSION / Ce risque subsiste

en cas de : * Présence d'odeur
de 9@2 dans l'environnement ;
+ utllisation de l'appareil dans lat-
mospheére contenant des subs-
tances a risque d'explosion ;
* utilisation d'aliments dans des
conteneurs fermés (comme par
exemple les pots et les boites), Si
ceux-Ci ne sont pas adaptés a la si-
tuation ; o
« utilisation avec des liquides inflam-
mables (comme par exemple l'al-

cool). i

) RISQUE RESIDUEL D'IN-

CENDIE / Ce risque subsiste

. encas de : utilisation avec des
Ilqudes / matériaux inflammables
NEW ! FOND AMOVIBLE /
v. SECT. ILL - REF. f)
Dans les modéles prévus (fond ar-
moire libre), il est possible d'enlever
le plan inférieur pour les opérations
d'installation et de maintenance (par
ex. inspections, raccordements, net-
toyage, etc.). Pour retirer le fond, le
dévisser et I'extraire (Dét. A). Pour
replacer le plan, insérer et visser a
nouveau (Dét. B).

En présence de portes, il faut
2 Ss| tout d’abord procéder a leur
—Jl démontage (charnieres et
fixation).
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION

S Avant de procéder aux opéra-
tions, voir « Informations géné-
rales de sécurité ».

OBLIGATIONS - INTERDIC-
TIONS - CONSEILS - RECOM-
MANDATIONS

A réception, ouvrir I'emballage

de la machine, vérifier que la

machine et les accessoires
n'ont pas subi de dommages durant le
transport. En cas de dommages, les
signaler rapidement au transporteur et
ne pas procéder a l'installation de I'ap-
pareil mais s'adresser a du personnel
qualifié et autorisé. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages cau-
sés lors du transport.

SECURITE POUR LAMANUTENTION
Le non respect des instruc-

Ations indiquées ci-aprés
peut entrainer un danger de
graves lésions.

L'opérateur autorisé aux opéra-
Ations de déplacement et d'ins-

tallation de I'appareil doit orga-
niser, si nécessaire, un « plan de
sécurité » pour protéger l'intégrité des
personnes impliquées dans les opéra-
tions. En plus de cela, il doit respecter
et appliquer strictement et scrupuleu-
sement les lois et les réglementations
relatives aux chantiers mobiles.

S'assurer que les systemes de
soulevement adoptés ont une

capacité adaptée aux charges a
soulever et qu'ils sont en bon état.

Effectuer les opérations de ma-
nutention en utilisant des sys-

téemes de soulévement ayant
une capacité adaptée au poids de
I'appareil majoré de 20 %.

Suivre les indications fournies sur
I'emballage et/ou I'appareil avant
de procéder a sa manutention.

Vérifier le centre gravité de la
charge avant de commencer a
soulever l'appareil.

Soulever l'appareil a une hauteur
minimum du sol de maniére a pou-
Voir en garantir la manutention.

A Ne pas rester ou passer sous
I'appareil pendant le souléve-
ment et la manutention.

MANUTENTION ET TRANS-
PORT - (V. SECT. ILLUSTRA-
TIONS - REFERENCE a).

Lorientation de I'appareil em-

ballé doit étre respecté, confor-

mément aux indications four-
nies par les symboles et par les
inscription présents sur I'enveloppe
extérieure de 'emballage.

1. Placer le systeme de soulévement
en faisant attention au centre de gravité
de la charge a soulever (détails B-C).
2. Soulever I'appareil juste de la hau-
teur nécessaire a la manutention.

3. Placer I'appareil sur le lieu choisi
pour sa mise en place.

STOCKAGE / Les méthodes de
stockage des matériaux doivent pré-
voir des palettes, des conteneurs, des
convoyeurs, des véhicules, des équi-
pements et des dispositifs de soule-
vement en mesure d'éviter de causer
des dommages dus a des vibrations,
des chocs, des abrasions, a la tem-
pérature ou a d'autres conditions qui
pourraient se vérifier. Les pieces en-
treposées doivent étre contrblées ré-
gulierement afin de pouvoir identifier
d'éventuelles détériorations.

ELIMINATION DE LEMBALLAGE

L'élimination des matériaux
d'emballage sera a la charge du
= Jestinataire qui devra s'en occu-
per en conformité avec les lois en vi-
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION

gueur dans le pays d'installation de
I'appareil.

1. Retirer dans l'ordre les coins de pro-
tection supérieurs puis latéraux.

2. Retirer le matériau de protection utili-
sé pour I'emballage.

3. Soulever l'appareil juste de la hauteur
nécessaire et retirer la palette.

4. Poser l'appareil au sol.

5. Retirer le systeme utilisé pour le sou-
levement.

6. Débarrasser la zone des opérations
de tout le matériel qui a été retire.

Une fois que I'emballage a été re-

tiré, l'appareil ne doit présenter au-

cune altération, aucune trace de
choc ou de frottement ni aucune autre
anomalie. Dans ce cas contraire, avertir
immédiatement le service assistance.

RETRAIT DES MATERIAUX DE
PROTECTION / L’appareil est pro-
tégé au niveau des surfaces exté-
rieures, avec un film adhésif qui doit
étre retiré manuellement une fois la
phase de positionnement terminée.
Nettoyer I'appareil avec soin, a l'ex-
térieur et a l'intérieur, en retirant ma-
nuellement tout le matériel utilisé pour

protéger les piéces.

15| mager les surfaces en acier inoxy-
dable, en particulier, éviter l'usage

de produits corrosifs, ne pas utiliser de

matériel abrasif ou des outils coupants.

Faire attention a ne pas endom-

Ne pas nettoyer I'équipement a

laide de jets d’eau sous pres-

sion, directs ou avec des net-
toyeurs a vapeur.

Ne pas utliser de matiéres
A agressives (PH<7) telles que des

solvants, pour nettoyer l'appareil.
Lire attentivement les indications repor-
tées sur l'étiquette des produits dé-
tergents utilisés. Porter un équipement
de protection adapté aux opérations a
effectuer (Voir moyens de protection re-

portés sur I'étiquette de I'emballage).

5

Rincer les surfaces avec de
I'eau potable et les sécher avec
un chiffon absorbant ou un autre
matériel non abrasif.

NETTOYAGE A LA PREMIERE MISE
EN ROUTE /

Appliquer, avec un vaporisateur normal,
sur toute la surface de I'espace de cuis-
son, le liquide détergent et manuellement
a l'aide d’une éponge non abrasive, net-
toyer soigneusement tout I'appareil.

Une fois cette opération terminée, rin-
cer abondamment I'espace de cuisson
avec de 'eau potable. Purger le liquide
contenant le produit nettoyant et/ou
d’autres impuretés par le trou d’éva-
cuation prévu a cet effet.

Une fois que les opérations décrites
sont terminées, sécher avec soin I'es-
pace de cuisson avec un chiffon non
abrasif. Si nécessaire, répéter les opé-
rations décrites ci-dessus lors d’un nou-
veau cycle de nettoyage.

Nettoyer avec des produits nettoyants
et de l'eau potable aussi les piéces
amovibles et les sécher. Une fois
les opérations terminées, placer les
piéces retirées dans les logements des
différents appareils prévus a cet effet.

MISE A NIVEAU ET FIXATION -V.
SECT. ILLUSTRATIONS -
REFERENCE b)

Placer I'appareil sur le lieu de travalil
(voir conditions limites de fonctionne-
ment et environnements consentis) en
’'ayant préalablement rendu apte.

La mise a niveau et la fixation pré-
voient : le réglage de I'appareil comme
unité autonome.

Placer un niveau a bulle sur la struc-
ture (détail D).

Régler les pieds de mise a niveau (dé-
tail E) en suivant les indications four-
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MISE EN PLACE ET MANUTENTION EllB

nies par le niveau a bulle.

On obtient le parfait nivellement
X5>| en réglant le niveau a bulle et les
pieds sur la largeur et sur la pro-
fondeur de I'appareil.

ASSEMBLAGE DANS « BATTERIE »
/ V. SECT. ILLUSTRATIONS - REF. c)
Dans les modéles prévus, enlever les
poignées et desserrer les vis de fixa-
tion du tableau de bord (dét. F).

Murs inflammables / La dis-
Atance minimale entre I'appareil

et les murs latéraux doit étre de
10 cm et le mur arriére de 20 cm. Sice
n'est pas le cas, isoler les murs contre
I'appareil avec des traitements igni-
fuges et/ou isolants.
Placer les appareils afin que les cotés
adhérent parfaitement (dét. G). Nive-

ler 'appareil comme décrit précédem-
ment (détail E).

Insérer les vis dans leurslogements
et bloquer les deux structures avec les
écrous de blocage (dét. H1-H3).

Placer a nouveau les bouchons de
protection entre les appareils (dét. H2).

Répéter, si c’est le cas, la séquence
des opérations de nivellement et de
fixation pour les appareils restants.

INSERTION DU TERMINAL

(EN OPTION) V. SECT. ILL - REF. c¢)

Pour insérer le terminal il faut le placer
et le fixer avec les vis spécifiques four-
nies (détail L1).

Lorsque les opérations décrites sont
terminées avec succes, remettre dans
leurs logements les panneaux frontaux
et les poignées des différents appareils.

RACCORDEMENT AUX SOURCES D’ ENERGIE

Avant de procéder aux opéra-
XS] tions, voir « Informations gé-
nérales de sécurité ».

Ces opérations doivent étre ef-

fectuées par des techniciens

qualifiés et autorisés, dans le
respect des lois en vigueur en la ma-
tiere et en utilisant des matériaux ap-
propriés et décrits

RACCORDEMENT A L’ALIMEN-
TATION ELECTRIQUE

Le branchement électrique doit étre
effectué conformément aux normes
locales en vigueur, uniquement par
du personnel autorisé et compétent.
Avant d’effectuer le raccordement,
vérifier les données techniques indi-
quées sur la plaque d’identification de
'appareil et les données techniques

indiquées dans le présent manuel.

Brancher I'équipement a un di-
A spositif omnipolaire de catégorie

de surtension lll.

L'impédance de référence de I'in-
A stallation doit avoir la valeur Zref

0,193 Q (uniquement pour I'in-
duction wok)

MISE A LA TERRE / Il est es-
@ sentiel de raccorder I'appareil a

la terre. Pour cela, il est néces-

saire de raccorder les bornes,
marquées par les symboles situés sur
le bornier d’arrivée de ligne, & une
terre efficace, réalisée conformément
aux normes locales en vigueur.
MISES EN GARDE SPECIFIQUES /
La sécurité électrique de cet appareil
n‘est assurée que s’il est correcte-
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RACCORDEMENT AUX SOURCES D’ ENERGIE

ment raccordé a un systéme de mise
a la terre efficace comme indiqué
dans les normes locales de sécurité
électrique en vigueur ; le producteur
décline toute responsabilité en cas de
non-respect de ces normes de sécuri-
té. Cette exigence de sécurité fonda-
mentale doit étre vérifiée et, en cas de
doute, demander un contréle précis
du systeme par un personnel profes-
sionnel qualifié. Le producteur ne peut
étre tenu responsable des éventuels
dommages causés par I'absence de
mise a la terre de l'unité.

Ne pas couper le cable de
terre (Jaune-vert).

BRANCHEMENTS AUX _ DIF-
FERENTS RESEAUX ELEC-
TRIQUES DE DISTRIBUTION - V.
SECT. ILLUSTRATIONS - REF. d).

Retirer dans les cas prévus, le pan-
25| neau du boitier de protection bor-
nier situé a l'arriere de la machine.

Les appareils sont livrés pour fonction-
ner a la tension indiquée sur la plaque
des données appliquée sur 'appareil.
Tout autre branchement est considéré
comme inapproprié et donc dangereux.

IL est obligatoire de respecter

le branchement prévu par le fa-

bricant, visible sur la plaque de
connexion prés du bornier.

IL est interdit de modifier le
cablage a l'intérieur de I'appareil

BRANCHEMENT ELECTRIQUE DU
CABLE AU BORNIER

Raccorder en cas de besoin le cable
d’alimentation au bornier comme décrit
dans : « Raccordement a I'alimentation
électrique » et indiqué sur la plaque de
connexion. Le schéma et le tableau (voir
DONNEES TECHNIQUES) indiquent
les connexions possibles par rapport a
la tension de réseau.

RACCORDEMENT AU SYSTEME
« EQUIPOTENTIEL » - V. SECT.
ILLUSTRATIONS - REF. e).

La mise a la terre de protection
consiste en une série de mesures
destinées a garantir que les masses
électriques ont le méme potentiel
que la terre, évitant ainsi qu’elles
puissent étre sous tension. Le but de
la mise a la terre est donc de s’assu-
rer que les masses des équipements
soient au méme potentiel que le sol.
La mise a la terre facilite également
le déclenchement automatique du
disjoncteur différentiel. La mise a la
terre de protection ne concerne pas
seulement le systeme électrique,
mais tous les autres systémes et
parties métalliques du batiment, des
tuyaux a linstallation hydraulique,
des poutres au systéeme de chauf-
fage et ainsi de suite, de sorte que
I’ensemble du batiment soit protégé
méme contre la foudre qui pourrait
frapper le batiment.

T Avant de procéder, voir « Infor-
mations générales de sécurité ».

L’appareil doit étre inclus dans
A un systéeme « Equipotentiel »
dont l'efficacité doit étre vérifice
conformément aux normes en vigueur

dans le pays d’installation.

I L’électricien qui prédispose le
systéme électrique géneral doit

garantir que le systeme est conforme

aux normes relatives aux contacts di-

rects et indirects.

L’électricien doit s’assurer que
XS5 | toutes les masses différentes sont
branchées au méme potentiel afin
d’avoir un bon potentiel de mise a la
terre « Equipotentiel » a I’endroit ou
les différents appareils sont installés.

Pour le raccordement de I'appa-
Areil au systeme « Equipoten-
tiel » de la piece, il est néces-
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RACCORDEMENTS AUX SOURCES D’ENERGIE Il

saire de disposer d’un cable électrique
jaune/vert adapté a I'alimentation des
dispositifs installés.

La plaque « Equipotentiel » de I'ap-
pareil est géneralement située sur
le panneau de celui-ci, prés du sys-
téme utilisé pour la connexion, une
fois identifié (voir le schéma pour
I’emplacement correct), procéder au
raccordement.

1. Raccorder une extrémité du cable
électrique de masse (le céble doit
étre marqué d’une double couleur
jaune/vert) au systeme utilisé pour
le raccordement « Equipotentiel »
de l'appareil (voir schéma Fig. 1).

2. Raccorder I'extrémité opposée du
cable électrique de masse au sys-
téme utilisé pour le raccordement
« Equipotentiel » de I’endroit ou I'ap-
pareil est installé (Fig. 2).

OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE

AVERTISSEMENTS GENERAUX

Les opérateurs sont tenus de
Ase documenter de maniére

appropriée en consultant le
présent manuel, avant d’effectuer
toute intervention et d’adopter les
mesures spécifiques de sécurité
pour sécuriser tout type d’interac-
tion homme-machine.

Chaque modification tech-

nique qui a des répercussions

sur le fonctionnement ou sur
la sécurité de Il'appareil ne doit
donc étre exécutée que par du per-
sonnel technique du constructeur
ou par des techniciens formelle-
ment autorisés par celui-ci. Dans le
cas contraire, le constructeur dé-
cline toute responsabilité relative
en cas de modifications ou de dom-
mages qui pourraient en découler.

Méme apreés s’étre documenté
de maniére appropriée, a la
premiére utilisation de I'appa-
reil, il est nécessaire de simuler
quelques opérations d’essai pour
mémoriser plus rapidement les fonc-

tions principales de [Iappareil
comme par ex. I'allumage, I'arrét etc.
LS| avoir été soumis a un contréle

et aprés avoir été prédisposé
pour le type de gaz et d’alimentation

électrique indiquée sur la plaque
d’identification apposée.

L’appareil sort de I'usine aprés

MISE EN SERVICE PREMIER DE-
MARRAGE / Une fois que les opé-
rations de positionnement et de
branchement aux sources d’énergie,
y compris celles relatives aux rac-
cordements au réseau d’évacuation,
il convient de procéder a une série
d’opérations telles que :

1. Nettoyage des différents matériaux
de protections (huiles, graisses, sili-
cones etc.) a l'intérieur et a I'extérieur
de I'espace de cuisson (v. chap. 3 /
Retrait des matériaux de protection)
2. Vérifications et contrOles généraux
tels que :

- Vérification de I'ouverture des inter-
rupteurs et des vannes de réseau (par
ex. eau, électricité, gaz, si prévu) ;

- Veérification des tuyaux d’évacuation
(siprévu) ;
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OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE

- Vérification et contréle des systemes
d’aspiration fumées/vapeurs exté-
rieures (si prévu) ;

- Vérification et contréle des carters de
protection (tous les panneaux doivent
étre montés correctement)

DESCRIPTION DES MODES
D’ARRET

Dans les conditions d’arrét

pour anomalie de fonctionne-
ment et d’urgence, il est obligatoire
en cas de danger imminent, de fer-
mer tous les dispositifs de blocage
des lignes d’alimentation en amont
de lappareil (par ex. Hydrique - Gaz -
Electrique)

ARRET POUR ANOMALIE DE
FONCTIONNEMENT .
Composant de sécurité / ARRET :
Dans des situations ou des circons-
tances qui peuvent étre dangereuses,
le composant de sécurité arréte auto-
matiqguement la génération de chaleur.
Le cycle de production est interrompu
dans l'attente que la cause de I'ano-
malie soit éliminée.

REDEMARRAGE : Apres avoir réso-
lu I'inconvénient qui a généré I'entrée
en fonction du composant de sécurité,
I'opérateur technique autorisé peut re-
démarrer le fonctionnement de I'appa-
reil avec les commandes appropriées.

MISE EN SERVICE LORS DU
PREMIER DEMARRAGE

Lors du premier démarrage et

apres un arrét prolongé, I'appa-

reil doit étre nettoyé soigneuse-
ment afin d’éliminer tout résidu de ma-
tiere étrangére (v. Retrait des
matériaux de protection)

MISE EN SERVICE QUOTIDIENNE

1. Vérifier I'état optimal de nettoyage et
d’hygiéne de I'appareil.

2. Vérifier le fonctionnement correct du
systéme d’aspiration du local.

3. Insérer la fiche de l'appareil dans la
prise d'alimentation électrique prévue
a cet effet.

4. Ouvrir les fermetures de réseau en
amont de I'appareil (Gaz - Hydrique
- Electrique).

5. Vérifier que le tuyau d’évacuation
de I'eau (si présent) n’ait pas d’oc-
clusions.

Une fois les opérations décrites termi-

nées avec succes, procéder aux opéra-

tions « Démarrage de la production ».

Pour éliminer I'air a l'intérieur de
LS| |a tuyauterie, il suffit d'ouvrir les

fermetures de réseau, tourner en
tenant appuyée la poignée de l'appareil
en position piézoélectrique, positionner
une flamme (allumette ou autre) sur le
pilote et attendre I'allumage.

MISE HORS SERVICE
QUOTIDIENNE /

Une fois les opérations décrites ci-des-
sus terminées, il est nécessaire :

1. Fermer les fermetures de réseau en
amont de I'appareil (Gaz - Hydrique -
Electrique).

2. Vérifier que les robinets d’évacuation
(si présents) soient en position « Fer-
mée ».

3. Vérifier I'état optimal de nettoyage
et d’hygiéne de I'appareil

MISE HORS SERVICE
PROLONGEE DANS LE TEMPS /
En cas d’inactivité prolongée dans le
temps, il est nécessaire d’effectuer
toutes les procédures décrites pour la
mise hors service journaliere et pro-
téger les piéces les plus exposées a
des phénoménes d’oxydation, comme
indiqué ci-aprés :

1. Utiliser de I'eau tiéde légerement
savonneuse pour le nettoyage des
parties ;

2. Rincer les parties soigneusement,
ne pas utiliser des jets d’eau sous
pression, directs ou avec des nettoyeu-
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OPERATIONS POUR LA MISE EN SERVICE Hil}

rs a vapeur.

3. Sécher avec soin toutes les sur-
faces en utilisant un matériel non
abrasif ;

4. Passer un chiffon non abrasif lége-
rement imbibé d’huile de vaseline des-
tinée a un usage alimentaire sur toutes
les surfaces en acier inox afin de créer
un film protecteur sur la surface.

En présence d’appareils avec des
portes et des joints en gomme, laisser
la porte légérement ouverte de fagon

a ce qu’elle puisse s’aérer et étaler du
talc de protection sur toute la surface
des joints en gomme.

Aérer régulierement les appareils
et les locaux.

Pour s’assurer que l'appareil se

trouve dans des conditions tech-

niques optimales, le soumettre
au moins une fois par an a la mainte-
nance par un technicien autorisé du
service assistance.

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS KR

LE MANUEL TECHNIQUE.

CONTACTER LE CENTRE D’ASSISTANCE AGREE ET CONSULTER

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

EMPLACEMENT DES PRINCI-
PAUX COMPOSANTS - V. SECT.
ILLUSTRATIONS - REF. g).

La disposition des figures est pure-
ment indicative et peut subir des va-
riations.

1. Poignée d’allumage et de réglage
de la température de la plaque

2. Voyant lumineux vert

3. Voyant lumineux rouge

4. Plaque de cuisson / Espace cuisson
5. Tiroir filtre a air

Modalités et fonction des poignées,
des touches et des voyants lumineux
/v. sect. ILL. - REF. g). La description

est purement indicative et peut subir
des variations.

@PQIGNEE DU THERMOSTAT
(ELECTRIQUE). Exécute trois
fonctions diverses : 1. Marche/Arrét
du courant électrique a lintérieur du
circuit.

2. Réglage de la température de fonc-
tionnement. / 3. Démarrage/Arrét de
la phase de chauffage.

VOYANT LUMINEUX
VERT (ELE) : Le voyant dépend
de l'utilisation de la poignée du
thermostat. Il a trois types de signal :
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INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION

1. L’éclairage fixe indique le bon fonc-
tionnement. i .

2. Léclarage FREQUENCE REGU-
LIERE indique que I'appareil attend que
le récipient soit positionné pour procé-
der au fonctionnement. i

3. Léclairage COURTE FREQUENCE
indique une erreur de fonctionnement
(voir chap. Maintenance - Liste des er-
reurs).

@VQYANT LUMINEUX ROUGE
(ELE) : Le voyant dépend de I'utili-

sation de la poignée du thermostat.
L'éclairage fixe indique une erreur (v.
chap. Maintenance - Liste des erreurs).

LANCEMENT DE LA PRODUCTION
Avant de procéder aux opérations,

55| voir « Informations générales de

sécurité / Risques résiduels »

Les produits a cuire doivent étre
mis dans des conteneurs appro-
priés et positionnés correcte-
ment sur les plaques et/ou dans I'es-
pace de cuisson du four.

e

ALLUMAGE / ARRET - v. sect. ILL. -
REFERENCE (h)

Pour commencer la procédure de
cuisson, il est nécessaire de :

1. Tourner la poignée dans la position
souhaitée pour régler la température de
fonctionnement (Fig. 1).

2. Le voyant vert s’allume et émet des
impulsions lumineuses par intermittence
réguliere (Fig. 1 A).

3. Placer le récipient au milieu de la zone
de cuisson (v. Chargement/Décharge-
ment du produit).

4. L'éclairage fixe du voyant vert signale
la phase de fonctionnement (Fig. 1 A)

5. Tourner la poignée sur la position
« Zeéro » (Fig. 1/B) pour arréter la géné-
ration de chaleur.

La vitesse de chauffage des zones

de cuisson est configurée avec la

rotation de la poignée (Position de
0 a la position 6). La position 6 est la vi-
tesse de chauffage maximum.

CHARGEMENT/DECHARGEMENT
DU PRODUIT - v. sect. ILLUSTRA-
TIONS - REF. i)

Les récipients utilisés pour la
A cuisson a induction doivent étre
en fonte, acier, acier inox, acier

émaillé, fonds multicouches (lorsque
cela est spécifiquement indiqué).

Le fond des récipients doit étre

plat et d’'un matériau approprié;
Pour les modéles de wok, le fond doit
avoir une forme appropriée.

IS

Les récipients utilisés pour la cuis-
son doivent avoir un diametre mi-
nimal de 120 mm.

Les dimensions des récipients
XS5 doivent étre adaptées aux sé-
rigraphies des zones de cuisson

Interdiction pendant I'utilisation
de I'appareil de créer des zones
de contact entre les récipients.

La quantité de produit a l'inté-
Arieur du récipient ne doit pas

dépasser les 3/4 de la capacité
de celui-ci.

mis dans des conteneurs appro-

priés hors de la zone de I'appareil
et placés correctement au milieu e l'es-
pace de cuisson.

f Les produits a traiter doivent étre

Poser le récipient au centre de la
plaque de cuisson comme indiqué
par la sérigraphie (Fig. 3).

MISE HORS SERVICE
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INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

Au terme du cycle de travail, tourner
les poignées présentes sur I'appareil
et les mettre en position «Zéro».

L'appareil doit étre nettoyé régu-
lierement, toute incrustation et/ou
dépdt alimentaire doivent étre en-

levés, voir chapitre : « Maintenance ».

S’il y a des voyants lumineux,
A ils doivent étre éteints a chaque
fin de cycle.

MAINTENANCE

OBLIGATIONS - INTERDICTIONS
- CONSEILS

e Avant de procéder, voir le chapitre
2 et le chapitre 5.

Si I'appareil est relié a une chemi-

née, le tuyau d’évacuation doit

étre nettoyé comme prévu par les
dispositions des normes spécifiques du
pays (Pour des informations a ce sujet,
contacter l'installateur).

L'appareil est utilisé pour la pré-

paration de produits a usage ali-

mentaire, maintenir 'appareil tou-
jours  propre ainsi que  son
environnement. Le non-respect de
conditions d’hygiéne optimales peut
étre la cause d’'une détérioration pré-
coce de I'appareil et créer des situations
de danger.

Les résidus de saleté accumulés

a cbté des sources de chaleur
peuvent prendre feu durant I'utilisation
normale de l'appareil et créer des si-
tuations de danger. L’'appareil doit étre
nettoyé régulierement, toute incrusta-
tion et/ou dépbt alimentaire doivent
étre éliminés.

L'effet chimique du sel et/ou du
vinaigre ou d’autres substances
contenant des chlorures peuvent géné-
rer a long terme des phénoménes de
corrosion a l'intérieur de I'espace cuis-
son. Si I'appareil se trouve en contact

avec ces substances, il faut le nettoyer
soigheusement avec un détergent spé-
cifique, rincer abondamment et sécher

minutieusement.

r&»| Faire attention a ne pas endom-
mager les surfaces en acier inoxy-

dable, en particulier, éviter 'usage de

produits corrosifs, ne pas utiliser de ma-

tériel abrasif ou des outils coupants.

S Le liquide détergent pour le net-

toyage de la plaque de cuisson
doit avoir certaines caractéristiques
chimiques : pH supérieur a 12, sans
chlorures/ammoniaque, viscosité et
densité similaires a l'eau. Utiliser des
produits non agressifs pour le nettoyage
extérieur et intérieur de I'appareil (Utili-
ser des détergents du commerce indi-
qués pour le nettoyage de l'acier, du
verre, des émaux).

Lire attentivement les indications
A reportées sur I'étiquette des pro-

duits utilisés, porter un équipe-
ment de protection adapté aux opéra-
tions a effectuer (Voir moyens de
protection reportés sur l'étiquette de
'emballage).

Retirer immédiatement avec un
A outil approprié (grattoir a verre) les

aliments contenant du sucre qui
sont accidentellement tombés dans la
zone de cuisson, afin de ne pas compro-
mettre le fonctionnement de I'appareil.
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Eloigner les matériaux tels que

les feuilles d’aluminium et les réci-

pients en plastique de la zone de
cuisson en marche pour éviter de com-
promettre I'état de I'appareil.

ey Attention a I'utilisation de I'appa-

reil : plan de cuisson en verre. Ne
pas utiliser le plan de cuisson comme
surface d’appui.

e Utiliser des récipients a fond propre

afin de ne pas endommager la sur-
ace des plaques et de ne pas compro-
mettre leur utilisation.

En cas dinactivité prolongée, en
plus de débrancher toutes les
lignes d’alimentation, il faut effec-
tuer un nettoyage minutieux de toutes les
parties internes et externes de 'appareil.

Attendre que la température de

I'appareil et de toutes ses pieces

se refroidisse, afin de ne pas
provoquer de brlilures a I'opérateur

NETTOYAGE QUOTIDIEN
PIECES EN ACIER/

a Appliquer, avec un va-
@@ porisateur normal, sur
toute la surface concer-

A @ née, le liquide détergent
et manuellement a I'aide

d’'une éponge non abrasive, nettoyer
soigneusement toute la surface. Dés
que I'opération est terminée, rincer (ne
pas utiliser des jets d’eau sous pression
et/ou direct, ni des nettoyeurs a vapeur)
I’espace cuisson avec de I'eau potable.
Une fois que les opérations décrites
sont terminées, sécher avec soin toute
la surface a I'aide d’un chiffon non
abrasif. Si nécessaire, répéter les opé-

rations décrites ci-dessus lors d’un
nouveau cycle de nettoyage.

DES

NETTOYAGE QUOTIDIEN DES
PIECES EN VERRE /
@@‘ Retirer tout objet du plan
de cuisson (ne pas utiliser
A des jets d’eau sous pres-
sion, directs, ni des net-
toyeurs a vapeur.). Appliquer un dé-
tergent spécifique sur la surface concer-
née a l'aide d’'un vaporisateur normal et,
manuellement, a 'aide d’un chiffon hu-
mide, nettoyer soigneusement.
Une fois que les opérations décrites sont
terminées, sécher avec soin I'espace de
cuisson a l'aide d’un chiffon non abrasif.
Si nécessaire, répéter les opérations
décrites ci-dessus lors d’un nouveau
cycle de nettoyage.

NETTOYAGE FILTRE AIR/
an Exclure toute forme
@@ d’alimentation. Dévisser
le tiroir et 'extraire. Retirer
A @ la grille et enlever le filtre
du compartiment. Laver
le filtre a I'eau potable et a l'aide d’'un
matériau non abrasif et/ou corrosif pour
éliminer tous les résidus. Sécher soi-
gneusement. A la fin des opérations,
replacer le filtre et la grille. Fermer le

tiroir jusqu’au fin de course et le fixer au
panneau frontal.

A Replacer les piéces dans le
bon ordre et dans les bonnes
positions

NETTOYAGE POUR LA MISE
HORS SERVICE PROLONGEE
DANS LE TEMPS

@@ #\\ En cas d'inactivité prolon-
gée dans le temps, il est

nécessaire  d’effectuer

toutes les procédures dé-
crites au chapitre nettoyage quotidien.
Pour les pieces en acier, au terme des
opérations, protéger les piéces expo-
sées a des phénoménes d’oxydation
comme reporté ci-dessous.
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MAINTENANCE

Utiliser de I'eau tiede Iégerement savon-
neuse pour le nettoyage des parties ;
Rincer les parties soigneusement, ne
pas utiliser des jets d’eau sous pression,
directs, ni des nettoyeurs a vapeur.. Sé-
cher avec soin toutes les surfaces en
utilisant un matériel non abrasif. Pas-
ser un chiffon non abrasif Iégérement
imbibé d’huile de vaseline destinée a
un usage alimentaire sur toutes les sur-
faces en acier inox afin de créer un film
protecteur sur la surface.

Pour les pieces en verre, utiliser un chif-
fon doux pour appliquer une couche de
cire protectrice spécifique au matériau.

Pour conclure les opérations, voir
chap. 5/ Mise hors service

Aérer régulierement les appareils et
les locaux.
TAB.RECAPITULATIF / FRE-
QUENCE / DEPANNAGE

Avant de procéder aux opérations,
5| voir le chap. 2 « Fonctions et quali-
fications »

En cas de panne, l'opérateur
générique, effectue une pre-
miere recherche et s’il n’est pas
habilité, élimine les causes de I'ano-
malie et rétablit le fonctionnement

correct de I'appareil.

£ soudre la cause du probléme,
éteindre I'appareil, en le débran-

chant du secteur et fermer tous les ro-

binets d’alimentation, puis contacter le

service d’assistance technique agréé.

e

S’il n'est pas possible de ré-

L'agent de maintenance autorisé
S| intervient si 'opérateur générique

n’a pas réussi a identifier la cause
du probléme ou lorsque le rétablisse-
ment du bon fonctionnement de 'appa-
reil comporte I'exécution d’opérations
pour lesquelles l'opérateur générique
n’est pas habilité.

Si le cordon d’alimentation est

endommagé, contacter le ser-
vice d’assistance technique agréé
pour le remplacement.

OPERATIONS A EFFECTUER

FREQUENCE DES OPERATIONS

Nettoyage de l'appareil

Tous les jours

Nettoyage des plaques

Tous les jours

Nettoyage du filtre a air

Toutes les semaines

Nettoyage a la premiere
mise en marche

A l'arrivée aprés l'installation

Nettoyage cheminée

Lorsque nécessaire - Annuel

Contréle du potentiometre

A l'arrivée aprés l'installation -
Tous les ans

Contréle
cordon d’alimentation

A l'arrivée aprés l'installation -
Tous les ans
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MAINTENANCE

LISTE DES ERREURS

Les pannes sont détectées par I'éclairage fixe du voyant rouge et du voyant
5 vert clignotant (v. Informations générales et consignes de sécurité - Fonc-
tion des poignées et des touches). La durée et la fréquence du voyant vert cli-
gnotant correspondent a un type d'erreur. Exemples :

a) ERREURS DU GENERATEUR / EXEMPLE E1 — 04

o e+ O « 0000

1 LUMIERE ROUGE FIXE et 1 CLIGNOTEMENT 4 CLIGNOTEMENTS
1 CLIGNOTEMENT LONG VERT MOYEN VERT COURTS VERTS
— ERREUR — ERREUR E1 — PANNE 4

b) ERREURS DE CONTRCA)LE NUMERIQUE / EXEMPLE E2 — 03
L, N/
o @ + QU+ 000
/ [ AN / | \

1 LUMIERE ROUGE FIXE et 2 CLIGNOTEMENTS 3 CLIGNOTEMENTS COURTS
1 CLIGNOTEMENT LONG VERT MOYENS VERTS VERTS
— ERREUR — ERREUR E2 — PANNE 3

E Si, lors de l'allumage de I'appareil, le voyant rouge s'allume, essayer de
| résoudre le probleme a l'aide de ce tableau.

PROBLEME CAUSE SOLUTION
< - Réinitialiser la machine / Tourner la
- Erreur d'auto-diagnostic /|poignée sur « zéro » (éteindre), at-
‘ Initialisation tendre 5 minutes et mettre en marche
N le dispositif
LUMIERE - Récipient vide - Retirer le récipient et éteindre.
ROUGE - Filtre & air sale - Nettoyer le filire a air (v. chap. Mainte-
nance /Nettoyage du Filtre a air)

ﬁ Si les voyants lumineux sont activés dans I'appareil, essayer de résoudre
" | les problemes a l'aide de ce tableau.
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MAINTENANCE

MESSAGES D’ERREUR GENERATEUR (E1)

PANNE | PROBLEME CAUSE SOLUTION \
- Util(isell' des récipientls acljap-
e . . tés (v. Instruct pour l'utilisa-
'ah'?ne]?r']%?rr]‘)t inadapté (par ex. | tion - Chargement/Décharge-
E1 - 01 Syrintetnsité - Erreur initialisation m‘l%nutrggr%oglojilgnée sur « 0
générateur ) e | " «Q»
reI(r;tctlauctance rompue ou iNCor- | ot rallumer
- Contacter le service d’'assis-
tance technique agréé
E1 — 02 Inducteur non |- Vérifier les branchements |- Contacter le service d’assis-
alimenté électriques tance technique agréé
Température| _ L - Nettoyage du filtre a air
E1— 03 |générateur trop | _ Hﬁﬁg”gtgrnc;gggggde - Contacter le service d’assis-
elevée tance technique agréé
. - Récipient vide ; Anini
Température de . - Retirer le récipient et
E1 > 04 |la Zone de cuis- ;jé?e?:%zld; de Température | sieindre le plan de cuisson
son trop élevée /| - Carte d'alimentation défec- |- Contacter le service d’assis-
trop basse tueuse tance technique agréé
- Générateur défectueux ou
céblage endommagé ] )
E1— 05 Panne de l'unité | - Vérifier les adresses des |- Contacter le service d’assis-
de contrble potentiométres tance technique agréé
- Unité de contréle endom-
magée
: - Filtre a air obstrué
E1 - 06 iﬁgﬁgr?greéle_ - Ventilateur obstrué, capteur | Contacter le service d’assis-
vée P de température défectueux, | tance technique agréé
Installation incorrecte
. W - Retirer le récipient, éteindre
Température {;I(';ameplg\r/aétgre dinductance | et attendre que le pian refroi-
E1 — 07 |inductance éle- -C% teur de température en- disse _ _
vée d omFr)n 206 P - Contacter le service d’assis-
9 tance technique agréé
- Répartition de la phase de ) )
E1 — 08 Pas de phase|réseau ou qualité du réseau |- Contacter le service d’'assis-
de réseau insuffisante  manquante ou | tance technique agréé
endommagée
E1—10 Erreur de com-| Pas de connexion entre le cla- | - Contacter le service d’'assis-
munication vier et le générateur tance technique agréé
- Vérifier les adresses des poten-
tiométres R
£1_, 11 |Erreur dinitiali- ;juErrT';ZLt’érilglr?hgfd\!\;g'rg?"sat'on - Contacter le service d’assis-
- sation e tance technique agréé
-Terminaison CAN-Bus RJ45
déconnectée ou endomma-
gée
Erreur de ; - ; ;
E1 — 13 | connexion au ré- La tension de réseau est trop | - Contacter le service d’as-

seau

élevée ou trop basse

sistance technique agréé
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MAINTENANCE

PANNE A PROBLEME CAUSE SOLUTION
1 14 Erreur de l'adap- | La tension de réseau est trop | - Contacter le service d’assis-
tateur de réseau | élevée ou trop basse tance technique agréé
- Tourner sur « zéro », at-
- Erreur d'alimentation élec- :ﬁggre 5 minutes puis rallu-
. i trique . . J o
E1— 15 Protection réci- | _ Récipient vide Retirer le récipient, éteindre

pient vide

- Capteur de température en-
dommagé

et attendre que le plan refroi-
disse

- Contacter le service d’assis-
tance technique agréé

MESSAGES D'ERREUR DES CONTROLES NUMERIQUES (E2)

PANNE PROBLEME CAUSE SOLUTION
Intégritt du potentio- | Potentiometre  endom-
E2 - 02 | pafre magé
A Un des nceuds sur deux
E2 — 03 Egéte controle  double | catad’ et endommagé
Eo _, 05 |Connexion LIN Bus ou-| Pas de deétection de
verte communication
E2 — 06 |LIN Bus conflit Conflit d’adresse
- Connexion défec- | Contacter le service d’as-
- Cablage interrompu tueuse entre le clavier et | sistance technique agréé
E2 > 10 |_ Dincorrect le générateur
- Le contr6le numérique
a un ID incorrect
i Al . Probléme avec la ten-
E2 - 14 Tension dalimentation sion d'alimentation du
clavier
Compatibilité de la ver- | La version LIN n'est pas
E2 - 20 | gjon LIN compatible
Une erreur s'est produite,
E2 — XX | Erreur inconnue dont la cause est incon-

nue
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MAINTENANCE

DEPANNAGE / TROUBLESHOOTING

ﬁ Si I'appareil ne fonctionne pas correctement, essayer de résoudre les pro-
> I blémes de peu d'importance a l'aide de ce tableau.

ANOMALIE

CAUSE POSSIBLE

INTERVENTION

Chauffage insuffisant de
la zone de cuisson

Récipient inadapté (par
ex. aluminium)

Utiliser des récipients
adaptés (v. Instruct pour
l'utilisation - Chargement/
Déchargement du produit)

Chauffage continu de . |Contacter le service
la zone de cuisson a la Ingzg%ﬁggrrnn?: éla PO y'assistance  technique
puissance maximale 9 9 agréé
La zone de cuisson vide | Capteur de détection ggrs]tsaigtt:rqce le tecienriwﬁg
commence a fonctionner | casserole endommagé agréé a
Des petits objets métal-| Capteur de détection do’ggtofiigtt:rrlce le tecsher1ri\</qll(jg
liques sont chauffés casserole endommagé agréé

Utiliser des récipients

La zone de cuisson n'est
pas chauffée

@ récipient inférieur a
12 cm / Récipient inadap-
te

adaptés (v. Instruct pour
l'utilisation - Chargement/
Déchargement du produit)

- , Contacter le service
Aucqlne reaction de l'ap- Générateur endommagé | d’assistance technique
parel agréé
Les fusibles brilent lors Ligne électrique inadap-|Contacter le service
de 'allumage tée / Court-circuit dans le |d’assistance technique
9 générateur agréé

Température élevée du
générateur

Filtre a air a nettoyer /
remplacer

Nettoyer / Remplacer le
filtre a air

Déclenchement du cap-
teur de température de la
zone de cuisson

Récipient vide

Eteindre le  dispositif
(tourner les poignées
sur « zéro ») / Retirer le
récipient / Attendre que
la machine refroidisse /
Contacter le service d'as-
sistance technique agréé

S'il estimpossible de résoudre la cause du probléeme, éteindre I'appareil, et
fermer tous les types d’alimentation, puis contacter le service d’assistance
technique agréé.
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ELIMINATION [l

MISE HORS SERVICE ET DE-
MANTELEMENT DE L’APPAREIL

Obligation d’éliminer les ma-

tériaux en utilisant la procé-

= dure législative en vigueur

dans le pays ou l'appareil est
démantelé

CONFORMEMENT aux directives (voir
Section n° 0.1) relatives a la réduction
de l'usage de substances dangereuses
dans les appareils électriques et élec-
troniques, mais aussi I'élimination des
déchets. Le symbole de la poubelle
barrée reporté sur I'appareil ou sur
I'emballage, indique qu’a la fin de sa vie
utile, le produit doit étre récolté sépa-
rément des autres déchets. La collecte
séparée de cet appareil en fin de vie
est organisée et gérée par le fabricant.
L'utilisateur qui devra se séparer de cet
appareil devra donc contacter le fabri-
cant et suivre le systéeme que celui-ci a
adopté pour permettre la collecte sépa-
rée de l'appareil en fin de vie. La col-
lecte séparée appropriée pour le départ
successif de l'appareil non recyclable,
pour le traitement et pour I'élimination
environnementale compatible, contri-
bue a éviter d'éventuels effets négatifs
sur I'environnement et sur la santé et fa-
vorise la réutilisation et/ou le recyclage
des matériaux dont est composé l'ap-
pareil. L’élimination abusive du produit
par le détenteur comporte I'application
de sanctions administratives prévues
par la réglementation en vigueur.

La mise hors service et le dé-

mantélement de I'appareil

doivent étre effectués par du
personnel spécialisé, tant dans
I’électricité que dans la mécanique.
Ce personnel doit porter les équipe-
ments de protection individuelle spé-
cifiques tels que vétements adaptés
aux opérations a effectuer, gants de
protection, chaussures de sécurité,
casques et lunettes de protection.

Avant de commencer le deé-
montage, il est nécessaire de
créer, autour de l'appareil, un

espace suffisar_lt et ordonnée de ma-
niere a pouvoir permettre tous les
mouvements sans risques

Il est nécessaire de :

+ Couper la tension au niveau du sec-
teur.

« Débrancher I'appareil du secteur.

« Retirer les cables électriques en sortie
de l'appareil.

« Fermer le robinet d’admission d’eau
(vanne du réseau) a partir du réseau de
distribution d’eau.

+ Débrancher et retirer les tubes de I'ins-
tallation du circuit d’alimentation en eau
de I'appareil.

« Débrancher et retirer le tube en sortie
d’évacuation des eaux grises.

AAprés cette opération, une
zone mouillée pourrait se for-
mer autour de I'appareil ; par consé-
quent, avant de procéder a d’autres
interventions, il est nécessaire de
sécher les zones humides

Une fois la zone opérationnelle rétablie
suivant les descriptions, il est néces-
saire de :

« Démonter les panneaux de protection.
« Démonter les pieces principales de
appareil.

« Séparer les pieces de I'appareil en
fonction de leur nature (par ex. maté-
riaux métalliques, électriques etc.) et les
envoyer dans des centres de collecte
sélective.

ELIMINATION DES DECHETS

En phase d'utilisation et de main-

tenance éviter de disperser dans
l'environnement des produits polluants
(huiles, graisses, etc.) et procéder a I'éli-
mination différenciée en fonction de la
composition des différents matériels et
dans le respect des lois en vigueur en la
matiére.

L'élimination abusive des déchets est

unie par des sanctions réglées par les
ois en vigueur sur le territoire ou est
constatée l'infraction.

LE PRESENT MANUEL EST LA PROPRIETE DU FABRICANT ET TOUTE REPRODUCTION, MEME PARTIELLE , EST INTERDITE.
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LACAS DE COCCION POR INDUCCION / WOK
MANUAL DE USO E INSTALACION

CONTENIDO

1-2. INFORMACION GENERAL Y DE
SEGURIDAD

3. COLOCACION Y TRASLADO

4. CONEXION A LAS FUENTES DE
ENERGIA

5. OPERACIONES PARA LA
PUESTA EN SERVICIO

DESCRIPCION
DE LOS PICTOGRAMAS
Indicaciones de peligro.
Situacion de peligro inme-
~diato que podria provocar
lesiones graves o la muerte. Si-
tuacion de peligro posible que
podria provocar lesiones gra-
ves o la muerte.

jAlta tension! jCuidado!

iPeligro de muerte! El in-

cumplimiento de la senal
uede causar lesiones graves o
a muerte

ﬁ Peligro de altas temperatu-
ras; el incumplimiento de la
senal puede causar lesio-

nes graves o la muerte.

& Peligro de salida de mate-
riales a alta temperatura; el
incumplimiento de la senal

uede causar lesiones graves o
a muerte.

Peligro de aplastamiento
é de las extremidades duran-

6. SUSTITUCION DE
COMPONENTES

7. INSTRUCCIONES DE USO

8. MANTENIMIENTO ORDINARIO
9. ELIMINACION

10. DATOS TECNICOS/IMAGENES

te el desplazamiento y/o la co-
locacion; el incumplimiento de
la sefnal puede causar lesiones
graves o la muerte.

Seinales de prohibicion.

Prohibicion para las perso-
"~ nas no autorizadas de rea-
lizar cualquier tipo de interven-
cion (incluidos 'los nifos, las
personas discapacitadas y per-
sonas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reduci-
das). Prohibicion para el opera-
rio heterogéneo de realizar cual-
quier tipo de operacion
(mantenimiento y/o otro) de
competencia técnica cualificada
y autorizada. Prohibicion para el
operario homogéneo de realizar
cualquier tipo de actividad (ins-
talacion, mantenimiento y/u otro)
sin haber previamente leido la
documentacion completa. Los
ninos no deben jugar con el apa-
rato. La limpiezay el manteni-
miento del equipo ho deben rea-
lizarlos ninos sin supervision.

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.

1-




m Senales de obligacion.
[ Obligacién de leerlas ins-

trucciones antes de reali-
zar cualquier intervencion.

la alimentacién eléctrica

antes del aparato cada vez
que sea necesario trabajar en
condiciones de seguridad.

@ Obligacion _de usar gafas
de proteccion.

@ Obligacion de desconectar

@ Obligacion de usar guantes
de proteccion.

@Obligacién. de usar casco
de proteccion.

Obligacion de usar calzado
w de proteccion.

Otras indicaciones. Indi-

caciones para efectuar un
_ procedimiento correcto, el
incumplimiento puede causar
una situacion de peligro.

Consejos y recomendacio-
nes_para realizar un proce-
dimiento correcto

Operador <_<homo?éneo»
& (tecnica cualificado)/Opera-
dor experto y autorizado para
trasladar, transportar, instalar,
realizar el mantenimiento, reparar
y demoler el aparato.

Operador «heterogéneo»
©\ (operador con competen-
cias y tareas limitadas).
Persona autorizada y encar-
gada del funcionamiento del
aparato con los dispositivos de
proteccion activos y capaz de
realizar tareas sencillas.

@ Simbolo de puesta a tierra.

K>S.imbolo para la conexion al
sistema equipotencial.

2+ @) Obligacion de respetar la
@ X normativa vigente para la
¥ = eliminacién de residuos.

INFORMACION GENERAL Y SOBRE LASEGURIDAD

PREFACIO/Instrucciones originales.
Este documento ha sido redactado
por el fabricante en su propio idioma
(italiano). La informacion contenida en
este documento es para uso exclusivo
del operador autorizado para utilizar
el aparato en cuestion.

Los operadores deben contar con la
formacion adecuada sobre el funcio-
namiento y la seguridad del aparato.
En el capitulo especifico del asun-
to tratado, se recogen indicaciones
especiales de seguridad (obliga-
cién-prohibicion-peligro). El presente
documento no puede cederse a terce-
ros sin la autorizacién por escrito del
fabricante. El texto no puede utilizarse

en otros documentos sin la autoriza-
cién por escrito del fabricante.

El uso de: Figuras/Imagenes/Dise-
nos/Esquemas en el documento es
puramente indicativo y esta sujeto a
variaciones. El fabricante se reserva
el derecho de realizar modificaciones
sin obligacién de previo aviso.

OBJETIVO DEL DOCUMENTOVEI
fabricante ha analizado atentamente
cada interaccion entre el operadory la
maquina a lo largo de todo el ciclo de
vida util de la misma, tanto en fase de
disefio como durante la elaboracion
del presente documento. POR lo tan-
to, esperamos que este manual pue-
da ayudarlo a mantener la eficiencia

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE LA SEGURIDAD B

de su equipo. El cumplimiento estricto
de las indicaciones aqui contenidas,
reducen al minimo el riesgo de acci-
dentes en el lugar de trabajo y/o los
danos econGmicos.

COMO LEER EL DOCUMENTO/
El documento esta dividido en capi-
tulos que recogen por temas toda la
informacion necesaria para utilizar el
aparato sin riesgo alguno. Cada capi-
tulo esta compuesto por apartados y
cada apartado puede incluir algunos
puntos evidenciados con un subtitulo
y una descripcion.

CONSERVACION DEL DOCU-
MENTO/ Este documento, asi como
el resto de material contenido en el
sobre, forma parte del suministro ini-
cial; por tanto, deberé guardarse y uti-
lizarse debidamente durante toda la
vida operativa del aparato.

DESTINATARIOS/ El presente do-
cumento se ha redactado para:

- Operador «homogéneo» (técnico
especializado y autorizado), es decir,
todo operador autorizado para tras-
ladar, transportar, instalar, realizar el
mantenimiento, reparar y demoler el
aparato.

- Operador «heterogéneo» (opera-
dor con competencias y tareas limi-
tadas). Es la persona autorizada y
encargada de hacer funcionar el equi-
po, cuenta con dispositivos activos de
proteccion y lleva a cabo tareas de
mantenimiento ordinario (Limpieza
del aparato).

PROGRAMA DE FORMACION
DE OPERADORES/Previa espe-
cifica solicitud, es posible realizar un
curso de formacién para los operado-
res encargados del uso, instalacion y
mantenimiento del aparato, siguiendo
el procedimiento indicado en la confir-
macién de pedido.

PREPARACIONES A CARGO
DEL CLIENTE/Salvo posibles acuer-
dos contractuales diferentes, corren
normalmente a cargo del cliente:

* las preparaciones de los locales (in-
cluidas las obras de mamposteria y/o
canalizaciones necesarias);

« preparar suelos antideslizantes sin
rugosidades;

« predisposicion del lugar de instala-
cion y la instalacion misma del apa-
rato de acuerdo con lo indicado en el
esquema (plano de cimentacion);

« predisposicién de los servicios au-
xiliares adecuados a las necesidades
de la instalacion (red eléctrica, red de
gas, red de desaglie etc.);

« predisposicion de la instalacién eléc-
trica de conformidad con las normati-
vas vigentes en el lugar de instalacion;
« iluminacién adecuada, de conformi-
dad con las normativas vigentes en el
lugar de instalacion;

« dispositivos de seguridad antes y
después de la linea de alimentacion
de energia (interruptores diferencia-
les, instalaciones de puesta a tierra
equipotencial, valvulas de seguridad,
etc.) previstos en la legislacion vigen-
te en el pais de instalacion;

« instalacion de puesta a tierra confor-
me a la normativa vigente en el lugar
de instalacién;

« predisposicion, si fuera necesario (ver
especificaciones técnicas) de una insta-
lacién para el ablandamiento del agua.

CONTENIDO DEL SUMINISTRO/
En funcion del pedido realizado, el
contenido del suministro varia.

* Equipo

 Tapa/Tapas

+ Cesta de metal/Cestas de metal

* Rejilla de soporte para la cesta

« Tubos y/o cables para realizar las
conexiones a las fuentes de energia
(solamente en los casos previstos que
se indican en el pedido de trabajo).

« Kit para cambio del tipo de gas sumi-
nistrado por el fabricante

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE LA SEGURIDAD

DESTINO DE USO/Este dispositivo
se ha disefado para uso profesional.
Se considera “Uso debido” del apa-
rato objeto de este documento el tra-
tamiento para la coccion o la regene-
racién de productos destinados a uso
alimentario; cualquier otro uso se con-
siderara “Uso indebido” y, por lo tanto,
peligroso.

actividades comerciales (por ej. coci-
nas de restaurantes, comedores, ho-
spitales, etc.) y para empresas comer-
ciales (por e|. panaderias, carnicerias,
etc.) pero no para la produccion en se-
rie continua de los alimentos. El apara-
to deberé ser utilizado en los términos
previstos declarados en el contrato y
dentro de los limites de capacidad pre-
vistos y descritos en los apartados co-
rrespondientes. Utilice unicamente
accesorios y repuestos originales
suministrados por la empresa fabri-
cante para ajustarse escrupulosa-
mente a las normas.

CONDICIONES PERMITIDAS
PARA EL FUNCIONAMIENTOVEI
aparato se ha disefiado para funcio-
nar exclusivamente dentro de locales,
con los limites técnicos y de capaci-
dad indicados. Para que el aparato
funcione correctamente y de manera
segura, sera necesario respetar las si-
guientes indicaciones. El aparato de-
bera instalarse en un lugar adecuado,
cuyas caracteristicas permitan reali-
zar las tareas normales de manejo y
mantenimiento ordinario y extraordi-
nario. Por lo tanto, habra que preparar
el espacio operativo para las tareas
de mantenimiento, de modo que no se
comprometa la seguridad del opera-
dor. Ademas, el local debe contar con
las caracteristicas necesarias para la
instalacion, tales como:
- humedad relativa maxima: 80 %;
- temperatura minima del agua de
enfriamiento > + 10 °C;
- el suelo debe ser antideslizante y
el aparato debe estar colocado en

posicion totalmente plana;

- el local debe estar equipado con una
instalacion de ventilacion e ilumina-
cion, tal y como prescriben las norma-
tivas vigentes en el pais del usuario;

- el local debe estar provisto de un
sistema de desagle para las aguas
sucias, y debera contar con interrup-
tores y valvulas de bloqueo que inte-
rrumpan, si fuera necesario, toda for-
ma de alimentacion antes del aparato;

- las paredes y las superficies situadas
muy cercal/en contacto con el aparato
deberan ser ignifugas y/o estar aisla-
das de las posibles fuentes de calor.

PRUEBA Y GARANTIA

Prueba: el fabricante ha realizado
una prueba del aparato durante las
fases de montaje en la planta de fa-
bricacion. Todos los certificados rela-
cionados con las pruebas realizadas
seran entregados al cliente a pedido.
Garantia: la garantia es de 12 meses,
a partir de la fecha de facturacion del
aparato, y este periodo de tiempo no
es prorrogable. La garantia cubre las
partes defectuosas, cuya sustitucion y
transporte corren a cargo del compra-
dor. Las partes eléctricas, los acceso-
rios y cualquier otro objeto desmonta-
ble no estéan cubiertas por la garantia.
Los costes derivados de la mano de
obra relativos a la intervencién por par-
te de los técnicos autorizados por el fa-
bricante en la sede del cliente para la
eliminacion de defectos cubiertos por la
garantia, corren a cargo del distribuidor.
Quedan excluidos de la garantia to-
das las herramientas y los materia-
les de consumo que el fabricante ha
entregado junto con los aparatos. La
intervencion de mantenimiento ordi-
nario o por causas procedentes de la
instalacion incorrecta no est4 cubierta
por la garantia. La validez de la ga-
rantia sélo se extiende al comprador
original. El fabricante se considera
responsable del aparato en su confi-
guracién original, y solo de las piezas

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE LA SEGURIDAD B

de repuesto originales sustituidas. El
fabricante se exime de toda responsa-
bilidad por el uso incorrecto del apa-
rato, por dafios causados después de
realizar operaciones no previstas en
este manual o no autorizadas previa-
mente por el fabricante mismo.

LA GARANTIA DECAE EN CASO
DE: - Danos causados por el trans-
porte «Franco Fabrica» (EXW) y/o
el desplazamiento; en este caso, el
cliente debera comunicarse con el
distribuidor y el transportista (p. ej. por
correo electrénico y/o pagina web) y
deberéa anotar en las copias de los do-
cumentos de transporte lo sucedido.
El técnico autorizado para la instala-
cion del aparato evaluara, en funcién
del dafio ocurrido, si es posible reali-
zar la instalacién. Ademas, la garantia
decae también ante: « Danos causa-

dos por la instalacién incorrecta.

» Dafios causados por el deterioro de
las piezas debido al uso inapropiado.
+ Dafios causados por el uso de pie-
zas de repuesto no originales.

« Danos causados por el manteni-
miento incorrecto y/o dafios causados
por la falta de mantenimiento.

+ Dafios causados por el incumpli-
miento de los procedimientos descri-
tos en este documento.

AUTORIZACION

Se entiende por autorizacion el per-
miso para realizar una actividad in-
herente al aparato. La autorizacion la
concede el responsable del aparato
(fabricante, comprador, firmante, con-
cesionario y/o titular del local).

DATOS TECNICOS e IMAGENES /
La seccion se encuentra al final
de este manual.

y Cualquier modificacion técnica
p~1que Influye en el funciona-
42 miento o la seguridad del apa-
rato, debe ser realizada solamente
por personal técnico del fabricante o
por técnicos oficialmente autoriza-
dos por el mismo. De lo contrario, el
fabricante declina toda responsabili-
dad relativa a las modificaciones o a
los dafnos que podrian derivar de las
mismas.

En el momento de la recepcién
S| del aparato compruebe la inte-
gridad del mismo y de sus com-
ponentes (p. €. cable de alimenta-
cién) antes del uso; en presencia de
anomalias no ponga en marcha el
aparato y contacte con el servicio
técnico mas cercano.

([

Lea las instrucciones antes de
realizar cualquier operacion.

Utilice un_equipo
@ @ de proteccion ade-
cuado para las

operaciones que deben realizarse.

n lo que respecta a los equipos de
proteccion individual, la Union Euro-
Fea ha publicado las directivas que
0s operadores deben respetar de for-
ma obligatoria. Ruido aéreo =70 dB

Prohibicion de instalacion

de equipos individuales SIN

kit antivuelco (ACCESO-
RIO). TOP versiones excluidas.

Antes de realizar las conexio-

nes, compruebe los datos téc-

nicos indicados en la placa del
aparato y los datos técnicos conteni-
dos en este manual. ESTA termi-
nantemente prohibido manipular
o retirar las cFlacas y los pictogra-
mas colocados en el aparato.

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE LA SEGURIDAD

En las lineas de alimentacion
A(hidrica—gas—eléctrica? situa-

das aguas arriba del aparato,
deben instalarse dispositivos de blo-
queo que desconecten la alimenta-
cién eléctrica cada vez que sea ne-
cesario trabajar en el equipo en
condiciones de seguridad.

En general, conecte en se-
cuencia el aparato a la red hi-

drica 'y de desagtie, a continua-
cion a la red de gas, compruebe que
no haya pérdidas y, por ultimo, realice
las conexiones a la red eléctrica.

El aparato no ha sido disenado
A para trabajar en atmosferas

explosivas, por lo tanto queda
prohibida la instalacién y el uso del
aparato en dichos entornos.

Colocar la estructura entera
5| respetando las alturas y las ca-
racteristicas de instalacion in-
cluidas en los capitulos especificos
de este manual.
El aparato no ha sido disenado
I Eara la instalacion empotrada. /
| aparato debe funcionar en
ambientes bien ventilados. / Las sali-
das del aparato deben estar despe-
jadas Sno obstruidas por cuerpos ex-

tranos).

El aparato de gas debe colo-

carse debajo de una campana

extractora, cuya instalacién
debera contar con las caracteristicas
técnicas de acuerdo con la normati-
va vigente en el pais de uso.

El aparato, una vez que se ha

conectado a las fuentes de ener-

gia y descarga, debe permane-
cer estatico (no debe poderse despla-
zar) enellugar previsto parala utilizacion
y el mantenimiento. La conexién inco-
rrecta puede provocar peligros.

Si fuese necesario, disponga
1S>| de cable flexible para la cone-

xién a la red eléctrica que tenga unas
caracteristicas no inferiores al tipo de
cable con aislamiento de modelo
HO7RN-F. La tension de alimenta-
cion soportada por el cable, cuando
el aparato esta en funcionamiento,
no debe diferir del valor de tension
nominal + 15 % que figura en la parte
inferior de la tabla de datos técnicos.

El aparato debe estar incluido
en un sistema «Equipotencial»
de puesta a tierra.

De haberla, la descarga del
13| aparato debe ser encauzada

en la red de desagle de aguas
sucias de maniera abierta y sin sifon.

El aparato debe utilizarse solo

para los fines indicados. Cual-

uier otro uso se considera

“IMPROPIO” y por lo tanto el fabri-

cante se exime de toda responsabili-

dad por los dafos a las personas y o
cosas consecuentes

Las indicaciones especificas
Iy

sobre seguridad (obligacion -

prohibicion -peligro) estan in-
cluidas en el capitulo especifico del
tema tratado.

No obstruya las aberturas y/o
A ranuras de aspiracion o expul-

sion del calor.

El aire aspirado para el enfria-
A miento debe tener una tempe-

ratura inferior a los 40 °C y no
ha de contener grasa.

No dejar objetos o material in-
flamable cerca del aparato.

No utilizar el dispositivo con mar-
mitas vacios. Peligro de com-
bustion. Riesgo de quema-duras

Desconecte cual-
AA quier forma de ali-
mentacion (por e;.
hidrica - gas - eléctrica) situada
aguas arriba del aparato cada vez

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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INFORMACION GENERAL Y SOBRE LA SEGURIDAD

que deba trabajar en condiciones de
seguridad.

Cuando sea necesario trabajar
A en el interior de la maquina

(conexiones, puesta en funcio-
namiento, operaciones de control,
etc.) preparela para las operaciones
necesarias (desmontaje de paneles,
corte de la alimentacion) respetando
las condiciones de seguridad.

Si la superficie presenta grie-

tas, desconecte inmediata-

mente el aparato de la red
eléctrica.

Tras el uso, apague la placa
de coccidon con su dispositivo

de control.
No confie unicamente en el detector
de cacerolas en la superficie.
TAREAS Y CARGOS REQUE-
RIDAS PARA LOS OPERARIOS
Prohibicion /ﬁara el operador
homogéneo/heterogéneo  de
realizar cualquier tipo de ope-
racion (instalacion, mantenimiento
?//u otra) sin haber leido previamente
a documentacion completa.

La informacidn conteni-

m E@ da en este documento
es para uso del opera-

dor técnico cualificado y autorizado
para realizar el traslado, la instala-
cién y el mantenimiento de los equi-

pos en cuestion.
[m da en el presente docu-
mento es para uso del
operador «heterogéneo» (operador
con competencias y tareas limita-
das). Es la persona autorizada y en-
cargada de hacer funcionar el equi-
po, cuenta con dispositivos activos
de proteccion y lleva a cabo tareas
de mantenimiento ordinario (Limpie-
za del aparato).

La informacion recogi-

Los operadores y usuarios de-
ben contar con la formacién
adecuada sobre el funciona-
miento y la seguridad del aparato. Es-
tos deben comportarse respetando
las normas de seguridad requeridas.

El operador «heterogéneo»

debe operar en el aparato des-

pués de que el técnico respon-
sable haya terminado la instalacion
(transporte, conexiones eléctrica, hi-
drica, de gas y de descarga).
ZONAS DE TRABAJO Y ZO-
NAS PELIGROSAS Para estable-
cer mejor el campo de intervencion y
las respectivas zonas de trabajo, se
establece la siguiente clasificacion:
+ Zona peligrosa: cualquier zona
dentro Y/o cerca de una maquina en
la que la presencia de una persona
expuesta constituye un riesgo para
la seguridad y la salud de esta per-
sona.
+ Persona expuesta: cualquier per-
sona que se encuentre total o par-
cialmente en una zona peligrosa.

Mantenga una distancia mini-

ma del aparato durante el fun-

cionamiento para no perjudi-
car la seguridad del operador en
caso de producirse un imprevisto.

Ademas, se consideran zonas pe-
ligrosas « Todas las &reas de trabajo
situadas dentro del aparato.

+ Todas las areas protegidas por
sistemas de proteccion y seguridad
especificos tales como barreras fo-
toeléctricas, fotocélulas, paneles de
proteccion, puertas enclavadas y
carteres de proteccion.

* Todas las zonas internas de centra-
litas de mando, armarios eléctricos y
cajas de derivacion.

« Todas las zonas alrededor del apa-
rato en funcionamiento, cuando no
se cumplen las distancias minimas
de seguridad.
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EQUIPO NECESARIO PARA LA
INSTALACION
En general, el operador técnico auto-
rizado para poder realizar las opera-
ciones de instalacion correctamente
debe dotarse de las herramientas
adecuadas, como:
- Destornillador de punta plana de 3
y 8 mm y destornillador de cruz me-
diano; - giratubos ajustable;
- piezas especificas para gas (tubos,
juntas, etc.); - tijeras de electricista;
- piezas especificas para agua (tu-
bos, juntas, etc.); - llave de tubo
hexagonal de 8 mm; - detector de
fugas de gas; - piezas especificas
para electricidad (cables, terminales
de conexiones, tomas industriales,
etc.); - llave fija de 8 mm;
- kit de instalacion completo (eléctri-
Co, gas, etc.).

Ademas de las herramientas
Aindicadas, sera necesario un

dispositivo para la elevacion
del aparato, que debera cumplir con
la normativa vigente relativa a Jos
medios de elevacion.INDICACION
SOBRE RIESGOS RESIDUA-
LES Si bien se han adoptado nor-
mas de «buena técnica de fabrica-
cion» y las disposiciones normativas
que regulan la fabricaciéon y la co-
mercializacion del producto mismo,
siguen existiendo «riesgos residua-
les» que, por la misma naturaleza
del aparato no se han podido elimi-
nar. Dichos riesgos incluyen:

RIESGO RESJDUAL DE
ELECTROCUCION Este ries-
A go existe en caso de que deba
trabajlarse con los dispositivos eléctrico
y/o electronicos sometidos a tension.
RIESGO RESIDUAL DE
QUEMADURAS Este riesgo
existe si se entra en contacto
accidentalmente con materiales a al-
tas temperaturas.

/A RIESGO RESIDUAL DE
/{\ QUEMADURAS POR PRO-
Este riesgo existe si se entra en con-

YECCION DE MATERIAL
tacto accidentalmente con materia-
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les a altas temperaturas. Si los con-
tenedores que estén muy llenos de
liquidos y/o de solidos que en fase
de calentamiento cambian de forma
(pasan del estado sélido al liquido), se
utilizan de forma inadecuada pueden
causar quemaduras. En fase de traba-
jo los recipientes utilizados se deben
colocar en niveles facilmente visibles.

RIESGO RESIDUAL DE
/e APLASTAMIENTO DE LAS

ARTICULACIONES Este
riesgo existe en caso de que se entre
accidentalmente en contacto entre
las partes durante las fases de colo-
cacion, transporte, almacenamiento,
monta'j__? |¥ uso del aparato.

IESGO RESIDUAL

DE EXPLOSION

Este riesgo existe cuando:
* Hay olor a gas en el ambiente;
* se usa el aparato en una atmoésfera
que contiene sustancias que puedan
explotar;
* se utilizan alimentos en recipientes
cerrados (por ejemplo, frascos o la-
tas) si éstos no son adecuados para
el proposito;
+ se utiliza con liquidos inflamables
(como por eéemplo alcoholt

IESGO RESIDUAL DE IN-

CENDIO / Este riesgo existe

con: uso de liquidos/materia-
les inflamables )
iNUEVO! FONDO EXTRAIBLE
&véase. SECC. IL. - REF. f)

n los modelos previstos (fondo
de armario libre), puede quitarse la
superficie inferior para realizar las
operaciones de instalacion y man-
tenimiento (por ejemplo, inspec-
ciones, conexiones, limpieza, etc.).
Para retirar el fondo, desatornillelo
?/ retirelo (det. A). Para volver a co-
ocar el fondo, introduzcalo y atorni-
llelo (det. B).

En caso de haber puertas, sera
5| necesario desmontarlas en pri-
mer lugar (bisagras Y fijaciones).




EMPLAZAMIENTO Y DESPLAZAMIENTO B

S Antes de comenzar las opera-
ciones, consulte «Informacion
general de seguridad».

OBLIGACIONES - PROHIBICIO-
NES - CONSEJOS - RECOMEN-
DACIONES

f En el momento de la recepcion

del suministro, abra el embalaje

de la maquina, compruebe que
la maquina y los accesorios no hayan
sufrido dafos durante el transporte; si
los hubiera, comuniquese inmediata-
mente con el transportista y no realice
la instalacion, acuda al personal cuali-
ficado y autorizado. El fabricante no
se responsabiliza por dafios ocurridos
durante el transporte.

SEGURIDAD PARA EL DESPLA-
ZAMIENTO
El incumplimiento de las ins-
A trucciones que se muestran a
continuacion, exponen al pe-
ligro de lesiones graves.

El operador autorizado para las
operaciones de traslado e ins-

talaciéon del aparato debe orga-
nizar, en su caso, un «plan de seguri-
dad» para garantizar la seguridad de
las personas involucradas en las ope-
raciones. Ademas, debera atenerse y
aplicar rigurosa y escrupulosamente
las leyes y las normativas relativas a
las obras moviles.

Compruebe que los medios de
elevacion utilizados cuentan

con la capacidad adecuada
para las cargas a izar y que estén en
buen estado de mantenimiento.

Realice las operaciones de

desplazamiento utilizando me-

dios de elevacion con capaci-
dad adecuada para el peso del apara-
to, aumentado un 20 %.

Respete las indicaciones conte-
nidas en el embalaje y/o en el

aparato antes de realizar el desplaza-
miento.

Compruebe el baricentro de la
carga antes de izar el aparato.

A Eleve el aparato a una altura
A minima del suelo para que sea
posible desplazarlo.

No permanezca ni pase por de-
bajo del aparato durante la ele-
vacion y el desplazamiento.

TRASLADO Y TRANSPORTE
(VEASE. SECC. ILUSTRACIO-
NES - REFERENCIA a).

La posicion del aparato emba-
lado debe ser conforme a las

indicaciones de los pictogra-
mas y de los mensajes presentes en
el envoltorio externo del embalaje.

1. Posicionar el medio de elevacion
prestando atencién al baricentro de la
carga a izar (detalle B - C).

2. lzar el aparato en la medida nece-
saria para su desplazamiento.

3. Posicionar el aparato en el lugar
previsto para el emplazamiento.

ALMACENAMIENTO Los métodos
de almacenamiento de los materiales
deben prever palés, contenedores,
transportadores, vehiculos, equipos y
dispositivos de elevacion adecuados
para impedir dafios para vibraciones,
golpes, abrasiones, corrosiones, tem-
peratura u otra condicion que pueda
presentarse. Las partes almacenadas
deben ser controladas peribdicamen-
te para detectar el posible deterioro.

ELIMINACION DEL EMBALAJE

La eliminacion de los materiales
de embalaje corre a cargo del
= destinatario, que debera hacerlo
de acuerdo con las leyes vigentes en
el pais de instalacion del aparato.
1. Desmonte, en secuencia, las can-
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EMPLAZAMIENTO Y DESPLAZAMIENTO

toneras de proteccidn superiores y las
laterales.

2. Quitar el material de proteccion uti-
lizado para el embalaje.

3. Eleve el aparato en la medida nece-
saria para retirar el palé.

4. Posicionar el aparato en el suelo.
5. Quitar el medio utilizado para la elevacion.
6. Eliminar de la zona de las operacio-
nes todo el material que se ha quitado.

Una vez quitado el embalaje, el
equipo no debe mostrar altera-
ciones, abolladuras u otras ano-
malias. De lo contrario, contacte in-
mediatamente con el servicio técnico.

RETIRADA DE LOS MATERIA-
LES DE PROTECCION Las su-
perficies externas del aparato estan
protegidas por un revestimiento de
pelicula adhesiva que debe retirarse
manualmente una vez finalizada la
fase de colocacion. Limpiar esmera-
damente el aparato, externa e inter-
namente, quitando manualmente todo
el material utilizado para proteger las
distintas partes.

5

Preste atencion a las superficies
de acero inoxidable para no estro-
pearlas; en concreto, evite el uso
de productos corrosivos y no utilice ma-
terial abrasivo o herramientas afiladas.

No limpie el aparato usando
chorros de agua a presion, direc-
tos o con limpiadores a vapor.

No utilice materiales agresivos
tales como disolventes para lim-

piar el aparato. Lea detenida-
mente las instrucciones recogidas en
la etiqueta de los productos detergen-
tes empleados. Utilice un equipo de
proteccion adecuado para las opera-
ciones que deben realizarse (consulte
acerca de los medios de proteccion
que figuran en la etiqueta del envase).

Aclare las superficies con agua
potable y séquelas con un pafo
absorbente u otro material no
abrasivo.

LIMPIEZA PARA LA PRIMERA
PUESTA EN MARCHA

Aplique con un pulverizador normal el
liquido detergente sobre toda la su-
perficie del compartimiento de coccidn
y con una esponja no abrasiva limpie
esmeradamente toda la superficie.
Una vez finalizada la operacion, en-
juague con abundante agua potable el
compartimiento de coccion. Deje salir el
liquido con detergente y/u otras impure-
zas por el especifico agujero de salida.
Una vez finalizadas correctamente
las operaciones descritas, seque con
cuidado el compartimento de coccion
con un pano no abrasivo. Si fuese ne-
cesario, repita las operaciones des-
critas arriba para un nuevo ciclo de
limpieza.

Limpie con detergente y agua pota-
ble también las partes desmontadas y
luego séquelas. Una vez terminadas
las operaciones, coloque las piezas
desmontadas en los alojamientos co-
rrespondientes de los varios equipos.

P

NIVELACION Y FIJACION (VEA-
SE SECC. ILUSTRACIONES -
REFERENCIA b)

Coloque el aparato en el lugar de tra-
bajo (ver condiciones limite de funcio-
namiento y ambientales admitidas)
previamente adaptado.

La nivelacion y fijacion prevé: el ajus-
te del aparato como unidad individual
independiente.

Coloque un nivel de burbuja sobre la
estructura (detalla D).

Ajuste las patas de nivelacion (detalle
E) siguiendo las indicaciones propor-
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EMPLAZAMIENTO Y DESPLAZAMIENTO B

cionadas por el nivel de burbuja.

La nivelacién perfecta se logra
XS>| regulando el nivel de burbuja 'y
a la profundidad del aparato.

las patas en relacion al ancho y

MONTAJE EN «BATERIA» (VEASE
SECC. IL. - REF. ¢)

En los modelos previstos, retire los
mandos y desatornille los tornillos de
fijacion del panel de mandos (det. F).

Paredes inflamables / La dis-
Atancia minima del aparato de

las paredes laterales debe ser
de 10 cm, y de la pared posterior de
20 cm. En caso de que esta distancia
fuese inferior, aisle las paredes alre-
dedor del aparato con tratamiento ig-
nifugos y/o aislantes.

Coloque los aparatos de modo que
que los costados se adhieran perfec-
tamente el uno al otro (det. G).

Nivele el aparato tal y como se ha
descrito anteriormente (detalle E).
Introduzca los tornillos de fijacion en
sus alojamientos y bloquee ambas
estructuras con tuercas de bloqueo
(det. H1-H3).

Vuelva a colocar los tapones de pro-
teccion entre los aparatos (det. H2).

Repita, de ser necesario, la secuencia
de las operaciones de nivelado vy fija-
cion para los otros aparatos.

INTRODUCCION DEL TERMINAL
(OPCIONAL) VEASE SECC. IL. -
REF. ¢)

Para introducir el terminal, es necesa-
rio colocarlos y fijarlo mediante los tor-
nillos correspondientes incluidos en el
suministro (detalle L1).

Tras realizar correctamente las opera-
ciones descritas, vuelva a colocar en
sus alojamientos los paneles de mandos
y los mandos de los distintos aparatos.
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CONEXION A LAS FUENTES DE ENERGIA

Antes de comenzar las opera-
I ciones, consulte «Informaciéon
general de seguridad».

Estas operaciones deben rea-

lizarlas operarios técnicos

cualificados y autorizados, en
cumplimiento de las leyes vigentes
en la materia y con utilizando mate-
riales adecuados y descritos.

CONEXION AL SUMINISTRO
ELECTRICO

La conexion eléctrica debe realizarse
de acuerdo con las normas locales en
vigor y solo por parte de personal autori-
zado y competente. Antes de realizar la
conexién, compruebe los datos indica-
dos en la placa del aparato y los datos
técnicos contenidos en este manual.

Conecte el aparato a un disposi-
tivo omnipolar con categoria de
sobretension lI.

La impedancia de referencia del

sistema debe tener un valor de

Zref 0,193 Q (solo para induc-
cion wok)

PUESTA A TIERRA ES funda-
@ mental conectar el aparato a tie-

rra. Para ello, es necesario co-

nectar los bornes, senalados
con los simbolos situados en el termi-
nal de conexiones de llegada de la li-
nea, a una ppuesta a tierra efectiva,
realizada de acuerdo con las normas
locales en vigor.

ADVERTENCIAS ESPECIFICAS La
seguridad eléctrica del aparato solo
estara garantizada cuando este esté
correctamente conectado a un siste-
ma de puesta a tierra eficaz, tal y como
disponen las normas locales vigentes
en materia de seguridad eléctrica; el
fabricante declina toda responsabili-
dad por el incumplimiento de dichas
normas de seguridad. Es necesario
comprobar este requisito de seguri-
dad fundamental y, en caso de duda,

solicitar una comprobacién minuciosa
del sistema por parte de personal pro-
fesional cualificado. El fabricante no
puede considerarse responsable de
posibles dafos causados si no se dis-
pone una puesta a tierra del aparato.

No interrumpa el cable de co-
nexioén a tierra (amarillo-verde).

CONEXIONES A LAS DISTINTAS
REDES ELECTRICAS DE DISTRI-
BUCION (VEASE SECC. IL. - REF. d).

En los casos previstos, quite el pa-
25| nel de la caja de proteccion/sopor-

te del terminal de conexiones situa-
do en la parte trasera de la maquina.
Los aparatos se suministran para fun-
cionar con la tension indicada en la
placa fijada en el aparato. Cualquier

otra conexién debera considerarse in-
adecuada y, por lo tanto, peligrosa.

ES obligatorio respetar la

conexion prevista por el fabri-

cante, visible en la placa de
conexién situada cerca de la regle-
ta de bornes.

ESTAprohibido modificar el ca-
bleado montado dentro del
aparato.

CONEXION ELECTRICA DEL CABLE
AL TERMINAL DE CONEXIONES

En caso de que conecte el cable de
alimentacién a la regleta de bornes tal
como se describe en: “Conexion de la
alimentacién eléctrica” y se indica en
la placa de conexion. El esquema y la
tabla (véase el apdo. DATOS TECNIC-
OS) indican las posibles conexiones en
funcion de la tension de red.

CONEXION AL SISTEMA «EQUI-
POTENCIAL» (VEASE SECC. IL.
- REF. e).

La puesta a tierra de proteccion
consiste en una serie de medidas
adecuadas para asegurar el mismo
potencial de tierra a las masas eléctri-
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CONEXION A LAS FUENTES DE ENERGIA 'l

cas, evitando que estas puedan entrar
en tension. El objetivo de la puesta a
tierra es garantizar que las masas de
los aparatos se encuentren al mismo
potencial del suelo.

Ademas, la puesta a tierra facilita la
intervencion automatica del interrup-
tor diferencial. La puesta a tierra de
proteccion no solo afecta al sistema
eléctrico, sino a todos los demas sis-
temas y partes metalicas del esta-
blecimiento, desde tuberias hasta el
sistema hidraulico, desde las vigas
hasta el sistema de calefaccién, etc.,
de modo que todo quede estable y se-
guro en relacion a un posible rayo que
pudiese afectar al edificio.

5

Antes de continuar, consulte «In-
formacion general de seguridad».

El aparato debe incluirse en un
sistema «equipotencial», cuya
eficiencia debera comprobarse
de acuerdo con las normas vigentes

en el pais de instalacion.

| El técnico electricista que realice
el sistema eléctrico general, ten-

dré que garantizar que el sistema res-

peta lo relativo a los contactos direc-

tos e indirectos.

El técnico electricista tendra que
conectar todas las distintas masas
al mismo potencial para tener, de
esta forma, un buen sistema de puesta a
tierra «equipotencial» en el lugar donde
se instalaran los distintos aparatos.

Para la conexion del aparato al

sistema «equipotencial» del es-

tablecimiento, debera contar
con un cable eléctrico de color amari-
llo/verde adecuado para la potencia
de los dispositivos instalados.

La placa «equipotencial» del apara-
to se encuentra, por lo general, en
el panel del mismo, cerca del siste-
ma preparado para la conexion; una
vez identificada la placa (ver el dibujo
esquematico para su correcta ubica-
cion), proceda con la conexion.

1. Conecte un extremo del cable eléc-
trico de masa (el cable debe diferen-
ciarse por su doble color amarillo/
verde) al sistema preparado para la
conexion «equipotencial» del aparato
(ver el dibujo esquematico Fig. 1).

2. Conecte el extremo opuesto del ca-
ble eléctrico de masa al sistema pre-
parado para la conexion «equipoten-
cial» del establecimiento donde va a
instalarse el aparato (Fig. 2).

ey

OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO

ADVERTENCIAS GENERALES

Los operadores tienen la obli-
A gacion de documentarse ade-

cuadamente utilizando el pre-
sente manual antes de realizar
cualquier intervencién, adoptando
las medidas de seguridad especifi-
cas para que la interaccion hom-
bre-maquina se produzca en condi-
ciones de seguridad.

Cualquier modificacién técni-

ca que influye en el funciona-

miento o la seguridad del apa-
rato, debe ser realizada solamente
por personal técnico del fabricante
o por técnicos oficialmente autori-
zados por el mismo. De lo contra-
rio, el fabricante declina toda res-
ponsabilidad relativa a las
modificaciones o a los dafos que
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OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO

podrian derivar de las mismas.
Cuando se utiliza por primera
vez el aparato, aunque se dis-
ponga de la debida formacion,
sera necesario simular algunas
operaciones de prueba para memo-
rizar mas rapidamente las funcio-
nes principales del aparato, p. e;j.
encendido, apagado, etc.

El aparato que se entrega ha
15| sido sometido a pruebas por

parte del fabricante y esta pre-
parado con el tipo de gas y alimen-
tacion eléctrica indicados en la pla-
ca montada.

PUESTA EN SERVICIO Y PRIMERA
PUESTA EN MARCHA Una vez fina-
lizadas las operaciones de colocacion
y conexion a las fuentes de energia
(incluidas las relativas a las cone-
xiones a la red de descarga, cuando
corresponda), sera necesario realizar
una serie de operaciones:

1. Limpieza de los materiales de pro-
teccion (aceites, grasas, siliconas,
etc.) en el interior y el exterior del
compartimiento de coccién (ver apdo
3 - Retirada de los materiales de pro-
teccion).

2. Comprobaciones y controles generales:
- Comprobacion de la apertura de los
interruptores y valvulas de red (p. €j
agua, electricidad y gas, cuando co-
rresponday);

- comprobacién de las descargas
(cuando corresponda);

- comprobacién y control de los siste-
mas de aspiracion de humos/vapores
externos (cuando corresponda);

- comprobacion y control de los pane-
les de proteccion (todos los paneles
deben estar montados correctamente).

DESCRIPCION DE LAS MODA-
LIDADES DE PARADA

En general, en las condicio-
nes de parada por fallo de fun-

cionamiento y emergencia, es obli-
gatorio, en caso de peligro
inminente, cerrar todos los disposi-
tivos de bloqueo de las lineas de
alimentaciéon aguas arriba del apa-
rato (por ej. hidrica-gas-eléctrica).

PARADA POR FALLO DE FUNCIO-
NAMIENTO

Elemento de seguridad PARADA: en
situaciones o circunstancias que pue-
dan resultar peligrosas, interviene un
termostato de seguridad que detiene
automaticamente la generacién de
calor. El ciclo de produccion se inte-
rrumpe hasta que se solucione la cau-
sa del fallo.

REINICIO: una vez que se ha solucio-
nado el problema que ha conllevado la
activacion del elemento de seguridad,
el operador técnico autorizado puede
reanudar el funcionamiento del aparato
mediante los mandos especificos.

PRIMERA PUESTA EN MARCHA

Es preciso limpiar minuciosamen-

te el aparato para eliminar cual-

quier residuo de material extrafno
con la primera puesta en marcha del
mismo o después de un periodo prolon-
gado de inactividad (véase «Elimina-
cién de los materiales de proteccion»).

PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

DIARIA

1. Asegurese de que el aparato esté
perfectamente limpio y desinfectado.

2. Compruebe el correcto funciona-
miento del sistema de aspiracion
del local.

3. Si fuera el caso, enchufe el equipo
en el toma correspondiente.

4. Abra las llaves de red antes situa-
das aguas arriba del aparato (gas
- hidrica - eléctrica).

5. Aseglrese de que la descarga de
agua (de haberla) no esté obstruida.

Una vez concluidas con éxito las opera-

ciones descritas, continte con las ope-
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OPERACIONES PARA LA PUESTA EN SERVICIO B

raciones de «Inicio de la produccién».

Para eliminar el aire de las tube-
I rias, basta con abrir las llaves

de la red, girar el mando del
aparato hasta la posicion piezoeléctri-
ca manteniéndolo presionado, acer-
car una llama (cerilla u otro) al piloto y
esperar a que se encienda.

PUESTA FUERA DE SERVICIO
DIARIA

Una vez finalizadas las operaciones
descritas arriba, sera necesario:

1. Cierre las llaves de red situadas
aguas arriba del aparato (gas - hidrica
- eléctrica).

2. Asegurese de que los grifos de des-
agle (si estan previstos) se encuen-
tren en la posicion “Cerrado”.

3. Asegurese de que el aparato esté
perfectamente limpio y desinfectado.

PUESTA FUERA DE SERVICIO
PROLONGADA

En caso de inactividad prolongada
en el tiempo, sera necesario efectuar
todos los procedimientos descritos
para la puesta fuera de servicio diaria
y proteger las partes mas expuestas
a los fenébmenos de oxidacion tal y
como se describe a continuacion:

1. Utilice agua templada ligeramente
jabonosa para la limpieza de las pie-
zas del aparato;

2. Aclare las piezas cuidadosamente
y no utilice chorros de agua a presion,
directos o con limpiadores a vapor.

3. seque con cuidado todas las super-
ficies utilizando material no abrasivo;
4. pase un pafo no abrasivo y ligera-
mente humedecido con aceite de va-
selina de uso alimentario por todas las
superficies de acero inoxidable, a fin
de crear una pelicula protectora en la
superficie.

En el caso de aparatos con puertas y
juntas de goma, deje la puerta ligera-
mente abierta para que pueda ventilarse
0 aplique talco de proteccion por todas
las superficies de las junta de goma.
Ventile periodicamente los aparatos y
los locales.

se encuentra en las condiciones

técnicas Optimas, sera necesa-
rio someterlo al menos una vez al afio
a operaciones de mantenimiento, que
debera realizar un técnico autorizado
por el servicio técnico.

f Para comprobar que el aparato

SUSTITUCION DE COMPONENTES

PONGASE EN CONTACTO CON EL SERVICIO DE ASISTENCIA
TECNICA AUTORIZADO Y CONSULTE EL MANUAL TECNICO.
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INSTRUCCIONES DE USO

UBICACION DE LOS PRINCI-
PALES COMPONENTES - VEASE
LA SECCION IL. - REF. g).

La disposicidn mostrada en las figuras
es meramente indicativa y puede sufrir
modificaciones.

1. Selector de encendido y regulacion
de la temperatura de la placa

2. Indicador luminoso verde

3. Indicador luminoso rojo

4. Placa de coccién / Compartimento
de coccién

5. Cajon del filtro de aire

Modalidades y funciones de los selecto-
res, las teclas y los indicadores lumino-
sos / v. secc. IL. - REF. g). La descrip-
cién es meramente indicativa y puede
sufrir modificaciones.

SELECTOR DEL TERMOSTATO

(ELECTRICO). Cumple tres fun-
ciones distintas: 1. Puesta en marcha/
Parada de la tensién eléctrica dentro del
circuito.
2. Regulacién de la temperatura de
ejercicio. / 3. Puesta en marcha/parada
de la fase de calentamiento.

@ INDICADOR LUMINOSO VERDE
(ELEC.): El indicador esta estara
subordinado al uso del mando del
termostato. Dispone de tres tipos de
sefial: 1. La iluminacioén fija indica el cor-
recto funcionamiento.
2. La iluminacién FRECUENCIA REG-
ULAR indica que el aparato esta espe-
rando la colocacion del recipiente para
proceder al funcionamiento.
3. La iluminacion FRECUENCIA
BREVE senala un error de funciona-
miento (v. cap. Mantenimiento - Lista de
errores).

@INDI,CADOR LUMINOSO ROJO
(ELEC.): El indicador esta estara

subordinado al uso del mando del
termostato. La iluminacion fija sefala
un error (v. cap. Mantenimiento - Lista
de errores).

PUESTA EN MARCHA DE LA
PRODUCCION
Antes de comenzar las opera-
G ciones, consulte «Informacion
general de seguridad / Riesgos
residuales»
I

Los productos para hornear se
deben colocar en recipientes ade-
cuados para la coccion y puestos
correctamente sobre la placa y/o el
compartimiento del horno.

ENCENDIDO/APAGADO - v. secc. IL.
- REFERENCIA h)

Para iniciar la coccion, proceda de la
siguiente forma:

1. Gire el selector hasta la posicion de-
seada para regular la temperatura de
trabajo (Fig. 1).

2. El indicador verde se enciende y
emite impulsos luminosos de forma in-
termitente regular (Fig. 1 A).

3. Coloque el recipiente en el centro de
la zona de coccion (v. Carga/Descarga
del producto).

4. La iluminacion fija del indicador verde
sefala la fase de funcionamiento (Fig.
1A)

5. Gire el selector hasta la posicion
“Cero” (Fig. 1/B) para detener la gener-
acioén de calor.

La velocidad de calentamiento
A de las zonas de coccién se con-

figura girando el selector (Posi-
ciones de 0 a 6). La posicion 6 corre-
sponde a la velocidad de calentamiento
mayor.

CARGA/DESCARGA DEL PRODUC-
TO - v. secc. ILUSTR - REF. i)

Los recipientes destinados a la
coccién mediante induccion han

de ser de arrabio, acero, acero
inoxidable, acero esmaltado, con bases
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INSTRUCCIONES DE USO

multicapa (cuando asi se indique espe-
cificamente).

La base de los recipientes debe
ser plana y de un material adec-
uado.
Para los modelos tipo wok, la base debe
tener la formay el perfil adecuados.

Los recipientes destinados a la
coccion han de tener un diametro
minimo de 120 mm.

Las dimensiones de los recipientes
deben ser adecuadas a las seri-
grafias de las zonas de coccion

P

e

Est4 prohibido durante el uso del
A aparato crear zonas de contacto
entre los recipientes.
La cantidad de producto dentro
del recipiente no debe superar los
3/4 de la capacidad del mismo.

Los productos que se cocinaran

deben ponerse en los recipientes

apropiados alejados del area del
aparato y deben situarse correctamente
en el centro de la zona de coccion.

Coloque el recipiente en el centro de
la placa de coccion tal como indica la
serigrafia (Fig. 3).

PUESTA FUERA DE SERVICIO
Cuando termine el ciclo de trabajo, gire
las llaves del equipo hasta la posicion
“Cero”.

El aparato debe limpiarse regu-

larmente y se deben quitar todas

las incrustaciones y/o depdsitos
de alimentos; consulte el capitulo:
“Mantenimiento”.

tan presentes deben permanecer
apagados al final de cada ciclo
de trabajo.

f Si los indicadores luminosos es-

MANTENIMIENTO ORDINARIO B

OBLIGACIONES - PROHIBI-
CIONES - CONSEJOS

e Antes de continuar, consulte el
apdo. 2y el apdo. 5.

Si el equipo esta conectado a una

chimenea, el tubo de descarga se

debe limpiar segun lo establecen
las disposiciones especificas del pais
(para obtener informaciéon al respecto,
contacte con el propio instalador).

El equipo se utiliza en la elabo-
racion de productos para uso ali-
mentario; manténgalo siempre
limpio, asi como todo el entorno de tra-
bajo. Si no se mantiene la maquina en
optimas condiciones de higiene, es

posible que se deteriore antes de tiem-
po y que se generen situaciones de
peligro.

Los restos de suciedad acumula-

dos cerca de las fuentes de calor
pueden incendiarse durante el funcio-
namiento normal del equipo, lo que
puede crear situaciones de peligro. El
equipo debe limpiarse regularmente y
se deben quitar todas las incrustaciones
y/o depositos de alimentos.

El efecto quimico de la sal y/o el
vinagre u otras sustancias que
contienen cloruros, puede causar a lar-
go plazo, corrosion dentro de la superfi-
cie de coccion. Si el equipo entra en

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.

-17 -



MANTENIMIENTO ORDINARIO

contacto con sustancias de este tipo,
debera lavarlo minuciosamente con un
detergente especifico, aclararlo con
abundante agua y secarlo con cuidado.
| Preste atencion a las superficies

de acero inoxidable para no estro-
pearlas; en concreto, evite el uso de

productos corrosivos y no utilice materi-
al abrasivo o herramientas afiladas.

S El detergente liquido para limpiar

la superficie de coccidn debe ten-
er las siguientes caracteristicas quimi-
cas: pH superior a 12, libre de cloruros/
amoniaco, viscosidad y densidad simi-
lares a las del agua. Para limpiar la par-
te externa e interna del equipo, utilice
productos que no sean agresivos (use
los detergentes comerciales que se in-
dican para limpiar acero, vidrio y es-
maltes).

Lea con atencion las indicaciones

que figuran en la etiqueta de los

productos utilizados y use un
equipo de proteccién adecuado para
las operaciones que se deben realizar
(consulte acerca de los medios de pro-
teccién que figuran en la etiqueta del
envase).

Elimine inmediatamente con una

herramienta adecuada (rasqueta

para cristal) los alimentos que
contengan azlcar que hayan caido ac-
cidentalmente en la zona de coccibn,
para evitar comprometer el funciona-
miento del aparato.

Aleje de la zona de coccibn en

funcionamiento materiales como

hojas de aluminio y recipientes de
plastico, para evitar comprometer el es-
tado del aparato.

oy Trabaje con precaucion durante el

uso del aparato: plano de coccion
de vidrio. No utilice el plano de coc-
cién como superficie de apoyo.

D Utilice recipientes con la base lim-
pia para no estropear la superficie
de las placas y comprometer su uso.

En caso de periodos de inactivi-

dad prolongada, ademas de de-

sconectar todas las lineas de ali-
mentacion, sera necesario limpiar con
cuidado todas las partes internas y exter-
nas del equipo.

Espere a que baje la temperatu-

ra del equipo y de todas sus par-

tes, para que el operador no su-
fra quemaduras

LIMPIEZA DIARIA DE LAS PARTES
DE ACERO/

Aplique, con un pulveriza-
dor normal, el liquido de-
tergente sobre toda la

0eC
A @ superficie afectada y con
una esponja no abrasiva

limpie manualmente y a fondo toda la
superficie. Finalizada la operacion, en-
juague (no use chorros de agua a
presion, directos y limpiadores de vapor)
abundantemente el compartimiento de
coccién con agua potable . Una vez final-
izadas correctamente las operaciones
descritas, seque con cuidado toda la su-
perficie utilizando un pafo no abrasivo. Si
fuese necesario, repita las operaciones
descritas arriba para un nuevo ciclo de
limpieza.

LIMPIEZA DIARIA DE LAS PARTES
DE CRISTAL/

@@ “Q Quite cualquier objeto

presente en la superficie
A de coccion (no utilice chor-

ros de agua a presion, di-
rectos ni limpiadores de vapor). Con un
vaporizador normal, aplique un detergen-
te especifico por la superficie afectada
y, manualmente, con un pafio himedo,

limpie a fondo.
Una vez finalizadas correctamente las

ESTE MANUAL ES PROPIEDAD DEL FABRICANTE Y CUALQUIER REPRODUCCION DEL MISMO, INCLUSO PARCIAL, QUEDA PROHIBIDA.
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MANTENIMIENTO ORDINARIO B

operaciones descritas, seque con cuida-
do el compartimento de coccién con una
bayeta no abrasiva. Si fuese necesario,
repita las operaciones descritas arriba
para un nuevo ciclo de limpieza.

LIMPIEZA DEL FILTRO DE AIRE /

@@ ap Excluya cualquier for-

& Mma de alimentacion.
A Desenrosque el cajon y
extraigalo. Retire la rejilla

y extraiga el filtro del alojamiento. Lave
el filtro con agua potable y un material
no abrasivo ni corrosivo para eliminar
todos los residuos. Séquelo bien. Una
vez concluidas las operaciones,
vuelva a colocar el filtro y la rejilla.

Cierre el cajon hasta el tope y fijelo en
el panel frontal.

A Vuelva a colocar las piezas en
las posiciones y el orden cor-

rectos.

LIMPIEZA PARA LA PUESTA FUERA
DE SERVICIO PROLONGADA

@@ ™) Si el aparato no va a uti-

lizarse durante un perio-

do de tiempo prolongado,

sera necesario efectuar
todos los procedimientos descritos en el
apartado limpieza diaria. Al finalizar las
operaciones, para las partes de acero,
proteja las partes expuestas a
fenébmenos de oxidacion como se indi-
ca a continuacion.
Utilice agua templada ligeramente jabo-
nosa para la limpieza de las piezas del
aparato;
Enjuague las partes cuidadosamente
y no utilice chorros de agua a presion,
directos ni limpiadores de vapor. Seque
con cuidado todas las superficies utili-
zando material no abrasivo. Pase un
pafio no abrasivo y ligeramente hume-
decido con aceite de vaselina de uso

alimentario por todas las superficies
de acero inoxidable, a fin de crear una
capa protectora en la superficie.

Para las partes de vidrio, extienda con
un pafo suave una capa fina de cera
protectora especifica para el material.

Para concluir las operaciones, consul-
te el cap. 5/ Puesta fuera de servicio

Ventile periédicamente los aparatos
y los locales.

TAB. DE RESUMEN / FRECUEN-
CIA/ LOCALIZACION Y SOLU-
CION DE PROBLEMAS

Antes de proceder con las opera-
75| ciones, véase el cap. 2 “Tareas y
cargos”

En caso de que se produzca una
averia, el operador genérico reali-
za una primera revision y, si esta
habilitado para ello, elimina las causas
de la averia y restablece el correcto fun-
cionamiento del aparato.

Si no es posible solucionar la cau-
L5 sa del problema, apague el apara-

to, desconéctelo de la red eléctri-
ca y cierre todas las llaves de
alimentacion; posteriormente, pongase
en contacto con el servicio de asistencia
técnica autorizado.

e

El encargado del mantenimiento
5| técnico autorizado interviene en

caso de que el operador genérico
no haya podido identificar la causa del
problema, o bien cuando el restablec-
imiento del correcto funcionamiento del
aparato conlleva la realizacién de op-
eraciones para las cuales el operador
genérico no esta capacitado.

A Si el cable de alimentacion esta
estropeado, contacte con el ser-
vicio de asistencia autorizado para su
sustitucion.
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MANTENIMIENTO ORDINARIO

OPERACIONES QUE SE DEBEN FRECUENCIA DE LAS
REALIZAR OPERACIONES
Limpieza del aparato Diaria
Limpieza de las placas Diaria
Limpieza del filtro de aire Semanal
Limpieza durante la primera | En el momento de la entrega tras la
puesta en marcha instalacion
Limpieza de la chimenea Cuando sea necesario - Anual
En el momento de la entrega tras la
Control del potencidmetro instalacion -
Anual
En el momento de la entrega tras la
Control instalacion -

del cable de alimentacion Anual

LISTA DE ERRORES

Las averias se sefialan con la iluminacion fija del indicador luminoso rojo
|y del indicado luminoso verde intermitente (v. Informacién general y de

seguridad - Funcion de los selectores y las teclas). A la duracién y a la frecuen-

cia del indicador verde intermitente corresponde un tipo de error. Ejemplos:

a) ERRORES DEL GENERADOR / EJEMPLO E1 — 04

G e + B + 0000

1 LUZROJAFIJAY 1 INTERMITENCIAME- 4 INTERMITENCIAS CORTAS
1 INTERMITENCIA LARGA DIA VERDE — ERROR VERDE — AVERIA 4
VERDE — ERROR E1

b) ERRORES DE CONTROL DIGITAL / EJEMPLO E2 — 03
NP % AN | /
@ - OO+ 000
TN /N

1 LUZROJAFIJAY 2 INTERMITENCIAS 3 INTERMITENCIAS CORTAS
1 INTERMITENCIA LARGA MEDIAS VERDE — VERDE
VERDE — ERROR ERROR E2 — AVERIA 3
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MANTENIMIENTO ORDINARIO B

ﬁ Si al encender el aparato se activa el indicador luminoso rojo, intente solu-
>| cionar el problema con la ayuda de esta tabla.

PROBLEMA CAUSA SOLUCION
) e - Reset maquina/ Gire el selector has-
L/ Inliirigl)irzggoeri]utod|agnost|co ! ta "cero” (apagar), espere 5 minutos
‘ y encienda el dispositivo
7N - Recipiente vacio - Quite el recipiente y apague.
= . . - Limpie el filtro de aire (v. cap. Man-
LUZ ROJA Filtro de aire sucio tenimiento /Limpieza del Filtro de aire)

E Si en el aparato se activan los indicadores luminosos, intente solucionar
° llos problemas con la ayuda de esta tabla.

MENSAJES DE ERROR DEL GENERADOR (E1)

AVERIA | PROBLEMA CAUSA SOLUCION
- Utilice recipientes adecua-
dos (v. Instr. de uso - Carga/
- Recipiente no adecuado (por | Descarga del producto).
E1 — 01 | Sobrecorriente | ej. aluminio) - Gire el selector hasta “0” y
generador - Error de inicializacion volver a encender
- Inductancia rota o errénea - Pongase en contacto con
el servicio de asistencia
técnica autorizado
. . - Pébngase en contacto con
E1— 02 Imnggf;gg no ali- ég&?ggebe las conexiones | o “sarvicio de  asistencia
técnica autorizado
- Limpieza del filiro de aire
E1— 03 Tg?]wggrdac’#ramduel - Instalacion incorrecta - Pbéngase en contacto con el
glta Y- Filtro de aire atascado servicio de asistencia técni-
ca autorizado
Temperatura de | - Recipiente vacio - Retire el recipiente y apa-
la zona de coc- | - Sensor de temperatura de- | gue el plano de coccion
E1 — 04 |cidon demasiado | fectuoso ) . - Pdngase en contacto con
alta / demasiado | - Tarjeta de alimentacion de- |el servicio de asistencia
baja fectuosa técnica autorizado
- Generador defectuoso o
. cableado estropeado L PA
1 05 AN (2802 “Compruste 5 irecciones |-, 0rdase on, contaclo con
trol de los potenciometros técnica autorizado
- Unidad de control estrope- u
ada
- Filtro de aire atascado Pongase en contacto con el
E1— 06 Temperatura - Ventilador obstruido, defec- servicio de asistencia técni-
interna muy alta | to del sensor de temperatu- ca autorizado
ra, Instalacién incorrecta u
- Quite el recipiente, apague
- Temperatura inductancia |y espere hasta que se enfrie
E1— 07 %edmugtearr?ct#ara ol- | demasiado elevada el plano de coccion
evada - Sensor de temperatura es- | - Pongase en contacto con
tropeado el servicio de asistencia
técnica autorizado
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MANTENIMIENTO ORDINARIO

AVERIA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

E1 — 08

Fase de red fal-
lida

- Distribucion de la fase de
red o calidad de la red insufi-
ciente, ausente o estropeada

- Pbngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

E1—-10

Error de comu-
nicacion

No hay conexién entre tecla-
do y generador

- Péngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

E1— 11

Error de inicial-
izacion

- Compruebe las direcciones de
los potencidmetros

- Error durante la inicializacion
del hardware

-Terminacion CAN-Bus RJ45
desconectada o estropeada

- Pbéngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

E1—-13

Error de conex-
ion a lared

La tension de red es muy alta
0 muy baja

- Pongase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

E1— 14

Error del adapta-
dor de red

La tension de red es muy alta
0 muy baja

- Pongase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

E1—- 15

Proteccion  del
recipiente vacio

- Error de alimentacion eléc-
trica

- Recipiente vacio

- Sensor de temperatura es-
tropeado

- Gire hasta "cero", espere 5
minutos vuelva a encender

- Quite el recipiente, apague y
espere hasta que se enfrie el
plano de coccion

- Pbongase en contacto con el
servicio de asistencia técnica au-
torizado

MENSAJES DE ERROR DE LOS CONTROLES DIGITALES (E2)

AVERIA PROBLEMA CAUSA SOLUCION
E2 - 02 g%?g%%?ro del - po-| potencismetro estropeado
E2 - 03 Se ha perdido el control | Uno de los nodos situado en los dos
de doble lado lados esta estropeado
E2 — 05 | Conexion LIN Bus abierta | No se detecta ninguna comunicacion
E2 — 06 |LIN Bus conflicto Conflicto de direccion
Péngase en con-
: . | - Conexion defectuosa entre teclado | tacto con el servi-
E2 10 aOCabIeado interrumpi- y generador cio de asistencia
- -ID errénea - El control digital tiene una ID er- | técnica autorizado
ronea
E2_, 14 Tension de alimentacion | Problema con la tension de ali-
mentacion del teclado
E2 - 20 \Cl)gg}gﬁtiLbli#ldad de 1a}) 5 version LIN no es compatible
E2 _ XX | Error desconocido Se ha producido un error cuya causa

se desconoce
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MANTENIMIENTO ORDINARIO B

RESOLUCION DE PROBLEMAS

S

Siempre que el equipo no funcione correctamente, trate de resolver los
problemas sencillos con la ayuda de esta tabla.

ANOMALIA

POSIBLE CAUSA

INTERVENCION

Calentamiento insufici-
ente de la zona de coc-
cién

Recipiente no adecuado
(por €j. aluminio)

Utilice recipientes ade-
cuados (v. Instr. de uso
- Carga/Descarga del
producto)

Calentamiento con_tinuo
de la zona de coccién a
la maxima potencia

Interruptor del selector
estropeado

Pongase en contacto
con el servicio de asis-
tencia técnica autorizado

La zona de cocci6n vacia
empieza a funcionar

Sensor de deteccion de
olla estropeado

Péngase en contacto
con _eI seryicio de_asis-
tencia técnica autorizado

Se calientan pequenos
objetos metalicos

Sensor de deteccién de
olla estropeado

Péngase en contacto
con el servicio de asis-
tencia técnica autorizado

La zona de coccién no
se calienta

@ recipiente inferior a 12
cm / Recipiente no ade-
cuado

Utilice recipientes ade-
cuados (v. Instr. de uso
- Carga/Descarga del
producto)

Ninguna reaccion del

aparato

Generador estropeado

Péngase en contacto
con el servicio de asis-
tencia técnica autorizado

Los fusibles se queman
en el momento del en-
cendido

Linea eléctrica no idonea
/ Cortocircuito en el gen-
erador

Pongase en contacto
con el servicio de asis-
tencia técnica autorizado

Temperatura del genera-
dor elevada

Filtro de aire para limpiar
/ sustituir

Limpie / Sustituya el filtro
de aire

Intervencién del sensor
de temperatura de la zona
de coccion

Recipiente vacio

Apague el dispositivo (gire
hasta "cero" los selecto-
res) / Quite el recipiente /
Espere hasta que se en-
frie la maquina / Pongase
en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica
autorizado

Si no es posible solucionar la causa del problema, apague el aparato y
cierre todas las llaves de alimentacion; a continuacion, pongase en con-
tacto con el servicio técnico autorizado.
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ELIMINACION

PUESTA FUERA DE SERVICIO Y
DESGUACE DEL EQUIPO

Es obligatorio eliminar los
materiales de acuerdo con la

= legislacién vigente en el pais
de desguace del aparato

En virtud de las directivas (véase secc.
0.1) relativas a la reduccién del uso de
sustancias peligrosas en los aparatos
eléctricos y electronicos, asi como a
la eliminacién de residuos. El simbolo
del contenedor tachado situado en el
aparato o en su embalaje, indica que
al final de su vida util el producto debe
ser recogido por separado de los de-
mas residuos. La recogida selectiva
de este aparato al final de su vida util
debe organizarla y gestionarla el fa-
bricante. El usuario que quiere elimi-
nar este aparato, debera por lo tanto
ponerse en contacto con el fabricante
y seguir el sistema que él ha adopta-
do para realizar la recogida selectiva
del aparato al final de su vida util. La
recogida selectiva adecuada para el
sucesivo reciclaje de aparato, el tra-
tamiento o la eliminacion compatible
con el medio ambiente, contribuye a
evitar los posibles efectos negativos
en el medio ambiente y en la salud;
ademas favorece la reutilizacion y/o el
reciclaje de los materiales que consti-
tuyen el aparato. La eliminacion abu-
siva del producto por parte del propie-
tario del equipo conlleva la aplicacion
de las multas administrativas previs-
tas por la normativa vigente.

La puesta fuera de servicio y
la eliminacién del aparato

debe realizarlas personal
cualificado, ya sea eléctrico o me-
canico, que debera utilizar los equi-
pos de proteccion individual ade-
cuados para las operaciones que
deben realizarse, como guantes de
proteccion, calzado de seguridad,
cascos y gafas de proteccion.

Antes de comenzar con el des-

montaje, es necesario dejar

alrededor del aparato un espacio
suficientemente amplio y recogido
que permita realizar todos los movi-
mientos necesarios sin peligro

ES necesario:

+ Desconectar el suministro de electri-
cidad de la red eléctrica.

« Desconectar el aparato de la red
eléctrica.

« Retirar los cables eléctricos que sa-
len del aparato.

» Cerrar el grifo de suministro de agua
(valvula de red) de la red hidrica.

» Desconectar y quitar los tubos de la
instalacion hidrica del aparato.

» Desconectar y quitar el tubo de des-
agle de aguas sucias.

Después de realizar estas

operaciones, podria formarse
una zona mojada alrededor del apa-
rato, por lo que antes de continuar
con las siguientes operaciones de-
ben secarse las zonas mojadas

Tras restablecer la zona operativa se-
gun la descripcién, sera necesario:

+ Desmontar los paneles de proteccion.
« Desmontar las partes principales del
aparato.

+ Separar las partes del aparato de acuer-
do con su naturaleza (p. ej. materiales
metalicos, eléctricos, etc.) y llevarlas a
los centros de recogida diferenciada.

ELIMINACION DE LOS
RESIDUOS

Durante la fase de uso y mante-

nimiento evite desechar en el
ambiente productos contaminantes
(aceites, grasas, etc.) y disponga la
recoleccion diferenciada de acuerdo
con la composicion de los diversos
materiales, respetando las leyes vi-
gentes aplicables.

La eliminacién abusiva de residuos se
castiga con multas reguladas por las
leyes vigentes en el lugar donde se
produce la infraccion.
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INDUKTIONSBEHEIZTE KOCHFELDER / WOK E

INSTALLATIONS- UND BEDIENUNGSANLEITUNG

INHALT
1-2. ALLGEMEINE 6. AUSTAUSCH VON
INFORMATIONEN UND KOMPONENTEN
SICHERHEITSHINWEISE
7. BEDIENUNGSANLEITUNG
3. AUFSTELLUNG UND HANDLING
8. WARTUNG

4. ENERGIE-UND _
WASSERANSCHLUSSE

5. ARBEITEN BEI DER
INBETRIEBNAHME

BESCHREIBUNG

DER PIKTOGRAMME .
Gefahrenhinweise. Unmit-
telbare Gefahr, die zu schwe-
ren Verletzungen oder zum

Tod fuhren kénnte. Moglicherwei-

se geféhrliche Situation, die zu

schweren  Verletzungen oder

zum Tod fuhren koénnte.

Gefahrliche Spannungl!\l_\/or-
Asmht! Lebensgefahr! "Nicht-

beachtun? kann zu schwe-

ren Verletzungen oder zum
Tod flhren.

Gefahr durch hohe Tempe-

raturen,  Nichtbeachtun

kann zu schweren Verletf-
zungen oder zum Tod flhren.

Gefahr durch Austreten von

Stoffen mit hohen Tempera-

turen. Nichtbeachtung kann
zu schweren Verletzungen oder
zum Tod fuhren.

Quetschgefahr der Glied-

maBen ~ wahrend _ des

~ Handlings und/oder Positi-

onierens. Nichtbeachtung kann

zu schweren_ Verletzungen
oder zum Tod fuhren.

9. ENTSORGUNG

10. TECHNISCHE DATEN /
ABBILDUNGEN

Verbote. Unbefugten (ein-
schlieBlich Kinder, Behin-
— derte_und Personen mit
eingeschrénkten koérperlichen,
sensorischen und geistigen
Fahigkeiten) ist jedweder_Ein-
griff untersagt. ES ist dem Bedi-
enpersonal verboten, Arbeiten
53\ artungen und/oder andere
rbeiten) auszufiihren, welche
ualifizierten und autorisierten
echnikern vorbehalten sind.
Es ist dem Fachpersonal ver-
boten, Arbeiten = (Installation,
Wartung und/oder andere Ar-
beiten) auszuflihren, ohne vor-
her die gesamte Dokumentati-
on gelesen zu haben. Kinder
durfen nicht mit dem Geréat
spielen. Rel_m%ung und War-
tung darf nicht von unbeauf-
sichtigten Kindern durchgefihrt
werden.

Pflichten. Verpflichtung
[ zum Lesen der Anleitun-

gber] vor der Durchfihrung
von Arbeiten jeder Art.

Verpflichtung zum Trennen

der elektrischen Stromver-

= sorgung des Geréts, wenn

dies fur eine sichere Tatigkeit
erforderlich ist.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Verpflichtung zum Tragen
@ eineF:)r Schutzgorille. g

@Verpflichtung zum Tragen
von Schutzhandschuhen.

@V_erpflichtung zum Tragen
eines Schutzhelms.

@ \erpflichtung zum Tragen
vonpSicherh%itsschuheng

Weitere Hinweise. Be-

schreibung der richtigen Vor-

gehensweise. Nichtbeach-
tung . kann eine gefahrliche
Situation hervorrufen.

—| Tipps und Tricks fur ein kor-
reﬁ es Vorgehen.

Fachpersonal Squa_lifizier-
/7)ter Techniker) 1 Fir. das
Handling, den Transport, die In-

stallation, die_ Instandhaltung

die Wartung, die Reparatur u__nd

die Verschrottung des Geréts
eschultes und™ autorisiertes
ersonal.

,Gewoéhnlicher“ Bedie-

ner (Bediener mit begrenz-
ten Fertigkeiten und Aufgaben)
Person, die autorisiert und be-
auftragt ist, das Gerat mit akti-
vierten Schutzeinrichtungen zu
bedienen, und einfache "Aufga-
ben ausfuhren kann.

@ Erdungssymbol.

Symbol zum Anschluss an das
‘(5’ Potentialausgleichssystem.

<+ @) Verpflichtung zur Beach-

@ X tung der geltenden Richt-

¥ = linien far die Entsorgung
von Abféllen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

VORWORT / Ubersetzung der Origi-
nalanleitung. Dieses Dokument wurde
in der Landessprache des Herstellers
(Italienisch) erstellt. Die in diesem
Dokument enthaltenen Informationen
sind zur ausschlieBlichen Verwen-
dung durch den berechtigten Bedie-
ner des Geréats bestimmt.

Die Bediener mussen hinsichtlich al-
ler Aspekte der Funktionsweise und
Sicherheit geschult sein. Besondere
Sicherheitsvorschriften (Verpflich-
tung-Verbot-Gefahr) sind in den ent-
sprechenden Kapiteln der behandelten
Themen enthalten. Dieses Dokument
darf ohne schriftliche Zustimmung des
Herstellers nicht zur Einsicht an Dritte
weitergegeben werden. Der Text darf
ohne schriftiche Genehmigung des
Herstellers nicht in anderen Veroffent-

lichungen verwendet werden.

Die Verwendung von: Abbildungen/
Fotografien/ Zeichnungen/ Schaltplanen
innerhalb des Dokuments dient nur zur
Veranschaulichung und kann Anderun-
gen unterliegen. Der Hersteller behalt
sich das Recht vor, zu jeder Zeit Ande-
rungen vorzunehmen, ohne verpflichtet
zu sein, dies zu kommunizieren.
ZWECK DES DOKUMENTS / Jede
Interaktion zwischen dem Bediener und
dem Gerat wahrend des gesamten Le-
benszyklus des Geréts wurde sowohl
wéahrend der Konstruktion als auch bei
der Erstellung dieses Dokuments sorg-
faltig analysiert. Wir hoffen deshalb,
dass diese Dokumentation dazu bei-
tragen wird, die charakteristische Leis-
tungsfahigkeit des Geréts zu erhalten.
Wenn man sich strikt an die darin ent-

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

haltenen Anweisungen halt, wird das
Risiko von Arbeitsunfallen und/oder
wirtschaftlichen Schaden minimiert.

WIE MAN DAS DOKUMENT
LIEST / Das Dokument ist in Kapitel
unterteilt, welche thematisch alle In-
formationen enthalten, die zur siche-
ren Verwendung des Geréts notwen-
dig sind. Jedes Kapitel ist in Absétze
unterteilt; jeder Absatz kann eine be-
titelte Erlauterung mit Untertiteln und
Beschreibungen enthalten.

AUFBEWAHRUNG DES DOKU-
MENTS / Das vorliegende Dokument
sowie der restliche Inhalt des Um-
schlags ist integraler Bestandteil der
Erstbelieferung und ist daher wahrend
der gesamten Nutzdauer des Geréts
aufzubewahren und entsprechend zu
verwenden.

ZIELGRUPPEN / Dieses Dokument
ist konzipiert flr :

- Fachpersonal (qualifizierter und
autorisierter Techniker), d.h. alle Per-
sonen, die befugt sind, das Gerat zu
bewegen, transportieren, installieren,
warten, reparieren und verschrotten.

- ,Gewohnlicher” Bediener (Bedie-
ner mit begrenzten Fertigkeiten und
Aufgaben). Also eine Person, die au-
torisiert und beauftragt ist, das Gerat
mit aktivierten Schutzeinrichtungen
zu bedienen, und regelméaBige War-
tungsaufgaben (Reinigung des Ge-
rats) auszufuhren.

PROGRAMM ZUR SCHULUNG
DER BEDIENER / Auf ausdriickli-
che Anfrage ist es mdglich, eine Schu-
lung fur Bediener durchzufiihren, die
mit der Bedienung, Installation und
Wartung der Gerate befasst sind, ent-
sprechend den in der Auftragsbestati-
gung beschriebenen Modalitaten.

VORBEREITUNGEN ZU LASTEN
DES KUNDEN / Vorbehaltlich even-
tuell abweichender vertraglicher Ver-

einbarungen sind folgende Vorkehrun-
gen vonseiten des Kunden zu treffen:

+ Vorbereitung der Rdume (einschlie3-
lich Mauerwerk, Fundament oder
eventuell erforderliche Kanalisation);

* Glatter, rutschfester Boden;

+ Vorkehrungen fir den Installationsort
und die Installation des Geréts unter
Beachtung der im Layout angegebe-
nen Abmessungen (Fundamentplan);
+ Vorkehrungen fir adaquate unter-
stitzende Leistungen entsprechend
der Erfordernisse der Anlage (z.B.
Stromnetz, Wasserversorgung, Gas-
versorgung, Abflussleitungen);

* Vorbereitung der elektrischen Anlage
in Ubereinstimmung mit den am Aufstel-
lort geltenden rechtlichen Vorschriften;

+ Ausreichende Beleuchtung in Uber-
einstimmung mit den am Aufstellort
geltenden Vorschriften;

+ Alle Sicherheitseinrichtungen vor
und nach den Energieversorgungs-
leitungen (Fehlerstrom-Schutzeinrich-
tungen, Erdungs- und Potentialaus-
gleichssysteme,  Sicherheitsventile,
usw.), die nach den im Installations-
land geltenden Rechtsvorschriften er-
forderlich sind; .

+ Erdungsanlage in Ubereinstimmung
mit den am Installationsort geltenden
Bestimmungen;

+ Ggf. weitere notwendige Vorkehrun-
gen (siehe technische Angaben) flr
eine Wasserenthartungsanlage.

LIEFERUMFANG / Der Lieferum-
fang variiert je nach Bestellung.

+ Gerat « Abdeckung(en) / Deckel

+ Metallkorb / Metallkérbe

+ Korbgestell + Rohre/Schlauche bzw.
Kabel zum Anschluss an die Energie-
versorgung (nur wenn im Bestellauftrag
angegeben). « Vom Hersteller geliefer-
ter Bausatz zur Umristung der Gasart

BESTIMMUNGSGEMASSE VER-
WENDUNG / Dieses Geréat ist fir
die gewerbliche Verwendung konzi-
piert. Der Einsatz des in diesem Do-
kument beschriebenen Geréts wird

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

als ,bestimmungsgeméaBe Verwen-
dung® angesehen, wenn es zum Ga-
ren oder Regenerieren von Lebens-
mitteln verwendet wird; jede andere
Verwendung wird als ,unsachgemaBe
Verwendung“ und daher als geféhrlich
angesehen.

Die Geréate sind fur den gewerblichen
Einsatz (z. B. in Kiichen von Restau-
rants, Mensen, Krankenhdusern etc.)
undin Unternehmen (z. B. Backereien,
Metzgereien etc.) ausgelegt, jedoch
nicht fir eine unterbrechungsfreie
Massenproduktion von Lebensmitteln
Das Gerat muss gemaB den vertrag-
lich festgelegten Bedingungen ver-
wendet werden, und innerhalb der in
den jeweiligen Abséatzen festgesetz-
ten Kapazitatsgrenzen. Nur vom Her-
steller geliefertes Originalzubehor
und Originalersatzteile verwenden,
um die Konformitét mit den Rechts-
vorschriften zu bewahren.

ZULASSIGE BETRIEBSBEDIN-
GUNGEN / Das Gerat wurde aus-
schlieBlich fir den Betrieb im Innen-
raum innerhalb der vorgeschriebenen
technischen Grenzen und Kapazitats-
grenzen konzipiert. Um einen optima-
len Betrieb und sichere Arbeitsbedin-
gungen zu gewahrleisten, mussen die
folgenden Anweisungen beachtet wer-
den. Das Gerat muss an einem geeig-
neten Ort installiert werden, an dem so-
wohl der normale Betrieb als auch die
routinemaBigen und auBerordentlichen
Wartungsarbeiten erfolgen kdénnen.
Der Arbeitsplatz fir etwaige Wartungs-
eingriffe muss so eingerichtet werden,
dass die Sicherheit des Bedieners nicht
geféhrdet wird. Die Raumlichkeiten
mussen auBerdem folgende Anforde-
rungen fir die Installation erfillen:
- Maximale relative Luftfeuchtigkeit:
80 %;
- Mindesttemperatur fir Kihlwasser
>+ 10°C;
- Der FuBboden muss rutschfest sein
und das Gerat muss vollkommen

eben aufgestellt werden;

- Die Raumlichkeiten missen mit einer
Luftungsanlage und Beleuchtung ge-
maf der im Land des Betreibers gel-
tenden Vorschriften ausgestattet sein;

- Der Raum muss einen Abwasse-
ranschluss sowie Schalter und
Absperrhdhne besitzen, wodurch
jeglicher Rickfluss in das Gerat
ausgeschlossen werden kann;

- Die das Gerat umgebenden Wéan-
de/Oberflachen mussen feuerfest
und/oder vor moglichen Wéarme-
quellen isoliert sein.

ABNAHMEPRUFUNG

UND GARANTIE /

Abnahme: Das Gerat wurde vom
Hersteller wahrend der verschiedenen
Montageschritte in der Produktions-
statte eingehend gepruft. Alle Prifzer-
tifikate werden dem Kunden auf Anfra-
ge zur Verfugung gestellt.

Garantie: Die Garantie ist 12 Monate
ab dem Rechnungsdatum des Ge-
rats giiltig, diese Dauer kann nicht
verldngert werden. Diese umfasst
die defekten Teile, Transport und Aus-
tausch gehen zu Lasten des Kéaufers.
Elektrische Teile, Zubehtr und andere
abnehmbare Gegensténde sind von der
Garantie ausgenommen. Die Arbeits-
kosten, die sich aus dem Einsatz der
vom Hersteller autorisierten Fachkrafte
beim Kunden zur Beseitigung von Man-
geln im Rahmen der Garantie ergeben,
gehen zu Lasten des Handlers.

Von der Garantie ausgeschlossen sind
alle Utensilien und Verbrauchsmateria-
lien, die vom Hersteller zusammen mit
den Geraten geliefert wurden. Flr Scha-
den durch regelméaBige Wartung oder
unsachgemaBe Installation kann keine
Garantie gewahrt werden. Die Garantie
gilt nur gegenuber dem urspriinglichen
Kéaufer. Der Hersteller Gbernimmt die
Verantwortung fir das Gerat in seiner
urspringlichen Konfiguration und nur
fur die ersetzten Originalersatzteile. Der
Hersteller schlieBt jegliche Haftung aus,

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

wenn das Geréat unsachgeman verwen-
det wird, sowie fur Schaden aufgrund
von Tatigkeiten, die nicht in dieser Anlei-
tung vorgesehen oder nicht zuvor vom
Hersteller genehmigt wurden.

DIE GARANTIE ERLISCHT IN
FOLGENDEN FALLEN / - Durch
den Transport ,ab Werk® (EXW) und/
oder das Handling hervorgerufene
Schéaden. Sollte dies der Fall sein, muss
der Kunde den Handler und den Spe-
diteur informieren (z.B. per E-Mail und/
oder Internetseite) und den Vorfall auf
den Transportunterlagen vermerken.
Das zur Installation des Gerats autori-
sierte Fachpersonal beurteilt auf Grund-
lage des Schadens, ob eine Installation
erfolgen kann. Die Garantie erlischt
ebenfalls bei Vorliegen von: « Schaden
aufgrund fehlerhafter Installation.

« Schaden durch verschlissene Teile

aufgrund unsachgeméBer Nutzung.

+ Schadden aufgrund des Einsatzes
von nicht originalen Ersatzteilen.

+ Schaden aufgrund fehlerhafter War-
tung und/oder Schaden aufgrund feh-
lender Wartungsarbeiten.

+ Schéaden infolge der Nichtbefolgung
von Verfahren, die im vorliegenden
Dokument beschrieben sind.

GENEHMIGUNG /

Unter Genehmigung versteht sich die
Erlaubnis zum Durchfihren einer Ta-
tigkeit im Zusammenhang mit dem
Gerat. Die Genehmigung wird von
demjenigen erteilt, der fir das Gerat
verantwortlich ist (Hersteller, Kaufer,
Unterzeichner, Fachhandler und/oder
Inhaber der Betriebsraume).

TECHNISCHE DATEN und ABBIL-
DUNGEN / Dieser Abschnitt befin-
det sich am Ende dieser Anleitung.

y Jede technische Anderung hat
Auswirkungen auf den Betrieb
’ oder die Sicherheit des Geréts.
Daher mulssen diese Arbeiten vom
Fachpersonal des Herstellers oder
von Technikern, die offiziell von ihm
dazu autorisiert wurden, durchgefihrt
werden. Andernfalls schlieBt der Her-
steller jegliche Haftung aus fir Ande-
rungen oder Schaden, die dadurch

entstehen kénnen.
o Benutzung geprift werden, ob
das Gerat und seine Komponen-
ten (z. B. Stromversorgungskabel) un-
versehrt sind; sollten Schaden festge-
stellt werden, dirfen Sie das Gerat
nicht in Betrieb nehmen, sondern
missen sich mit dem nachsten Ser-
vicecenter in Kontakt setzen.

[m Vor dem Ausfiihren jeglicher Ar-
beiten ist die Anleitung zu lesen.

Bei Erhalt der Ware muss vor der

Tragen Sie fur die
@ @ auszufuhrenden Ar-
beiten  geeignete

Schutzausristung. Die Européische
Gemeinschaft hat in Hinsicht auf die
personliche Schutzausristung Richtli-
nien erlassen, an die sich die Bedie-
ner unbedingt halten missen.
Gerauschpegel =70 dB

Verbot der Installation der Frei-
A stehende Gerite OHNE Kipp-

schutz (ZUBEHOR). TOP-Ver-
sionen ausgeschlossen.

Bevor Sie das Gerét anschlie-
Ben, missen Sie die auf dem
Typenschild des Geréts und im
vorliegenden Handbuch angegebe-
nen technischen Daten Uberprufen.
Es ist strengstens verboten, die am
Gerat angebrachten Klebeschilder
und Piktogramme zu manipulieren

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

oder zu entfernen.

An den Anschlussleitungen
A (z.B. Wasser, Gas und Strom)

mussen dem Geréat Vorrichtun-
gen vorgeschaltet sein, mit deren Hilfe
es mdglich ist, die Zufuhr zu stoppen,
wenn dies flr das sichere Ausfuhren
von Téatigkeiten erforderlich ist.

Im Allgemeinen, schlieBen Sie

das Gerat zuerst an die Wasser-

versorgung und den Abfluss an,
danach an das Gasnetz. Nachdem Sie
sichergestellt haben, dass keine Lecka-
gen vorhanden sind, kdénnen Sie das
Gerat auch an das Stromversorgungs-
netz anschlieBen.

Das Gerat wurde nicht far den
A Einsatz in einem explosionsge-
fahrdeten Bereich entwickelt,
deshalb darf es in einer solchen Um-
gebung auf keinen Fall installiert oder
verwendet werden.
s Anlage unter Beachtung der Ein-
baumaBe und Eigenschaften, die
im entsprechenden Kapitel des vorlie-
genden Handbuches angegeben sind.
25| zipiert und nicht fiir den Einbau
geeignet. / Das Gerat muss in gut
belufteten Rdumen betrieben werden. /
Die Abflisse des Gerats missen frei

sein, d.h. sie durfen nicht verstopft oder
durch Fremdkorper blockiert sein.

f Das Gasgerat muss unter einer

Positionieren Sie die gesamte

Das Gerét ist als Einzelgerat kon-

Abzugshaube positioniert wer-

den, deren technische Merkma-
le, einschlieBlich der daran ange-
schlossenen Anlage, den im Land des
Betreibers geltenden Vorschriften ent-
sprechen mussen.

Nachdem das Gerét an die Ver-
sorgungsquellen und an den Ab-
fluss angeschlossen wurde, ist es
ortsfest darf fir die Nutzung oder die
Wartung nicht mehr verschoben werden.

Ein nicht ordnungsgeméaBer Anschluss
kann Gefahrensituationen ausldsen.
IS>| Kabel fir den Anschluss an die
Stromleitung mit Eigenschaften
vorzusehen, die nicht unter denen des
Typs HO7RN-F liegen. Die vom Kabel
gefuhrte Versorgungsspannung darf
wahrend des Betriebs des Gerates
nicht um mehr als +15 % vom Wert
der Nennspannung abweichen, die in

der Tabelle der technischen Daten an-
gegeben ist.

f Das Gerat muss an das Potenti-

Falls erforderlich, ist ein flexibles

alausgleichssystem angeschlos-
sen werden.

Falls vorhanden, muss der Ab-
ZS3| fluss des Gerats an das Abwas-

sernetz offen, mit Steckmuffe,
ohne Siphon, angeschlossen werden.

Das Gerat darf nur fir die ange-
gebenen Zwecke verwendet
werden. Jede andere Verwen-
dung wird als ,unsachgemaBe Nut-
zung“ angesehen. In diesem Fall haftet
der Hersteller nicht fir daraus resultie-
rende Personen- oder Sachschaden.
IS | schriften (Verpflichtungen / Ver-
bote / Gefahren) werden in ei-

nem gesonderten Kapitel zu diesen
Themen erlautert.

f Die Offnungen zur Entliiftung

Besondere Sicherheitsvor-

und/oder Warmeabfuhr durfen
nicht blockieren werden.

Die zur Kuihlung angesaugte
A Luft muss eine Temperatur von

unter 40 °C aufweisen und darf
kein Fett enthalten.

Lassen Sie keine entziindlichen
Gegenstande oder Materialien
in der Nahe des Gerats liegen.

Verwenden Sie das Gerat nicht
mit leerem Kochgeschirr. Brand-
gefahr.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Trennen Sie jegli-
AA@ che Art von Versor-
(z.B. Wasser

- Gas - Strom) vor dem Gerat, wenn
Eingriffe unter sicheren Bedingungen
ausgefuhrt werden mussen.

Wenn im Inneren des Gerats Ar-
beiten (Anschluss, Inbetriebnah-
me, Kontrollen, usw.) durchge-
fihrt werden missen, muss es gemal
den Sicherheitsbedingungen vorberei-
tet werden (Demontage der Verkleidun-
gen, Trennung des Stromanschlusses).

Wenn die Oberflache beschadigt
A ist, muss das Gerat sofort von

der Stromversorgung getrennt
werden.

Uber sein Bedienelement aus-
schalten.
Nicht auf den Topfdetektor verlassen.
AUFGABEN UND ERFORDER-
LICHE QUALIFIKATIONEN DER
BEDIENER

@Es ist dem Fachpersonal und

f Das Kochfeld nach Gebrauch

den Bedienern verboten, jegli-

che Arbeiten (Installation, War-

tung und/oder andere Arbeiten) aus-

zufuhren, ohne vorher die gesamte
Dokumentation gelesen zu haben.

[m /o@ enthaltenen Informationen

: sind fur qualifiziertes tech-

nisches Fachpersonal bestimmt, das au-

torisiert ist, Handling-, Installations- und

Wartungsarbeiten an den betreffenden
Ausrustungen durchzufiihren.
enthaltenen Informationen

[
u sind fur ,Gewdhnliche®

Bediener (Bediener mit begrenzten Fer-
tigkeiten und Aufgaben) des Gerats be-
stimmt. Also eine Person, die autorisiert
und beauftragt ist, das Gerat mit aktivier-
ten Schutzeinrichtungen zu bedienen,
und regelméBige Wartungsaufgaben

Die in diesem Dokument

Die in diesem Dokument

(Reinigung des Geréts) auszufihren.

muassen hinsichtlich aller As-

pekte der Funktionsweise und

Sicherheit geschult sein. Die
Tétigkeiten missen unter Einhaltung
der geforderten Sicherheitsvorschrif-
ten durchgefuhrt werden.

Der ,gewdhnliche® Bediener,

darf erst nach erfolgter Installa-

tion des Gerats (Transport, Be-
festigung, Strom-, Wasser-, Gas- und
Abwasseranschlisse) durch einen
Techniker an ihm arbeiten.
ARBEITSBEREICHE UND GE-
FAHRENZONEN / Um den Ge-
samtbereich und die entsprechenden
Arbeitsbereiche besser definieren zu
kénnen, wurde folgende Kilassifizie-
rung vorgenommen:
- Gefahrenzone: Alle Bereiche inner-
halb oder in der Nahe einer Maschine,
in denen die Gegenwart einer exponier-
ten Person ein Risiko fir die Gesund-
heit und Sicherheit der Person darstellt.
« Exponierte Person: Jede Person,
die sich ganz oder teilweise in einer
Gefahrenzone aufhalt.

f Die Bediener und Verwender

Wenn das Gerat in Betrieb ist,

muss ein Sicherheitsabstand

um das Gerét eingehalten wer-
den, um die Sicherheit des Bedieners
fir den Fall unvorhergesehener Um-
stdnde gewahrleisten zu kénnen.

Gefahrenzonen sind auBerdem /
 Alle Arbeitsbereiche innerhalb des
Geréts.

« Alle Bereiche, die durch entspre-
chende Schutz- und Sicherheits-
systeme geschutzt sind, wie Sicher-
heitslichtschranken, Schutzbleche,
verriegelte Turen, Schutzgehause.

« Alle Bereiche im Inneren der Steuer-
einheiten, Schaltschrédnke und Vertei-
lerkasten.

+ Alle Bereiche um das eingeschaltete
Gerat, wenn die Sicherheitsabstande
nicht eingehalten werden.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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FUR DIE INSTALLATION ER-
FORDERLICHE AUSRUSTUNG /
Das autorisierte Fachpersonal muss
im Allgemeinen mit folgendem Werk-
zeug und Zubehor ausgestattet sein,
um das Gerat ordnungsgemaRB ins-
tallieren zu kdénnen: - Schlitzschrau-
bendreher, 3 und 8 mm und mittlerer
Kreuzschlitzschraubendreher

- Einstellbare Rohrzange

- Zubehoér fir Gasanschluss (Rohre,
Dichtungen, usw.)

- Elektrikerschere

- Zubehor fur Wasseranschluss (Roh-
re, Dichtungen, usw.)

- Sechskantsteckschllissel, 8 mm

- Gaslecksuchgerat

- Zubehor far Stromanschluss (Kabel,
Klemmen, Industriestecker, usw.)

- Schraubenschlissel, 8 mm

- Vollstdndiger Installationsbausatz
(Elektro, Gas usw.)

Zusétzlich zu den angegebenen

Werkzeugen ist auch eine Vor-

richtung zum Heben des Geréts
erforderlich: Diese Vorrichtung muss
den geltenden Vorschriften fir Hebe-
zeuge entsprechen.
ANGABEN ZU RESTRISIKEN /
Trotz Anwendung der Regeln fir die
,Gute Herstellungspraxis“ und Beach-
tung der gesetzlichen Bestimmungen
Uber Herstellung und Vertrieb dieses
Produkts verbleiben noch ,Restrisi-
ken“, welche aufgrund der Art des Pro-
dukts nicht zu beseitigen sind. Diese
Restrisiken umfassen:

RESTRISIKO STROMSCHLAG
A/ Ein solches Risiko besteht bei

Eingriffen an unter Spannung
stehenden elektrischen und/ oder elekt-
ronischen Einrichtungen.

RESTRISIKO VERBRENNUN-

GEN / Ein solches Risiko besteht

bei versehentlicher Berlihrung von
Materialien mit hohen Temperaturen.

/\ RESTRISIKO VERBRENNUN-
/{\ GEN DURCH AUSTRETENDE
STOFFE / Ein solches Risiko be-

steht bei versehentlicher Berlihrung von

Materialien mit hohen Temperaturen.
Behalter, die mit Fllssigkeiten oder Fest-
stoffen Uberfillt sind, welche ihren Zu-
stand unter Erwarmung veréndern
(Ubergang vom festen in den fliissigen
Zustand), und somit bei falscher Hand-
habung Brandwunden verursachen kén-
nen. Wéhrend der Verarbeitung missen
die verwendeten Behdlter auf einer gut
Uberschaubaren HOhe platziert werden.
RESTRISIKO QUETSCHUNG
VON GLIEDMASSEN / Ein sol-
ches Risiko besteht bei unbeab-
sichtigtem Kontakt zwischen den Teilen
wahrend der Positionierung, des Trans-
ports, der Lagerung, der Montage und
der Verwendung der Geréate.
RESTRISIKO EXPLOSION /
Ein solches Risiko besteht in fol-
genden Féllen:
+ Gasgeruch im Raum;
* Verwendung des Gerats, wenn explo-
sionsfahige Stoffe in der Luft vorhan-
den sind;
 Verarbeitung von Lebensmitteln in
geschlossenen GefaBen (wie Glaser
und Dosen), wenn diese fir den Zweck
nicht geeignet sind;
* Verwendung mit brennbaren Flussig-
keiten (wie z. B. Alkohol).
RESTRISIKO BRAND / Ein sol-
ches Risiko besteht bei: Ver-
wendung mit brennbaren Flus-
sigkeiten / Stoffen
NEU! HERAUSNEHMBARER BODEN
s. ABSCHN. ABB - REF. f)
Bei den daflr vorgesehenen Model-
len (leerer Schrankunterbau) kann der
Boden fur Installations- und Wartungs-
tatigkeiten entfernt werden. Zum Ent-
nehmen des Bodens die Schrauben
entfernen und ihn herausnehmen (Det.
A). Zum erneuten Einbauen des Bo-
dens ihn einsetzen und die Schrauben
anziehen (Det. B).

Falls Tlren vorhanden sind,
5| missen diese zunéchst ausge-

baut werden (Scharniere und Be-
festigung).

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING

Vor dem Durchfihren von Tétig-
keiten siehe ,Aligemeine Sicher-
heitshinweise®.

VERPFLICHTUNGEN - VERBO-
TE - TIPPS - EMPFEHLUNGEN
f Bei Erhalt die Verpackung der

S

Maschine 6ffnen und sicherstel-

len, dass die Maschine und ihr
Zubehor wahrend des Transports kei-
ne Schaden erlitten haben, ggf. unver-
zuglich dem Spediteur melden und die
Installation nicht durchfihren, sondern
autorisiertes Fachpersonal hinzuzie-
hen. Der Hersteller haftet nicht fir
Schéaden, die wahrend des Transports
verursacht wurden.

SICHERHEIT BEIM HANDLING
Wenn die nachstehenden An-
weisungen nicht eingehalten
werden, kann dies zu geféahr-
lichen Verletzungen fiihren.

Das fur das Handling und die
A Montage des Gerats autorisierte

Personal muss ggf. einen ,Si-
cherheitsplan® erstellen, um die Sicher-
heit der involvierten Personen zu ge-
wéhrleisten. Des Weiteren mussen die
gesetzlichen Vorschriften und Richtlini-
en fir bewegliche Baustellen streng
und gewissenhaft eingehalten werden.

Es muss sichergestellt werden,

dass die verwendeten Hebemit-

tel in Bezug auf ihre Tragkraft
geeignet sind und sich in einem guten
Zustand befinden.

Die Tragkraft der verwendeten
AHebemittel muss mindestens

20 % hoher als das Gewicht
des Gerats sein.

Beachten Sie vor dem Handling
die Anweisungen auf der Verpa-
ckung und/oder am Gerét.

Priufen Sie den Schwerpunkt,
bevor Sie das Gerat anheben.

AHeben Sie das Geréat nur so
weit wie unbedingt notwendig
an, um es verschieben zu kénnen.

Wahrend des Hebens und dem

Handling des Geréats durfen Sie
sich nicht darunter aufhalten oder un-
ten durchgehen.

HANDLING UND TRANSPORT
- S. ABSCHN. ABBILDUNGEN -
REFERENZ a).

Die Ausrichtung des verpack-
Aten Geriats muss den Pikto-

grammen und den Aufschrif-
ten auf der AuBenverpackung
beibehalten werden.

1. Positionieren Sie das Hebemittel;
achten Sie dabei auf den Schwerpunkt
der zu hebenden Last (siehe B-C).

2. Das Gerat nur so weit wie unbe-
dingt notwendig anheben.

3. Positionieren Sie das Gerat am vor-
gesehenen Aufstellungsort
LAGERUNG / Die Lagerverfahren
der Materialien mussen folgende An-
forderungen erfiillen: Die Paletten,
Container, Foérderbéander, Fahrzeuge,
Werkzeuge und Hubvorrichtungen
missen geeignet sein, um Schéaden
durch Vibrationen, StéBe, Abrieb, Kor-
rosion, Hitze oder andere Zustande,
die auftreten koénnen, zu verhindern.
Der Zustand der gelagerten Teile muss
regelmaBig Uberprift werden, um mdg-
liche Schaden fruhzeitig zu erkennen

ENTSORGEN DER VERPACKUNG

Die Entsorgung des Verpa-
ckungsmaterials muss gemal
=== den vor Ort geltenden Vorschrif-
ten erfolgen und liegt im Aufgabenbe-
reich des Empféangers.
1. Entfernen Sie der Reihe nach den
oberen und seitlichen Kantenschutz.
2. Entfernen Sie das Verpackungsma-
terial.
3. Heben Sie das Gerat nur so weit

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING

wie nétig an, um es von der Palette
herunterzuheben.

4. Stellen Sie das Gerat am Boden ab.
5. Entfernen Sie das Hebemittel.

6. Entfernen Sie das gesamte Materi-
al vom Arbeitsbereich und entsorgen
Sie es.

Nach dem Entfernen der Verpa-

ckung durfen keine Anzeichen

von Manipulationen, Dellen oder
andere Auffalligkeiten sichtbar sein.
Andernfalls missen Sie sofort den
Kundenservice dartiber informieren.

ENTFERNEN DES SCHUTZMA-
TERIALS / Das Geréat ist an den Au-
Benflachen durch eine selbstklebende
Schutzfolie geschdtzt, die nach der Po-
sitionierung von Hand entfernt werden
muss. Das Gerat duBerlich und inner-
lich sorgféltig reinigen und dabei alle
Materialien, die zum Schutz der Teile
verwendet werden, manuell entfernen.

T Edelstahloberflachen vorsichtig

behandeln, um sie nicht zu be-
schadigen, insbesondere sollten
keine korrosiven Mittel, scheuernden
Stoffe oder scharfe Werkzeuge ver-
wendet werden.

Zum Reinigen keinen direkten
Wasserstrahl auf das Gerat
richten und keineDampfreini-
ger verwenden.

aggressiven Stoffe (pH<7) oder

Losemittel verwenden. Lesen
Sie aufmerksam die Angaben auf dem
Etikett der verwendeten Reinigungs-
mittel. Tragen Sie fir die auszufiihren-
den Arbeiten geeignete Schutzausrus-
tung (siehe auf dem Etikett der Packung
angegebene Schutzausristung).

f Zum Reinigen des Gerats keine

Oberflachen mit Leitungswasser
abspulen und mit einem saugfa-
higen Tuch oder anderen nicht
scheuernden Materialien ab-
trocknen.

e

REINIGUNG BEI ERSTINBETRIEB-
NAHME /

Spriihen Sie das Reinigungsmittel mit
einem normalen Zerstauber auf die
gesamte Oberflache des Garraums
und wischen Sie alles mit einem nicht
scheuernden Tuch ab.

Spllen Sie den Garraum anschlie-
Bend mit Leitungswasser aus. Lassen
Sie die Flussigkeit, die Reinigungsmit-
tel und / oder andere Verunreinigun-
gen enthalt, abflieBen.

Trocknen Sie nach dem Ausspllen
den Garraum mit einem nicht scheu-
ernden Lappen gut ab. Gegebenen-
falls sind die oben beschriebenen
Arbeiten fur einen erneuten Reini-
gungsvorgang zu wiederholen.

Reinigen Sie auch die ausgebauten
Teile mit einem Reinigungsmittel und
Wasser und trocknen Sie diese danach
ab. Am Ende dieser Arbeiten mussen
die ausgebauten Teile wieder in die
entsprechenden Stellen der verschie-
denen Geréateteile eingesetzt werden.

WAAGRECHTE AUSRICHTUNG
UND BEFESTIGUNG - S. AB-
SCHN. ABBILDUNGEN -
REFERENZ b)

Positionieren Sie das Gerat am zuvor
entsprechend vorbereiteten Arbeits-
platz (siehe zuladssige Grenzwerte fir
Betriebs- und Umweltbedingungen).
Zur Ausrichtung und Befestigung
muss das Gerat als Einzelgerat auf-
gestellt werden.

Legen Sie eine Wasserwaage auf das
Gerét (siehe D).

Stellen Sie die NivellierfliBe (siehe E)
mit Hilfe der Wasserwaage ein.

Das Geréat wird perfekt ausge-
Iy

richtet, indem Sie es mit Hilfe

der Wasserwaage und den Fii-
Ben sowohl in der Breite als auch
der Tiefe einstellen.
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AUFSTELLUNG UND HANDLING

MONTAGE IN REIHE / S. ABSCHN.
ABBILDUNGEN - REF. c)

Bei den Modellen, die Bedienelemen-
te und die Befestigungsschrauben der
Blenden entfernen (s. Det. F).

Brennbare Wande / Der erfor-

derliche Mindestabstand zwi-

schen dem Gerat und den Sei-
tenwénden ist 10 cm und 20 cm an
der Rickwand. Bei geringeren Ab-
stdnden mussen die entsprechenden
Wande mit Brandschutz und/oder Iso-
liermaterial versehen werden.

Die Geréte so positionieren, dass die
Seitenteile perfekt anliegen (s. Det.
G). Die Gerate wie oben beschrieben
ausrichten (siehe E).

Die Befestigungsschrauben in ihre
Sitze einfugen und die beiden Gerate

mit den Befestigungsmuttern (siehe
H1-HB3) fixieren.

Die Schutzkappen zwischen den Ge-
raten erneut anbringen (s. Det. H2).

Die Arbeitsschritte zur Ausrichtung
und Befestigung ggf. fir die restlichen
Gerate wiederholen.

ANBRINGEN DES ABSCHLUSSTEILS
(OPTIONAL) S. ABSCHN. ABB. -
REF. c)

Zum Montieren des Abschlussteils
muss dieses positioniert und mit den
entsprechenden mitgelieferten Schrau-
ben (siehe L1) befestigt werden.

Nach der Durchfliihrung aller oben be-
schriebenen Vorgange die Blenden und
Bedienelemente der verschiedenen
Gerate wieder an ihrem Platz einsetzen.

ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

Vor dem Durchfuhren von Tatig-
keiten siehe ,Allgemeine Sicher-
heitshinweise*.

5

Diese Tétigkeiten diirfen nur

von qualifizierten und autori-

sierten Fachkréiften ausge-
fiihrt werden. Die geltenden Vor-
schriften miissen eingehalten und
es darf nur geeignetes und in die-
sem Handbuch angegebenes Mate-
rial verwendet werden.

ANSCHLUSS STROMVERSORGUNG
Der elektrische Anschluss darf nur von
autorisiertem und kompetentem Per-
sonal nach den geltenden ortlichen
Vorschriften vorgenommen werden.
Bevor Sie das Gerat anschlieBen,
missen Sie die auf dem Typenschild

des Gerats und im vorliegenden
Handbuch angegebenen technischen
Daten Uberprufen.

Das Gerat an eine omnipolare
Vorrichtung der Uberspannungsa-
tegorie Il anschlieen.

Die Referenzimpedanz der Anla-

ge muss einen Wert Zref von

0,193 haben Q (nur bei Wok-In-
duktion)

ERDUNG / Die Erdung des Ge-
@ rats ist zwingend vorgeschrieben.

Zu diesem Zweck ist es notwen-
dig, die Klemmen, die durch entspre-
chende Symbole am Klemmbrett der
eingehenden Leitungen gekennzeich-
net sind, mit einem effizienten Erdungs-
anschluss zu verbinden, der den gel-
tenden o6rtlichen Vorschriften entspricht.
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ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

SPEZIFISCHE WARNHINWEISE /
Die elektrische Sicherheit dieses Ge-
rats ist nur dann gewabhrleistet, wenn
es ordnungsgemaB an ein leistungs-
fahiges Erdungssystem gemdafB den
geltenden &rtlichen Vorschriften fur
elektrische Sicherheit angeschlossen
ist; der Hersteller lehnt jede Verant-
wortung far die Nichteinhaltung die-
ser Sicherheitsvorschriften ab. Diese
grundlegende Sicherheitsanforderung
ist zu Uberprifen und im Zweifelsfall
muss die Anlage von qualifiziertem
Fachpersonal grlndlich  Gberprift
werden. Der Hersteller kann nicht fur
eventuelle Schaden haftbar gemacht
werden, die durch fehlende Erdung
des Gerates entstehen.

Den Schutzleiter der Erdung
(griin-gelb) nicht unterbrechen.

ANSCHLUSSE AN VERSCHIE-
DENE ELEKTRISCHE VERSOR-
GUNGSNETZE - S. ABSCHN.
ABBILDUNGEN - REF. d).
Sofern vorhergesehen, die Ab-
75| deckung des Klemmenkastens
an der Rickseite des Geréats
abnehmen.
Die Gerate werden mit der auf dem
Typenschild des Geréats angegebenen
Betriebsspannung geliefert. Jeder an-

dere Anschluss gilt als unsachgeman
und damit als geféhrlich.

f ES IST obligatorisch, dass der

vom Hersteller vorgesehene

Anschluss beriicksichtigt
wird, der auf dem entsprechenden
Schild in der Néhe der Klemmleiste
angegeben ist.

ES IST verboten, die Verkab-
lung innerhalb des Geréts zu
andern

ELEKTRISCHE VERBINDUNG DES
KABELS MIT DER KLEMMLEISTE

Im Bedarfsfall das Netzkabel an der
Klemmleiste anschlieBen wie in ,An-
schluss der elektrischen Versorgung®
beschrieben und auf dem entsprechen-
den Schild angegeben ist. Der Schalt-
plan und die Tabelle (s. TECHNISCHE
DATEN) enthalten die moglichen An-
schlisse in Abhéngigkeit von der Netz-
spannung.

ANSCHLUSS AN DAS POTENTI-
ALAUSGLEICHSSYSTEM - S. AB-
SCHN. ABBILDUNGEN - REF. e).
Die Schutzerdung besteht aus einer
Reihe von MaBnahmen, um sicherzu-
stellen, dass die elektrischen Massen
das gleiche Potenzial wie die Erde ha-
ben und somit nicht unter Spannung
stehen kdnnen. Der Zweck der Erdung
besteht daher darin, sicherzustellen,
dass die Massen der Geréate das glei-
che Potential des Bodens haben.

Die Erdung erméglicht auBerdem auch
das automatische Eingreifen des Feh-
lerstrom-Schutzschalters. Die Schut-
zerdung betrifft nicht nur die elektrische
Anlage, sondern alle anderen Anlagen
und Metallteile des Gebdudes, von
den Rohrleitunen, Utber die Wasser-
installation, von den Stahlirdgern bis
zur Heizungsanlage und so weiter, wo-
durch das gesamte Gebaude auch vor
Blitzeinschlagen geschitzt ist.

5

Vor dem Ausfuhren von Tétigkei-
ten siehe ,Allgemeine Sicher-
heitshinweise*.

Das Gerat muss in ein Potential-
A ausgleichssystem eingebunden

sein, dessen Wirksamkeit nach
den im Installationsland geltenden
Vorschriften Uberprift werden muss.

5| Die Elektrofachkraft, die die all-
gemeine elektrische Anlage vor-
bereitet, muss gewadhrleisten, dass
die Anlage den Normen fir direkte
und indirekte Berthrungen entspricht.

ey

Die Elektrofachkraft muss sicher-
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ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

stellen, dass alle verschiedenen Mas-
sen an das gleiche Potential ange-
schlossen sind, um eine gute Erdung
mit Potentialausgleich an dem Ort zu
erzielen, an dem die verschiedenen
Geréte installiert werden.

Zum Anschluss des Gerats an das

Potentialausgleichssystem  des

Raums wird ein grun-gelbes
Stromkabel benétigt, das fur die Leistung
der installierten Gerate angemessen ist.

Das Schild ,Potentialausgleich“ des
Gerats befindet sich im Allgemeinen
an einem Gehéauseblech, in der Nahe

ARBEITEN BEI

des Anschlusssystems. Nachdem es
ausfindig gemacht wurde (siehe sche-
matische Zeichnung flr die Platzie-
rung), den Anschluss ausfihren.

1. Ein Ende des Massekabels (das
Kabel muss mit einer grin-gelben
Farbung gekennzeichnet sein) an
das Anschlusssystem fir den Poten-
tialausgleich des Gerats anschlieBen
(siehe Schemazeichnung in Abb. 1).

2. Das gegenuUberliegende Ende des
Massekabels an das Anschlusssys-
tem fur den Potentialausgleich des
Aufstellungsorts anschlieBen (Abb. 2).

DER INBETRIEBNAHME

ALLGEMEINE
HINWEISE

Die Bediener sind verpflichtet,
A sich mit dem Geriét vertraut zu

machen. Das vorliegende
Handbuch muss vor jeglichem Ein-
griff genau durchgelesen werden;
es miussen alle notwendigen Si-
cherheitsvorkehrungen getroffen
werden, um eine sichere Interaktion
zwischen Mensch und Maschine zu
gewdhrleisten.

Jede technische Anderung,

die Auswirkungen auf den Be-

trieb oder die Sicherheit des
Geréts hat, darf nur vom Fachper-
sonal des Herstellers oder von
Technikern, die offiziell von ihm
dazu autorisiert wurden, durchge-
fiuhrt werden. Andernfalls schlieBt
der Hersteller jegliche Haftung aus
fiir Anderungen oder Schéden, die
dadurch entstehen kdénnen.

SICHERHEITS-

Nach dem aufmerksamen Le-
sen des Handbuches miissen

einige Ablaufe vor der ersten Inbe-
triebnahme simuliert werden, um
die Bedienung der wesentlichen
Funktionen des Gerats schneller zu
automatisieren, z. B. Einschalten,
Ausschalten, usw.

Das Geréat wurde vor Ausliefe-
I rung beim Hersteller getestet

und mit der auf dem Typen-
schild angegebenen Gasart und
Charakteristik der elektrischen Ver-
sorgung vorbereitet.

ERSTE INBETRIEBNAHME / Nach-
dem das Gerat aufgestellt und an die
Versorgungsquellen angeschlossen
wurde (einschlieBlich der Abflusse),
mussen folgende Schritte durchge-
fUhrt werden: .

1. Entfernen des Schutzmaterials (Ole,
Fette, Silikone, usw.) im Inneren und au-
Berhalb des Garraums (siehe Abschnitt
3/ Entfernen des Schutzmaterials).

2. Aligemeine Kontrollen und Uber-
prifungen:
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-13 -




ARBEITEN BEI

DER INBETRIEBNAHME

- Uberprifen der Funktionsfahigkeit
von Schaltern und Ventilen (z.B. Was-
ser, Strom, Gas, sofern vorgesehen);

- Uberprifen der Abfliisse (sofern vor-
gesehen);

- Uberprifung und Kontrolle der ex-
ternen Rauch-/Dampfabzugsanlagen
(falls vorhanden);

- Uberprifung und Kontrolle der
Schutzabdeckungen (alle Abdeckun-
gen muissen korrekt montiert sein).

ARTEN DER ABSCHALTUNG

Bei Abschaltung durch Betriebssto-
rung und Notabschaltung ist es zwin-
gend vorgeschrieben, bei drohender
Gefahr alle Absperrvorrichtungen der
Energiezufuhr zum Gerét zu schlie-
Ben (z.B. Strom, Wasser, Gas).

ABSCHALTUNG BEI
BETRIEBSSTORUNG
Sicherheitsvorrichtung / ABSCHAL-
TUNG: In Situationen oder unter Um-
standen, in denen potenziell Gefahr
besteht, wird eine Sicherheitsvorrich-
tung ausgeldst, die automatisch die
Warmeerzeugung abschaltet. Der Be-
trieb wird solange unterbrochen, bis
die Ursache der Stérung beseitigt ist.
NEUSTART: Nach Beseitigung der
Stoérung, die zur Auslésung der Si-
cherheitsvorrichtung geflihrt hat, kann
die autorisierte Fachkraft das Gerat
Uber die entsprechenden Bedienele-
mente erneut starten.

ERSTINBETRIEBNAHME
Das Gerat muss vor der ersten
Inbetriebnahme und nach lan-
gerer Nichtbenutzung sorgféltig
gereinigt werden, um alle Ruckstande
von Fremdstoffen zu beseitigen (s.
Entfernung des Schutzmaterials).

TAGLICHE INBETRIEBNAHME
1. Uberpriifen Sie die Sauberkeit und
den Hygienezustand des Gerats.

2. Vergewissern Sie sich, dass das

Abluftsystem des Raums korrekt
funktioniert.

3. Gegebenenfalls Stecker des Ge-
rats in die entsprechenden Strom-
versorgungssteckdose stecken.

4. Offnen Sie die Absperrhahne der
Versorgungsleitungen zum Geréat
(Gas - Wasser - Strom).

5. Vergewissern Sie sich, dass die
Abwasserleitung (falls vorhanden)
nicht verstopft ist.

Nach Abschluss der beschriebenen

Arbeitsschritte die Téatigkeiten zum

»otarten des Betriebs” ausfuhren.

Um die Luft aus der Rohrleitung
23| zu entfernen, genigt es, die Ab-
sperrvorrichtung der Netzleitung
zu 6ffnen, den Drehknopf des Gerats
gedrickt zu halten und in Zindstellung
zu drehen, eine Flamme (Streichholz
0. &.) an die Duse der Zindflamme zu
halten und die Zindung abzuwarten.

TAGLICHE
AUSSERBETRIEBNAHME /
Wenn die oben beschrieben Arbeits-
schritte abgeschlossen wurden:

1. SchlieBen Sie die Absperrhdhne
der Versorgungsleitungen zum Gerét
(Gas - Wasser - Strom).

2. Vergewissern Sie sich, dass die Ab-
lasshahne (falls vorhanden) geschlos-
sen sind.

3. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
in einem optimalen Sauberkeits- und
Hygienezustand ist.

AUSSERBETRIEBNAHME

FUR LANGERE ZEIT /

Im Falle eines langeren Stillstands
fihren Sie alle Schritte der taglichen
AuBerbetriebnahme durch und schit-
zen die am starksten der Oxidation
ausgesetzten Bauteile wie im Folgen-
den beschrieben:

1. Zur Reinigung der Teile lauwarmes
Wasser mit etwas Seife verwenden;

2. Teile sorgféltig abspulen, keinen direk-

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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ARBEITEN BEI

DER INBETRIEBNAHME Bl

ten Wasserstrahl auf das Gerét richten
und keineDampfreiniger verwenden.;

3. Alle Oberflachen sorgfaltig mit nicht
scheuerndem Material abtrocknen;

4. Alle Edelstahloberflachen mit einem
nicht scheuernden Tuch abwischen,
das mit lebensmittelechtem Vaseline-
Ol benetzt ist, um einen Schutzfilm auf
der Oberflache zu erzeugen.

Bei Geraten mit Tdren und Gummi-
dichtungen die Tur leicht getffnet las-

sen, so dass sie ausliften kann, und
zum Schutz die Oberflachen der Gum-
midichtung mit Talkum einstreichen.

Geréte und Raume regelmaBig liiften.

Um sicherzustellen, dass sich

das Geréat in einem technisch

einwandfreien Zustand befindet,
ist mindestens einmal jahrlich eine
Wartung durch einen vom Kunden-
dienst zugelassenen Techniker durch-
fihren zu lassen.

AUSTAUSCH VON KOMPONENTEN

WENDEN SIE SICH AN DEN AUTORISIERTEN TECHNISCHEN KUN-
DENDIENST UND LESEN SIE IM TECHNISCHEN HANDBUCH NACH.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

LAGE DER WICHTIGSTEN BAU-
TEILE - S. KAP. ABB. - g).

Die Anordnung der Abbildungen dient
nur der Veranschaulichung und kann
Anderungen unterliegen.

1. Drehknopf zum Einschalten und
Regeln der Plattentemperatur

2. Grune Leuchtanzeige

3. Rote Leuchtanzeige

4. Kochplatte / Kochkammer

5. Luftfilterfach

Bedienung und Funktion der Dreh-
kndpfe, Tasten und Leuchtanzeigen
/ s. Kap. ABB. g). Die Beschreibung
dient nur der Veranschaulichung und
kann Anderungen unterliegen.

@THERMOSTAT-DREHKNOPF
(ELEKTRISCH). Er hat drei ver-
schiedene Funktionen: 1. Ein-/Aus-
schalten der elektrischen Spannung
im Schaltkreis.

2. Regelung der Betriebstemperatur. /
3. Start/Stopp der Heizphase.

@GRUNE LEUCHTANZEIGE
(ELEKTR.): Diese Leuchtanzeige
ist an die Bedienung des Ther-
mostat-Drehknopfs gebunden. Sie hat
drei Signalarten: 1. Ein Dauerlicht zeigt
einen ordnungsgemaéBen Betrieb an.
2. Das REGELMASSIGE FRE-
QUENZ-Licht weist darauf hin, dass
das Gerét darauf wartet, dass das Ge-
faB positioniert wird, damit der Betrieb
fortgesetzt werden kann.
3. Das kurze FREQUENZ-Licht weist
auf einen Betriebsfehler hin (s. Kap.
Wartung - Fehlerliste).

ROTE LEUCHTANZEIGE (ELEK-

TR.): Diese Leuchtanzeige ist an

die Bedienung des Thermost-
at-Drehknopfs gebunden. Das Dauer-
licht weist auf einen Fehler hin (siehe
Kap. Wartung - Fehlerliste).

PRODUKTIONSSTART

Bevor Sie fortfahren, bitte das
I Kapitel ,Allgemeine Sicherheits-
hinweise/Restrisiken” lesen

Alle Lebensmittel missen zum
IS>| Garen bzw. Backen in die dafiir

vorgesehenen Garbehdlter ge-
geben und richtig Gber den Flammen
bzw. im Garraum des Backofens posi-
tioniert werden.

EIN- UND AUSSCHALTEN - s. Kap.
ABB. h)

Zum Starten des Garvorgangs ist wie
folgt vorzugehen:

1. Den Drehknopf auf die gewunschte
Betriebstemperatur stellen (Abb. 1).

2. Die griine Anzeige leuchtet auf und
sendet regelmaBig  unterbrochene
Lichtimpulse aus (Abb. 1 A).

3. Das GefaB in die Mitte des Kochfelds
stellen (s. Handhabung des Garguts).

4. Das dauerhafte Leuchten der griinen
Leuchtanzeige zeigt an, dass das Geréat
eingeschaltet ist (Abb. 1 A)

5. Den Drehknopf auf ,Null“ stellen (Abb.
1 B), um die Heizfunktion auszuschal-
ten.

Die Aufheizgeschwindigkeit der
Kochfelder wird durch Drehen des

Drehknopfs eingestellt (O bis 6). 6
entspricht der maximalen Aufheizge-
schwindigkeit.

EINFULLEN/ENTNAHME DES GAR-
GUTS - s. Kap. ABBILDUNGEN i)

Die fur das Induktionskochen
/ A \ verwendeten GefaBe miissen

aus Gusseisen, Stahl, Edelstahl
bzw. emailliertem Stahl sein und einen
mehrschichtigen Boden aufweisen
(sofern ausdriicklich angegeben).

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Der Boden der GefaBe muss
flach und aus geeignetem Ma-
terial sein;
Bei Wok-Modellen muss der Boden
entsprechend geformt sein.

Die KochgefaBBe missen einen
Mindestdurchmesser von
120 mm aufweisen.

Die Abmessungen der GeféaBe
mussen flr den Siebdruck der
Kochfelder geeignet sein

e

P

dung der Ausristung, Kontaki-
bereiche zwischen den Gefé-
Ben zu schaffen.

f Verbot wéahrend der Verwen-

Der Inhalt des GefaB3es darf 3/4
des Fassungsvermdgens des
GefaBes nicht tGberschreiten.

missen auBerhalb des Geratebe-

reichs gestellt und ordnungsge-
maB in der Mitte des Kochfeldes positio-
niert werden.

f Die zu garenden Lebensmittel

Das GeféaB in die Mitte der Kochplat-
te stellen, siehe Siebdruck (Abb. 3).

AUSSCHALTEN
Am Ende des Arbeitsprozesses die
Drehknopfe am Geréat auf ,Null” stellen.

Das Gerat muss regelméBig ge-

reinigt und alle angetrockneten

Speisereste missen entfernt
werden, siehe Kapitel: ,Wartung®).

Wenn vorhanden, muissen die

A Leuchtanzeigen nach  Ab-
schluss jedes Arbeitsprozesses
erléschen.

WARTUNG

VERPFLICHTUNGEN - VERBOTE
-TIPPS

S Vor dem Ausfliihren von Tatigkei-
ten siehe Kapitel 2 und Kapitel 5.

Wenn das Geréat an einen Schorn-

stein angeschlossen ist, muss die

Abgasleitung geméaB den spezifi-
schen gesetzlichen Bestimmungen des
Landes gereinigt werden (Fur weitere
Informationen hierzu wenden Sie sich
bitte an Ihren Installateur).

Das Gerat wird zur Zubereitung
A von Lebensmitteln verwendet, da-

her muss das Geréat und seine
Umgebung stets sauber gehalten wer-
den. Wenn das Gerat nicht in einem hy-
gienisch optimalen Zustand erhalten
wird, kann es vorzeitig altern, und es kén-
nen geféhrliche Situationen entstehen.

Angesammelte Schmutzreste in

der Nahe der Warmequellen kén-
nen beim normalen Gebrauch des Ge-
rats in Brand geraten und zu geféhrli-
chen Situationen fihren. Das Geréat
muss regelmaBig gereinigt werden, und
alle angetrockneten Speisereste mus-
sen entfernt werden.

Die chemische Wirkung von Salz

und/oder Essig oder anderen
Stoffen, die Chloride enthalten, kann
langfristig zu Korrosion im Koch- bzw.
Garbereich fihren. Nachdem das Ge-
rat mit derartigen Substanzen in Kon-
takt gekommen ist, muss es sorgféltig
mit einem speziellen Reinigungsmittel
gereinigt, gut nachgespdlt und gut ge-
trocknet werden.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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WARTUNG

5| Edelstahloberflachen  vorsichtig

behandeln, um sie nicht zu be-
schadigen, insbesondere sollten keine
korrosiven Mittel, scheuernden Materia-
lien oder scharfe Werkzeuge verwendet
werden.

S Die Reinigungsflissigkeit fur das

Kochfeld muss bestimmte chemi-
sche Eigenschaften haben: pH-Wert
héher als 12, frei von Chloriden/Ammo-
niak und mit einer Viskositét und Dichte
ahnlich der von Wasser. Fur die Reini-
gung des Gerats innen und auBen kei-
ne aggressiven Mittel verwenden (han-
delslbliche, fur die Reinigung von Stahl,
Glas, Email geeignete Reinigungsmittel
benutzen).

f Die Angaben auf dem Etikett der

verwendeten  Reinigungsmittel

aufmerksam durchlesen. Fir die
auszufiihrenden Arbeiten eine geeigne-
te Schutzausristung tragen (die erfor-
derliche Schutzausristung ist auf dem
Etikett des Reinigungsmittels angege-
ben).

Lebensmittel mit Zucker, die ver-
A sehentlich in das Kochfeld gefal-

len sind, sofort mit einem geeig-
neten Werkzeug entfernen (Schaber fur
Glasbehalter), um den Betrieb des Ge-
rats nicht zu beeintréchtigen.

Materialien wie Alufolien und

Kunststoffoehalter aus dem

Kochbereich entfernen, um den
Zustand des Gerats nicht zu beeintrach-
tigen.

oy Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das

Gerat verwenden: Glaskochfeld.
Das Kochfeld nicht als Auflageflache
verwenden.

T Behélter mit sauberem Boden ver-
wenden, um die Oberflache der

Platten nicht zu beschadigen und deren

Verwendung nicht zu beeintrachtigen.

Bei langerer Nichtbenutzung mus-

sen alle Versorgungsleitungen ab-

geklemmt und alle innen und au-
Ben gelegenen Teile des Gerétes
sorgféltig gereinigt werden.

Warten, bis sich das Gerat und

alle seine Teile abgekuhlt haben,

damit sich der Bediener nicht
verbrennt

TAGLICHE REINIGUNG DER TEILE
AUS STAHL/

am Das fliissige Reinigungs-
@@ mittel mit einem normalen

Zerstauber auf die ge-
A @ samte Oberflache des
Kochfelds spriihen und
alles mit einem nicht scheuernden
Schwamm von Hand reinigen. Danach
mit Trinkwasser nachspulen (keine
Druckwasser-, Direktwasser- oder
Dampfreiniger verwenden) . Nach Ab-
schluss der beschriebenen Tatigkeiten die
gesamte Oberflache mit einem weichen
Lappen trockenwischen. Gegebenenfalls
sind die oben beschriebenen Arbeiten fur
einen erneuten Reinigungsdurchgang zu
wiederholen.

TAGLICHE REINIGUNG DER TEILE
AUS GLAS/

Alle Gegenstdnde vom
Kochfeld entfernen (keine

0eC
é @ Druckwasser-, Direkt- und
Dampfreiniger verwen-

den). Ein spezielles Reinigungsmittel mit
einem normalen Zerstauber auf die be-
treffende Oberflache auftragen und sie

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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WARTUNG

mit einem feuchten Tuch sorgféltig von
Hand reinigen.

Nach dem Ausspulen den Garraum mit
einem nicht scheuernden Lappen gut
abtrocknen. Gegebenenfalls sind die
oben beschriebenen Arbeiten flr einen
erneuten Reinigungsdurchgang zu wie-
derholen.

REINIGUNG VON LUFTFILTER/
am Alle Versorgungen tren-
@@ nen. Das Fach abschrau-
A ben und entfernen. Den
Rost entfernen und den
Filter aus der Offnung entnehmen. Den
Filter mit Trinkwasser und nicht scheu-
erndem und/oder korrosivem Material
reinigen, um alle Ruckstande zu entfer-
nen. Gut trocknen. Am Ende den Filter
und den Rost wieder einsetzen. Das
Fach bis zum Anschlag schlieBen und
an der Blende befestigen.
é Die Teile in der richtigen
Reihenfolge wieder korrekt
einbauen.
REINIGUNG FUR EINE LANGERE
STILLLEGUNG

@@ ) Bei langerer Nichtbenut-

zung sind alle in ,Tégliche

Reinigung“  beschriebe-
nen Arbeiten durchzufih-
ren. Bei den Edelstahlteilen missen
nach diesen Arbeiten die der Oxidation
ausgesetzten Bauteile wie folgt ge-
schitzt werden:
Zur Reinigung der Teile lauwarmes
Wasser mit etwas Seife verwenden;
Teile grindlich absptlen, keine Druck-
wasser-, Direkt- und Dampfreiniger
verwenden. Alle Oberflachen sorgféltig
mit nicht scheuerndem Material ab-
trocknen. Alle Edelstahloberflachen mit

einem nicht scheuernden Tuch abwi-
schen, das mit lebensmittelechtem Va-
selinedl benetzt ist, um einen Schutzfilm
auf der Oberflache zu erzeugen.

Fir die Teile aus Glas eine fir das Ma-
terial spezifische Schicht Schutzwachs
mit einem weichen Tuch auftragen.
Zum Abschluss der Operationen sie-
he Kap. 5/ Ausschalten

Die Gerate und Raume regelmaBig
luften.

UBERSICHTSTABELLE /
QUENZ / FEHLERSUCHE

Vor dem Fortfahren bitte Kapitel 2
IS JAufgaben und Qualifikationen” le-
sen.

Im Falle einer Stérung fuhrt der
normale Bediener eine erste Feh-
lersuche durch und behebt, falls
er dazu befugt ist, deren Ursache und
stellt die korrekte Funktion des Gerats

wieder her.

S| nicht beseitigt werden kann, das
Gerat ausschalten, vom Strom-

netz trennen und alle Versorgungshéh-

ne schlieBen. Dann den autorisierten

Kundendienst verstandigen.

FRE-

e

Wenn die Ursache des Problems

Der autorisierte Wartungstechni-
25| ker wird tétig, wenn der gewohnli-

che Bediener die Stoérungsursa-
che nicht ermitteln konnte oder wenn
zur Wiederherstellung des normalen
Geratebetriebs Arbeiten erforderlich
sind, zu deren Durchfihrung der norma-
le Bediener nicht befugt ist.

é Falls das Stromkabel beschéa-

digt ist, wenden Sie sich an den
autorisierten Kundendienst, um ein
neues zu erhalten.
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WARTUNG

AUSZUFUHRENDE ARBEITEN HAUFIGKEIT
Reinigung des Geréts Téglich
Reinigung der Platten Téglich
Reinigung von Luftfilter Wéchentlich
Reinigung bei der ersten Bei der Anlieferung nach der Installa-
Inbetriebnahme tion
Relnlgun%gzeng;Iauchgas- Wenn erforderlich - Jahrlich
Kontrolle des Potenziome- | Bei der Anlieferung und Aufstellung -
ters Jéhrlich
Kontrolle Bei der Anlieferung und Aufstellung -
des Netzkabels Jéhrlich

FEHLERLISTE

Fehler werden durch das stetige Aufleuchten der roten Leuchtanzeige des

2| griinen Blinklichts angezeigt (s. Allgemeine Sicherheitsinformationen -
Funktion der Drehknopfe und Tasten). Die Dauer und Haufigkeit des griinen
Blinklichts entspricht einer Fehlerart. Beispiele:

a) GENERATORFEHLER / BEISPIEL E1 — 04

NV Y
O @ + ¥ + 000D
TN 70N
1 ROTES DAUERLICHT und 1 GRUNES MITTEL- 4 GRUNE KURZE BLINK-
1 GRUNES LANGES BLINK- LANGES BLINKLICHT— LICHTER — STORUNG 4
LICHT - FEHLER FEHLER E1

b) FEHLER DER DIGITALEN STEUERUNG / BEISPIEL E2 — 03

e
N

/|\

ogel

Q00

1 ROTES DAUERLICHT und 2 GRUNE MITTELLAN- 3 GRUNE KURZE BLINKLICH-
1 GRUNES LANGES BLINKLICHT GE BLINKLICHTER — TER
— FEHLER FEHLER E2 — STORUNG 3
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WARTUNG

Wenn das rote Licht beim Einschalten des Geréts aufleuchtet, versuchen

=] Sie mit Hilfe dieser Tabelle Abhilfe zu schaffen.

PROBLEM URSACHE LOSUNG
% - Maschine zurlicksetzen / Den Dreh-
- Eigendiagnose-/Initialisie- | knopf auf ,Null“ drehen (ausschal-
. rungsfehler ten), 5 Minuten warten und das Gerat

70N einschalten

- GefaB leer écﬁaertaéa. entfernen und Gerét aus-
ROTES LICHT |- L uftfilter verschmutzt Eurl;;f}ﬁlggirniga&wg?/gn(?jﬁ%(ieltg?p. War-

§ Wenn die Anzeigelampen im Geréat aktiviert sind, versuchen Sie, die Prob-
- | leme mithilfe dieser Tabelle zu l6sen.

FEHLERMELDUNGEN GENERATOR (E1)

STORUNG| PROBLEM URSACHE LOSUNG
- Ggeignete gegélterh ver-
. : " wenden (s. Gebrauchsan-
. ;\Il\llchtgeelgnetes GefaB (z. B. | yeisung { Einfallen/Entneh-
E1— 01 | Qoerstrom - Ig{;?:!lrl}lslfg?'zlngsfehler men des Produkts)
Generalor | Befice ot fascne Incuke 0, DEkOOBL a7 dre-
tvitat - Bitte an den zustandigen
Kundendienst wenden
E1— 02 Imnﬁugtorgm n\'/%r:t - Die elektrischen Anschlisse | - Bitte an den zustandigen

sorgt

Uberprlfen

Kundendienst wenden

- Reinigung von Luftfilter

Generatortem- | - Falsche Installation ; i
E1— 03 ) ; - Bitte an den zusténdigen
peratur zu hoch | - Luftfilter verstopft Kundendienst wenden
Temperatur des | - GefaB leer %e%egiﬁysggg;eltrgﬁ n und Koch-
E1— 04 Kochfelds ~ zu |- Temperatursensor defekt | “gie"211 Gen zustandigen
hoch/zu niedrig |- Netzteilkarte defekt Kundendienst wenden
E)(.‘I:%nere;]tg(rj_defekt oder Ka-
Stérung der _e eschadigt : _|- Bitte an den zusténdigen
E1 — 05 | Steueréinheit teecl_i]rbe:rspe;ﬂfggr Potenziome Kundendienst wenden
- Steuereinheit beschéadigt
- Luftfilter verstopft . )
E1— 06 Temperatur - Lufter verstopft, Tempera- | Bitte an den zusténdigen
- zu hoch (innen) | tursensor defekt, fehlerhafte | Kundendienst wenden
Installation
éDas GefaB r?elrausnecrjlmen,
- Temperatur von Induktivitat | Gerat ausschalten und war-
E1— 07 rﬁrgﬂelg?ﬁritét zu hoch ten, bis das Kochfeld abge-
hoch - Temperatursensor bescha- | kihlt ist

digt

- Bitte an den zustandigen
Kundendienst wenden
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STORUNG| PROBLEM URSACHE LOSUNG
- Ausfall der Netzwerkphase
E1— 08 Netzwerkpha- | oder unzureichende, fehlen- |- Bitte an den zustandigen Kun-
- senfehler de oder fehlerhafte Netz-|dendienst wenden
werkqualitat
E1— 10 Kommunikati- | Keine Verbindung zwischen |- Bitte an den zustdndigen Kun-

onsfehler

Tastatur und Generator

dendienst wenden

Initialisierungs-

- Adressen der Potenziometer
- Fehler beim Initialisieren der

- Bitte an den zustandigen Kun-

E1 — 11 Hardware A
fehler - RJ45-CAN-Bus-Anschiuss | dendienst wenden
getrennt oder beschéadigt
E1-513 Netzwerkverbin- | Die Netzspannung ist zu hoch | - Bitte an den zustandigen Kun-
- dungsfehler oder zu niedrig dendienst wenden
E1—5 14 Netzwerkadap- | Die Netzspannung ist zu hoch | - Bitte an den zusténdigen Kun-
- terfehler oder zu niedrig dendienst wenden
- Auf ,Null* drehen, 5 Minuten war-
- Stiomversorgungsenler | B GEEE Terauenahmen, Ge-
E1_ 15 | Schutz Leeres |- GefaB leer rat ausschalten und warten, bis

GefaB

- Temperatursensor bescha-
digt

das Kochfeld abgekuhlt ist
- Bitte an den zusténdigen Kun-
dendienst wenden

FEHLERMELDUNGEN DER DIGITALEN STEUERUNG (E2)

STORUNG

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

E2 - 02

Integritdt von Potenzio-
meter

Beschadigtes Potenziometer

E2 — 03

Kontrolle verloren, dop-
pelseitig

Einer der Knoten auf beiden Seiten ist be-
schédigt

E2 - 05

LIN-Busverbindung of-
fen

Keine Kommunikationserkennung

E2 — 06

LIN-Bus-Konflikt

Adressenkonflikt

- Verkabelung getrennt

- Schlechte Verbindung zwischen Tastatur

E2 - 10 und Generator
- Falsche ID - Die digitale Steuerung hat eine falsche ID
Versorgungsspannung Problem mit der Versorgungsspannung der
E2—-14 Tastatur
E2 - 20 Kompatibilitat Die LIN-Version ist nicht kompatibel

der LIN-Version

E2 — XX

Unbekannter Fehler

Es ist ein Fehler aufgetreten, dessen Ursa-
che unbekannt ist

Bitte an den
zustandigen
Kundendienst
wenden
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WARTUNG

FEHLERSUCHE UND -BEHEBUNG

e

Wenn das Geréat nicht einwandfrei arbeitet, versuchen, kleinere Proble-
me mithilfe dieser Tabelle zu |6sen.

ANOMALIE

MOGLICHE URSACHE

MASSNAHME

Unzureichende  Erwér-
mung des Kochfelds

Nicht geeignetes Gefal3
(z. B. Aluminium)

Geeignete Behalter ver-
wenden (s. Gebrauchs-

anweisung -  Einful-
len/Entnehmen des
Produkts)

Kontinuierliche  Erwéar-
mung des Kochfelds bis
zur maximalen Leistung

Knopfschalter besché-

digt

Bitte an den zusténdigen
Kundendienst wenden

Das leere Kochfeld setzt
sich in Betrieb

Erkennungssensor Kes-
sel beschadigt

Bitte an den zusténdigen
Kundendienst wenden

Kleine Metallgegenstén-
de werden erhitzt

Erkennungssensor Kes-
sel beschadigt

Bitte an den zusténdigen
Kundendienst wenden

Der Kochbereich wird
nicht erhitzt

@ von GefaB geringer
als 12 cm / GefaB nicht
geeignet

Geeignete Behalter ver-
wenden (s. Gebrauchs-

anweisung -  Einful-
len/Entnehmen des
Produkts)

Das Gerat spricht nicht
an

Generator beschéadigt

Bitte an den zusténdigen
Kundendienst wenden

Die Sicherungen bren-
nen bei Ziindung durch

Ungeeignete  Stromlei-
tung/Kurzschluss im Ge-
nerator

Bitte an den zusténdigen
Kundendienst wenden

Hohe Temperatur des

Generators

Luftfilter zu reinigen/aus-
zutauschen

Luftfilter reinigen/auszu-
tauschen

Eingriff des Temperatur-
sensors im Kochbereich

GefaB leer

Das Gerat ausschalten
(Drehknépfe auf ,Null
drehen) / Gefal3 entfernen
/ Warten, bis die Maschine
abgekuhlt ist / Den autori-
sierten technischen Kun-
dendienst kontaktieren

Wenn die Ursache des Problems nicht beseitigt werden kann, Gerat aus-
schalten, vom Stromnetz trennen und alle Versorgungshéhne schlieBen,
danach den autorisierten Kundendienst versténdigen.
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ENTSORGUNG B

AUSSERBETRIEBNAHME UND
ABBAU DES GERATS

Die Materialien miissen ge-
Eméﬂ den geltenden gesetzli-

chen Bestimmungen des
Landes entsorgt werden, in
dem das Gerat verschrottet wird.

Erklarung gemaB den Richtlinien (sie-
he Abschnitt 0.1) zur Reduzierung des
Einsatzes von Schadstoffen in elektri-
schen und elektronischen Geréten, so-
wie zur Abfallentsorgung. Das auf dem
Geréat oder der Verpackung angebrach-
te Symbol der durchgestrichenen Mull-
tonne weist darauf hin, dass das Pro-
dukt am Ende seiner Nutzlebensdauer
von anderen Abféllen getrennt entsorgt
werden muss. Am Ende der Lebens-
dauer dieses Gerats werden Entsor-
gung und Wiederverwertung vom Her-
steller organisiert und durchgeflhrt.
Zur Entsorgung dieses Gerats hat der
Betreiber sich daher mit dem Herstel-
ler in Verbindung zu setzen und das
Verfahren einzuhalten, das dieser fur
die separate Sammlung der Altgerate
eingerichtet hat. Die ordnungsgeméBe
Sammlung fir die spatere Zuflihrung
des Altgerats zur Wiederverwertung,
zur Aufbereitung und zur umweltver-
traglichen Entsor%ung tragt dazu bei,
mogliche schadliche Auswirkungen auf
Umwelt und Gesundheit zu vermeiden
und begunstigt die Wiederverwertung
bzw. das Recycling der Materialien, aus
denen das Geréat besteht. Widerrecht-
liche Entsorgung des Produkts durch
den Besitzer wird nach geltendem
Recht verwaltungsrechtlich verfolgt.

f AuBerbetriebnahme und Ab-

bau des Gerdts miissen

durch qualifiziertes, elekt-
risch und mechanisch geschultes,
Fachpersonal erfolgen, das mit ent-
sprechender personlicher Schutz-
ausriistung, wie Schutzhandschu-
he, Sicherheitsschuhe, Schutzhelm
und Schutzbrille ausgeriistet ist.

Die Demontage des Geréts
muss an einem Ort erfolgen,

der ausreichend Platz bietet und so
vorbereitet ist, dass die Arbeiten ge-
fahrlos durchgefiihrt werden kénnen.

Folgende Schritte sind auszufihren:

» Schalten Sie das elektrische Netz
spannungsfrei.

* Trennen Sie das Gerat vom elektri-
schen Netz.

- Entfernen Sie die aus dem Gerat
austretenden elektrischen Leitungen.
« SchlieBen Sie den Wasserhahn
(Hauptabsperrhahn) der Wasserzufuhr.
- Entfernen Sie die Wasserschlauche
vom Gerét.

» Entfernen Sie die Abwasserschlau-
che vom Gerét.

Nach diesen Arbeitsschritten

kénnte sich eine kleine Was-
serlache um das Gerét gebildet ha-
ben. Bevor Sie mit den Arbeiten fort-
fahren, wischen Sie diese bitte auf.

Wenn der Arbeitsbereich wieder wie
beschrieben gesdubert wurde, fahren
Sie wie folgt fort:

* Montieren Sie die Schutzverkleidun-
gen ab.

+ Zerlegen Sie das Geréat in seine
Hauptbestandteile.

« Trennen Sie die Bauteile nach Mate-
rialart (z.B. Metall, Elektrik, usw.) und
transportieren Sie sie zu den Recy-
clinghdéfen.

ABFALLENTSORGUNG

Wahrend des Betriebs und der

Wartung ist dafir zu sorgen,
dass keine gchadstoffe (Ole, Fette,
usw.) in die Umwelt gelangen. Die
Entsorgung muss nach Inhaltsstoffen
getrennt und geméaBn den hierzu gel-
tenden Bestimmungen erfolgen.

Widerrechtliche Abfallentsorgung wird
entsprechend den Gesetzen des Lan-
des bestraft, in dem der VerstoB fest-
gestellt wird.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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COOKTOP VITROCERAMICO
MANUAL DE INSTALACAO E UTILIZACAO

TABELA DE CONTEUDO

1-2. INFORMACOES GERAIS E DE
SEGURANCA

3. COLOCACAO E MOVIMENTACAO

4. LIGACAO AS FONTES DE
ALIMENTACAO

5. TRABALHOS PREPARATORIOS
PARA ENTRADA EM SERVICO

DESCRICAQO

DOS PICTOGRAMAS _
Sinais de perigo. Situacéo
de perigo imediato que
pode causar__ferimentos

raves ou morte. Situagdo po-

encialmente perigosa que pode

cau?ar ferimentdés graves ou

morte.

Alta tensao! Aviso! Perigo de
morte! A inobservéancia des-
te sinal pode causar feri-
mentos graves ou morte

ﬁ Perigo de altas temperatu-

ras, a nao observancia pode

causar ferimentos graves ou
morte.

& Derramamento de materiais
a altas temperaturas. A inob-

servancia deste sinal pode
causar ferimentos graves ou
morte.

Perigo de esmagamento dos
émembros durante o manu-
seamento e/ou posiciona-

6. SUBSTITUICAO DE
COMPONENTES

7. INSTRUCOES PARA O USO

8. MANUTENCAO

9. ELIMINACAO

10. DADOS TECNICOS/IMAGENS

mento, a ndo conformidade pode
causar lesdes graves ou morte.

Andncios de proibicao.
Proibido a pessoas nao au-
torizadas (inclusive _crian-
cas, portadores de deficiéncia e
pessoas com capacidade fisica,
sensorial e mental reduzida) efe-
tuar qualquer intervencao. Proibi-
do ao operador heterogéneo de
realizar qualquer tipo de opera-
céo (manutencéo e/ou outros)
que _exija competéncia técnica
guallflcada e autorizacéo. Proibi-
0 ao operador heterogéneo de
realizar qualquer tipo de opera-
céo (instalacao, manutencao e/
Ou outros) sem ler primeiro toda
a_documentacdo. As criancas
nao devem brincar com o apare-
Iho. Alimpeza e manutencao néo
devem ser efetuadas por crian-
¢as sem supervisao.

Sinalizacao obrigatodria.

[LLI] Obrigagao de ler-as ins-
trucoes antes de efetuar

qualquer tipo de operacgao.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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Obrigacéo de excluir a ali-
@ mentacao elétrica a montan-

te do equipamento sempre
que sega necessario um funcio-
namento seguro.

@ Obrigagdo de usar Oculos
de seguranca.

@ Obrigagdo de usar luvas de
protécao.

Obrigagdo de usar um ca-
pacete protetor.

Obrigagéo de usar sapatos
de seguranca.

A Outras sinalizacoes. Indi-
cacOes para a realizacéo

de um procedimento corre-
to, a né&o observancia pode
causar uma situacao perigosa.

Conselhos _ e sugestbes
para adocdo de procedi-
mentos adequados

INFORMACOES GERAIS EDE SEGURANCA KB

Tecnico Qualificato)/Opera-
dor experiente autorizado a mo-
ver, transportar, instalar, manter,
reparar e demolir o equipamento.

Operador “Homogéneo”(-
2R P j (

%)erador “Heterogéneo”
(Operador com atribuicbes
e competéncias limitadas).
Pessoa autorizada e encarre-
gada do funcionamento da apa-
relhagem, com as protecoes
ativas, capaz de efetuar fun-
cOes simples.

@Sinal de aterramento.

Sinal de fixagdo ao sistema
‘(5’ equipotencial.

<+ @ E_ obrigatério proceder a
@ x eliminacao dos residuos
¥ = em conformidade com as
_disposi¢oes da legislagdo

em vigor sobre a matéria:

PREFACIO /Instrugbes originais.
Este documento foi realizado pelo fa-
bricante no préprio idioma (ltaliano).
As informagbes mencionadas neste
documento sdo de uso exclusivo do
operador autorizado para o uso da
aparelhagem em questao.

Os operadores especializados devem
ter formacgéao sobre todos os aspectos
relacionados com o funcionamento e
a seguranga. Instru¢des de seguran-
¢a especiais (Obrigacdo - Proibicéo
- Perigo) podem ser encontradas no
capitulo especifico sobre o assunto.
Este documento ndo pode ser trans-
mitido a terceiros sem a autorizagcédo

por escrito do fabricante. O texto néo
pode ser utilizado em impressdes sem
a autorizacao escrita do fabricante.

O uso de: A utilizagdo de: Figuras/
Imagens/Desenhos/Esquemas no in-
terior do documento € meramente in-
dicativa e podem ser modificados. O
fabricante reserva-se o direito de efe-
tuar modificacdes sem ter a responsa-
bilidade de comunicar as alteracbes
realizadas.

ESCOPO DO DOCUMENTO / As
interacdes entre 0 operador e o0 equi-
pamento, durante o ciclo de vida Util
do mesmo, foram atenciosamente
analisadas pelo fabricante, tanto na

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS EDE SEGURANCA [Nl

fase de concepcédo quanto na redagéo
do manual. Portanto, Enossa espe-
ranca que este manual possa ajudar
a manter a eficiéncia caracteristica do
equipamento. Seguindo escrupulosa-
mente as indicacoes, o risco de aci-
dentes no trabalho e ou danos econé-
micos é diminuido.

COMO LER O DOCUMENTO/ O
documento é dividido em capitulos
que agrupam, por assunto, todas as
informacdes necessarias para utilizar
a aparelhagem sem algum risco. No
interior de cada capitulo existe uma
subdivisdo em paragrafos. Cada para-
grafo pode ter titulos numerados junto
com o subtitulo e uma descri¢ao.
CONSERVACAO DO DOCUMEN-
TO / O presente documento e o resto
da dotacéao contida no envelope € par-
te integrante do fornecimento inicial,
portanto, deve ser mantido e devida-
mente utilizado durante toda a vida
util do equipamento.

DESTINATARIOS / Este documento
esta estruturado da seguinte forma :

- Operador “Homogéneo” (Técnico
especializado e autorizado) ou seja,
todos os operadores autorizados a
mover, transportar, instalar, manter,
reparar e demolir o equipamento.
Operador “Heterogéneo” (Operador
com atribuicdes e competéncias limita-
das). Pessoa autorizada e encarrega-
da do funcionamento do equipamento,
com as protecdes ativas e capaz de
efetuar operagbes de manutengéo or-
dinaria (limpeza do equipamento).

PROGRAMA DE FORMAGCAO DO
OPERADOR / Mediante pedido es-
pecifico, é possivel realizar um cur-
so de formagéo para os operadores
envolvidos na utilizagéo, instalacdo e
manutencgéo do equipamento, seguin-
do os procedimentos indicados na
confirmacgéo do pedido.

ACORDOS A EXPENSAS DO
CLIENTE / Sujeitos a quaisquer
acordos contratuais diferentes, sao
normalmente a expensas do cliente:

« disposicdo das instala¢des (incluin-
do alvenaria, fundagbes ou canaliza-
¢ao0, se necessario);

* piso anti-escorregadio sem rugosi-
dade;

* preparagéo do local de instalacdo e
da prépria instalagéo do equipamento
de acordo com as dimensdes indicadas
na disposi¢éo (plano de Fundacéo);

- fornecimento de servicos auxiliares
adaptados as necessidades da Central
(por ex. rede de Eletricidade, Rede de
agua, rede de gas, rede de escoamento);
* preparagcédo da instalacao eléctrica
em conformidade com as disposi¢coes
previstas na legislacdo em vigor no lo-
cal da instalacao;

+iluminagdo adequada, de acordo
com os regulamentos em vigor no lo-
cal de instalacéo

* possiveis dispositivos de seguranca
a montante e a jusante da linha de
alimentacdo eléctrica (interruptores
diferenciais, sistemas de imobilizagéo
equipotencial, valvulas de seguranca,
etc.) previsto pela legislagédo em vigor
no Pais de instalacéo.;

* sistema de aterramento conforme
com o0s regulamentos vigentes no lo-
cal de instalacéo

* preparacdo, se necessario (ver es-
pecificacbes técnicas), de um sistema
de amolecimento da agua.

CONTEUDO DE FORNECIMEN-
TO / De acordo com o pedido, o
conteudo do fornecimento pode
variar. < Equipamento - Tampa/tam-
pas * Cesta de metal/cestos de metal
+ Grade de suporte para cesto

+ Tubos e/ou cabos para ligagéo a fon-
tes de energia (apenas nos casos in-
dicados na ordem de trabalho).

+ Kit de mudanca de géas fornecido
pelo fabricante

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS EDE SEGURANCA

UTILIZACAO PREVISTA / Este
dispositivo foi concebido para uso pro-
fissional. A utilizacdo do equipamento
abrangido pela presente documenta-
¢édo deve ser considerada “utilizacao
prépria” quando utilizado para o trata-
mento da cozedura ou da regenera-
¢ao de géneros alimenticios, qualquer
outra utilizacdo deve ser considerada
“utilizac&o indevida” e, por conseguin-
te, perigosa.

Estes aparelhos destinam-se a ativi-
dades comerciais (por ex., cozinhas
de restaurantes, cantinas, hospitais
etc.) e a empresas comerciais (por ex.,
padarias, talhos etc.), mas néo para a
producéo continua de alimentos.

A aparelhagem deve ser utilizada nos
termos previstos declarados no con-
trato e dentro dos limites de capaci-
dade prescritos e mencionados nos
respectivos paragrafos. Utilizar ape-
nas acessorios e pecas de reposicao
originais fornecidas pela marca fabri-
cante para manutencéo da conformi-
dade normativa.

AS CONDICOES PERMITIDAS
DE FUNCIONAMENTO / O equi-
pamento & concebido exclusivamen-
te para funcionar dentro dos limites
técnicos e de alcance exigidos. A fim
de obter o funcionamento ideal e em
condicdes de seguranca, devem ser
observadas as seguintes indicagoes.
Ainstalacéo da aparelhagem deve ser
feita em local idoneo, ou seja, onde
possa permitir as normais operacdes
de condugdo e manutencéo ordinaria
e extraordinaria. E necessario predis-
por o espaco operativo para as even-
tuais intervencdes de manutengdo
para ndo comprometer a seguranca
do operador. O local deve haver as
caracteristicas solicitadas para a ins-
talacéo, ou seja:

humidade relativa maxima: 80%;

- temperatura minima da agua de ar-

refecimento > + 10 °C;
- 0 piso deve ser anti-escorregadio e

0 equipamento deve estar perfeita-
mente posicionado no piso;

- O local deve haver um sistema de
ventilagdo e iluminagcdo como pres-
crito pelas normativas em vigor no
pais do utilizador;

- O local deve ser predisposto para
a descarga da agua do esgoto e
possui interruptores e comportas
de blogqueiam que excluam, quan-
do necessario, todas as possibilida-
des de alimentacdo a montante do
equipamento;

- As paredes/ superficies imediata-
mente proximas/em contacto com o
equipamento devem estar a prova
de fogo e/ou isoladas de eventuais
fontes de calor.

TESTE E GARANTIA /
Teste: 0 equipamento foi testado pelo
fabricante durante as fases de monta-
gem no local da unidade de producéo.
Todos os certificados relacionados ao
teste realizado serdo entregues ao
cliente mediante solicitacao.
Garantia: a garantia é de 12 meses a
partir da data de faturacdao do equi-
pamento, esta duracdo nao é pror-
rogavel. Cobre as pecas defeituosas
a serem substituidas e transportadas
pelo comprador. As partes eléctricas,
0s acessorios e qualquer outro ob-
jeto extraivel ndo sé&o cobertos pela
garantia. Os custos de mao-de-obra
relacionados com a intervencdo dos
técnicos autorizados pelo fabricante
nas instalacbes do cliente, para a eli-
minacgao de defeitos sob garantia, séo
suportados pelo revendedor.

Estao excluidas da garantia todas as

ferramentas e os materiais de con-

sumo eventualmente fornecidos pelo
fabricante junto com as maquinas. As
operacdes de manutencéo ordinéria
ou por causas resultantes de erro de
instalacdo ndo estdo cobertas pela
garantia. A garantia s6 € vélida com
relagcdo ao comprador original. O fabri-
cante é responsavel pelo equipamento
na sua configuracdo original e apenas

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS EDE SEGURANCA [Nl

pelas pecas de substituicao originais. O
fabricante declina de qualquer tipo de
responsabilidade por uso impréprio
do equipamento ou danos causados
apbs operacdes nao descritas neste
manual ou ndo previamente autoriza-
das pelo préprio fabricante.

AGARANTIACADUCAEMCASO
DE / - Danos causados por transporte
“a saida da fabrica” (EXW) e/ou mo-
vimentacao, se tal evento ocorrer, o
cliente deve informar o revendedor
e o transportador (por exemplo, via
e-mail e/ou site) e anotar nas copias
dos documentos de transporte o que
aconteceu. O técnico especializado a
instalar o aparelho julgara, com base
no dano, se a instalagdo pode ser efe-
tuada. A garantia também expira na
presenca de: *« Danos causados por
instalagao incorreta.

» Danos provocados pelo desgaste de
partes devido ao uso impréprio;

+ Danos causados pela utilizagdo de
pecas sobressalentes ndo originais.

+ Danos causados por manutencao
inadequada e ou danos causados por
falta de manutencao.

*Danos provocados pela inobservan-
cia dos procedimentos descritos no
presente documento.

AUTORIZAGCAO /

Por autorizacdo entende-se a permis-
sdo para realizar uma atividade ine-
rente ao equipamento. A autorizacdo
é dada pelo responsavel do aparelho
(fabricante, comprador, signatario,
concessionario e/ou titular do local).

DADOS TECNICOS e IMAGENS /
A secao esta localizada no final
deste manual.

— Qualquer modificacéo técnica

p~ | tem impacto no funcionamen-
\“42J to ou na seguranca do equi-
pamento, pelo que deve ser efetua-
da por pessoal técnico do fabricante
ou por técnicos formalmente autori-
zados pelo fabricante. Caso contra-
rio, o fabricante declina toda e qual-
quer responsabilidade por danos
causados pela introducdo de adap-
tacbes ou alteracbes técnicas ao

equipamento.
5| dade do equipamento e dos
seus componentes (por exem-
plo, Cabo_de alimentacao), antes
da utilizacdo, se houver quaisquer
anomalias, ndo iniciem o equipa-
mento e contactem o centro de ser-
Vico mais préximo.

i

Verificar, a chegada, a integri-

Ler a instrucbes antes de
efetuar qualquer tipo de ope-
racao.

@@ % Utilizar  equipa-

< mento idoneo de
{Jroteﬁao para as operacoes a efe-
uar. No tocante aos dispositivos de
Erotega_o individual, a Comunidade
uropeia emanou as diretivas que
0s operadores_devem seguir_obri-
gatoriamente. Ruido aéreo =70 dB

Proibicao de instalacao do

A equipamento individual SEM

— kit antibasculamento (ACES-
SORIO). Excluidas versoes TOP.

Antes de fazer as conexoes,

verifique os dados técnicos

na placa do equipamento e

gs dados técnicos deste ma-
nual. E absolutamente proibido
mexer ou_remover placas de
identificacao e pictogramas apli-
cados ao equipamento.

Nas linhas de alimentacdo
A (por ex. hidrica-gas-eléctrica)

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

a montante do equipamento, de-
vem ser instalados dispositivos de
bloqueamento que excluam a ali-
mentacao sempre que seja neces-
sério funcionar em seguranca.

Em geral, Ligar em primeiro

lugar o equipamento a rede

de abastecimento e escoa-
mento da agua e depois a rede de
abastecimento de gas. Verificar se
n&o existem fugas e sé entdo pro-
ceder a ligacao a rede eléctrica.

O e_guipamento néo foi con-
cebido para funcionar em at-
mosferas explosivas pelo que

é expressamente proibido proceder
a sua instalacao e utilizagcao em lo-

cais onde tal se verifique.

5| acordo com as dimensoes_e
— caracteristicas de instalagao
indicadas nos capitulos especificos
do presente manual.

Colocar toda a estrutura de

O equipamento néo foi conce-
5| bido para ser instalado embu-
— tido./O equipamento deve fun-
cionar em salas bem ventiladas./O
equipamento deve ter descargas li-
vres (ndo impedidas ou impedidas
por corpos estranhos).

O equipamento de gas deve
ser colocado sob uma ventoi-

nha de succdo cujo sistema
deve ter caracteristicas técnicas em
conformidade com as regras em vi-
gor no pais de utilizacéo.

O equipamento, quando liga-

do as fontes de energia e de

— escape, deve permanecer es-

tatico (ndo movel) no local de utili-

zagao e manutencao previsto. Liga-

coes incorretas podem dar origem a
Situagdes de perigo.

Se aplicavel, fornecer um
Iy

cabo flexivel para ligacéo a li-
cas nao inferiores ao tipo do mode-

nha eléctrica com caracteristi-

lo HO7BN-F. A tensdo de
alimentacdo suportada pelo cabo
com o equipamento em funciona-
mento ndo deve diferirem + 15% do
valor da tensao nominal indicada na
parte inferior da tabela das especifi-
cagoes técnicas.

O equipamento deve estar li-
ado a um sistema terra

quipotenziale”.

Se existir, 0 dreno do equipa-
25| mento deve ser encaminhado
— para a rede de escoamento de
agua cinzenta de forma aberta para
“vidro” n&o sifonado.

O equipamento deve ser utili-
zado exclusivamente para os

— fins indicados. Qualquer outra
utilizacdo sera considerada “INDEVI-
DA”, pelo que o fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade pe-
los danos causados a pessoas ou a
bens materiais dai decorrentes.

Os requisitos especificos de
seguranga_ (obrigacéo-proibi-
cao-perigo)sao indicados em
_ pormenor no capitulo especi-
fico da matéria.

P

Nao bloquear aberturas e/ou
brechas para suc¢ao ou elimi-
nacao de calor.

O ar aspirado para o arrefeci-

mento deve ter uma tempera-

turainferior a 40 °C e néo deve
conter massa lubrificante.

Ndo deixar objetos inflama-
veis ou materiais perto do
equipamento.

Nao utilizar o equipamento
com os recipientes vazios. Ri-

sco de queimadura.

Excluir todas as
AA@formas _de ali-
mentacdo  (por

ex. eléctrica - gas - hidrica) a mon-
tante da aparelhagem quando_for
necessario operar em condi¢des
de seguranca.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA Pl

efetuar trabalhos no interior

do equipamento (ligacdes,
entrada em servico, verificacoes,
etc.), proceder em conformidade
com as normas de seguranca (des-
montar paineis, cortar a corrente
eléctrica e o fornecimento).

Se a superficie estiver racha-

da, desligar imediatamente a

— unidade da fonte de alimen-
tacao.

f Sempre que for necessario

Apos a utilizacdo, desligar a
laca através do seu disposi-
— livo de controlo. -

N&o confie no detetor de utensilio.
ATRIBUICOES E
COMPETENCIAS EXIGIDAS
AOS OPERADORES

Proibido ao operador hetero-

?eneo de realizar c‘ualqger

Ipo de operacdo (instalacéo,
manutencdo e/ou outros) sem ler
primeiro toda a documentacéo.

As informag¢des cons-
[ / :: tantes deste documen-
M3 110 destinam-se exclusi-
vamente ao técnico qualificado e
autorizado a efetuar os seguintes
trabalhos: movimentagéo, Instala-
cdo e manutengéo do equipamento
em questao.

II As informacgdes conti-
|| das neste documento
s80 para uso do ope-
rador “Heterogeneo” (Operador
com competéncias e funcoes limi-
tadas). Pessoa autorizada e en-
carregada do funcionamento do
equipamento, com as protecdes
ativas e capaz de efetuar opera-
0es de manutengdo ordinaria
almpeza do equipamento).

Os operadores e os utilizado-
res devem receber formacao
sobre todos os aspectos da
operacao e da seguranga. Devem
interagir com a maquina em confor-

midade com as normas de segu-
ranga exigidas.

O operador “heterogéneo”

deve operar no equipamento

depois de o técnico responsa-
vel ter terminado a instalagdo (liga-
gogts eléctricas de fixacéo de trans-
porte, agua, gas e escape).
AREAS DE TRABDAE_HO E
AREAS PERIGOSAS /A seguin-
te classificacdo é definida a fim de
definir mglhor o campo de acéo e
as suas Areas de trabalho:
+ Zonas de perigo: qualquer zona
dentro e/ou em torno da uma ma-
quina na qual a presenca de uma
pessoa exposta constitui um risco
para a sua seguranga ou saude.
* Pessoa exposta: qualquer pes-
soa que se encontre total ou par-
cialmente numa zona de perigo.

Manter uma distancia minima

ao equipamento durante o

— seu funcionamento, de forma

a nao comprometer a seguranca

do operador face a imprevistos que
poderao ocorrer.

Sao também definidas zonas pe-
rigosas/ - Todas as areas de traba-
Iho dentro do equipamento também
devem ser consideradas

+ Todas as areas protegidas_ por
sistemas especiais de protecao e
seguranca, tais como fotocelulas
de cortinas de luz, painéis de pro-
tecdo, portas interligadas, carter de
protecdo. . .
* Todas as areas internas com uni-
dades de controle, armarios eléctri-
cos e caixas de derivacéo. _
+ Todas as areas em torno do equi-
pamento em funcionamento quan-
do as distancias minimas de segu-
ranca nao sao respeitadas.

EQUIPAMENTO NECESSARIO
PARA A INSTALACAO /

Em geral, para poder proceder cor-
retamente nas operacdes de ins-
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INFORMACOES GERAIS DE SEGURANCA

talacdo, o operador técnico autori-
zado deve estar equipado com as
ferramentas adequadas, tais como:
- Chave de fendas de 3 e 8 mm e
chave de fendas de cabega média
- Torneira a{ustavel dotubo _

- Ferramentas para a utilizacgo de
gas (canalizagodes, juntas, etc.)

- Tesouras de eletricista

- Ferramentas para canalizagbes
(tubos,juntas, etc.)

- Chave sextavada tubular de 8 mm
- Detector de fugas de gas )

- Ferramentas para ligacdes eléc-
tricas (cabos, bloco de terminais,
tomadas industriais, etc.)

- Chave fixa de 8 mm _

- Kit completo de instalagéo (ele.,
gas, etc.)

Para além das ferramentas in-
dicadas, & necessario um

= equipamento de elevacao do
equipamento. Tal equipamento deve
estar em conformidade com as nor-

mas em vigor sobre a matéria.
INDICACAO DOS RISCOS
RESIDUAIS / apesar de terem

adoptado regras de “boa técnica
de construgcao” e disposicoes legis-
lativas que regulam o fabrico € o
comércio do proprio produto , sub-
sistem “riscos residuais” que, pela
propria natureza do equipamento,
nao puderam ser eliminados. Estes
riscos compreendem:

RISCO RESIDUAL DE ELE-
TROCUSSAO / Este risco

— existe se for necessario inter-
vir em dispositivos eléctricos e ou
eletronicos em presenca de tensao.

RISCO RESIDUAL DE

QUEIMADURA: Este risco

— existe em caso de contacto

acidental com materiais com tem-
peraturas elevadas.

/A RISCO RESIDUAL DE QUEI-
/{\ MADURA POR FUGA DE

MATERIAL.: Este risco existe
em caso de contacto acidental com
fugas de materiais a altas tempera-

turas. Recipientes que estdo muito
cheios de liquidos, e / ou sélidos
que mudam de morfologia durante
0 aquecimento (movendo-se de um
estado solido para um liquido),
pode, se usado incorretamente, ser
a causa da queima. Durante o pro-
cessamento, os recipientes utiliza-
dos devem ser colocados em niveis
facilmente visiveis.

RISCO RESIDUAL DE ES-
MAGAMENTO DE MEM-
= BROS / existe um risco se
vocé acidentalmente entrar em con-
tato com as pecas durante a colo-
cacao, transporte, armazenamento,
mon’{agem e utilizacdo do equipa-
mento.

RISCQ RESIDUAL DE EX-
@ PLOSAO/

Este risco existe com:
* A presenca de odor de gas no am-
biente; _
+ Utilizacdo da aparelhagem em at-
mosfera que contenha substancias
a risco de explosao; _
+ Utilizacdo de alimentos com reci-
pientes fechados (como, por exem-
plo, caixas e latas), se nao forem
adequadas para o objetivo; ]
+ Utilizagcdo com liquidos  inflama-
veis (como, por exemplo, alcool).

RISCO RESIDUAL DE IN-
CENDIO/ Este risco perma-
— nece quando é usado com li-
quidos / materiais inflamaveis
NOVO! FUNDO REMOVIVEL /
ver. SEC. ILL - RIF. _
Nos modelos fornecidos (fundo livre
do armario), & possivel remover o
iso inferior para operagdes de ins-
alacdo e manutencao (por exem-
plo, inspecdes, ligacdes, limpeza,
etc.). Para remover o fundo, despa-
rafuse-o e remova-o (Peca A). Para
reposicionar o plano, inserir e reins-

talar (Part. B).

15| Se as portas estiverem monta-
—1 das, devem primeiro ser remo-

vidas (dobradicas e fixacoes).
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO

S Antes de prosseguir com as ope-
racbes, consulte “Informacdes
gerais de seguranca”.

OBRIGACOES - PROIBICOES -
CONSELHOS - PRESCRICOES
Apds a recepgéo, abra a embala-
gem da maquina, verifique se a
maquina e 0s acessorios nao so-
freram danos durante o transporte, se
houver que comunica-los prontamente
a transportadora e ndo avangar para a
instalacdo, mas entre em contato com
pessoal qualificado e autorizado. O fa-
bricante ndo é responsavel pelos danos
causados durante o transporte.

MOVIMENTACAO EM
SEGURANCA
A inobservancia das instru-
coes que a seguir se descre-
vem pode resultar em feri-
mentos graves.

O operador autorizado a proce-

der a movimentacdo e instala-

¢cado do equipamento deve ela-
borar um “plano de seguranca”’ que
assegure a integridade fisica do pes-
soal envolvido nessas operagoes.
Para além disso, deve respeitar e apli-
car escrupulosamente as disposicoes
previstas na legislagcédo e nas normas
aplicaveis a estaleiros temporarios ou
moéveis.

Certificar-se de que os equipa-

mentos de elevacao seleciona-

dos sédo adequados a carga a
levantar e estdo em bom estado de
conservacgao.

Efetuar os trabalhos de movi-
A mentacdo com equipamentos de
elevacao cuja capacidade seja
20% superior ao peso do equipamento.

Seguir as instrucbes indicadas

na embalagem e/ou no equipa-

mento antes de proceder a mo-
vimentacéo

Verificar a posi¢éo do centro de

gravidade da carga antes de

proceder a elevagao do equipa-
mento.

A Levantar o equipamento a uma al-
tura minima acima do chao de

modo a garantir a sua movimentacao.

A N&o parar nem transitar por bai-
xo do equipamento durante a

sua elevacdo e movimentacéo.

MOVIMENTACAO E TRANS-
PORTE - VER SEC. ILUSTRA-
COES - REFERENCIA a).

O manuseamento do equipa-

mento embalado deve respei-

tar as indicacdes dos pictogra-
mas e dos rétulos apostos na parte
exterior da embalagem.

1. Colocar o meio de elevagdo com
atencdo ao centro de gravidade da
carga a levantar (figuras B - C).

2. Levantar o equipamento apenas o
suficiente para poder ser movimentado.
3. Colocar o equipamento no local
previsto para a sua instalacéao.

ARMAZENAMENTO/ Os méto-
dos de armazenamento de materiais
devem incluir paletes, contentores,
transportadores, veiculos, ferramen-
tas e dispositivos de elevagédo ade-
quados para prevenir vibracoes, cho-
ques, abraséo, corrosao, temperatura
ou outras condicdes que possam sur-
gir. As pecas armazenadas devem ser
verificadas periodicamente com vista
a detectar eventuais estados de dete-
rioracao.

ELIMINAGAO
DAS EMBALAGENS

Aceliminagéo das embalagens é da
responsabilidade do destinatario,
=== (o qual devera proceder em confor-
midade com a legislagcdo em vigor no
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO

pais onde o equipamento € instalado.

1. Retirar os cantos superiores e late-
rais de protecao.

2. Retirar o material de protecéo utili-
zado na embalagem.

3. Levantar o equipamento apenas o
suficiente para retirar a palete.

4. Colocar o equipamento no chéao.

5. Retirar 0 equipamento de elevagéo
utilizado.

6. Retirar todas as embalagens da
zona de trabalho.

Depois de desembalado, o equi-

pamento néo deve apresentar fra-

turas, amolgadelas(mossas) ou
outro problema. Caso contrario, contac-
tar imediatamente o servigco de assistén-
cia técnica.

A REMOGAO DOS MATERIAIS
DE PROTECAO/ O equipamento
€ protegido nas superficies externas
com um revestimento de pelicula
adesiva que deve ser removido ma-
nualmente ap6s a fase de colocacao.
Limpe bem as partes interiores e exte-
riores do equipamento e remova ma-
nualmente o material de protecéo.

T Prestar aten¢éo para ndo danifi-

car as superficies de ago inox e,
especialmente, evitar o0 uso de
produtos corrosivos; ndo utilizar mate-
rial abrasivo ou utensilios cortantes.

N&o limpar o equipamento utili-
zando jatos de agua com pres-

s&o, diretos e limpadores a vapor.

N&o utilizar produtos de limpeza
agressivos (PH<7) solventes,

por exemplo,para limpar o equi-
pamento. Leia atentamente as instru-
¢bes na etiqueta dos produtos deter-
gentes utilizados. Usar equipamento de
protecao adequado as operacdes a
realizar (ver equipamento de protecéo
na etiqueta da embalagem).

e

Lavar as superficies com éagua
limpa e secar com um pano ab-

sorvente ou outro material nao abrasivo.

LIMPEZA PARA O PRIMEIRO ACIO-
NAMENTO/

Aplique o detergente liquido com um
pulverizador normal em toda a super-
ficie da cAmara de cozedura e limpe
bem a superficie com uma esponja
ndo abrasiva.

Em seguida, lave a cadmara de cozedu-
ra com agua abundante. Deixe correr o
detergente liquido e/ou outras impure-
zas para o orificio de descarga.
Terminadas com sucesso as opera-
¢bes descritas, secar cuidadosamen-
te o vao de cozimento com um pano
ndo abrasivo. Se necessario, repetir
as operacgdes acima descritas para um
novo ciclo de limpeza.

Limpe as partes removidas com agua
limpa e potavel e seque-as. Apds as
operacoes, colocar as partes removi-
das nos compartimentos adequados
dos varios equipamentos.

REGULACAO DA BOLHA E FI-
XAGAO - VER SEG. ILUSTRA-
GCOES - REFERENCIA b)

Colocar o equipamento no local de
trabalho (Ver condigbes operacionais
e ambientais permitidas), previamen-
te adaptado.

A regulacéo e fixacdo das bolhas en-
volve: o ajuste do equipamento como
uma unica unidade independente.

Colocar um nivel na estrutura (figura D).

Regule os pés de nivelamento (figura E)
de acordo com as indica¢des do nivel.

10 nivelamento preciso é conse-
XS>| guido através da colocacdo do
nivel e da regulacdo dos pés a
toda a largura e profundidade do
equipamento.

MONTAGEM EM “BATTERIA” / VER
SEC. ILUSTRACOES - REF. c¢)
Nos modelos fornecidos, remover os
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COLOCACAO E MOVIMENTACAO FiIE

manipulos e soltar os parafusos de
fixacao do painel de instrumentos (de-
talhe F).

cia minima entre o aparelho e

as paredes laterais deve ser de
10 cm e das paredes posteriores deve
ser de 20 cm. Se néao for este o caso,
isolar as paredes contra o0 equipa-
mento com tratamentos a prova de
fogo e/ou isolantes.

f Paredes inflamaveis / A distan-

Posicionar os equipamentos de modo
que as suas laterais se unam perfeita-
mente (detalhe G). Nivelar o equipa-
mento como descrito acima (det. E).

Inserir os parafusos de fixacdo nas
suas devidas posicdes e prender as

duas estruturas com as porcas de blo-
queio (peca H1-H3).

Substitua as tampas de protecéo en-
tre 0 equipamento (peca. H2).

Se necessario, repetir a sequéncia
das operacdes de nivelamento e fixa-
¢ao para o restante do equipamento.

INSERCAO DE TERMINAL
(OPCIONAL) VER SEC. ILL - RIF. ¢)
Para inserir o terminal, & necessario
posiciona-lo e fixa-lo com os respec-
tivos parafusos fornecidos (figura L1).
Terminadas com sucesso as opera-
¢des descritas, recolocar nas suas
posicdes as mascaras e 0s manipulos
das varias aparelhagens.

LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO

Antes de prosseguir com as
operagdes, consulte “Informa-
¢oes gerais de seguranca’.

Estas operacées devem ser
efetuadas por operadores téc-
nicos qualificados e autoriza-
dos, na estrita observancia das leis
em vigor sobre a matéria e com o uso
dos materiais apropriados descritos

5

LIGACAO DA FONTE DE ALI-
MENTACAO /

A conexao elétrica deve ser feita de
acordo com os regulamentos locais em
vigor, apenas por pessoal autorizado e
competente. Antes de proceder as liga-
¢Oes, consultar os dados indicados na
placa de identificacdo do equipamento
e neste Manual.

Ligar o equipamento a um dispo-
sitivo omnipolar da categoria so-
bretenséo Ill.

Aimpedancia de referéncia da in-
A stalacdo deve ter um valor Zref

0,193 Q (apenas para inducéo
wok)

O ATERRAMENTO / terra do
@equipamento € essencial. Para

isso, & necessario conectar os
terminais, marcados com os simbolos
no borne de chegada da linha, a um
terra eficaz, feito de acordo com as
normas locais em vigor.

ADVERTENCIAS ESPECIFICAS /
A seguranca eléctrica deste equipa-
mento sO € garantida se este estiver
corretamente ligado a um sistema de
ligacéo a terra eficiente, conforme in-
dicado nas normas locais de seguran-
¢a eléctrica em vigor; o fabricante de-
clina qualquer responsabilidade pelo
ndo cumprimento destas normas de
seguranca. Este requisito basico de
seguranca deve ser verificado e, em
caso de duvida, o sistema deve ser
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LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO

cuidadosamente verificado por pes-
soal profissional qualificado. O fabri-
cante ndo pode ser responsabilizado
por quaisquer danos causados pela
falta de ligagcéo a terra da unidade.

Nao quebre o cabo de ligacao
a terra (amarelo-verde).

LIGAGOES AS DIFERENTES
REDES DE DISTRIBUIGAO
ELECTRICA - VER SECCAO
ILUSTRACOES - REF. g).

Remover, nos casos previstos, 0
painel da caixa de protecao do ter-
minal localizado na parte traseira
da maquina.

5

Os aparelhos sé&o entregues para
funcionar com a tenséo indicada na
placa dados colocada no aparelho.
Qualquer outra ligagcéo é considerada
impropria e, portanto, perigosa.

E obrigatério respeitar a liga-

cao prevista pelo fabricante,

visivel na placa de ligacao
perto do terminal de bornes.

E proibida a cablagem dentro
do aparelho

LIGACAO ELECTRICA DO CABO
AO BLOCO DE TERMINAIS

Se necessario, ligar o cabo de alimen-
tac@o ao terminal como descrito em: “Li-
gacéo alimentacéo elétrica” e indicado
na laca de ligagao. O diagrama e a ta-
bela (ver DADOS TECNICOS) indicam
as ligagdes possiveis em relagéo a ten-
séo de rede.

LIGAGAO AO SISTEMA “EQUI-
POTENCIAL” - VER SEC. ILUS-
TRAGOES - REF.h).

O aterramento de protecao consiste
em uma série de medidas destina-
das a garantir que as massas elétri-

cas tenham o mesmo potencial que
o aterramento, evitando que fiquem
sob tensdo. O objetivo da ligacéo a
terra é, por conseguinte, assegurar que
as massas do equipamento tenham o
mesmo potencial que o da terra.

O aterramento também facilita a in-
tervencédo automética do interruptor
diferencial. A ligacao a terra de pro-
tecdo ndo afeta apenas o sistema
electrico, mas todos os outros siste-
mas e partes metalicas do edificio,
desde os tubos, a canalizagao, aos
feixes, ao sistema de aquecimento,
etc., para que todo o edificio este-
ja protegido mesmo contra qualquer
raio que possa atingir o edificio.

Antes de prosseguir, consulte “In-
5 formacgdes gerais de seguranga”.

O equipamento deve ser inclui-
do num sistema “Equipotencial”
cuja eficiéncia deve ser verifica-
da de acordo com as normas em vigor

no pais de instalacéo.

I O eletricista que prepara o siste-
ma eléctrico geral deve certifi-

car-se de que o sistema esta em con-

formidade com as normas relativas

aos contactos diretos e indiretos.

O eletricista deve certificar-se de
XS] que todas as massas diferentes
estéo ligadas ao mesmo potencial
para ter um bom sistema de terra “Equi-
potencial” dentro do local onde os dife-
rentes equipamentos estdo instalados.

Para conectar o equipamento
ao sistema “Equipotencial’ da
sala, € necessario ter um cabo
elétrico amarelo/verde adequado a
poténcia dos dispositivos instalados.

A etiqueta “Equipotencial” do equipa-
mento estd geralmente localizada no
painel do mesmo, proximo do sistema
utilizado para o ataque, uma vez iden-
tificado (ver desenho esquematico
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LIGACAO AS FONTES DE ALIMENTACAO B

para a localizacéo correta), proceda
com a ligacéo.

1. Ligue uma extremidade do cabo
eléctrico de ligacéo a terra (o cabo
deve ser marcado com uma dupla
cor amarela/verde) ao sistema utili-
zado para a ligagao “Equipotencial”

do equipamento (ver desenho es-
quematico na Fig. 1).

2. Conecte a extremidade oposta do
cabo elétrico de aterramento ao sis-
tema de conexdo “Equipotencial” do
local onde o equipamento esta insta-
lado (Fig. 2).

TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO

ADVERTENCIAS GERAIS

Os operadores devem ler
A atentamente este Manual an-

tes de efetuarem qualquer
tipo de intervencao, adotando as
prescricoes especificas de segu-
ranca para tornar seguro qual-
quer tipo de interacao homem-
maquina.

Qualquer alteracao técnica

que venha a ter consequén-

cias no funcionamento ou
na seguranca da maquina deve
ser efetuada exclusivamente por
técnicos do fabricante ou por téc-
nicos formalmente autorizados
por ele. Caso contrario, o fabri-
cante declina toda e qualquer res-
ponsabilidade relativa a modifica-
¢cOes ou a danos que possam
derivar delas.

Mesmo apds a leitura atenta
da documentacéao, no primei-
ro uso da aparelhagem, é ne-
cessario simular algumas opera-
coes de teste para memorizar mais
rapidamente as principais funcoes

do equipamento (ex.: ligar, desligar
etc.)

O equipamento sai da fabrica
15| ja inspecionado pelo fabrican-
te e preparado para o tipo de
gas e de alimentacao elétrica indi-
cado na placa de identificacao.

ENTRADA EM FUNCIONAMENTO
DA PRIMEIRA FASE DE ARRAN-
QUE/Apés as operagbes de posi-
cionamento e ligacao as fontes de
energia (incluindo as relacionadas
com as ligacOes a rede de escape,
caso existam), deve ser realizada
uma série de operagoes, tais como:
1. Limpeza a partir de materiais de
protecao (6leos, gorduras, silicones,
etc.) dentro e fora do compartimento
de cozedura (ver cap. 3/ Remocéao
dos materiais de protecao)

2. Verificagcbes e controles gerais,
como:

- Verificacao da abertura dos interrup-
tores e obturadores de rede (por ex.,
agua, eletricidade e gas, quando pre-
visto);
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TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO

- Verificagcdo dos escoamentos (quan-
do previsto);

- Verificag@o e controle dos sistemas
de aspiracéo da fumaca/vapores ex-
ternos (quando previsto);

- Verificacdo e controle dos painéis
de protecédo (todos os paineis de-
vem estar montados corretamente)
DESCRICAO DOS MODOS DE
PARAGEM

Em geral, em caso de para-
/ ” \ gem de emergéncia ou de
avaria, é obrigatorio fechar todos
os dispositivos que bloqueiam as
linhas de alimentacdo a montante
do equipamento (por ex. agua-
gas-eletricidade) em caso de peri-
go iminente).

PARAGEM POR ANOMALIAS DE
FUNCIONAMENTO

Componente de seguranca/PA-
RAGEM: Em situacbes ou circuns-
tancias que possam se revelar pe-
rigosas, o dispositivo de seguranga
€ acionado para parar automatica-
mente a producao de calor. O ciclo
de producgao € interrompido até ser
eliminada a causa que deu origem a
anomalia.

REINICIAR: Apés a resolugao do in-
cidente que provocou a entrada em
funcionamento do componente de
seguranga, 0 operador técnico au-
torizado pode reiniciar o funciona-
mento do equipamento através dos
controlos adequados.

PREPARAGCAO PARAA _
PRIMEIRA INICIALIZACAO

O equipamento deve ser cui-

dadosamente limpo para o pri-

meiro acionamento e apds
uma paragem prolongada, de modo
a remover qualquer residuo de ma-
teriais estranhos (ver Remocéo de
materiais de protecao)

COMISSIONAMENTO DIARIO

1. Verificar o estado ideal de limpeza
e higiene o equipamento.

2. Verificar o correto funcionamento do
sistema de aspirac¢éo do local.

3. Inserir, se necessério, a ficha do
equipamento na respectiva tomada
de alimentacao elétrica.

4. Abrir os bloqueios de rede a mon-
tante da aparelhagem (gas - hidri-
ca - elétrica).

5. Verificar se 0 escoamento da agua
(se houver) esta livre de obstrucoes.

Uma vez concluidas com éxito as

operacoes descritas, prosseguir com

as operacdes de “Inicio da producao”.

Para remover o ar dentro do
PG tubo, basta abrir o0 bloqueio da

rede, rodar segurando o ma-
nipulo do equipamento na posi¢ao
piezoelétrica, colocar uma chama
(fésforo ou outro) no piloto e esperar
pela ignicéo.

COMISSIONAMENTO DIARIO/
Concluidas as operagdes acima
descritas, € necessario:

1. Fechar o bloqueio de rede a mon-
tante da aparelhagem (gés - hidrica
- elétrica).

2. Verificar se as torneiras de descar-
ga (se houver) estdo na posicao “Fe-
chado”.

3. Verificar o estado ideal de limpe-
za e higiene do equipamento

COLOCADO FORA

DE SERVICO PARA

A DESATIVACAO
PROLONGADA/

Em caso de paragem prolongada, é
necessario efetuar todas as opera-
¢des descritas para o desligamen-
to diario e proteger as partes mais
expostas a fendmenos de oxidacéo.
Para tal, proceder da seguinte for-
ma:
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TRABALHOS PREPARATORIOS PARA ENTRADA EM SERVICO HIIR

1. Usar agua morna com um pouco
de sab&o para a limpeza das pecas;
2. Lavar bem as pecas; néo utilizar
jatos de agua diretos e/ou a alta pres-
s&o.

3. Secar bem todas as superficies
com materiais ndo abrasivos;

4. Passar um pano n&o abrasivo, li-
geiramente embebido em 6leo de
vaselina de uso alimentar, em todas
as superficies de aco inoxidavel de
modo a criar uma camada protetora
na superficie.

Caso 0s equipamentos possuam

portas e vedacgdes de borracha, dei-
xar a porta ligeiramente aberta para
arejar e espalhar talco de protecéo
em toda a superficie da vedagéo de
borracha.

Arejar periodicamente os equipa-
mentos e os locais.

Para se certificar de que o
A equipamento se encontra em

condicbes técnicas ideais,
submeta-o a uma manutencéo por
um técnico do servigo de assistén-
cia autorizado pelo menos uma vez
por ano.

SUBSTITUICAO DE COMPONENTES

TAR O MANUAL TECNICO.

CONTACTAR A ASSISTENCIA TECNICA AUTORIZADA E CONSUL-

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INSTRUCOES PARA O USO

LOCALIZAGAO DOS COMPO-
NENTES PRINCIPAIS - VER
SECC. ILUSTRACOES - REF. g).
A disposicao das figuras € meramente
indicativa e pode sofrer variagoes.

1. Manipulo de acendimento e regula-
¢ao de temperatura da chapa

2. Indicador luminoso verde

3. Indicador luminoso vermelho

4. Chapa de cozimento / Vao de co-
zimento

5. Gaveta do filtro de ar

Modalidade e funcdo dos manipulos,
teclas e indicadores luminosos/ ver
secg. IL - REF. g). A descricédo € mera-
mente indicativa e pode ser sujeita a
alteracoes.

@ MANIPULO DO TERMOSTATO
(ELE). Efetua trés diferentes fun-
¢Oes: 1. Ativagdo/Desativacao da ten-
sao elétrica no interior do circuito.

2. Regulacao da temperatura de fun-
cionamento. / 3. Inicio/Paragem da
fase de aquecimento.

INDICADOR LUMINOSO VER-
DE (ELE): O indicador esta su-
bordinado a utilizagdo do ma-
nipulo do termoéstato. Tem trés tipos
de sinal: 1. A iluminag&o fixa indica o
correto funcionamento. R
2. A iluminagdo FREQUENCIA RE-
GULAR indica que o aparelho esta a
aguardar o posicionamento do recipien-
te para continuar a funcignar.
3. A iluminagao FREQUENCIA BREVE
assinala um erro de funcionamento (ver
cap. Manutencéo - Lista erros).

INDICADOR LUMINOSO VER-

MELHO (ELE): O indicador esta

subordinado a utilizagdo do ma-
nipulo do termoéstato. A iluminacao
fixa assinala um erro (ver cap. Manu-
tencao - Lista erros).

INiCIO DA PRODUGAO
e antes de continuar as opera-

¢cbes, ver “Informacdes gerais de se-
guranca / Riscos residuais”

Os produtos a cozer devem ser
IS>| colocados em es- pecificos reci-
pientes destinados para o cozi-
mento e posicionados corretamente nas
chapas e ou vao de cozimento do forno.

IGNICAO / DESLIGAMENTO - ver
secc. ILU. - REFERENCIA (h)

Para iniciar o procedimento de cozi-
mento, é necessario:

1. Girar o manipulo na posicéo desejada
para regular a temperatura de funciona-
mento (Fig. 1).

2. O indicador verde acende-se e emite
impulsos de luz com intermiténcia regu-
lar (Fig. 1 A).

3. Posicionar o recipiente no centro da
zona de cozimento (ver Abastecimento/
descarga do produto).

4. A iluminacéo fixa do indicador verde
indica a fase de funcionamento (Fig. 1 A)

5. Girar o manipulo em posi¢cao “Zero”
(Fig. 1 B) para parar a geracao de calor.

A velocidade de aquecimento das
A zonas de cozimento é configurada

girando o manipulo (Posicdo de 0
a posicao 6). A posicdo 6 é a maxima
velocidade de aquecimento.

ABASTECIMENTO/DESCARGA DO
PRODUTO -ver sec¢. ILUSTRA-
COES - REF. i)

Os recipientes utilizados para o

cozimento por indugédo devem

ser de ferro fundido, ago, aco
inox, aco esmaltado, fundos multicama-
da (onde especificamente indicado).

O fundo dos recipientes deve
ser plano e de material adequa-
do;
Para os modelos wok, o fundo deve
ter a forma apropriada.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INSTRUCOES PARA O USO

Os recipientes de cozimento de-
vem ter um didmetro minimo de
120 mm.

As dimensdes dos recipientes
devem ser adequadas as seri-
grafias das zonas de cozimento

e

e

€ proibido criar zonas de con-

f Durante o uso do equipamento,
tacto entre os recipientes.

A quantidade de produto no in-
terior do recipiente ndo deve

ser superior a 3/4 da capacida-
de do proprio recipiente.

Os produtos a submeter ao co-
A zimento devem estar apoiados

nos respetivos recipientes fora
da area do equipamento e posiciona-

dos corretamente no centro da zona
de cozimento.

Colocar o contentor no centro da
chapa de cozimento como indicado
pela serigrafia (Fig. 3).

DESATIVACAO

No final do ciclo de trabalho, rodar os
botbes presentes no equipamento na
posicéo “Zero”.

O equipamento deve ser limpo
regularmente e as incrustacbes

e/ou depositos alimentares de-
vem ser removidos, ver capitulo: “Manu-
tencao”.

houver, deve;m permanecer
apagados no final de cada ciclo
de trabalho.

f Os indicadores luminosos, se

MANUTENCAO Il

OBRIGAGOES - PROIBIGOES -
CONSELHOS

S Antes de prosseguir, consultar os
capitulos 2 e 5.

Se a aparelhagem for conectada

a uma chaminé, o tubo de descar-

ga deve ser limpo, de acordo com
o que foi previsto pelas disposicdes das
normativas especificas do pais (para ul-
teriores informacgdes sobre o assunto,
contactar o préprio instalador).

O equipamento € utilizada para
preparar produtos de uso alimen-
tar, portanto, manter o equipa-
mento constantemente limpo, assim
como todo o ambiente circunstante. A
deterioracéo precoce da aparelhagem
pode ser o resultado da falta de condi-
¢Oes ideais e pode criar situacdes de

perigo.

Os residuos de sujidade em acu-

mulo, nas proximidades das fon-
tes de calor, podem incendiar-se duran-
te o uso normal da aparelhagem e criar
situacdes de perigo. A aparelhagem
deve ser limpa regularmente e as in-
crustacbes e ou depositos alimentares
devem ser removidos.

Com o decorrer do tempo, o efei-

to quimico do sal e ou vinagre, ou
outras substancias acidas durante o co-
zimento, podem gerar fendmenos de
corrosdo dentro do compartimento de
cozimento. Apéds o ciclo de cozimento
destas substancias, lavar cuidadosa-
mente a aparelhagem com detergente,
enxagua-la abundantemente e secar
com cuidado.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO

| Prestar atencao para néo danifi-

car as superficies de aco inox e,
especialmente, evitar o uso de produtos
corrosivos; nao utilizar material abrasi-
Vo ou utensilios cortantes.

S O liquido detergente para a limpe-

za do compartimento de cozimen-
to deve possuir determinadas caracte-
risticas quimicas: pH superior a 12, sem
cloretos/amoniaco, viscosidade e den-
sidade semelhante a agua. Usar produ-
tos ndo agressivos para a limpeza ex-
terna e interna da aparelhagem (utilizar
detergentes que normalmente séo en-
contrados no comeércio para a limpeza
do aco, vidro e esmaltes).

Ler atenciosamente as indica-

¢cbes presentes na etiqueta dos

produtos utilizados, usar equipa-
mento de protecdo idoneo as opera-
¢cOes a efetuar (ver meios de protecao
indicados na etiqueta da confeccao).

Remover imediatamente com
A uma ferramenta adequada (ras-

pador para vidro) alimentos com
acucar que cairam acidentalmente na
zona de cozimento, para evitar compro-
meter o funcionamento do equipamen-
to.

Afastar os materiais como folhas
de aluminio e recipientes de plas-
tico da area de cozimento para
evitar comprometer o estado do apare-

Iho.
Ter cuidado durante a utilizagéo
I e ;
— 1 do aparelho: vao de cozimento em
vidro. Nao utilizar o vao de cozimento
como superficie de apoio.

e Utilizar recipientes de fundo limpo
para nao danificar a superficie das
chapas e comprometer a sua utilizagéo.

Em caso de inatividade prolonga-

da, além de desligar todas as Ii-

nhas de alimentacao, é necessa-
rio efetuar uma limpeza cuidadosa de
todas as partes internas e externas do
equipamento.

Aguardar que a temperatura do

aparelho e de todas as suas par-

tes arrefecam, de modo que o
operador nao seja queimado

LIMPEZA DIARIA DE PARTES
EM AGO/

e Aplique por meio de um
@@ vaporizador normal so-
bre toda a superficie in-

A @ teressada e o detergente
liguido, manualmente,

utilizando uma esponja nao abrasiva,
limpe completamente a superficie in-
teira. Quando a operacgéo estiver con-
cluida, enxaguar (ndo usar jatos de
agua sob presséo, diretos e limpadores
a vapor ) no vao de cozimento com
agua potavel. Terminadas com suces-
SO as operacdes descritas, secar cui-
dadosamente toda a superficie com um
pano nao abrasivo. Se for necessario,

repita as operacdes descritas acima
para um novo ciclo de limpeza.

LIMPEZA DIARIA DE PARTES
EM VIDRO /
@ @ Remover qualquer objeto
do compartimento de co-
A @ zimento (n&o usar jatos de
agua sob pressao, diretos
e limpadores a vapor). Aplicar através de
um vaporizador normal na superficie
envolvida um detergente especifico e,
manualmente, utilizando um pano hiimi-
do, limpar cuidadosamente.
Terminadas com sucesso as operacoes
descritas, secar cuidadosamente o
vao de cozimento com um pano nao

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO

abrasivo. Se for necessario, repita as
operacgdes descritas acima para um novo
ciclo de limpeza.
LIMPEZA FILTROAR/
an Exclua qualquer forma
@@ & de alimentacéo. Desa-
A parafuse a gaveta e reti-
re-a. Retire a grelha e
retire o filtro do compartimento. Lave o
filtro com agua potavel e material néo
abrasivo e/ou corrosivo para eliminar
todos os residuos. Secar com cuidado.
Quando terminar as operacoes, re-
posicione o filtro e a grelha. Feche a
gaveta até ao final de curso e fixe-a ao
painel de instrumentos.
Coloque as pecas nas posi-
¢oes e ordem corretas

LIMPEZA POR DESATIVAGAO PRO-
LONGADA

Em caso de tempo de
inatividade  prolongada

06C
é @ vocé deve seguir todos
os procedimentos de lim-

peza diaria. Para as partes em ago, no
final das operacdes, proteger as partes
expostas a fendmenos de oxidacéo
conforme mostrado abaixo.

Usar agua morna e sabao para limpar
as pegas;

Lavar as partes com cuidado, ndo usar
jatos de agua sob pressao, diretos e
limpadores a vapor. Limpar cuidadosa-
mente todas as superficies utilizando
materiais ndo-abrasivos. Passar um
pano ndo-abrasivo ligeiramente ume-
decido com 6leo de vaselina de utiliza-
¢do alimentar em todas as superficies

de aco inoxidavel, a fim de criar uma
camada protetora sobre a superficie.
Para as partes de vidro, estender com
um pano macio uma camada de cera
protetora especifica para o material.

Para concluir as operacoes, ver cap.
5/ Desativacéo

Ventilar periodicamente equipamen-
tos e instalacdes.

TAB. DE RESUMO / FREQUEN-
CIA/ TROUBLESHOOTING

Antes de prosseguir com as opera-
L ¢oes, consultar o cap. 2 “Tarefas e
qualificacdes”

Em caso de defeitos, o operador
geral efetua uma primeira pesqui-
sa e, se for habilitado, remove as
causas da anomalia e restabelece o cor-
reto funcionamento da aparelhagem.
5| causa do problema, desligar o
aparelho, desconecta-lo da rede
elétrica e fechar todas as torneiras de

alimentacéo; a seguir, contactar o servi-
¢o de assisténcia técnica autorizada.

e

Se néo for possivel resolver a

O técnico de manutengao autori-
S| zado intervém caso o operador

genérico nao tenha identificado a
causa do problema, ou o restabeleci-
mento do funcionamento correto do
equipamento implicar a execucao de
operacdes para as quais o operador ge-
nérico ndo seja habilitado.

Se o cabo de alimentagéo esti-

ver danificado, contactar o ser-
vico de assisténcia técnica autorizado
para a substituicao.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO

OPERACAO A EXECUTAR FREQUENCIA DAS OPERACOES
Limpeza do equipamento Quotidiana
Limpeza de placas Quotidiana
Limpeza do filtro de ar Semanal
Limpeza para o primeiro No momento da chegada, apos a
acionamento instalacédo
Limpeza da chaminé Se necessério - Anual
No momento da chegada, apos a
Controlo potenciometro instalacéo -
Anual
Controlo No momenitrc])s?;:h;g?da, apoés a
cabo de alimentacéo Anu%l

LISTA DE ERROS

As avarias sdo detetadas com a iluminac&o fixa do indicador luminoso
E vermelho e do indicador verde intermijtente (ver Informagdes gerais e de
seguranca - Funcao manipulos e teclas). A duragéo e a frequéncia do indica-
dor verde intermitente corresponde uma tipologia de erro. Exemplos:

a) ERROS DO GERADOR /EXEMPLO E1 — 04

G e+ B o+ 0000

70N\
1 LUZ VERMELHAFIXAe 1 LAMPEJO MEDIO 4 LAMPEJOS BREVES VER-
1 LAMPEJO LONGO VERDE — VERDE — ERRO E1 DE — AVARIA 4
ERRO

b) ERROS DO CONTROLO DIGITAL / EXEMPLO E2 — 03

G e+ B+ 000

/|\

1 LUZ VERMELHAFIXAe 2 LAMPEJOS MEDIOS 3 LAMPEJOS BREVES VERDE
1 LAMPEJO LONGO VERDE —»  VERDE — ERRO E2 — AVARIA 3
ERRO
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MANUTENCAO

Se a luz piloto vermelha se ativar ao ligar o equipamento, tente resolver
com o auxilio desta tabela.

PROBLEMA CAUSA SOLUGAO
3 _| - Reset méquina / Rodar manipulo
NV Egroagutodlagnostlco / Inicia para “zero” (desligar), aguardar 5 mi-
‘ ¢ nutos e ligar dispositivo
71N - Recipiente vazio -Remover recipiente e desligar.
LUz VERME- - Limpar filtro ar (ver cap. Manutenc&o
LHA - Filtro de ar sujo / Limpeza Filtro ar) .

=

MENSAGENS DE ERRO GERADOR (E1)

Sempre que os indicadores luminosos se ativarem no equipamento, tentar
resolver os problemas com o auxilio desta tabela.

AVARIA | PROBLEMA CAUSA SOLUGAO
aUtlIlzar 1e0|p|entes é:\dequa-
- = os (ver Instrucbes de uso -
- Recipiente ndo adequado
1 o gobreintensida- (pé)r ex., alul_minip) é%adsdﬁf)lmento?Descarga do
— e - Erro inicializagéo r ’ “qy?
gerador - Indutancia danificada ou er- vggdraar fi) r;mflmpulo para®0”e
rada g .
- Contactar o servigo de as-
sisténcia técnica autorizada
Indutor ndo ali- |- Verifique as conexdes elé- |- Contactar o servi¢o de as-
mentado tricas sisténcia técnica autorizada
- Limpeza do filtro de ar
103 | [oTporara go- - lntalagio orade . |- Comtactar o servio de as
sisténcia técnica autorizada
- Recipiente vazio - Remover o recipiente e
g: Topngrgg ucro"’f - Sensor de Temperatura de- | desligar o compartimento de
E1—-04 |Jinento  muito feituoso cozimento
alta/muito baixa | - Placa de alimentacgdo defei- | - Contactar o servico de as-
tuosa sisténcia técnica autorizada
- Gerador defeituoso ou ca-
blagem danificada .
E1 - 05 Avaria da unida- |- Verificar enderecos poten- |- Contactar o servi¢o de as-
de de controlo | cibmetros __ | sisténcia técnica autorizada
- Lénldade de controlo danifi-
cada
- Filtro de ar obstruido.
Temperatura - . .| Entre em contacto com o ser-
E1— 06 |interna  muito | ventoinha obstruida, defei- vico de assisténcia técnica
to do sensor de temperatura, :
alta Instalagao incorreta autorizada
: A . |- Remover recipiente, desli-
0 Tedmperatura I {geerlrér\)/%?;ura indutancia mui- | 4oy g agrL’:.ardart que arrefeca
E1 — 07 |induténcia ele-|_ _| 0 compartimento
vada niﬁggggr de temperatura da- | _ Contactar o servico de as-
sisténcia técnica autorizada

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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MANUTENCAO

AVARIA | PROBLEMA CAUSA SOLUCAO
- Reparticdo da fase de rede ;
E1 _ 0g |Falta fase de| . q%a" ~de da rede insufi.| -.contactar o servico de as-

rede

ciente, em falta ou danificada

sisténcia técnica autorizada

E1—-10

Erro comunica-
¢céo

Nenhuma ligacéo entre tecla-
do e gerador

- Contactar o servico de as-
sisténcia técnica autorizada

E1— 11

Erro de iniciali-
zagao

-Verificar enderecos potencio-
metros

- Erro durante a inicializacdo
de hardware

-Terminagdo CAN-Bus RJ45
desligada ou danificada

- Contactar o servigo de as-
sisténcia técnica autorizada

E1 - 13

Erro de ligagéo a
rede

A tens&o de rede é demasia-
do alta ou demasiado baixa;

- Entre em contacto com o
servico de assisténcia técni-
ca autorizada.

E1— 14

Erro do adapta-

A tensao de rede é demasia-

- Contactar o servico de as-

dor de rede do alta ou demasiado baixa; | sisténcia técnica autorizada
- Girar para “zero”, aguardar
. i min voltar a ligar
-Erro alimentacao elétrica 5 Rer;ljg?/se? rgctia' aliga .
~ . Al ; piente, desli
E1 _ 15 | Protecéo reci-| - Recipiente vazio gar e aguardar que arrefeca
piente vazio - Sensor de temperatura da-

nificado

0 compartimento
- Contactar o servigo de as-
sisténcia técnica autorizada

MENSAGENS DE ERRO CONTROLOS DIGITAIS (E2)

AVARIA PROBLEMA CAUSA SOLU(;T\O
E2 - 02 {p;egridade potenciome- | pytencismetro danificado
E2 03 gggtrolo duplo lado per- éJarl?1 ifciigasdgos nos dois lados esta
E2 — 05 |Ligagao LIN Bus aberta | Sem detecéo de comunicacao
E2 — 06 |LIN Bus conflito Conflito de endereco Entre em con-
oacén deiei re toclad tacto com o ser-
) = _| - Ligacao defeituosa entre teclado | vico de assis-
E2 - 10 e!rrﬁerrupgao na cabla- ¢ gerador té%cia técnica
?]ID errado ;adocontrolo digital tem um ID er- | gutorizada
E2 14 - Tens&o de alimentagdo | Problema com a tensdo de ali-
mentacgéo do teclado
E2 - 20 chomlﬂﬁibi”dade da ver-| A versao LIN ndo é compativel
Eo _, Xx | Ocorreu um erro desco- | Ocorreu um erro cuja causa € des-

nhecido

conhecida
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MANUTENCAO I

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

e

Se o equipamento néo funcionar corretamente tentar solucionar os
problemas mais simples, com o auxilio desta tabela.

ANOMALIA

CAUSA POSSIVEL

INTERVENGCAO

Aquecimento insuficien-
te da zona de cozimento

Recipiente ndo adequa-
do (por ex., aluminio)

Utilizar recipientes ade-
quados (ver Instrucdes
de uso - Abastecimento/
Descarga do produto)

Aquecimento  continuo
da zona de cozimento a
maxima poténcia

Interruptor do manipulo
danificado

Contactar o servigo as-
sisténcia técnica autori-
zada

A zona de cozimento va-
zia comeca a funcionar

Sensor de detecéo pane-
la danificado

Contactar o servico as-
sisténcia técnica autori-
zada

Pequenos objetos meta-
licos sdo aquecidos

Sensor de detecéo pane-
la danificado

Contactar o servigo as-
sisténcia técnica autori-
zada

A zona de cozimento
nao é aquecida

@ recipiente inferior a 12
cm / Recipiente néo ade-
quado

Utilizar recipientes ade-
quados (ver Instrucdes
de uso - Abastecimento/
Descarga do produto)

Nenhuma do

aparelho

reacao

Gerador danificado

Contactar o servigo as-
sisténcia técnica autori-
zada

Os fusiveis queimam-se
durante o acendimento

Linha elétrica nao ade-
quada / Curto-circuito no
gerador

Contactar o servico as-
sisténcia técnica autori-
zada

Alta temperatura gerador

Filtro de ar por limpar /
substituir

Limpar / Substituir filtro ar

Intervengéo sensor de
temperatura zona de co-
zimento

Recipiente vazio

Desligar dispositivo (rodar
“zero” manipulos) / Reti-
rar recipiente / Aguardar
arrefecimento da maqui-
na / Contactar o servigo
assisténcia técnica auto-
rizada

Se nao for possivel resolver a causa do problema, desligar o aparelho e
fechar todas as torneiras de alimentacéo; a seguir, contactar o servigo de
assisténcia técnica autorizado
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ELIMINACAO

DESATIVACAO E
DESMONTAGEM DO
EQUIPAMENTO

Obrigacéao de eliminar os ma-
Eterlals seguindo os procedi-

mentos legislativos em vigor

no pais onde o equipamento
for eliminado

Nos termos das DIRETIVAS (ver
Seccdo 0,1), referentes a reducao
do uso de substancias perigosas nos
equipamentos elétricos e eletronicos,
bem como a eliminacdo de residuos.
O simbolo da lixeira riscado no equi-
pamento ou embalagem indica que o
produto no final da sua vida Gtil deve
ser recolhido separadamente de ou-
tros residuos. recolha separada
deste equipamento no fim da vida util
¢ organizada e gerida pelo fabricante.
O utilizador que queira dispor deste

qb ipamento deve, entéo, contactar o
fabricante e seguir o sistema que ado-
tou para permitir a recolha separada
do equipamento que chegou ao fim
da vida. A recolha separada adequa-
da para o arranque subsequente do
equipamento utilizado na reciclagem,
tratamento e eliminagdo compativel
com o ambiente contribui para evitar
possiveis efeitos negativos no am-
biente e na saude e promove a reuti-
lizac&o e/ou reciclagem dos materiais
que compbem o equipamento. A eli-
minagao abusiva do produto efetuada
pelo detentor comporta a aplicagéo
das sanc¢des administrativas previstas
pela normativa em vigor.

O equipamento deve ser colo-
cado em servico e desmonta-

do por pessoal qualificado,
tanto eléctrico como mecanico, que
deve usar o equipamento de prote—
¢éo individual adequado, como ves-
tuario adequado para as operacées a
realizar, luvas de protecado, sapatos
de seguranca, capacetes e oculos.

ntes de iniciar a desmonta-
gem, é necessario criar em

torno do equipamento uma zona
suficientemente ampla e organiza-
da que nao impeca os movimentos
do pessoal e permita executar o
trabalho sem riscos

E necessério:

« Cortar a corrente eléctrica.

* Desligar o equipamento da corrente
eléctrica.

* Retirar os cabos eléctricos de saida
do equipamento.
* Fechar a torneira de admissdo de
agua (valvula da rede) da rede de abas-
tecimento de agua.
* Desligar e retirar os tubos do sistema
de agua do equipamento.
« Desligar e retirar o tubo de saida e es-
coamento das aguas sujas.

A Depois destas operacGes, é
possivel que a zona em torno

do equipamento fique molhada, pelo
que e necessario seca-la antes de
prosseguir os trabalhos.

E necessario restabelecer a zona de
funcionamento conforme descrito:

» Desmontar os painéis de protecao.

* Desmontar as partes principais do
equipamento.

Separar as partes do equipamento de
acordo com as caracteristicas do mate-
rial (ex.: metal, componentes eléctricos,
etc.) e entregéa-las nos centros autoriza-
dos de recolha seletiva.

ELIMINAGAO DE RESIDUOS

A Durante o uso e a manutencao,
evitar dispersar no ambiente
produtos poluentes (6leos, gorduras,
etc) e efetuar a recolha diferencial em
funcdo da composicdo dos diversos
materiais e no respeito das leis em vi-
gor sobre o assunto.

A eliminacdo abusiva dos residuos é
punida com sanc¢des reguladas pelas
leis em vigor no territério onde for efe-
tuada a infragéo.

ESTE MANUAL E DE PROPRIEDADE DO FABRICANTE E CADA REPRODUCAO PARCIAL E PROIBIDA.
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INDUCTIEKOOKPLAAT / WOK

HANDLEIDING VOOR INSTALLATIE EN GEBRUIK

INHOUD

1-2. ALGEMENE INFORMATIE
VOOR DE VEILIGHEID

3. PLAATSING EN VERPLAATSING

4. AANSLUITING OP DE
ENERGIEBRONNEN

5. HANDELINGEN VOOR DE
INBEDRIJFSTELLING

6. VERVANGING VAN

BESCHRIJVING
VAN DE PICTOGRAMMEN

Gevaaraanduidingen. On-

middellijk gevaarlijke situatie

die ernstig letsel of de dood
kan veroorzaken. Mogelijk ge-
vaarlijke situatie die ernstig letsel
of de dood kan veroorzaken.

ensgevaar! De niet-nale-
ving kan leiden tot ernstig
letsel of de dood

A Hoogspanning! Let op! Le-
ven

é Gevaar voor hoge tempe-

raturen, de niet-nalevin
kan leiden tot ernstig letse
of de dood.

Gevaar voor lekkages van

& materiaal met hoge tempe-
raturen, de niet-nalevin
kan leiden tot ernstig letse
of de dood.

Gevaar voor beknelling van
é ledematen tijdens de verplaat-

sing enlof plaatsing, de

ONDERDELEN
7. GEBRUIKSINSTRUCTIES
8. ONDERHOUD
9. VERWIJDERING

10. TECHNISCHE GEGEVENS /
AFBEELDINGEN

niet-naleving kan leiden tot ernstig
letsel of de dood.

Verbodsaanduidingen.
Verbod op alle werkzaam-
heden door onbevoegde
ersonen (inclusief kinderen, ge-
andicapten en mensen met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglij-
ke en verstandelijke vermo ensi.
Verbod op alle werkzaamheden
door de heterogene operator (on-
derhoud en/of andere) die onder
de gekwalificeerde technische
bevoegdheid vallen. Het is de ho-
mogene operator verboden eni-
e werkzaamheden te verrichten
Installatie, onderhoud en/of an-
dere) zonder eerst de volledige
documentatie te raadplegen. Kin-
deren mogen niet met het appa-
raat spelen. Reiniging en onder-
houd mag niet door kinderen
worden gedaan zonder toezicht.
[m Verplichting om de instruc-
ties te lezen alvorens enige
werkzaamheid te verrichten.

Gebodsaanduidingen.

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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Verplichting om de stroom-
@ toevoer stroomopwaarts van

het apparaat af te sluiten, tel-
kens men in veilige omstandighe-
den moet werken.

@ Veiligheidsbril verplicht.

Veiligheidshandschoenen
verf_) icht. .
@ Veiligheidshelm verplicht.

« Veiligheidsschoenen
plicht.

A Andere aanduidingen. In-
structies voor het correct uit-

voeren van een procedure,
de niet-naleving kan leiden tot een
@/aarluke situatie.

ver-

Tips en suggesties voor het
correct uitvoeren van een
procedure

“Homogene” operator
& (gekwaliticeerde technicus)

/ Ervaren operator, bevoegd
voor de hantering, transport, In-
stallatie, onderhoud, reparatie,
ten ontmanteling van de appara-
uur.

“Heterogene” operator

(Operator met beperkte be-
voegdheden en taken).
Persoon die gemachtigd en ge-
lastigd wordt met de bediening
van de apparatuur met actie-
ve veiligheidsvoorzieningen, in
staat om eenvoudige taken uit
te voeren.

@ Symbool van de aarding.

Symbool aansluiting op het
equipotentiale systeem.

&+ @ Verplichting om te vol-

@ X doen aan de geldende

¥ = normen voor de afvalver-
werking.

ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID

VOORWOORD / Originele instructies.
Dit document is opgesteld door de fa-
brikant in zijn eigen taal (ltaliaans). De
in dit document opgenomen informa-
tie is voor het exclusieve gebruik door
operatoren bevoegd voor de bedie-
ning van de apparatuur in kwestie.

De operatoren moeten worden op-
geleid met betrekking tot alle aspec-
ten van de werking en de veiligheid.
Speciale veiligheidseisen (Verplich-
ting-Verbod-Risico) zijn vermeld in
het daaraan gewijde specifieke hoofd-
stuk. Dit document mag niet ter inzage
aan derden worden gegeven zonder
schriftelijke toestemming van de fabri-
kant. De tekst mag zonder schriftelij-
ke toestemming van de fabrikant niet

gebruikt worden in andere publicaties.
Het gebruik van: Tekeningen/Afbeel-
dingen/lllustraties/Schema’s in het do-
cument is enkel indicatief en kan aan
wijzigingen onderhevig zijn. De fabri-
kant behoudt zich het recht voor om
wijzigingen aan te brengen zonder dit
te moeten meedelen.

DOEL VAN HET DOCUMENT / le-
dere interactie tussen de bediener en
het apparaat tijdens de hele levenscy-
clus van het toestel werd aandachtig
geanalyseerd, zowel tijdens de ont-
werpfase als tijdens de opmaak van
dit document. Wij hopen dan ook dat
deze documentatie kan bijdragen tot
het handhaven van de kenmerkende
efficiéntie van de apparatuur. Wan-

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID B

neer de weergegeven instructies strikt
worden opgevolgd wordt het risico op
arbeidsongevallen en/of economische
schade tot een minimum beperkt.

HET DOCUMENT LEZEN / Het
document is onderverdeeld in hoofd-
stukken die per onderwerp alle infor-
matie verzamelen die nodig is om het
apparaat zonder risico’s te bedienen.
Elk hoofdstuk is onderverdeeld in pa-
ragrafen, elke paragraaf kan precise-
ringen hebben met een ondertitel en
een beschrijving.

HET DOCUMENT BEWAREN / Dit do-
cument en alles wat in het zakje erbij
zit, maakt integraal deel uit van de ori-
ginele levering en moet daarom goed
worden bewaard en gebruikt geduren-
de de gehele levensduur van de ap-
paratuur.

DOELGROEP / Dit document is ge-
structureerd voor:

- “Homogene operator” (gespeciali-
seerde en bevoegde technicus), dit be-
tekent alle operatoren die bevoegd zijn
voor het verplaatsen, het transport, de
installatie, het onderhoud, de reparatie
en de ontmanteling van de apparatuur.
- “Heterogene” operator (operator
met beperkte bevoegdheden en taken).
Bevoegde persoon, met als opdracht
het apparaat met actieve beschermin-
gen te laten werken, en in staat om ta-
ken van gewoon onderhoud uit te voe-
ren (schoonmaak van het apparaat).

TRAININGSPROGRAMMA OPE-
RATOREN / Op uitdrukkelijk verzoek
van de gebruiker is het mogelijk de
operatoren belast met het gebruik, de
installatie en het onderhoud van de
apparatuur te trainen volgens de in de
orderbevestiging vermelde procedure.

VOORBEREIDENDE WERK-
ZAAMHEDEN DOOR DE KLANT
! In afwezigheid van eventuele andere
contractuele overeenkomsten zijn nor-

maal gesproken ten laste van de klant:
+ voorbereiding van de ruimtes (met
inbegrip van eventueel benodigd met-
selwerk, funderingen of leidingen);

« antislip vloer zonder oneffenheden;

+ voorbereiding van de plaats van in-
stallatie en de installatie van de appa-
ratuur zelf met inachtneming van de
in de lay-out (fundatieplan) vermelde
afmetingen;

+ voorbereiding van de eigen be-
drijfsinstallatie geschikt voor de be-
hoeften van het systeem (bijv. elektri-
citeitsvoorziening, watervoorziening,
gasaansluiting, afvoernetwerk);

+ aanleg van de elektrische installatie
in overeenkomst met de plaatselijk
geldende regelgeving;

+ voldoende verlichting in overeenkomst
met de plaatselijk geldende regelgeving
+ eventuele voor en na de elektrici-
teitsvoorziening geplaatste veiligheids-
voorzieningen  (aardlekschakelaars,
equipotentiale aardingssystemen, vei-
ligheidskleppen, enz.) zoals bepaald
door de plaatselijk geldende wetgeving;
+ aardingssysteem in overeenstemming
met de plaatselijk geldende regelgeving
+ indien nodig, de aanleg van een
wateronthardingssysteem (zie techni-
sche specificaties).

INHOUD VAN DE LEVERING /
De inhoud van de levering varieert
naargelang de bestelorder.

* Apparaat

* Deksel/Deksels

+ Metalen mand/Metalen manden

« Steunrooster mand

+ Leidingen en/of kabels voor aanslui-
ting op de energiebronnen (enkel in
de voorziene gevallen die in de werk-
order aangegeven zijn).

« Kit voor wijziging gassoort, door de
fabrikant geleverd

GEBRUIKSBESTEMMING / Dit
apparaat is voor professioneel gebruik
bedoeld. Het gebruik van de in deze
documentatie beschreven apparatuur

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID

moet worden beschouwd als “Beoogd
Gebruik” indien toegepast voor het ko-
ken of regenereren van voedingsmid-
delen; elk ander gebruik moet gezien
worden als “Oneigenlijk Gebruik” en dus
gevaarlijk.

Deze apparaten zijn bestemd voor com-
merciéle activiteiten (bijv. restaurant-
keukens, grootkeukens, ziekenhuiskeu-
kens, enz.) en commerciéle bedrijven
(bijv. bakkerijen, slagerijen, enz.) maar
niet voor continue seriéle productie van
voedingswaren.

De apparatuur moet worden gebruikt
onder de in het contract vermelde voor-
waarden en binnen de toelaatbare in-
tensiteit zoals beschreven en vermeld
in de betreffende paragrafen. Gebruik
uitsluitend originele accessoires en
reserveonderdelen die door de fa-
brikant worden geleverd, zodat de
overeenstemming met de geldende
normen behouden blijft.

TOEGELATEN OMSTANDIGHE-
DEN VOOR DE WERKING / De ap-
paratuur is uitsluitend ontworpen voor
bedrijf in ruimtes met de beschreven
technische beperkingen en intensiteit.
Om een optimale werking en veilig-
heidsomstandigheden te verkrijgen
moeten de volgende indicaties in acht
worden genomen. De installatie van de
apparatuur moet plaatsvinden op een
geschikte plaats waar de normale han-
delingen voor de bediening en gewoon
en buitengewoon onderhoud mogelijk
zijn. De ruimte moet derhalve geschikt
zijn voor eventuele onderhoudswerk-
zaamheden, op dusdanige wijze dat
de veiligheid van de operator niet in
gevaar wordt gebracht. De ruimte moet
verder ook beschikken over de voor de
installatie vereiste eigenschappen:
- maximale relatieve vochtigheid: 80%;
- minimum temperatuur van het koel-
water > + 10 °C;
- een antislip vloer en de perfecte wa-
terpas plaatsing van de apparatuur;
- de ruimte moet beschikken over

systemen voor ventilatie en verlich-
ting zoals voorgeschreven door de
plaatselijk geldende regelgeving;

- de ruimte moet beschikken over
een afvoer van afvalwater, alsook
over schakelaars en afsluiters om
indien nodig elke vorm van toevoer
stroomopwaarts van de apparatuur
te blokkeren;

- De muren/opperviakken in de direc-
te nabijheid van/in contact met de
apparatuur moeten vlamvertragend
zijn en/of geisoleerd worden van de
mogelijke warmtebronnen.

KEURING EN GARANTIE /
Keuring: de apparatuur is getest door de
fabrikant tijdens de montage op de plaats
van de productie. Alle certificaten met be-
trekking tot de uitgevoerde tests worden
op verzoek aan de klant geleverd.
Garantie: de garantie is 12 maanden
geldig vanaf de factuurdatum van het
apparaat. Deze duur kan niet worden
verlengd. Het dekt te vervangen defecte
onderdelen, die door de koper moeten
worden vervoerd. De elektrische onder-
delen, de accessoires en alle andere
verwijderbare voorwerpen worden niet
gedekt door de garantie. De arbeidskos-
ten voor ingrepen van door de fabrikant
geautoriseerde technici op de site van de
klant voor het verwijderen van de door
de garantie gedekte defecten zijn voor
rekening van de dealer.

Alle eventueel door de fabrikant samen
met de machine geleverde werktuigen
en eenmalige onderdelen vallen niet on-
der de garantie. De ingrepen voor bui-
tengewoon onderhoud of die het gevolg
zijn van een onjuiste installatie worden
niet gedekt door de garantie. De garan-
tie is alleen geldig ten opzichte van de
oorspronkelijke koper. De fabrikant is
verantwoordelijk voor het apparaat in
zijn originele configuratie en voor enkel
originele vervangen reserveonderde-
len. De fabrikant is niet verantwoordelijk
voor oneigenlijk gebruik van de appara-
tuur, voor schade als gevolg van hande-

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID B

lingen die niet in deze handleiding op-
genomen zijn en niet voorafgaand door
de fabrikant goedgekeurd zijn.

DE GARANTIE VERVALT IN GE-
VAL VAN / - Schade veroorzaakt
door het transport en/of de verplaat-
sing; in deze gevallen moet de klant
de tussenhandelaar en de transpor-
teur hierover informeren (bijv. via mail
en/of de website) en de gebeurtenis-
sen op de kopieén van de vervoersdo-
cumenten noteren. De technicus die
voor de installatie van de apparatuur
bevoegd is, zal op basis van de scha-
de oordelen of de installatie mogelijk
is. De garantie vervalt eveneens in
aanwezigheid van: * Schade veroor-
zaakt door onjuiste installatie.

+ Schade veroorzaakt door slijtage van
de onderdelen door oneigenlijk gebruik.
+ Schade veroorzaakt door het gebruik

van niet-originele onderdelen.

» Schade veroorzaakt door slecht on-
derhoud en/of schade veroorzaakt
door gebrek aan onderhoud.

» Schade veroorzaakt door de niet-na-
leving van de in dit document beschre-
ven procedures.

VERGUNNING / De vergunning is
de toestemming voor het onderne-
men van een activiteit met betrekking
tot de apparatuur. De vergunning
wordt afgegeven door degene die
verantwoordelijk is voor de appara-
tuur (fabrikant, koper, ondertekenaar,
tussenhandelaar en/of eigenaar van
de onderneming).

TECHNISCHE GEGEVENS en AF-
BEELDINGEN / Deze paragraaf be-
vindt zich op het einde van deze
handleiding.

y Elke technische wijziging heeft
een impact op de werking of de
W42 veiligheid van de apparatuur en
moet derhalve worden verricht door
technisch personeel van de fabrikant
of door deze uitdrukkelijk gemachtig-
de technici. Zo niet, wordt elke aan-
sprakelijkheid af voor wijzigingen of
schade die daaruit zou kunnen ont-
staan door de fabrikant afgewezen.

b Bij ontvangst en voér gebruik de
integriteit van de apparatuur en
zijn onderdelen (bijv. netsnoer)
controleren; in aanwezigheid van af-
wijkingen de apparatuur niet in wer-
king stellen en met het dichtstbijzijnde
assistentiecentrum contact opnemen.

Lees de instructies alvorens

|!L!| enige handeling te verrichten.

Beschermende uit-
@@rusting dragen die

geschikt is voor de uit te voeren hande-
lingen. Met betrekking tot de individuele
beschermingsmiddelen heeft de Euro-
pese Gemeenschap richtlijnen vastge-
steld waaraan de operatoren verplicht
moeten voldoen. Geluid =70 dB

Verboden de enkele appara-
A tuur te installeren ZONDER kit

tegen omvallen (ACCESSOI-
RE). Behalve uitvoeringen TOP.

De technische gegevens zoals

vermeld op het typeplaatje van de

apparatuur en weergegeven in
deze handleiding controleren alvorens
de aansluitingen tot stand te brengen.
Het is absoluut verboden om met de
plaatjes en pictogrammen die op de
apparatuur zijn aangebracht te knoei-
en of om ze weg te nemen.

Op de stroomopwaarts van de
apparatuur geplaatste voedings-

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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bronnen (bijv gas-water-elektriciteit)
moeten vergrendelingsinrichtingen
worden geinstalleerd waarmee de voe-
dingen kunnen worden uitgesloten, tel-
kens wanneer men in veilige omstan-
digheden moet werken.

Afhankelijk van het model, sluit

de apparatuur in de juiste volg-

orde aan op de watervoorzie-
ning en de afvoer, dan op het gasnet
(controleer op lekkages) en vervolgens
op de elektriciteitsvoorziening.

De apparatuur is niet ontworpen
om te werken in een explosieve

atmosfeer en derhalve zijn instal-
latie en gebruik in dergelijke omgevin-
gen absoluut verboden.

e De gehele structuur plaatsen
met inachtneming van de afme-

tingen en kenmerken voor instal-
latie zoals beschreven in de betreffen-
de hoofdstukken van deze handleiding.
De apparatuur is niet geschikt
25| voor een ingebouwde installatie.
/ De apparatuur moet werken in
goed geventileerde ruimten. / De af-
voeren van de apparatuur moeten vrij

zijn (niet belemmert of geblokkeerd
door vreemde voorwerpen).

Het gasapparaat moet worden

geplaatst onder een afzuigkap

met technische eigenschappen
in overeenstemming met de plaatse-
lijk geldende regelgeving.

Eenmaal aangesloten op de ener-

giebronnen en de afvoer moet de

apparatuur statisch blijven (niet
verplaatsbaar) op de voor het gebruik en
onderhoud gekozen plek. Een onjuiste
aansluiting kan gevaar veroorzaken.

Zorg, waar nodig voor aanslui-
IS ting op de elektriciteitsvoorzie-
ning, voor een flexibele kabel
het type HO7RN-F. De door de kabel
getolereerde voedingsspanning mag,
bij functionerend apparaat, niet afwij-

ken van de in de tabel technische ge-
gevens vermelde waarde van de no-
minale spanning + 15%.

De apparatuur moet worden op-
genomen in een "Equipotenti-
aal" aardingssysteem.

Indien aanwezig, moet de afvoer
£ van de apparatuur op open wijze
worden aangesloten op het net-
werk voor afvoer van afvalwater met een
“beker” zonder sifon.

De apparatuur mag alleen voor
de aangegeven doeleinden
worden gebruikt. Enig ander
gebruik moet worden beschouwd als
"ONEIGENLIJK" en derhalve kan de
fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor hierdoor veroorzaakte
schade aan personen of voorwerpen.

P

Speciale veiligheidseisen (Ver-
plichting-Verbod-Risico) zZijn
vermeld in het daaraan gewijde
specifieke hoofdstuk.

De openingen en/of ventilatiesple-
ten voor aspiratie of warmteafvoer

mogen niet worden afgedicht.

De lucht die wordt aangezogen
Avoor de koeling, mag niet war-

mer dan 40 °C zijn en mag geen
vet bevatten.

Laat geen voorwerpen of brand-
bare materialen in de buurt van
de apparatuur.

Gebruik de apparatuur niet met
lege pannen. Gevaar voor ver-
branding.

Alle vormen van
AA@ voeding (bijv. gas -
water - elektriciteit)

voor de apparatuur afsluiten, telkens
men in veilige omstandigheden moet
handelen.

Telkens wanneer men binnen
moet werken (aansluitingen, in-

bedrijfstelling, controlehande-

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID

lingen, enz.) moet het apparaat in
overeenkomst met de veiligheidsvoor-
waarden worden voorbereid (bijv. de-
montage panelen, afsluiten van elek-
triciteitsvoorziening).

Als het oppervlak barsten ver-

toont, moet u het apparaat on-

middellijk van het voedingsnet
loskoppelen.

Zet de kookplaat na gebruik uit
met behulp van het bedienings-

element.
Vertrouw niet op de pottendetector.

VOOR DE OPERATOREN VEREISTE
TAKEN EN KWALIFICATIES
Het is de homogene/heterogene
operator verboden enige werk-
zaamheden te verrichten (instal-
latie, onderhoud en/of andere) zonder
eerst de volledige documentatie
te raadplegen.

De in dit document ver-

[ ‘ melde informatie is be-
: doeld voor gebruik door

de gekwalificeerde technische operator,
bevoegd voor de verplaatsing, installatie

en onderhoud van de apparatuur in

kwestie.
[m dit document is voor ge-
bruik door de “heteroge-
ne” operator (operator met beperkte
competenties en taken). Bevoegde
persoon, met als opdracht het appa-
raat met actieve beschermingen te la-
ten werken, en in staat om taken van
gewoon onderhoud uit te voeren
(schoonmaak van het apparaat).

De informatie vermeld in

De operatoren en gebruikers
moeten worden opgeleid met
betrekking tot alle aspecten
van de werking en de veiligheid. Ze
moeten in hun samenwerking de ver-
eiste veiligheidsnormen respecteren.

De “heterogene” operator moet
het apparaat bedienen nadat de

voorziene technicus de installa-
tie heeft beéindigd (transport, bevesti-
ging, aansluitingen op elektriciteit, wa-
ter, gas en afvoer).
WERKZONES EN GEVAARLIJ-
KE ZONES / Voor het beter om-
schrijven van het toepassingsgebied
en de betreffende werkzones, wordt
de volgende classificatie gehanteerd:
« Gevaarlijke zone: elke zone in en/
of in de buurt van een machine waar-
in de aanwezigheid van een blootge-
steld persoon een risico inhoudt voor
de veiligheid en de gezondheid van
deze persoon.
- Blootgesteld persoon: elke per-
soon die zich volledig of gedeeltelijk
in een gevarenzone bevindt.

Ti[dens de werking moet een mi-
A nimum afstand van de apparatuur

in acht genomen worden om geen
afbreuk te doen aan de veiligheid van de
operator in onverwachte voorvallen.
Volgende zones worden eveneens als
gevaarlijke zones beschouwd / « Alle
werkzones vanbinnen in de apparatuur
+ Alle zones beschermd door passen-
de beschermings- en beveiligings-
systemen zoals foto-elektrische fo-
tocellen, beschermende panelen,
onderling vergrendelde deuren, be-
schermende behuizingen.
+ Alle zones binnen bedieningspane-
len, schakelkasten en klemmenkasten.
+ Alle gebieden rondom de functione-
rende apparatuur indien de minimum
veiligheidsafstanden niet in acht ge-
nomen worden.
BENODIGDHEDEN VOOR DE
INSTALLATIE /
In het algemeen moet de bevoegde
technische operator voor de correc-
te verrichting van de installatiewerk-
zaamheden beschikken over ge-
schikt gereedschap zoals:
- Platte schroevendraaiers van 3
en 8 mm en een middelgrote kruis-
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ALGEMENE INFORMATIE VOOR DE VEILIGHEID

schroevendraaier
- Verstelbare pijpentang
- Hulpmiddelen voor gas (slangen,
afdichtingen enz.)
- Elektricien schaar
- Hulpmiddelen voor water (slangen,
afdichtingen enz.)
- Zeskantsleutel 8 mm
- Gaslek detector
- Hulpmiddelen voor elektriciteit (ka-
bels, aansluitklemmen, industriéle
contactdozen enz.)
- Steek- en moersleutels 8 mm
- Volledige installatiekit (elektriciteit,
gas, enz.)
Verder is er naast het vermelde
gereedschap ook een hefwerktuig
nodig voor het heffen van de ap-
paratuur; dit werktuig moet aan alle voor
hefmiddelen geldende normen voldoen.
INDICATIE BETREFFENDE
BLIJVENDE RISICO'S / Ondanks
de toepassing van regels voor “goe-
de bouwtechniek” en de wettelijke be-
palingen die de fabricage en de ver-
koop van het product regelen, blijven
er echter “blijvende risico’s” bestaan
waarvan de eliminatie, als gevolg van
de aard van de apparatuur, niet moge-
lijk was. Deze risico’s omvatten:

BLIJVEND RISICO VOOR
AELEKTROCUTIE / Dit risico

bestaat in geval men een in-
terventie moet doen op elektrische
en/of elektronische voorzieningen
die onder spanning staan.

BLIJVEND RISICO VOOR

BRANDWONDEN / Dit risico

bestaat in geval men toevallig
in contact komt met materialen die
zeer heet zijn.

/\ BLIJVEND RISICO VOOR
/ {\ BRANDWONDEN WANNEER
ER MATERIAAL NAAR BUI-

TEN KOMT / Dit risico bestaat in ge-
val men toevallig in contact komt met
naar buiten komende materialen die
zeer heet zijn. Recipiénten die te vol
zijn met vloeistoffen en/of vaste stof-

fen die tijdens de verwarmingsfase
van morfologie veranderen (overgaan
van een vaste naar vloeibare toe-
stand) kunnen oorzaak zijn van brand-
wonden indien op een verkeerde ma-
nier gebruikt. Tijdens de
bewerkingsfase moeten de gebruikte
recipiénten op gemakkelijk zichtbare
niveaus worden geplaatst.

BLIJVEND RISICO VOOR VER-

PLETTERING VAN DE LEDE-

MATEN / Dit risico treedt op wan-
neer men onopzettelijk contact maakt
tussen de delen tijdens de plaatsing, het
transport, de opslag, het assembleren en
het gebruik van de apparatuur.

BLIJVEND RISICO VOOR
ONTPLOFFING / Dit risico be-
staat bij: = Aanwezigheid van
gasgeur in de omgeving;
+ gebruik van het apparaat in een at-
mosfeer die stoffen met ontploffings-
gevaar bevat;
+ gebruik van eetwaren in gesloten
recipiénten (bijvoorbeeld bokalen en
blikjes) indien deze niet geschikt zijn
voor die toepassing;
+ gebruik van ontvlambare vloeistoffen
(bijvoorbeeld alcohol).

BLIUVEND RISICO VOOR

BRAND / Dit risico bestaat bij:

gebruik van ontvlambare vloei-
stoffen/materialen
NIEUW! VERWIJDERBARE BO-
DEM / zie PAR. ILL - REF. f)
Bij de voorziene modellen (vrije kast-
bodem), kan men het onderste viak
wegnemen om het installeren en het
onderhoud te kunnen uitvoeren (bijv. in-
specties, aansluitingen, reiniging, enz.).
Om de bodem weg te nemen, moet u
die losschroeven en verwijderen (Det.
A). Om het vlak terug te plaatsen, moet
u die aanbrengen en opnieuw aan-
schroeven (Det. B).

Als er deuren aanwezig zijn, moet
u die eerst gaan demonteren
(scharnieren en bevestiging).

P
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PLAATSING EN VERPLAATSING B

S Zie “Algemene informatie voor de
veiligheid” vooraleer de handelin-
gen uit te voeren.

VERPLICHTINGEN - VERBODEN -
ADVIES - AANBEVELINGEN

Bij ontvangst de verpakking van

de machine openen en controle-

ren dat de machine en de acces-
soires tijdens het transport geen schade
hebben opgelopen; in dat geval de
transporteur hierover onmiddellijk infor-
meren en niet verder gaan met de instal-
latie maar het gekwalificeerde en be-
voegde personeel raadplegen. De
fabrikant is niet verantwoordelijk voor
schade veroorzaakt tijdens het transport.

VEILIGE VERPLAATSING
Het niet in acht nemen van de
Ahieronder beschreven in-
structies heeft de blootstel-
ling aan gevaar op ernstig
letsel tot gevolg.

De operator die bevoegd is voor

de verplaatsing en installatie

van de apparatuur moet, indien
nodig, een "veiligheidsplan" voorbe-
reiden ter bescherming van de veilig-
heid van de bij de handelingen betrok-
ken personen. Verder moeten de
wetten en normen met betrekking tot
verplaatsbare werkplaatsen strikt en
nauwgezet worden toegepast en in
acht worden genomen.

Zorg ervoor dat de gebruikte
hijsmiddelen beschikken over

een voldoende capaciteit voor
de te heffen lading en in goede staat
van onderhoud verkeren.

Voor de handelingen voor ver-
Aplaatsing moeten hefmiddelen

worden gebruikt die beschikken
over voldoende capaciteit voor het ge-
wicht van de apparatuur vermeerderd
met 20%.

Volg de op de verpakking en/of de
apparatuur vermelde aanwijzin-

gen alvorens de verplaatsing te beginnen.
Bepaal het zwaartepunt van de
lading alvorens de apparatuur
te heffen.

A De apparatuur op een minimale
afstand vanaf de vloer heffen om

de verplaatsing ervan mogelijk te maken.

A Tijdens het opheffen of de ver-
plaatsing niet onder de appara-

tuur doorlopen of blijven staan.

VERPLAATSING EN TRANS-
PORT - ZIE PAR. ILLUSTRATIES
- REFERENTIE a).

De positie van de ingepakte ap-

paratuur moet worden behou-

den volgens de indicaties van
de pictogrammen en opschriften op
de buitenkant van de verpakking.

1. Bij het positioneren van het hefmid-
del het zwaartepunt van de te heffen
lading controleren (detail B - C).

2. De apparatuur heffen net zoveel als
genoeg is voor de verplaatsing.

3. De apparatuur positioneren op de
voor de opstelplaats gekozen plek.

OPSLAG / De opslagmethoden van
de materialen moeten voorzien in
pallets, recipiénten, transportbanden,
voertuigen, gereedschappen en hijs-
middelen die beschikken over dus-
danige kenmerken dat schade door
trillingen, botsingen, frictie, corrosie,
temperatuur of andere mogelijke om-
standigheden vermeden wordt. De
opgeslagen onderdelen moeten regel-
matig gecontroleerd worden op even-
tuele degradatie.

VERWIJDERING VAN DE
VERPAKKING

De verwijdering van de verpak-

kingsmaterialen is ten laste van
=== dJe ontvanger en moet in over-
eenkomst ven de plaatselijk geldende
wetten gebeuren.
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PLAATSING EN VERPLAATSING

1. De bovenste en laterale hoekbe-
schermingen in volgorde verwijderen.

2. Al het voor de verpakking gebruikte
beschermend materiaal verwijderen.

3. De apparatuur net voldoende heffen
en de pallet verwijderen.

4. De apparatuur op de vloer positio-
neren.

5. Het gebruikte hefmiddel afvoeren.

6. Het zone van de werkzaamheden van
al het verwijderde materiaal ontdoen.

Na de verwijdering van de verpak-

king mogen er geen wijzigingen,

deuken of andere afwijkingen zijn.
Neem anders onmiddellijk contact op
met de assistentiedienst.

VERWIJDERING VAN HET BE-
SCHERMENDE MATERIAAL / De
apparatuur is aan de buitenkant be-
schermd met een laag kleeffolie die
na het voltooien van de positionering
handmatig moet worden verwijderd.
De buiten- en de binnenkant van de
apparatuur zorgvuldig reinigen en van
al de voor de onderdelen gebruikte
beschermende materialen ontdoen.

Let goed op de roestvrijstalen op-

25| perviakken niet te beschadigen; in

het bijzonder mogen geen bijten-

de producten, schurende materialen of
scherp gereedschap worden gebruikt.

f Het apparaat niet reinigen met

waterstralen onder druk, recht-
streekse waterstralen ofstoom-
reinigers.

Gebruik geen agressieve mate-
A rialen (PH<7) zoals oplosmidde-

len om het apparaat schoon te
maken. Lees aandachtig de aanwijzin-
gen op het etiket van de gebruikte
schoonmaakproducten. Draag een be-
schermingsuitrusting die geschikt is
voor de uit te voeren werkzaamheden
(Zie beschermingsmiddelen vermeld op
het etiket van de verpakking).

De oppervlakken met drinkwater
I schoonspoelen en drogen met

een absorberende doek of ander niet
schurend materiaal.

REINIGING VOOR DE EERSTE IN-
WERKINGSTELLING /

Met behulp van een gewone handspuit
de schoonmaakvloeistof over het ge-
hele binnen-oppervlak aanbrengen en
het oppervlak met een niet-schurende
spons zorgvuldig schoonmaken.
Daarna de binnenkant goed met drink-
water schoonspoelen. De vloeistof met
het schoonmaakmiddel en/of andere
onzuiverheden door de afvoeropening
laten wegstromen.

Na het voltooien van de beschreven
handelingen met een niet-schurende
doek zorgvuldig drogen. Herhaal indien
nodig de eerder beschreven verrichtin-
gen voor een nieuwe reinigingscyclus.

Ook de afneembare onderdelen met
schoonmaakmiddel en drinkwater rei-
nigen en drogen. Daarna de afneem-
bare onderdelen in de desbetreffende
behuizingen van de verschillende ap-
paraten terugplaatsen.

WATERPAS PLAATSEN EN
VASTZETTEN - ZIE PAR. ILLUS-
TRATIES - REFERENTIE b)

De apparatuur op de correct voorberei-
de werkplek positioneren (zie toegesta-
ne werkings- en milieuvoorwaarden).

Het waterpas plaatsen en het vastzet-
ten moet gezien worden als de afstel-
ling van de apparatuur als een onaf-
hankelijke eenheid.

Plaats een waterpas op de structuur
(detail D).

De stelvoeten (detail E) volgens de

aanwijzing van de waterpas regelen.

25| wordt verkregen door de water-
pas en de stelvoeten over de ge-

hele breedte en diepte van het appa-
raat te regelen.

De perfecte waterpas plaatsing
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PLAATSING EN VERPLAATSING B

MONTAGE IN GROEP / ZIE PAR. IL-
LUSTRATIES - REF. c¢)

Bij de voorziene modellen, verwijder
de knoppen en draai de schroeven
voor de bevestiging van het dash-
board (det. F).

Ontvlambare wanden / De mini-
A male afstand van de apparatuur

tot de zijwanden moet 10 cm
zijn en tot de achterwand moet dit 20
cm zijn. Als deze afstand minder be-
draagt, dan moet u de wanden tegen
de apparatuur isoleren met brandwe-
rende en/of isolerende behandelingen.

Plaats de apparaten zo dat de zijkan-
ten perfect aansluiten (det. G). Nivel-
leer de apparaten zoals eerder be-

schreven (detail E).

Plaats de schroeven in hun zittingen
en blokkeer de twee structuren met de
borgmoeren (det. H1-H3).

Plaats de beschermdoppen terug tus-
sen de apparaten (det. H2).

INVOEGEN WERKSTATION
(OPTIONEEL) ZIE PAR. ILL - REF. ¢)
Voor het invoegen moet het werksta-
tion gepositioneerd en bevestigd wor-
den met de meegeleverde schroeven
(detail L1).

Na het voltooien van de beschreven
handelingen moeten de instrumen-
tenborden en de knoppen van de ver-
schillende apparaten in hun zittingen
worden teruggeplaatst.

AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN

Zie “Algemene informatie voor
de veiligheid” vooraleer de
handelingen uit te voeren.

5

Deze handelingen moeten wor-

den uitgevoerd door gekwalifi-

ceerde en bevoegde techni-
sche operatoren, in overeenkomst
met de geldende betreffende wetten
en met gebruik van geschikt en be-
schreven materialen

AANSLUITING OP DE ELEKTRI-
SCHE VOEDING

De elektrische aansluiting moet worden
uitgevoerd in overeenstemming met de
plaatselijke normen die van kracht zijn,
en dit alleen door bevoegd, bekwaam
personeel. De technische gegevens
zoals vermeld op het typeplaatie van
de apparatuur en weergegeven in deze
handleiding controleren alvorens de
aansluitingen tot stand te brengen.

Sluit het apparaat aan op een
omnipolaire stroomvoorziening

met overspanningscategorie lIl.

De referentie-impedantie van de
A installatie moet een waarde Zref

0,193 Q hebben (alleen voor in-
ductie wok)

AARDING / Het is noodzakelijk
@ om het apparaat op een aarding

aan te sluiten. Hiertoe moet u de
klemmen gemarkeerd met de symbo-
len op het klemmenbord van de aan-
komst van de lijn aansluiten op een
efficiénte aarding, die conform met de
plaatselijke normen die van kracht zijn
is uitgevoerd.

SPECIFIEKE WAARSCHUWINGEN
/ De elektrische veiligheid van dit ap-
paraat is alleen verzekerd wanneer
het apparaat correct is aangesloten
op een efficiént aardingssysteem,
zoals aangegeven in de plaatselijke
normen voor elektrische veiligheid die
van kracht zijn. De fabrikant wijst alle
verantwoordelijkheid af wanneer deze
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AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN

veiligheidsnormen niet worden nage-
leefd. Het is noodzakelijk om deze
fundamentele veiligheidsvereiste te
controleren en in geval van twijfel een
zorgvuldige controle van het systeem
aan te vragen, uitgevoerd door ge-
kwalificeerd, professioneel personeel.
De fabrikant kan niet verantwoorde-
lijk worden gehouden voor eventuele
schade veroorzaakt door het ontbre-
ken van de aarding van de groep.

De (geelgroene) aardingska-
bel niet onderbreken.

AANSLUITINGEN OP DE VER-
SCHILLENDE ELEKTRISCHE
DISTRIBUTIENETTEN - ZIE
PAR. ILLUSTRATIES - REF. d).

Verwijder in de voorziene gevallen
IS | het paneel van de kast waarin het
kant van de machine.

klemmenbord zit aan de achter-

De apparaten zijn geleverd om te wer-
ken met de spanningen aangegeven
op het gegevensplaatje dat op het
apparaat is aangebracht. Elke andere
aansluiting moet als oneigenlijk en bij-
gevolg gevaarlijk worden beschouwd.

Het is verplicht om de aanslui-

ting te respecteren =zoals

voorzien door de fabrikant, te
zien op het aansluitingsplaatje in
de buurt van het klemmenbord.

Het is verboden om de bekabe-
ling vanbinnen in het apparaat
te wijzigen

ELEKTRISCHE AANSLUITING VAN
DE KABEL OP HET KLEMMENBORD
Sluit indien nodig de voedingskabel op
het klemmenbord aan zoals beschre-
ven in: “Aansluiting op de elektrische
voeding” en aangegeven op het aan-
sluitingsplaatje. Het schema en de tabel
(zie TECHNISCHE GEGEVENS) ge-
ven de mogelijke aansluitingen aan in
verhouding tot de netspanning.

AANSLUITING OoP HET
“EQUIPOTENTIALE” SYSTEEM -
ZIE PAR. ILLUSTRATIES - REF. e).
De beschermingsaarding bestaat uit
een reeks voorzorgen die dienen om
aan de elektrische massa’s dezelfde
potentiaalwaarde van de aarde te
verzekeren, en zo te vermijden dat
deze massa’s onder spanning ko-
men te staan. De aarding dient om
te verzekeren dat de massa’s van de
apparaten op dezelfde potentiaal-
waarde als het terrein zijn.

Bovendien vergemakkelijkt de aar-
ding de automatische interventie
van de differentiaalschakelaar. De
beschermingsaarding betreft niet al-
leen de elektrische installatie, maar
alle andere installaties en metalen
delen van het gebouw, van de leidin-
gen tot de hydraulische installatie,
van de balken tot de verwarmings-
installatie enzovoort, zodat het hele
gebouw in veiligheid is gesteld, ook
in geval van een eventuele blikse-
minslag die het gebouw kan treffen.

5

Zie “Algemene informatie voor
de veiligheid” vooraleer verder te
gaan.

Het apparaat moet in een
“equipotentiaal”’ systeem geinte-
greerd zijn, waarvan de efficién-
tie gecontroleerd moet worden vol-
gens de normen die in het land van

installatie van kracht zijn.
x| De elektricien-technicus die de
algemene elektrische installatie
voorziet, moet garanderen dat de in-
stallatie aan de normen beantwoordt
wat betreft rechtstreeks en onrecht-
streeks contact.
De elektricien-technicus moet er-
X[ voor zorgen om alle verschillende
massa’s op dezelfde potentiaal
aan te sluiten, om zo een goed
“equipotentiaal” aardingssysteem te
hebben op de plaats waar de verschil-
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AANSLUITING OP DE ENERGIEBRONNEN 'l

lende apparaten worden geinstalleerd.

Voor de aansluiting van het ap-

paraat op het “equipotentiale”

systeem van het lokaal is het
noodzakelijk dat men zorgt voor een
geel/groene elekirische kabel, ge-
schikt voor het vermogen van de gein-
stalleerde uitrustingen.

Het plaatje “Equipotentiaal” van het
apparaat bevindt zich gewoonlijk op
het paneel ervan, in de buurt van het
systeem voorzien voor de koppeling.
Wanneer u die hebt gevonden (zie
schematische tekening voor de cor-

HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING HE

recte plaats), voert u de aansluiting uit.

1. Sluit het ene uiteinde van de elek-
trische massakabel (de kabel moet
met de dubbele geel/groene kleur
gemarkeerd zijn) aan op het sys-
teem voorzien voor “equipotentia-
le” koppeling van het apparaat (zie
schematische tekening afb. 1).

2. Sluit het andere uiteinde van
de elekirische massakabel aan
op het systeem voorzien voor de
“equipotentiale” koppeling van de
plaats waar het apparaat wordt ge-
installeerd (afb. 2).

ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

De operatoren zijn verplicht
Azich door middel van deze

handleiding goed te informe-
ren alvorens enige handeling te
verrichten en daarbij de specifieke
veiligheidsvoorschriften in acht te
nemen om elke vorm van interactie
mens-machine veilig te maken.

Elke technische wijziging

heeft een impact op de wer-

king of de veiligheid van de
machine en moet derhalve alleen
worden verricht door technisch per-
soneel van de fabrikant of door deze
uitdrukkelijk gemachtigde technici.
Zo niet, wordt elke aansprakelijk-
heid af voor wijzigingen of schade
die daaruit zou kunnen ontstaan
door de fabrikant afgewezen.

Ook na het vergaren van de
benodigde informatie is het

noodzakelijk om, bij het eerste ge-
bruik van de apparatuur, enkele
testhandelingen te verrichten om
de belangrijkste functies van de
apparatuur, zoals bijvoorbeeld de
in- en uitschakeling, sneller te ont-

houden.

15| levering door de fabrikant ge-
test en is ingesteld voor het

op het aanwezige typeplaatje weer-

gegeven type gas en elekirische

voeding.

De apparatuur wordt voor de

INBEDRIJFSTELLING VOOR DE
EERSTE OPSTART / Na het voltooi-
en van de werkzaamheden voor de
plaatsing en voor de aansluiting op
de energiebronnen (inclusief, waar
voorzien, de werkzaamheden voor
het verbinden met het rioolsysteem),
moet de volgende serie handelingen
worden verricht:

1. Reiniging voor het verwijderen van
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HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

beschermende materialen (olie, vet,
silicone, enz.) van zowel de binnen-
als buitenkant (zie hfdst. 3 / Verwijde-
ring beschermend materiaal)

2. Algemene controles zoals:

- Controle opening schakelaars en
ventielen van de netwerken (bijv.
voor water, elektriciteit, gas indien
van toepassing);

- Controle van de afvoeren (indien
van toepassing);

- Inspectie en controle van de externe
afzuigsystemen rookgassen/dampen
(indien van toepassing);

- Inspectie en controle van de be-
schermende panelen (alle panelen
moeten correct gemonteerd zijn)

In geval van een stop als ge-

volg van een afwijkende wer-
king of noodsituatie is het ver-
plicht, in geval van dreigend
gevaar, alle afsluitinrichtingen van
de energiebronnen stroomop-
waarts van de apparatuur te slui-
ten (bijv Water - Gas - Elektriciteit)

STOP WEGENS STORING WER-
KING.
Veiligheidscomponent / STOP:
In situaties of omstandigheden die
gevaar kunnen opleveren grijpt de
beveiligingseenheid in en wordt de
warmteproductie automatisch ge-
stopt. De productiecyclus wordt on-
derbroken totdat de oorzaak van de
storing verwijderd wordt.
HERSTART: Na het oplossen van het
probleem dat de tussenkomst van
de beveiligingseenheid heeft veroor-
zaakt, kan de bevoegde technische
operator de apparatuur met de ge-
paste opdrachten opnieuw starten.

INWERKINGSTELLING VOOR
DE EERSTE OPSTART

De apparatuur moet bij de eer-
ste inwerkingstelling en na een
langdurige inactiviteit zorgvul-

dig gereinigd worden om elk spoor
van restmaterialen te verwijderen (zie
Verwijdering beschermend materiaal)

DAGELIJKSE

LING

1. Controleer de staat van reiniging
en hygiéne van de apparatuur.

2. Controleer de juiste werking van
het afzuigsysteem van de ruimte.

3. Steek desgevallend de stekker van
het apparaat in het voorziene stop-
contact voor elektrische voeding.

4. De netwerkafsluitingen stroomop-
waarts van de apparatuur openen
(Gas - Water - Elektriciteit).

5. Controleer dat de waterafvoer (in-
dien aanwezig) vrij is van verstop-
pingen.

Wanneer de beschreven handelingen

met succes zijn uitgevoerd, gaat u

verder met “Productieopstart”.

INWERKINGSTEL-

Om de lucht uit de leidingen af
L3 te laten, volstaat het de netaf-

sluiter te openen, draai terwijl
men de draaiknop van het apparaat
in piézo-elekirische stand ingedrukt
houdt, houd een vlam (lucifer of an-
dere) bij de waakvlam en wacht op
ontbranding.

DAGELIJKSE BUITENDIENST-
STELLING /

Na de hierboven beschreven hande-
lingen moet men:

1. De netwerkafsluitingen stroom-
opwaarts van de apparatuur sluiten
(Gas - Water - Elektriciteit).

2. Controleren of de afvoerkranen (in-
dien aanwezig) in de gesloten positie
staan.

3. Controleer de staat van reiniging
en hygiéne van de apparatuur

LANGDURIGE BUITENDIENST-
STELLING /

In geval van langdurige inactiviteit
moeten alle handelingen van de da-
gelijkse buitendienststelling worden

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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HANDELINGEN VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

verricht en moeten de meest aan
oxidatie blootgestelde delen als volgt
beschermd worden:

1. Reinig de delen met een lauw en
mild zeepsopje;

2. Spoel de delen zorgvuldig af maar
gebruik geen directe waterstraal of
hogedrukspuit.

3. Alle oppervlakken zorgvuldig dro-
gen met een niet-schurend materiaal;
4. Veeg met een niet-schurende doek
die lichtjes is bevochtigd met vaseli-
ne-olie geschikt voor voedingswaren
over alle opperviakken in roestvrij
staal, om een beschermend laagje op
het oppervlak te creéren.

In het geval van apparatuur met deu-
ren en rubberen afdichtingen, de deur
voor de ventilatie enigszins open la-
ten en een beschermend laagje talk-
poeder aanbrengen over het gehele
oppervilak van de rubberen afdichtin-
gen.

De apparatuur en ruimten regelma-
tig ventileren.

Om ervoor te zorgen dat de ap-
A paratuur in optimale technische

omstandigheden verkeert, moet
het onderhoud ten minste eenmaal
per jaar door een erkende technicus
van de assistentiedienst worden uit-
gevoerd.

VERVANGING ONDERDELEN

NEEM CONTACT OP MET DE BEVOEGDE TECHNISCHE ASSISTEN-
TIEDIENST EN RAADPLEEG DE TECHNISCHE HANDLEIDING.

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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GEBRUIKSINSTRUCTIES

PLAATS VAN DE BELANGRIJK-
STE COMPONENTEN -ZIE PAR.
ILL. - REF. g).

De plaats op de afbeeldingen is louter
indicatief en kan variaties ondergaan.
1. Draaiknop voor inschakeling en af-
stelling van de temperatuur van de plaat
2. Groen verlichte indicator

3. Rood verlichte indicator

4. Kookplaat / Bereidingskamer

5. Cassette luchtfilter

Werkwijze en functie draaiknoppen,
toetsen en indicatorlampjes / zie par.
ILL - REF. g). De beschrijving is louter
indicatief en kan variaties ondergaan.

DRAAIKNOP  THERMOSTAAT
(ELEKTRISCH). Voert drie ver-
schillende functies uit: 1. Start/Stop
van de elektrische spanning in het cir-
cuit.
2. Afstelling van de werktemperatuur. /
3. Start/Stop van de verwarmingsfase.

GROEN VERLICHTE INDICA-

TOR (ELE): De indicator is onder-

geschikt aan het gebruik van de
draaiknop van de thermostaat. Het
heeft drie signaaltypes: 1. Een verlich-
ting vast aan betekent een correcte wer-
king.
2. Een verlichting met REGELMATIGE
FREQUENTIE betekent dat het appa-
raat aan het wachten is tot een recipiént
wordt geplaatst om daarna met de wer-
king door te gaan.
3. Een verlichting met KORTE FRE-
QUENTIE signaleert een werkingsfout
(zie hfdst. Onderhoud - Lijst van de
fouten).

@ROOD VERLICHTE INDICATOR
(ELE): De indicator is onderge-

schikt aan het gebruik van de
draaiknop van de thermostaat. Een
verlichting vast aan signaleert een
fout (zie hfdst. Onderhoud - Lijst van
de fouten).

PRODUCTIEOPSTART
Zie “Algemene informatie voor
25| de veiligheid / Blijvende risico’s”
vooraleer de handelingen uit te
voeren
De te bewerken producten moe-
ZS»| ten in speciale recipiénten wor-
den gelegd die geschikt zijn voor
bereiding en correct op de platen en/

of in de bereidingskamer van de oven
worden gezet.

INSCHAKELEN/UITSCHAKELEN -
zie par. ILL. - REFERENTIE (h)
Handel als volgt om de bereidingspro-
cedure te beginnen:

1. Draai de knop naar de gewenste
stand om de werkingstemperatuur te re-
gelen (Afb. 1).

2. De groen verlichte indicator gaat aan
en geeft verlichte impulsen met regel-
matige tussenpozen (afb. 1 A).

3. Plaats het recipiént in het midden van
de bereidingszone (zie Product vullen/
verwijderen).

4. De vaste verlichting van de groene in-
dicator geeft de werkingsfase aan (Afb.
1A)

5. Draai de knop naar de stand “Nul”
(afb. 1 B) om het opwekken van warmte
te stoppen.

De snelheid waarmee de kookzo-
A nes opwarmen wordt ingesteld

door aan de draaiknop te draaien
(van stand 0 tot stand 6). Stand 6 is de
maximale snelheid om op te warmen.

PRODUCT VULLEN/VERWIJDEREN
- zie par. ILLUSTRATIES - REF. i)

é De recipiénten die geschikt zijn
voor bereiding met inductie

moeten van gietijzer, staal,
roestvrij staal, geémailleerd staal zijn,
met een bodem met meerdere lagen
(waar specifiek aangegeven).

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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GEBRUIKSINSTRUCTIES

De bodem van de recipiénten
moet plat zijn en uit geschikt
materiaal vervaardigd zijn;
Voor wokmodellen moet de bodem op
correcte wijze gevormd zijn.

De diameter van de recipiénten
gebruikt voor de bereiding moet
minstens 120 mm zijn.

De afmetingen van de recipién-
X5 ten moeten geschikt zijn volgens

de serigrafische markeringen
van de kookzones

e

Tijdens het gebruik van het ap-
paraat is het verboden om con-
tactzones tussen de recipiénten
te creéren.

De hoeveelheid product in het
A recipiént mag niet meer dan 3/4

van de inhoudscapaciteit van
het recipiént zijn.

De te bewerken producten in be-
Areiding moeten in de geschikte

recipiénten worden gelegd buiten

de zone van het apparaat, plaats ze cor-
rect in het midden van de kookzone.

Plaats het recipiént in het midden van
de kookplaat zoals aangegeven door
de serigrafische markering (Afb. 3).

BUITENDIENSTSTELLING
Op het einde van de werkcyclus moet
men de draaiknoppen op het apparaat
naar de stand “Nul” draaien.

Het apparaat moet regelmatig

worden schoongemaakt, en alle

aanslag en/of voedingsresten
moeten verwijderd worden, zie hoofd-
stuk: “Onderhoud”.

Indien aanwezig moeten de

A verlichte indicatoren op het ein-
de van iedere werkcyclus uit
blijven.

ONDERHOUD

VERPLICHTINGEN - VERBODEN
- TIPS

S Raadpleeg hoofdstuk 2 en hoofd-
stuk 5 vooraleer verder te gaan.

Indien het apparaat op een

schoorsteen is aangesloten, moet

de afvoerbuis worden schoonge-
maakt volgens de bepalingen van de
specifieke normvoorschriften van het
land (contacteer uw installateur voor in-
formatie hieromtrent).

Het apparaat wordt gebruikt voor
de bereiding van producten voor

voedingsgebruik, houd het apparaat en
de hele omgeving rondom constant
rein. Het niet naleven van optimale hygi-
enische omstandigheden kan oorzaak
zijn van vroegtijdige slijtage van het ap-
paraat en gevaarlijke situaties creéren.

Vuilresten die zich ophopen in de

buurt van warmtebronnen kun-
nen tijdens het normale gebruik van het
apparaat ontbranden en zo gevaarlijke
situaties creéren. Het apparaat moet re-
gelmatig worden schoongemaakt, en
alle aanslag en/of voedingsresten moe-
ten verwijderd worden.

DEZE HANDLEIDING IS EIGENDOM VAN DE FABRIKANT EN ELKE, OOK GEDEELTELIJKE, REPRODUCTIE IS VERBODEN.
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Het chemische effect van zout en/

of azijn of andere stoffen die
chloor bevatten, kan op lange termijn
fenomenen van corrosie binnenin de
bereidingszone genereren. Als het ap-
paraat met dergelijke stoffen in contact
komt, moet het zorgvuldig met specifiek
schoonmaakproduct worden schoonge-
maakt, overvloedig worden nagespoeld
en met zorg worden afgedroogd.
s> | Let goed op de roestvrijstalen op-

pervlakken niet te beschadigen; in
het bijzonder mogen geen bijtende pro-

ducten, schurende materialen of scherp
gereedschap worden gebruikt.

s De schoonmaakvloeistof voor de
reiniging van het kookvlak moet
welbepaalde chemische eigenschap-
pen hebben: pH groter dan 12, vrij van
chloor/ammoniak, viscositeit en densi-
teit zoals water. Gebruik geen agressie-
ve producten voor de schoonmaak aan
de buitenkant en de binnenkant van het
apparaat (gebruik in de handel verkrijg-
bare schoonmaakproducten die aange-
wezen zijn voor staal, glas en email).

op het etiket van de gebruikte pro-

ducten, draag een beschermings-
uitrusting die geschikt is voor de uit te
voeren werkzaamheden (Zie bescher-
mingsmiddelen vermeld op het etiket
van de verpakking).

f Verwijder voeding die suiker be-

f Lees aandachtig de aanwijzingen

vat en onbedoeld op de kookzone

is gevallen onmiddellijk met een
geschikt gereedschap (glasschraper),
om te vermijden dat de werking van het
apparaat wordt benadeeld.

Verwijder materialen zoals alumi-
A niumfolie en plastic recipiénten

van de bereidingszone die in wer-
king is, om te vermijden dat de staat van
het apparaat wordt aangetast.

oy Wees voorzichtig tijdens het ge-
bruik van het apparaat: kookplaat

vervaardigd van glas. De kookplaat
niet als steunvlak gebruiken.

e Gebruik recipiénten met een scho-

ne bodem, om het opperviak van
de platen niet te beschadigen en het ge-
bruik ervan niet te benadelen.

In geval van langdurige inactiviteit,

is het noodzakelijik om alle voe-

dingslijnen los te koppelen maar
ook een zorgvuldige schoonmaak van
alle interne en externe delen van het ap-
paraat uit te voeren.

Wacht tot de temperatuur van
het apparaat en van alle onder-
delen ervan is afgekoeld, zodat
de bediener geen brandwonden oploopt

DAGELIJKSE SCHOONMAAK VAN
DE DELEN VAN STAAL /

an Met behulp van een ge-
@@ wone vernevelaar de
schoonmaakvloeistof

A @ over het gehele opperviak
aanbrengen en het opper-

vlak met een niet-schurende spons
zorgvuldig schoonmaken. Daarna de
bereidingskamer naspoelen met drink-
baar water (gebruik geen waterstralen
onder druk, rechtstreeks gerichte water-
stralen of stoomreinigers). Na het voltooi-
en van de beschreven handelingen moet
u het hele opperviak met een niet-schu-
rende doek zorgvuldig afdrogen. Herhaal
indien nodig de eerder beschreven ver-

richtingen voor een nieuwe reinigingscy-
clus.

DAGELIJKSE SCHOONMAAK VAN
DE DELEN VAN GLAS/

@@ @ Verwijder alle voorwerpen
van de kookplaat (geen

rechtstreekse waterstralen
onder druk of stoomreini-

gers gebruiken). Breng een specifiek
schoonmaakmlddel op het betreffende
oppervlak met behulp van een normale
vernevelaar en reinig zorgvuldig met
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behulp van een vochtige doek.

Na het voltooien van de beschreven han-
delingen met een niet-schurende doek
zorgvuldig drogen. Herhaal indien nodig
de eerder beschreven verrichtingen voor
een nieuwe reinigingscyclus.

REINIGING LUCHTFILTER/

QOO LT

lade los en neem die weg.

Verwijder de rooster en
haal de filter uit het compartiment. Was
de filter met drinkbaar water en
niet-schurend en niet-corrosief materia-
alom alle residuen te elimineren. Droog
zorgvuldig af. Plaats de filter en de
rooster daarna terug. Sluit de lade tot
aan de eindaanslag en zet die vast op
het instrumentenbord.

Plaats de delen terug in de cor-
recte posities en in de juiste
volgorde

SCHOONMAAK VOOR LANGDURI-
GE BUITENDIENSTSTELLING

@@ B In geval van langdurige

inactiviteit is het noodza-
A kelijk om alle beschreven
procedures voor dagelijk-
se schoonmaak uit te voeren. Op het
einde van de handelingen moet men de
stalen delen die blootgesteld zijn aan
oxidatiefenomenen beschermen zoals
hierna vermeld.
Reinig de delen met een lauw en mild
zeepsopje;
Spoel de delen zorgvuldig af maar ge-
bruik geen rechtstreekse waterstralen
onder druk of een stoomreiniger. Alle
oppervlakken zorgvuldig drogen met
een niet-schurend materiaal. Veeg met
een niet-schurende doek die lichtjes is

bevochtigd met vaseline-olie geschikt
voor voedingswaren over alle opper-

vlakken in roestvrij staal, om een be-
schermend laagje op het opperviak te
creéren.

Voor de glazen delen strijkt u een laag-
je beschermende was specifiek voor
dot materiaal open met behulp van een
zachte doek.

Om de handelingen te voltooien,
raadpleegt u hfdst. 5 / Buitendienst-
stelling

De apparatuur en ruimten regelmatig
ventileren.

OVERZICHTSTABEL / FREQUEN-
TIE / PROBLEMEN OPLOSSEN

Raadpleeg hoofdstuk 2 “Taken en
IS kwalificaties” alvorens verder te
gaan met de werkzaamheden

Indien er een defect optreedt moet
de algemene operator een eerste
onderzoek verrichten en, indien hij
daarvoor bevoegd is, de oorzaken van
de storing wegnemen en de correcte
werking van de apparatuur herstellen.
23| zaak van het probleem te verhel-
pen, schakel dan het apparaat uit,
koppel het los van de elektriciteitsvoor-
ziening en sluit alle toevoerkranen;

raadpleeg vervolgens de bevoegde
technische assistentiedienst.

L5

Indien het niet mogelijk is de oor-

De onderhoudstechnicus treedt
255>| op in geval de algemene bediener

er niet in geslaagd is de oorzaak
van het probleem vast te stellen of in-
dien het herstel van de correcte werking
van de apparatuur vraagt om verrichten
van werkzaamheden waarvoor deze
bediener niet bevoegd is.

Neem contact op met de be-

voegde klantendienst om de
voedingskabel te laten vervangen als
die beschadigd is.
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FREQUENTIE VAN DE

UIT TE VOEREN HANDELINGEN WERKZAAMHEDEN
Reiniging apparatuur Dagelijks
Reiniging van de platen Dagelijks
Reiniging luchtfilter Wekelijks

Reiniging voor de eerste

inwerkingstelling Bij ontvangst, na de installatie

Reiniging schoorsteen Indien nodig - Elk jaar
. Bij ontvangst, na de installatie -
Controle potentiometer Jaarlijks
Controle Bij ontvangst, na de installatie -
netsnoer Jaarlijks

LIJST VAN DE FOUTEN

ﬁ Defecten worden aangegeven door het vast oplichten van de rood verlich-
> | te indicator en het knipperende groene controlelampje (zie Algemene in-
formatie voor de veiligheid - Functie van draaiknoppen en toetsen). Met de duur
en de frequentie van de knipperende groene indicator komt een type fout over-
een. Voorbeelden:

a) FOUTEN VAN DE GENERATOR / VOORBEELD E1 — 04

o e+ B + 0000

1 RODE LAMP VAST AAN en 1 MIDDELLANGE 4 KORTE GROENE KNIPPE-
1 LANGE GROENE KNIPPERING GROENE KNIPPERING RINGEN — DEFECT 4
— FOUT — FOUT E1

b) FOUTEN DIGITALE BESTURING / VOORBEELD E2 — 03
L, NJ/
O @ + YU+ QOO
/ [ N / | \

1 RODE LAMP VAST AAN en 2 MIDDELLANGE 3 KORTE GROENE KNIPPE-
1 LANGE GROENE KNIPPERING GROENE KNIPPERIN- RINGEN
— FOUT GEN — FOUT E2 — DEFECT 3
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E Wanneer het rode controlelampje aan gaat als u het apparaat inschakelt,
2| probeer de fout dan op te lossen aan de hand van onderstaande tabel.

PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING
| - Reset de machine / Zet de draaiknop
N/ - Fout autodiagnosef/initiali- | op "nul" (uitschakelen), wacht 5 minu-
. satie ten en schakel het apparaat opnieuw
/ | AN in
- Recipiént leeg - verwijder het recipiént en schakel uit.
. : - Reinig de luchffilter (zie hfdst. Onder-
RODE LAMP |- Luchtfilter vui houd/Reiniging luchtfilter)

ﬁ Wanneer de verlichte indicatoren in het apparaat aan gaan, probeert u de
~ | problemen op te lossen aan de hand van onderstaande tabel.

FOUTBERICHTEN GENERATOR (E1)

DEFECT | PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING
- Gebruik geschikte recipién-
ten (zie Gebruiksaanwijzin-
Toh - IRe(;ipién)t niet geschikt (bijv. (gjgper;) Product vullen/verwij-
e hoge stroom | aluminium N . «ry
E1— 01 generator - Initialisatiefout sczh%tkgleog;?:llm?r? op 0" e
- Inductie stuk of verkeerd - Neem contact op met de
bevoegde technische assis-
tentiedienst
. . - Neem contact op met de
E1— 02 L%%%Ctor niet ge- éags(,)lﬂittri(r)lggrg de elektrische bevoegde technische assis-
tentiedienst
- Reiniging luchtfilter
E1— 03 Temperatuur ge- | - Installatie verkeerd - Neem contact op met de
nerator te hoog | - Luchtfilter verstopt bevoegde technische assis-
tentiedienst
- Verwijder het recipiént en
Tgnmdpee Lgct’ll(i uT'|- Recipiént leeg schakel de kookplaat uit
E1— 04 \r/1e te hoo Z/te - Temperatuursensor defect |- Neem contact op met de
laa 9 - Voedingskaart defect bevoegde technische assis-
g tentiedienst
y Getr)lerathor éjeéect of bekabe-
Defect van de | M9 beschadi - Neem contact op met de
E1 — 05 |besturingseen- agggtt':r:ﬁgﬁne‘iear‘gressen van bevoegde technische assis-
heid - Besturingseenheid bescha- | tentiedienst
digd
- Luchtffilter verstopt
Interne ; Neem contact op met de be-
E1 — 06 |temperatuur te |’ Venéllat?r verst?pt, defect voegde technische assisten-
hoog aan de temperatuursensor, | o
installatie verkeerd
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DEFECT | PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING
- hv?(rv;/ijder het Lecipiégt,
: schakel uit en wacht tot de
E1 _ 07 | Temperatuur :Inq_%ﬂeéiglﬂﬁrrggunusr c}? h%%q kookplaat afkoelt
- Hoge inductie | ¢ paqi g - Neem contact op met de
9 bevoegde technische assis-
tentiedienst
- Verdeling van de netwerk- | Neem contact o
: e ] p met de
E1— 08 Geen netwerk- | fase of kwaliteit van het net bevoegde technische assis-

fase

werk onvoldoende, ontbre-
kend of beschadigd

tentiedienst

E1—10

Communicatie-
fout

Geen verbinding tussen toet-
senbord en generator

- Neem contact op met de
bevoegde technische assis-
tentiedienst

- Controleer de adressen van de
potentiometers
- Fout tijdens de initialisatie

- Neem contact op met de

E1 — 11 | Initialisatiefout bevoegde technische assis-
van de hardware P
-Eindikdem CAN-Bus RJ45 los- | tentiedienst
gekoppeld of beschadigd
. . Lo - Neem contact op met de
E1— 13 Fout in de verbin- | De netspanning is te hoog of bevoegde technisc[?\e assis-

ding met het net

te laag

tentiedienst

Fout van de net-

De netspanning is te hoog of

- Neem contact op met de

E1— 14 bevoegde technische assis-
adapter te laag tentiedienst
- Draai naar "nul", wacht 5 mi-
nuten en schakel opnieuw in
- Fout elektrische voeding - Verwijder het recipiént,
E1 515 Beveiliging reci- | - Recipiént leeg schakel uit en wacht tot de
piént leeg - Temperatuursensor bescha- | kookplaat afkoelt

digd

- Neem contact op met de
bevoegde technische assis-
tentiedienst
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FOUTBERICHTEN DIGITALE BESTURINGEN (E2)

DEFECT PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING
E2 — 02 | Integriteit potentiometer ;gtdentiometer bescha-
- Een van de knooppun-
E2 — 03 \%)r?g;glﬁ dubbele zijde 100" aan twee zijden is
beschadigd
Aansluiting LIN Bus | Geen communicatie ge-
E2 - 05 open detecteerd
E2 — 06 | Conflict LIN Bus Adresconflict
— Neem contact op met de
. Verbinding tussen toet- | ey oegde techn%che as-
- Bekabeling onderbro- | senbord en generator | giciantiedienst
E2 —» 10 |ken defect
- Foutieve ID - De digitale besturing
heeft een foutieve ID
Probleem met de voe-
E2 — 14 | Voedingsspanning dingsspanning van het
toetsenbord
Compatibiliteit van de |De LIN-versie is niet
E2 - 20 | [N-versie compatibel
Er heeft zich een fout
E2 — XX | Onbekende fout voorgedaan waarvan de

oorzaak onbekend is
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TROUBLESHOOTING
e

Wanneer het apparaat niet correct werkt, probeer dan de meer beschei-
den problemen op te lossen met behulp van deze tabel.

PROBLEEM

MOGELIJKE OOR-
ZAAK

INTERVENTIE

Onvoldoende  verwar-
ming van de kookzone

Recipiént niet geschikt
(bijv. aluminium)

Gebruik geschikte recipi-
enten (zie Gebruiksaan-
wijzingen - Product vul-
len/verwijderen)

Continue  verwarming
van de kookzone op
maximaal vermogen

Schakelaar van de draai-
knop beschadigd

Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

De lege kookzone begint
te werken

Sensor voor detectie van
pannen is beschadigd

Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

Kleine metalen voorwer-
pen worden verwarmd

Sensor voor detectie van
pannen is beschadigd

Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

De kookzone wordt niet
verwarmd

@ recipiént kleiner dan
12 cm / Recipiént niet ge-
schikt

Gebruik geschikte recipi-
enten (zie Gebruiksaan-
wijzingen - Product vul-
len/verwijderen)

Geen reactie van het ap-
paraat

Generator beschadigd

Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

De zekeringen slaan
door bij de inschakeling

Elektrische lijn niet ge-
schikt / Kortsluiting in de
generator

Neem contact op met de
bevoegde technische as-
sistentiedienst

Hoge temperatuur gene-
rator

Luchtfilter moet worden
gereinigd/vervangen

Luchtfilter
vangen

reinigen/ver-

Interventie temperatuur-
sensor kookzone

Recipiént leeg

Schakel het apparaat uit
(draaiknoppen op "nul"
zetten) / Verwijder het re-
cipiént / Wacht tot de ma-
chine is afgekoeld / Neem
contact op met de erken-
de technische assisten-
tiedienst

Indien het niet mogelijk is de oorzaak van het probleem op te lossen, schakel
het apparaat dan uit en sluit alle toevoerkranen; raadpleeg vervolgens de be-
voegde technische assistentiedienst
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VERWIJDERING [

BUITENDIENSTSTELLING EN ONT-
MANTELING VAN DE APPARATUUR

Het is verplicht de materialen

te verwijderen volgens de wet-

telijke procedure die van
kracht is in het land waar het
apparaat wordt ontmanteld

KRACHTENS de Richtlijnen (zie para-
graaf nr. 0.1) met betrekking tot de ver-
mindering van het gebruik van gevaarlij-
ke stoffen in elektrisch en elektronische
apparaten, evenals de verwijdering van
afvalstoffen. Het op de apparatuur of
op de verpakking weergegeven sym-
bool van de doorkruiste vuilnisbak geeft
aan dat het product aan het einde van
de levensduur gescheiden van ander
afval moet worden ingezameld. De ge-
scheiden inzameling van deze appara-
tuur aan het einde van de levensduur
wordt door de fabrikant georganiseerd
en beheerd. De gebruiker die zich van
dit apparaat wil ontdoen, moet daarom
de fabrikant contacteren en het systeem
volgen die deze heeft opgezet om een
gescheiden inzameling van het appa-
raat op het einde van zijn leven mogelijk
te maken. Een geschikte gescheiden
inzameling om het afgedankte apparaat
klaar te maken voor recyclage, verwer-
king en verwijdering uit het milieu draagt
ertoe biLom eventuele negatieve effec-
ten op het milieu en de gezondheid te
vermijden, en bevordert het hergebruik
en/of de recyclage van de materialen
waaruit het apparaat bestaat. De onei-
genlijke ontmanteling van het product
door de bezitter zal de toepassing van
administratieve sancties volgens de gel-
dende regelgeving tot gevolg hebben.

De buitendienststelling en ont-

manteling van de apparatuur

moeten worden uitgevoerd
door gekwalificeerd personeel, zowel
elektrisch als mechanisch, dat pas-
sende persoonlijke beschermings-
middelen zoals voor de werkzaamhe-
den geschikte beschermende
kleding, beschermende handschoe-
nen, veiligheidsschoenen, helmen en
veiligheidsbrillen moet dragen.

Alvorens de demontage te be-
ginnen moet er rondom de ap-

paratuur een voldoende grote en ge-
ordende ruimte worden vrijgemaakt
om alle bewegingen zonder risico
mogelijk te maken

Het is nodig om:

* De spanning van de elektriciteitsvoor-
ziening weg te nemen.

* Het apparaat van de elekitriciteitsvoor-
ziening los te koppelen.

+ De uitgaande elekirische kabels te
verwijderen.

* De toevoerkraan water (netwerkafslui-
ter) van de watervoorziening te sluiten.
+ De buizen van de watertoevoer
van het apparaat los te koppelen en
te verwijderen.

+ De afvoerbuis van het afvalwater los te
koppelen en te verwijderen.

A Na deze handelingen kan zich

rondom de apparatuur een

natte zone gevormd hebben die, al-

vorens verder te gaan met de vol-

gende werkzaamheden, moet wor-
en opgedroogd

Na het op orde brengen van de hande-
lingszone moet men:

* De beschermende panelen verwijderen.
+ De belangrijkste onderdelen van de
apparatuur demonteren.

» De onderdelen van de apparatuur op
basis van hun aard scheiden (bijvoor-
beeld metalen, elektrisch materiaal,
enz.) en ze voor een centrum voor ge-
scheiden vuilinzameling bestemmen.

VERWIJDERING VAN AFVAL-
STOFFEN

A Tijdens de fase van gebruik en on-
derhoud moet men vermijden om
vervuilende producten (olie, vet, enz.) in
het milieu te verspreiden en moet men
een gescheiden verwijdering voorzien in
functie van de samenstelling van de ver-
schillende materialen en in naleving van
de geldende wetten in deze materie.

Foutieve verwijdering van afvalstoffen
wordt bestraft met sancties die vastge-
legd zijn door de wetten die van kracht
zijn op het grondgebied waar de inbreuk
wordt vastgesteld.
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PLYTA INDUKCYJNA / WOK
PODRECZNIK INSTALACJI | OBStUGI

SPIS TRESCI

1-2. INFORMACJE OGOLNE
| DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

3. USTAWIANIE | PRZEMIESZCZANIE

4. PODLACZENIE DO ZRODEL
ENERGII

5. PRACE ZWIAZANE Z
WPROWADZANIEM DO
EKSPLOATACJI

OPIS PIKTOGRAMOW
Znaki niebezpieczenstwa.
A Sytuacja na?}rego niebezpie-
“czenstwa, kiora potencjalnie
moze spowodowac ciezkie obra-
Zenia lub Smier¢. Sytuacja poten-
cjalnie  niebezpieczna, ~ kidra
moze spowodowaé ciezkie obra-
zenia lub Smier¢.

Wysokie napiecie! Ostroz-
A nos¢! Niebezpieczenstwo
_utraty zycia! Nieprzestrze-
E_anle moze ‘spowodowac ciez-
ie obrazenia lub smier¢

ﬁ Niebezpieczenstwo zwig-
zane z wysokimi tempera-
turami, nieprzestrzeganie
wskazowek moze spowodowac
ciezkie obrazenia lub Smierc.

Niebezpieczenstwo = zwig-

zane z wydostawaniem sie

na zewnatrz materiatbw o
wysokiej temperaturze, nieprze-
strzeganie wskazowek moze
spowodowac ciezkie obrazenia
lub Smierc.

Niebezpieczenstwo zgniece-
é nia konczyn podczas prze-

6. ZASTEPOWANIE
KOMPONENTOW

7. INSTRUKCJE OBStUGI

8. KONSERWACJA

9. LIKWIDACJA

10. DANE TECHNICZNE / OBRAZY

mieszczania ilub ustawiania, nie-
przestrzeganie wskazowek moze
spowodowa¢ ciezkie obrazenia
lub Smierc.

Znaki zakazu. Zakaz wyko-
nywania wszelkich inter-
wencji przez osoby nie-
upowaznione ( w tym dzieci,
osoby niepetnosprawne oraz
(,)s,ob)r/1 0 ograniczonych zdolno-
Sciach fizycznych, czuciowych i
umystowych).” Zakaz wykKony-
wania przez niejednorodnego
operatora wszelkiego typu prac
(konserwaciji i/lub innych) "wy-
magajgcych posiadania wykwa-
lifikowanych kompetencji 1 upo-
waznienia. Zakaz wykonywania
przez jednorodneg0 operatora
wszelkiego typu prac (instalacji,
konserwacji " I/lub innych) bez
uprzedniego zapoznania si¢ z
etng trescig dokumentacii.
rzadzenie nie moze byc¢ uzy-
wane przez dzieci w celu zaba-
wy. Czyszczenie i konserwacja
to Erace, ktore nie powinny byc¢
wykonywane przez dzieci béz
nadzoru.
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Znaki nakazu. Obowigzek
przeczytania instrukcji

[
LL—J' rzed ‘wykonaniem jakiej-

kolwieﬁ interwencji.

Obowigzek = odtgczenia

wszystkich Zrodet zasilania
_ elekirycznego znajdujgcych
sie przed urzadzeniem za Kaz-
dym razem, gdy zachodzi ko-
niecznos¢ pracy W bezpiecznych
warunkach.

e

@ Obowigzek noszenia okula-
row ochronnych.

@ Obowigzek noszenia reka-
wic ochronnych.

Obowigzek noszenia kasku
ochronnego.

Qbowiqzek noszenia bez-
@ piecznego obuwia.

Pozostate znaki. Wskazow-

ki dotyczace prawidtowego
_ przeprowadzania procedury,
ich nieprzestrzeganie moze spo-
wodowaC powstanie niebez-
piecznej sytuaciji.

OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA KNl

Rady_ i sugestie dotyczace
| prawidtowego wykonywania
procedury

Operator ,jednorodny”
/%) (Technik wykwalifikowany) /
Operator do$wiadczony i upowaz-
niony do przemieszczania, trans-
portdwania, instalowania, napra-

wiania, _ utrzymywania,
naprawiania i demontowania
urzadzenia.

Operator ,,niejednorod-

ny” (Operator posiadajgcy
ograniczone kompetencje i za-
dania). Osoba upowazniona_ i
wyznaczona do uruchomienia
urzagdzenia z aktywnymi osto-
nami, bedgca w stanie wykonac
proste zadania.

@ Symbol uziemienia.

Symbol potaczenia z syste-
15' mem Ekwipotencjalnym.

<+ @) Obowigzek | prz%strz_ega-

: nia przepisow obowigzu-

& X jq_cygh wp;akresie utyﬁza-
cji odpaddw.

WSTEP / Oryginalne instrukcje. Ni-
niejszy dokument zostat sporzgdzony
przez producenta w jego wtasnym je-
zyku (wtoskim). Informacje zawarte w
niniejszym dokumencie odnoszg sie
wytgcznie do operatora upowaznione-
go do obstugi omawianego urzgdzenia.
Operatorzy muszg by¢ przeszkoleni
pod wzgledem wszystkich aspektow
dotyczacych dziatania i bezpieczen-
stwa. SzczegOtowe przepisy bezpie-
czenstwa (Obowigzek-Zakaz-Niebez-
pieczenistwo) podano w specjalnym

rozdziale przedmiotowego zagadnie-
nia.Niniejszy dokument nie moze byé
przekazywany do wglgdu osobom
trzecim bez pisemnego upowaznienia
konstruktora. Tekst nie moze by¢ uzy-
wany w innych drukach bez pisemne-
go upowaznienia konstruktora.

Postuzenie sie w dokumencie figura-
mi/obrazami/rysunkami/schematami
ma charakter czysto przyktadowy i
moze ulec zmianom. Konstruktor za-
strzega sobie prawo do wprowadzania
zmian, zwalniajgc sie z komunikowa-
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OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA KNI

nia informacji o wtasnych dziataniach.
CEL DOKUMENTU / Kazde wspot-
dziatanie miedzy operatorem i urzgdze-
niem w catym cyklu jego zycia zostato
uwaznie przeanalizowane zar6wno
podczas projektowania, jak i przy spo-
rzgdzaniu niniejszego  dokumentu.
MAMY wiec nadzieje, ze tego typu
dokumentacja bedzie mogta utatwic
zachowanie charakterystycznej spraw-
nosci urzadzenia. Jesli postepuje sie
Scisle w zgodzie z podanymi wskazow-
kami, ryzyko wypadkow przy pracy i/lub
szkod materialnych jest ograniczone.

JAK KORZYSTAC Z DOKUMENTU /
Dokument zostat podzielony na roz-
dziaty, ktére zawierajg wszelkie infor-
macje niezbedne do obstugi urzgdze-
nia bez jakiegokolwiek ryzyka. Kazdy
rozdziat podzielono na paragrafy, a
kazdy paragraf moze zawierac zatytu-
fowane punkty wraz z tytutem i podty-
tutem oraz opisem.
PRZECHOWYWANIE DOKUMENTU /
Niniejszy dokument wraz z pozostatg
zawartoscig koperty stanowig integral-
ng czes¢ poczatkowej dostawy, dlate-
go tez nalezy je zachowac i korzystac
z nich w odpowiedni sposéb przez
caty okres eksploatacji urzgdzenia.

ODBIORCY / Niniejszy dokument
sporzadzono dla:

— Operatora ,,jednorodnego” (Tech-
nika wyspecjalizowanego i upowaznio-
nego), czyli dla wszystkich operatorow
upowaznionych do przemieszczania,
transportowania, instalowania, kon-
serwowania, utrzymywania, naprawia-
nia i demontowania urzadzenia.

— Operatora ,niejednorodnego”
(Operatora posiadajgcego ograniczo-
ne kompetencje i zadania). Jest to
osoba upowazniona i wyznaczona do
uruchamiania urzgdzenia z aktywnymi
ostonami i bedagca w stanie wykony-
wac prace z zakresu konserwacji zwy-
czajnej (Czyszczenie urzadzenia).

PROGRAM SZKOLENIA
OPERATOROW /

Na wyrazng prosbe istnieje mozliwos¢
przeprowadzenia kursu szkoleniowego
dla operatorbw wyznaczonych do
obstugi, instalacji i konserwacji
urzadzenia, postepujgc w sposob
opisany w potwierdzeniu zamowienia.

PREDYSPOZYCJE ZE STRONY
KLIENTA / O ile w umowie nie wska-
zano inaczej, klient zazwyczaj ponosi
odpowiedzialnos¢ za:

* przygotowanie pomieszczen (wraz z
pracami murarskimi, fundamentami lub
ewentualnie wymagang kanalizacjg);

+ posadzke antyposlizgowg pozbawio-
ng chropowatosci;

* przygotowanie miejsca instalacji i
montaz samego urzgdzenia z zacho-
waniem wysokos$ci wskazanych na
planie (plan fundamentéw);

+ przygotowanie dodatkowych ustug
dostosowanych do wymogow instala-
cji (np. sie¢ elektryczna, sie¢ wodna,
sie¢ gazowa, sie¢ spustowa);

* przygotowanie uktadu elektrycznego
zgodnego z hormami obowigzujgcymi
W miejscu instalaciji;

- odpowiednie oswietlenie, zgodne z
normami obowigzujgcymi w miejscu
instalaciji

« ewentualne urzgdzenia zabezpie-
czajace zainstalowane przed i za linig
zasilania energig (wyfgczniki rozni-
cowe, instalacje uziemienia ekwipo-
tencjalnego, zawory bezpieczeristwa,
itd.) przewidziane przez przepisy obo-
wigzujgce w kraju instalacji;

+ uktad uziemienia zgodny z normami
obowigzujgcymi w miejscu instalacji

* przygotowanie, w razie koniecznosci
(zobacz wytyczne techniczne), uktadu
do zmiekczania wody.

ZAWARTOSC DOSTAWY / W za-
leznosci od zamowienia, zakres do-
stawy moze ulec zmianie.

» Urzadzenie

* Pokrywe / Pokrywy
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OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

» Kosz Metalowy / Kosze Metalowe

+ Siatke podtrzymujgca kosz

* Rury i/lub kable stuzace do podta-
czania do zroédet energii (tylko w prze-
widzianych przypadkach wskazanych
w zleceniu pracy).

+ Zestaw zmiany rodzaju gazu dostar-
czanego przez konstruktora

PRZEWIDZIANE ZASTOSO-
WANIE / Przedmiotowe urzgdze-
nie zostato zaprojektowane w celu
profesjonalnej obstugi. Uzytkowanie
urzgdzenia bedgcego przedmiotem
niniejszej dokumentacji nalezy uznaé
za ,Uzycie prawidtowe”, jezeli jest ono
przeznaczone do gotowania lub rege-
neracji rodzajéow przeznaczonych do
uzytku spozywczego, a wszelkie inne
uzycie nalezy uzna¢ za ,Uzycie nie-
prawidtowe”, a zatem niebezpieczne.
Urzadzenia te przeznaczone sg do
dziatalnosci komercyjnej (np. kuchnie
w restauracjach, stotowkach, szpitalach
itp.) oraz w zaktadach komercyjnych
(np. piekarniach, rzezniach itp.), ale nie
do ciggtej seryjnej produkcji zywnosci.
Urzgdzenie musi by¢ obstugiwane w
warunkach przewidzianych i zadekla-
rowanych w umowie oraz w zakresie
ograniczen dotyczgcych nosnosci za-
leconych i wskazanych w odnosnych
paragrafach. Celem zachowania
zgodnosci z normami nalezy uzywaé
wylacznie oryginalnych akcesoriow
i czesci zamiennych dostarczanych
przez konstruktora.

DOZWOLONE WARUNKI DZIA-
L ANIA / Urzadzenie zostato zaprojek-
towane wytgcznie w celu pracy w za-
leconych pomieszczeniach, w zakresie
zalecanych ograniczen technicznych
i zaleconej nos$nosci. Aby zapewni¢
optymalne dziatanie w bezpiecznych
warunkach, nalezy zastosowal sie
do nastepujacych zalecen. Instalacja
urzgdzenia musi by¢ wykonana w od-
powiednim pomieszczeniu, czyli takim,
ktére umozliwi normalne czynnosci

obstugi i konserwacji zwyczajnej oraz
specjalnej. Ztego wzgledu nalezy przy-
gotowacé przestrzen roboczg w celu
wykonania ewentualnych interwencji
konserwacyjnych tak, aby nie naraza¢
bezpieczenstwa operatora. Ponadto
pomieszczenie musi posiadaC cechy
wymagane do instalacji, takie jak:

- maksymalna wilgotnos¢ wzgledna:
80%;

- minimalna temperatura wody chio-
dzacej > + 10°C;

- posadzka musi by¢ antyposlizgowa,
a urzgdzenie powinno by¢ ustawio-
ne idealnie poziomo;

- pomieszczenie musi posiadac insta-
lacje wentylacyjng i o$wietleniowa,
tak jak wskazano w normach obo-
wigzujgcych w kraju uzytkownika;

- pomieszczenie musi posiada¢ odptyw
wody szarej, wytgczniki i zasuwy blo-
kujace, ktdre w razie koniecznosci
odtgczg jakikolwiek rodzaj zasilania
znajdujgcego sie przed urzgdzeniem;

- Sciany/powierzchnie przylegajgce/
stykajace sie bezposrednio z urzg-
dzeniem muszg byé ognioodporne
i/lub odizolowane od potencjalnych
zrodet ciepta.

PROBA TECHNICZNA

| GWARANCJA /

Odbiér techniczny: urzadzenie zo-
stato poddane przez producenta pro-
bie technicznej podczas montazu w
zaktadzie produkcyjnym. Wszystkie
certyfikaty dotyczgce wykonanej pro-
by technicznej zostang przekazane
klientowi na jego zyczenie.
Gwarancja: gwarancja obowigzuje
przez okres 12 miesiecy od daty za-
fakturowania urzadzenia, okres ten
nie podlega przediuzeniu. Dotyczy
ona czesci wadliwych, wymagajacych
wymiany i transport na rzecz klienta.
Czesci elektryczne, akcesoria i wszel-
kie inne mozliwe do wyjecia elementy
nie sg objete gwarancjg. Koszty robo-
cizny dotyczgce interwencji technikow
upowaznionych przez konstruktora w
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OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

siedzibie klienta w celu usuniecia wad
objetych gwarancja sa pokrywane
przez odsprzedawce.

Gwarancjg nie sg objete zadne na-
rzedzia i materiaty ulegajgce zuzyciu,
ewentualnie dostarczone przez produ-
centa wraz z maszynami. Zwyczajna
interwencja konserwacji lub spowodo-
wana btedng instalacjg nie jest objeta
gwarancjg. Gwarancja obowigzuje tyl-
ko w stosunku do pierwotnego nabyw-
cy. Konstruktor ponosi odpowiedzial-
nos¢ za urzadzenie w jego oryginalnej
konfiguraciji i jedynie za oryginalnie wy-
mienione czegsci zamienne. Producent
nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzial-
nosci za nieprawidtowg obstuge urza-
dzenia, za szkody powstate wskutek
prac niewymienionych w niniejszym
podreczniku lub nieupowaznionych
uprzednio przez samego producenta.

GWARANCJA TRACI WAZNOSC
W PRZYPADKACH: / « O szko-
dach powstatych podczas transportu
,dostawy do fabryki” [EXW] i/lub prze-
mieszczania, w razie zajscia tego typu
zdarzenia, klient jest zobowigzany po-
informowa¢ odsprzedawce i przewoz-
nika (np. pocztg elektroniczng i/lub na
stronie internetowej) i zanotowac zda-

rzenie w kopiach dokumentéw trans-
portowych. Technik upowazniony do in-
stalacji urzgdzenia oceni na podstawie
szkody, czy moze by¢ wykonana in-
stalacja. Ponadto gwarancja traci waz-
nos¢ w razie wystgpienia: « Uszkodzen
spowodowanych btedng instalacja.

+ Uszkodzenn spowodowanych zuzy-
ciem czesci z powodu ich nieprawidto-
wego uzycia.

+ Uszkodzen spowodowanych uzyciem
nieoryginalnych czesci zamiennych.

+ Uszkodzen bedacych skutkiem bted-
nej konserwaciji i/lub uszkodzen wyni-
kajgcych z braku konserwacji.

* Uszkodzern spowodowanych nie-
przestrzeganiem procedur opisanych
w niniejszym dokumencie.
UPOWAZNIENIE / Przez upowaz-
nienie rozumie sie zezwolenie na wyko-
nywanie czynnosci dotyczacej urzagdze-
nia. Upowaznienie jest wydawane przez
osobe odpowiedzialng za urzadzenie
(konstruktora, nabywce, osobe sktada-
jaca podpis, posiadajgca koncesje ilub
wiasciciela lokalu).

DANE TECHNICZNE | OBRAZY /
Dziat ten znajduje sie na koncu ni-
niejszej instrukciji

y Kazda modyfikacja techniczna
przektada sie na dziatanie lub
42 na bezpieczenstwo urzadzenia,
a zatem musi by¢ wykonywana przez
personel techniczny producenta lub
przez technikéw formalnie przez nie-
go upowaznionych. W przeciwnym ra-
zie producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci zwigzanej z mody-
fikacjami lub szkodami, ktére mogtyby
z nich wynikng¢.

W chwili dostawy nalezy spraw-
NG dzi¢ nienaruszalnos¢ urzadzenia i
jego komponentow (np. Kabla za-
silania), przed uzyciem, w razie wysta-
pienia nieprawidtowosci nie nalezy uru-

chamiac urzgdzenia, lecz skontaktowac

sie z najblizszym centrum serwisowym.

[m wiek czynnosci nalezy przeczy-
tac instrukcje.

Nalezy nosi¢ wypo-

@ @ sazenie ochronne

dopasowane do

wykonywanych prac. W odniesieniu
do srodkédw ochrony indywidualne;j,
Wspdélnota Europejska wydata dyrek-
tywy, do ktérych przestrzegania ope-
ratorzy sg zobowigzani. Emitowany
Hatas =70 dB

Przed wykonaniem jakiejkol-

NINIEJSZA INSTRUKCJA JEST WEASNOSCIA PRODUCENTA | WSZELKIE KOPIOWANIE, NAWET CZESCIOWE JEST ZABRONIONE.
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OGOLNE INFORMACJE ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

Zakaz instalowania pojedyn-
A czego sprzetu BEZ zestawu

zapobiegaﬁcemu wywroécen-
iu (AKCESORIUM). Z wytgczeniem
wersji TOP.

Przed przystgpieniem do wyko-

nania podtgczen nalezy spraw-

dzi¢ dane techniczne wskazane
na tabliczce urzadzenia oraz dane tech-
niczne podane w niniejszym podreczni-
ku. KATEGORYCZNIE zabroniona sie
naruszania integralnosci lub usuwa-
nia tabliczek i piktograméw znajdujg-
cych sie na urzadzeniu.

Na liniach zasilania (np. wodne-
A go-gazowego-elektrycznego)

przed urzgdzeniem nalezy zain-
stalowa¢ urzgdzenia blokujace, ktore
odcinajg zasilanie za kazdym razem,
gdy zaistnieje koniecznos¢ wykonania
pracy w bezpiecznych warunkach.

W zaleznosci od modelu, podtg-

czy¢ kolejno urzgdzenie do sieci

wodnej i spustowej, a nastepnie
do sieci gazo