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ALLGEMEINE HINWEISE

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG
AUFMERKSAM DURCH. SIE ENTHALT
WICHTIGE HINWEISE ZUR
INSTALLATIONS, GEBRAUCHS-UND
WARTUNGSSICHERHEIT DES GERATS.
NICHTBEACHTUNG WAS IST UNTEN
DARGESTELLT ERFULLEN KANN ZUR
BEEINTRACHTIGUNG DER SICHERHEIT
DER GERATE.

DER GERATEHERSTELLER IST NICHT
HAFTBAR FUR EVENTUELLE SCHADEN,
DIE DURCH MISSACHTUNG DER
NACHSTEHENDEN PFLICHTEN
VERURSACHT WERDEN.

UBERSETZUNG DER URSPRUNGLICHEN
ANWEISUNGEN.

BEI DER INSTALLIERUNG, LAGERUNG
UND/ODER BEFESTIGUNG,
SCHALTUNG AN DEN STROMNETZ DER
GERATE BITTE DIE
SICHERHAITSMARNAHMEN
BEACHTEN. BITTE DEN KAPITEL
"MONTAGEANLEITUNG" LESEN

BEI DER REINIGUNG DER GERATE
BEACHTEN SIE DIE
SICHERHEITSMARNAHMEN FUR
REINIGUNG. BITTE DEN KAPITEL
"REINIGUNGSANLEITUNG" LESEN.
DAS SYMBOL "GEFAHRLICHE
SPANNUNG" BEDEUTET, DASS DIESE
TEILEN SIND VON GEFAHRLICHER
SPANNUNG BETROFFEN

DIESES GERAT SOLL FUR
GESCHAFTLICHE ANWENDUNGEN
EINGESETZT WERDEN, BEISPIELSWEISE
KUCHEN VON RESTAURANTS,
KANTINEN, KRANKENHAUSER UND
HANDELSUNTERNEHMEN, WIE
BACKEREIEN, METZGEREIEN USW..,
ABER NICHT FUR DIE
MASSENHERSTELLUNG VON
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UNUNTERBROCHENER
LEBENSMITTELN BESTIMMT.

DIESES GERAT WIRD NUR FUR DIE
FRITTIERTEN LEBENSMITTELN
HERSTELLT UND WIRD FUR EINEN
PROFESSIONELLEN EINSATZ GEDACHT.
JEDE ANDERE VERWENDUNG IST ALS
UNSACHGEMAR.

DAS GERAT MIT KEINEM DIREKTEN
WASSERSTRAHL, HOCHDRUCK -ODER
DAMPFREINIGER REINIGEN.

OL NACHFULLEN, SOBALD DER
OLSTAND UNTER DIE MINDEST KERBE
SINKT (BRANDGEFAHR).

UM EINEN BESSEREN ERTRAG ZU
GEWAHRLEISTEN, SOLLTE DAS OL
REGELMARIG GEWECHSELT WERDEN.
DURCH ZU HAUFIGES ERHITZEN UND
WIEDERVERWENDEN DES OLS SINKT
DIE TEMPERATUR, BEI DER ES SICH
ENTZUNDET UND DIE TENDENZ,
PLOTZLICH AUFZUKOCHEN, NIMMT
Zu.

ACHTEN SIE AUF DIE WIRKUNG, DIE
DAS NASSE ESSEN UND EINE GROSSE
MENGE VON ESSEN AUF DEM
PLOTZLICHEN AUFRUHR DES OLS
HABEN KONNEN

> > P>
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Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren
und bekannten Ort auf, damit sie wahrend der
Nutzungsdauer des Gerats eingesehen werden
kann.

Dieses Gerate wurde fiir das Kochen von Speisen
entwickelt. Es ist flr den industriellen Gebrauch
bestimmt. Jeder
andere Gebrauch ist bestimmungsfremd.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (Kinder
eingeschlossen) benutzt werden, die koérperlich
behindert, in ihrer
Wahrnehmungsfahigkeit oder ihren geistigen
Kraften eingeschrankt sind oder denen Erfahrung
und Kenntnisse fehlen.




AuBer wenn
sie durch eine fir ihre Sicherheit verantwortliche
Person Uberwacht oder in den Gebrauch des
Gerates eingewiesen werden.

Vermeiden Sie es, das Gerat in Anwesenheit von
Kindern unbeaufsichtigt zu lassen und stellen Sie
sicher, dass es nicht von ihnen benutz wird order
sie mit ihm spielen.

Das Bedienungspersonal des Gerdtes muss
geschult werden. Das Gerdat muss wahrend des
Betriebes Giberwacht werden.

BEWAHREN SIE KEINE ENT "
AMMBAREN STOFFE IN NAHE DES
GERATS AUF. BRANDGEFAHR.

Installieren Sie das Gerat nur in gut belifteten
Raumen.

Eine unzureichende Beliftung fiihrt zu Erstickung.
Das Beliftungssystem des Raumes, in dem das
Gerat installiert
wird, nicht verdecken. Die Bellftungs- oder
Auslassoffnungen dieses oder anderer Gerite
nicht verdecken.

Schlielen Sie bei Defekten oder Betriebsstorungen
den Ga-sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie
die Stromversor-gung am Hauptschalter, die beide
dem Gerat vorgeschaltet sind.

Installation und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb und sind durch qualifiziertes und vom
Hersteller autorisiertes Personal entsprechend
den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen und
diesen Anleitungen vorzunehmen.

Wartung und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb des Gerats sind durch qualifiziertes
und vom Hersteller autorisiertes Personal
entsprechend den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen
vorzunehmen.

Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen
im Kapitel “REINIGUNGSANWEISUNGEN".

1. ENTSORGUNG DER VERPACKUNG
UND DES GERATS

VERPACKUNG

- Die Verpackung ist aus umweltvertraglichen
Materialien gefertigt. Die recyclebaren
Kunststoffkomponenten sind:
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- Die transparente Hille, die Beutel mit den
Gebrauchsanlei-tungen und den Disen (aus
Polyethylen - PE).

- Die Umreifungsbander (aus Polypropylen - PP).

GERATE

- Zu mehr als 90% seines Gewichtes besteht das
Gerdat aus recyclebaren Metallwerkstoffen
(Edelstahl, aluminiertes Blech, Kupfer.. . ).

- Das Gerat ist entsprechend den einschlagigen
Vorschriften zu entsorgen.

- Vor der Entsorgung unbrauchbar machen.

- Es darf nicht in die Umwelt gelangen.

DAS SYMBOL DER
DURCHGESTRICHENEN MULLTONNE
AUF DEM GERAT ODER SEINER
VERPACKUNG BEDEUTET, DASS DAS
PRODUKT AM ENDE SEINER
NUTZBARKEIT GETRENNT VON DEN
ANDEREN ABFALLEN ENTSORGT
WERDEN MUSS .

DIE GETRENNTE SAMMLUNG DIESES GERATS
NACH ENDE SEINER NUTZUNGSDAUER WIRD
VOM HERSTELLER ORGANISIERT UND
VERWALTET.

DER BENUTZER,DER SICH VON DIESEM GERAT
BEFREIEN WILL, MUSS SICH DAHER MIT DEM
HERSTELLER IN VERBINDUNG SETZEN UND DAS
SYSTEM BEFOLGEN, DAS DER HERSTELLER FUR
DIE GETRENNTE SAMMLUNG DES GERATS NACH
ENDE SEINER NUTZUNGSDAUER EINGEFUHRT
HAT.

DIE GEEIGNETE GETRENNTE SAMMLUNG TRAGT
ZUR VERMEIDUNG NEGATIVER AUSWIRKUNGEN
AUF UMWELT UND GESUNDHEIT BEI UND
UNTERSTUTZT DIE WIEDERVERWENDUNG
UND/ODER DAS RECYCLING DES MATERIALS AUS
DEM DAS GERAT ZUSAMMENGESETZT IST.

DIE VERWAHRLOSUNG DES PRODUKTS DURCH
DEN EIGENTUMER FUHRT ZUR ANWENDUNG
DER VON DER GESETZLICHEN BESTIMMUNG
VORGESEHENEN VERWALTUNGSSTRAFEN.

2. SICHERHEITS VORRICHTUNGEN

SICHERHEITSTHERMOSTAT

- Der Geratehersteller ist nicht haftbar fir
eventuelle Schaden, die durch Missachtung der
nachstehenden Pflichten verursacht werden.



- Das Gerat verfugt Uber einen von Hand
rickstellbaren Sicherheitsthermostat, der die
Beheizung unterbricht, wenn die
Betriebstemperatur die zulassige
Hochsttemperatur Gberschreitet.

ZUR WIEDERHERSTELLUNG DES

GERATEBETRIEBS, OFFNEN SIE DIE TUR

UND DIE RUCKSETZTASTE DES

THERMOSTATS. DIESER EINGRIFF IST

AUSSCHLIERLICH EINEM

QUALIFIZIERTEN UND AUTORISIERTEN

TECHNIKER VORBEHALTEN.

A

. INSTALLATIONSANLEITUNGEN

3. HINWEISE FUR DEN
INSTALLATIONSTECHNIKER

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG
AUFMERKSAM DURCH. SIE
ENTHALT WICHTIGE HINWEISE ZUR
INSTALLATIONS, GEBRAUCHS-UND
WARTUNGSSICHERHEIT DES
GERATS.

NICHTBEACHTUNG WAS IST UNTEN

DARGESTELLT ERFULLEN KANN ZUR

BEEINTRACHTIGUNG DER

SICHERHEIT DER GERATE.

DER GERATEHERSTELLER IST NICHT

HAFTBAR FUR EVENTUELLE

SCHADEN, DIE DURCH

MISSACHTUNG DER
i’i NACHSTEHENDEN PFLICHTEN

VERURSACHT WERDEN.
Geratemodell feststellen. Das Modell ist an der
Verpackung und auf dem Schild der Geratedaten

- vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten

- Raumen.

- Installation und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb und sind durch qualifiziertes und vom
Hersteller autorisiertes Personal entsprechend
den einschlagigen Sicherheitsbestimmungen und
diesen Anleitungen vorzunehmen.

- Wartung und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb des Gerdts sind durch qualifiziertes
und vom Hersteller autorisiertes Personal
entsprechend den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen
vorzunehmen.

- Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen
Beliiftungsschlitze und Abfl usséffnungen nicht.

L]

A
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Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an
den Geratekomponenten vor.

4. BEZUGSNORMEN UND -GESETZE

Installieren Sie das Gerit in Ubereinstimmung mit
den geltenden Sicherheitsnormen im Land.

5. AUSPACKEN

Uberpriifen Sie die Verpackung auf Schiden und
fordern Sie ggf. den Spediteur zu einer Kontrolle
der Ware auf.

Entfernen Sie die Verpackung.

Ziehen Sie die Schutzfolie von den Aullenwanden
ab. Entfernen Sie eventuelle Klebstoffreste mit
geeigneten Losungsmitteln.

6. GERATEAUFSTELLUNG

Die AuRenmalie des Gerats und die Position der
Anschlisse sind dem Installationsschema am Ende
dieser Anleitungen zu entnehmen.

Das Gerat kann einzeln oder zusammen mit
anderen Gerdten derselben Baureihe installiert
werden.

Das Gerat eignet sich nicht fiir den Einbau.

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm von
den angrenzenden Wanden ein.

Falls das Gerat in der Nahe von Wanden, Teilern,
Mobelstlicken, schmiickenden Elementen, etz.,
missen diese Elemente aus unentziindbarem Stoff
hergestellt sind.

Anderenfalls missen sie mit passendem
unentziindbaren warmeisolierenden Stoff
verkleidet sein.

Nivellieren Sie das Gerdt mithilfe der
hohenverstellbaren Fiille

GERATEMONTAGE AUF SOCKEL, ALS
BRUCKENELEMENT

Befolgen Sie die zusammen mit dem jeweiligen
Halterungsele-ment gelieferten Anleitungen.

WRASENABZUGSSYSTEM



Legen Sie den Wrasenabzug je nach " Geratetyp "
an. Der " Typ " steht auf dem Schild der
Geratedaten.

GERATETYP"A1 "

Stellen Sie den Gerdtetyp “Al” unter einer
Dunstabzugshaube auf, um den Abzug von beim
Garen erzeugtem Dunst und Schwaden zu
gewahrleisten.

GERATETYP "B21 "

Stellen Sie den Geratetyp “B21” unter einer
Dunstabzugshaube auf.

GERATETYP "B11 "

Montieren Sie Uber dem Gerdtetyp “B11” den
passenden Rau-chabzug, der beim
Geratehersteller anzufordern ist. Befolgen Sie die
dem Rauchabzug beiliegenden Anleitungen.
SchlieRen Sie ein bis zu 300°C hitzebestandiges
Rohr mit 150/155 mm Durchmesser an den
Rauchabzug an.

Flihren Sie es nach auBen oder in einen garantiert
funktio-nierenden Schornstein ab. Das Rohr darf
nicht langer als 3 Meter sein.

RAUMLUFTUNG

Die Raume, wo die gasbetriebenen Gerate
installiert sind, missen gut belliftet sein, um eine
richtige Verbrennung und Beliiftung des Gases zu
erlauben.

Insbesondere die Luftzufuhr, die fir die
Verbrennung nétig ist, muss mindestens 2 m3/St.
pro installierten Kw nominaler Leistung sein.

7. ANSCHLUSSE

Position und Abmessungen der Anschlisse sind
dem Installationsschema am Ende dieser
Anleitungen zu entnehmen.

ANSCHLUSS AN DIE GASLEITUNG

Prifen Sie, ob das Gerat auf die Gasart eingestellt
ist, mit der es effektiv betrieben werden soll.
Kontrollieren Sie dazu die Angaben auf den an der
Verpackung und am Gerat befestigten Etiketten.

Falls erforderlich, passen Sie das Gerdt an die
verwendete Gasart an. Gehen Sie nach den
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Anweisungen im folgenden Abschnitt “Umstellung
auf einen anderen Gasbetrieb” vor.

Fir die Aufbaugeréate ist auBerdem ein riickseitiger
Anschluss verfiigbar. Entfernen Sie den Verschluss
und verschrauben Sie ihn hermetisch am
frontseitigen Anschluss.

Installieren Sie an einer leicht zuganglichen Stelle
vor dem Gerat einen Schnellabsperrhahn.
Verwenden Sie keine Anschlussrohre
geringerem  Durchmesser als dem
Gasanschlusses des Gerats.

Stellen Sie nach dem Anschluss sicher, dass keine
Undichtigkeiten an den Verbindungsstellen
vorliegen.

mit
des

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

Prifen Sie, ob das Gerat auf die Spannung und die
Frequenz eingestellt ist, mit der es effektiv
betrieben wird. Kontrollieren Sie dazu das Schild
der Geratedaten und des Klemmbrettes.

Vor dem Gerat in einem leicht zugédnglichen Ort,
eine allpolige Trennvorrichtung mit einem
Kontaktabstand Distanz, die fir die vollstandige
Trennung erlaubt unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Ill installiert.
Verwenden Sie ein flexibles Versorgungskabel mit
einem Schutzmantel aus Gummi, das mindestens
dem Typ HO5 RN-F entsprechen muss.

SchlieBen Sie das Versorgungskabel an die
Klemmenleiste entsprechend dem mit dem Gerat
gelieferten Schaltplan an.

Klemmen Sie das Versorgungskabel
Kabelschelle fest.

Schiitzen Sie den gerdteexternen Abschnitt des
Versorgungskabels mit einem Metallrohr oder
einem steifen Kunststoffschlauch.

Falls das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller oder von Service Techniker oder von
einer qualifizierter Person eingewechselt werden,
um alle Risiken vorzubeugen

DAS SYMBOL "GEFAHRLICHE

SPANNUNG" BEDEUTET, DASS DIESE
TEILEN SIND VON GEFAHRLICHER

VERBINDUNG ZUR ERDE UND EINEM KNOTEN

POTENTIALAUSGLEICH

mit der

SPANNUNG BETROFFEN

SchlieBen Sie das Elektrogerdt an eine
funktionstlichtige Erdung an. Verbinden Sie den

Erdleiter mit der durch das Symbol @ markierten
Klemme neben der Eingangsklemmenleiste.



Verbinden Sie die Metallkonstruktion des
Elektrogerdts mit einem Potenzialausgleich.
Verbinden Sie den Leiter mit der durch das Symbol

?:J? markierten Klemme an der Aullenseite des
Geratebodens.

ANSCHLUSS AN DIE WASSERLEITUNG

Das Gerét ist mit Trinkwasser zu versorgen. Der
Wasserdruck muss zwischen 150 kPa und 300 kPa
betragen. Verwenden Sie einen Druckminderer,
falls der Versorgungsdruck hoher als der
angegebene Hochstdruck sein sollte.

Schalten Sie dem Gerat einen mechanischen Filter
und einen Absperrhahn an einer leicht
zuganglichen Stelle vor.

Reinigen Sie vor dem Anschluss des Filters und des
Gerats die  Anschlussrohre, um etwaige
Eisenschlacken zu entfernen.

VerschlieRen Sie die unbenutzten Anschliisse mit
einem hermetischen Verschluss.

Stellen Sie nach dem Anschluss sicher, dass keine
Undichtigkeiten an den Verbindungsstellen
vorliegen.

ANSCHLUSS AN DIE WASSERABFLUSSE

Die Abflussleitungen miissen aus bis zu 100 °C
hitzebestdandigen Materialien gefertigt sein. Der
Gerateboden darf nicht dem vom
Warmwasserablauf erzeugten Schwaden
ausgesetzt werden.

Legen Sie deshalb unter dem Abflusshahn der
Topfe und gegentiber den Kippbratpfannen einen
Bodenablaufschacht mit Gitter und Siphon an.

8. UMSTELLUNG AUF EINE
ANDERE GASART

f0)

In der Tabelle TAB1 sind angegeben:

welche Gasarten fiir den Geratebetrieb in Frage
kommen.

die Disen und die Einstellungen fir jede der
verwendbaren Gasarten.

Die in Tabelle TAB1 fir die Disen angegebene
Nummer ist am Disenkorpus eingepragt.

Zur Anpassung des Gerats an die Gasart, mit der es
effektiv betrieben wird, die Anweisungen von
Tabelle TAB1 befolgen und die nachstehenden
Eingriffe vornehmen:

Die Dise des Hauptbrenners ersetzen (UM).

- Nach, in

- Setzen Sie das
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- Den Luftregler des Hauptbrenners im Abstand A

anbringen.

- Die Dise des Ziindbrenners ersetzen (UP).
- Die Luftregelung des Ziindbrenners vornehmen

(falls erfor-derlich).

- Die Duse der Kleinststellung des Gasschaltknebels

ersetzen (Um).

- Versehen Sie das Gerat mit dem auf den neuen

Gasbetrieb hinweisenden Aufkleber.

- Disen und Aufkleber sind im Lieferumfang des

Gerats einbe-griffen.

ERSETZEN DER DUSE UND DER HAUPTBRENNER
REGULIERUNG DER PRIMARLUFT

- Lockern Sie die Schraube V.
- Bauen Sie die Duse UM (in einem Bausatz mit dem

Luftregler Z) aus und ersetzen Sie sie durch die mit
der in Tabelle TAB1 angegebenen Duse.

- Die Duse UM (in einem Bausatz mit dem Luftregler

Z) wieder fest verschrauben.

- Bringen Sie den Luftregler Z auf den in der Tabelle

TAB1 ange-gebenen Abstand A.

- Die Schraube V wieder fest verschrauben.
- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter

Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ERSATZ DERZUNDBRENNERDUSE

- Nehmen Sie die Frontblende ab.

- Offnen Sie die Tir.

- Schrauben Sie das Anschlussstiick R aus.

- Bauen Sie die Dise UP aus und ersetzen Sie sie

durch die in der Tabelle TAB1 angegebene Diise.

- Das Anschlussstlick R wieder fest verschrauben.

Samtliche Teile wieder einbauen.
umgekehrter  Reihenfolge, die
Reihenfolge fiir ihre Aufhebung eingesetzt.

9. INBETRIEBNAHME

Uberprufen Sie nach der Installation, der
Anpassung an eine andere Gasart oder nach
Wartungseingriffen den Geratebetrieb. Liegen
Betriebsstorungen an, konnen Sie im
nachfolgenden  Abschnitt "  Abhilfe bei
Betriebsstorungen " nach-schlagen.

GASGERATE

Gerat entsprechend den
Gebrauchsanleitun-gen und -hinweisen im Kapitel



“GEBRAUCHSANLEITUNGEN” in
kontrollieren Sie:

Betrieb und

- den Gasversorgungsdruck (siehe nachstehenden
Abschnitt).

- das vorschriftsmalRige Einschalten der Brenner
und die Funktionstilichtigkeit der
Wrasenabzugsanlage.

PRUFUNG DES GASVERSORGUNGSDRUCKS

- Verwenden Sie einen Druckmesser mit 0,1mbar
Mindestauflosung.

- Bedienfeld entfernen.

- Entfernen  Sie  die
Druckanschluss  und
Druckmesser an.

- Nehmen Sie die Messung bei Geratebetrieb vor.

Halteschraube  vom
schlieRen Sie den

ACHTUNG! SOLLTE DER
GASVERSORGUNGSDRUCK
AURERHALB DES BEREICHS DER
GRENZWERTE (MIN. - MAX. ) VON
TABELLE TAB2 LIEGEN, MUSSEN SIE
DEN GERATEBETRIEB UNTERBRECHEN

A UND MIT DEM GASWERK
RUCKSPRACHE NEHMEN.

Trennen Sie den Druckmesser und verschrauben

Sie die Halteschraube wieder fest am
Druckanschluss.

GERATE ELECTRIC

Setzen Sie das Gerat entsprechend den
Gebrauchsanleitun-gen und -hinweisen im Kapitel
“GEBRAUCHSANLEITUNGEN” in Betrieb und
kontrollieren Sie:

die Stromwerte jeder Phase.
das vorschriftsmaRige
Heizelemente.

Einschalten der

m. BEDIENUNGSANWEISUNGEN

10. HINWEISE FUR DEN BENUTZER

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG
AUFMERKSAM DURCH. SIE ENTHALT
WICHTIGE HINWEISE ZUR

“!!Jl INSTALLATIONS, GEBRAUCHS-UND

=—|| WARTUNGSSICHERHEIT DES GERATS.

DER GERATEHERSTELLER IST NICHT

HAFTBAR FUR EVENTUELLE SCHADEN,
DIE DURCH MISSACHTUNG DER
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NACHSTEHENDEN PFLICHTEN
VERURSACHT WERDEN.

Fordern Sie Kundendienstleistungen nur bei den
vom Hersteller autorisierten Servicecentern an
und verlangen Sie Originalersatzteile.

Das Gerat sollte zumindest zwei Mal jahrlich
gewartet wer-den. Wir raten zum Abschluss eines
Wartungsvertrags.

Das Gerat ist fliir den gewerblichen Gebrauch
durch geschultes Personal bestimmt.

Das Gerat dient zum Garen von Lebensmitteln
gemall den Gebrauchshinweisen. Jeder davon
abweichende Gebrauch gilt als zweckwidrig.
Vermeiden Sie, das Gerat Gber langere Zeit hin leer
zu betreiben. Heizen Sie das Gerat erst
unmittelbar vor dem Ge-brauch vor.

Uberwachen Sie das Gerat wahrend des Betriebs.
Schlielen Sie bei Defekten oder Betriebsstorungen
den Ga-sabsperrhahn und/oder unterbrechen Sie
die Stromversor-gung am Hauptschalter, die beide
dem Gerat vorgeschaltet sind.

Beachten Sie bei der Reinigung die Anweisungen
im Kapitel “REINIGUNGSANWEISUNGEN".

BEWAHREN SIE KEINE ENT "

Aﬁ AMMBAREN STOFFE IN NAHE DES
GERATS AUF. BRANDGEFAHR.
Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen

Beltftungsschlitze und Abfl usséffnungen nicht.
Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen an
den Geratekomponenten vor.

Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren
und bekannten Ort auf, damit sie wahrend der
Nutzungsdauer des Gerats eingesehen werden
kann.

Installation und Wartung des Gerats sind durch
qualifiziertes und vom Hersteller autorisiertes
Personal entsprechend den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen
vorzunehmen.

Wartung und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb des Gerats sind durch qualifiziertes
und vom Hersteller autorisiertes Personal
entsprechend den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen und diesen Anleitungen
vorzunehmen.

11.GEBRAUCH DER FRITTEUSE

Das Gerat darf ausschlieflich fir den Zweck
benutzt werden, fir den es eigens konzipiert
wurde; d. h. zum Frittieren von Speisen in Ol oder
Fett. Jeder andere Gebrauch gilt als
bestimmungsfremd.



Besonders groRe und nicht abgetropfte Speisen
kénnen heiRe Olspritzer verursachen.

O nachfiillen, sobald der Olstand unter die Kerbe
fir minimalen Olstand sinkt.

Bevor das Becken mit Ol gefiillt wird, sicherstellen,
dass es kein Wasser enthalt.

Fillen Sie das Becken bis zur Markierung des
Hochstflllstands an der Beckenwand. Benutzen
Sie das Gerat nicht wenn der Hochstfillstand
Uberschritten wird.

Festes Fett muss zuvor in einem anderen GefaR
geschmolzen werden und darf erst in flissigem
Zustand in die Frittierwanne gegeben werden. Fett
nach Abschluss des Frittierens nicht in der Wanne
belassen.

Den Korb mit dem Frittiergut langsam und
vorsichtig ins siedende Ol tauchen, damit der sich
bildende Schaum nicht lGber den Wannenrand
Uberlduft. Falls Schaum austritt, den Korb
voriibergehend anheben und einige Sekunden
warten.

Schalten Sie die Beheizung nicht ein, solange kein
Ol im Frittierbecken ist.

Das Gerét nicht Gber langere Zeit ohne zu kochen
in Betrieb nehmen und nicht unter Bedingungen
verwenden, die den optimalen Betrieb
beeintrachtigen.

Ol nachfilllen, sobald der Olstand unter die
Mindest Kerbe sinkt (Brandgefahr).

Um einen besseren Ertrag zu gewahrleisten, sollte
das Ol regelmiRig gewechselt werden. Durch zu
haufiges Erhitzen und Wiederverwenden des Ols
sinkt die Temperatur, bei der es sich entziindet
und die Tendenz, pl6étzlich aufzukochen, nimmt zu.
Das Gerat verflgt Uber einen von Hand
rickstellbaren Sicherheitsthermostat, der die
Beheizung unterbricht, wenn die
Betriebstemperatur die zuldssige
Hochsttemperatur Gberschreitet.

Beachten Sie die maximale Belastung von Essen,
die in der Tabelle der technischen Daten
geschrieben ist

BEFYLLUNG UND ENTFYLLUNG DES TANKS VON
TOP GERATE

FULLEN

Die Top Gerate sind mit einem vorderen Abfluss
ausgestattet der sich auf dem Bedienfeld befindet.
Stellen Sie sicher, dass der Abfluss geschlossen ist
(Hebel auf der rechten Seite).

Fillen Sie das Becken bis zur Markierung des
Hochstfullstands an der Beckenwand. Benutzen
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Sie das Gerat nicht wenn der Hochstfillstand
Uiberschritten wird.

ENTLEEREN

Schalten Sie die Brenner aus.

Leeren des Tanks sollte bei kaltem Ol gemacht
werden.

Einen ausreichend bemessenen
temperaturbestandigem Material
Auffangbehalter verwenden

Die Gerate der Serie 600 und 650 haben vornen
Abfluss und sind daher mit Abfluss-Schlauch mit
Bajonett ausgestattet.

Bewegen Sie den Hebel im Uhrzeigersinn. Der
Abfluss ist komplett gedffnet, wenn der Griff auf
der linken Seite ist. Falls erforderlich, leere
Container mehrmals.

und aus
bestehenden

BEFYLLUNG UND ENTFYLLUNG DES TANKS VON
GERATE

FULLEN

Drehen Sie den Griff des Ablaufventils gegen den
Uhrzeigersinn. Der Ablauf ist nur bei Griff in
waagerechter Stellung vollstandig geschlossen.

Fillen Sie das Becken bis zur Markierung des
Hochstfillstands an der Beckenwand. Benutzen
Sie das Gerat nicht wenn der Hochstfillstand
Uberschritten wird.

ENTLEEREN

Schalten Sie die Brenner aus.

Leeren des Tanks sollte bei kaltem Ol gemacht
werden.

Einen ausreichend bemessenen
temperaturbestandigem Material

Auffangbehalter verwenden

Drehen Sie den Griff des Ablaufventils im
Uhrzeigersinn. Der Ablauf ist bei Griff in
senkrechter Stellung vollstandig gedffnet. Wenn
Sie brauchen, um den Behalter leeren mehrmals.

und aus
bestehenden

GASFRITEUSEN

EIN- UND AUSSCHALTEN DER BRENNER



Der Schaltknebel des Gasventils hat folgende
Betriebsstellun-gen:

AUS

ZUNDUNG ZUNDBRENNER

MINDESTTEMPERATUR

AUSSCHALTEN

- Zum Ausschalten des Hauptbrenners den Knebel

auf " Ziindung Zindbrenner " drehen.

-Um den Pilot auszuschalten, driicken Sie den

Knopf " ausgeschaltet ", dann lasse Sie ihn frei.

FRITEUSE POWER

EIN- UND AUSSCHALTEN DER BRENNER

Der Schaltknebel des Gasventils hat folgende

0
1
] Betriebsstellun-gen:
2
; . o~
4 MITTLERE TEMPERATUREN * ZUNDUNG ZUNDBRENNER
5 1 MINDESTTEMPERATUR
6 2
7 3
8 'S < — MITTLERE TEMPERATUREN
HOCHSTTEMPERATUR :
5
ZUNDUNG ZUNDBRENNER LR
- Drehen Sie den Knebel des Wabhlschalters auf 6 :
“Zindung Zindbrenner”. —
- Der'1 I?r!Jckknopf ) garjz hmemsirucken uncl:! 7 HOCHSTTEMPERATUR
gleichzeitig den Zindung Zindbrenner
Piezoziinder dricken. Der Ziindbrenner ziindet
automatisch. . .
- Dieser Vorgang kann durch die Schlitze auf der ZUNDUNG ZUNDBRENNER

Bedienblende des Gerats Gberprift werden.

- Den Druckknopf des Ventils fir 10-15 Sekunden
gedrickt halten, um das Thermoelement zu
erwarmen, dann loslassen.

Sollte der Ziindbrenner erléschen, den Vorgang

- wiederholen.

- Drehen Sie den Knebel des Wahlschalters auf
“Ziindung Ziindbrenner”.

- Den Druckknopf ganz hineindriicken und
gleichzeitig den " Zindung Ziindbrenner "
Piezoziinder driicken. Der Ziindbrenner zlindet
automatisch.

- Die ziindflamme kann durch Offnen der Klappe

kontrolliert werden.

- Den Druckknopf des Ventils fiir 10-15 Sekunden
gedriickt halten, um das Thermoelement zu
erwarmen, dann loslassen.

EINSCHALTEN DES HAUPTBRENNERS

- Drehen Sie den Bedienknebel auf die der
gewadhlten Gartemperatur  entsprechenden
Position.
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Sollte der Ziindbrenner erléschen, den Vorgang
wiederholen.

EINSCHALTEN DES HAUPTBRENNERS

Drehen Sie den Bedienknebel auf die der
gewahlten Gartemperatur entsprechenden
Position.

AUSSCHALTEN

Zum Ausschalten des Hauptbrenners den Knebel
auf " Ziindung Zindbrenner " drehen.

Um den Pilot auszuschalten, dricken Sie den
Knopf " ausgeschaltet ", dann lasse Sie ihn frei.

ELEKTROFRITEUSEN

EIN- UND AUSSCHALTEN DER BRENNER

Der Knebel des Wahlschalters hat folgende
Betriebsstellun-gen:

0 AUS

100 180 GARTEMPERATUR

EINSCHALTEN

auf die der
entsprechenden

Drehen Sie den Bedienknebel
gewdhlten  Gartemperatur
Position.

Die gelbe Kontrolllampe leuchtet auf.

Das Erloschen der gelben Kontrolllampe zeigt an,
dass die gewadhlte Temperaturstufe erreicht
wurde.

AUSSCHALTEN

Drehen Sie den Knebel des Wahlschalters auf “0”.

12.STILLSTANDZEITEN

Gehen Sie vor einer geplanten Stillstandzeit des
Gerats wie folgt vor:

- Reinigen Sie das Gerat griindlich.

- Reinigen Sie taglich die AuBen
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- Wischen Sie samtliche Edelstahlfl &chen mit einem
kurz zuvor in Vaselinedl getrankten Tuch ab, um
einen Schutzfilm aufzubringen.

- SchlieBen Sie die dem Gerat vorgeschalteten
Haupthahne oder -schalter.

Gehen Sie nach einer langeren Stillstandzeit des
Gerats wie folgt vor:

- Kontrollieren Sie das Gerat, bevor Sie es wieder in
Betrieb nehmen.

- Setzen Sie die Elektrogerate bei
Mindesttemperatur fiir wenigstens 60 Minuten in
Betrieb.

Iv. REINIGUNGSANLEITUNGEN

13.REINIGUNGSHINWEISE

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG
AUFMERKSAM DURCH. SIE ENTHALT
WICHTIGE HINWEISE ZUR
INSTALLATIONS, GEBRAUCHS-UND
WARTUNGSSICHERHEIT DES GERATS.
DER GERATEHERSTELLER IST NICHT
HAFTBAR FUR EVENTUELLE SCHADEN,
DIE DURCH MISSACHTUNG DER

NACHSTEHENDEN PFLICHTEN
VERURSACHT WERDEN.

VOR DURCHFUHRUNG JEDES

L]

EINGRIFFS MUSS DIE EVENTUELL

VORHAN-DENE STROMZUFUHR ZUM
GERAT GETRENNT WERDEN.
" &achen aus
mattiertem Edelstahl, die Flachen der Garbecken

und der Kochplatten.

- Beauftragen Sie einen autorisierten Techniker

mindestens zwei Mal im Jahr mit der Reinigung des
Gerateinneren.

- Verwenden Sie keine korrosiven Produkte, um den

Boden unter dem Gerat zu reinigen.

- Waschen Sie das Gerat nicht mit Spritzwasser oder

Ho-chdruckwasserstrahlen.

MATTIERTE EDELSTAHLFLACHEN

- Reinigen Sie die Flachen mit einem Tuch oder

Schwamm und verwenden Sie dazu Wasser und
handelsiibliche Reiniger ohne Scheuermittel.
Wischen Sie mit dem Tuch im Verlauf der



Mattierung. Mehrmals nachspiilen und

anschlieBend sorgfaltig abtrocknen. Siehe Kapitel “Installationsanleitungen”.

- Keine Kratzschwamme oder andere
Metallgegenstande verwenden.

- Verwenden Sie keine chemischen Produkte, die
Chlor enthalten.

- Verwenden Sie keine spitzen Gegenstande, die die

Flachen einritzen und beschadigen kdnnen.

16.INBETRIEBNAHME

Siehe Kapitel “Installationsanleitungen”.

17. ABHILFE BEI BETRIEBSSTORUNGEN
GARBECKEN

GASFRITEUSEN
- Bringen Sie zur Reinigung der Becken das Wasser

zum Kochen und flgen Sie nach Bedarf

entfettende Produkte zu. .
- Entfernen Sie mogliche Kalksteinablagerungen mit DER ZUNDBRENNER SCHALTET SICH NICHT

den ent-sprechenden Produkten. EIN.

Mogliche Ursachen:
- Unzureichender Gasversorgungsdruck.
- Die Leitung oder die Diise sind verstopft.
- Der Gashahn oder das Gasventil sind defekt.
- Die Zundkerze ist falsch angeschlossen oder

v. WARTUNGSANLEITUNGEN

14. HINWEISE FUR DEN

defekt.
LA LIESUIEEA NS - Der Ziinder oder das Zindkerzenkabel sind

defekt.

DER GERATEHERSTELLER IST NICHT - Auslésung oder Defekt des

HAFTBAR FUR EVENTUELLE SCHADEN, Sicherheitsthermostaten.

DIE DURCH MISSACHTUNG DER

NACHSTEHENDEN PFLICHTEN ..

VERURSACHT WERDEN. DER ZUNDBRENNER BLEBT ) NICHT
EINGESCHALTET ODER ERLISCHT WAHREND
DES GEBRAUCHS.

Geratemodell feststellen. Das Modell ist an
der Verpackung und auf dem Schild der
Geratedaten vermerkt.

Installieren Sie das Gerat nur in gut bellfteten
Raumen.

Mogliche Ursachen:
- Unzureichender Gasversorgungsdruck.
- Der Gashahn oder das Gasventil sind defekt.
- Das Thermoelement ist defekt oder wird nicht

Verdecken Sie die am Gerat vorhandenen
Belliftungsschlitze und Abfl ussoffnungen
nicht.

Nehmen Sie keine unerlaubten Anderungen
an den Geratekomponenten vor.

Wartung und Umstellung auf einen anderen
Gasbetrieb des Gerats sind durch qualifiziertes
und vom Hersteller autorisiertes Personal
entsprechend den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen und diesen
Anleitungen vorzunehmen.

15. UMSTELLUNG AUF EINE ANDERE
GASART

- Auslosung oder
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genligend erhitzt.

- Das Thermoelement ist nicht korrekt an den

Gasschaltknebel oder das Gasventil

angeschlossen.

- Der Bedienknebel des Gashahns oder des

Gasventils wird nicht genugendgedruckt.
Defekt des
Sicherheitsthermostaten.

DER HAUPTBRENNER SCHALTET SICH (AUCH
BEIM EINGESCHALTETEM ZUNDBRENNER)
NICHT EIN.

Mogliche Ursachen:

- Unzureichender Gasversorgungsdruck.



- Die Leitung oder die Duse sind verstopft.

- Der Gashahn oder das Gasventil sind defekt.

- Der Brenner ist defekt (Gasaustrittsoffnungen
verstopft).

DIE HEIZLEISTUNG LASST SIE SICH NICHT
REGULIEREN.

Mogliche Ursachen:
- Der Gashahn ist defekt.
- Der Thermostat des Temperaturreglers ist

defekt.

ELEKTROFRITEUSEN

DAS GERAT HEIZ NICHT.

Mogliche Ursachen:
- Der Thermostat des Temperaturreglers ist

defekt.

- Die Heizelemente sind defekt.

DIE HEIZLEISTUNG LASST SIE SICH NICHT
REGULIEREN.

Mogliche Ursachen:
- Der Thermostat des Temperaturreglers ist

defekt.

18.ERSATZ VON BAUTEILEN

HINWEISE FUR DEN ERSATZ VON BAUTEILEN

A\
A
A\
A\

DEN GASABSPERRHAHN UND/ODER
UNTERBRECHEN SIE DIE
STROMVERSORGUNG AM
HAUPTSCHALTER, DIE BEIDE DEM
GERAT VORGESCHALTET SIND.
STELLEN SIE NACH DEM ERSATZ EINER
KOMPONENTE DES GASKREISES
SICHER, DASS AN IHREN
ANSCHLUSSSTELLEN AN DEN KREIS
KEINE UNDICHTIGKEITEN VORLIEGEN.
VOR DURCHFUHRUNG JEDES
EINGRIFFS MUSS DIE EVENTUELL
VORHAN-DENE STROMZUFUHR ZUM
GERAT GETRENNT WERDEN.

STELLEN SIE NACH DEM ERSATZ EINER
KOMPONENTE DES STROMKREISES
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IHREN KORREKTEN ANSCHLUSS AN DIE

VERKABELUNG SICHER.
GASFRITEUSEN
ERSATZ  DES GASVENTILS UND

SICHERHEITSTHERMOSTATS.

-~ Entleeren Sie das Becken vollstandig.
- Offnen Sie die Tiir.
- Bedienfeld entfernen.

DES

- Nehmen Sie die Kugel aus ihrem Sitz am Becken.

- Entfernen und ersetzen Sie die Komponente.

- Den O-Ring des Fihlers/der Kugel im Becken

ersetzen.

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter

Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ERSETZEN DER DUSE UND DER HAUPTBRENNER

REGULIERUNG DER PRIMARLUFT

- Lockern Sie die Schraube V.

- Bauen Sie die Duse UM (in einem Bausatz mit dem
Luftregler Z) aus und ersetzen Sie sie durch die mit

der in Tabelle TAB1 angegebenen Duse.

- Die Duse UM (in einem Bausatz mit dem Luftregler

Z) wieder fest verschrauben.

- Bringen Sie den Luftregler Z auf den in der Tabelle

TAB1 ange-gebenen Abstand A.

- Die Schraube V wieder fest verschrauben.

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter

Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ERSATZ DES ZUNDBRENNERS
THERMOELEMENTS.

- Offnen Sie die Tur.
- Bedienfeld entfernen.

-~ Entfernen und ersetzen Sie die Komponente.

UND DES

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter

Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ELEKTROFRITEUSEN

ERSATZ DES HEIZELEMENTS

- Aufziehen Sie die Widerstiande
Stellung

- Enferen Sie die schiitzende Fliese

- Trennen Sie die Widerstande

in vertikaler



- Entfernen und ersetzen Sie die Komponente.

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter
Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ERSATZEN DER LAMPE.

- Bedienfeld entfernen.
- Entfernen und ersetzen Sie die Komponente.

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter
Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

ERSATZ DES BETRIEBS.

- Bedienfeld entfernen.
- Nehmen Sie die Kugel aus ihrem Sitz am Becken.
- Entfernen und ersetzen Sie die Komponente.

- Samtliche Teile wieder einbauen. In umgekehrter
Reihenfolge wie beim Ausbau vorgehen.

19.REINIGUNG DER INNEREN
GERATETEILE

- Kontrollieren Sie den Zustand der inneren
Gerateteile.

- Entfernen Sie die Riickstinde etwaiger
Unreinheiten.

- Prifen und reinigen Sie das Wrasenabzugssystem.

20.HAUPTKOMPONENTEN

GASFRITEUSEN

- Gasventil

- Hauptbrenner

- Zindbrenner

- Thermoelement

- Zindkerze

- Piezozunder

- Sicherheitsthermostat

ELEKTROFRITEUSEN

- Heizelement
- Betriebsthermostat

- Sicherheitsthermostat
- Kontrolllampe
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