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B ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Beschreibung der Piktogramme

Gefahrenhinweise - Unmittelbare Gefahr, die zu schweren Ver-
letzungen oder zum Tod fuhren kdnnte. Moglicherweise gefahrliche
Situation, die zu schweren Verletzungen oder zum Tod fuhren kdénnte.

Hochspannung! Vorsicht! Lebensgefahr! Nichtbeachtung kann
schwere Koérperverletzung oder Tod verursachen.

Gefahr durch hohe Temperaturen, Nichtbeachtung kann schwere
Korperverletzung oder Tod verursachen.

Gefahr durch Auslaufen von Flussigkeiten mit hohen Temperaturen,
Nichtbeachtung kann schwere Korperverletzung oder Tod verursachen.

Quetschgefahr der Gliedmafien wahrend der Bewegung und/oder
Positionierens, Nichtbeachtung kann schwere Korperverletzung
oder Tod verursachen

Verbotszeichen - Unbefugten (einschliel3lich Kinder, Behinderte und Per-
sonen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahig-
keiten) ist jedweder Eingriff untersagt. Kinder duirfen nicht mit dem Gerat spie-
len. Reinigung und Wartung des Gerat durfen nicht ohne Aufsicht von Kindem
durchgefuhrt werden. Es ist gewohnlichen Bedienem verboten, Arbeiten (VWar-
tungen und/oder andere Arbeiten) auszufiihren, welche durch qualifizierte und
autorisierte Techniker durchgefuhrt werden sollten. Es ist dem Fachpersonal
verboten, Arbeiten (Wartungen und/oder andere Arbeiten) auszufuihren, ohne
vorher die gesamte Dokumentation gelesen zu haben.

® P> B> b

Pflichten - Verpflichtung zum Lesen der Anleitungen vor der Durch-
fihrung von Arbeiten jeder Art.

Verpflichtung zum Trennen der elektrischen Stromversorgung vor dem
Gerat, wenn unter Sicherheitsbedingungen gearbeitet werden muss.

Verpflichtung zum Tragen einer Schutzbrille.

Verpflichtung zum Tragen von Schutzhandschuhen.

Verpflichtung zum Tragen eines Schutzhelms.

Verpflichtung zum Tragen von Sicherheitsschuhen.

Weitere Hinweise - Beschreibung der richtigen Vorgehenswei-
se. Nichtbeachtung kann eine gefahrliche Situation hervorrufen.

Tipps und Tricks fur eine korrekte Bedienung

Fachpersonal (qualifizierter Techniker) - Fur das Handling, den Trans-
port, die Installation, die Instandhaltung, die Wartung, die Reparatur und
die Verschrottung des Gerats geschultes und autorisiertes Personal.

»Gewohnlicher” Bediener (Bediener mit begrenzten Kompeten-
zen und Aufgaben) Person, die autorisiert und beauftragt ist, das Ge-
rat mit aktivierten Schutzeinrichtungen zu bedienen, und die einfache
Aufgaben ausfuhren kann.

Erdungssymbol

Symbol zum Anschluss an das Potentialausgleichssystem
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Verpflichtung zur Beachtung der geltenden Richtlinien fur die Ent-
sorgung von Abfallen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Bl NFORMATIONEN FUR DIE BEDIENER

Vorwort

Originalanleitung. Dieses Dokument wurde in der Muttersprache des Herstellers (ltalienisch) erstellt. Die in
diesem Dokument enthaltenen Informationen sind zur ausschliel3lichen Verwendung durch den berechtigten
Bediener des Gerats bestimmt.

Die Bediener muissen hinsichtlich aller Aspekte der Funktionsweise und Sicherheit geschult sein. Besondere
Sicherheitsvorschriften (Verpflichtungen / Verbote / Gefahren) werden in einem gesonderten Kapitel zu diesen
Themen erlautert. Das vorliegende Dokument

darf Dritten nicht ohne schriftiche Genehmigung des Herstellers zur Einsicht GUberlassen werden. Der Text darf
ohne schriftiche Genehmigung des Herstellers nicht in anderen Veroffentlichungen verwendet werden. Die im
Dokument verwendeten Abbildungen / Bilder / Zeichnungen / Layouts sind nur beispielhafte Angaben und kon-
nen Anderungen unterliegen. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, zu jeder Zeit Anderungen vorzunehmen,
ohne verpflichtet zu sein, dies zu kommunizieren.

Zweck des Dokuments

Jede Wechselwirkung zwischen dem Bediener und der Maschine wahrend ihres gesamten Le-
benszyklus wurde wahrend der Entwicklung, wie auch wahrend der Ausarbeitung des vorliegen-
den Dokuments sorgfaltig analysiert. Deshalb hoffen wir, dass diese Dokumentation dazu beitragt,
die bewahrte Effizienz des Gerats zu erhalten. Wenn man sich strikt an die darin enthaltenen An-
weisungen halt, wird das Risiko von Arbeitsunfallen und/oder wirtschaftlichen Schaden minimiert.

Hinweise zum Lesen des Dokuments

Das Dokument ist in Kapitel unterteilt, welche thematisch alle Informationen enthalten, die zur sicheren Ver-
wendung des Gerats notwendig sind. Jedes Kapitel ist in Absatze unterteilt; jeder Absatz kann eine betitelte
Erlauterung mit Untertiteln und Beschreibungen enthalten.

Aufbewahrung des Dokuments
Das vorliegende Dokument ist integraler Bestandteil der Erstbelieferung. Deshalb muss es wahrend der ge-
samten Betriebsdauer des Gerats aufbewahrt und entsprechend verwendet werden.

Zielgruppen

Das vorliegende Dokument ist fur den ausschlie3lichen Gebrauch durch Fachpersonal (geschulter und au-
torisierter Techniker) konzipiert, d.h. alle Personen, die befugt sind, das Gerat zu bewegen, transportieren,
installieren, warten, reparieren und verschrotten. Wir empfehlen dem Fachpersonal, das Wartungshandbuch
durchzulesen, um einen allgemeinen Informationsiiberblick zu bekommen.

Schulungsprogramm fur Bediener

Auf Anforderung durch den Betreiber kann ein Schulungskurs fur die zustandigen Bediener, die das Gerat ver-
wenden, entsprechend den in der Auftragsbestatigung angefiihrten Modalitaten durchgefihrt werden.

Je nach Bedarf kébnnen Vorbereitungskurse vor Ort beim Hersteller oder beim Betreiber fir folgende Zielgrup-
pen durchgefuhrt werden:

+« Fachpersonal fur elektrische/elektronische Wartung (Fachtechniker);

. Fachpersonal fir mechanische Wartung (Fachtechniker);

. Bediener fur den einfachen Betrieb (Bediener - Endanwender).

Vorbereitungen durch den Kunden

Vorbehaltlich eventueller abweichender vertraglicher Vereinbarungen sind folgende Vorkehrungen vonseiten des

Kunden zu treffen:

«  Vorbereitung der Raume (einschlief3lich Mauerwerk, Fundament oder eventuell erforderliche Kanalisation);

*  Glatter, rutschfester Boden;

. Vorkehrungen fir den Installationsort und die Installation des Gerats unter Beachtung der im Layout angege-
benen Abmessungen (Fundamentplan);

< Vorkehrungen fur adaquate unterstitzende Leistungen entsprechend der Erfordernisse der Anlage (Strom-
netz, Wasserversorgung, Gasversorgung, Abflussleitungen);

. Vorkehrungen an der elektrischen Anlage in Ubereinstimmung mit den am Aufstellort geltenden rechtlichen
Vorschriften;

«  Ausreichende Beleuchtung in Ubereinstimmung mit den am Aufstellort geltenden Richtlinien;

. Sicherheitseinrichtungen vor und nach den Energieversorgungsleitungen (Fehlerstrom-Schutzeinrichtungen,
Erdungs- und Potentialausgleichssysteme, Sicherheitsventile, usw.), wie von der im Aufstellungsland gelten-
den Gesetzgebung vorgesehen;

. Erdungsanlage in Ubereinstimmung mit den am Aufstellort geltenden Bestimmungen;

. Gdf. weitere notwendige Vorkehrungen (siehe technische Angaben) fur eine Wasserenthartungsanlage.

Lieferumfang

« Gerat

«  Abdeckung(en)

. Metallgestell(e)

«  Gestellhalterost

. Rohre/Schlauche bzw. Kabel zum Anschluss an die Energieversorgung (nur wenn im Bestellauftrag angege-
ben). Je nach Bestellauftrag kann der Lieferumfang abweichen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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BB N FORMATIONEN FUR DIE BEDIENER

BestimmungsgemaRe Verwendung

Dieses Gerat ist fur gewerbliche Zwecke bestimmt. Der Einsatz des in diesem Dokument beschriebenen Gerats
wird als ,bestimmungsgemafle Nutzung“ angesehen, wenn es zum Garen oder Regenerieren von Lebensmitteln
verwendet wird; jede andere Verwendung wird als ,unsachgemafie Verwendung“ und daher als gefahrlich ange-
sehen. Das Gerat muss gemaf den vertraglich festgelegten Bedingungen verwendet werden, und innerhalb der
in den jeweiligen Absatzen festgesetzten Kapazitatsgrenzen.

Nur vom Hersteller geliefertes Originalzubeho6r und Originalersatzteile verwenden, um die Konformitat
mit den Rechtsvorschriften zu bewahren.

Zulassige Betriebs- und Umweltbedingungen

Das Gerat wurde ausschliel3lich fur den Betrieb im Innenraum innerhalb der vorgeschriebenen technischen Gren-

zen und Kapazitatsgrenzen konzipiert. Um einen optimalen Betrieb und sichere Arbeitsbedingungen zu gewahr-

leisten, miussen die folgenden Anweisungen beachtet werden. Das Gerat muss an einem geeigneten Ort installiert

werden, an dem sowohl der normale Betrieb als auch die routinemafigen und auf3erordentlichen Wartungsar-

beiten erfolgen kénnen. Der Arbeitsplatz fur etwaige Wartungseingriffe muss so eingerichtet werden, dass die

Sicherheit des Bedieners nicht gefahrdet wird.

Die Raumlichkeiten missen auRerdem folgende Anforderungen fir die Installation erfullen:

. Maximale relative Luftfeuchtigkeit: 80%;

. Mindesttemperatur fur Kuhlwasser > + 10 °C;

. Der FuRboden muss rutschfest sein und das Gerat muss vollkommen eben aufgestellt werden;

. Die Raumlichkeiten mussen mit einer Luftungsanlage und Beleuchtung gemaf} der im Land des Betreibers
geltenden Vorschriften ausgestattet sein;

. Die Raumlichkeiten missen einen Abwasseranschluss sowie Schalter und Absperrhahne besitzen, die bei
Bedarf jede Form der Energiezufuhr zum Gerat unterbrechen;

. Die das Gerat umgebenden Wande/Oberflachen muissen feuerfest und/oder vor méglichen Warmequellen
isoliert sein.

Abnahmepriufung und Garantie

Tests und Abnahme: Das Gerat wurde vom Hersteller wahrend der verschiedenen Montageschritte in der Pro-
duktionsstatte eingehend geprift. Alle Prufzertifikate werden dem Kunden zur Verfiigung gestellt auf Anfrage.
Garantie: Die Garantiezeit betragt 12 Monaten ab Rechnungsdatum und erstreckt sich nur auf die defekten Teile.
Transport- und Installationskosten gehen zu Lasten des Kaufers. Von der Garantie ausgenommen sind elektri-
sche Bauteile, Zubehor sowie sonstige abnehmbare Teile.

Bei Mangelbeseitigung im Rahmen der Gewahrleistung gehen die Arbeitskosten fur vom Hersteller autorisierte
und beim Kunden vor Ort durchgefihrte Reparaturen zu Lasten des Herstellers, au3er bei Fehlern, die leicht vor
Ort vom Kunden selbst beseitigt werden kdnnen.

Von der Garantie ausgeschlossen sind alle Utensilien und Verbrauchsmaterialien, die vom Hersteller zusammen
mit den Geraten geliefert wurden. Fir Schaden durch Transport/Handling oder unsachgemalfe Installation oder
Wartung kann keine Garantie gewahrt werden. Diese Garantie ist nicht Gbertragbar und der Austausch von Teilen
oder des Gerats liegt im Ermessen unseres Unternehmens. Der Hersteller ist fur das Gerat in seiner urspringli-
chen Konfiguration haftbar.

Der Hersteller schlief3t jegliche Haftung aus, wenn das Gerat unsachgemalfl verwendet wird, und fur Schaden
aufgrund von Eingriffen, die nicht in dem vorliegenden Handbuch stehen oder nicht ausdriicklich im Voraus vom
Hersteller genehmigt worden sind.

Die Garantie erlischt in folgenden Fallen:

« Durch den Transport und/oder das Handling hervorgerufene Schaden. Sollte dies der Fall sein, muss der Kunde
den Handler und den Spediteur durch Fax oder Einschreiben und einer Notiz auf den Transportunterlagen tber
den Vorfall informieren. Der Fachtechniker, der das Gerat installieren soll, beurteilt auf Grundlage des Schadens,
ob eine Installation erfolgen kann. Die Garantie erlischt ebenfalls in folgenden Fallen:

* Schaden aufgrund fehlerhafter Installation;

* Schaden durch verschlissene Teile aufgrund unsachgemafier Nutzung;

 Schaden aufgrund des Einsatzes von Ersatzteilen, welche nicht empfohlen wurden oder keine Originalteile
darstellen;

« Schaden aufgrund fehlerhafter Wartung und/oder Schaden aufgrund fehlender Wartungsarbeiten;

+ Schaden infolge der Nichtbefolgung von Verfahren, die im vorliegenden Dokument beschrieben sind.

Genehmigung

Mit Genehmigung ist die Erlaubnis fur einen essentiellen Eingriff am Gerat gemeint.

Die Genehmigung wird von demjenigen erteilt, der fir das Gerat verantwortlich ist (Hersteller, Kaufer, Unterzeich-
ner, Fachhandler und/oder Inhaber der Betriebsraume).

FLEX-Brenner

Die Angabe ,Flex-Brenner” bezieht sich auf die Moéglichkeit, die Position der Brenner mit offener Flamme im
Gerat zu andern. Dieser Eingriff kann nur durch den zugelassenen Kundendienst durchgefiuihrt werden (siehe
Installationsanleitung Kapitel 7 - Flex-Brenner).

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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B ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise

Jede technische Anderung hat Auswirkungen auf den Betrieb oder die Sicherheit des Ge-
N rats. Daher miUssen diese Arbeiten vom Fachpersonal des Herstellers oder von Tech-
4 nikern, die offiziell von ihm dazu autorisiert wurden, durchgefihrt werden. Andernfalls
schlieRt der Hersteller jegliche Haftung aus fiir Anderungen oder Schaden, die dadurch
entstehen kdnnen.

<

AN

Bei Erhalt der Ware muss vor der Benutzung gepruft werden, ob das Gerat und seine
Komponenten (z. B. Stromversorgungskabel) unversehrt sind; sollten Schaden festge-
stellt werden, durfen Sie das Gerat nicht in Betrieb nehmen, sondern mussen sich mit dem
nachsten Servicecenter in Kontakt setzen.

Bevor Sie das Gerat anschliel3en, miissen Sie die auf dem Typenschild des Gerats und im
vorliegenden Handbuch angegebenen technischen Daten Uberprifen.

Auf den Anschlussleitungen (Strom, Gas und Wasser) mussen dem Geréat Vorrichtungen
vorgeschaltet sein, mit deren Hilfe es moglich ist, die Zufuhr zu stoppen, wenn dies fur
einen sicheren Betrieb erforderlich ist.

Schlie3en Sie das Gerat zuerst an die Wasserversorgung und den Abfluss an, danach an
das Gasnetz. Nachdem Sie sichergestellt haben, dass die Anschlisse dicht sind, kbnnen
Sie das Gerat auch an das Stromversorgungsnetz anschliel3en.

Das Gerat wurde nicht fur den Einsatz in einem explosionsgefahrdeten Bereich entwickelt,
deshalb darf es in einer solchen Umgebung auf keinen Fall installiert oder verwendet
werden.

Positionieren Sie die gesamte Anlage unter Beachtung der Einbaumafie und Eigenschaf-
ten, die im entsprechenden Kapitel des vorliegenden Handbuches angegeben sind.

Hinweis!

® Das Gerat ist fur den versenkten Einbau nicht geeignet.

® Das Gerat muss in gut bellfteten Raumen betrieben werden.

® Die Abflisse des Gerats mussen frei sein, d.h. sie durfen nicht verstopft oder durch
Fremdkdrper blockiert sein.

Das Gasgerat muss unter einer Abzugshaube positioniert werden, deren technische Merk-
male den im Land des Betreibers geltenden Vorschriften entsprechen mussen.

Wenn das Gerat an die Versorgungsquellen und an den Abfluss angeschlossen ist, darf
es fur die Nutzung oder die Wartung nicht mehr verschoben werden. Ein nicht ordnungs-
gemaler Anschluss kann Gefahrensituationen auslésen.

Verwenden Sie fur den Stromanschluss ggf. ein flexibles Kabel, dessen Eigenschaften
mindestens dem Typ mit Gummiisolierung, Modell HO7RN-F, entsprechen. Die bei Betrieb
des Gerats vom Kabel gefuhrte Versorgungsspannung darf von der Nennspannung, die
unten bei den technischen Daten angegeben ist, um nicht mehr als + 15% abweichen.

Db @ @B BB O

Das Gerat muss an das Potentialausgleichssystem angeschlossen werden.

Der Abfluss des Gerats muss an das Abwassernetz offen, mit Steckmuffe, ohne Siphon,
angeschlossen werden.

Das Gerat darf nur fur die angegebenen Zwecke verwendet werden. Jede andere Verwen-
dung wird als ,unsachgemafle Nutzung“ angesehen. In diesem Fall haftet der Hersteller
nicht fUr daraus resultierende Personen- oder Sachschaden.

Besondere Sicherheitsvorschriften (Verpflichtungen / Verbote / Gefahren) werden in ei-
nem gesonderten Kapitel zu diesen Themen erlautert.

Die Offnungen zur Entliftung und/oder Wéarmeabfuhr dirfen nicht blockieren werden.

> @ B> [@ B

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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B ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

2.1 AUFGABEN UND ERFORDERLICHE QUALIFIKATIONEN DER

BEDIENER
Fachpersonal (QUALIFIZIERTER TECHNIKER)
# ." Fur das Handling, den Transport, die Installation, die Instandhaltung, die Wartung, die
/4 Reparatur und die Verschrottung des Gerats geschultes und autorisiertes Personal.
Es ist dem Fachpersonal verboten, Arbeiten (Installation, Wartung und/oder andere
@ Arbeiten) auszufiihren, ohne vorher die gesamte Dokumentation gelesen zu haben.
Die im vorliegenden Handbuch enthaltenen Informationen diirfen nur von qualifi-
m /@ ziertem, technischem Fachpersonal benutzt werden, das autorisiert ist, Handling-,
4 Installations- und Wartungsarbeiten an den betreffenden Ausristungen durchzu-
fuihren
Das Fachpersonal muss hinsichtlich aller Aspekte der Funktionsweise und Sicher-
A heit geschult sein. Das Fachpersonal muss unter Einhaltung der geforderten Si-
cherheitsvorschriften zusammenarbeiten.

Arbeitsbereiche und Gefahrenstellen

Um den Gesamtbereich und die entsprechenden Arbeitsbereiche besser definieren zu kénnen, wurde folgende
Klassifizierung vorgenommen:

* Gefahrenzonen: Alle Bereiche innerhalb oder in der Nahe einer Maschine, in denen die Gegenwart einer
exponierten Person ein Risiko fur die Gesundheit und Sicherheit der Person darstellt;

* Exponierte Person: Jede Person, die sich ganz oder teilweise in einer Gefahrenzone aufhalt.

Wenn das Gerat in Betrieb ist, muss ein Sicherheitsabstand um das Gerat eingehalten
werden, um die Sicherheit des Bedieners fur den Fall unvorhergesehener Umstande ge-

A wahrleisten zu kénnen.

Der ,gewohnliche” Bediener muss das vorliegende Handbuch gelesen haben. Ein solcher
Bediener darf unter keinen Umstanden Kontroll- und Wartungsarbeiten durchfuhren, die
den autorisierten und spezialisierten Technikern (Fachpersonal) obliegen.

Als Gefahrenzonen gelten ebenfalls:

® Alle innerhalb des Gerats liegenden Arbeitsbereiche

® Alle Bereiche, die durch entsprechende Schutz- und Sicherheitssysteme geschiitzt sind, wie Sicherheits-
lichtschranken, Schutzbleche, verriegelte Tiuren, Schutzgehause.

® Alle Bereiche im Inneren der Steuereinheiten, Schaltschranke und Verteilerkasten.

® Alle Bereiche um das eingeschaltete Gerat, wenn die Sicherheitsabstande nicht eingehalten werden.

2.2 FUR DIE INSTALLATION ERFORDERLICHE AUSRUSTUNG
Das autorisierte Fachpersonal muss mit folgendem Werkzeug und Zubehor ausgestattet sein, um das Gerat
ordnungsgemal installieren zu kénnen:

3 und 8 mm Schraubenzieher Einstellbare Rohrzange Zubehor fur Gasanschluss
(Rohre, Dichtungen, usw.)
Schlitzschraubenzieher und mit- | Elektronikschneider Zubehor fur Wasseranschluss
telgroBer Kreuzschlitz-schrau- (Rohre, Dichtungen, usw.)
bendreher
8 mm Sechskantsteckschlus- | Gaslecksuchgerat Zubehor fur Stromanschluss
sel (Kabel, Klemmen, Industriestecker, usw.)
8 mm Schraubenschlussel Nippel MM 1* Vom Hersteller gelieferter
Bausatz zur Umristung der Gasart

Des Weiteren bendétigen Sie eine Vorrichtung zum Heben des Gerates. Dieses Vorrichtung
muss den geltenden Normen fur Hebezeug entsprechen.

A

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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B ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

2.3 ANGABEN ZU RESTRISIKEN

Trotz Anwendung der Regeln fur die ,Gute Herstellungspraxis“ und Beachtung der gesetzlichen Bestimmungen
Uber Herstellung und Vertrieb dieses Produkts verbleiben aufgrund der Art des Produkts noch ,Restrisiken®,
welche nicht auszuschlieRen sind. Diese Restrisiken umfassen:

Restrisiko Stromschlag:
Ein solches Risiko besteht bei Eingriffen an unter Spannung stehenden elektrischen und/
oder elektronischen Einrichtungen.

Restrisiko Verbrennungen:
Ein solches Risiko besteht bei versehentlichem Kontakt mit Materialien unter hohen Tem-
peraturen.

Restrisiko Brandwunden durch austretendes Material:

Ein solches Risiko besteht bei versehentlichem Kontakt mit Materialien unter hohen Tem-
peraturen. Behalter, die mit Flussigkeiten oder Feststoffen, welche ihren Zustand unter
Erwarmung veréndern (Ubergang vom festen in den flissigen Zustand), Uberfillt sind,
koénnen bei falschem Handling Brandwunden verursachen. Wahrend dem Betrieb mussen
die verwendeten Behalter auf leicht einsehbaren Einschuben platziert werden.

> BB

Diese Gefahr besteht, wenn Sie versehentlich in wahrend der Positionierung, dem Trans-

; Restrisiko Quetschung von GliedmaRen:
port, der Lagerung oder der Montage zwischen die Teile gelangen.

2.4 VERFAHREN BEI GASGERUCH IN DER UMGEBUNG

Bei Gasgeruch in der Umgebung miissen dringend die folgend beschriebenen Vorge-
hensweisen befolgt werden.

. Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr (Schlie-

Ren Sie den Absperrhahn, siehe A). - A

. Luften Sie sofort die Raumlichkeiten.

. Betatigen Sie kein elektrisches Gerat in der
Umgebung (siehe B-C-D).

- Betatigen Sie kein Gerat, das Funken oder
Flammen erzeugen kann (siehe B-C-D).

. Verwenden Sie ein Kommunikationsmittel, das
aul3erhalb der Umgebung bedient wird, in der
der Gasgeruch auftritt, um die jeweilige Ein-
richtung zu alarmieren (Stromversorgungsun-
ternehmen und/oder Feuerwehr).

¥

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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BEM A UFSTELLUNG UND HANDLING

Verpflichtungen - Verbote - Tipps - Empfehlungen

behor wahrend des Transports nicht beschadigt wurden. Sollten Schaden festgestellt werden,
mussen Sie dies dem Spediteur sofort melden. Des Weiteren durfen Sie das Gerat nicht instal-
lieren, sondern missen sich mit einem qualifizierten und autorisierten Techniker in Verbindung
setzen, um den Schaden zu melden. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die wahrend des
Transports verursacht wurden.

f Nach Erhalt des Gerats die Verpackung 6ffnen und sicherstellen, dass das Gerat und das Zu-

schen und geistigen Fahigkeiten) ist jedweder Eingriff untersagt. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spie-
len. Reinigung und Wartung des Benutzers durfen nicht ohne Aufsicht von Kindern durchgefiuhrt werden.

m Lesen Sie die Anleitungen vor dem Ausfuhren jedweder Arbeiten.

@ Unbefugten (einschlief3lich Kinder, Behinderte und Personen mit eingeschrankten kérperlichen, sensori-

Tragen Sie fur die auszufihrenden Arbeiten geeignete Schutzausriistung. Die Européaische Ge-
@@ meinschaft hat in Hinsicht auf die persénliche Schutzausristung Richtlinien erlassen, an die

sich die Bediener unbedingt halten missen. Gerauschpegel < 70 dB

Es ist streng verboten, die am Gerat angebrachten Schilder und Piktogramme unkenntlich zu
A machen oder zu entfernen.

Trennen Sie jegliche Art von Versorgung (Strom - Gas - Wasser) vor dem Gerat, wenn unter
AA@ Sicherheitsbedingungen gearbeitet werden muss.

f Lassen Sie keine entziindlichen Gegenstande oder Materialien in der Nahe des Gerats liegen.

Besondere Sicherheitsvorschriften (Verpflichtungen / Verbote / Gefahren) werden in einem ge-
@ sonderten Kapitel zu diesen Themen erlautert.

Wenn im Inneren des Gerats Arbeiten (Anschluss, Inbetriebnahme, Kontrollen, usw.) durch-
gefuhrt werden missen, muss es gemaf den Sicherheitsbedingungen vorbereitet werden
(Demontage der Verkleidungen, Trennung des Strom-, Gas- und Wasseranschlusses).

Sicherheit beim Handling

Wenn die nachstehenden Anweisungen nicht eingehalten werden, kann dies zu gefahrlichen
Verletzungen fuhren.

>

Die Installationsarbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten Technikern ausgefuhrt
m / @ werden. Die geltenden Vorschriften missen eingehalten und es darf nur geeignetes und in die-
7 sem Handbuch angegebenes Material verwendet werden.

Es muss personliche Schutzkleidung getragen werden, gemafl den entsprechenden EG-Vor-
schriften Uber persénliche Schutzausristung.

Das fir das Handling und die Montage des Gerats autorisierte Personal muss ggf. einen ,Si-
cherheitsplan® erstellen, um die Sicherheit der involvierten Personen zu gewahrleisten. Des
Weiteren mussen die gesetzlichen Vorschriften und Richtlinien fur bewegliche Baustellen
streng und gewissenhaft eingehalten werden.

geeignet sind und sich in einem guten Zustand befinden.

Die Tragkraft der verwendeten Hebemittel muss mindestens 20% hdher als das Gewicht des
Gerats sein.

Beachten Sie vor dem Handling die Anweisungen auf der Verpackung und/oder am Gerat.

Prifen Sie den Schwerpunkt, bevor Sie das Gerat anheben.

Heben Sie das Gerat nur so weit wie unbedingt notwendig an, um es verschieben zu kénnen.

Wahrend des Hebens und dem Handling des Gerats dirfen Sie sich nicht darunter aufhalten
oder unten durchgehen.

/\ Es muss sichergestellt werden, dass die verwendeten Hebemittel in Bezug auf ihre Tragkraft
o
/!\

D B MEOVRD R REGIENH BEE RTEBS B SIA K THJNGEN S TET GEGIEN MINES SRS S L EE RSR SVUDNIE DEDAERETEA EA ERIGUBIEY G U G- QFEANSIUR SBIEVBEIS S TSIINTHRSRGAGT.
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BEM A UFSTELLUNG UND HANDLING

3.1 VORWORT
Das Gerat wird wie nachstehend beschrieben geliefert: I ABC - D>
1. Auf einer Holzpalette befestigt und mit einem Innenpolster A

aus einem geeigneten Verpackungsmaterial (siehe A).
Die Wahl der Verpackung hangt vom Transportweg, von den
Kundenanforderungen und von der Lagerdauer des Gerats
(in der Verpackung) ab.
Auf der Verpackung sind folgende Daten angegeben:
. Bestimmungsort —
. Eventuelle Codes @
. Sicherheitsvorschriften und -hinweise
Das Gerat kann auf zwei verschiedene Arten transportiert -

werden: ‘ O
- mit dem LKW y7 [l
- im Container. Ufl— = !

In beiden Fallen ist die gleiche Verpackungsart vorgesehen.

3.2 HANDLING - TRANSPORT

Die Ausrichtung des verpackten Gerits muss den
Piktogrammen und den Aufschriften auf der AuBen-

A verpackung entsprechen. - :
Wahrend des Hebens und dem Handling des Ge-

)

riats durfen Sie sich nicht darunter aufhalten oder
unten durchgehen. Wenn die nachstehenden An-
weisungen nicht eingehalten werden, kann dies zu

gefahrlichen Verletzungen fiihren.
i Positionieren Sie das Hebemittel; achten Sie dabei auf ° g

den Schwerpunkt der zu hebenden Last (siehe B-C). W |

Das Gerat nur so weit wie unbedingt notwendig anheben. @
Positionieren Sie das Gerat am vorgesehenen Aufstel-

lungsort.

3.3 LAGERUNG
Die Lagerverfahren der Materialien missen folgende Anfor-

derungen erfullen: Die Paletten, Container, Férderbander,
Fahrzeuge, Werkzeuge und Hubvorrichtungen missen ge- Ok! - b
eignet sein, um Schaden durch Vibrationen, Sto3e, Abrieb,

Korrosion, Hitze oder andere Zustande, die auftreten kon-
nen, zu verhindern.
Der Zustand der gelagerten Teile muss regelmaflig uber-

pruft werden, um mogliche Schaden frihzeitig zu erkennen. | .D

3.4 VERPACKUNGSENTSORGUNG

Die Entsorgung des Verpackungsmaterials muss gemaf den vor Ort geltenden Vorschrif-
ten erfolgen und liegt im Aufgabenbereich des Empfangers.

Entfernen Sie der Reihe nach die oberen und seitlichen Schutzecken;

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial,

Heben Sie das Gerat nur so weit wie nétig an, um es von der Palette herunterzuheben;
Stellen Sie das Gerat am Boden ab;

Entfernen Sie das Hebemittel;

Entfernen Sie das gesamte Material vom Arbeitsbereich und entsorgen Sie es.

Nach dem Entfernen der Verpackung dirfen keine Anzeichen von Manipulationen, Dellen
oder andere Auffalligkeiten sichtbar sein. Andernfalls missen Sie sofort den Kundenser-
vice daruber informieren.

ok wON~

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.

-10 -



BEM A UFSTELLUNG UND HANDLING

3.5 ENTFERNUNG DES SCHUTZMATERIALS

Das Gerat wird an den AuRenflachen mit einer Klebefolie geschutzt, die im Zuge der Positionierung von Hand
entfernt werden muss.

Reinigen Sie das Gerat sorgfaltig innen und aulRen. Entfernen Sie das gesamte zum Schutz dienende Material
von Hand.

Edelstahlflachen sind vorsichtig zu reinigen, um sie nicht zu beschadigen. Insbesondere durfen
keine korrosiven Mittel, scheuernde Materialien oder scharfe Werkzeuge verwendet werden.

Benutzen Sie zum Reinigen keine Hochdruckreiniger und/oder spritzen Sie das Gerat nicht direkt
mit Wasser ab.

Zur Reinigung des Gerats durfen keine aggressiven Reinigungsmittel wie Lésemittel verwendet
werden. Lesen Sie aufmerksam die Angaben auf dem Etikett der verwendeten Reinigungsmittel.
Tragen Sie fur die auszufuhrenden Arbeiten geeignete Schutzausriustung (siehe auf dem Etikett
der Packung angegebene Verbraucherschutzinformationen).

>P @

@ Oberflachen mit Leitungswasser abspulen und mit einem saugfahigen Tuch oder anderen nicht
scheuernden Materialien abtrocknen.

REINIGUNG BEI ERSTINBETRIEBNAHME
Sprihen Sie das Reinigungsmittel mit einem normalen Zerstauber auf die gesamte Oberflache und wischen Sie
alles mit einem nicht scheuernden Tuch ab.

Spulen Sie den Kochbereich anschlie3end mit Leitungswasser ab.

Lassen Sie die Flussigkeit, die Reinigungsmittel und / oder andere Verunreinigungen enthalt, abflieRen.
Trocknen Sie anschlie3end alles mit einem nicht scheuernden Lappen gut ab.

Gegebenenfalls sind die oben beschriebenen Arbeiten fur einen erneu-

ten Reinigungsvorgang zu wiederholen.

\ _

Reinigen Sie auch die ausgebauten Teile mit einem Reinigungsmittel )
und Wasser und trocknen Sie diese danach ab. Am Ende dieser Arbei-
ten mussen die ausgebauten Teile wieder in die entsprechenden Stel-
len der verschiedenen Gerateteile eingesetzt werden. > ~~

3.6 AUSRICHTUNG UND BEFESTIGUNG

Positionieren Sie das Gerat am zuvor entsprechend vorbereiteten Ar-
beitsplatz (siehe zulassige Grenzwerte fur Betriebs- und Umweltbedin- D
gungen).

Zur Ausrichtung und Befestigung muss das Gerat als Einzelgerat aufge-
stellt werden. ‘

Legen Sie eine Wasserwaage auf das Gerat (siehe D).

Stellen Sie die NivellierfUlRe (siehe E) mit Hilfe der Wasserwaage ein.

Das Gerat wird perfekt ausgerichtet, indem Sie es mit Hilfe
@ der Wasserwaage und den FiuiBen sowohl in der Breite als
auch der Tiefe einstellen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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BEl AUFSTELLUNG UND HANDLING

Aufstellung in ,,Reihe”

Die Knopfe entfernen und die Befestigungsschrauben der
Blende an beiden Geraten I6sen (siehe F).

Der Mindestabstand des Gerats zu den Wan-

den muss 10 cm betragen; falls er geringer ist,
missen die an das Gerat angrenzenden Wan-
de mit Flammschutzmitteln und/oder Warme-
dammungen isoliert werden.

Die Gerate so positionieren, dass die Seitenteile perfekt an-
liegen (siehe G).
Die Gerate wie oben beschrieben ausrichten (siehe E).

Die Befestigungsschrauben in ihre Sitze einfigen und die
beiden Gerate mit den Befestigungsmuttern (siehe H1) fi-
xieren.

Die mitgelieferte Fixierkappe zwischen die beiden Gerate
einfugen (siehe H2).

Die Arbeitsschritte zur Ausrichtung und Befestigung ggf. fur
die restlichen Gerate wiederholen.

Einfugen des Endgerats (optional)

Zum Einfigen des Endgerats muss dieses positioniert und
mit den entsprechenden mitgelieferten Schrauben (siehe
L1) befestigt werden.

Nach der Durchfuhrung aller oben beschriebenen Vorgange
die Blenden und Knopfe der verschiedenen Gerate wieder
an ihrem Platz einsetzen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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I ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

ALLGEMEINE SCIHERHEITSHINWEISE

Diese Arbeiten diirfen nur von qualifizierten und autorisierten Technikern ausgefiihrt wer-
den.

Die geltenden Vorschriften miissen eingehalten und es darf nur geeignetes und in diesem
Handbuch angegebenes Material verwendet werden.

Bevor Sie das Gerat anschlieBen, miissen Sie die auf dem Typenschild des Geriats und im
vorliegenden Handbuch angegebenen technischen Daten liberpriifen.

Gasnetz. Nachdem Sie sichergestellt haben, dass die Anschliisse dicht sind, kébnnen Sie das
Geriat auch an das Stromversorgungsnetz anschlieBen.

Auf den Anschlussleitungen (Strom, Gas und Wasser) miissen Schalter und Absperrhahne an-
gebracht sein, mit deren Hilfe es moglich ist, die Zufuhr zu stoppen, wenn dies fiir einen siche-
ren Betrieb erforderlich ist.

Das Gerat muss an das Potentialausgleichssystem angeschlossen werden.

f SchlieBen Sie das Gerat zuerst an die Wasserversorgung und den Abfluss an, danach an das

@ Das Gerat wird ohne Stromversorgungskabel, ohne Wasser-, Abwasser- und Gasanschluss-
rohre ausgeliefert.

4.1 GASANSCHLUSS

Anforderungen an den Installationsort

Der Raum, in dem das Gerat installiert wird, muss folgenden Anforderungen entsprechen:

. Raumbeliftung gemaf den ortlich geltenden gesetzlichen Bestimmungen.

* Wenn das Gerat in Betrieb ist, muss die dartber liegende Abzugshaube eingeschaltet sein.

. Der Abstand zwischen dem Filter der Abzugshaube und dem Gerat muss mindestens 20 cm betragen.

Wenn das Gerit an die Versorgungsleitungen und an den Abfluss angeschlossen ist, darf es fur
die Nutzung oder die Wartung nicht mehr verschoben werden

Gasanschluss Typ A1 (unter einer Abzugshaube)

Der Hauptzuleitung des Gerats muss ein gut sichtbares Sicherheitsventil vorgeschaltet sein, das
fiir den Bediener zuganglich ist (Abb. 3)

Fiir den Netzanschluss ist ein Schlauch fiir die Gasversorgung erforderlich, der nicht langer
als 1,5 Meter sein darf (kompatibel mit Gewinde gemaf EN ISO 228-1 oder EN 10226-1/-2).

Der Gasversorgungsschlauch muss den geltenden o6rtlichen Vorschriften entsprechen und
@ muss gemaB den geltenden ortlichen Bestimmungen regelméBig von autorisiertem techni-

schem Personal gepriift und/oder ausgetauscht werden.

Der Gerateausgang ist ein 1/2“G Gewindezapfen. Das Anschlussrohr muss als 1/2“G Rohr mit
Schraubverbindung gemaB den geltenden ortlichen Vorschriften ausgefiihrt sein.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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I ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

SchlieRen Sie ggf. das Ventil der Hauptversorgungsleitung (Abb.
1).

SchlieRen Sie das Anschlussrohr des Hautptabsperrhahns an das
Gerat an (Abb. 1-2).

Die Rohre miissen fest mit den Anschliissen ver-
schraubt werden.

Stellen Sie sicher, dass nach dem Offnen des Gasab-
sperrhahns nirgends Gas austritt (Abb. 4).

Schlie3en Sie die beschriebenen Arbeiten ab und schlie3en Sie
den Gasabsperrhahn (Abb. 3).

Bei der Umriistung auf eine andere Gasart muss die
@ Duse ausgetauscht werden. Siehe dazu die im Kapitel
,,»Arbeiten bei der Inbetriebnahme*“ beschriebene Vor-
gehensweise (Kap. 5 -Abschnitt 5.3 und folgende).

4.2 UMRUSTUNG DER GASART

ausgeliefert, wie sie auf dem Typenschild angegeben
ist. Jede andere Konfiguration, die diese eingestell-
ten Parameter dndert, muss vom Hersteller oder sei-
nem Vertreter zuvor genehmigt werden.

f Das Gerat wird mit Einstellungen fiir die Energieart

Die Umrustung auf eine andere Gasart muss von qua-
A lifiziertem und fur diese Arbeiten zugelassenem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Die ordnungsge-
mafRe Vorgehensweise fir die Umristung wird im
entsprechenden Handbuch beschrieben.

@ Die fir die Umristung erforderlichen Ersatzteile

miussen direkt beim Hersteller angefordert werden,
d.h. Einspritzdiisen, By-Pass, Ziinddiisen, Membranen
und weiteres Zubehor.

Nach Abschluss der Umriistungsarbeiten muss das Schild am Gerat durch den mitgelieferten
@ Aufkleber (mit den neuen Parametern) ersetzt werden.

In manchen Fillen (Kombidampfer, Backofen) miissen zwei Schilder gewechselt werden, eines
auBen neben dem Gasanschluss und eines innen.

g

BE-ES-FR-GR-IE-IT-PT-GB-LU

AL-AT-BG-HR-DK-EE-FI-DE-GB
GR-IE-IS-IT-LV-LT-LU-MK-NO

PL-PT-CZ-RO-SI-SK
| 38/P || G30/30 mbar e

| 2H-2E || G2020 mbar E:

FR-BE

N\ |

[26r - 2E(5)|[G20/G25 20/25 mbar L
| — HU
| 2H || G20 25 mbar IES

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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I ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

4.3 ANSCHLUSS DER ELEKTRISCHEN ENERGIEVERSORGUNG

Hilfe deren es mdglich ist, den Strom zu trennen, um unter sichern Bedingungen arbeiten zu kénnen.
Zum Beispiel:
@ * entsprechend dimensionierter manueller Schalter mit Durchflussventil

f Auf den Stromanschlussleitungen muss dem Gerat eine Absperrvorrichtung vorgeschaltet sein, mit

* Trennschalter mit Relais und Schutzschalter

bedingungen gearbeitet werden muss

f Verpflichtung zum Trennen der elektrischen Stromversorgung vor der Maschine, wenn unter Sicherheits-

Der Elektroanschluss darf nur durch befugtes und qualifiziertes Personal und in Ubereinstimmung mit den IEC-
Normen ausgefuhrt werden. Vor Beginn der Anschlussarbeiten miussen die in diesem Handbuch in der Tabelle der
technischen Daten, auf dem Typenschild und im Schaltplan enthaltenen Angaben durchgesehen werden. Es muss
ein fester An- schluss ausgefuhrt werden.

ge- schaltet werden, z.B.:
- entsprechend dimensionierter manueller Schalter, komplett mit Sicherungen
- Sicherungsautomat mit entsprechendem Fehlerstrom-Schutz.

Erdung @

Das Gerat muss unbedingt geerdet werden. Hierzu mussen die mit dem Symbol gekennzeichneten Klemmen im
Leitungseingangs-Klemmkasten an eine leistungsfahige Erdungsanlage angeschlossen werden, die den o6rtlich
geltenden Normen entsprechen muss.

f Dem Gerat muss ein allpoliger Stromnetzausschalter mit einem Kontaktabstand von wenigstens 3 mm vor-

Spezifische Warnhinweise

Das Gerat ist vom elektrischen Standpunkt aus nur dann sicher, wenn es in Ubereinstimmung mit den geltenden
Vorschriften zur Stromsicherheit ordnungsgeman an eine leistungsfahige Erdungsanlage angeschlossen ist; bei
Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften schlief3t der Hersteller jegliche Haftung aus. Diese grundlegend
wichtige Sicherheitsanforderung muss uUberprift werden und es muss im Zweifelsfall fur eine sorgfaltige System-
prufung durch qualifiziertes Fachpersonal gesorgt werden. Der Hersteller kann fur eventuelle Schaden, die auf
eine fehlende Erdung des Gerats zuruckzufuhren sind, nicht haftbar gemacht werden.

A Der Erdleiter (Gelb-Griun) darf NIE unterbrochen werden.

Anschluss an die verschiedenen Stromverteiler
Die Gerate kobnnen mit folgenden Spannungen betrieben werden (siehe Abbildung). Jede andere Art von Anschluss
muss als unsachgemalf eingstuft werden und ist somit gefahrlich.

Die vom Hersteller geforderte und am Typenschild angegebene Verkabelung darf auf keinen Fall ge-
andert und / oder ausgewechselt werden.

@ Eine andere Verkabeung als die angegebenen, muss vom Hersteller genehmigt werden.

Elektrischer Anschluss des Kabels mit dem Klemmenbrett
Schlief3en Sie das Stromkabel an das Klemmenbrett wie Kapitel ,Stromanschluss” beschrieben an.
Im Schaltplan und in der Tabelle (siehe Technische Daten) sind die méglichen Anschlisse, je nach Netzspannung,

angegeben.
A B C

L [ L1 A: PHASES: 220/240 V ~ 1N 50-60 Hz
wfgee Yoo fe-ope
B<®1B6) B: PHASES: 220/240 V ~ 3 50-60 Hz /
N LZ[ N G o \ 380/415 V ~ 3 50-60 Hz
(3 o0
Q— (x5 O uy®) C: PHASES: 380/415 V ~ 3N 50-60 Hz

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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I ENERGIE- UND WASSERANSCHLUSSE

4.4 ANSCHLUSS AN DAS
POTENTIALAUSGLEICHSSYSTEM

Die Schutzerdung besteht aus einer Reihe von geeigneten
Vorkehrungen, die das gleiche Erdpotential in der elektrischen
Masse sicherstellen, damit diese nicht unter Spannung stehen
kénnen. Der Zweck der Erdung ist es somit sicherzustellen,
dass die Gerate die gleiche Spannung wie die Erde haben.
Des Weiteren erleichtert die Erdung den Betrieb der automati-
schen Fehlerstrom-Schutzeinrichtung.

De Erdungsschutz betrifft nicht nur die elektrische Anlage,
sondern auch alle anderen Anlagen und Metallteile des Ge- g
baudes, der Leitungen, der Hydraulikanlage, der Heizungs-

rohre und so weiter. Dadurch wird das gesamte Gebaude ge-
schutzt, auch gegen eventuelle Blitzeinschlage.

Abb.10 Abb.11

v

N

Verpflichtung zum Trennen der elektrischen
Stromversorgung vor dem Gerat, wenn dies fur
einen sicheren Betrieb erforderlich ist.

eingeschlossen werden, dessen Effizienz in Uber-
einstimmung mit den im Aufstellungsland gelten-
den Bestimmungen uberprift werden muss.

j Das Gerat muss in ein Potentialausgleichssystem

G i Srmmiy
B @ am—{ T

Die Anlage muss in Bezug auf die direkten und in-
@ direkten Kontakte den geltenden Bestimmungen
entsprechen. Dafur muss der fur die Installation
zustandige Elektriker sorgen.

Der Elektriker muss alle Massen an denselben
@ Potentialausgleich anschlielRen. um ein qualitativ

hochwertiges Erdungs- und Potentialausgleichs-
system am Aufstellungsort der verschiedenen
Gerate zu gewahrleisten.

FlUr den Anschluss des Gerats an das Potenti-

alausgleichssystem des Raumes muss ein ent-
sprechend dimensioniertes, gelb/grines Kabel
verwendet werden.

Das Typenschild ,Potentialausgleich” befindet sich gewdhn-

lich an der Gerateblende in der Nahe des entsprechenden

Anschlusses. Fuhren Sie den Anschluss erst durch, wenn Sie

das gleiche Schild identifiziert haben (siehe schematische

Darstellung fur die richtige Position).

« Verbinden Sie ein Ende des Erdungskabels (das Kabel
muss mit den Farben Gelb/Grin gekennzeichnet sein) mit
dem entsprechenden Potentialausgleichsystems des Ge-
rats (siehe schematische Darstellung Abb. 10).

< SchlieRen Sie das andere Ende des Erdungskabels an
das System an, das fur den Potentialausgleich des Aufstel-
lungsorts des Gerats sorgt (Abb. 11).

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Bl ARBEITEN BEI DER INBETRIEBNAHME

ALLGEMEINE SCIHERHEITSHINWEISE

muss vor jeglichem Eingriff genau durchgelesen werden; es miissen alle notwendigen Sicherheits-
vorkehrungen getroffen werden, um eine sichere Interaktion zwischen Mensch und Maschine zu
gewaibhrleisten.

f Die Bediener sind verpflichtet, sich mit dem Gerét vertraut zu machen. Das vorliegende Handbuch

darf nur vom Fachpersonal des Herstellers oder von Technikern, die offiziell von ihm dazu auto-
risiert wurden, durchgefiihrt werden. Andernfalls Gibernimmt der Hersteller keinerlei Haftung fiir
jegliche Anderungen oder Schiden, die dadurch entstehen kdnnen.

f Jede technische Anderung, die Auswirkungen auf den Betrieb oder die Sicherheit des Gerits hat,

nahme simuliert werden, um die Bedienung der Hauptfunktionen des Geréats schneller zu auto-

f Nach dem genauen Studium des Handbuches miissen einige Ablaufe vor der ersten Inbetrieb-
matisieren, z. B. Einschalten, Ausschalten, usw.

Das Gerit wurde vor Auslieferung beim Hersteller getestet. Den notwendigen Gas- und Stroman-
@ schluss finden Sie auf dem Typenschild des Gerits.

5.1 ERSTINBETRIEBNAHME

Nachdem das Gerat aufgestellt und an die Versorgungsquellen angeschlossen wurde, mussen folgende Schrit-

te durchgefuhrt werden:

1. Entfernung des Schutzmaterials (Ole, Fette, Silikone, usw.) im Inneren und auBerhalb des Garraums (siehe
Abschnitt 3.5).

2. Abgasanalyse (nur bei Modellen mit Gasversorgung).

3. Aligemeine Kontrollen und Uberpriifungen:

- Prifung der Funktionstiichtigkeit der Schalter und Hauptabsperrhahne (Wasser, Strom und ggf. Gas); Uberpri-

fung der Abflisse;

- Uberpriifung der externen Rauch- und Dampf-Absaugung;

- Uberpriifung der Schutzbleche (alle Bleche miissen ordnungsgemaéaR montiert sein).

5.2 KONTROLLE UND EINSTELLUNG DER
GASVERSORGUNGSEINHEITEN

Nachdem die oben beschriebenen Anschlussarbeiten beendet sind, miissen die direkt am Auf-
stellungsort eingestellten Parameter zum Teil Giberpriift werden, auch wenn das Gerat wahrend
der Testphase korrekt kalibriert wurde.

Der erste zu priifende Parameter, namlich der richtige Druck, kann mit Hilfe der Energieart des
Dienstleisters lGberpriift werden.

q

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Bl ARBEITEN BEI DER INBETRIEBNAHME

5.3 DRUCKMESSUNG GASZUFUHR

Der Druck wird mit einem 0 + 80 mbar Druckmesser gemessen.

Der Druckanschluss befindet sich gewohnlich neben der Gaskupplung auf
der Versorgungsrampe.

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schlieRen (Abb. 1);

Die Schraube am Druckanschluss I6sen (Abb. 3);

Das Messgerat (Druckmesser) platzieren;

Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn 6ffnen (Abb. 2);

Die Brenner mit maximaler Leistung einschalten und den Druck
am Messgerat ablesen.

Nach Beendigung der Druckmessung:

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schlieRen (Abb. 1).

® Die Schraube mit der Gasdichtung wieder in ihrem Sitz montieren,
den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn 6ffnen (Abb. 2) und sicher-
stellen, dass nirgends Gas austritt.

Wenn der gemessene Druck um 20% niedriger ist als der Nenn-
A druck (z.B. G20 20 mbar < 17 mbar), die Installation unterbre-

chen und das Gasversorgungsunternehmen kontaktieren.
Wenn der gemessene Druck um 20% hoher ist als der Nenn-
druck (z.B. G20 20 mbar = 25 mbar), die Installation unterbre- Abb. 3

chen und das Gasversorgungsunternehmen kontaktieren.

Der Hersteller ibernimmt keine Garantie fiir das Gerat, wenn der
@ Gasdruck niedriger oder hoher als die oben genannten Werte ist. \

A Stellen Sie sicher, dass kein Gas entweicht.

Nach der Uberpriifung des Gasdrucks und der Gasart kénnten
@ weitere Arbeitsschritte notwendig werden:
1. Austausch der Dise (falls die vorhandene Gasart nicht derjenigen entspricht, fiir die das
Gerat voreingestellt wurde - s. Kap. 6)

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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5.4 BESCHREIBUNG DER ABSCHALTFUNKTIONEN

drohender Gefahr alle Absperrvorrichtungen der Energiezufuhr zum Gerat zu schliel3en (Strom,

f Bei Abschaltung durch Betriebsstérung und Notabschaltung ist es zwingend vorgeschrieben, bei
Wasser, Gas).

Abschaltung bei Betriebsstorung

Sicherheitsvorrichtung

Abschaltung: In Situationen oder unter Umstanden, in denen potenziell Gefahr besteht, wird ein Sicherheits-
thermostat ausgel6st, der automatisch die Warmeerzeugung abschaltet. Der Betrieb wird solange unterbro-
chen, bis die Ursache der Stérung beseitigt ist.

Neustart: Nach Beseitigung der Stoérung, die zur Auslésung des Sicherheitsthermostats gefuhrt hat, kann der
zugelassene Techniker das Gerat Uber die entsprechenden Bedienelemente erneut starten.

5.5 INBETRIEBNAHME BEI ERSTSTART

um alle méglichen Fremdmaterialrickstande zu beseitigen (siehe Abschnitt 3.5).

é Das Gerat muss vor dem Erststart und nach langerer Stillstandszeit griindlich gereinigt werden,

Nach erfolgreichem Abschluss dieser Arbeitsschritte kann das Gerat normal verwendet werden. Siehe hierzu:
Tagliche Inbetriebnahme

Tagliche Inbetriebnahme

1. Offnen Sie die Absperrhidhne der Versorgungsleitungen zum Gerat (Gas - Wasser - Strom).
2. Vergewissern Sie sich, dass die Abwasserleitung (falls vorhanden) nicht verstopft ist.

3. Vergewissern Sie sich, dass das Abluftsystem des Raums korrekt funktioniert.

4. Uberpriifen Sie die Sauberkeit und den Hygienezustand des Geréts.

Nach erfolgreichem Abschluss dieser Arbeitsschritte kbnnen Sie mit dem ,Starten des Garvorgangs“ fortfahren.
Konsultieren Sie hierzu die mit jedem Gerat mitgelieferte Bedienungsanleitung.

Tagliche AuBerbetriebnahme
Wenn die oben beschrieben Arbeitsschritte abgeschlossen wurden:

1. SchlieRen Sie die Absperrhahne der Versorgungsleitungen zum Gerat (Gas - Wasser - Strom).
2. Vergewissern Sie sich, dass die Ablasshahne (falls vorhanden) geschlossen sind.
3. Uberpriifen Sie die Sauberkeit und den Hygienezustand des Geréts; siehe Abschnitt 3.5.

AufBerbetriebnahme fur langere Zeit
Im Falle eines langeren Stillstands fuhren Sie alle Schritte der taglichen Auf3erbetriebnahme durch und schut-
zen die am starksten der Oxidation ausgesetzten Bauteile wie im Folgenden beschrieben:

Zur Reinigung der Teile lauwarmes Wasser mit etwas Seife verwenden;

Teile sorgfaltig abspulen, keine Hochdruckreiniger verwenden oder direkt mit Wasser abspritzen;

Alle Oberflachen sorgfaltig mit nicht scheuerndem Material abtrocknen;

Alle Edelstahloberflachen mit einem nicht scheuernden Tuch abwischen, das mit lebensmittelechtem Vase-
linedl benetzt ist, um einen Schutzfilm auf der Oberflache zu erzeugen.

PN

Bei Geraten mit Turen und Gummidichtungen die Tur leicht geotffnet lassen, so dass sie ausluften kann, und
zum Schutz die Oberflachen der Gummidichtung mit Talkum einstreichen.

Gerate und Raume regelmafig luften.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat in einem technisch einwandfreien Zustand befindet, ist
A mindestens einmal jahrlich eine Wartung durch einen vom Kundendienst zugelassenen Techniker
durchfuhren zu lassen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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I UMRUSTUNG DER GASART

6.1 PRUFUNG DES DYNAMISCHEN EINGANGSDRUCKS
Prifen Sie den Druck gemaf der in Abschnitt 5.3 beschriebenen Vorgehensweise

6.2 PRUFUNG DES DRUCKS DER
EINSPRITZDUSE

Der Druck wird mit einem 0 + 80 mbar Druckmesser gemessen.

Der Druckanschluss befindet sich gewodhnlich Gber dem Dusenhalter.

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schlielRen (Abb. 1);

Die Schraube am Druckanschluss I6sen (Abb. 4);

Das Messgerat (Druckmesser) platzieren;

Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn 6ffnen (Abb. 2);

Die Brenner mit maximaler Leistung einschalten und den Druck am Mess-

gerat ablesen.

Nach Beendigung der Druckmessung:

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schlieRen (Abb. 1).

® Die Schraube mit der Gasdichtung wieder in ihrem Sitz montieren, den dem
Gerat vorgeschalteten Absperrhahn 6ffnen (Abb. 2) und durch Einschalten
des Brenners sicherstellen, dass nirgends Gas austritt.

Wenn der gemessene Druck um 20% niedriger ist als der Eingangs-
druck, die Installation unterbrechen und das Gasversorgungsunter-
nehmen kontaktieren

Wenn der gemessene Druck hoher ist als der Eingangsdruck, die
Installation unterbrechen und das Gasversorgungsunternehmen
kontaktieren

6.3 AUSTAUSCH DER DUSE DES
ZUNDBRENNERS

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schliel3en.

® Falls erforderlich, die Zindkerzen abmontieren, um sie wahrend des
Austauschs der Duse nicht zu beschadigen (Abb. 2).

® Die Mutter I6sen und die Ziinddise abmontieren (die Duse ist am Druck-
anschluss eingehakt).

® Die Zundduse (Abb. 1) durch eine Duse austauschen, die der gemafR der
Referenztabelle ausgewahlten Gasart entspricht.

® Die Mutter mit der neuen Duse festziehen.

® Die Zundkerze wieder montieren.

® Den Zundbrenner einschalten und sicherstellen, dass nirgends Gas aus-
tritt.

6.4 AUSTAUSCH DER BRENNERDUSE
® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schliel3en.
® Die Einspritzdise abschrauben (Abb. 3) @
® Die Einspritzdise (Abb. 1) durch eine Duse austauschen, die der gemal} der Refe-

renztabelle ausgewahlten Gasart entspricht. /
® Die neue Einspritzdise festschrauben. Abb. 3

6.5 EINSTELLUNG DES HAUPTBRENNERS
Zur Einstellung der Primarluft:

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn schliel3en.
*  Die Befestigungsschraube Isen (Abb. 1). /Abb-1
®  Wo erforderlich, den Abstand (X) mm der Buchse entsprechend
der ausgewéhlten Gasart einstellen (siehe Gas-Referenztabelle). Abb.1 1
Die Buchse mit der Schraube blockieren und eine Plom-  Z1jl\ 1y
be anbringen, die unbefugtes L6sen erkennen lasst | ] =

—_¥X

Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn offnen.
® Den Ziundbrenner und den Hauptbrenner gemaf den im Kapitel Uber das Zindsystem beschriebenen Anlei-
tungen einschalten.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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6.6 EINSTELLUNG DES MINIMALEN THERMISCHEN
DURCHFLUSSES

Bei den gelieferten Modellen erreicht man den verminderten thermischen

Durchfluss damit, dass man die ,kalibrierte* Bypassdrosselschraube (Abb. 2) ganz
hineinschraubt (siehe Gas-Referenztabelle).

® Den dem Gerat vorgeschalteten Absperrhahn 6ffnen

Falls die Schraube ersetzt wird, am Ende des Arbeitsschritts eine Plombe
anbringen, die unbefugtes L6sen erkennen lasst.

6.7 REGELUNG DES PILOTBRENNERS

Fir die Einstellung der Primarluft des Pilotbrenners:

b Den vorgeschalteten Absperrhahn der Vorrichtung schlief3en;

b Den Pilotbrenner entfernen;

b Mit den entsprechenden Werkzeugen die Weite der Offnung des Pilotbrenners
regeln (Abb. 1) um folgende Mal3e zu erhalten:

- 1 mm fur Flussiggas L
- 2 mm far Erdgas @ M

A Die abgebauten Teile in die korrekte Position und Reihenfolge bringen

=
1/2mm  Abb.1

FLEX BURNER
ﬁ @ Wenn im Inneren des Gerits Arbeiten (Inspektionen, Austausch, usw.) durchgefiihrt werden

miussen, muss es gemaf den Sicherheitsbedingungen vorbereitet werden.

Die Angabe ,Flex-Brenner” bezieht sich auf die Moglichkeit, die Position der Brenner mit offener Flamme im Geréat
zu andern.

s Dieser Eingriff kann nur durch den zugelassenen Kundendienst durchgefiihrt werden

Gehen Sie zur Anderung der Einbauposition
der Brenner wie folgt vor:

1. Bauen Sie die Blende und die Drehknépfe ab

2. Entfernen Sie die Brennerroste, Brennerdeckel
und Brenner (Abb. 1/A Brenner 5,5/ 7 kW - Abb.
1/B Brenner 11 kW)

Anderung der Einbauposition der Brenner 700

(7TkW = 5,5kW)

® Die Bypassdrosselschraube einstellen (Abb. 2/A)

® Diusen abschrauben (Abb. 2/B) und in der gewiinsch-
ten Einbauposition wieder einschrauben

® Das Schild mit der Leistungsangabe entfernen (Abb.
2/C) und am entsprechenden Brenner anbringen

Anderung der Einbauposition der Brenner 980

(11kW = 5,5/7kW)

® Abstandshalter abschrauben (Abb. 2/D) und am
gewunschten Flansch wieder einschrauben

® Die Bypassdrosselschraube einstellen (Abb. 2/A)

® Dusen abschrauben (Abb. 2/B) und in der ge-
wilnschten Einbauposition wieder einschrauben

® Brennerdeckel und entsprechenden Brenner auf-
setzen

Legen Sie die Stiicke in die richtige
Reihenfolge und Positionen

A Uberpriifen Sie die Gaseinstellung und ®
dichten Sie mit den Spezialwerkzeugen ab . Abb. 2

den Spezialwerkzeugen ab

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Wenn im Inneren des Gerats Arbeiten (Anschluss, Inbetriebnahme, Kontrollen,
é A@ usw.) durchgefiihrt werden miissen, muss es gemaR den Sicherheitsbedingungen
vorbereitet werden (Demontage der Verkleidungen, Trennung des Strom-, Gas- und
Wasseranschlusses).

Vor diesem Schritt siehe Abschnitt 2.2 und:

1.Bauen Sie die Blende und die Drehknopfe ab (Abb. 1/A)
2.Herd: entfernen Sie die Brennerroste und Brennerdeckel (Abb.
1/B)

Gluhplattenherd 980: entfernen Sie die Mittelplatte (mit dem dafur
vorgesehenen Haken) und die Seitenplatten (Abb. 1/C)

Herd mit Kochplatte: entfernen Sie die Kochplatte

Backofen: 6ffnen Sie die Tur (Abb. 1/D)

8.1 AUSTAUSCH DES ABSPERRHAHNS

®* Anschlusse der Gaszufuhr (z.B. Abb. 2/E) und des Gasausgangs
(Abb. 2/A und B) abschrauben

® Thermoelement abschrauben (Abb. 2/D)

* Neuen Absperrhahn einbauen

¢ Schraube fur das Minimum prufen (siehe Abschnitt 6.6 und die
Tabellen der technischen Daten)

8.2 AUSTAUSCH DES THERMOELEMENTS

®* Thermoelement vom Absperrhahn abschrauben (Abb. 2/D)

®* Thermoelement vom Zindbrenner abschrauben (Abb. 3/A)

®* Neues Thermoelement einbauen und die Anschlisse wieder anschrauben

8.3 AUSTAUSCH DER ZUNDKERZE
Hochspannungskabel von der Zundkerze trennen (Abb. 3/B)
Mutter I6sen (Abb. 3/C)

Neue Zindkerze montieren

Hochspannungskabel wieder anschlieRen (Abb. 3/B)

8.4 AUSTAUSCH DER PIEZOELEKTRONIK
* Kabel von der Piezozundung trennen (Abb. 3/D)

* Auszutauschende Ziindvorrichtung abbauen

®* Neue Piezozindung montieren

8.5 AUSTAUSCH DES BRENNERS

Herd: Brenner herausziehen/Brennerkdrper herausziehen/Neuen Brenner einsetzen Q \

Gliihplattenherd 700: Befestigungsmutter vom Quertrager und der Ziindeinheit ab- \5 A

schrauben (Abb. 4/A) / Brenner herausnehmen / Neuen Brenner einsetzen / Brenner

wieder mit dem Quertrager und der Ziindeinheit verschrauben Cﬁ

Gluhplattenherd 980: Befestigungsschrauben des Warmetubertragers (Abb. 5/A) % AbD. 3
abschrauben

* |solierung entfernen und den Brenner von der Brennkammer abschrauben (Abb.
5/B+C)

* Anschlusse trennen und den Brenner herausziehen

* Trager abschrauben (Abb. 5/C+D) und an den neuen Brenner montieren

* Neuen Brenner in die Brennkammer einbauen und die Anschlisse wiederherstellen

* Isolierung und Warmeubertrager wieder einsetzen

Instrumenten liberpriifen und die ausgebauten
Teile in der richtigen Reihenfolge wieder
montieren

f Die Gasdichtigkeit mit den entsprechenden

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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B AUSTAUSCH VON KOMPONENTEN

Herd mit Kochplatte: Befestigungsschrauben und Versorgungsanschlisse (Abb.
6/A+B) abschrauben

®* Brenner herausziehen

®* Neuen Brenner einsetzen

®* Festschrauben und die Anschlisse wiederherstellen

Gas-Backofen: Nacheinander die Roste, Einhangegestelle und Untergestell

entfernen

* BEFESTIGUNGSSCHRAUBEN (ABB. 7/A) LOSEN

* BRENNER HERAUSZIEHEN

* NEUEN BRENNER EINSETZEN UND BEFESTIGUNGSSCHRAUBEN
WIEDER FESTZIEHEN

8.6 AUSTAUSCH DES HEIZELEMENTS

* Nacheinander die Roste, Einhangegestelle und Untergestell entfernen

* Befestigungsschrauben (Abb. 7/B) I6sen und die elektrischen Anschlisse
trennen

®* Heizelement ausbauen

®* Neues Heizelement einbauen und die Anschlisse wiederherstellen

8.7 AUSTAUSCH DES GASTHERMOSTATS
®* Thermostatkugel von der Halterung abschrauben (Abb. 8/A)
®* Anschlusse fur Gaszufuhr und Gasausgang abschrauben (z.B. Abb. 8/ B)
®* Thermoelement abschrauben
®* Neuen Thermostat einbauen
® Schraube fir das Minimum prifen (siehe Abschnitt 6.6 und die Tabellen der
technischen Daten) /

8.8 AUSTAUSCH DES ELEKTROTHERMOSTATS
®* Thermostatkugel von der Halterung abschrauben (Abb. 9/A)

®* Neuen Thermostat einbauen und mit dem Schalter verbinden

®* Neue Kugel in den Halter einfuhren

8.9 AUSTAUSCH DES
SICHERHEITSTHERMOSTATS
* Sicherheitsthermostat aus der Halterung ziehen (Abb. 9/B)
®* Thermostatkugel von der Halterung abschrauben (Abb. 9/C)
®* Neuen Thermostat anschrauben und die neue Kugel in die Halterung
einsetzen

8.10 AUSTAUSCH DER LAMPE
* ELEKTRISCHE ANSCHLUSSE TRENNEN

* NEUE LAMPE EINSETZEN (ABB. 9/D)

¢ KABEL WIEDER ANSCHLIESSEN

Gegebenenfalls die Gasdichtigkeit mit den entsprechenden
Instrumenten priifen und die ausgebauten Bauteile wieder in der
richtigen Reihenfolge montieren.
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Ubersichtstabelle: Qualifikation - Tatigkeit - Haufigkeit

Gewohnlicher Bediener
Person, die autorisiert und beauftragt ist, das Gerat mit aktivierten Schutzeinrichtungen zu bedie-

nen, und einfache Aufgaben ausfihren kann.

Fachpersonal
Sachkundiger Bediener fur das Handling, den Transport, die Installation, die Instandhaltung, die

Reparatur und die Verschrottung des Gerats.

AUSZUFUHRENDE ARBEITEN HAUFIGKEIT DER ARBEITEN
Reinigung bei Erstinbetriebnahme Bei Ankunft nach der Installation
Reinigung des Gerats Taglich

Reinigung der Teile, die mit Lebensmitteln in

Kontakt kommen Taglich
Reinigung des Rauchgasabzugs Falls erforderlich
Uberpriifung des Thermostats Falls erforderlich
Reinigung der Grillplatten Taglich
Schmierung der Gashahne Falls erforderlich

Uberprifen / Austauschen der Gasversorgungs-
schlauche

Falls erforderlich

Im Falle einer Stérung fuhrt der gewohnliche Bediener eine erste Fehlersuche durch und behebt,
) falls er dazu befugt ist, die Stoérungsursache und stellt die korrekte Funktion des Geréats wieder her.

Wenn die Ursache des Problems nicht beseitigt werden kann, Gerat ausschalten, vom Stromnetz
I trennen und alle Versorgungshahne schliel3en, danach den zugelassenen Kundendienst verstandi-
gen.

Der autorisierte Wartungstechniker greift ein, wenn der gewdhnliche Bediener die Stérungsursache
1G] nicht ermitteln konnte oder wenn zur Wiederherstellung des normalen Geratebetriebs Arbeiten er-
forderlich sind, zu deren Durchfuhrung der normale Bediener nicht befugt ist.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Fehlersuche und -behebung

Wenn das Geriat nicht einwandfrei arbeiten sollte, versuchen Sie, kleinere Probleme mit-
I hilfe dieser Tabelle selbst zu I6sen

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

AUSZUFUHRENDE ARBEITEN

Das Gerat lasst sich nicht ein-
schalten.

Die Kontrollleuchten leuchten
nicht.

. Hauptschalter nicht einge-
schaltet.

. Fehlerstrom-Schutzeinrich-
tung oder Sicherung wurde
ausgelost.

. Hauptschalter einschalten.
. Zugelassenen Kundendienst
verstandigen.

Das Gasgerat lasst sich nicht
einschalten.

« Gashahn geschlossen.
. Luft in der Leitung.

*  Gashahn 6ffnen.
< Zundvorgang wiederholen.

Ungewohnliche Flamme.

. Falsche Position des Bren-
ners.

. Den Brenner in die richtige
Position bringen
(siehe Kap.7 - Flex-Brenner)

Zundflamme erlischt

. Verstopfung der Flansche des
Brenners

. Die Flansche von jeglicher
Behinderung befreien, welche
die Luftzirkulation einschrankt
(s. Kap. 3 Benutzungsanleitun-
gen - tagliche Inbetriebnahme)

verstandigen.

Wenn die Ursache des Problems nicht beseitigt werden kann, Gerat ausschalten, vom Strom-
Iy netz trennen und alle Versorgungshahne schlielRen, danach den zugelassenen Kundendienst
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Bl ENTSORGUNG

AulBerbetriebsetzung und Entsorgung des Gerats

E DIE MATERIALIEN MUSSEN GEMASS DEN GELTENDEN GESETZLICHEN BESTIMMUNGEN DES LAN-
DES ENTSORGT WERDEN, IN DEM DAS GERAT VERSCHROTTET WIRD.

Erklarung GEMASS den Richtlinien (siehe Abschnitt 0.1) zur Reduzierung des Einsatzes von Schadstoffen in elek-
trischen und elektronischen Geraten, sowie zur Abfallentsorgung. Das auf dem Gerat oder der Verpackung ange-
brachte Symbol der durchgestrichenen Miulltonne weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner Nutzlebens-
dauer von anderen Abfallen getrennt entsorgt werden muss. Am Ende der Lebensdauer dieses Gerats werden
Entsorgung und Wiederverwertung vom Hersteller organisiert und durchgefiihrt. Zur Entsorgung dieses Gerats hat
der Betreiber sich daher mit dem Hersteller in Verbindung zu setzen und das Verfahren einzuhalten, das dieser fur
die separate Sammlung der Altgerate eingerichtet hat. Die ordnungsgemafie Sammlung fir die spatere Zufihrung
des Altgerats zur Wiederverwertung, zur Aufbereitung und zur umweltvertraglichen Entsorgung tragt dazu bei, mog-
liche schadliche Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden und beglnstigt die Wiederverwertung
bzw. das Recycling der Materialien, aus denen das Gerat besteht. Widerrechtliche Entsorgung des Produkts durch
den Besitzer wird nach geltendem Recht verwaltungsrechtlich verfolgt.

nisch geschultes, Fachpersonal erfolgen, das mit entsprechender personlicher Schutzausriis-

f AuBerbetriebnahme und Abbau des Gerats miissen durch qualifiziertes, elektrisch und mecha-
tung, wie Schutzhandschuhe, Sicherheitsschuhe, Helm und Brille ausgeriistet ist.

A Die Demontage des Gerats muss an einem Ort erfolgen, der ausreichend Platz bietet und so vor-
bereitet ist, dass die Arbeiten gefahrlos durchgefiihrt werden kénnen.

Folgende Schritte sind auszufihren:

+ Schalten Sie die Stromzufuhr ab. « Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. « Entfernen Sie die aus dem Gerat
austretenden Stromkabel. « SchlielRen Sie den Wasserhahn (Hautptabsperrhahn) der Wasserzufuhr.

* Entfernen Sie die Wasserschlauche vom Gerat. « Entfernen Sie die Abwasserschlauche vom Gerat.

Nach diesen Arbeitsschritten konnte sich eine kleine Wasserlache um das Gerét gebildet haben.
Bevor Sie mit den Arbeiten fortfahren, wischen Sie diese bitte auf.

Wenn der Arbeitsbereich wieder wie beschrieben gesaubert wurde, fahren Sie wie folgt fort:
» Montieren Sie die Schutzbleche ab. « Zerlegen Sie das Gerat in seine Hauptbestandteile. « Trennen Sie die Bau-
teile nach Materialart (z.B. Metall, Elektrik, usw.) und transportieren Sie sie zu den Recyclinghéfen.

DIE VORLIEGENDE BETRIEBSANLEITUNG IST EIGENTUM DES HERSTELLERS UND JEDE VERVIELFALTIGUNG, AUCH WENN NUR TEILWEISE, IST UNTERSAGT.
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Portata_ termlt_:a Forno | Tot. Consumi totali gas Attacco | Forno . .

MODELLO TGS 2 agas | gas gas elettrico Al zeans

515) 7 6 KW | (KW) G20 G25 | G251 | G25.3 | G30 G31 @ - (kW) elettrica
kW kw m®h m®h m®h m®h kg/h kg/h
Thermal range | Gas | Gas Total gas consumption Gas cou- | £/t .
MODEL oven | tot pling cal el
55KkW| 7KW | 6Kkw (kW) G20 G25 | G251 | G25.3 | G30 G31 @« oven supply
’ m®h m®h m?h m®h kg/h kg/h (kW)
" . . N Four
MODELE Débit thermique ;Z:rz ;’th. Consommation totale de gaz Fl);tlzon Slec- Alimentation
55KW| 7KW | 6 kW | (kW) G20 G25 G25.1 | G25.3 G30 G31 a - trique électrique
’ m®h m®h m®h m®h kg/h kg/h (kW)
Caudal térmica| Horno | Tot. Consumo total de gas Horno . L
Juntagas| .. .. Alimentacion
MODELO 55wl 7w | S | G| G20 | 625 G251 [ G253 | 630 | 631 | @ |PEAIO% eléctrica
’ m®h m®h m?h m®h ka/h kg/h
Thermischer | Gas- Elektri-
MODELL Durchfiuss | backo- gc;té Gosamt Gasverbrauch Cs;(?tfl-uAsr;- SELE] Stromversorgung
55KW/| 7 kW fen (kW) G20 G25 | G251 | G25.3 | G30 G31 @« Backofen
’ 6 kW m®h m®h m?h m®h kg/h kg/h (kW)
iy Gaz |Ossz. Teljes gazfogyasztas Gazcsatla- Elektro-
langok nyitva o p , mos i ey
MODELL sutd | gaz kozas iy Aramellatas
5 kW‘ 7KW | 6kw | (kw)| G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G253 | G30 ‘ G31 g~ siité
’ m3/h m3/h m%h m3/h kg/h kg/h (kW)
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN

é | G2A77XS 2 - - 1 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -

& | G4AATTXS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -

& | G6ATTXS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -

é | G2A77XL - 2 - 14 | 1,480 | 1,722 | 1,719 | 1,683 | 0,945 | 0,932 1/2” - -

& | GAATTXL - 4 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” - -

& | G6ATTXL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” - -

SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON

& | GAF77XS 4 - 1 28 | 2,961 | 3,443 | 3,438 | 3,366 | 2,206 | 2,174 1/2” - -

X4 | GAFETTXS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” 5.3 [380V, 3N, 50/60 Hz
X¢@| GAFEV77XS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” 2.6 [230V, 1N, 50/60 Hz

é | G6FAT7XS 6 - 1 39 | 4124 | 4,796 | 4,788 | 4,689 | 3,073 | 3,028 1/2” - -

& | G6F77TMXS 6 - |1 (BKkW) 41 4,335 | 5,042 | 5,034 | 4,929 | 3,230 | 3,183 1/2” - -

X¢@| G6FEA77XS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz

é | GAFTTXL - 4 1 34 | 3,595 | 4,181 | 4,174 | 4,088 | 2,364 | 2,329 1/2” - -
¢ | GAFETTXL - 2 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” 5.3 [380V, 3N, 50/60 Hz
X¢@| G4FEVTTXL - 2 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” 2.6 [230V, 1N, 50/60 Hz

é | G6FA7T7TXL 6 1 48 | 5,075 | 5903 | 5893 | 5771 | 3,309 | 3,261 1/2” - -

é | G6F77TMXL - 6 |1(8kW) 50 | 5287 | 6,149 | 6,138 | 6,011 | 3,467 | 3,416 1/2” 5.3 [380V, 3N, 50/60 Hz
X¢@| G6FEA77XL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz
X¢@| G6FEVA7TTXL| - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” 5.3 |380V, 3N, 50/60 Hz

TOP

é | G277XS 2 - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 0,854 - -

é | GATTXS 4 - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1,708 - -

é | G677XS 6 - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 2,562 - -

é | G2A77XL - 2 - 14 | 1,480 | 1,722 | 1,719 | 1,683 | 0,945 | 0,932 1/2” - -

& | GAATTXL - 4 - 28 | 2,960 | 3,444 | 3,438 | 3,276 | 1,890 | 1,864 1/2” - -

é | G6ATTXL - 6 - 42 | 4,440 | 5,166 | 5,157 | 5,049 | 2,835 | 2,796 1/2” - -

e

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH The appliance was configured for the appliance category K (I12K) and
is suitable for the use of G and G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA

8837:2012 Annex D with a Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15

°C, upper value). This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This
therefore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can
demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding amendment
of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Administrative Fines) Act in connection with the chan-

ging

composition of gas in the Netherlands as well as technical amendment of some other decrees.

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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Portata termica . .

MODELLO fuochi aperti |Forno| Piastra | Tot. Cunstil il g Attacco ellze(im(c)o Alim.
5,5 ‘ 7 |6kW| 9kW | (kW) | G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G25.3 | G30 ‘ G31 |gas@"| "y | elettrica
kW kW m%h md/h md/h m%h ka/h ka/h

MODEL Thermal range Oven| Plate | Tot. Total gas consumption co(jal?n Electrical Elec.

SSKW‘ 7KW |BKW| 9kwW | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 ‘ G25.3 | G30 ‘ G31 gp.‘ 9 oven (kW)| supply
g m®h m%/h m%/h m®/h kg/h kg/h
MODELE Débit thermique Four| Plaque | Tot. Consommation totale de gaz Fixation élelz:(t)rl:rue Alim.
55 kW‘ 7KW |BKW| 9kW | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 | G25.3 | G30 ‘ G31 |gaz@*“ (qu) électrique
’ m®/h m®h m®h m®h ka/h ka/h
MODELO Caudal térmica Hornol Placa | Tot. Consumo total de gas Conexion e:-éz;ggo Alim.
55kW‘ 7KW |BKW| 9kw | (kw) | G20 ‘ G25 | G25.1 | G25.3 | G30 ‘ G31 |gas@*“ W eléctrica
’ m#h | m¥h | m¥h | m¥h | kg | kg/h (kW)
Thermischer
Durchfluss |6 kW| Herd- | L. Gesamt Gasverbrauch Gas-An- |Elektrischer| o
MODELL Back-| platte ; schluss | Backofen
(kW) | G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 o versorgung
55kW) 7kW | ofen| 9kwW mh | m¥h | m¥h | m¥h | kgh | kgh | 2 &W)
Hételjesitmény . . .
. . " Teljes gazfogyasztas ; .
MODELL langok nyitva | gijts | Fézélap | Ossz. e csa?jkzozé Elektromos| Aram
= ]| 7 6kW| 9kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G25.3 | G30 | G31 g |sutd (kW) | ellatas
’ m?h m®h m®h méh kg/h kg/h
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
6 | GAMAT7XL 4 - |1(55kW) 33,5 | 3,540 | 4,120 - 4,028 | 2,324 | 2,290 1/2” - -
é | GTA77 - 1 9 0,952 | 1,107 | 1,105 | 1,082 | 0,709 | 0,699 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON

& | GAMFA77XL 4 1 1 39,5 | 4,177 | 4,858 - 4,749 | 2,797 | 2,756 1/2” - -

& | GT2DFA77XL 2 1 1 29 | 3,066 | 3,566 | 3,560 | 3,407 | 2,127 | 2,096 1/2”

é | GTF77 1 1 15 | 1,586 | 1,845 | 1,842 | 1,803 | 1,182 | 1,165 1/2” - -

é | GT4F277XL 4 2 1 49 | 5181 | 6,026 | 6,016 | 5,891 | 3,545 | 3,494 1/2”

TOP

é | GAM77XL 4 - [1(55kw) 33,5 | 3,540 | 4,120 - 4,028 | 2,324 | 2,290 1/2” - -

é | GT2D77XL 2 - 1 23 | 2,432 | 2,829 | 2,824 | 2,765 | 1,655 | 1,630 1/2”

é | GT77 - 1 9 0,952 | 1,107 | 1,105 | 1,082 | 0,709 | 0,699 1/2” - -

& | GT47TXL 4 - 1 37 | 3,912 | 4,550 | 4,542 | 4,448 | 2,600 | 2,562 1/2”

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH
@ The appliance was configured for the appliance category K (12K) and is suitable for the use of G and G+ distri-

bution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with a Wobbe index of
43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value).

This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This there-
fore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can
demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding
amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Administrative Fines) Act in
connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as technical amendment of some
other decrees.

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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- | diametri degli ugelli sono espressi in 1/100mm — The diameter of the nozzles are indicated in
1/100mm - Le diameétres des gicleur sont exprimés en 1/100mm - Diameter der Dusen ist in 1/100mm
angegeben — Los diametros de las boquillas se indican en 1/100mm - A fuvokak atmérdje 1/100mm-
ben van kifejezve

- RDA:Regolazione dell’ aria primaria; Regulation of primari air; Réglage del’air primaire; Primarluftein-
stellung; Regulacion de la entrada del aire; Primer leveg6 szabalyozas;

@ - 5,5kW: Bruc.piccolo; Small burner; Petit bruleur; Kleinen brenners; Quemador pequeno; Kis égoéfej
7.0kW: Bruc.medio; Medium burner; Bruleur moyen; Mittleren brenners; Quemador mediano; Kézep.
égofej

6kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno; Egéfej Siité
5.5kW**: Bruc.piastra di cottura; Solid top Burner; Bruleur plaques de cuisson; Gluehplatten-brenner-
duesen; Quemador plancha; F6z6lap égobfej

8.0kW: Bruciatore forno maxi; Bruleur four maxi; Backofen-brennerdiisen maxi; Quemador horno
maxi; Suté maxi eégdéfej

9.0kW: Bruc. Tuttapiastra; Solid top Burner; Bruleur de plaques coupe -feu; Gluehplatten-brennerdue-
sen; Quemador plancha; Egéfej Teli féz6lap

AT  Austria EE  Estonia IS Iceland PL  Poland
AL Albania ES  Spain IT Italy PT  Portugal
BE  Belgium FI  Finland LT | Lithuania RO Romania
BG  Bulgaria FR  France LV  Latvia SE  Sweden
CH  Switzerland GB  United Kingdom LU  Luxembourg S| Slovenia
CY  Cyprus GR  Greece MK  Macedonia SK  Slovakia
CZ  Czech Republic HR  Croatia MT  Malta TR | Turkey
DE  Germany HU  Hungary NL | Netherland

DK  Denmark IE Ireland NO  Norway

IT, IE, GR, GB, ES, PT, BG, CZ, DK, FI, EE, SE, HR, LT, LU, LV, NO, PL, RO, SI, SK, TR, AL, MK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 55kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW** 8kW 9kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7

- Puissance thermique nominale - Nominal
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW) (BKW  (BkW 6 55 8 9
G30/31) G30/31)

Consumo gas - Gasconsumption - G20 m3/h 0,582 0,740 0,635 0,582 0,846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas 63031 Kk 0473 0473 0,473/ 0,434/ 0,630/ 0,710/
9 0,466 0,466 0,466 0,427 0,621 0,699
Bruciatore principale - Main burner - Braleur princi- - 554 5q a0+ 165250k 1951 185K 170K 205L 215K
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6
R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brilleur veilleuse - "
Leitflamme - Quemador piloto - Grlang (max 0,25 kW) PV LTS e e £ 27 £ £
G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal - G30/G31 120K 120K 125K 115K 145K 150K
F6ég6 30/30 mbar*
G31 37 mbar*
R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65 80 100
G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veille- 28-30/37 mbar*
use - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31 21 21 19 19 19 19
0,25 kW) 30/30 mbar*

G31 37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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AT, CH
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo - Modellek 55kW 7,0kW 6,0kW 55kwW* 8kW 9 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - (320 2 7 3 22 g 2
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m3h 0,582 0,740 0,635 0,582 0,846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas 0433/ 0552/ 0473/ 0434/ 0630/ 0,710/

G303 kalh G457 0543 0466 0427 0621 0699

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin-

. L .~ G2020 mbar* 165/250K 195L 185K 170K 205L 215K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brilleur veilleuse - "
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) A b = e 2 2 0 e
Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31
principal - Hauptbrenner - Quemador principal 50 mbar* 95K 110K 105K  100/250K 120K 130K
- F6égo6
R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 55 55 70 90
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur veil- G30/31
leuse - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 50 mbar* 21 21 19 14 19 19
(max 0,25 kW)
BE, FR
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo - Modellek 55kW 7,0kW 6,0kW 55kW** 8kW 9 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7
- Puissance thermique nominale - Nominal (kW) (6 kW (6 KW 6 55 8 9

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -

Névleges teljesitmény G30/31) G30/31)

T ————_—— G20 m¥%h 0582 0740 0635 0582 0846 0,953
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 m3h 0,676 0,861 0,738 0,676 0,984 1,014
Consumo de gas - Gazfogyasztas 0,433/ 0,433/ 0473/ 0,434/ 0,630/ 0,710/

SR SLE L 0,466 0,466 0,466 0,427 0,621 0,699

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin- G20/G25 20/25 165/250K  195L 185K 170K 205L 215K

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar*
R.D.A.-X mm 15 20 15
BY PASS-@-1/100mm 80 85 95 95 100 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse - G20/G25 20/25
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* 35 35 36 27 36 36

Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31

EJrFlggg)ﬁal - Hauptbrenner - Quemador principal 28-30/37 mbar* 120K 120K 125K 115K 145K 150K

R.D.A.-X mm 15 20 8
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65 80 100

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse G30/31

- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max y " 21 21 19 19 19 19
0,25 kW) 28-30/37 mbar

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

THE PRESENT MANUAL IS PROPERTY OF THE MANUFACTURER. ANY REPRODUCTION, EVEN PARTIAL, IS PROHIBITED.
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DE

Modelli — Models — Modeéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW)

G20
G25

m?h
m?h

Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch -

Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Briileur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A. X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Grlang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal
- F6égo

G25 20 mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) 2 LD

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

PT

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW)

Consumo gas - Gasconsumption - G20 méfh
Consommation de gaz - Gasverbrauch -

Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

G30/31
50/67 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

G30/31
50/67 mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - ”Brﬁleur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

G30/31 50 mbar*

G30/31 50 mbar*

55kW 7,0kW 6,0kW 55kW** 8kW
A1 A1 A1 A1 A1
5,5 7 6 5,5 8
0,582 0,740 0,635 0,582 0,846
0,676 0,861 0,739 0,677 0,984
0,433/ 0,552/ 0,473/ 0,434/ 0,630/
0,427 0,543 0,466 0,427 0,621
165/250K  195L 185K 170K 205L
15 20 15
80 85 95 95 100
85 35 36 27 36

180/250K 205/350L 195/350L 185/250K 220/350L

15 20 15
80 85 105 100 110
35 35 36 27 36
95K 110K 105K 100/250K 120K
15 20 8
75 75 55 55 70
21 21 19 14 19
55kW 7,0kW 6,0kW 55kW* 8kW
A1 A1 A1 A1 A1
5,5 7 6 5,5 8
0,582 0,740 0,635 0,582 0,846
0,433/ 0,552/ 0,473/ 0,434/ 0,630/
0,427 0,543 0,466 0,427 0,621
165/250K  195L 185K 170K 205L
15 20 15
80 85 95 95 100
35 35 36 27 36
95K 110K 105K  100/250K 120K
15 20 8
75 75 55 55 70
21 21 19 14 19

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

9 kW

A1

0,953
1,108

0,710/
0,699

215K

180
36

250K

180

36

130K

90

9 kW

A1

0,953

0,710/
0,699

215K

180
36

130K

90
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700 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

NL
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal
" . o . (kW)
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény
G20 m?h

Consumo gas - Gasconsumption - G25 m3h
Consommation de gaz - Gasverbrauch - s
Consumo de gas - Gazfogyasztas G253 mh

G30/31 kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Briileur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A. X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Oriang (max 0,25 kW)

G20 20 mbar*

G20 20 mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Braleur princi-

pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 (SR LT

R.D.A.X mm

BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur veilleuse -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) 2P

Bruciatore principale - Main burner - Brileur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

G25.3 25 mbar*

G25.3 25 mbar*

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore principale - Main burner - Brileur princi-
pal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A.-X mm
BY PASS-3-1/100mm

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

5,5 kW

A1
55

(6 kW
G30/31)

0,582
0,676
0,661

0,433/
0,427

165/250K

80

35

170/350L

80
35
170/350L

80
35

120K

75

21

7,0 kW 6,0 kW
A1 A1
7
(6 kW 6
G30/31)
0,740 0,635
0,861 0,738
0,842 0,721
0,552/ 0,473/
0,543 0,466
195L 185K
15
85 95
35 36
195/350L  190/250K
15
85 95
35 36
195/350L  185/250K
15
85 95
35 36
120K 125K
15
75 65
21 19

5,5 kW**

A1

5,5

0,582
0,676

0,433/
0,427

170K

20
95

27

175/250K

20

95

27

170/250K

20
95

27

115K

20
65

19

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage

8 kW

A1

0,846
0,984
0,962

0,630/
0,621

205L

15
100

36

215/350L

15

100

36

215/350L

15
100

36

145K

80

19

9 kW

A1

0,953
1,108

0,710/
0,699

215K

180

36

235K

180

36

220/350L

180
36

150K

100

19
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700 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

MT, CY, IS
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW**
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- ‘I;’\;.f_lssanc_e thermique no!mn‘ale - Nomlnz?l (kW) 55 7 6 55
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption -

; 0,473/ 0,473/ 0,473/ 0,434/
Consommation de gaz - GasverPrauch - G30/31 kg/h 0,466 0,466 0,466 0.427
Consumo de gas - Gazfogyasztas
B.ruciatore principale - Main burner.- Bfﬁleur pr|n G30/31 30/30 120K 120K 125K 115K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar*

R.D.A.-X mm 15 20
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 65
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse - G30/31 30/30 21 21 19 19
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
HU
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 55KW  T.0kW  60KW O
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55 7
Wirmelsistung - Potencia termica nominal - kW) ©KW - @kw o 55
; " g , G30/31)  G30/31)
Névleges teljesitmény
G20 m?/h 0,582 0,740 0,634 -
Consumo gas - Gasconsumption - s
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G251 m’h 0,675 0,859 0,737 B
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kglh 0,433 0,433 0,441
/0,466 /0,466 /0,435
Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 25 mbar* 145/250K 185L 180K -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G20 25 mbar* 22 -
Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G25.1 25 mbar* 175/250K 200/350L 185/350L -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G25.1 25 mbar* 22 -
G20 25 mbar* 80 85 85 -
BY PASS-@-1/100mm
G25.1 25 mbar* 80 85 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pi- .
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang G6225012255mr::;r* 35 35 36 -
(max 0,25 kW) ’
Bruciatore principale - Main burner - Braleur G30/31
prmcuia’l -"I-Iauptbrenner - Quemador princi- 20/37 mbar* 120K 120K 125K -
pal - F6égo
R.D.A.-X mm 15 -
BY PASS-@-1/100mm 75 75 65 -
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brﬁleyr pi- G30/31
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 21 21 19 -

(max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

29/37 mbar*

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; ; Quemador Mijotage

8 kW 9 kW
A1 A1l
8 9
0,630/ 0,710/
0,621 0,699
145K 150K
8
80 100
19 19
8 kW 9 kW
A1 A1
8 9
0,634 0,952
0,982 1,105
0,630 0,709
/0,621 /0,699
195L 210K
15
220/350L 225/350L
15
100 180
115 180
36 36
145K 150K
8
80 100
19 19
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700 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

ALL COUNTRIES
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 6,0 kW 5,5 kW** 8 kW 9 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
1,4/ 1,4/ 1,8/

Potenza ridotta - Reduced thermal power - (kW) 27 29 155 155 235 37
Csokkentettteljesitmény (G30/31)  (G30/31) (G30/31)
Consumo gas - Gasconsumption - G20 mdh 0,148 0,148 0,164 0,164 0,190 0,391
Consommation de gaz - Gasverbrauch
- Consumo de gas - Gazfogyasztas G0 , . 0213 0228 0122/ 0122/ 0185 0292

131 9 0,210 /0,225 0,120 0,120 0,182 0,287

** 5,6kW: Bruc. Mijotage; Oven Mijotage; Bruleur Mijotage; Mijotage-brennerduesen; Quemador Mijotage
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

S termch:a e Forno | Tot. Consumi totali gas Attacco | Forno .
MODELLO il agas | gas gas elettrico Al
G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 « elettrica
55 kW‘ 7 kW ‘11 KW | 7kW | (kW) | 50 ‘ moh | ik ‘ kah | kgh ‘ ka/h %] (kW)
Thermal range Gas | Gas Total gas consumption Gas cou- Eli:}n' El
MODEL oven | tot. pling :
G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 B oven supply
Sy LY LR Y ) ) e ‘ mh | m¥h | kgh | kgh ‘ koh | 2 (kW)
Débit thermique Four | Tot. Consommation totale de gaz Fixation IfIcJur Ali
MODELE 392z | 932 | o0 | G5 | Gosd | G253 | G30 | 631 | 92 | tique | electri
b . " rique | électrique
2. kW‘ vl ‘11 OV R sl e ‘ mh | m¥h | kgh | kgh ‘ kah | 2@ (kW)
Caudal térmica Horno | Tot. Consumo total de gas Horno Alim
MODELO de gas | gas mé/h  |eléctrico| . . .
G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 eléctrica
e kw‘ kW ‘ KW 7KW [ (W) | pyh | m3h | m¥h | kg | kg | kgl ([4)
Thermischer Durchfluss bGalf' Tot. Gesamt Gasverbrauch Gas-An- Elerlft - s
MODELL acko- | Gas schiuss |, SCcher | Stromver-
55KkW| 7KW | 11 kw | _fen (kW) G20 ‘ G25 | G251 | G253 | G30 ‘ G31 o« [Backofen sorgung
' 7 kW m%h m®h m%h kg/h kg/h kg/h (kW)
Hoteljesg;’r;z r;y langok | s, | Bssz. Teljes gazfogyasztas Géazcsatla- Elrilzt;o- Arame-
MODELL sutd | gaz kozas g en
G20 G25 | G25.1 | G25.3 | G30 G31 w suté llatas
e kw‘ o ‘11 G| R D] e ‘ m¥h | m¥h | kag/h | kg/h ‘ kg/h z (kW)
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
é | G2(A9)8XXS 2 - - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -
& | GA(A9)8XXS 4 - - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -
& | G6(A9)8XXS 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -
é | G2(A9)8XL - 1 1 - 18 1,903 | 2,214 | 2,148 | 2,104 | 1,418 | 1,398 1/2” - -
é | G2A98XXL - - 2 - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,578 | 2,525 | 1,733 | 1,708 1/2” - -
& | G4(A9)8XL - 2 2 - 36 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/2” - -
é | GAA98XXL - 1 3 - 40 4,229 | 4,919 | 4,727 | 4,629 | 3,152 | 3,106 1/2” - -
é | G6(A9)8XXL - 5 3 - 54 5,709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON
& | GAF(9)8XXS 4 - - 1 29 | 3,066 | 3,566 | 3,560 | 3,487 | 2,285 | 2,252 1/2” - -
é| GAFE(9)BXXS | 4 ; ; - | 29 | 3066 | 3566 | 3560 | 3487 | 2285 | 2252 | 172> | 68 |400VSN
50/60HZ
,, 400V 3N
4@ | G6FEA(9)8XXS| 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 12 6.8 50/60HZ
& | G4AF(9)8XL 2 2 1 43 | 4,547 | 5,288 | 5,156 | 5,049 | 3,388 | 3,339 1/2” - -
& | GAF98XXL 1 3 1 47 | 4,970 | 5,780 | 5,586 | 5,470 | 3,703 | 3,649 1/2” - -
» 400V 3N
%4 | G4FE(9)8XL 2 2 - 36 | 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/2 6.8 | £0/60HZ
& | G6FA98XXL 3 3 1 61 | 6,450 | 7,502 | 7,305 | 7,153 | 4,806 | 4,736 1/2” - -
» 400V 3N
%4 | G6FEA(9)8XXL 3 3 - 54 | 5,709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2 6.8
50/60HZ
& | G6F(9)8MXXL 5 3 1(10kw) 64 6,767 | 7,797 | 7,599 | 7,514 | 5,042 | 4,969 1/2” - -
" 400V 3N
4@ | G6F(9)8MGXXL 3 3 1(10kw) 64 6,767 | 7,797 | 7,599 | 7,514 | 5,042 | 4,969 1/2 5 50/60HZ
TOP
& | G298XXS 2 - - - 11 1,163 | 1,353 | 1,350 | 1,322 | 0,867 | 0,854 1/2” - -
& | G498XXS 4 - - - 22 | 2,326 | 2,706 | 2,700 | 2,644 | 1,734 | 1,708 1/2” - -
& | G698XXS 6 - - - 33 | 3,489 | 4,059 | 4,050 | 3,966 | 2,601 | 2,562 1/2” - -
¢ | G298XL - 1 1 - 18 1,903 | 2,214 | 2,148 | 2,104 | 1,418 | 1,398 1/2” - -
¢ | G298XXL - - 2 - 22 2,326 | 2,706 | 2,578 | 2,525 | 1,733 | 1,708 1/2” - -
¢ | G498XL 2 2 - 36 3,806 | 4,428 | 4,296 | 4,208 | 2,836 | 2,796 1/2” - -
é | G498XXL 1 3 - 40 4,229 | 4,919 | 4,727 | 4,629 | 3,152 | 3,106 1/2” - -
¢ | G698XXL 5 3 - 54 5709 | 6,642 | 6,444 | 6,312 | 4,254 | 4,194 1/2” - -

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH - The appliance was configured for the appliance category K (I12K) and is suitable
@ for the use of G and G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with
a Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value). This appliance
can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I12E). This therefore implies that the appliance “is
suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+ gas and can demonstrably be made suitable for H gas” within
the meaning of the “Dutch Decree of 10 May 2016 regarding amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch
Commodities (Administrative Fines) Act in connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as tech-
nical amendment of some other decrees.
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Portata ter- . .
MODELLO mica Forno | Piastra | Tot. Consumi totali gas Attacco elI:ec:mgo Alim.
7 11 7KW | 12kW [ (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G253 | G30 | G31 |gas D *“ (kW) elettrica
kW kW m’/h | m%h m%h m%h kg/h | kg/h
Thermal range| Oven | Plate | Tot Total gas consumption Gas Sl Elec
MODEL / coupling ;
7 1| 7kW | 12kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G253 | G30 | G31 | P."9 oven (k)|  supply
KW | kW m%h | m¥h | m¥%h | m¥h | kg/h | kgh
DeD ther Four | Plaque | Tot Consommation totale de gaz Fixation | . oY Alim
MODELE migue . " | électrique | L, -
7 M | 7kW | 12kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G25.3 | G30 | G31 |gaz @ KW électrique
KW | kW m¥h | m¥h | m¥ | m¥h | kg/h | kgh (kW)
Caudal tér-
MODELO mica Horno | Placa | Tot. Consumo total de gas Conexion ergc)::?igo Alim.
7 1M1 | 7kW | 12kW | (kW)| G20 | G25 | G25.1 | G25.3 | G30 | G31 |gas@ *“ W eléctrica
kKW | kw m¥h | m¥h | m¥h | m¥h | kgl | kg/h (kw)
Thermischer .
7 kW | Herd- Gesamt Gasverbrauch Gas-An- |Elektrischer
MODELL Durchluss | o ok | platte | 1o hiuss | Backofen | SO
7| oo Backe ) PR )| G20 | 625 | G25.1 | G253 | Gao | a1 | SIS | BN | versorgung
kW | kw | ofen m¥h | m¥h | m¥h | m¥nh | kg/h | kg/h (kW)
Hoételjesitmén Teljes gazfogyasztas : .
! Y Géaz |Féz6lap |Ossz. 1889 9 £ . Elektromos|  Aram
MODELL csatlakoz6 | - oy
7 11 7kW | 12 kW | (kW) G20 | G25 G25.1 G25.3 | G30 | G31 g suté (kW) ellatas
kW kw mé/h | mdh mdh mh kg/h | kg/h
SU ARMADIO / ON CABINET / SUR ARMOIRE / SOBRE ARMARIO / AUF SCHRANK / SZEKRENYEN
¢ | GTA998 - 1 12 | 1,269 | 1,476 1,443 | 0,945 | 0,932 1/2” - -
é | GTAS8 - 1 12 11,269 | 1,476 | 1,473 1,443 | 0,945 0,932 1/2” - -
SU FORNO / ON OVEN / SUR FOUR / SOBRE HORNO / AUF BACKOFEN / SUTON
é | GTF8 1 1 19 12,009 | 2,337 | 2,333 2,284 | 1,497 | 1,475 1/2” - -
é GTF98 1 1 19 | 2,009 | 2,337 2,284 | 1,497 | 1,475 1/2” - -
é | GT2DF98XXL 2 1 1 41 |4,335|5,042 | 5,034 4,929 |3,230 3,183 | 1/2” - -
TOP
életoos | | | - | 1 | 121260 1476] | 1443 |o945|0932] 122 | - | -

INFORMATION ON NEW GAS DUTCH

@ The appliance was configured for the appliance category K (12K) and is suitable for the use of G and
G+ distribution gases according to the specifications as included in the NTA 8837:2012 Annex D with a
Wobbe index of 43.46 — 45.3 MJ/m3 (dry, O °C, upper value) or 41.23 — 42.98 (dry, 15 °C, upper value).
This appliance can moreover be converted and/or be calibrated for the appliance category E (I2E). This
therefore implies that the appliance “is suitable for G+ gas and H gas or is demonstrably suitable for G+
gas and can demonstrably be made suitable for H gas” within the meaning of the “Dutch Decree of 10
May 2016 regarding amendment of the Dutch Gas Appliances Decree and the Dutch Commodities (Ad-
ministrative Fines) Act in connection with the changing composition of gas in the Netherlands as well as
technical amendment of some other decrees.
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

| diametri degli ugelli sono espressi in 1/100mm — The diameter of the nozzles are indicated in 1/100mm -
Le diameétres des gicleur sont exprimés en 1/100mm - Diameter der DUsen ist in 1/100mm angegeben —
Los diametros de las boquillas se indican en 1/100mm - A favokak atmérsje 1/100mm-ben van kifejezve
- RDA:Regolazione dell’ aria primaria; Regulation of primari air; Réglage del’air primaire; Primarluftein-
stellung; Regulacion de la entrada del aire; Primer leveg6 szabalyozas

- 5,5kW: Bruc.piccolo; Small burner; Petit bruleur; Kleinen brenners; Quemador pequeno; Kis égéfej

7 kW : Bruc.medio; Medium burner; Bruleur moyen; Mittleren brenners; Quemador mediano;

11 kW: Bruc.grande; Large burner; Bruleur grand; GroRe brenners; Quemador grande;

7 KW**: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno; Eg(’jfej Sutdé
10 kW: Bruciatore forno maxi; Bruleur four maxi; Backofen-brennerdisen maxi; Quemador horno maxi; Sutdé
maxi égofej

12 kW: Bruc. Tuttapiastra; Solid top Burner; Bruleur de plaques coupe -feu; Gluehplatten-brennerdue-
sen; Quemador plancha; Egéfej Teli féz6lap

e

AT  Austria EE  Estonia IS Iceland PL  Poland
AL Albania ES  Spain IT Italy PT  Portugal
BE  Belgium FI  Finland LT | Lithuania RO  Romania
BG  Bulgaria FR  France LV Latvia SE  Sweden
CH Switzerland GB  United Kingdom LU  Luxembourg SI Slovenia
CY  Cyprus GR  Greece MK  Macedonia SK  Slovakia
CZ  Czech Republic HR  Croatia MT  Malta TR | Turkey
DE  Germany HU  Hungary NL | Netherland

DK  Denmark IE Ireland NO  Norway

IT, IE, GR, GB, ES, PT, BG, CZ, DK, Fl, EE, SE, HR, LT, LU, LV, NO, PL, RO, SI, SK, TR, AL, MK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek

Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power

- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia térmica nominal -
Névleges teljesitmény

(kW)

G20 m3/h
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas

G30/31  kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin-
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé

R.D.A.-X mm

G20 20 mbar*

BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) (e LTy

G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal G30/G31

30/30 mbar*
G31 37 mbar*

- F6ég6

R.D.A.-X mm

BY PASS-@-1/100mm

G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote 28-30/37 mbar*
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31

30/30 mbar*
G31 37 mbar*

0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

5,5 kW

A1
5,5

(6 kW
G30/31)

0,582

0,473/
0,466

165/250K

80

35

120K

i75;

21

7,0 11,0
kW kW
A1 Al
7 11
(6 kW (8,6 kW
G30/31)  G30/31)
0,740 1,163
0,473/ 0,678/
0,466 0,668
195L 2451
85 110
35 35
120K 145K
75 85
21 21

**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

7**
kW

A1

0,740

0,552/
0,543

200K
15
95

36

135K

10

65

19

10 12
kW kW
A1 A1
10 12
1,057 1,269
0,788/ 0,985/
0,776 0,971
235K 270L
15 3
105 180
36 36
155K 175K
8 7
80 115
19 19
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

AT, CH
. R 7,0 1 ™ 10 12
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW KW KW KW KW KW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1

Potenza nominale - Nominal thermal power
- Punlssanc_e thermique no!'nm‘ale - Nomlngl (kW) 55 7 1 7 10 12
- Warmeleistung - Potencia téermica nominal -
Névleges teljesitmény

3,
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m?h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas

0,433/ 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
L | L 0,427 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Brileur prin- "
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F56g5 G20 20 mbar*  165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
R.D.A.-X mm 15 15 8
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - "
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) G20 20 mbar & = EE Ee €ls Ee
Bruciatore principale - Main burner - Briileur G30/31
principal - Hauptbrenner - Quemador principal * 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
P 50/50 mbar
- F6égo
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 655 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote G30/31
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 50/50 mbar* 21 21 21 19 19 19
0,25 kW)
BE, FR
. N 7,0 1 7 10 12
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW KW KW KW KW KW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal g v %
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - (L) (kg Bl e v i i
A ung - = G30/31) G30/31) G30/31)
Névleges teljesitmény
i G20 m3h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 mih 0,676 0,861 1,353 0,861 1,230 1,476
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kg/h 0,433/ 0,433/ 0,678/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
9 0,466 0,466 0,668 0,543 0,776 0,971
B.ruciatore principale - Main burner - Bfuleur prln” G20/25 2?/25 165/250K 1951 2451 200K 235K 270L
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6 mbar
R.D.A.-X mm 15 15 3
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote - G20/G25 20/25
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* S5 S5 S5 56 56 56
G30/31
Bruciatore principale - Main burner - Braleur 28-30/37 mbar*
principal - Hauptbrenner - Quemador principal G30/G31 120K 120K 145K 135K 155K 175K
- F6égoé 30/30 mbar
G31 37 mbar*
R.D.A.-X mm 10 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 85 65 80 115
G30/31
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote  28-30/37 mbar*
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max G30/G31 21 21 21 19 19 19
0,25 kW) 30/30 mbar*

G31 37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

DE
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7,0 kW 11 kW 7* kW 10 kW 12 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 10 12
- P“wssan_ce thermique n_oml‘nak? - Nomlr_!al - (kW) 55 7 1 7 (9.4 KW (12,5 kKW
Warmeleistung - Potencia térmica nominal
. ity G25) G25)
- Névleges teljesitmény
. G20 mbh 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25 m'h 0,676 0,861 1,353 0.861 1,156 1,537
(SEMENTIID €0 CR 2 ELE S D e I P 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
9 0,427 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Braleur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 20 mbar*  165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
pal - F6égoé
R.D.A.X mm 15 15 3
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G20 20 mbar* 35 35 35 36 36 36

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner
- Brileur principal - Hauptbrenner - G25 20 mbar*  180/250K 205/350L 270L 215/350L 255K 275/350L
Quemador principal - F6ég6é

R.D.A.-X mm 15 15 6
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 105 115 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max  G25 20 mbar* 35 35 35 36 36 36
0,25 kW)
Bruciatore principale - Main burner - Briileur G30/31 50
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- bar* 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
pal - Foégd mbar
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 55 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pilote - G30/31 50 21 21 21 19 19 19
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
PT
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW 11 kW 7 kW 10 kW 12 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1 A1 A1 A1 A1
Pgtenza nom:lnale - Nominal thlermﬁl powelr
- Puissance thermique nominale - Nominal
- Warmeleistung - Potencia téermica nominal - (kW) 5,5 v i v 10 12
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption - G20 m’h 0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
Consommation de gaz - Gasverbrauch - 0,433/ 0,552/ 0,867/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
Consumo de gas - Gazfogyasztas G30/31 kgl g 457 0,543 0,854 0,543 0,776 0,971
Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin- 554 50 pa+  165/250K 1951 2451 200K 235K 270L
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé
R.D.A.X mm 15 15 3
BY PASS-@-1/100mm 80 85 110 95 105 180
Bruciatore pilota - Pilot burner - Briileur pilote - *
Leitflamme - Quemador piloto - Griang (max 0,25 kW) RV ke 35 e % £ L e
B_ruciatore principale - Main burner - Br_uleur prm G30/31 5?/67 95K 110K 145K 115K 135K 145/250K
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé mbar
R.D.A.-X mm 8 8 7
BY PASS-@-1/100mm 75 75 80 55 70 100
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G30/31 50/67
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar* i 2 A i 19 i

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure
**7 KW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek
Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal

- Warmeleistung - Potencia téermica nominal - bsicy
Névleges teljesitmény
G20 m’h
Consumo gas - Gasconsumption - G25 mbar  kg/h
Consommation de gaz - Gasverbrauch -
Consumo de gas - Gazfogyasztas G25.3 mbar  kg/h
G30/31 mbar kg/h

Bruciatore principale - Main burner - Braleur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal
- F6égo

G20 20 mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-3-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) Sl

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin-

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé ERE R iy
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G25 25 mbar

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner - Briileur prin-

cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé e

R.D.A.-X mm
BY PASS-3-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur veilleuse
- Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max
0,25 kW)

Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador princi-
pal - F6égo

G25.3 25 mbar*

G30/31 30/30
mbar*

R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

G30/31 30/30
mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

NL
1 7= 10
5,5 kW 7,0 KW o e 1 12 kW
A1 A1 A1l A1 A1 A1
11
55 7 (10,5 kW 12
(6 kW (6kW  G25.3,G25 7 10 (12,5 kW
G30/31)  G30/31) 8,6 kW G25)
G31/31)
0,582 0,740 1,163 0,740 1,057 1,269
0,676 0,861 1,291 0,861 1,230 1,599
0,661 0,842 1,262 0,842 1,202
0,433/ 0,552/ 0,678/ 0,552/ 0,788/ 0,985/
0,427 0,543 0,668 0,543 0,776 0,971
165/250K 195L 2451 200K 235K 270L
15 15 3
80 85 110 95 105 180
35 35 35 36 36 36
170/350L  195/350L  225/350L 205L 245K 280L
15 15 3
80 85 110 95 15 180
35 35 35 36 36 36
170/350L  195/350L  225/350L 2051 245K 255/350L
15 15 3
80 85 110 95 15 180
35 35 35 36 36 36
120K 120K 145K 135K 155K 175K
10 8 7
75 75 85 65 80 115
21 21 21 19 19 19

**7 KW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
-DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

MT, CY, IS
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power
- Puissance thermique nominale - Nominal (kW) 55 7
- Warmeleistung - Potencia térmica nominal - ’
Névleges teljesitmény
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G30/31 kg/h (())‘ZS?E’S/ %176?6)‘)/
Consumo de gas - Gazfogyasztas ’ ’
Bruciatore principale - Main burner - Brileur
principal - Hauptbrenner - Quemador principal 63%3;5,9/30 120K 120K
- Féégd
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm 75 75
Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote - G30/31 30/30 21 21
Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW) mbar*
HU
Modelli — Models — Modéles — Modelle — Modelo — Modellek 5,5 kW 7 kW
Tipo — Type — Bauart — Tipus A1 A1
Potenza nominale - Nominal thermal power 55
- i j H - H - ) 7
v\l;_wssalm_c;e therrglqtue n_onzl‘nak? Nomurllal : (kW) (6 kW 6 kW
a[’me eis ung -F o ?n0|a ermica nomina G30/31) G30/31)
- Névleges teljesitmény
. G20 m’/h 0,582 0,740
Consumo gas - Gasconsumption -
Consommation de gaz - Gasverbrauch - G25.1 m?h 0,675 0,859
Consumo de gas - Gazfogyasztas
G30/31 kgh 0433 0433
9N o466 10,466
Bruciatore principale - Main burner - Brileur 145/
principal - Hauptbrenner - Quemador princi- G20 25 mbar* 250K 185L
pal - F6égo
R.D.A.-X mm G20 25 mbar*
ok
BY PASS-@-1/100mm R B 85
250K
Bruciatore pilota - Pilot burner - Briileur pilote - G20 25 mbar* 35

Leitflamme - Quemador piloto - Orlang (max 0,25 kW)

B_rumatore principale - Main burner - Br_uleur prln G25.1 25 mbar*
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6ég6

R.D.A.-X mm G25.1 25 mbar*
BY PASS-@-1/100mm G25.1 25 mbar*

Bruciatore pilota - Pilot burner - Brileur pilote -

Leitflamme - Quemador piloto - Grlang (max 0,25 kw) ©2>-1 25 mbar

Bruciatore principale - Main burner - Braleur prin- G30/31
cipal - Hauptbrenner - Quemador principal - F6égé 29/37 mbar*
R.D.A.-X mm
BY PASS-@-1/100mm

Bruciatore pilota - Pilot burner - Braleur pi-
lote - Leitflamme - Quemador piloto - Orlang 29
(max 0,25 kW)

G30/31
/37 mbar*

*Pressione gas alla rampa / Inlet gas pressure

11 kW
A1

8,6

0,678/
0,668

145K

85

21

11 kW

8,6 kW
G30/31)

1,163
1,289

0,678
/0,668

235L

110

35

7 kW

A1

0,552/
0,543

135K

10
65

19

7%** KW

A1

0,740
0,859

0,552
/0,543

195K

15

85

36

210

80 200/350L 245/350L

80
35 85
120K 35
120K
75
21 75
21

110

35

145K

85

21

/350L
15
100

36

135K

10
65

19

***7 KW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

10 kW
A1

10

0,788/
0,776

155K

8
80

19

10 kW

A1

10
(9.4 kW
G25.1)

1,057
1,154

0,788
/0,776

220K

15

105

36

250K

15
115

36

155K

80

19

12 kW
A1

12

0,985/
0,971

175K

115

19

12 kW

A1

12/
(13 kW
G20)

1,375
1,473

0,985
/0,971

270L

180

36

280L

2,5
180

36

175K

115

1
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980 - DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - DATOS TECNICOS
- DANE TECHNICZNE - TECHNISCHE DATEN - MUSZAKI ADATOK

Modelli — Models — Modéles
— Modelle — Modelo — Modellek

Tipo — Type — Bauart — Tipus

Potenza ridotta - Reduced
thermal power - (kW)
Csokkentettteljesitmény

Consumo gas -
Gasconsumption

- Consommation de gaz -
Gasverbrauch - Consumo de  G30
gas - Gazfogyasztas 131

G20 mdh

kg/h

ALL COUNTRIES
5,5 kW 7.0 KW -
A A1 A1
e 14/ 21/
G331y 29 (G80B1) 3.2(G30i31)
0,148 0,148 0,222
0,213 0,228 0.252
0,210 /0,225 10,248

7 kW

A1

1,55/
1,65 (G30/31)

0,164

0,130/
0,128

**7 kW: Bruc. Forno; Oven burner; Bruleur four; Backofen-brennerduesen; Quemador horno

10 kW

A1

2,5

0,264

0,197/
0,194

12 kW

A1

37/
4,8 (G30/31)

0,222

0,378/
0,373
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